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27 febrero 1984

BOE.—Num. 49

MINISTERIO
DE SANIDAD Y CONSUMO

RESOLUCION de 13 de febrero de 1984, de la Sub-
secretaria, por la que se aprueba la lista positiva
de aditivos para use en la elaboracion de helados.

4851

Ilustrisimo sefior:

En base a lo establecido en el punto 2 del articulo 2.° del
Decreio 25.9/1974, de 9 de agosto («Boletin Oficial del Estados
de 13 <e¢ scptiembre), sobre entrada en_ vigor, aplicaciéon y des-
arrouto de! Codigo Alimeéntario Espariol, y el articulo 1.° del
Reai Lecreto 2823/1981, de 27 de noviembre (<Boletin Oficial del
Estado» de 2 de diciembre), por el que se crea el Ministerio
de Sanidad y Consumo, este Organismo es el responsable de
todo io ge afecta a los aditivos en relacién con cada grupo
de ailimentos o productos de consumoe humano o para casos
concretos o determinados,

Por tal motivo, y como complemento de la Reglamentacién

Técuice Sunitaria para la elaboracién, cireulacién y comercio
de helados. cuyo nuevo texto revisado tue aprobado por el Real
Decreto 670/1983, de 2 de marzo («Boletin Oficial del Estado»
de 1 de abril),

Esta Sui. secretarla a propuesta de la Direccion General de

Salud Publica y previo infcrme de la Comisién Interministerial .|

para la Ordenacién Alimentaria, ha tenido a bien resoiver:

Articulo 1.° Queda aprobada la lista -positiva de aditivos
para uso en la elaboracion de helados, que figura incluida como
anexo a esta Resolucion.

Art. 2.° La relacién de aditivos contenidos en esta lista pue-
de ser modificada por esta Subsecretaria de Sanidad y Consumo

en el caso en que posteriores conocimientos cientificos o técni- .

cos y/o conveniencias de la salud publica asi lo aconsejen.

Art. 3.° La Subsecretaria de Sanidad y Consumo aplicara
los condicionamientos del principio de transferencia en aquellos
casos en que esté suficientemente justificado.

Ari. 4° El contenido de esta lista positive no excluye el
cumpiimiento. de las exigencias yue establecen el articulo 2.°
del Decreto 797/1975, de 21 de marzo (<Boletin Oficial del Es-
tado» de 18 de abril); el Real Decreto 2825/1981, de 27 de noviem-
bre («Boletin Oficial del Estado» de 2 de diciembre), y la Orden
de! Ministerio de la Gobernaciéon de 18 de agosto de 1975 («Bo-
letin Oficial del Estado» de 15 de septiembre}, sobre Registro de
Industrias y Productos Alimenticios y Alimentarios,

Art. 5.° Queda prohibida la utilizacién en la elaboracién
de helados de cua]qmer otro aditivo que no figure en la lista
pObltha que se incluye como anexo a esta Resolucién.

Art. 6.° Queda derogada en su totalidad la Resolucién de la
Direccién General de Sanidad de 16 de diciembre de 1975 («Bo-
letin Oficial del Estado» de 4 de marzo de 19768), y, en lo refe-
rente-a helados, la Resolucién de la Secretaria de Estado para
la Sanidad d= 8 de abril de 1981 («Boletin Oflcxal del Estado»
de 4 de ,unio).

DISPOSICION TRANSITORIA

Los aditivos comerciales de cuya composicién forma pa-'e el
producto monoestearato de sorbitan polioxietilenado podra: uti-
lizarse en la elaboracién de helados hasta 31 de diciemb—e de
1984 a fin de que las industrias elaboradoras puedan agotar sus
existencias de dichos productos y queda prohibida la fa-rica-
cion e importacién de cualquier aditivo que lo contenga.

Lo que comunico a V. 1.

Dios guarde a V.I.

Madrid, 13 de febrero de 1984 —E! Subsecretario, Pedro Sa-
bando Suarez.

llmo. Sr. Director general' de Salud Publica.

ANEXO QUE SE CITA
Lista positiva de adltlvds para la elaboracion de helados

Numero
1. Colorantes.

Carcumina .. E-100
Lactoflavina (Rlboflavma) E-101
Tar'racina ... . E-102
Amarillo de qumolema E-104
Amarillo anaranjado S . E-110
Cochinilla (Acido carminico) et s e e e e e e ene E-120
Azorrubina ... E-122
Rojo 'O(hxmlla A (Ponceau 4R) E-124
Azul patentado V ... E-131
Carmin de indigo (Indlgotma) F N E-132
Clorofilas . e e E-140
Compleijns cuprlcoc de cloroﬁlas V cloroflllnas ......... E-141
Verde acido brillante BS (Verde de lisamina) ... ... ... E-142
Caramelo .., . . e e e e e . E-150
Negro brlllante BN e e e eee e e e E-151
Carbén medicinal vegctal C e e ere aee eve eee ees es E-153

Nimero
Carotenoides:
a) Alfs, beta y gamma caroteno ... ... ... ... ...
b) Bixina, norbixina, rocou, annato ..
¢) Capsantina, capsorruhina ces tus ue :
d) Licovenos ... .. . E-180
@) Beta- -apo-8' rarotenal .
f) Ester etilico del acido beta apoa—carote-
NOICO ... v cer e vre vee wer a crh ven e e
Xantofilas:
a) Flavoxantina ... ... ... .. oo (o e e e
b) Luteina ... ... ... ... ... ... .
c) Crlptoxantma che ere e eee e ver e e
d) Rubixantina ... ., R " E-181
e) Violoxantina ... ... ... .. ...
f) BRodoxantina ... ... ... ... ..
g) Cantaxantina . ]
Rojo de remolacha y betamna E-162 .
Antocianos ... ... ... ... o . . E-i83

Dosis maxima de uso:

Colorantes de origen natural: B.P.F.
Colorantes sintéticos: 300 ppm, aislados o en conjunto.

2. Estabilizantes, emulgentes, espesantes y gelificantes:

Productos Numero Dosis méxima
: T do uso

Lecitina ... ... ... .o vt e cer een aes E-322 5 g/Kg.
Acido alglmco E-400 .
Alginato sédico . E-401
Alginato ca1c1co ...... ‘E-404 5 g/Kg, aislados
Alginato de propllen g]lcol . E-405 0 en conjunto.
Agar-agar . ves eee ees E-408
Carragenatos ...... E-407
Goma de garrofin .. ... E-410 . | 4 g/Kge.
GOmAa ZUAL ... ... wov cer cor see ese ees E-412 "5 g/Kg.
Sorbitol ... ... ... .. e oo s E-420 (1) 1 g/Kg.
Glicerol . E-422 15 g/Kg.
Pectina (no amldada) E-440 a) 5 g/Kg.
Metil celulosa ... ... E-461 | 4 g/Kg. aislados
Carboximetil celulosa ... ... .- E-468 0 en conjunto.
Mono vy diglicéridos de los acidos ’

grasos ahment1c1os E-471 5 g/Kg.
Esteres de los mono y diglicéridos

de los acidos grasos alimenticios

con:

a) Acido acético ... ... ... ... ...

b) Acido lactico .. ... ... ... ... l

¢) Acido citrico ... . E-472 3 g/Kg.

d) Acido tartarico . '
~e) Acidos monoacatll tartarlco

y diacetil tartarico ... ... ...
Sucroésteres (ésteres de sacarosa )

y acidos grasos alimenticios) ... E-473 500 ppm gisladus
Sucroglicéridos ... ... ... ... .o e oes E-474 | o en conjunto.
Esteres de los acidos grasos ali- |

menticios con poliglicerol ... ... E-475
Esteres de los acidos grasos con ll g/Kg, aislados o

propilenglicol cer e een e e E-477 I en conjunto.
Caseinato sodico ... ... ... ... ... ... H-4512 |5 g/kg.

Gelatina comestible ... ... ... ... ... — ’5’ g/Kg.
3. Reguladores del pH:
Productos Numero Dosis maxima
de uso
Acido lactico .. ... ... ... ... ... E-270
Lactato sodico ... ... ... ... ... ... ... E-325
Lactato potasico ... ... ... «. ... ... £-326"
Acido citrico ... ... ... ... e E-330 ’
Citrato sédico ... ... ... ... ... ... ... E-331 2,5 g/Kg, aislados
Citrato potdsico .. ... ... ... .o oot ... E-332 o en coujunto.
Acido tartarico .. ... ... ... ... .. ... E-334
Tartrato soédico ... ... ... .. cco o . E-335
lTartrato potasico ... ... ... E-336
25 ppm, aislados
Ortofosfato de sodio ... ... ... .. ... E-339 0 en  conjunto.
Ortofosfato de potasio ... ... ... .t E-340 gxgrevsagl?) z’f
Ortofosfatos de calcio ... ... ... ... E-341 r; ffeladsos a ]lga-
se de cola,




