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Numero
de CEE

Denominacién Dosis méxima

2. ANVIOXIDANTES 0

Acido arscorbico. E-300 Aislados o en conjunto.

Ascorbato sédico. E-301 Hasta 100 p.p.m., expresado
. : en acido ascérbico.

Alfa-Tocoferol. E-307 100 p.p.m. \ ’

3. ESTABILIZANTES, EMULGENTES, ESPESANTES
Y GLLIFACANTES

Lecitina. E-322 5 g/l
Alginato sédico. E-401 10 g/1.
Alginato de propi- E-405 10 g/l
lenglicol. ) '
Goma xantana. E-415 4 g/l
Sorbitol. E-420 10 g/l.
Manitol. - E-421 10 g/l
Glicerina. E-422 5 g/l,
Monoesterato de gli- E-471 5 g/l
cerilo.

4. REGULADORES DE LA ACIDEZ

Acido citrico. E-330 2.000 p.p.m.
Citrato sédico. E-331 2,000 p.p.m.
Acido lactico. 7 E-270 2.000 p.p.m.
Bicarbonato sédico. - 2,000 p.p.m

5. COADYUVANTES TECNOLOGICOS
Filtrantes y clarificantes:

Betonita.

Carbén activo.

Albumina.

Gelatina .alimenticia. .
Caseina. .
Diéxido de silicio amorfo.

Celulosa. -

Tierra de infusorios, enzimas, taninos.

28607 RESOLUCION de 18 de octubre de 1982, de la Sub-

secretaria para la Sanidad, por la que se prohibe’

el uso de determinados aditivos en confiteria, pas-
teleria, bolleria, reposteria y galleteria y conservas
¥ semiconservas vegetales.

Tlustrisimo sefior:

En base a lo establecido en el punto segundo del articulo
segundo del Decreto 2519/1974, de 9 de agosto («Boletin Oficial
del Estado» de 13 de septiembre), sobre entradg en vigor, apli-
cacién y desarrollo del Cédigo Alimentario Espafiol en la dis-
Posicion final segunda del Real Decreto 3452/1977, de 18 de
diciembre («Boletin Oficial del.Estado» de 24 de enero de 1978),
sobre regulacion de la Comisién Interministerial para la Orde-
nacion Alimentaria, y en el articulo primerg del Real Decreto
2823/1981, de 27 de noviembre («Boletin Oficial del Estado» de
2 de diciembre), por el que se crea el Ministerio de Sanidad
y Consumo estse Organismo es ei responsable de todo lo que
afecta a los aditivos, en relacigon con cada grupo de alimentos
o productos de consumo- humano, o para casos concretos o de-
terminados.

Mediante resolucionegs de la Secretarfa de Estado para da.
Sanidad de 28 de febrero («Boletin Oficial del Estados» de 27 de
marzo) y 8 de abril de 1881 («Boletin Oficial del Estados de 4 de
junio), se aprobo la nueva ordenacién de las listas positivas de
aditivos autorizados para uso en diversos productos alimenticios
destinados a la alimentacién humana. En el preambulo de la
primera de dichas resoluciones se expresaba la necesidad de
adapiar paulatinamente nuestros Reglamentaciones Alimentarias
a las directrices de la Comunidad Econ6émica Europea y en el
articulo segundo se ordenaba la revisién de dichas listas po-
sitivas para dar de baja en las mismas a aquellos aditivos que
no fuesen confirmados.

También ordenaba el articulo tercero de la misma Resolu-
cion la revisién de las proporciones de uso maximas autorizadas
para cada aditivo en las diferentes acciones y alimentos.

Efectuada la revision de los aditivos autorizados para la ela-
boracién de algunos tipos de alimentos parece conveniente dar

de baja aquellos que deben ser eliminados de las listas positivas
para los grupos de alimentos revisados sin esperar g que se
haya finalizade la revisién de los restantes grupos de ali-
mentos. ot ' '

Posteriormente, se iran publicando, con la urgencia posible,
los aditivos que deben ser eliminados en los restantes grupos
de alimentos. Tras la necesaria revision de la proporcién mé4-
xima de uso de los aditivos que continuen autorizados, se hara
publica la -ordenacién final de todos los aditivos confirmados
para la elaboracion de los diversos productos alimenticios desti-
nados a ia alimentacién hun.ana, -

Por todo ello, esta Subsecretaria para la Sanidad ha tenido
a bien resolver: o - !

Articulo 1.° Queda probibida la utilizacién de los aditivos
que se-indican en los anexos g esta Resoluciéon en la eslabora-
cion de productos de confiteria, pasteleria, bolleria, reposteria
y galleteria (anexo I) y conservas y semiconservas vegetales
(anexo I, y en tal sentido quedar modificadas las resoluciones
de la Secretaria de Estado para la Sanidad de 1 de agosto de
1979 («Boletin Oficial del Estados» de 17 de octubre) y de 26 de
febrero de 1981 («Boletin Oficial del Estado» de 27 de marzo),
que aprobaban las listas positivas de aditivos autorizados en
la elaboracion de los dos grupos de alimentos antes mencio-
nados. ’

DISPOSICION TRANSITORIA

Al efecto de que las industrias eleboradoras de estos gro-
ductos alimenticios, que venian utilizando los aditivos cuya auto-
rizacién se anula, puecdan efectuar los estudios necesarios j-ara
sustituir los aditivos que se arulan y adaptar los procesos
tecnologicgos a la nueva situacion, la prohibicién expresada en
el articulo primero de esta Resolucion entrar& en vigor a los
noventa dias de su publicacién en el «Boletin Oficial del Es-
tado». :

‘Lo que comunico a V. 1.
Dios guarde a V. 1.
Madrid, 18 de octubre de 1982.—El Subsecretario, Luis Va-

lenciano Clavel.

,

Ilmo. Sr. Director general de Salud Publica,

ANEXO 1

Relacién de aditivos cuya autorizacién de uso .en la elabora-
cién de productos de confiteria, pasteleria, bolleria, reposteria
y galleteria queda a_nualada

Colorantés
Azul brillante FCF, '

Pardo chocolate.
Riboflavina 5 fosfato.

!

Estabilizantes

Carbonato magnésico.

Etil celuiosa.

Mono y diglicerido de, acidos
grasos esterificados con el
acido acetil-lactico.

Xilitol. ‘

Acido estearoil-2-lactilico,

Conservadares

Palmitato de sorboilo.
Nitrégeno,

5 Modificadores del sabor
Antioxidantes
; Maltol.
Cistefna.

Clorhidrato de cisteina.

Reguladores del pH
Glutacién oxidado y sus sales. .

Malato potasico.

ANEXO II

Relacion de aditivos cuya autorizaciéon de uso en la elaboracién
de conservas y semiconservas vegetales queda anulada

Estabilizadores

Mono y digliceridos de acidos
. grasos esterificados com el

acido acetil-lactico.
Propilenglicol.

Antioxidantes

Ascorbato potéasico.
3-tocoferol sintético.

Colorantes
Azul brillante FCF. \

Pardo chocolate HT.
Riboflavina 5 fosfato.

Reguladores del pH '

Bicarbonatg céalcico.
Bicarbonato magnésico.
Bicarbonato potasico.
Carbonato magnésico.’
Carbonato potasico,
Malato potasico.

Conservadores

Nisina.




