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" Art. 15. Los Censoreg Jurados que se den baja voluntaria- |

mente en el Instituto perderan sus derechos como miembros

del mismo. Si después de transcurrido un alio de la misma .

solicitasen el reingreso, se les podra admitir por acuerdo de la
Comisiéh Permanente. o - : -
En todo caso; para ostentar la categoria de Censor numerario
sera obligatorio figurar en alta en la licencia f}scal para el
ejercicio profesional. ) -
- Art. 16, Los miembros del Instituto est4n obligados a acatar
v cumplir las normas _de estos Estatutos, el Heglamento de reé-

gimen interior, el Cédigo de Etica Profesional y los acuerdos .

que adopten la Asamblea y el Consejo Directivo. .
' IIL. )
.. Art. 17. El Instituto de Censores Jurados de Cuentas estars

Organizacion y régimen

regido por la Asamblea General, el Consejo Directivo, la Comi-~

'sién Perfnanente.y ‘el Presidenté. Existira también en cada
Agrupacién -Territorial un Comité Directivo con su Presidente,
elegido por los miembros adscritos a la misma. " -

-Art. 18. El Presidente del Instituto sera elegido por la Asam--
blea General; la-eleccién debera recaer en um miembro nume-
rario 'del Instituto.-El Presidente tendri la maxima capacidad
de representacién y ejercerd aqucllas facultades expresamente

consignadas en los Estatuto$ o las derivadas de mandatos sin- | G
" la elaboracion de aguardientes compuestos, licores,

_gulares que se le puedan encomendar por la Asamblea General
o por el Consejo Directivo.. . .

Art. 19." I'a Comisiéon Permanente de! Consejo Directivo esta-
T4 compuesta por el Presidente del Instituto y por diez miembros

designados por la Asamblea General, que ostentaran los cargos -

‘de’ Vicepresidente primero, Vicepresidente segundo, Secretario,
Vicesecretgrio, Tesorero, Contador, Bibliotecario y tres Vocales.
El Pleno.de! tonsejo' Directivo sstara integrado .por la Cotni-
sion Perimanente, los Presidentes de ias Agrupaciones Territoria-
les y el Presidente de la Comisiéon Nacional de Deontologia.

i (Continuard.)

i
128604 ‘CORRECCION de érrores del Real Decreto 2099/
! i 1982, 'de 30 de julio, por el que se establece un
‘contingente arancelario, dibre de derechos, para la
importacion de determinado producto clasificado
enla P, A. 48.07.D.1IV.Db, .

Advertido error en el texto remitido para su publicacién del

mencionado Reel Decreto, insertq em el <Boletin Oficial del Es- |

.tado» numero 210, de fecha 2 de septiembre de 1982, pagina 23740,
se transgribe a continuacién la opertuna rectificacion:

. Tanto en el sumarip_como .en el "articulo primero, donde
dice:. «... P. A. 48.07.D.VIII»; debe decir: «..P. A "48.07.D.IV.b.»

MINISTERIO )

DE SANIDAD Y CONSUMO
- \
28605

Unidades Piloto de Medicina de Familia.

N

Ilustrisimos sehores:

E! Rsal Decreto 9392/1982, de 3 de septiembre, sobre creacion
de Unidades Piloto de Mcdicina de .amilia, en su articulo pri-

mero establece la creacion con caracter experimental de las,

que se denominaran «Unidedés Pifoto de Medicina de Familia»,
en namero maximo de veinte, ctorgande a este Ministerio, en
su articula primero y disposiciones adicionales primera y ter-
cera, la facultad para dictar las disposiciones precisas en el
desarrollo del citado Real Decreto; por consiguiente y en su
virtud, a propuesta de la Direccion General de Planificacion
Sanitaria, conforme determina la disposicion adicional primera
del mismo he tenido a. bien disponer lo siguiente:

1. Las Unidades Piloto de Medicina de Familia que con ca-
racter cxperimental han sido creadas estarfn ubitadas en las
provincias que se detallan a -continuacién, sin perjuicio de
aquellas unidades que por ser materias transferidas, correspon-
dan a la Generilad de Catalufa:

s

1. Baleares. 11, Navarra.

2. Burgos. 12. Orense.

3. Cadiz. 13. Leon.

4. La Coruna. 14. Salamanca.

5. Granada. 15. Santa Cruz de Tenerife.
6. Guipuzcoa. 16, Sevilla. -

7. La Rioja. *17. Valencia.

8. Madrid (Leganés)? 18. Valladolid.

9. Madrid. 19. Vizcaya.

10. Murcia. 20. Zaragoza.

'} minados:

ORDEN de 22 de octubre de 1982 sobre creacion de

2° De acuerdo con lo establecido en el Real Decreto 2392/1982,
de' 3 de septiembre, por. ¢l Instituto Nacional de la Salud se
llevaran a efecto las medidas necesarias para la -habilitacion
de los locales precisos y dotaciéon de los medios personalgs y
materiales qee permitan el normal désenvolvimiento de las
Unidades Piloto’ de Medicina de Familia. - :

La presente Orden entrard en vigor el mismo dia de su pu-
blicacién en el «Boletin Oficial del Estado». - ' )

Lo digo a VV. II. para su conocimientc y efectos.

Dios guarde a. VV. II. . -

Madrid, 22 de octubre de 1962. ~

NUNEZ PEREZ
Ilmoé. Sreg. Sﬁbsecretai‘io para la Sanidad, Director génera.l
- -de Planificacién ‘Sanitaria y- Director general dél Instituto
Nacional de la Salud.. - . - '

f

~

RESOLUCION de 18 de octubre de 1962, de la’ Sub-
secretaria para la Sanidad, por la que se aprueba la
lista positiva de aditivos autorizados pdra uso én

28606

e aperitivos “sin vino base y otras. bebidas derivadas
- ' de alcoholes naturales, - ’ :

> Tlustrisimo serior:

En base a lo establecido en el punto dos del articilo se-
gundo del Decreto 2519/1874, de 9 de agosto. («Boletin Oficial
del Estago» de 13 de septiembre), sobre entrada en vigor, apli-
cacién y desarrollo del Cédigo Alimentario Espafiol, en la dis-
posicién final segunda del Heal Decreto 3452/1877, de 16 de
diciembre (<Boletin Oficial del Estado» de 24 de enero de 1978,

- sobre regulacion de la Comisién Interministerial pgra la. Orde-

nacién Alimentaria, y el articulo primero del Real Decreto 2823/
1981, de 27 de noviembre («Boletin Oficial del Estado» de 2 de
diciembre), por el que se crea el Ministerio de Sanidad y Con-
sumo, este Organismo es el responsable de todo lo que afecta
a los aditivos, ‘'en relacién con cdda grupo de alimentos o pro-
ductos de consumo humaeno, o para casos concretos o deter-

Por tal molive y como complementora la Reglamentacién Téc-
nico-Sanitaria para.la elaboracion, circulacion y comercio de
aguardientes compuestds, licores, aperitivos sin vino:base y
otras bebidas derivadag de alcoholes naturales,.aprobada por
el Real Decreto 1416/1982. de 28 de mayo («<Boletin Oficial del
Estado» de 28 de junio), : S -

Esta, Subsecretaria para la Sanidad ha tenido a bien re-
solver: -

Articulo 1.° Queda aprobada la lista positiva de aditivos y
coadyuvantes tecnolégicos para uso en la elaboracién de aguar-
dientes compuestos, licores, -aperitivos sin vino base y otras
bebidas derivadas de alcoholes naturales, 'que figura incluida
como anexo a esta Resolucién. ' - )

Art. 2° La relacion de aditivos y coadyuvantes tecnolégicos
contenidos en estag listas puede ser modificada por la Subse-
cretaria para la Sanidad en ¢l caso de que posteriores cono-
cimientos cientificos o técnicos y/o conveniencias de la salu
publica asi lo aconsejen. -

“Art. 3.° La Subsecretaria para la Sanidad apliéaré los co-
nocimientos del principio de transferencia en aquellos casos en
que esté suficientemente justificado.’ .

Art. 4.° El contenido 'de estas listas positivas no excluye
del cumplimiento de las exigencias que establece, a efecto’ del
registro .de aditivos, el Decreto 797/1875, de 21- de marzo (=Bo-
letin Cficial del Estado» de 18 de abrfl), mddificado por el Real
Decreto 2825/1981, de 27 de noviembre («Boletin Oficial del Es-
tado» de. 2 de diciembre), y la Orden rdel Ministerio.de la Go-
bernacién de 18 de agosto de’ 1975 sobre registro ds industrias
y productos alimenticios y alimeniarios («Boletin Oficial del
Estado» de 13 de septiembre).

Art. 5.° Queda -prohibida la utilizacion del” amianto o ag-
besto en la filiracién de aguardientes compuestos, licores, ape-

-ritivos sin vino base y otras bebidas derivadas de ‘alcoholes

naturales.

Art. 6° Queda prohibida la utilizacién de cualquier oiro
aditivo y/o coadyuvantes tecnoldgicos en la elaboracién de
aguardientes compuestos, licores, aperitivos sin vino base y
otras bebidas derivadas de alcoholes naturales que. no figure
en lag listas positivas que se incluyem como anexo a esta Re-
solugién.

Lo que comunico a V. 1.

Dios guarde a V. 1. .

Medrid, 18 de octubre de 1982.—E! Subsecretario, Luis Va-
“lenciano Clavel.

Ilmo. Sr. ADireclor general de Salud Publica.
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Lista posmva de aditivos y coadyuvantes tecnologlCOs para uso en la elaboracién de aguardientes, licores, apentxvos sm vino
. base y otras bebidas derivadas de alcoholes naturales

Doets méxima autorizada: ,
Colorantes naturales: B. P. F.

Colorantes artificiales. 150 p p m.

(1) Aunyue la denominacién quimica o-mpleada es la de la ‘combin acién con sodio,

potasio, calcio y aluminio.

Los colorantes autorizados pueden ir diluidos en los siguientes productos

Carbonato sédico.

Bicarbonato sédico.

Cloruro sédico.
Sulfato sédico.

Glucosa. Almidones.
Lactosa. Etanol.
Sacarosa. Glicerol.
Dextrinas. Sorbitol.

se autorizan el &cido y sus combinaciones con sodio,

~ /

Agua. Monoacetalo de glicerol.
Acido tartarico. Propilenglicol.

' Acido lactico. Acido acético.
Acetato de etilo. P

7/

/ 1. COLORANTES
Color Denominaciéon usual Nl’x-meré) Denpminacion quimica o descripcion (1)
de CE . N - -
Amaerillo. _Curcumina. E-100 "1,7-bis- (4- hidroxi 3 metoxifenil) '1,6-heptadieno-3,5-
. - diona.
v Lactoflavina (riboflavina). : ‘E-101 17,8 dimetil-10-tribo. 2 3,4,5-tetrahidroxiperitil}-iso-aloxa-
C . . .cina.
‘Tartracina. E-102 Sal’ trlsodlca del acido 5-hidroxi-1- -p-sulfofenil-4) -p-sul-
’ . : fofenilazo) pirazol-3 carboxilico. :
o Amarillo de quinoleina. "E-104 Sal disédica del acido dlsulfémco de la -(2- qumohl)—_
. : s N ’ = ’ 1,3-indadiona.
Naranja. ‘Amarillo anaranjado S. -E-110 Safl disédica de &cido 1-(4- sulfofemlazo) -2-naftol-g-sul-
. : ’ 6nico.
Rojo. Cochinilla, acido carminico. E-120 Extracto del coccus cacti.
Azorubina. = ’ .. E122 Sa] disédica del acido 2-(4- sulfo 1-naftilazo)-1 naftol 4-'
o " sulfonico.
Amaranto. E-123 Sal trisdédica del amdo 1-(4-sulfo-1- nafmazo) -2 naftol-’
- : 3,6-disulfénico.
Rojo cochinilla A (Ponceau 4R). - E-124 Sal trisédica del acido 1- (4- sulfo-1- naftllazo) -2-haftol-
A 6,8-disulfénico.
Eritrosina. .- E-127 Sal disodica -0 dipotasica de la tetra- yodo fluoresccma
Azul. Azul patentado V. E-131 Sal calcica del acido disulfénico del anhidrido m—hxdro—
: o xi-tetraetil-diaminotrifenil-carbinol.
Indigotina (carmin de indige). E-132 Sal disédica del acido jndigotin-5, 5’-disulfénico.
- Verde. .Clorofilas. - E-140 Clorofila a: Complejo magnésico de 1,3,5,8-tetrametil-4-
N \ etil-2-vinil-9-ceto-10-carbometoxibin- fitil-7- propionato.
Clorofila b: .Complejo magnésico de 1,5,8-trimetil-3-for-
mil-4-etil-2-vinil-9-ceto-10. carbometoxi forbinfitil-7-
) . . propionato. .
Complejos- cuprlcos de c]orofllas y clo- E-141 Complejo de cpbre y clorofila y compIE)o de cobre y
. rofilinas. : clorofilina,
Verde éacido brillante BS (verde lisa-. E-142 - Sal sédica de 4.4’-bis (dimetil-amino)-difenil metileno-
] - mina). - (2-naftol-3,6-acido disulfénico).
Pardo. Caramelo. ) .E-150 | Producto obtenido por calentamlento exclusivamente
’ ‘ ) de la sacarosa u otros azucares.
Productos amorfos de color pardo, solubles en el agua,
obtenidos por la accion controlada del calor. sobre
N azucares alimenticios en presencia de uno o vanos
de los siguientes compuestos quimicos:
— Acidos acético, citrico, fosforlco sulfurico y sulfu-
roso y anhidrido sulfuroso. =~
. — Hidroéxidog de amomo sodio y potasio y amonia-
. co gas.
— Carbonatos, fosfatos ‘sulfatos y sulfitos de.amo-
. ; nio, sodio y potasio. .
Negro. Negro brillante BN. E-151 Sal tetrasddica de 2-(4-(p- sulfofemlazo) -7-sulfo-1-nafti- .
lazo) -B-acetamino-1-naftol-3,5-acido disulfénico.
. Carbo med:cinalis vegetahs E-153 Carbén vegetal, con calidad de carbon -medicinal.
Matices diversos. Caratenoxdes E-160 Productos en los que predominen las formas trans.
a,). Alfa beta y gama caroteno La principal materia colorante de.los extractos de bija
! o achiote en aceite es el ca.rotenmde bixina. Es el
. - éster monometilico de la norbixina.
b) ‘Bixina, norbixing (Bija, annato). La norbixina es un acido bibasico simétrico., La maleria
-~ colorante ‘principal de los extractos acuosos de b11a
es la sal alcalina de la norbixina. .-
) c) Capxantina, capsorubina. Extracto de paprica.
d} Licopeno. Productos en que predominen las formas trans:
e) Beta-apo-8’-carotenal. Productos en que predominen las formas trans.
f) Ester etilico del acido beta-apo- Productos en que predominen las formags trans.
8’-carotenoico. o
Xantofilas: E-161 Derivados' cetgnicos o h1dr0x1hcos o cetdnicos e hidro-
a) Flavoxanting. ° XI]ICOS de los carotenos.
b) - Luteina.
c) Cnptoxantin’a.
d) Rubixantina. ‘ -
e) Violoxantina.
. f) Rodoxantina.
g) Cantaxantina.
R Rojo de remolacha, betanina. - E-182 Extracto acuoso de la raiz de remolacha roja.
Antocianos. B E-163 Los antocianos son glicosidos de sales de 2-fenil-benzo -
N ~ pirilio, en su mayoria derivados hidinxilados. Los
- aglucones de las antocianinas se denc™inan antocia- -~
nidinas. Son los siguientes: Pelargonidins, cianidina,
R peonidina, delfidina, petunidina, malvml'na
Los antocianos sélo pueden ser obtemdos a partlr de
frutas o legumbres comestibles.
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;
Numero
de CEE

Denominacién Dosis méxima

2. ANVIOXIDANTES 0

Acido arscorbico. E-300 Aislados o en conjunto.

Ascorbato sédico. E-301 Hasta 100 p.p.m., expresado
. : en acido ascérbico.

Alfa-Tocoferol. E-307 100 p.p.m. \ ’

3. ESTABILIZANTES, EMULGENTES, ESPESANTES
Y GLLIFACANTES

Lecitina. E-322 5 g/l
Alginato sédico. E-401 10 g/1.
Alginato de propi- E-405 10 g/l
lenglicol. ) '
Goma xantana. E-415 4 g/l
Sorbitol. E-420 10 g/l.
Manitol. - E-421 10 g/l
Glicerina. E-422 5 g/l,
Monoesterato de gli- E-471 5 g/l
cerilo.

4. REGULADORES DE LA ACIDEZ

Acido citrico. E-330 2.000 p.p.m.
Citrato sédico. E-331 2,000 p.p.m.
Acido lactico. 7 E-270 2.000 p.p.m.
Bicarbonato sédico. - 2,000 p.p.m

5. COADYUVANTES TECNOLOGICOS
Filtrantes y clarificantes:

Betonita.

Carbén activo.

Albumina.

Gelatina .alimenticia. .
Caseina. .
Diéxido de silicio amorfo.

Celulosa. -

Tierra de infusorios, enzimas, taninos.

28607 RESOLUCION de 18 de octubre de 1982, de la Sub-

secretaria para la Sanidad, por la que se prohibe’

el uso de determinados aditivos en confiteria, pas-
teleria, bolleria, reposteria y galleteria y conservas
¥ semiconservas vegetales.

Tlustrisimo sefior:

En base a lo establecido en el punto segundo del articulo
segundo del Decreto 2519/1974, de 9 de agosto («Boletin Oficial
del Estado» de 13 de septiembre), sobre entradg en vigor, apli-
cacién y desarrollo del Cédigo Alimentario Espafiol en la dis-
Posicion final segunda del Real Decreto 3452/1977, de 18 de
diciembre («Boletin Oficial del.Estado» de 24 de enero de 1978),
sobre regulacion de la Comisién Interministerial para la Orde-
nacion Alimentaria, y en el articulo primerg del Real Decreto
2823/1981, de 27 de noviembre («Boletin Oficial del Estado» de
2 de diciembre), por el que se crea el Ministerio de Sanidad
y Consumo estse Organismo es ei responsable de todo lo que
afecta a los aditivos, en relacigon con cada grupo de alimentos
o productos de consumo- humano, o para casos concretos o de-
terminados.

Mediante resolucionegs de la Secretarfa de Estado para da.
Sanidad de 28 de febrero («Boletin Oficial del Estados» de 27 de
marzo) y 8 de abril de 1881 («Boletin Oficial del Estados de 4 de
junio), se aprobo la nueva ordenacién de las listas positivas de
aditivos autorizados para uso en diversos productos alimenticios
destinados a la alimentacién humana. En el preambulo de la
primera de dichas resoluciones se expresaba la necesidad de
adapiar paulatinamente nuestros Reglamentaciones Alimentarias
a las directrices de la Comunidad Econ6émica Europea y en el
articulo segundo se ordenaba la revisién de dichas listas po-
sitivas para dar de baja en las mismas a aquellos aditivos que
no fuesen confirmados.

También ordenaba el articulo tercero de la misma Resolu-
cion la revisién de las proporciones de uso maximas autorizadas
para cada aditivo en las diferentes acciones y alimentos.

Efectuada la revision de los aditivos autorizados para la ela-
boracién de algunos tipos de alimentos parece conveniente dar

de baja aquellos que deben ser eliminados de las listas positivas
para los grupos de alimentos revisados sin esperar g que se
haya finalizade la revisién de los restantes grupos de ali-
mentos. ot ' '

Posteriormente, se iran publicando, con la urgencia posible,
los aditivos que deben ser eliminados en los restantes grupos
de alimentos. Tras la necesaria revision de la proporcién mé4-
xima de uso de los aditivos que continuen autorizados, se hara
publica la -ordenacién final de todos los aditivos confirmados
para la elaboracion de los diversos productos alimenticios desti-
nados a ia alimentacién hun.ana, -

Por todo ello, esta Subsecretaria para la Sanidad ha tenido
a bien resolver: o - !

Articulo 1.° Queda probibida la utilizacién de los aditivos
que se-indican en los anexos g esta Resoluciéon en la eslabora-
cion de productos de confiteria, pasteleria, bolleria, reposteria
y galleteria (anexo I) y conservas y semiconservas vegetales
(anexo I, y en tal sentido quedar modificadas las resoluciones
de la Secretaria de Estado para la Sanidad de 1 de agosto de
1979 («Boletin Oficial del Estados» de 17 de octubre) y de 26 de
febrero de 1981 («Boletin Oficial del Estado» de 27 de marzo),
que aprobaban las listas positivas de aditivos autorizados en
la elaboracion de los dos grupos de alimentos antes mencio-
nados. ’

DISPOSICION TRANSITORIA

Al efecto de que las industrias eleboradoras de estos gro-
ductos alimenticios, que venian utilizando los aditivos cuya auto-
rizacién se anula, puecdan efectuar los estudios necesarios j-ara
sustituir los aditivos que se arulan y adaptar los procesos
tecnologicgos a la nueva situacion, la prohibicién expresada en
el articulo primero de esta Resolucion entrar& en vigor a los
noventa dias de su publicacién en el «Boletin Oficial del Es-
tado». :

‘Lo que comunico a V. 1.
Dios guarde a V. 1.
Madrid, 18 de octubre de 1982.—El Subsecretario, Luis Va-

lenciano Clavel.

,

Ilmo. Sr. Director general de Salud Publica,

ANEXO 1

Relacién de aditivos cuya autorizacién de uso .en la elabora-
cién de productos de confiteria, pasteleria, bolleria, reposteria
y galleteria queda a_nualada

Colorantés
Azul brillante FCF, '

Pardo chocolate.
Riboflavina 5 fosfato.

!

Estabilizantes

Carbonato magnésico.

Etil celuiosa.

Mono y diglicerido de, acidos
grasos esterificados con el
acido acetil-lactico.

Xilitol. ‘

Acido estearoil-2-lactilico,

Conservadares

Palmitato de sorboilo.
Nitrégeno,

5 Modificadores del sabor
Antioxidantes
; Maltol.
Cistefna.

Clorhidrato de cisteina.

Reguladores del pH
Glutacién oxidado y sus sales. .

Malato potasico.

ANEXO II

Relacion de aditivos cuya autorizaciéon de uso en la elaboracién
de conservas y semiconservas vegetales queda anulada

Estabilizadores

Mono y digliceridos de acidos
. grasos esterificados com el

acido acetil-lactico.
Propilenglicol.

Antioxidantes

Ascorbato potéasico.
3-tocoferol sintético.

Colorantes
Azul brillante FCF. \

Pardo chocolate HT.
Riboflavina 5 fosfato.

Reguladores del pH '

Bicarbonatg céalcico.
Bicarbonato magnésico.
Bicarbonato potasico.
Carbonato magnésico.’
Carbonato potasico,
Malato potasico.

Conservadores

Nisina.




