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desarrollo del Cédigo Alimentario Espafiol, y en la disposicién
final segunda del Real Decreto 3452/1977, de 18 de diciembre

(«Boletin Oficial del Estados del 24 de enero de 1978), sobre-

regulacién de la Comisién Interministerial para la Ordenacion
Alimentaria, el Ministerio de Sanidad y Consumo es.el Orga-
nismo responsable de todo lo que afecta a aditivos en relacién
con cada grupd de alimentos o productos, o para casos concre-
tos o determinados. N : .

Asimismo y de acuerdo con el Real Decreto 2825/1981, de
27 de noviembre, sobre registro general sanitario de alimentos,
la autorizacién de los aditivos se realizard por la Direccion Ge-
neral de Salud Publica, de la Subsecretarfa para la Sanidad,
sin cuyb requisito previo y preceptivo no serdn inscritos en el
registro. . . ’

Por tal motivo y como complemento a la Orden de 5 de no-
viembre de 1981 por la que se aprueba la norma -de calidad
para productos carnicos crudos adobados («Boletin Oficial. del
Estado» del 11), esta Subsecretaria para la Sanidad, previo in-
forme favorable de la Comisién Interministerial para la Orde-
nacién Alimentaria, ha tenido a bien resolver: -

Articulo 1.° Queda aprobada la lista positiva de aditivos

pard uso en la elaboracién de productos carnicos crudos ado-

bados, y lomo adobado de cerdo.

Art. 2.° La relacién de aditivos contenidos en estas listas
positivas puede ser modificada por el Ministerio de.Sanidad y
Consumo, en el caso de que posteriores conocimientos cientificos
o técnicos y/o conveniencias de la salud publica asi lo acon-
sejen. -

_ Art. 3.° La Direccién General de Salud Publica aplicara los
condicionamientos del principio de transferencia en aquellos
casos en que esté suficientemente justificado.

Art. 4.° El contenido de estas listas positivas no excluye del
cumplimiento de las exigencias que establece, a efectos de re-
gistro general sanitario de aditivos, el Real Decreto 2825/1981,
de 27 de noviembre, sobre registro sanitario de alimentos («Bo-
letin Oficial del Estado» de 2 de diciembre).

Art. 5.° Queda prohibida la utilizacién de cualquier otro

aditivo que no figure en la lista positiva que sé incluye como
anexo de esta Resolucién.,

Lo que comunico a V. 1.
Madrid, 23 de enero de 1982.—El Subsecretario, Luis Valen-
ciano Clavel. ’ :

Iimo. Sr. Director general de Salud Pﬁbiica. ~

Lista positiva de aditivos para uso en la elaboracién
de los productos carnicos crudos adobados

I. Conservadores

(E-2000 Acido SOIbICO ... .o weo vev ce vt vor o
y/o
(E-201) S?rbato de sodio ... ... it e e e aee 1.000 ppm
y/o
(E-202) Sorbato de potasio ... ... ... .. . -
(E=250) Nitrito de S0di0 ... .o v cov wor ees oo } 125 ppm (D)
|
(E-251) Nitrato de 80dio ... ... «e wee cre wee vee
y/o ' 200 ppm (1)
(E-252) Nitrato de potasio ... ... ...
1I. Estabilizantes, emulsionantes
Azucares y miel (expresado en glu-}
COSA) aie sir vee wer e e ees ee eer e 1,5 %
III. Antioxidantes
(E-300) Ac-1-ascOorbico ... ... ... ... wue we ] 500 ppm

(E-301) _ Ascorbato de sodio ... ... ... .. v wee

(1) Cuando estos productos se ulilicen conjuntamente la dosis to-
tal no podra ser superior a 250 ppm,

RESOLUCION de 23 de enero de 1982, de la Subse-
cretaria para la Sanidad, por la que se aprucba la
lista positiva general de aditivos autorizados para
uso en la elaboracién de los productos cdrnicos
tratados por el calor.
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Ilustrisimo sctior:

En base a lo establecido en el punto 2 del articulo 2.° del
Decreto 2510/1974, de B de agosto (-Boletin Oficial del Estados

del 13 de septiembre), sobre entrada en vigor, aplicacién y
desarrollo del Cédigo Alimentario Espafiol, y en la disposicién
final segunda del Heal Decreto 3452/1977, de 18 de diciembre
(«Boletin Oficial del Estado» del 24 de enero de 1978), sobre
regulaciéon de la Comisién Interministerial para la Ordenacién
Alimentaria, el Ministerio de Sanidad y Consumo es el Orga-
nismo responsable de todo lo que afecta a aditivos en relacién
con cada grupo de alimentos o productos, o para casos concre-
tos o determinados. ) .

Asimismo y de acuerdo con el Real Decreto 2825/1981, de
27 de noviembre, sobre registro general sanitario de alimentos,
la autorizacién de los aditivos se realizard por la Direccién Ge-
neral de Salud Publica, de la Subsecretaria para la Sanidad,
sin cuyo requisito previo y preceptivo no seran inscritos en. el
Registro. -

Por tal motivo y como complemento a la Orden de la Presi-
dencia del Gobierno de 5 de noviembre de 1881 por la que se
aprueba la norma genérica de calidad para productos carnicos
tratados por el calor («Boletin Oficial del Estados del 9), esta
Subsecretaria para la Sanidad, previo informe favorable de la
Comisién Interministerial para la Ordenacién Alimentaria, ha

tenido a bien resolver:

Articulo 1.° Queda aprobada la lista positiva de aditivos
para uso en la elaboraeién de los productos carnicos tratados
por el calor, , E

Art. 2.° La reldcién de aditivos contenidos en estas listas
positivas puede ser modificada por el Ministerio de Sanidad
y Consumo, en el caso de que posteriores conocimientos cien-
tificos o técnicos y/o conveniencias de la salud publica asf lo
aconsejen. -

Art. 3.° La Direccién Gerneral de Salud Publica aplicaré los
conocimientos del principio de transferencia en aquellos. casos
en que esté suficientemente justificado.

Art. 4.° El contenido de estas listas positivas no excluye del
cumplimiento de las exigencias que establece, a efectos de re-
gistro general .sanitario de aditivos, el Real Decreto 2825/1081,
de 27 de noviembre, sobre registro general sanitario de alimen-
tos («Boletin Oficial del Estado» de 2 de diciembre).

Art. 5.° Queda prohibida la utilisacién de cualquier otro
aditivo que no figure en la lista positiva que se incluye como
anexo de esta Resolucién. . .

Lo que comunico a V. 1. - :
Madrid, 23 de enero. de 1982.—El Subsecretario, Luis Valen-
ciano Qlavel.

Ilmo. Sr. Director general de Salud Publica.

ANEXO

Lista positiv; general de aditivos autorizados para uso en la
elaboracion de los productos carnicos tratados por el calor

1. Conservadores.

(E-200) Acido sOrbico ... ... ... ei cer oo
y/o

(E-201) Sorbato de sodio ... . ... i v eee e

, y/o

(E-202) Sorbato dc potasio ... ... ... o i ve e

1.500 p.p.m. (1),

I

(E-214) Parahidroxibenzoato etilo ... ... ... ...

(E-215) Parahidroxibenzoato derivado sédico
del éster etilico del acido ... ..

(E-216) Parahidroxibenzoato de propilo ... ..[ 900 p.p.m. (1,

(E-217) Parahidroxibenzoato, derivado sédico ~
del éster propilico del acido ... ... ...

(E-250) Nitrito de sodio ... ... ... ... .. e wo o 125 p.p.m. (2),

(E-252) Nitrato de potasio ... ... ... <0 wev ven woe
yo . . } 200 p.p.m. (),
(E-251) Nitrato de sodio ... ... . wie eer eee oee wen!

Starters microbianos ... ... ... .. «. ... B.P.F.
II. Estabilizadores, emulsionantes.
Gelating ... ... .. oo woe s sor e eee o | BPFL

(1) Cuando estos productos se utilicen conjuntamente, la dosis total
no podré ser superior a 1.800 p.p.m,

() Cuando estos productos se utilicen conjuntamente, la dosis total
no podré ser superior a 250 p.p.m.

Los afimentos que puedan utilizarse con fines tecnol6gicos
(harinas y almidones de cercales y patata, productos de pana-
deria, leche en polvo desnatadae, cascinato suero, protefnas de
huevo, proteinas vegetales comestibles (no texturizaga) se em-
plearan de manera 'que no sobrepasen en el producto carnico
los siguicntes limites:
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— En protelng ... ... ... ver woe vnr see aen 3 % Cepsantina.
~— En almidén ... ... 10 % Capsorrubina.
— En azhcares ... ... 5 % Licopeno.
— Dextrinas y derlvados ...... ass » 1,5 %
(E-161) Xantofilas:

Gelificantes y gomas: Flavoxantina
(E-400) Acido alginico .. .. .. .. 1 % Luteina.
(E-401) Alginato de sodio .. .. «.- . 1 (E-162) Betanina. .
(E-402) Alginato de potasio ... ... ... 1 % (E-163) Antocianos. N
(E-408) Agar ABAT ... ... cov eer e om 1 %
(E-407) Carragenatos y carragenmas. 1 % La presencia de: -
(E-410). Goma garrofin ... ... ... .. .. 1 % .
(E-412) Harina de guar o goma guar. 0,5 %( Méaximo total de | (g 350) Butilhidroxianisol (BHA).
(E-415) Goma xantana ... .. .. .. .. 1 %| gelificantes y | (E.351) Butilhidroxitolueno (BHT).
(E-466) Carboximetilcelulosa ... ... ... 0,5 %| gomas 1 por 100. Terbutil-hidroquinona (BHBQ).

i (S6lo en salchichas que se
comercialicen sin piel.)

(E-405) Alginato de propilen-glicol. 1 %
(E-420) Sorbitol ... ... ... ccv cer vt wer e e ann
(E-421) Manitol ... .. v cee e see wen con wee aen
(E-422) Glicerol ... ... ccv vev vor ver ver wen eer aen
(E-471) Mono y diglicéridos de acidos grasos.

(E-472) Esteres acéticos, lacticos, citricos, tar-
taricos; etc., de los mono y dlghce
ridos de ios acidos grasos -
(E-473) Sucroésteres ... ... ...

(E-474). Sucroglicéridos ... ... ... ...

Polifosfatos:

(E-450 a) Difosfato
(E-450 a) Difostato
(E-450 a) Difosfato
(E-450 a) Difosfato

sico ... ...
(E-450 b) Trifosfato pentasédxco .
(E-450 b) Trifosfato pentapotaslco .
(E-450 c) Polifosfato de sodio ... ... ..
(E-450 ¢} Polifosfato de potasio ...
(E-338) Ortofosfato de sodio ... ... ... ... ...
(E-340) Ortofosfato de potasio ... ... ... ... ...

o pirofosfato disédico
o pirotosfato trisédico
o pirofosfato tetrasédico.
[} plrol'osfato tetrapoté

IIT. Antioxidantes:

(E-300) Ac-l-ascorbico
y/o
(E-301) . Ascorbato de sodio ... ... ... ... ... ... ...

(E-304) Palmitato de ascorbilo sobre grasa

Tocoferol . e
(E-270) Acido lactico y sus sales
(E-330) Acido citrico y sus sales ... ... ... ...
IV. Modificadores organolépticos:
Glutamato monosddico y acido glutamico ...
Acido guanflico y sus sales de sodio y potasio.
Acido inosinico y sus sales de SOle v potasno
Gluco delta lactona ... ... ..
Aromas naturales ... .
Aromas artificiales (listas posnlva,s)
Extractos y oleorresinas v eee ere ave eee
Hidrolizado de proteinas ... ... ... . cee cer one
Hidrolizado de levaduras ... ... .., e e e oue
Extractos de humo ... ... ..

Colorantgs:

Dosis maximas de colorantes artificiales ... ...
Dosis maximas de colorantes naturales ... ...
(E-100), Curcumina.
(E-101) Lactoflavina (Riboflavina).
(E-102) Tartracina {(amarillo A-2),
(E-104) Amarillo de quinoleina (amarillo A-3).
(E-110) Amarillo anaranjado S. .
(E-120) Cochinilla (Acido carminico).
(E-122) Azorrubina (rojo A-1).
(E-123) Amaranto (rojo A-3).
(E-124) Rojo cochinilla (Ponceau A. R. o
rojo A-4).
(E-127) Eritrosina.
(E-150) Caramelo.
Red 2 G.

(E-160) Carotenoides-

Ca.rotenmdes alfa, beta y gamma.
Bixina,

o)

oo
oty
g iy by

0,5 por 100 sobre
producto graso.

-( El producto termi-

nado no conten-
dri& mas que
8.000 p.p.m. de
fosfatos de los
cuales 3.000
p.p.m. corres-
ponderdn a los
polifosfatos afna-
didos expresa-
dos en P; Os.

(E-310) Galato de propilo.
(E-311) Galato de octilo.
(E-312) Galato de dodecilo.

En los productos carnicos tratados por el calor en los que
se utilice manteca de cerdo que contengan estos antioxidantes
no podran sobrepasar la cantidad de 100 miligramos por kilo-
gramo sobre la cantidad de manteca afadida.

RESOLUCION de 23 de enero de 1982, de la Subse-
cretaria para la Sanidad, por la que se aprueba la’
lista positiva especifica de aditivos autorizados
para uso en la elaboracién de fiambre de lomo.
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[lustrisimo serior:

En base a lo establecido en el punto 2 del articulo 2.° del
Decreto 2519/1974, de 9 de agosto («Boletin Oficial del Estados
de 13 de septiembre), sobre erntrada en vigor, aplicacidn y
desarrollo del Cédigo Alimentaric Espafiol, y en la disposicién
final segunda del Real Ducreto 3452/1877, de 18 de diciembre
(«Boletin Oficial del Estado» de 24 de enero de 1978), sobre
regulacién de la Comisién Interministerial para la Ordenacién

- Alimentaria, el Ministerio de Sanidad-y Consumo es el Orga-

nismo responsable de todo lo que afecta a aditivos en relacion
con cada grupo de alimentos o productos, ,0 para casos concre-
tos o determinados.

Asimismo y de acuerdo con el Real Decreto 2825/1981 de
27 de noviembre, sobre registro general sanitario de a,hmentos,
la autorizacion de los aditivos se realizard por la Direccién Ge-
néral de Salud Publica, de la Subsecretarfa para la Sanidad,
sin cuyo requisito previo y preceptivo no séran inscritos en el
Registro.

Por tal motivo v como complemento a la Orden de la Pre-
sidencia del Gobierno de 5 de noviembre de 1981 por la que
se aprueba la normea de calidad para los fiambres de lomo
(<Boletin Oficial del Estado- del 9), esta Subsecretaria, previo
informe favorable de la Comisién Interministerial para la Or-
denacién Alimentaria, ha tenido a bien resolver:

Articulo 1.° Queda aprobada la lista positiva dc aditivos
para uso en la elaboracion de fiambre de lomo.”

‘Art. 2.° La relacién de aditivos contenidos en estas listas
positivas puede ser modificada por el Ministerio de Sanidad y
Consumo, en el caso de gque posteriores conocimierntos cienti-
ficos o técnicos y/o conveniencias de la salud pdiblica asi lo
aconsejen.

Art. 3.° La Direccién General de Salud Publica aplicar& los
condicionamientos del principio de transferencia cn aquellos
casos en que esté suficientemente justificado.

L}

Art. 4.° El contenido dc estas listas positivae no excluye del
cumplimiento de las cxigencias que establece, a efectos de re-
gistro general .sanitario de aditivos, el Real Deccreto 2825/1981,
de 27 de noviembre, sobre registro sanitario de alimentos (<Bo-
letin Oficial del Estado» de 2 e diciembre).

Art. 5.° Queda prohibida la utilizacién de cualquier otro

_ aditivo que no figure en la lista positiva que sc incluye como

anexo de esta Resolucion.

Lo que comunico a V. [.
Madrid, 23 de enero de 1982 —FEl Subsecretario, Luis Valen-
ciano Clavel.

Ilmo. Sr. Director general de Salud Publica.

ANEXO

Lista positiva especifica de aditivos autorizados para uso
en la elaboracion de fiambre de lomo

I. Conservadores

(E-200) Acido sérbico ... ... ... oo s
y/o

(E-201) S7rbato de sodio ... ... ... i, 1.000 ppm.

- ylo
(E-202) Sorbato de potasio ...
(E-250) Nitrito de sodio ... ... 125 ppm. (1)
(E-252) Nitrato de potasio ..
(E-251) Nitrato de sodio ... 200 ppm.



