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Si los titulares de emisoras Institucionales fueran asocig-
ciones de caracter civil, fundaciones, etc., deberan remitir
anualmente al Centro directivo la situacién y la cuenta de
jngresos y gastos derivados de la explotacién y mantenimiento
de la emisora, debidamente certificada y suficientemente docu-
mentada . -

j) Garantizar la continuada prestacién del servicio durante
los horarios establecidos para las emisoras, que no podra in-
terrumpirse, salvo los casos de fuerza mayor, sin previa auto-
rizacién de la Secretaria Técnica de Régimen Juridico de la
Radiodifusién y Televisi6n.

Art. 9.0 El incumplimiento de cualquiera de las condiciones
exigidas en el Real Decreto 1433/1979, de 8 de junio, en la pre-
sente Orden y demas disposiciones aplicables. podré determinar,
por el Ministerio de la Presidencia del Gobierno, la propuesta de
resolucién de la concesién, sin perjuicio de las demdés acciones
que en derecho procedan.

DISPOSICIONES FINALES

Primera.—Son aplicables a la presente Orden ministerial los
contenidos de las disposiciones fineles primera, segunda y ter-

cera de la Orden de 28 de agosto de 1980, referida a la primera

fase del Plan Técnico Transitorio del Servicio Publico de Radio-
difusién Sonora en Ondas Métricas con Modulacién de Fre-
cuencia.

Segunda.—La presente Orden ministerial entrara en vigor el
dia de su publicacién en el «Boletin Oficial del Estados.

i de 1981.
Madrid, 25 de marzo de CABANILLAS GALLAS

ORDEN de 26 de marzo de 1981 por la que se dic-
tan normas para la apertura de un periodo ex-
troordinario de inscripcién en .el censo electoral
de Galicia. :

Excelentisimos seflores:

Dobiendo convocarse en fecha préxima las elecciones al Par-
lamento gallego, parece aconsejable arbitrar un periodo ex-
traordinario de inscripcién en' el censo electoral vigente de' Ga-
licia, de tal forma que puedan quedar incluidos en el mismo
quienes cumplan dieciocho afios durante el afio 1981, asi como
los que hubiesen sido omitidos sin causa justificada.

Por Real Decreto 1996/1980 de 3 de octubre, se estructura
el Ministerio de Economia y Comercio y se integra en él al
Instituto Nacional de Estadistica, con sus actuales funciones.

En su virtud, a propuesta de los Ministerios de Economia
y Comercio, de Interior y de Administracién Territorial, y pre-
vio informe de la Junta Electoral Central, esta Presidencia del
Gobierno dispone:

Articulo 1.° 1. Del 2 al 9 de abril de 1981, ambos inclusive,
los Ayuntamientos de las cuatro provincias gallegas, expon-
drin el publico, en los locales de los Colegios electorales co-
rrespondientes, las listas del censo electoral vigente de 31 de
diciembre de 1979. : i

2, Durante el perfodo indicado en el parrafo anterior y
hasta el 15 de abril de 1981, las personas que se consideren
con derecho a estar incluidas en las listas y que tengan die-
ciocho aflos cumplidos o hayan de cumplirlos durante el afio,
sino figuran en las mismas, podrédn solicitar la inscripcién en
el censo electoral del Ayuntamiento o del Municipio de su re-
sidencia oficial, indicando el domicilio y demads circunstancias
que figuran en el modelo R. C. E. 1979 - P. E., aportando la
documentacién que acredite su derecho.

© Art. 2.° 1. Los Ayuntamientos examinaran las solicitudes
recibidas, resolviendo sobre su aceptacién o denegacién entre
los dias 15 a 24 de abril de 1981.

2. Los acuerdos de los Ayuntamientos denegando ‘la ins-
cripcién en el censo electoral seran comunicados a los intere-
sados en el mismo periodo de tiempo indicado en el parrafo
anterior, dirigiendo la notificacién conforme a lo dispuesto en
los articulos 79 y 80 de la Ley de Procedimiento Administrativo
al domicilio declarado por aquéllos, los cuales podran reclamar
a las Juntas Electorales de Zona antes del dia 6 de mayo de
1981, aportando los documentos que consideren oportunos.

Art. 3.° Las Juntas Electorales de Zona de Galicia se reu-
niran el 8 de mayo de 1881 y los dias sucesivos que sean ne-
cesarios hasta el 12 de mayo del mismo afio para resolver sobre
las reclamaciones recibidas.

Art. 4° 1. Los Ayuntamientos de las cuatro provincias ga-
llegas remitiran antes del 8 de mmyo de 1981 a las Delegaciones
Provinciales de Estadistica, por cada solicitud admitida, una
ficha de alta de las empleadas en la rectificacién del censo elec-
toral de 1079, )

2. Por su parte, las Juntas Electorales dg Zona remitiran a
las Delegaciones Provinciales de Estadistica, antes del 18 de
mayo de 1881, relaciones ordenadas de las reclamaciones esti-
madas y de las desestimadas junto con su resolucién, proce-
diendo .dichas Delegaciones a cumplimentar las fichas de alta
neccsarias en el modelo de la rectificacién de 1070.

_Art. 5° 1. Con las fichas de alta recibidas de los Ayunta-
micntos y las elaboradas por las Nelegaciones Provinciales de
Estadfstica, teniendo en. cuenta las reclamaciones estimadas por
las Juntas Electorales de Zona, formaran dichas Delegaciones
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Provinciales una lista adicional alfabética de altas en cada Sec--
cién afectada, que se unird como apéndice al Censo Electoral

vigente a 31 de diciembre de 1978, con la unica diferencia, res-

pecto a las otras listas, de resefiar en la columna «Sexo y edad»,

con guarismos separados por un guién, el dfa, mes y- afio de

nacimiento, anteponiendo un cero cuando el dia o0 mes se pueda

indicar con una sola cifra. :

Al terminar las listas adicionales mencionadas en el pa-
rrafo anterior, el Delegado provincial del Instituto Nacional de
Estadistica certificara sobre el numero de electores que com-
prende dicha lista, asi como sobre el total de electores y meno-
res que figuran en la Rectificacion del Censo Electoral a 31 de
diciembre de, 1979 (incluidos los de la Seccién adscrita, en su
caso, de Censo Especiel) mas el nimero de electores de la lista
adicional elaborada con arreglo a lo dispuesto en esta Orden.

Art. 8.° 1. Antes del 15 de junio de 1081, las Delegaciones
Provinciales de Estadistica de Galicia terminardn las listas
adicionales y haran ¢l numero de copias suficientes para efec-
tuar la siguiente distribucién:

— El ejemplar original de cada Seccién se remitira, habién-
dose agrupado por Municipios, y para toda la provincia, a la
Junta Electoral Provincial.

— Dos ejemplares a las Juntas Electorales de Zona de las lis-
tas de cada uno de los Municipios afectados que entre en su
jurisdiccién. et

— Dos ejemplares para cada Ayuntamiento de las listas co-
rrespondientes a su Municipio.

— Un ejemplar de cada Seccién a la Junta Electoral Central.

— Un ejemplar de cada Seccién al Ministerio del Interior.

. — Un ejemplar de cada Seccién al Gobierno Civil de la pro-
vincia.

— Dos ejemplares se destinaran a la propia Delegacién Pro-
vincial del Instituto Nacional de Estadistica.

2. Las copias de estas listas adicionales que pudieran ser
solicitadas, segun la legislacién vigente, por las representaciones
de Partidos politicos, Federaciones, Asociaciones o Candidaturas -
seran facilitadas por el Gobierno Civil de la provincia respectiva.

Art. 7.° Los gastos necesarios para atender al cumplimiento
de lo establecido en la presente Orden seran sufragados con
cargo a los créditos que para Censo Electoral figuran en los
Presupuestos Generales del Estado.

Art. 8.° La presente Orden enirari en vigor el mismo dia
de su publicacién en el «Boletin Oficial del Estado» y los Ayun-
tamientos de Galicia divulgaran inmediatamente, por medio de
l-bandos-, el contenido, al menos, de los articulos 1.° y 2.° de
a misma. ’

Dios guarde a VV. EE. muchos afios. -

Madrid, 26 de marzo de 1881.
CABANILLAS GALLAS

Excmos. Sres. Ministros de Interior, de Administracién Territo-
rial y de Economia y Comercio.

MINISTERIO DE EDUCACION
7110

-CORRECCION de erratas del Real Decreto 480/1981,
de 6 de marzo; sobre el funcionamiento en el Pais '
Vasco y Cataluia de la alta inspecctén del Estado
en materia de ensefianza no universitaria.

Padecido error en la insercién del citado Real Decreto, pu-
blicado en el «Boletin Oficial del Estado» numero 69, de fecha
21 de marzo de 1981, paginas 6155 y 61568, se transcribe a con-
tinuacién la oportuna rectificacién:

En el articulo cuarto, donde dice: «Uno. Las funciones de
alta inspeccién por los miembros de los actuales cuerpos ...»,
debe decir: «Uno. Las funciones de alta inspeccién se ejerceran
por los miembros de los actuales cuerpos ...s.

MINISTERIO DE SANIDAD
Y SEGURIDAD SOCIAL

RESOLUCION de 26 de febrero de 1981, de la Se-
cretaria de Estado para la Sanidad, por la que
se aprucha la ordenacién de las listas positivas
de aditivos autorizados para su uso. en diversos
productos alimenticios, destinados a la alimenta-
cién humana. :

Nustrisimo sefior:

En base a lo establecido en el punto dos del articulo Se-
gundo del Decreto 2519/1974, de ® de agosto (<Boletin Oficial
del Estado» de 13 de septiembre), sobre ontrada en vigor, apli-
cacién y desarrollo del Cédigo A'imentario Espatiol, y en la
disposicién final segunda del Real Decreto 3452/1977. de 16 de
diciembre («Boletin Oficial del Estado» de 24 de enero de 1978),
sobre regulacién de la Comisién Interministerial para la Or-
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denacion Alimentaria, el Ministerio de Sanidad y Seguridad
Social es e! Organismo responsable de todo lo que afecta a
los aditivos, en relacién con cada grupo de alimmentos o pro-
ductos de consumo humano, o para casos concretos o determi-
nados.

Con tal responsabilidad, este Organismo Sanitario ha apro-
bado hasta la fecha una serie de listas positivas de aditivos
autorizados para uso en_la elaboracién de distintos tipos de
productos alimenticios destinados al consumo humano, que han
sido publicadas y puestas en vigor en forma reglamentaria.

Si bien aun existen diversos tipos de alimentos para cuya
fabricacién atn no han side aprobadas las correspondientes
listas positivas de aditivos, la experiencia demuestra que es
necesario agrupar los aditivos incluidos en las listas positivas
aprobadas hasta la fecha en una disposicién en la que figuren
agrupados por sus acciones, tipo de alimentos en los que se
permite su adicién y dosificacibn maxima autorizada en los
distintos productos y usos. )

La aprobacién y publicacién de estas listas positivas per-
mitira una mayor facilidad de consulta por parte de los in-
dustriales fabricantes, consumidores y la propia Administra-
cién y sera la base para una reconsideracién de las propor-
ciones maximas autorizadas en los distintos alimentos, al ob-
jeto de asegurar que el conjunto de aditivos ingeridos en las
distintas dietas «tipo», consumidas en nuestro pafs, por los
diferentes grupos de consumidores, clasificados por su edad
y situacion biolégica (lactancia, infancia, pubertad, adultos,
tercera edad, consumo de alimentos de régimen), no sobrepase
la ingestién diaria admisible recomendada por la Organizacién
Mundijal de la Salud, en el «Codex Alimentarius Mundi» para
cada aditivo utilizado. <

Por ultimo, aceptada la necesidad de adaptar- paulatina-
mente nuestras Reglamentaciones Alimentarias a las directri-
ces de la Comunidad Econémica Europea, se considera nece-
sario reconsiderar la autorizacién de aquellos aditivos, actual-
mente autorizados en Espafia y que no lo estén en la Comu-
nidad Econémica Europea.

Por todo ello, esta Secretaria de Estado pars la Sanidad
ha tenido a bien resolver:

Articulo 1.° Quedan aprobadas las listas positivas de adi-
tivos que figuren incluidas como Anexos I y II de esta Reso-
lucién, con las observaciones y referencias que también se
incluyen pawa cada Anexo. .

Art. 22 A partir de la entrada en vigor de esta Resolucién
se revisaran las autorizaciones, de cardcter provisional, de to-
dos los aditivos que no figuren en estas listas positivas. Eva-
cuados los términosg reglamentarios que para esta revisién

exige la legislacién vigente se daran de baja en las listas po- |

sitivas los que no sean confirmados.

La inclusion de un aditivo a estas listas no excluye del
cumplimiento de las exigencias de autorizacién sanitaria y
registro individualizado que para la elaboracién, importacion,
distribucién y venta de estos productos establece el articu-
lo 1.0, 4, del Decreto 797/1975, de 21 de marzo, y la Orden del
Ministerio de la Gobernacion de 18 de agosto de 1975, sobre
registro de indusirias y productos alimenticios y alimentarios.

Art. 3. Del mismo modo que en el articulo anterior, seran
revisadas las proporciones de uso maximas autorizadas para
cada aditivo, en las diferentes acciones y alimentos, con el
objeto de asegurar que, con el consumo de una dieta normal
para las personas de distintas edades y situaciones biolégicas,
la ingestién de todos y cada uno de los aditivos contenidos
en los alimentos consumidos no -sobrepase las cifras maximas
esteblecidas en base a los conocimientos cientificos que pro-
cedan.

Art. 4° Queda prohibida la utilizacién de aditivos que no
figuren resefiados en las mismas o gobrepasar las proporciones
maximas consignadas para cada accién y/o alimeénto.

Lo que comunico a V. I. para su conocimiento y efectos.

Dios guarde a V. L.

Madrid, 26 de febrero de 1981.—El Secretario de Estado,
Manuel Varela Ufla. :

Ilmo. Sr. Director gencral de Salud Publica.

ANEXO 1

Listas positivas de aditives autorizados para uso en la
elaboracién de

— Agentes aromaticos. Bebidas refrescantes. Caramelos, con-
fites, garapiifiadas, regaliz y goma de mascar. Cerveza. Confi-
teria, pasteleria, bolleria y reposteria. Conservas vegetales. Ga-
lleteria. Pan y panes especiales. Sal y salmueras. Turrones y
mazspancs. Zumos, néctares y cremogenados.

Obhservaciones previas a las listas positivas de aditivos
relacionados en el anexo 1

1. Estas listas de aditivos se han confeccionado a partir
de las listas positivas aprobadas por las disposiciones y para
los alim:ntos que a continuacién se relacionan:

Resolucién de la Direcciéon Genersl de Sanidad de 18 de di-

ciembre de 1975.—Cerveza («Boletin Oficial del Estado» de 4 de
febrero de 1976).

Resolucién de la Direccion Genera] de Sanidad de 18 de
diciembre de 1975.—Catamelos, confites, garapinadas, regaliz
y goma de mascar («Boletin Oficial del Estado» de 20 de febre-
ro de 1976). :

_ Resolucién de la Direccién Genera]l de Sanidad de 18 de
diciembre de 1975.—Turrones y mazapanes («Boletin Oficial del
Estado» de 20 de febrero de 1976).

Resolucién de la Direccién Genera] de Sanidad de 16 de
diciembre de 1975.—Agentes aromaticos (<Boletin Oficial  del
Estado» de 4 de marzo de 1976).

Resolucion de la Direccién Genera] de Sanidad de 16 de
diciembre de 1975.—Bebidas refrescantes (<Boletin Oficial del
Estado» de 4 de marzo de 1976). )

Resolucién de la Direccién Genera] de Sanidad de 168 de
abril de 1976.—Sal y salmueras {(«Boletin Oficial del Estado»
de 22 de junio de 1976),

- - Resolucién de la Secretaria de Estado para la Sanidad de
1 de agosto de 1979.—Caramelos (anhidrido carb6nico) (<Boletin

- Oficial del Estados de 18 de octubre de 1979).

Resoluciéon de la Secretaria de Estado para la Sanidad de
1 de agosto de 1979.—Zumos, néctares y cremogenados (<Boletin
Oficial del Estado» de 16 de octubre de 1979). L

Resolucién de la Secretaria de Estado para la Sanidad de
1 de agosto de 1879.—Conservas vegetales (<Boletin Oficial del
Estado» de 17 de octubre de 1979).

Resolucién de la Secretaria de Estado para la Sanidad de
1 de agosto de 1979.—Confiteria, pasteleria, bolleria, reposteria
g glgl?teﬂa («Boletin Oficial del Estado» de 17 de octubre

e 9).

Resolucién de la Secretaria de Estado para la Sanidad de
1 de agosto de 1979.—Pan y panes especiales («Boletin Oficial
del Estado» de 18 de octubre de 1979).

2. Los condicionamientos para el uso de los aditivos estan
recogidos mediante notas de referencia cuya explicacién se
adjunta a continuacion de las listas. Las siglas’ BPF significan:
buena practica de fabricacion,

3. Las proporciones permitidas estan expresadas en partes
por millon (p. p. m.). .

4. Tanto la acci6n. en funcién de la cual se agrupan los
aditivos como el nombre de éstos y el de los alimentos en los
que 3e autoriza su uso han sido dispuestos por orden alfabético,

4.1. Los aditivos agrupados por acciones y, dentro de éstas,
por orden alfabético de su denominacién. mas conocida.

4.2, En aquellos aditivos que tienen varias denominaciones
se ha consignado en primer lugar la mas conocida; a\continua-

cién, entre paréntesis, otras sindnimas. L

4.3, Los alimentos, por orden alfabético de los mismos cuan-
do la Reglamentacion contempla uno sélo, y orden alfabético
del alimento que figura en primer lugar cuando la Reglamenta-

cién contempla varios.

5. En la primera columna, nombre de los aditivos, figura
una nota de referencia (1) en aquellos cuya utilizacién no
estda autorizada en la CEE y de los cuales se efectuara su re-
visién en la Reglamentacion Espaiiola.

6. Respecto a los aditivos colorantes figuran tres columnas.

6.1. La primera corresponde al numero asignado por la CEE.

6.2. Si el colorante no estd autorizado en la CEE, para su
identificacion ee ha anotado en la segunda y tercera columna
el niumero correspondiente a] Colour Index y Schultz, respecti-
vamente, cuando lo tienen.

7. .En ®] resto de los aditivos (no colorantes) s6lo hay una
columna donde figura el ntimero correspondiente en la CEE.

8. En el grupo de coadyuvantes tecnolégicos se han incluido
los antiespumantes- por considerarlos como tales.

8. En el grupo de aditivos estabilizantes ge han incluido
los aditivos con accidn antiapelmazante, antiendurecedora, emul-
gente y espgesante, ’

10. En el grupo de reguladores del pH se han incluido los
agentes acidulantes, alcalinizantes y neutralizantes.

11. Los agentes aromaticos autorizados para todos los ali-
mentos contenidos en este anexo I son los relacionados en la
Resolucién de la Direccion General de Sanidad de 16 de diciem-
bre de 1975 («Boletin Oficia]l del Estado» de 4 de marzo de 1976).

Indice de los grupos de aditivos clasificados por su accién

Acidulantes (ver reguladores Edulcorantes artificiales.

del pH). Emulgentes (ver estabilizan-
Alcalinizantes (ver regulado- tes).

res del pH). Espesantes (ver estabilizantes).
Antiapelmazantes {(ver estabi- Estabilizantes.

lizantes) . Gasificantes.
Anliendureccdores (ver esta- Gomas naturales (bases mas-

ticatorias).
Modificadores del sabor.

bilizantes).
Anticspumantes (ver coadyu-

vantes tecnologicos). Neutralizantes (ver regulado-
Angtioxidantes. res del pH).
Ceras. Nitrificantes.
Coadyuvantes tecnologicos. Otros aditivos.
Colorantes. Plastificantes.
Conservadores. Reguladores del pH.
Desmoldeadores. Resinas.
Diluyentes de agéntes aromé- Secuestirantes.
ticos. Notas de referencia,

Diluyentes de colorantes,
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ANTIOXI
Agentes Caramelos,
Nuamero arométicos Bebidas confites, . Goma Cerveza
C.E.E. refrescantes | garapiftadas, de mascar
2) regaliz
1. Ascorbato calcico. E-302 X 300 300 300
1. Ascorbato potésico (1), ‘
1. Ascorbato sodico. E-301 X 300 300 300 BPF
t. Asc6rbico, acido. E-300 X 300 300 300 BPF
Anhidrido sulfuroso. E-220
Bisulfito sédico. E-222
B.H.A. (butil-hidroxi-anisol), E-320 X 1 (3 100 (15) 1.000 (15)
B.H.T. (butil-hidroxi-toluol). E-321 X 1(3) 100 (15) 1.000 (15)
Cisteina (1). :
Cisteina clorhidrato (1).
Citrato potéasico. E-332
Citrato sédico. N E-331
Citrico, acido. E-330 R
Cloruro de éstafio (1). .
Diacetato de ascorbilo (diacetil 5-8-1-ascérbico, acido). E-303 X 500 500
Disulfito potésico (metabisulfito o pirosulfito). E-224
Disulfito s6dico (metabilusfoto o pirosulfito). E-223
Galato de dodecilo. - E-312 X 1 100 (15) 1.000 (15)
Galato de octilo. E-311 ]
Galato de propilo. E-310 X 1
Glutation oxidado y sus sales (1), .
Lactato potésico. E-326
Lactato séodico. E-325
Lactico, acido. E-270
Ortofosfato calcico. E-341
Ortofosfato potasico. E-340
Ortofosfato sédico. - E-339
Palmitato de ascorbilo (palmitil-8-1-ascdrbico, &cido). E-304 X 500 500
Sulfito calcico. E-226 ~
Sulfito sédico. E-221
Tartérico, acido. E-334
Tartrato doble de potasio y sodio. E-337
Tartrato potasico. E-338
Tartrato sédico. E-335
Tocoferoles, extractos origen natural. E-308 X BPF BPF
Alfa-tocoferol sintético. E-307 X
Beta-tocoferol sintético (1). .
Gamma-tocoferol sintético. E-308 X
Delta-tocoferol sintético. E-309
CE
Caramelos,
Numero Agentes- Bebidas confites, Goma Cerveza
C.EE aromé4ticos | refrescantes | garapifiadas, de mascar
regaliz
Abeja. X .
Candelilla. X
Carnauva. X
Microcristalina. X
COADYUVANTES
N Agentes Bebid Carf?melos'
ente . Ll as con. -
C.ﬂEl.‘lai‘.x.-o arofnétlcos refrescantes mpi:’e;aagsc’x df,,‘:';g‘;a, Cerveza
regaliz
Agar. E-406 X
Albumina. BPF
Alginatos. BPF
Almidones.
Amilasas y amilasas fungicas.
Aminoacidos naturales.
Anhidrido carbénico. E-200 BPF (18) BPF (18)
I-Ascérbico, acido. E-300
Bentonitas. BPF
Carbén activo. BPF
Carbonato calcico. E-170 X
Carbonato magnésico. X
Casefna. BPF
Celulosa. . BPF
I-Cisteina.
I-Cisteina, clorhidrato.
Clorhidrico, acido.
Cultivos microbianos.
Desmoldeadores autorizados (78). BPF BPF
Dimetilpolisiloxano (silicona).
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DANTES -
Confiteria, Turrones Cremoge-
pasteleria, Conservas Galletas (39) Pan Panes Sal Salmueras 'y Zumos Néctares nedos
_ bolleria, vegetales especiales mazapanes
reposteria (39)
5
BPF (24) Eg}l:: BPF (24) 300 300 . 300 300
BPF (24) BPF BPF (29
BPF (24) BPF BPF (24) % % ggg 3338
50 (28, 75) 50 (28, 75) 50 cdb-300 ci (7D mcdb
. -3
50 (26, 75) 50 (28, 75) . i
300 (3, 21, 23) 250 (41, 34) | 300(21, 23,31) 200 (56, 58) 100 (87
300 (3, 21, 23) 250 (41, 34) 300 (21, 23,31) 200 (56, 58) 100 (67)
100 100
100 100
' BPF
BPF -
BPF
: 25 (42)
BPF (24) BPF (24) 500
50 (28, 75) 50 (28, 75) .
50 (28, 75) 50 (28, 75)
. 300 (21,22, 23) 300 (21, 22, 23) 100 (56, 58) 100 (87)
300 (21,22, 23) 300 (21, 22, 23) . 100 (87)
P 300 (21,22, 23) 50 (41, 34) 300 (21, 22, 23) 100 (58, 58)
100 - 100 -
. : BPF
BPF
- BPF
- BPF
BPF
BPF
BPF (24) BPF (24) 500 (57, 58) 500
50 (26, 75) 50 (28, 75) A
50 (26, 75) 50 (28, 75)
BPF
- BPF !
BPF
N BPF
BPF (23, 24) BPF BPF (23, 24) BPF
BPF (23, 24) BPF BPF (23, 24) BPF (58) BPF
BPF BPF (58)
BPF (23, 24) BPF BPF (23, 24) BPF (58) BPF
BPF (23, 24) BPF (23, 24)
RAS - .
Confiteria, Turrones -
pasteleria, Conservas Galletas Pan Panes Sal Salmueras y Zumos Néctares Cremoge-
bolleria, vegetales - especiales mazapanes nados
reposteria
TECNOLOGICOS
Confiteria, ) Turrones . .
pasteleria, Conservas Galletas (30) Pan Panes Sal Salmueras y Zumos Néctares | Cremoge-
‘bolleria, vegetales especiales mazapanes nados
reposterf(a (38) ’ ’
BPF BPF BPF
BPF (40) BPF (40)
BPF BPF BPF BPF
BPF BPF = :
200 (54) 200 (54)
. BPF BPF BPF
. BPF BPF BPF
40 (54) 40 (54)
. 40 (54) 40 (54)
BPF (27) X (43 BPF (27
BPF (53)
BPF BPF BPF BPF
10
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Caramelos,
- Nimero Agentes Bebidas confites, ga- Goma Cerveza
C.E.E arométicos refrescantes rapifiadas, de mascar
regaliz
Enzimas. . BPF-
Esterato magnésico. BPF BPF
Esterato potasico. X
Esterato sédico. X
Etanol. ' - BPF BPF
Fécuias medificadas.
Fosfato bicalcico. -341 .
Fosfato monocélcico. -341 .
Gei de silice. BPF
Gelatina. alimentaria. X BPF
Glicerina. E-422 X
Goma arabiga. * E414 X
Glucoxidasa. . -
Hidréxido aluminico.
Hidroxido sédico. -
Lecitina. E-322 X
Rectina. . E-440-a) ~ X
Pentiosanas e invertasas.
Poliamidas. BPF
Propilenglicol. X
Proteasas.
Queratina. BPF
. Talco. .
Tanino. BPF
Tierra de infusorios. BPF
COLOR
Bebidas Caramelos, .
Numero Colour- 'Schultz Agentes’ refrescantes | confites, ga- Goma de Cerveza
(C.E.E. Index aromaticos rapifiadas, mascar (19)
o~ -(14) regaliz (19)
Amapola 6R (ponceau 6R) (1). 16.290 215 X X X b &
Amarantc., E-123 X X X X
Amarillo anaranjado S. E-110 X X X X
Amarillo quinoleina. E-104 X X X X
Amarillo sélido (1). 13.015 172 X X X X
Antocianos. ; E-163 X X X X
Azorubina. E-122 X X X X
Azul antraquinona (1), 69.800 1.228 X X X X
Azul] brillante FCF (1). 42,000 770
Azu)l patente V. E-131 X X X X .
Bioxido de titanio. E-171 ' -
Caramelo. E-150 X X X X X
Carb6n medicina vegetal, E-153 X X X X
Carotenoides. : E-160 X X X X
— Alfa-carotenos. . E-160 a) X b4 X X
— Beta-carotenos. E-160 a) X X X X
— Gamma-carotenos. E-160 a) X X X X
— Bixina, norbixina, roccou, an- E-160 b) X X X X
nato. ’ ’
— Capsantina-capsorbina. E-160C) X X X X
— Licopenox. E-160 d) X X X X
— Beta-apo-8’-carotenal. E-160 e)- X X X X
— Ester etflico del acido beta- E-160 ) X X X X.
apo-8'-carotenoico.
Clorofilas. E-140 X X X X
Clorofilas y clorofilinas, com- E-141 X X X X
pusestos cupricos. .
Cochinilla-4cido carminico. E-120 ) X X X X
Crisoina S (1), 14.270 168 X X X X
Curcumina. E-100 X X X X
Eritrosina. E-127 X X X X
Escarlata GN (1). 14.815 X X X X
Indigotina-carmin de indigo. E-132 X X X X
Lactoflavina-riboflavina. E-101 X X X X
Naranja GGN (1). 15.980 X X X X
Negro 7984 (1). X X X
Negro brillante BN. E-151 X X X X
Orchila-orceina (1). 1,242 1.388 X X X X
Pardo chocolate HT (1).
Riboflavina 5 fosfato.
Rojo cochinilla a-ponceau 4R E-124 X X X X
(rojo. cochinilla 4).
Rojo remolacha-betanina. E-162 X X X X
Tartracina. . E-102 X X X X
Verde &acido brillante-verde Ii- E-142 X X X X
samina.
Xantodfilas. E-101 X X X X
— Flavoxantina. . E-161 a) X X X X
— Luteina. E-181 b) X X X X
— Kriptoxantina. E-16] ¢) X X X X
— Rubixantina, E-101 d) X X X X
— Violoxantina,. E-161 @) X X X X
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Contitera, : '
pasteleria, Cqnservas Galletas (39) Pan Panes " - ‘Sal Salmueras Turrones Zumos Néctares Cremoge-
bolleria, vegetales : . especiales ! - nados -
reposteria (39) mazapdanes
BPF BPF _BPF 'BPF *BPF BPF BPF
L
BPF, - BPF )
) 2.500 (54) 2.500 (54) b
I 2.500 (54) 2.500 (54) .
_BPF BPF BPF
BPF BPF BPF (55) BPF (55)
|
‘X 43)
BPF BPF BPF (55) | BPF (55)
BPF .BPF BPF (55) BPF (55)
BPF BPF BPF
BPF BPF BPF
ANTES -
Confiteria, Turrones y . .
pdsteleria’ Conservas Galletas (19) Pan Panes Sal Salmueras mazapanes Zumos Neéctares Cremoge-
bolleria, vegetales (19) especiales D nados
reposteria (38) (19)
X’ -
X ¢ X X X L
X - X X X '
X X X X A -
X
X X X X, 4 BPF
X X X X ’ -~
. / X .
X X X N
X X X X .
i § § BPF (59) X
X X X X
X X X X 30
X X X M X 30
X X X X 30
X X X X 30
X X X X 30
X X X X 30
X X X . X 30
X X X X 30
X R X X X 30
X X X . . X
X X X X
X "X X X
X
X X X X
X X X X
_ X
X X X X
X . X X X
. X
X
X X X X
X
X X X
X X X
X X X X
X X X X
X X X X
X X X X
X X X X
X X X ‘X
X X X X
X X X X
X X X X -
X X X X
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- : - Bebidas Caramelos, . .
«NGmero Colour- Schultz Agentes refrescantes | confites, ga- Goma de Cerveza
C.E.E. Index” aroméaticos . rapmadas ‘| mascar (10)
= - : (14) regaliz (19) :
~ — Rodoxantina. E-161 1) X X X - X
= Cantaxantina,. E-161 g} X X X X -
Sélo en superficie
Aluminjo. E-173
Carbonato célcico. E-170
Hldrémdo y éxido’de hierro. E-172
Oro E-175
Plata. E-lj4-
CONSER
- . - . Caramelos,
Numero Agentes Bebidas confites, ga- Goma €erveza
C.E.E arométicos . | refrescantes rapifadas, de mascar '
regaliz ;
Acetato ‘acido de sodio. . °
Acetato célcico. E-263 .
Acetato potasico. ' E-261
Acetato. sédico. -
Acético, 4cidb, E-260 :
Anhidrido carbénico. - E-200 _
Anhidrido sulfurocso, - E-220 X N .
Benzoato calcico:. E-213 . 1.000 1.000
Benzoato potéasico. E-212 X 800 (3,4) 1.000 1.000
Benzoato sédico. . . E-211 X 600 (3,4) 1.000 1.000
. Benzoico, 4cido. E-210~ - X 800 (3,4 1.000 - 1.000
Diacetato sédico. E-262 .
Lactato calcico. E-327
Lactato potasico. E-326 . \
Lactato sédico. . E-325
Lactico, acido, : . E-270
Metabisulfito potasico. En224 X. -
Metabisulfito sédico. E-223 X - P
Nisina (1). '
Nitrégeno (1),
Palmitato de sorboilo. - .
Parahidroxibenzoato de metilo. i E-218
Parahidroxibenzoico, derivado sédico del éster meti- E-219 \
lico del AC. ) < E
Parahidroxibenzgato de etilo E-214 - £
Paé'argiéoxiben ico, derivado sé6dico del éster etilico E-215 N
() . g
Parahidroxibenzoato de propllo E.218
Parahidroxibenzoico, derivado séthco del éster propi- E-217
lico del AC.
Propionato célcico. E-282
Propionato potasico. - E-283 X g
Propionato sédico. E-281 X
Propi6nico, éacido. E-280 X
Salicilico, acido (1), N
Sorbato cilcico. E-203 : N - ,
Sorbato ‘potasico. E-202 X 800 (3,4) 1.000 1.000
Sorbato sédico. E-201 X - 800 £3,4) 1.000 1.000 !
Sérbico, acido. E-200 X 800 (3,4) 1.000 1.000
Sulfito acido de sodio. * E-222 X
Sulfito calcico. E-226 X
Sulfito sédico. E-221 X
DESMOLD
' y - Caramelos,
Niumero Agentes Bebidas confites, ga- Goma -~ Cerveza
C.E.E. arométices | refrescantes rapifiadas, de mascar
* regaliz
Aceites alimentarios. -
Aceites alimentarios termoxidados. .
Carbonato. magnésico.
Cera de abejas.
Ceras naturales de origen vegetal y animal.
Dimetilpolisiloxano (silicona),
- Esperma de ballena. .
Esterato de aluminio.
Esterato calcico.
Esterato magnésico.
Esteres de poliglicerol de Acidos.
Grasos de aceites alimentarios. ;
Dimerizados por el calor. .
Esteres de pollgllcerol de los acidos, i
Grasos de ricino transesterificados.
Grasas alimentarias, comprendidas las esterificadas.
Parafina_ liquida. N
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Confiteria, . - i ’ Turrones y i
pasteleria, Conservas Galletas (19) Pan Panes Sal : Salmueras | mazapanes Zumos Néctares Cremoge-
- bolleria, vegetales (19) . especiales : : nados
reposteria (39) ’ ’ R . as) '
X . X X . X
X ¢ X _ X R X
X X
X X
X . X
X - X
X X v - i
VADORES: ) -
=~ N
. Confiteria, . N b Panes - Turrones . )
pasteleria, Conservas . Galletas Pan especiales Sal Salmueras .y ' Zumos Néctares Cremoge-
bollerfa, vegetales (39, 26) (83) - . mazapanes nados
reposteria (39) : N . .
3.000
BPF BPF ~ 3.000
BPF BPF :
BPF BPF .
BPF BPF . . -
. 100 (52) ) , 50 (88) 50 (72)° 50, (72) 1.500
1.000 - 1.000 (3,44) 1.000 1.000 600 (73) 800 (73) 1.500 (73)
1.000 1.000 (3,44) 1.000 - 1000 1 600 (73) 600 (73 1.500 (73)
1.000 1.000 (3,44) 1.000 1.000 800 (73) 800 (73 1.500 (73)
1.000 1.000 (3,44) 1.000 1.000 800 (73) 600 (73) 1.500 (73)
BPF .. BPF .
5000 5.000 v '
5.000 5.000 -
5.000 - 5.000
5.000 . '5,000 - ~ -
' 10
BPF - BPF
2.000 (28,29, R R
30) . : . . . )
2.000 _ 1.000 (3,44) 2.000 { 600 (73) 800 (79) . | 1.500 (73)
2.000 ©+1.000 (3,44) 2.000 800 (73) 800 (73) 1.500 (73).
2.000 1.000 (3,44) 2.000 . 600 (73 | 800 (79 | 1.500 (73)
2.000 1.000 €3,44) 2.9 600 (73) | 800 (73) 1.500 (73)
2.000 1.000 (3.44) 2.000 600 (73) 600 (73) 1.500 (73)
2.000 1.000 (3,44} 2.620 ~ 6800 (73) 800 (73) 1.500 (73)
5.000 (23,300 1— ' - 3.000
: 5.000 (28,30)
1 5.000 (28,300 3.000
5.000 (28,30 _
. ' 12.000 (45)
2.000 (28,30) 1.000 (3,44) 2.000 . 800 (73) 600 (73) 1.500 (73)
2.000 (28,30) 1,000 (3,44) 2.000 1.000 800 €73) 800 (73) 1.500 (73)
2.000 (28,30) 1.000 (3,44) v 2.000 1.000 -,800 (73) 800 (73) 1.500 (73)
2.000 (28,30) '1.000 (3,44) 2.000 1.000 300 (73) 800 (73 1.500 (73)
EADORES ' L.
"Conliteria, ‘Panes Turrones :
‘- pasteleria, Conservas Galletas (31) Pan (79) especiales Sal Salmueras |, y Zumos Néctares Cremoge-
bolleria, re- vegetales (79) o mazapanes nados ~
posteria (31) ; .
X N X - X X
X X
X X )
X X X
X “
X X
X X X
X
X X
X X_ X X ,
X X
X X
X X -
X X
\
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A DILUYENTES DE
Caramelos,
Namero Agentes Bebidas confites, ga- Goma Cerveza
C.E.E. aromaticos refrescantes rapifiadas, de mascar -
- regaliz
Aceites alimentarios. BPF.
Agua. 3 BPF
Azucares. ) - BPF -
Benzilico, alcohol. ' BPF .
‘Citrato de etilo. BPF )
Etilico, alcohol. BPF
Glicerina. . E-422 BPF
Glicerina, mono, di y triacetatos BPF
Grasas alimentarias. ' BPF
Isopropilico, alcohol. . BPF
Lactato de etilo. BPF
Lactico, écido. E-270
Mono, di y triésteres de la glicerina y Acidos grasos BPF
alifaticos. . BPF
N-Propilico, alcohol. BPF
Propilenglicol, 1,2. BPF
Propilenglicol, 1,2, diabetato. . BPF
Propilenglicol, 1,2, dibenzoato. BPF
Propilenglicol, 1,2, monoacetato, BPF
Sacarosa diacetato, hexaisobutirato. . BPF -
Sorbitol. E-420 (1) BPF .
N DILUYENTES D
. : Caramelos,
Nimero Agentes Bebidas confites, ga- Goma Cerveza
CEE arométicos | refrescantes rapifiadas, de mascar
\ - . regaliz_
Aceites alimentarios. -
Acetato de etilo.
Acético, dcido. E-260 , v
Agua. }
Alginato aménico. E-403
Alginato potédsico. E-402
Alginato de propilenglicol. E-405
Alginato sédico. E-402
Almidones. *
Bicarbonato sédico.
Carbonato sédico. - \
Cera de abejas. )
Citrico, éacido. - * E-330
Cloruro sédica.
Dextrinas.
Etanol.
Eter etilico.
Gelatinas.
Glicerina. : E-422
Glicerina, mono, di y triacetato. ~
Glucosa.
Grasas alimentarias,
Hidréxido aménico.
Hidréxido sédico.
Isopropflico, alcohol.
Léactico, écido. . E-270
Lactosa.
Pectinas. E-440.8)
Propilenglicol.
Sacarosa.
Sorbitol. . E-420.1)
Sulfato sédico.
Tartarico, écido. E-334
EDULCORANTES
Caramelos,
NGmero Agentes Bebidas confites, ga- Goma Cerveza
C.E.E. aromaticos | refrescantes rapifiadas, de mascar
regallz
Ciclamato. - 4.000 (12)
Sacarina.
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AGENTES AROMATICOS
Confiteria, - Turrones
pasteleria, Conserva% Galletas Pan Panes Sal Salmueras v Zumos Néctares | Cremoge-
bollerfa, vegetales especiales mazepanis ’ nados
reposteria \ . .
®
i
S s
E COLORANTES
I
Confiteria, Turrones )
pasteleria, Conservas Galletas Pan Panes " Sal Salmueras 4 Zumos Néctares Cremoge-
bolleria, vegetales especiales . | mazapanes nados
reposteria . )
X X o
X ‘X 4
X X
X X
X X
X X
X X
X X
X X
X X
X X
X X
X ' X
X X
X X
X X
X X
X X
X X
X X
X X
- X X
X X
X’ X.
X X '
X X
X X
X ‘X
X X -
X X
X X
X -X
X X
ARTIFICIALES
Conliteria, : Turrones
pasteleria, Conservas Galletas Pan Panes Sal Salmueras y Zumos Néctares Cremoge-
bollerda, vegetales - especiales : mazapanes nados

- reposterfa
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ESTABIL
Caramelos, -
Namero Agentes Bebidas confites, ga- Goma Cerveza
.E.E. arométicos refrescantes rapifiadas, de mascar
regaliz
Acetato-isobutirato de sacarosa. E-473 400
Acidos grasos esterificados con sacarosa (incluidos su- E-473 BPF 400 400 400
croésteres). - Py :
Agar-agar. E-406 BDF BPF BPF .
Alginato aménico. E-403 BPF . BPF BPF - v
Alginato calcico. 1140 BPF BPF BPF
Alginato potasico. : E-402 BPF BPF BIF
Alginat> de 1,2 propilenglicol. E-405 BPF 1.000 BPF BPF
Alginato sé6dico. - - E-401 :
Alginico, acido. E-400 BPF BPF
Almidones BPF BPF BPF BPF
Almidones modificados. -
Alumbre potasico.
Aluminosilicato potésico.
Aluminosilicato sédico.
Anhidrido sulfuroso. E-220 BPF (20)
Carbonato calcico. E-170 BPF
Carbonato magnésico. BPF ! .
Carboximetilcelulosa. E-486 BPF 10.000 .
Carboximetilcelulosa, sal sédica. E—466 BPF BPF
Caruba, harina de granos de. E-410
Carragenatos, E-407 BPF
Carragenatos alcalinos. . BPF BPF
Carragenos. BPF BPF
Carrageninas. -
Caseinato calcico (1). . R BPF BPF
Celulosa microcristalina. E-460.1) BPF BPF
Celulosa y sus ésteres. E-460 BPF
Cereales precocidos, harina de. ;
Citrato célcico. E-333
Cloruro calcico.
Cloruro sédico. : BPF
Colofonia, éster glicerido (1). BPF
Colofonia hidrogenada, éster metilico (1), . BPF
Dextrinas alimentarias. BPF
Dioctil sulfosuccinato scdico. BPF
Estearato calcico. 10
Estearato magnésico. .
Estearato de polietilenglicol (.
Estearoil-2-lactilico, acido (1). E-480
Estearoil-2-lactil-lactato calcico. E-482
Estearoil-2-lactil-lactato sédico. . E-481
Esteres de 4cidos grasos y sorbitdn (span 40). monoes-
teratos (span 60) y triesteratos (span 65).
Esteres de Acidos grasos y sorbitan polioxietilenados
(monolaurato, monoestearato, triestearato y mono-
leato) (tweens). !
Esteres poliglicéridos de acidos grasos alimentarios no E-475
polimerizados. .
Etil celulosa (1).
Exametafosfato s&dico.
Ferrocianuro potéasico,
Ferrocianuro sédico.
Fosfato calcico. E-3q1 BPF
Fosfato tricalcico.
Furcellaran (1).
Garrofin, harina. _ *
Gel de silice en polvo.
Gelatina. ! BPF BPF
Glicering o glicerol. E-422 BPF BPF 2.000
Gluconato calcico. - ‘
Goma arébiga. - E-414 BPF BPF BPF BPF
Goma dammar (1). IF
Goma éster (éster glicérido del acido abiético) (1). 150
Goma garrofin. - BPF BPF BPF BPF
Goma y harine guar. E-412 BPF BPF BPF BPF
Goma guta. BPF BPF
Goma karaya. BPF BPF
Goma tragacanto. E-413 BPF BPF BPF
Goma xantana. E-415
Hidroxipropil celulosa. E-463
Hidroxipropil-metil celulosa. E-464
Lactato célcico. E-327
Lecitina. E-322 BPF BPF BPF
Manitol. E-421 BPF BPF
Metil celulosa. E4861
Metil-etil celulosa. E-485
Mono y diésteres de propilenglicol. E477
Mono y diglicéridos de acidos grasos plimentarios. BPF BPF BPF
Mono y diglicéridos de acidos grasos alimentarios es-
terificados con los &cidos:
— Acético. E-472.0) 400 400 400
— Acetil-lactico (1).
— Lactico. E-472,b) 400 400 400
— Citrico. E-472.0) 400 400 400
— Tartarico. E472.d) 400 400
— Diacetil-tartarico. E472.e) 400
— Monoacetil-tartarico (acetil tarta). E472.0) 400 400 J
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IZANTES
Confiteria, Turrones
pasteleria, Conservas . Galletas (39) ' Pan Panes Sal Salmueras v Zumos Néctares Cremoge-
bolleria, vegetales especiales mazapanes nados
reposteria (38)
30.000 30.000 5.000 10.000 (89)
10.000 20.000 10.000 BPF
10.000 10.000 BPF BPF
10.000 20.000 10.000 BPF BPF- 2.000
10,000 20.000 10.000 BPF BPF 2.000
10.000 20.000 10.000 BPF BPF 2.000
10,000 20.000 10.000 BPF 2,000 "
10.000 20.000 10.000 BPF 2.000
BPF (40) 60.000 (40) BPF (40) BPF
BPF (40) 80.000 (40) BPF (40) BPF (62 :
15.000 (46) -
20.000 (84)
BPF (47) 20.000 (84)
BPF BPF 20.000 (64)
BPF BPF 20.000 (84)
10.000 v BPF 2.000
10.000 (32) 10.000 (32) 2.000
10.000 20.000 10.000 -
BPF
10.000 10.000 R BPF
10.000 10.000
BPF _
5.000 5.000 BFF
BPF -
350 (49)
350 (49)
300.000 *
BPF (47) 20.000 (64) "BPF (70) | ppF (79 | BPF (70
BPF (47) BFF (74 T
5.000 5.000 BPF (749 | BPF (10
5.000 (3,34) 5.000 (3,34)
5.000 (3,34) 5.000 (3,34) 5.000 1.000
5.000 (3,34 5.000 (3,30 5.000 11.000
5.000 5.000
5.000 5.000 A
10.000 10.000
10.000 (32) 10.000 (32)
200
10
10
"BFP (47 BPF BPF 20.000 (64)
10.000 10.000
BPF
BFP (47) BPF BPF (79 BPF (74 BPF (19
50.000 BPF (48) 50.000 BPF
350 (49)
10.000 20.000 10.000 BPF
10.000 20.000 10.000
10.000 20.000 10,000 BPF BPF
BPF 4.000
4.
10.000 10.000 000
8.000 6.000 8.000
10.000 (32) 10.000 (32)
10.000 (32) 10.000 (32) 4.000
350 (49)
30.000 30.000 2.000 4.000 BPF
50.000 50.000 BPF
10.000 (32) 10.000 (32)
10.000 (32) 10.000 (32)
10.000 10.000 BPF
30.000 30.000 30.000 3.000 (54) | 3.000 (54) BPF
30.000 30.000 30.000 3.000 (54) | 3.000 (54) 10.000 (89)
30.000 30.000 30.000 3.000 (54) | 3.000 (54)
30.000 30.000 30.000 3.000 (54 | 3.000 (54) 10.000 (69)
30.000 30.000 30.000 3.000 (54) | 3.000 (54) 10.000 (890)
30.000 30.000 30.000 3.000 (54) | 3.000 (54) 10.000 (88)
30.000 30.000 30.00Q 3.000 (54) | 3.000 (54)
30.000 30.000 30.000 10.000 (89)
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— Tartarico y acético, sus mezclas.
— Sus sales calcicas y sédicas.

-Mono y diglicéridos de éacidos grasos alimentarios es-
terificados con 1-2 propilenglicol.

Mono, di y polifosfatos de calcio.
Mono, di y polifosfatos de potasio.
Mono, di y polifosfatos de sodio.
Mucilagos. :
Ortofosfato bi y tricdlcice.
Ortofosfato magnésico.
Ortofosfato mono, di y tripotésico.
Ortofosfato mono, di y trisédico.
Oxido magnésico.

Pectinas.

Pirofosfato disodico.

Pirofosfato tetrasédico.
Polifosfatos potasicos.

Polifosfatos sédicos.

Polisorbato 80 (1).

Propilenglicol. .

Sales calcicas, potasicas y sodicas de los 4cidos grasos.
Silicato aluminico.

Silicato calcico.

Silicato magnésico.

Silicato sédico.

Silice anhidra.

Silice coloidal.

Silicico, acido.

Silicico 6xido.

Silicico coloidal, acido.
Silicoaluminato gédico.

Sorbitol.

Sucroésteres de 4cidos grasos.
Sucroglicéridos de acldos grasos.
Sulfato chicico.

Tamarindo, harina de grados de.
Tartrato de estearoilo.

Trifosfato pentasddico.

Xilitol (D.

Agentes
arométicos

Bebidas
refrescantes

Caramelos,
confites, ga-
rapifiadas,
regaliz

Goma
de mascar

Cerveza

E-477

E-450
E-450 »

E-341

E-340
E-339

E-440.a)
E-450.a) i)
E-450.4) iii)
E-450.¢) ii)
E-450.c) i)

E-470

E-420.1)
- E-473
E-474

E-483
E-450b) D

BPF

BPF

BPF

BPF

400

BPF

400
400

BPF

1.000 (17)
1.000 (17

BPF
1.000 (17)
1.000 (17)

BPF
400

" 1.000 17

400

"BPF

10.000 (17)
10.000 (17)
BPF

10.000 (17)
10.000 (17)

BPF

10.000 (17)

————

GASIFI

e

Andhidrido carbénico,
Bicarbonato aménico.
Bicarbonato sédico.
Carbonato amoénico.
Carbonato célcicq.
Carbonato magnésico.
Carbonato potasico.
Carbonato sédico.
Carbénico, acido.
Cloruro amoénico.
Fosfato acido de sodio.
Fosfato aménico.
Fosfato monopotasico,
Fosfato monosédico.
Pirofosfato acido de sodio.
Sulfato aménico.

Agentes
aromaéticos

Bobidas
refrescantes

Caramelos,
confites, ga-
rapifiadas,
regaliz

Goma
de mascar

Cerveza

E-290

E-170

E-340
E-339

BFF (20)

GOMAS

NATURALES

Chicle (Manilkara zapotilla).

Chicle (Manilkara chicle).

Chicle de Venezuela (Manilkara williamsi).
Chilte (Cnidoscolus elasticus),

Chilte (Cnidoscolus tapiquensis).
Chiquibul (Manilkara zapotilla).

Goma natural (Hevea brasiliensis),

Groen gus (Manilkara zapotilla o chicle).
Gutta Hang Kank (Palaquium leicarpium).
Gutta Katjan (Palaquium ebloguifolium),
Jelutong (Dyera costulata).

Jelutong (Dyera lowil.

Leche de Caspl (Couma macrocarpa).
Leche de vaca (Brosium utile).

Agentes
arométicos

Bebldas
. refrescantes

Caramelos,
confltes, ga-
rapifiadas,
regaliz

Goma

- de mascar

Cerveza

PAPA DG A D B D I
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Cont[l{e!x_'(Ia. c Sal Turrones
asteleria, onservas almueras
l)boller{a. vegetales Galletas (38) Pan Panes Sal maza%anes Zumes Néctares c’.f;';‘.’,ﬁ*
r?posterla (30) especiales
10.000 (69)
10.000 (89)
3.000
3.000
3.000
BPF
20.000 20.000 )
BPF BPF BPF BPF
1.000 (70)
1.000 (70)
BPF- BPF 20,000 (84)
30,000 20.000 30.000 BPF 2.000 2.000
: 1.000 (70)
1.000. (70)
1.000 (78) 1.000 (76) ,
1.000 (78) 1.000 (76)
BPF (48)
5.000 (33) 5.000 (33)
BPF BPF ]
BPF BPF 20.000 (84)
BPF BPF 20.000 (84)
BPF BPF
BPF BPF
BPF BPF
BPF BPF
BPF t47) 20.000 (64)
7. BPF (749 BPF (74) BPF
50.000 BPF (48) 50.000 BPF BPF 4 (70'
30.000 30.000 5.000 10.000 (69)
30.000 30.0C0 10.000 (69}
BPF (77)
10.000 10,000
3.000 3.000
1.000 (17
50.000 50.000
CANTES
Confiteria, Panes Turrones
pasteleria, Conservas Galletas (39) Pan especiales Sal Salmueras ¥y Zumos Néctares Cremoge-
bolleria, vegetales (@3) mazapanes nados
reposteria (39)
BPF
BPF
20.000 20.000
20.000 20.000
20.000 20.000
20.000 20.000
20.000 20.000
20.000 20.000
5.000 (35)
BPF
5.000 (35) 5.000 (80) -
2.000
2.000
2.000 '
5.000 (35) 5.000 (60)
(bases masticatorias)
Conliteria, Turrones
pasteleria, Conservas Galletas Pan Panes Sal Salmueras y Zumos Néctares Cremoge-
bollerfa, vegetales especiales mazapanes N nados

reposteria
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: Caramelos,
Namero Agentes Bebidas confites, ga- Gomaé Cerveza
CE.E. aromAticos refrescantes rapifadas, de mascar '
regaliz
Masaranduba balata (Manilkara huberi). X
Masaranduba chocolate (Manilkara solimoesensis), X
Niger Gutta (Ficus platyphillal. X
Nispero (Manilkara zapotilla o chicle), X
Pendaro (Coums macrocarpa). X
Pendaro (Couma utilis). X
Perillo (Couma macrocarpal. X
Perillo (couma utilis). X
Rosidimba (Micropholis). X
Tunu (Castilla fallax). X -
MODIFICADORES
Caramelos,
Namero - Agentes Bebidas confites. ga- Goma Cerveza
, C.E.E. aromaticos refrescantes rapifiadas, de mascar
- regaliz
Etil maltol. q
Glutamato potasico.
Glutamato sédico. BPF
Glutamico, &cido. BPF
Guanilato potésico.
Guanilato sodico. BPF
Guanilico,” acido. BPF
Inosinato potasico.
Inosinato sédico. BPF
Inosinico, 4cido, BPF
Maltol.
NITRIFI
. Caramelos, R
Namero Agentes Bebidas confites, ga- Goma Cerveza
C.EEE, arométicos refrescantes rapifiadas, de mascar
regaliz
Nitrato potasico. E-252
Nitrito potasico, E-249
Nitrito sédico. - E-250
OTROS
Caramaelos,
Namero Agentes Bebidas confites, ga- ~ Goma Cerveza
C.E.E. arométicos refrescantes rapifadas, de mascar
regaliz
Bicarbonato sédico. 3.000 (5)
Catefna. 150 (@)
Cloruro sédico. 1.000 (7)
Quinina. 100 (8)
I
PLASTIF
Caramelos,
Namero Agentes Bebidas confites, ga- . Goma Cerveza
C.E.E arométicos refrescantes rapifiadas, de mascar
regaliz
Aceltes vegetales hidrogenados. X
Esteérico, acido. X
Grasas vegetales hidrogenadas, X
Lanolina. X
Manteca de cacao. X
Monoestearato de glicerina. X
Parafines, X
Triacetato de glicerina. X

————
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Confiteria, ‘ ‘ ‘Turrones.
pasteleria, Conservas Galletas Pan Panes Sal Salmueras oy Zumos Néctares Cremoge-
bolleria, vegetales - especiales mazapanes nados
‘reposteria
-
DEL SABOR )
Confiteria, Turrones N
pasteleria, Conservas Galletas (39) Pan Panes Sal Salmueras b4 Zumos Néctares Cremoge-
bolleria, vegetales especiales mazapanes nados
reposteria (39) . -
250 ' 250
5.000 5.000 A
5.000 5.000 5.000 BPF
5.000 5.000 BPF
500 500
500 500 500 BPF
500 500 500 BPF
500 500
500 500 600 BPF
500 500 500 BPF
250 250 -
CANTES
Confiteria, Turrones
pasteleria, Conservas - Galletas Pan Panes Sal Salmueras y Zumos Néctares Cremoge-
bolleria, vegelales especiales (e8) mazapanes nados
reposterfa )
BPF
BPF
N 6.000 (85) BPF
ADITIVOS
Conlfiteria, . Turrones -
pasteleria, Conservas Galletas Pan Panes Sal Salmueras y Zumos Néclares Cremoge-
bolleria, vegotales - especiales mazapanes nados
reposteria
ICANTES.
Confiteria, Turrones .
pasteleria, Conservas Galletas Pan Panes Sal Salmueras » ¥ Zumos Néctares Cremoge-
bolleria. vegetales especiales meaezapanes nados

reposteria
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REGULADOR

Acetato . calcico.

Acetato potasico.
Acetato sddico.

Acético, acido.

Adipico, acido.
Bicarbonato célcico.
Bicarbonato magnésico.
Bicarbonato potasico.
Bicarbonato sé&dico.
Carbonato calcico.
Carbonato magnésico.
-Carbonato potasico.
Carbonato sédico.
Citrato calcico.. .
Citrato potasico.

Citrato sodico. ,
Citrico, acido.

.Cloruro calcico.
Difosfato monocélcico.
Fosfato aluminico sédico.
Fosférico, acido.
Fumarico, acido.
Gluco-delta-lactona.
Hidréxido calcico.

Hil. Sxido sédico.
Lactato célcico.

Lactato potasico. '
Lactato spdico.

Lactico, . acido.

Malato célcico.

Malato potasico.

Malato sédico.

Malico, acido.
Pirofosfato acido de sodio.
Succinico, acido.

Sulfato calcico.

Sulfato sédico.
Tartarico, acido.
Tartrato calcico.
Tartrato potasico.
Tartrato sédico,

Tartrato doble de sodio ¥ potasxo.
Vinagre.

Agentes
aroméaticos

Bebidas
refrescantes

Caramelos,

confites, ga- |-

rapifiadas,
regaliz

Goma
de mascar

Cerveza

E-280

E-170

- E-337

200 (10, 11

10.000 (11)

200 (9, 11)

3.000 (11)

5.000 (11)

10.000 (11)

25.000 (18)

5.000 (18)

®
12.000 (18)

25.000 (18)

25.000 (18)

5.000 (18)

12.000 (18)

25.000 (18)

RESI

Acetato de polivinilo.

Copolimero de butadieno-estireno.

Copolimero de isobutileno-isopreno.

Ester de la colofonia y pentaeritrol.

Ester de la colofonia y pentaeritrol parcialmente hi-
drogenada.

Ester glicerido de la colofonfa.

Ester glicerido de la colofonfa parcialmente dimerizada.

Ester glicerido de la colofonia parcialmente hidroge-

nada.
Ester glicerido de la colofonfa polimerizada.
EStel"j met{lico de la colofonia parcialmente hidroge-
nada.
Polietileno.
Poliisobutileno.
Resinas terpénicas naturales y sintéticas. .

Agentes -
arométlcos

*
Bebidas
refrescantes

Caramelos,
confites. ga-
rapifiadas,
regaliz

Goma
de mascar

PABEDE DE MApA MO

Cerveza

SECUES

EDTA célcico.

EDTA célcico-disédico.
* EDTA potasico.

EDTA sédico. )

Exametafosfato sédico.

Agentes
aromaticos

Bebidas
refrescantes

Caramelos,
confites, ga-
rapifiadas,
regaliz

Gome
de mascar

Cerveza

1

35 (13)

200 (13)
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ES' DEL PH

250 (51)

Conlfiteria, Panes . Turrones -
pasteleria, Conservas Galletas (30) Pan (54 especiales Sal Salmueras | - y Zumos Néctares Cremoge-~
bolleria, vegetales . (54) X mazapanes nados
reposteria (38)
3.000, 3.000 (61) BPF
3.000 3.000. (B1). BPF
N 3.000 3.000 (61) BPF
BPF 3.000 3.000 (81) BPF
BPF
BPF
BPF
BPF
BPF
BPF
BPF )
. BPF
15.000 (3, 36) " BPF 15.000 (3, 38) 3.000 3.000 (81) BPF
15.000 (3, 36) BPF 15.000, :3, 38) | 3000 3.000 (81) g}:}lj:
15.000 (3, 36) BPF '| 15.000 (3, 38) 3.000 3.000 (81) ‘
15.000 (3, 36) BPF 15.000 (3, 38) |  3.000 3.000 (81)° BPF 3.000 5.000 5.000
5.000 (37) - :
20.000 20.000
30.000 (38) ]
1.000 (50)
20.000 20.000
20.000 20.000
500
500
5.000 (3, 36) BPF 5.000 (3, 36) 3.000 3.000 (81) BPF
5.000 (3, 36) BPF 5.000 (3, 36) 3.000 3.000 (81) BPF
5.000 (3, 36) BPF 5.000 (3, 36) 3.000 3.000 (61) BPF
5.000 (3, 38) BPF 5.000 (3, 36) 3.000 3.000 (61) BPF
15.000 (3, 38) BPF 15.000 (3, 38) .
15.000 (3, 36) - .BPF 15,000 (3, 36)
15.000 (3, 38) BPF 15.000 (3, 36) 3.000 3.000 3.000
15.000 (3, 38) BPF 15.000 (3, 38)
10.000 10.000 P
15. 15.00
5. (35) 5.000 (35) -
5.000 (35) BPF -5.000((35) )'
20.000 (3, 38) 20.000 (3, 36 BPF
7 BPF Ll BPF 3.000 3.000 3.000
20.000 (3, 36) BPF 20.000 (3, 36) BPF
20.000 (3, 38) BPF. 20.000 (3, 38) BPF
20.000 (3, 36) 20.000 (3, 38) .
- BPF 5.000 5.000
NAS
Conlfiteria, . Turrones
pasteleria, Conservas Galletas Pan Panes Sal Salmueras L 4 Zumos Néctares Cremoge-
bolleria, vegetaleg especiales mazapanes nados
reposteria .
\
TRANTES
Turrones
g::tglt:rrl(;' Conservas Galletas Pan Panes Sal Salmueras y Zumes Néctares '| Cremoge-
bolleria, vegetales especiales mazapanes nados
reposteria
250 (51)
k 250 (51)
250 (51)
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'

Notas de referencia

(Expllcatlvas de los numeros que figuran entre parént931s en
lag listas de aditivos)

.. (1) No autorizadas en la CEE. Se efectuaré su rev1516n en
ia Reglamentacién espafiola, -

(2) 200 p.p.m.-.para scabores sin a,celtes esenciales. 1.000
p.p.m. para aceites esenciales. 200 a 1.000 p.p.m. para’ sabofes
con aceites esenciales, segun proporcuﬁn N

(3) Aislados o en conjunto.

(4) Expresado en el atido correspondiente. B

(5) Sélo en aguas de soda,

(6) So6lo para bebidas a base de cola

(7) Sélo para. gaseosas y bebidas refrescantes aromati-
- zadas, . -

(8) Solog en aguas tonicas y amargas no alcohdélicas.

(9) En bebidas de cola, 700 p.p:m.

(10) Sélo en preparados en polvo para elaborar bebida.

(11) Cuando se produzca adicién de sales de estos écidos,

la cantidad total expresada en Aac. libre no- deberé. sobrepasar
los limites indicados.

(12)
sus mezclas.

(13) Exclusivamente en envases meétalicos. . -

(14) Colorantes naturales BPF. Colorantes artificiales, 70
p.p.m. : )

(15) 100 p.p.m. de grasa que contenga el producto, en ca-

ramelos, y 1,000 p.p.m. de goma base en el caso del chicle.-

(16) En caramelos y chicles.

(17) Calculado como Py0s..

. (18) Podran utilizarse igualmente sales de estos &acidos.
(19) Colorantes naturales’ y carbomedicinales-vegefalis, B.P.

F. Colorantes artificiales, 300 p.p.m.

(200 Con el fin de no sobrepasar el limlte establecido en la
Reglamentacién Técnico-Satitaria.

(21) . La cantidad de uso esta expresada en peso sobre sus-
tancia seca y no en peso sobre el contenido de materia grasa..

(22) Aislados o en conjunto- con BHT y BHA.

(23) El empleo de estas sustancias s6lo esta autorizado en
aquellos productos acabados que -contienen. materia grasa.

(24} El uso de estos antioxidantes no s1gmf1ca. la posibili-
dad de indicar en la etiqueta la presencia de v1tammas de
esta procedencia en el producto terminado

(25) Calculado en anhidrido sulfureso.

(26) Se empleara exclusivamente en la fabricacic’m de pasta
laminada y galletas.

(27) Para la fabricacion de azucar invertido.

(28) La utilizacién, en asociacién como conservadores, de
los 4acidos sdrbico, benzmco propiénico, lactico y sus sales sé-
dicas, potésicas y célcicas, asl como los parahidroxibenzoatos
de metxlo etilo,, y - propilo, los derivados s6dicos de los ésteres,
metilico, etilico y propilico del 4cide parahidroxibenzoico y ol
palmitato de sorboilo, se autoriza en cantidades tales que la
suma de los «tantos por ciento- de cada uno de ellos referida
a su cantidad méaxima autorizada no debe superar 100 (expre-
sada en el acido correspondiente).

(20) Unicamente para los productos con humedad superwr
al 8 por 100,

(30) Se prohibe su uso en galleteria.

(31) 3 por 100 en la emulsién de desmoldeado

(32) Metilcelulosa, etilcelulosa, hidroxipropilcelulosa, hidro-

xipropilmetilcelulosa, metil-eti- celulosa y carbox1met11 celulosa
aislados o en conjunto.

(33) Maximo de 15.000 p.p.m. calculado sobre la harina uti-
lizada, exclusivamente en la fabricacién de biscottes del tipo
holandés. En otros productos, 5.000 p.p.m. -

(34) La- utilizacién del acido estearoil-2- lactilico, estearoil 2-
lactil-lactato célcico y estearoil-2-lactil lactato 56d100 €n aso-
ciacién ‘se' autoriza en cantidades tales que la suma de- los
«tantos por ciento» de cada uno de ellos, referida a su cantidad
méxima autorizada no debe superar. 100 (expresado en el écido
correspondiente). El mismo condicionante para la utilizacién en
asoclacion del BHA,. y gelato de propilo.

(35) p.p.m. de levadura, como mejorante de la misma.

(36) La utilizacién en asociacién de los 4cidos citrico, lac-
tico, malico y sus sales sédicas, potésicas y calcicas, ast .como
el dcido tartarico ¥y sus sales shdica potéasica y doble de so-
dio y potasio, se autoriza en cantldades tales que la suma de
los «tantos por .ciento» de cada uno de ellos, referida a su
cantidad ‘méxima autorizada, no debe superar 100 (expresada
en el acido correspondiente).

(37) p.p.m. de pectina, como acelerador de.la gelificacién
de la pectina.

(38) Como agente esponjante.

(39) p.p.m. de sustancia seca.

(40) Y féculag modificadas tratadas con acidos o 4lcalis,
hlanqueados, fosfatados, acetilados e hidroxipropilados, ageti-

ladipatados, oxxda.dos y sus combinaciones o mezclas.

S6lo en gaseosps y bebldas aromatlzadas se admlten'

(41) Exclusivamente en productos cc;ngelados y en deshidra-
‘tados, ,
(42) Exclusivamente para la elaborac16n en envases 0 me-,

talicos, expresado en estaio.

(43) Quimicamente puros, para uso en pelado quimico.

(44) La utilizacién en asociacién como conservadores de los
4cidos benzoico, sérbito y sus sales de sodio, potasio y calcio,
asl como los parahldroxlbenzoatos de metllo etilo y propxlo
y los derivados sddicos de los ésteres metihoo etilico y propi-
lico del 4cido parahidroxibenzoico, se autoriza en cantidades
tales que la suma de los stantos por ciento» de .cada uno de
ellos, referida a su cantidad maxima autorizada, no debe so-
brepasar 100.

(45) En aceitunas rellenas de anchoas exclusivamente 2.000
p.p.m. como maximo, en el conjunto del llquldo de gobierno y
aceitunas.

(46) En la preparacién de semlelaborados en grandes en-
vases con destino a frutas glaseadas o confitadas. El contenido
residual en producto dispuesto pa,ra el consumo no excedera de
200 p.p.m. en i¢n aluminico.

. (47) Solamente en productos deshldratados en polvo.
(48) Para productos deshidratados como agentes humec-
*tantes. - .
(49) p.p.m. expresadas como ién calero.
(50) Solamente en alcachofas y champiﬂén
(51) p.p.m. expresados como EDTA
(52) En el producto elaborado dlspuesto para el consumo se

toleraran residuos de anhidrido sulfuroso provemente de las
materias primas utilizadas y/o tratamientos previos, siempre
que dichos residuos no afecten desfavorablemente al sabor del
- producto ni al aspecto interior de los envases metalicos, ni so-
brepasen las 100 p.p.m,

(53) Iniciadores de la fermentacién lactica.

(54) p.p.m. de harina.

(55) La incorporacién de estos productos a las harinas debe
hacerse en instalaciones adecuadas que garanticen una per-
fecta homogeneizaciéon de los productos en ellas. -

(56) Aislados o combinados (BHA, BHT, galato de propilo y-
galato de dodecilo), expresados .sobre componente graso.

(57) Expresado sobre componente graso.

(58) Estos antioxidantes deberan ir mcorporados a Ia;'. gra-
sas que hayan de utilizarse eomo complementos panarios y no

pusden ser utilizados directamente en los obradores de pana-

dex.a. No obstante, podrém incorporarse estos productos a las
grasas, con garantia de que no contienen antioxidantes, en
aquellas industrias que posean instalaciones adecuadas pare una
perfecta homogeneizacion de las mismas.

(59) No al amoniaco, exclusivamente en pan de centeno.

(60) p.p.m. de levadura ‘como mejorante-de la misma

(61) Hasta 8.500 p.p.m. en el pan de centeno.

(62) Oxidados, acetato de almidén, almidén -hidroxipropili-
co, éter glicérico ‘de dialmidén h1drox1propﬂxco fosfato de dial-
midén hidroxipropilico, fosfato de dialmidén, fosfato de dial-
midén fosfatado, fosfato de dialmidén acetilado, éter glicérido
de dielmidén y de dlalrmdén acetilado y adlpato de dialmidén
acetilado.

(83) No se pprmmré la utilizacién, de conservadores y gasi-
ficantes en 'la elaboracién de pan de viena y pan {ranceés.

(64) p.p.m. sobre producto- seco, como MAximo.

(85) Exclusivamente para la sal nitritada.

(66) B.P.F. para que los %oductos terminados se ajusten en
contenido residual a lo establecido en las mormas especificas. '

(67) p.p.m. de grasa que contenga el producto.

©8) Y productos que lo generan. Como cantidad residual
en el producto como consecuencia de fenémenos de transfe-
rencia.

(69)

- (70)

71)

p.p.m. de grasa del producto.

Calculado como P,0;.

Y productos que lo generan. c.d.b. consumo directo de
boca. c.i. consumo industrial.

(72) Y productos que lo generan. Maximo residual en pro-
ducto terminado, expresado en SO,.

(73) La utilizacién del acido benzoico y sérbico y sus sales
de sodio, calcio y potasio, -asi como el parahidroxibenzoato de
metilo, etilo y propilo y los derivados s6dicos de los ésteres me-
tilico, 'etilico- y propilico del 4cido parahidroxibenzoico en aso-
c1acxén se autoriza en cantidades tales que la suma de los
porcenta)es -de ‘cada uno de ellos referido a su cantidad maxima
autorizada no debe sobrepasar 100.

(74) Para productos en polvo, coma antiaglutinantes. -

(75) Anhtdrido sulfuroso; sulfito de sodio o calcico; disul-
fito, pirosulfito o metabisulfito sédico o calcico y bisulfito s6-
dlCO aislados o_en conjunto, calculado. en anhfdrido sulfuroso.

(76) Distintos del pirofosfato .acido de sodio en coberturas
y decoraciones a base de frutas. -

(77) Uso -exclusivo én preparados impulsores.

(78) Estos desmoldeadores autorizados Se encuentran enu-
meradog, en el presente anexo (grupo «Desmoldeadores»).

(78) En cantidad suficiente para obtener el efecto buscado.



