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|. DISPOSICIONS GENERALS

MINISTERI DE LA PRESIDENCIA, JUSTICIA
| RELACIONS AMB LES CORTS

4519 Reial decret 142/2026, de 25 de febrer, pel qual es modifiquen i es deroguen
determinades disposicions en mateéria alimentaria.

Tal com indica la Llei 28/2015, de 30 de juliol, per a la defensa de la qualitat
alimentaria, el sector alimentari, per la seva transcendéncia en termes socials,
economics i mediambientals, té un caracter estratégic tant a Espanya com en tota la
Unié Europea. La seva missid basica és proporcionar al ciutada uns aliments sans,
segurs i que a més responguin a les seves expectatives de qualitat. Aquesta situacio
demana un model de qualitat alimentaria que inclogui un conjunt basic de disposicions
legals i vetlli pel respecte a la competéncia lleial entre operadors.

Amb la finalitat d’actualitzar un conjunt de normes alimentaries que tenen per finalitat
assegurar aquests fins, aquest Reial decret incorpora en el seu contingut diverses
modificacions puntuals, de caracter marcadament técnic.

Aguest Reial decret té per objecte, doncs, modificar diverses normes de qualitat i
reglamentacions tecnicosanitaries amb la finalitat d’actualitzar-ne el contingut i derogar
les disposicions que ja no s'apliguen perqué hi ha una nova normativa sobre els
productes als quals afecten.

En primer lloc, pel que fa a les actualitzacions de la normativa de qualitat alimentaria
que es duen a terme mitjancant aquest Reial decret, sén les seglents:

La Reglamentacio tecnicosanitaria per a l'elaboracié, la circulacid i el comerg de
greixos comestibles (animals, vegetals i anhidres), margarines, minarines i preparats
greixosos, aprovada pel Reial decret 1011/1981, de 10 d’abril, preveu una definicié de
«preparats greixosos» que €s imprecisa, perqué no delimita clarament quin és
l'ingredient o els ingredients fonamentals d'aquests productes, per la qual cosa pot
generar una incompatibilitat amb la normativa aplicable als olis vegetals comestibles. En
concret, el Reial decret 760/2021, de 31 d’agost, pel qual s'aprova la norma de qualitat
dels olis d'oliva i de pinyolada d'oliva, prohibeix I'elaboracié en territori espanyol per al
consum intern de barreges d'olis d'oliva i de pinyolada d'oliva amb altres olis o greixos
d’'origen vegetal, i estableix que aquestes barreges no es poden comercialitzar sota cap
denominacié d’aliment. Per conseglent, i amb l'objectiu d’evitar que aquestes barreges
es puguin produir i comercialitzar com a «preparats greixosos», per motius técnics i
legals convé actualitzar la definicié de «preparats greixosos» que inclou el Reial decret
1011/1981, de 10 d'abril, en particular per clarificar que el seu ingredient primari sén els
greixos comestibles que autoritza aquesta norma, i evitar que qualssevol altres barreges
de productes que no continguin algun d'aquests greixos com a ingredient primari es
puguin comercialitzar sota la denominacioé «preparat greixés», d’acord amb la definicié
d’'ingredient primari que conté el Reglament (UE) nim. 1169/2011 del Parlament Europeu
i del Consell, de 25 d'octubre de 2011, sobre la informacié alimentaria facilitada al
consumidor i pel qual es modifiquen els reglaments (CE) nim. 1924/2006 i (CE) nuam.
1925/2006 del Parlament Europeu i del Consell, i pel qual es deroguen la Directiva
87/250/CEE de la Comissio, la Directiva 90/496/CEE del Consell, la Directiva
1999/10/CE de la Comissio, la Directiva 2000/13/CE del Parlament Europeu i del
Consell, les directives 2002/67/CE, i 2008/5/CE de la Comissio, i el Reglament (CE) num.
608/2004 de la Comissid. En conseqliéncia, també cal derogar I'article 9 del Reial decret
1011/1981, de 10 d'abril, ja que desapareix la referéncia a I'ingredient fonamental.

Aixi mateix, aquesta Reglamentacié tecnicosanitaria encara preveu la necessitat de
declarar les especificacions dels productes, en el moment de registrar-los, davant la
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Direccid General corresponent del Ministeri de Treball, Sanitat i Seguretat Social, tramit
que des de I'entrada en vigor del Reial decret 1712/1991, de 29 de novembre, sobre el
Registre general sanitari d'aliments, ja no és obligatori, per la qual cosa es considera
adequat eliminar aquest requisit amb la finalitat de garantir plenament la seguretat
juridica dels operadors economics.

La Reglamentaci6 tecnicosanitaria per a I'elaboracio, la fabricacio, la circulacio i el
comerg de galetes, aprovada pel Reial decret 1124/1982, de 30 d’abril, té per objecte
definir, a efectes legals, el que s'entén per galetes i fixar, amb caracter obligatori, les
normes de fabricacio, elaboracid, comercialitzacio i, en general, I'ordenacié juridica de
tals productes. Entre aquestes normes, s’estableixen les caracteristiques i les condicions
especifiques dels productes, entre aquestes els limits maxims d’humitat i cendres.

El limit maxim de cendres establert respon a la realitat del sector en el moment
d'aprovar la norma, de la qual han transcorregut més de quatre decades. No obstant
aix0, aquest sector ha dut a terme un gran esfor¢ en innovacié per adaptar-se a les
necessitats d'un consumidor cada vegada més exigent. Els ingredients tipics de les
galetes — farina, sucre i greixos — han obert pas a altres ingredients de més valor afegit
nutricional, com la farina de diversos cereals, les farines integrals, les fibres naturals i els
fruits secs, entre d'altres, fet que ha provocat que el contingut de cendres en aquestes
especialitats pugui superar, a vegades, el limit que fixa la Reglamentacio, sense que
calgui fixar un nou limit concret superior a I'actual, ja que la mateixa dinamica productiva
permet ajustar-ne els llindars al minim possible.

Per tot aix0, i a fi de donar cabuda a aquests nous productes, aixi com per continuar
permetent la innovacio dins del sector, convé eliminar el limit maxim de cendres.

La Reglamentacid tecnicosanitaria per a I'elaboracio i la venda d'orxata de xufla,
aprovada pel Reial decret 1338/1988, de 28 d'octubre, estableix, entre altres aspectes,
un contingut minim de sucres per a les diferents categories de productes. Tanmateix, han
passat més de trenta-cinc anys des de I'aprovacio d’'aquesta norma i les tendéncies de
consum han evolucionat. En concret, hi ha una demanda creixent per part de la societat
de poder consumir orxata sense sucres afegits o amb un contingut reduit de sucres,
d’'acord amb les recomanacions sanitaries de reduccié del consum de sucres en la dieta.
Amb la finalitat de preservar la qualitat de les diferents classes d'orxata amb continguts
modificats de sucre, tenint en compte la preocupacioé del sector orxater, convé impedir
I'Gs d’edulcorants i colorants, i diferenciar les orxates regulades per aquesta norma
d’altres begudes refrescants a base de xufla. Per conseguent, s’ha de modificar aquesta
norma per permetre I'elaboracié d'orxata amb un contingut diferent de sucres, i
possibilitar aixi que el sector productor elabori orxates que satisfacin les demandes del
mercat tot garantint al mateix temps que les seves caracteristiques intrinseques i de
gualitat no es modifiqguen mitjancant I'Gs injustificat dels additius esmentats.

El Reial decret 661/2012, de 13 d’abril, pel qual s’estableix la norma de qualitat per a
I'elaboracio i la comercialitzacié dels vinagres, preveu una excepcié per als vinagres
acollits a una Denominacié d'Origen Protegida (DOP) o una Indicaci6 Geografica
Protegida (IGP) pel que fa al limit d’alcohol residual, i es permet que, en aquests
productes concrets, I'alcohol residual sigui el que preveuen els seus plecs de condicions.
L'alcohol residual pot evolucionar al llarg de la seva vida util donant lloc a un increment
del contingut en acid aceétic, per la qual cosa convé establir una tolerancia superior pel
gue fa a la indicaci6 del grau d’acidesa per a aquests vinagres.

Aixi mateix, s’ha de preveure també la possibilitat d'utilitzar com a ingredients
facultatius del vinagre el most de raim concentrat i el most de raim concentrat rectificat,
tenint en compte la realitat productiva i atés que son tots dos ingredients previstos en la
definicié de «vinagre balsamic». De la mateixa manera, s’ha de permetre I'ls, com a
ingredient facultatiu, del most de raim fresc «apagat» per als vinagres acollits a una DOP
o IGP, ates que el seu Us respon a una practica tradicional que ja van aprovar els plecs
de condicions de diverses denominacions d'origen protegides de vinagre.

El Reial decret 474/2014, de 13 de juny, pel qual s’aprova la norma de qualitat de
derivats carnis, estableix la caracteritzacio dels derivats carnis en funcié del tractament
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als quals s’han sotmes i regula, entre d'altres, els aspectes relatius a I'etiquetatge i a les
denominacions de venda.

En concret, estableix regles per a la denominacié de venda dels derivats carnis no
tractats per calor, curats-madurats, que, en el cas del pernil i I'espatlla curats, obliguen al
marcatge i la identificacio de totes les peces, de manera individual, mitjangant un sistema
gue inclogui, almenys, la setmana i I'any d'entrada en salad. Atés que, en determinats
casos, aquestes peces no es comercialitzen senceres, sind fraccionades, desossades 0
tallades a rodanxes, en aquest tipus de peces pot desapareixer el marcatge de la data
d’entrada en salad a conseqiiencia d'aquesta transformacio. En aquests casos, a través
del lot de producte que consta en l'etiquetatge es pot coneixer, per tracgabilitat, el lot de
salad a que pertany aquest producte tallat a rodanxes, fraccionat o desossat i, en
consequliéncia, la informacié del marcatge per a aquest producte. Per consegiient, convé
exceptuar expressament aquests productes d’aquesta obligacio.

D’altra banda, I'is de la menci6 «natural» no esta regulat en aguesta norma, mentre
que si que se’n preveu I'Us en altres normatives especifiques de productes alimentaris.
Es tracta, per tant, d'un terme que el consumidor reconeix i busca, i que el sector
demanda poder utilitzar en condicions de seguretat juridica, per la qual cosa convé
establir les caracteristiques i els requisits per poder utilitzar aquesta mencié en els
derivats carnis. Per aix0, es proposa definir-lo amb els mateixos criteris que son valids en
la resta dels sectors en queé es troba regulada aquesta mencio.

De la mateixa manera, I'elaboracié artesana dels productes alimentaris constitueix un
factor de diferenciacié apreciat pel consumidor, que contribueix a incrementar el seu
valor afegit i que també es troba regulada en determinades normes especifiques per a
certs aliments. Convé, per tant, establir una regulacioé per a I'elaboracio artesana, aixi
com per a I'Gs de la menci6 «elaboracié artesana» en I'etiquetatge dels derivats carnis,
definint els requisits especifics per a aix0 i prenent com a base la normativa general
sobre ordenacio i regulacié de 'artesania.

El Reial decret 474/2014, de 13 de juny, recull en I'annex Il una relacié de derivats
carnis que, tot presentant caracteristiques fisicoquimiques particulars i diferenciades de
les regulades per als derivats del seu mateix tipus, s’han convertit en productes
tradicionals, amb les seves denominacions consagrades per I'Us. Aquesta relacié no té
caracter limitador i es pot actualitzar amb nous productes que hagin assolit aquest
caracter tradicional i la denominacié dels quals es consideri igualment consagrada per
I'Us.

En aquest sentit, el «pernil de gall dindi» és un derivat carni que es comercialitza des
de fa més de vint-i-cinc anys, té una preséncia elevada al mercat, i és un producte
conegut i identificat clarament pel consumidor, la denominacié del qual esta plenament
consagrada per I'Us. Per tant, es considera procedent reconéixer aguesta denominacio
habitual com una denominacié legal, d’acord amb el que estableix el Reglament (UE)
nam. 1169/2011 del Parlament Europeu i del Consell, de 25 d'octubre de 2011, aixi com
reconeixer-ne el caracter tradicional, i incloure’l en I'annex Il del Reial decret 474/2014,
de 13 de juny.

En aquest mateix annex Il de productes tradicionals i denominacions consagrades
per I'Gs, s’hi inclou el terme «mortadel-la bolonyesa». Atesa I'existéncia de la Indicacié
Geografica Protegida «Mortadel-la bolonyesa» registrada en la Unié Europea, i a fi de no
crear confusié en el consumidor respecte de productes no emparats per aquesta IGP
procedents d’Espanya, cal eliminar aquest terme de la relaci6 de denominacions
consagrades per I'Gs, i donar un termini als industrials del sector per esgotar les
existencies i el material d’etiquetatge.

El Reial decret 679/2016, de 16 de desembre, pel qual s’estableix la norma de
qualitat de les olives de taula, estableix, entre d’altres, els aspectes relatius a la
informacid alimentaria que es facilita al consumidor. Sobre aix0, determina la manera en
que s’ha de denominar I'aliment, i es defineixen tant les mencions obligatories com les
voluntaries. En el cas d'olives farcides, es pot trobar al mercat una gran varietat de farcits
i de formules comercials.
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Tenint en compte la tradicié productiva del nostre pais, aixi com les denominacions
consolidades per I'Gs, pero a fi de garantir, alhora, que es dona una informacio precisa al
consumidor, convé especificar que, en cas que el farcit s’efectui en forma de pasta, és
obligatori indicar aquesta caracteristica en la llista d'ingredients, aixi com detallar els
ingredients de la pasta. En la denominacié comercial només pot indicar el seu producte
caracteritzador.

El Reial decret 72/2017, de 10 de febrer, pel qual s’aprova la norma de qualitat de les
diferents categories de la sidra natural i de la sidra, estableix les practiques permeses en
els mostos de poma i en les diferents categories de sidra natural. Amb I'aprovacié del
Reial decret 773/2023, de 3 d’'octubre, pel qual es regulen els coadjuvants tecnologics
utilitzats en els processos d’elaboracio i obtencié d’aliments, els coadjuvants autoritzats
en I'elaboracio de sidra van ser eliminats de la norma de qualitat a fi de ser traslladats a
la norma horitzontal esmentada. Tanmateix, determinades practiques permeses també
van ser eliminades, inadvertidament, en la derogacié esmentada quan han de continuar
vigents. Per aix0, es considera convenient restablir estrictament les practiques
derogades en els articles corresponents, per claredat i seguretat juridica, sense regular
en aquesta norma de qualitat cap coadjuvant utilitzat en aquestes practiques, que han de
quedar regulats a través del vigent Reial decret 773/2023, de 3 d’octubre.

També es corregeix I'error advertit en les unitats utilitzades per establir el nivell
maxim d’organoclorats en l'aigua de rentatge en les entrades de la part B de I'annex | del
Reial decret 773/2023, de 3 d'octubre, associades a determinats derivats de clor usats
en el tractament de l'aigua de rentatge de fruites i hortalisses, que ha de passar de
«ppm» a «ug/l». Aixi mateix, s'aclareix en I'apartat 3 de I'article 1 que les modificacions
de les especificacions d'identitat i puresa aplicables als coadjuvants tecnologics també
han de ser objecte d'una avaluacié pel Comite Cientific de I'’Agéncia Espanyola de
Seguretat Alimentaria i Nutrici6 (AESAN) i d'un informe de la Direcci6 General
d’Alimentacio del Ministeri d’Agricultura, Pesca i Alimentacio.

Aquest Reial decret estableix, aixi mateix, les caracteristiques que, des del punt de
vista de la qualitat alimentaria, han de complir les diferents categories de sidra. En
particular, determina un limit maxim per al seu contingut en metanol. El procés de
produccid de les sidres de gel dona lloc a productes amb un contingut en metanol que,
tot i ser coherent amb el de productes similars, és superior al que estableix aquesta
norma. Per tant, cal establir un limit maxim més elevat per a les sidres de gel pel que fa
al contingut en metanol.

El Reial decret 308/2019, de 26 d’abril, pel qual s’aprova la norma de qualitat per al
pa, estableix la definicié i delimita les diferents categories de pa, tant per al «pa comui»
com per al «pa especial». Tanmateix, no reconeix els productes exempts o amb contingut
reduit en gluten, sigui perqué han estat objecte d’'un tractament especial per reduir el
contingut de gluten d'un o diversos dels seus ingredients que contenen gluten, o bé
perqué els seus ingredients amb gluten s’han substituit per altres ingredients exempts de
gluten de manera natural. Atesa la importancia d'aquests productes per a les persones
amb intolerancia al gluten, i tenint en compte el clamor d'aquest col-lectiu, convé
estendre I'ambit d’aplicacio d’aquesta norma per donar cabuda a aquests, de manera
gue puguin utilitzar la denominacié «pa».

A consequeéncia d'aixo, cal introduir en la norma, com a ingredients permesos per al
pa comu sense gluten, els necessaris per substituir la farina i dotar-lo dels seus atributs
intrinsecs.

Finalment, el Reial decret 773/2023, de 3 d'octubre, pel qual es regulen els
coadjuvants tecnologics utilitzats en els processos d’elaboraci6 i obtencié d’aliments, té
per objecte establir la normativa basica en relacié6 amb la utilitzacié de coadjuvants
tecnologics, els criteris d'identitat i puresa aplicables a aquests coadjuvants tecnologics,
les condicions d'Us i les mencions que han de constar en I'etiquetatge, i estableix la llista
de coadjuvants tecnologics als quals aplica aquesta disposicid. Aquesta norma es
modifica a fi d'incorporar el most de poma com a l'aliment en I'elaboracié del qual es
poden utilitzar determinats coadjuvants, concretament, els aclaridors autoritzats per
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elaborar la sidra. En efecte, aquests clarificants, actualment autoritzats per elaborar la
sidra natural, ho han de ser també per elaborar el most de poma, per la qual cosa aquest
aliment s’ha d’incorporar juntament amb la sidra natural en I'encapgalament de les files
corresponents.

En segon lloc, es depura I'ordenament amb la finalitat d'assegurar-ne I'encaix
correcte, tant entre diferent normativa nacional com amb l'evolucié de la normativa
europea.

D’aquesta manera, el Decret 2484/1967, de 21 de setembre, pel qual s’aprova el text
del Codi alimentari espanyol es modifica amb dues finalitats.

Per una banda, el Codi preveu els greixos comestibles (animals, vegetals,
hidrogenats i transformats) en el capitol XVI, seccions 4a, 5a, 6a i 7a. El Reial decret
1011/1981, de 10 d’abril, va desplegar i regular de manera especifica aquesta matéria.
Per aix0, és procedent derogar de manera expressa el contingut d’aquestes seccions del
capitol XVI del Codi alimentari espanyol, fent remissié expressa a aquesta normativa, de
manera que s’evitin incoheréncies en I'ordenament.

D'altra banda, aquest mateix Decret 2484/1967, de 21 de setembre, regula les
cerveses en el capitol XXX, seccié 9a. Aquesta matéria va ser desplegada i regulada
especificament pel Reial decret 678/2016, de 16 de desembre, pel qual s’aprova la
norma de qualitat de la cervesa i de les begudes de malt, i que deroguen expressament
el Reial decret 53/1995, de 20 de gener, pel qual s’aprova la Reglamentacié
tecnicosanitaria per a I'elaboracié, la circulacio i el comerg de la cervesa i del malt liquid, i
I'Ordre de 15 d'octubre de 1985, per la qual s’aproven els métodes oficials d’analisi de la
cervesa. Es procedent, per tant, i en nom de la seguretat juridica, substituir les
disposicions anteriors que regulen la mateixa matéria per la regulacié vigent actualment.

Addicionalment, el Reial decret 1045/1990, de 27 de juliol, pel qual es regulen les
tolerancies admeses per a la indicaci6é del grau alcohdlic volumétric en I'etiquetatge de
les begudes alcoholiques destinades al consumidor final, regula una matéria que ha estat
regulada posteriorment a través del Reglament (UE) ndim. 1169/2011 del Parlament
Europeu i del Consell, de 25 d’octubre de 2011, sobre la informacié alimentaria facilitada
al consumidor. Per aix0, cal derogar aquest Reial decret, atés que el seu contingut ja
esta tacitament derogat en quedar recollit dins d’'un reglament comunitari.

Aixi mateix, es corregeix una errada en el Reial decret 351/2025, de 30 d'abril, pel
qual s’aprova la norma de qualitat dels olis vegetals comestibles.

Finalment, aquest Reial decret ajusta alguns aspectes actuals del dret intern al
Reglament (UE) nim. 251/2014 del Parlament Europeu i del Consell, de 26 de febrer de
2014, sobre la definicio, la descripcid, la presentacio, I'etiquetatge i la proteccié de les
indicacions geografiques dels productes vitivinicoles aromatitzats, i pel qual es deroga el
Reglament (CEE) nium. 1601/91 del Consell, que regula, en tota la Unié Europea i de
manera especifica, els productes vitivinicoles aromatitzats, i estableix les regles per a la
seva definicid, descripcid, presentacié i etiquetatge, aixi com la proteccié de les
indicacions geografiques. Aixi mateix, les disposicions nacionals en matéria de registres,
declaracions, circulacid, comer¢ exterior i sancions especifiques dels productes
vitivinicoles aromatitzats s’han vist superades per altres normes, tant d’ambit nacional
com europeu, o han quedat obsoletes. Per tot aix0, és procedent derogar expressament
les ordres ministerials que es van dictar de conformitat amb el Decret 835/1972, de 23 de
marg, pel qual s'aprova el Reglament de la Llei 25/1970, «Estatut de la vinya, del vi i dels
alcohols», concretament: I'Ordre de 23 de gener de 1974 per la qual es reglamenta
I'elaboracio, la circulacié i el comer¢ de la sangria i d'altres begudes derivades del vi;
I'Ordre de 31 de gener de 1978 per la qual es reglamenten els vins aromatitzats i el biter-
soda; i I'Ordre d'11 de desembre de 1986 sobre reglamentacié de begudes derivades del
vi.

La disposici6 final quarta de la Llei 28/2015, de 30 de juliol, habilita el Govern per
aprovar normes de qualitat de productes alimentaris, amb I'objectiu, entre d'altres,
d'adaptar-se a la reglamentacié de la Unié Europea, i de simplificar, modernitzar i
valoritzar les normes existents, aixi com millorar la competitivitat del sector, incloent-hi els
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avengos produits per la innovacié tecnologica, aixi com [larticle 40 i la disposicid
addicional segona de la Llei 14/1986, de 25 d'abril, general de sanitat, i la disposici¢ final
cinquena de la Llei 8/2003, de 24 d’abril, de sanitat animal.

El contingut d’aquest Reial decret s’ajusta als principis de bona regulacié que preveu
I'article 129 de la Llei 39/2015, d'1 d’'octubre, del procediment administratiu comu de les
administracions publiques. Aixi, en virtut dels principis de necessitat i eficacia, aquesta
norma es justifica en la necessitat de permetre I'actualitzacié de la normativa en matéria
de qualitat alimentaria, de manera que s’'adapti a la realitat tecnologica i productiva del
mercat actual, cosa que permet satisfer les noves necessitats i demandes dels
consumidors, aixi com fomentar la innovacié en el sector alimentari. S’ha tingut en
compte, aixi mateix, el principi d'eficiéncia en establir una regulacié que limita les
carregues administratives a les minimes imprescindibles per a la consecucié dels fins
gue es pretenen, els quals responen a raons d'interés general i que troben en aquesta
norma l'instrument més adequat per garantir-ne la consecuci6. De la mateixa manera,
s’ha tingut en compte el principi de proporcionalitat, atés que el contingut del projecte
dona encara més unitat al mercat, en clarificar les normes que han de tenir en compte
tots els operadors del sector. En aplicacio del principi de transparéncia, a més de
l'audiéncia publica, durant la tramitaci6 d'aquesta disposici6 s’han consultat les
comunitats i les ciutats autonomes, aixi com les entitats representatives dels sectors
afectats i els consumidors. Finalment, aquest Reial decret atén el principi de seguretat
juridica, ja que manté la coheréncia amb la resta de I'ordenament juridic aplicable i deixa
als operadors els periodes transitoris d’adaptacié necessaris.

De la mateixa manera, en el procés de tramitacié d’aquest Reial decret s’ha emes
I'informe favorable de la Comissid Interministerial per a I'Ordenacio Alimentaria.

Aquest Reial decret s’ha sotmés al procediment d’informacié que preveuen la
Directiva (UE) 2015/1535 del Parlament Europeu i del Consell, de 9 de setembre de
2015, per la qual s’estableix un procediment d’'informacié en matéria de reglamentacions
tecniques i de regles relatives als serveis de la societat de la informacio, i el Reial decret
1337/1999, de 31 de juliol, pel qual es regula la remissié d'informacié en materia de
normes i reglamentacions técniques i reglaments relatius als serveis de la societat de la
informacid, i el procediment de notificacid que preveu l'article 45 del Reglament (UE)
nam. 1169/2011 i pel qual es modifiqguen els reglaments (CE) ndm. 1924/2006 i (CE)
nam. 1925/2006 del Parlament Europeu i del Consell, i pel qual es deroguen la Directiva
87/250/CEE de la Comissid, la Directiva 90/496/CEE del Consell, la Directiva
1999/10/CE de la Comissio, la Directiva 2000/13/CE del Parlament Europeu i del
Consell, les directives 2002/67/CE, i 2008/5/CE de la Comissio, i el Reglament (CE) nim.
608/2004 de la Comissio.

Aquest Reial decret es dicta a I'empara de l'article 149.1, regles 13a i 16a de la
Constitucio espanyola, que atribueixen a I'Estat les competéncies exclusives en matéria
de bases i coordinacio de la planificacié general de I'activitat economica i de la sanitat,
respectivament. S’hi exclouen els articles cinque, seté i vuité, que es dicten Unicament a
I'empara del que estableix I'article 149.1.13.a de la Constitucié espanyola.

En virtut d’aixo, a proposta del ministre d'Agricultura, Pesca i Alimentacio, de la
ministra de Sanitat i del ministre de Drets Socials, Consum i Agenda 2030, d’acord amb
el Consell d’Estat, i amb la deliberacié prévia del Consell de Ministres en la reuni6 del dia
24 de febrer de 2026,

DISPOSO:

Article primer. Modificacié del Codi alimentari espanyol, aprovat pel Decret 2484/1967,
de 21 de setembre.

El Codi alimentari espanyol, aprovat pel Decret 2484/1967, de 21 de setembre,
gueda modificat de la manera segtent:
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U. La secci6 4a del capitol XVI 3.16.00. Greixos comestibles, queda redactada de
la manera seguent:

«Seccio 4a. Greixos animals, greixos vegetals, greixos hidrogenats alimentaris i
greixos transformats

Els greixos animals, els greixos vegetals, els greixos hidrogenats alimentaris i
els greixos transformats queden regulats pel Reial decret 1011/1981, de 10 d’abril,
pel qual s’aprova la Reglamentacié tecnicosanitaria per a I'elaboracio, la circulacio
i el comer¢c de greixos comestibles (animals, vegetals i anhidres), margarines,
minarines i preparats greixosos.»

Dos. Les seccions 5a, 6a i 7a del capitol XVI 3.16.00. Greixos comestibles, queden
sense contingut.

Tres. La seccid 9a del capitol XXX 3.30.00. Begudes alcoholiques, queda
redactada de la manera segtent:

«Seccioé 9a. Cerveses

Les cerveses queden regulades pel Reial decret 678/2016, de 16 de desembre, pel
qual s’aprova la norma de qualitat de la cervesa i de les begudes de malt.»

Article segon. Modificacié del Reial decret 1011/1981, de 10 d’abril, pel qual s’aprova
la Reglamentacié tecnicosanitaria per a l'elaboracio, la circulacié i el comerc de
greixos comestibles (animals, vegetals i anhidres), margarines, minarines i preparats
greixosos.

La Reglamentaci6é tecnicosanitaria per a I'elaboracid, la circulacié i el comerg de
greixos comestibles (animals, vegetals i anhidres), margarines, minarines i preparats
greixosos, aprovada pel Reial decret 1011/1981, de 10 d'abril, queda modificada de la
manera seguent:

U. VLarticle 8 queda redactat de la manera segient:

«Article 8. Preparats greixosos.

So6n els productes d'aspecte greixds elaborats amb els greixos comestibles
gue autoritza aguesta norma com a ingredient primari. A més, poden formar part
de la seva composici6 I'aigua, els olis comestibles, altres ingredients alimentaris, i
els additius i les aromes alimentaris autoritzats per a aquest tipus de productes. La
denominacié de venda és “preparat greixés”.»

Dos. Queden suprimits els articles 9, 18 i 23.

Article tercer. Modificacié de la Reglamentacio tecnicosanitaria per a I'elaboracio, la
fabricacid, la circulacio i el comerg de galetes, aprovada pel Reial decret 1124/1982,
de 30 d’abril.

L'apartat 5 de la Reglamentacié tecnicosanitaria per a I'elaboracié, la fabricacid, la
circulacié i el comer¢ de galetes, aprovada pel Reial decret 1124/1982, de 30 d'abril,
gqueda redactat de la manera seguent:

«5. HUMITAT DELS PRODUCTES QUE REGULA AQUESTA
REGLAMENTACIO.

La humitat no ha d’excedir de les xifres assenyalades a continuacié per a cada
tipus d’elaboracions:
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Galetes simples Pans de pessic Cobertes o farcides

Percentatge Percentatge Percentatge

Humitat. 6 10 10»

Article quart. Modificacié de la Reglamentaci6 tecnicosanitaria per a I'elaboracid i la
venda d’orxata de xufla, aprovada pel Reial decret 1338/1988, de 28 d’octubre.

La Reglamentacid tecnicosanitaria per a I'elaboracio i la venda d'orxata de xufla,
aprovada pel Reial decret 1338/1988, de 28 d'octubre, queda modificada de la manera
seguent:

U. S’afegeix un nou apartat 9 a l'article 3, que queda redactat de la manera
seguent:

«3.9 Sense perjudici del contingut minim de solids solubles i de sucres exigit
per a cadascuna de les classes d'orxata que indiquen els epigrafs anteriors, es
poden aixi mateix elaborar orxates sense sucres afegits 0 amb un contingut de
sucres modificat en els termes que estableix el Reglament (CE) num. 1924/2006
del Parlament Europeu i del Consell, de 20 de desembre de 2006, relatiu a les
declaracions nutricionals i de propietats saludables en els aliments, cas en el qual
es poden utilitzar les declaracions nutricionals que escaiguin. En el cas de les
orxates amb un contingut reduit de sucres es prenen com a referéncia per aplicar
la reduccié minima del 30 % que regula aquest Reglament, els continguts minims
de sucre regulats per a cada tipus d'orxata. En agquests casos, el contingut minim
de solids solubles és del 4,5 per 100 expressats com a °Brix a 20 °C.»

Dos. S'incorpora un apartat 7 a l'article 6 amb la redaccié segtent:

«6.7 En I'elaboracié dels productes que compren I'ambit d'aplicacié d’aquesta
Reglamentacié tecnicosanitaria, no es poden utilitzar additius de les classes
funcionals “edulcorants” ni “colorants” que defineix I'annex | del Reglament (CE)
nam. 1333/2008 del Parlament Europeu i del Consell, de 16 de desembre de 2008
sobre additius alimentaris.»

Article cinqué. Modificacio del Reial decret 661/2012, de 13 d’abril, pel qual s'estableix
la norma de qualitat per a I'elaboraci6 i la comercialitzacio dels vinagres.

El Reial decret 661/2012, de 13 d’abril, pel qual s’estableix la norma de qualitat per a
I'elaboracio i la comercialitzacié dels vinagres, queda modificat de la manera segient:

U. En l'apartat 2 de l'article 7 es modifiquen els paragrafs b) i ¢), que queden
redactats com segueix, i s’afegeix una lletra h):

«b) Suc de fruites i suc de fruites concentrat.
c) Most de raim, most de raim concentrat i most de raim concentrat
rectificat.»

«h) Most de raim fresc “apagat” amb alcohol per al vinagre amb Denominacié
d’'Origen Protegida (DOP) o Indicacié Geografica Protegida (IGP), en els termes
que estableix el plec de condicions corresponent.»

Dos. L'apartat 3 de l'article 11 queda redactat de la manera seguent:

«3. S’ha d'indicar el grau d’acidesa, seguit del simbol “%" o “°”.
Respecte del grau d’acidesa reflectit en I'etiqueta, s’admet, sempre que el
vinagre compleixi el minim que estableix I'article 8.c), una diferéncia, en més o en
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menys, de 0,2°, i, per als vinagres acollits a la Denominacié d’'Origen Protegida
(DOP) o la Indicacié Geografica Protegida (IGP), de 0,5°»

Article sisé. Moadificacié del Reial decret 474/2014, de 13 de juny, pel qual s’aprova la
norma de qualitat de derivats carnis.

El Reial decret 474/2014, de 13 de juny, pel qual s’aprova la norma de qualitat de
derivats carnis, queda modificat de la manera segient:

La lletra a) de I'apartat 2 de I'article 21 queda redactada de la manera seguent:

«a) Marcatge i identificacid per al control del periode d’elaboracié. Tots els
pernils i les espatlles curats, incloent-hi els que regula la legislacié especifica
corresponent, han d'anar marcats o identificats, individualment, mitjancant un
sistema que inclogui, almenys, la setmana i I'any d’entrada en salaé.

Aquest marcatge o identificacié s’ha de fixar en el producte, abans de la seva
entrada en salad, de manera inviolable i perfectament llegible, i hi ha de romandre
en totes les etapes d’elaboracio6 i comercialitzacié posterior.

A més, en el registre de tracabilitat s’hi ha d’incloure la informacié que conté el
marcatge o la identificacio, aixi com les possibles incidéncies, com la substitucio
de l'element de marcatge o la identificacié per un altre de nou a causa del
deteriorament, que s’hagin pogut produir en aquest marcatge o identificacio al llarg
de la cadena de produccio i comercialitzacio.

No obstant aix0, en els productes en qué hagi desaparegut el marcatge de la
data d'entrada en sal a conseqiéncia de la transformacié que han sofert
(desossat, tallat a rodanxes, fraccionat, etc.), a través del lot de producte que
consta en l'etiquetatge es poden coneixer, per tracabilitat, els lots de salaé que
constitueixen aquest lot de producte i, en conseqiéncia, la informacié del
marcatge per a aquest producte.»

Dos. S’hiinclou un nou article 24, que queda redactat de la manera seguent:

«Article 24. Mencié “natural” en I'etiquetatge dels derivats carnis.

Els derivats carnis poden incorporar en l'etiquetatge la mencié “natural”,
sempre que es compleixin les caracteristiques seguents:

a) No s’han d'utilitzar additius alimentaris per elaborar-los, excepte els que
exerceixin una funcié de coadjuvant tecnologic i els gasos d’envasament;

b) Només es poden usar aromes naturals, d'acord amb el que estableix el
Reglament (CE) nim. 1334/2008, del Parlament Europeu i del Consell, de 16 de
desembre de 2008, sobre les aromes i determinats ingredients alimentaris amb
propietats aromatitzants utilitzats en els aliments i pel qual es modifiquen el
Reglament (CEE) nim. 1601/91 del Consell, els reglaments (CE) nam. 2232/96 i
(CE) nim. 110/2008 i la Directiva 2000/13/CE;

c¢) No s’han d'utilitzar ingredients considerats organismes modificats
geneticament (OMG);

d) No s’han d'utilitzar ingredients que s’hagin sotmes a un procés d'irradiacio;

e) No s’han d'utilitzar ingredients en forma de nanomaterials artificials, tal
com es defineixen en el Reglament (UE) nim. 2015/2283 del Parlament Europeu i
del Consell, de 25 de novembre de 2015, relatiu als nous aliments, pel qual es
modifica el Reglament (UE) nim. 1169/2011 del Parlament Europeu i del Consell i
es deroguen el Reglament (CE) nim. 258/97 del Parlament Europeu i del Consell i
el Reglament (CE) nim. 1852/2001 de la Comissio;

f) No s’han d'utilitzar ni el mido ni la fécula per elaborar-los;

g) En el cas dels embotits, només es pot fer servir “tripa natural”, tal com
defineix aquest Reial decret.»
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Tres. S’hiinclou un nou article 25, que queda redactat de la manera seguent:

«Article 25. Elaboracio artesana dels derivats carnis.

1. Els derivats carnis poden tenir la consideracié d’elaboracié artesana quan
es compleixi la legislacié aplicable en matéria d'artesania i es respectin, en
conjunt, les condicions seguents:

a) S’hagi elaborat d’'acord amb el que estableix aquest Reial decret.

b) En el procés d’elaboracio prevalgui el factor huma sobre el mecanic.

c) La produccié no s’ha d'efectuar en grans séeries. El format de les peces
s’ha de fer, totalment o parcialment, de manera manual, de manera que s’obtingui
un resultat final individualitzat.

d) Lelaboracié s’ha de dur a terme sota la direccid d’'un mestre artesa o
assimilat, o artesa, amb experiéncia i coneixements demostrables.

2. Els derivats carnis elaborats d’acord amb el métode que defineix I'apartat
anterior poden incloure en [l'etiquetatge la mencié “elaboracié artesanal” o
“d’elaboracio artesana”.»

Quatre. En I'annex Il, després de la definicié de pernil d’anec, s’afegeix la definicio
seguent, i s’elimina el producte «Mortadel-la bolonyesa»:

«Pernil de gall dindi: producte elaborat a partir de I'extremitat del gall dindi
(cuixa o contracuixa), al qual es pot addicionar sal, especies, condiments, additius
o0 altres ingredients, i que pot haver estat sotmés 0 no a un tractament térmic.»

Article seté. Modificacié del Reial decret 679/2016, de 16 de desembre, pel qual
s’estableix la norma de qualitat de les olives de taula.

Es modifica I'apartat 2 de l'article 12 del Reial decret 679/2016, de 16 de desembre,
pel qual s’estableix la nhorma de qualitat de les olives de taula, que queda redactat de la
manera seguent:

«2. Excepte en els casos de les olives amb normativa especifica emparades
per régims de qualitat, s’han d'indicar les especificacions segients:

a) La denominacié de l'aliment, que ha d'estar formada per les indicacions
seguents:

1r Elterme “olives” o “olives de taula”.

2n El color de l'cliva segons l'article 4. Aquesta mencié no és obligatdria en
els envasos transparents.

3r La forma de presentaci6 de conformitat amb l'article 6, que s’ha de
correspondre amb la que indica cada apartat o subapartat d’aquest article. Quan
concorri més d’'una forma de presentacio, s’ha d'utilitzar la que identifiqui millor el
producte, o bé una combinacié d'aquestes.

En el cas de les olives farcides, la denominacié del producte és “oliva farcida
de...”, completada amb el nom del farcit. Quan el farcit sigui en forma de pasta, en
la denominacié del producte es pot indicar Unicament el seu ingredient
caracteritzador, i en la llista d’'ingredients s’ha d'indicar clarament que el farcit és
en forma de pasta, i s’han de detallar, a més, els seus ingredients.

Per a les altres formes de presentacié no previstes a l'article 6 de manera
especifica, s’ha d'utilitzar una denominaci6 del producte de tipus descriptiu.

b) La categoria comercial d’acord amb I'article 10.»
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Article vuite. Modificacio del Reial decret 72/2017, de 10 de febrer, pel qual s'aprova la
norma de qualitat de les diferents categories de la sidra natural i de la sidra.

El Reial decret 72/2017, de 10 de febrer, pel qual s’aprova la norma de qualitat de les
diferents categories de la sidra natural i de la sidra, queda modificat de la manera
seguent:

U. S’afegeixen dos nous apartats a I'article 6:

«8. Clarificacio.
9. Despectinitzacié.»

Dos. S’afegeixen tres nous apartats a l'article 8:

«11. Clarificacié.
12. Descoloraci6 i desodoracio.
13. Us dels iniciadors de la fermentacio legalment autoritzats.»

Tres. El paragraf b) de l'apartat 1 de l'article 12 queda redactat de la manera
seguent:

«b) Un contingut en metanol inferior a 200 mg/l, excepte per a les sidres de
gel, que han de tenir un contingut en metanol inferior a 400 mg/l.»

Article nove. Modificacié del Reial decret 308/2019, de 26 d'abril, pel qual s’'aprova la
norma de qualitat per al pa.

El Reial decret 308/2019, de 26 d’abril, pel qual s’aprova la norma de qualitat per al
pa, queda modificat de la manera segient:

U. Alarticle 3 s'afegeix el paragraf segiient al final:

«Té també la consideracié de “pa comU” el que, atesa la definicié del paragraf
anterior, s’hagi elaborat amb farina exempta de gluten, sigui de manera natural o
perqué hagi estat objecte d’un tractament especial per reduir-ne el contingut de
gluten, o bé en qué la farina s’hagi substituit per altres ingredients exempts de
gluten de manera natural necessaris per dotar-lo dels seus atributs intrinsecs,
encara que aquests siguin majoritaris en la seva composicig.»

Dos. A larticle 5 s’afegeix un apartat 3, amb la redaccié seglent:

«3. Té també la consideracié de “pa especial”’ el que, atesa la definicid dels
apartats 1 i 2, s’hagi elaborat amb farina exempta de gluten, sigui de manera
natural o perqué hagi estat objecte d'un tractament especial per reduir-ne el
contingut de gluten, o bé en qué la farina s’hagi substituit per altres ingredients
exempts de gluten de manera natural necessaris per dotar-lo dels seus atributs
intrinsecs, encara que aquests siguin majoritaris en la seva composicié.»

Tres. En l'apartat 2 de l'article 11 s’afegeix una lletra d), amb la redaccié seglent:

«d) En el pa que defineix el paragraf segon de l'article 3, ingredients utilitzats
en substitucié de la farina i necessaris per dotar-lo dels seus atributs intrinsecs,
com ara els midons o les fibres vegetals.»
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«Aliment

Fruites i
hortalisses.

Fruites i
hortalisses
fresques.

«Aliment

Fruites i
hortalisses
fresques i
congelades.

Article dese.

Modificacio del Reial decret 773/2023, de 3 d’octubre, pel qual es regulen

els coadjuvants tecnologics utilitzats en els processos d’elaboracio i obtencio
d’aliments.

El Reial decret 773/2023, de 3 d'octubre, pel qual es regulen els coadjuvants
tecnologics utilitzats en els processos d’elaboracié i obtencié d’aliments, queda modificat
de la manera seguent:

u.

Dos.

Nom del
coadjuvant

Dioxid de
clor

Hipoclorit
sodic o
calcic.

Nom del
coadjuvant

Clor gas.

L'apartat 3 de l'article 1 queda redactat de la manera segient:

«3. Els coadjuvants tecnoldgics que no constin en I'annex I, i que no estiguin
previstos en els apartats 2 i 3 de l'article 3 d’aquest Reial decret, aixi com les
modificacions dels criteris d’identitat i puresa que s’hagin establert per als
coadjuvants tecnoldgics, han de ser objecte, per aprovar-los i incloure’ls en aquest
annex |, d'una avaluacié del risc per part del Comité Cientific de I'organisme
autonom Agencia Espanyola de Seguretat Alimentaria i Nutricio (AESAN OA) que
estableixi la seguretat de I'is previst, amb I'informe previ favorable de la Direccié
General d’Alimentacio del Ministeri d’Agricultura, Pesca i Alimentacio.»

En I'annex |, part B. Llista de coadjuvants tecnologics, es modifica el contingut
de les files que corresponen als aliments, amb el nom del coadjuvant indicat en cada
cas, que a continuacio es relacionen: fruites i hortalisses, fruites i hortalisses fresques,
fruites i hortalisses fresques i congelades, fruites i hortalisses congelades, i sidra natural,
que queden de la manera seguent:

Categoria

Agent de tractament
de l'aigua de
rentatge

Agent de tractament
de l'aigua de
rentatge

Categoria

Agent de tractament
de l'aigua de
rentatge

Condicions d’tis/Funcio

Els aliments sotmesos a la solucié
de rentatge s’han d'eshandir i
assecar per minimitzar la preséncia
de residus.

Obligatori un eshandit posterior
amb aigua de consum huma per
eliminar les restes de l'aigua
clorada. Concentracio de clor lliure
en l'aigua de rentatge: maxim 80

ppm.

Condicions d’us/Funcié

Obligatori un eshandit posterior
amb aigua de consum huma per
eliminar les restes de l'aigua
clorada. Concentracio de clor lliure
en l'aigua de rentatge: maxim 80

ppm.

Quantitat maxima residual

Trihalometans (THMs) < 100 ug/l (en aigua de rentatge-
bromodiclorometa, bromoform, cloroform i
dibromoclorometa); organoclorats formats a conseqiiéncia
de la cloracié de I'aigua < 200 g/l (en aigua de rentatge);
clorat < 700 pg/l (en aigua de rentatge); aixi mateix,
l'aliment en qlesti6 ha de complir el nivell maxim de
residu que per a clorat hagi establert el Reglament (CE)
num. 396/2005.

Trihalometans (THMs) < 100 pg/l (en aigua de rentatge-
bromodiclorometa, bromoform, cloroform i
dibromoclorometa); organoclorats formats a conseqiéncia
de la cloracio de I'aigua < 200 pg/l (en aigua de rentatge);
clorat < 700 ug/l (en aigua de rentatge); aixi mateix,
I'aliment en questié ha de complir el nivell maxim de
residu que per a clorat hagi establert el Reglament (CE)
nim. 396/2005.»

Quantitat maxima residual

Trihalometans (THMs) < 100 pg/l (en aigua de rentatge -
bromodiclorometa, bromoform, cloroform i
dibromoclorometa); organoclorats formats a conseqiiéncia
de la cloracio de l'aigua < 200 pg/l (en aigua de rentatge);
clorat < 700 pg/l (en aigua de rentatge); aixi mateix,
I'aliment en qlesti6 ha de complir el nivell maxim de
residu que per a clorat hagi establert el Reglament (CE)
ndm. 396/2005.



SOE BOLETIN OFICIAL DEL ESTADO i
Suplement en llengua catalana al niim. 52 Divendres 27 de febrer de 2026 Secc.l. Pag. 13

«Aliment

Fruites i
hortalisses
congelades.

«Aliment

Sidra natural
i most de
poma.

«Aliment

Sidra natural
i most de
poma.

Sidra natural
i most de
poma.

«Aliment

Sidra natural
i most de
poma.

Sidra natural
i most de
poma.

Sidra natural
i most de
poma.

Sidra natural
i most de
poma.

Nom del
coadjuvant

Hipoclorit
sodic o
calcic.

Nom del
coadjuvant

Bentonita.

Nom del
coadjuvant

Caseina?.

Claradou/
AlbUmina
d'ou.

Nom del
coadjuvant

Gelatina
alimentaria.

Llet

descremada.

Tanins.

Terres de
Lebrijai
Pozaldez.

Article onze.

Categoria

Agent de tractament
de l'aigua de
rentatge

Categoria

Clarificador.

Categoria

Clarificador.

Clarificador.

Categoria

Clarificador.

Clarificador.

Clarificador.

Clarificador.

Condicions d’tis/Funcio

Obligatori un esbandit posterior
amb aigua de consum huma per
eliminar les restes de l'aigua
clorada. Concentracié de clor lliure
en l'aigua de rentatge: maxim 80

ppm.

Condicions d’ts/Funcio

Dosi estrictament necessaria per
aconseguir I'efecte desitjat.

Condicions d’Us/Funcié

Dosi estrictament necessaria per
aconseguir I'efecte desitjat.

Dosi estrictament necessaria per
aconsequir I'efecte desitjat.

Condicions d’ts/Funcio

Dosi estrictament necessaria per
aconseguir I'efecte desitjat.

Dosi estrictament necessaria per
aconseguir I'efecte desitjat.

Dosi estrictament necessaria per
aconseguir I'efecte desitjat.

Dosi estrictament necessaria per
aconsequir I'efecte desitjat.

norma de qualitat dels olis vegetals comestibles.

Quantitat maxima residual

Trihalometans (THMs) < 100 ug/l (en aigua de rentatge -
bromodiclorometa, bromoform, cloroform i
dibromoclorometa); organoclorats formats a conseqiiéncia
de la cloracié de I'aigua < 200 pg/l (en aigua de rentatge);
clorat < 700 pg/l (en aigua de rentatge); aixi mateix,
I'aliment en qliesti6 ha de complir el nivell maxim de
residu que per a clorat hagi establert el Reglament (CE)
nam. 396/2005.»

Quantitat maxima residual

Teécnicament inevitable.»

Quantitat maxima residual

Tecnicament inevitable.

Tecnicament inevitable.»

Quantitat maxima residual

Técnicament inevitable.

Tecnicament inevitable.

Tecnicament inevitable.

Tecnicament inevitable.»

Moadificacié del Reial decret 351/2025, de 30 d’abril, pel qual s’aprova la

La primera fila de la segona columna de l'apartat Ill.2 de I'annex Ill del Reial decret
351/2025, de 30 d’abril, pel qual s'aprova la norma de qualitat dels olis vegetals
comestibles, queda redactada de la manera segient:

«Estigmastadiens (mg/kg).»
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Disposici6 transitoria Gnica. Comercialitzacio d’existéncies de productes.

Els productes comercialitzats abans de I'entrada en vigor d’aquesta norma, de
conformitat amb la normativa vigent fins al moment, es poden continuar comercialitzant
fins que s’esgotin les existéncies, com a maxim fins a dotze mesos després de la seva
entrada en vigor.

Disposicié derogatoria tnica. Derogacié normativa.
Queden derogades les disposicions seguents:

a) El Reial decret 1045/1990, de 27 de juliol, pel qual es regulen les tolerancies
admeses per a la indicacio del grau alcoholic volumétric en I'etiquetatge de les begudes
alcoholiques destinades al consumidor final.

b) L'Ordre de 23 de gener de 1974 per la qual es reglamenta I'elaboracio, la
circulacio i el comerg de la sangria i altres begudes derivades del vi.

c) L'Ordre de 31 de gener de 1978 per la qual es reglamenten els vins aromatitzats i

el biter-soda.
d) L'Ordre d’11 de desembre de 1986 sobre reglamentacié de begudes derivades
del vi.

Disposicio final primera. Titol competencial.

Aquest Reial decret es dicta a 'empara del que estableix I'article 149.1, regles 13a i
16a, de la Constitucié espanyola, que atribueix a I'Estat les competéncies exclusives en
matéria de bases i coordinacié de la planificacié6 general de l'activitat economica, i de
bases i coordinacio general de la sanitat, respectivament.

S’hi exclouen els articles cinqué, sete i vuité, que es dicten Unicament a I'empara del
gue estableix I'article 149.1, regla 13a de la Constitucié espanyola.

Disposici6 final segona. Entrada en vigor.
Aquest Reial decret entra en vigor I'1 de marg de 2026.
25 de febrer de 2026.
FELIPE R.

El ministre de la Presidéncia, Justicia i Relacions amb les Corts,
FELIX BOLANOS GARCIA
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