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|. DISPOSICIONS GENERALS

MINISTERI DE LA PRESIDENCIA

5529 Reial decret 661/2012, de 13 d’abril, pel qual s’estableix la norma de qualitat
per a l'elaboracié i la comercialitzacio dels vinagres.

El Reial decret 2070/1993, de 26 de novembre, pel qual s’aprova la reglamentacio
tecnicosanitaria per a I'elaboracié i comercialitzacié dels vinagres, estableix I'ordenacio
juridica del vinagre, i regula els requisits per a I'elaboracio, circulacié i comercialitzacio,
que afecten tant els requisits higienicosanitaris de la seva elaboracié com la qualitat
comercial del producte.

Atés que els requisits higienicosanitaris que figuren en el Reial decret 2070/1993, de
26 de novembre, han estat harmonitzats per diverses disposicions comunitaries de
caracter horitzontal, els articles d’aquesta norma que hi fan referéncia es troben derogats
de facto.

Amb la finalitat de garantir la competéncia lleial entre les industries, en el marc del
mercat unic, millorar la competitivitat del sector i dotar de les mateixes condicions tots els
productors, mitjangant I'establiment d’'un marc normatiu unitari, que sigui d’aplicacié a tot
el territori nacional i els asseguri un tractament uniforme en aquest, és necessari adequar
la normativa sobre vinagres a la realitat del mercat, fonamentalment, pel que fa a la
definicié de nous productes, a les caracteristiques dels productes acabats i a I'etiquetatge.
Addicionalment, es considera necessari fer extensiva I'aplicacié de la norma als vinagres
emparats per denominacié d’origen protegida i indicacié geografica protegida.

En consequéncia, és pertinent simplificar, adaptar i actualitzar la norma de qualitat
especifica sobre vinagres, d’acord amb la sol-licitud formulada pel sector. Per a aixo, és
procedent derogar el Reial decret 2070/1993, de 23 de novembre, i substituir el contingut
de la totalitat de la secci6 2a i dels apartats 3.24.65.d) i 3.24.69 de la secci6 4a del capitol
XXIV del Decret 2484/1967, de 21 de setembre, pel qual s’aprova el text del Codi
alimentari espanyol, reemplagant-los per la present norma de qualitat.

Atés el caracter marcadament técnic dels requisits que regula la present disposicio,
l'instrument idoni per establir-los és el Reial decret.

Aquest Reial decret ha estat sotmés al procediment que preveuen la Directiva 98/34/
CE, del Parlament Europeu i del Consell, de 22 de juny, per la qual s’estableix un
procediment d’'informacié en matéria de les normes i reglamentacions tecniques, i el Reial
decret 1337/1999, de 31 de juliol, pel qual es regula la remissié d’'informacié en matéria
de normes i reglamentacions técniques i reglaments relatius als serveis de la societat de
la informacid, que incorpora aquesta Directiva a 'ordenament juridic espanyol.

En el procés de tramitacio d’aquest Reial decret, han estat consultades les comunitats
autonomes i les entitats representatives dels sectors afectats, i ha emes informe favorable
la Comissio Interministerial per a I'Ordenacié Alimentaria.

En virtut d’aix0, a proposta del ministre d’Agricultura, Alimentacié i Medi Ambient, del
ministre d’Industria, Energia i Turisme, del ministre d’Economia i Competitivitat i de la
ministra de Sanitat, Serveis Socials i Igualtat, d’acord amb el Consell d’Estat i amb la
deliberacio prévia del Consell de Ministres en la reunio del dia 13 d’abril de 2012,

DISPOSO:

Article 1. Objecte de la norma.

Establir les normes basiques de qualitat per a I'’elaboracié i comercialitzacié dels
vinagres.
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Article 2. Modificacié del Decret 2484/1967, de 21 de setembre, pel qual s’aprova el text
del Codi alimentari espanyol.

El contingut de la totalitat de la seccié 2a i dels apartats 3.24.65.d) i 3.24.69 de la
seccio 4a del capitol XXIV del Decret 2484/1967, de 21 de setembre, pel qual s’aprova el
text del Codi alimentari espanyol, queda substituit per les disposicions contingudes en
aquesta norma de qualitat.

Article 3. Definicions.

1. Vinagre: és el liquid apte per al consum huma resultant de la doble fermentacié
alcohdlica i acética de productes d’origen agrari.

2. Grau d’acidesa dels vinagres: acidesa total expressada en grams d’acid acétic
per 100 mil-lilitres.

3. Vinagre de vi: és el producte obtingut exclusivament per fermentacié acética del
vi.

4. Vinagre de fruita o vinagre de baies: és el producte obtingut a partir de fruita o de
baies de fruita mitjangant fermentacio alcohdlica i acética.

5. Vinagre de sidra: és el producte obtingut a partir de sidra, mitjangant fermentacié
acética.

6. Vinagre d’alcohol: és el producte obtingut per la fermentacié acética d’alcohol
destil-lat d’origen agricola.

7. Vinagre de cereals: és el producte obtingut, sense destil-lacié intermédia, pel
procediment de doble fermentacio alcohdlica i acética, a partir de qualsevol cereal en gra,
el midé del qual s’hagi transformat en sucres mitjangant la diastasa de I'ordi maltat o per
qualsevol altre procés.

8. Vinagre de malta: és el producte obtingut, sense destil-lacié intermédia, pel
procediment de doble fermentacié alcohdlica i acética, a partir de I'ordi maltat, amb
addicié de gra o sense, el mid6 del qual s’ha desdoblat en sucres mitjangant la diastasa
de l'ordi maltat.

9. Vinagre de malta destil-lat: és el producte obtingut mitjancant la destil-lacié del
vinagre de malta, a pressio reduida, que només conté els components volatils del vinagre
de malta del qual deriva.

10. Vinagre balsamic: és el producte obtingut per addicié de most de raim, most de
raim concentrat o most de raim concentrat rectificat al vinagre de vi, que déna lloc a un
vinagre dolg, amb un contingut minim de sucre total de 150 g/l, procedent exclusivament
dels mostos indicats.

11. Vinagre balsamic de sidra: és el producte obtingut per addicié de suc concentrat
de poma al vinagre de sidra, que déna lloc a un vinagre dolg amb un contingut minim de
sucre total de 150 g/l, procedent exclusivament del suc concentrat de poma.

12. Altres vinagres: vinagres obtinguts a partir de productes d’origen agricola no
recollits en els apartats 3 a 11, tots dos inclusivament, per doble fermentacio.

Article 4. Practiques permeses.

1. La centrifugacio, filtraci6 i clarificacié, amb coadjuvants tecnologics o sense.

2. En cas que sigui necessari afavorir la multiplicacié dels bacteris acétics, la
utilitzacié de substancies organiques, en particular, preparacions de malta, mido liquid,
glucosa i substancies inorganiques com ara fosfats i sals d’amoni.

3. Els tractaments térmics, com ara I'esterilitzacio, la pasteuritzacioé i la refrigeracio.

4. L’addicié d’aigua al liquid alcoholic per rebaixar el seu grau i facilitar I'acetificacio,
aixi com als vinagres elaborats, sempre que no es faci en la fase de comerg detallista.

5. El tractament amb carbé actiu rentat d’origen vegetal per atenuar-ne el color, a
condicié que no deixi en els vinagres substancies estranyes a aquests.

6. L'us de bacteris acétics seleccionats i cultivats en estat de puresa.

7. Loxidacié forgada per mitja d’aire o oxigen pur, per facilitar I'acetificacio.
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8. En els vinagres de vi i de sidra, I'us d’acid fitic i les seves sals desferritzants,
condicionat a l'autoritzacio prévia per part de '6rgan competent de la comunitat autbnoma
en la qual radiqui la instal-laci6 industrial.

9. Lenvelliment, entés com l'operacié que consisteix a deixar que es desenvolupin
naturalment en recipients apropiats (fusta de roure) certes reaccions que li confereixen al
vinagre qualitats organoléptiques que no tenia anteriorment.

Article 5. Practiques prohibides.

1. La mescla de vinagres de diferent naturalesa.

2. L’addicié d’alcohol a les primeres matéries i durant el procés d’elaboracié dels
vinagres, excepte en el vinagre d’alcohol.

3. L’addici6 d’acid aceétic.

Article 6. Substancies prohibides.

En I'elaboracié de vinagres, es prohibeix I'addicié de les substancies seglents:

a) Olis de llavor de raim, naturals i artificials.

b) Residus de destil-lacid, residus de fermentacié i altres productes secundaris
derivats d’aquests.

c) Substancies extretes de tot tipus de pellofa.

Article 7. Primeres matéries i ingredients facultatius.
1. Primeres matéries:

a) Vins de I'annex Xl ter del Reglament (CE) num. 1234/2007 del Consell, de 22
d’octubre de 2007, pel qual es crea una organitzacié6 comuna de mercats agricoles i
s’estableixen disposicions especifiques per a determinats productes agricoles (Reglament
unic per a les OCM).

b) Sidres.

c) Sucs de fruites.

d) Aiguardents, destil-lats d’origen agricola, alcohols etilics d’origen agricola i
begudes alcohdliques.

e) Altres productes d’origen agricola que continguin mido, sucres o midé i sucres,
incloent, entre d’altres, grans de cereals i malta d’ordi.

2. Ingredients facultatius:

a) Plantes i/o parts de plantes aromatiques i/o espécies i/o fruites, senceres o no, i/o
aromes que compleixin els requisits que estableix el Reglament (CE) num. 1334/2008 del
Parlament Europeu i del Consell, de 16 de desembre de 2008, sobre aromes i determinats
ingredients alimentaris amb propietats aromatitzants utilitzats en els aliments i pel qual es
modifiquen el Reglament (CEE) num. 1601/91 del Consell, els reglaments (CE) num.
2232/96 i (CE) num. 110/2008 i la Directiva 2000/13/CE.

b) Sucs de fruites.

c) Mostos de raim.

d) Mel.

e) Sucre.

f) Sal.

g) Additius autoritzats per la normativa d’aplicacié horitzontal sobre aquesta matéria,
inclos el caramel per a la coloracio.

3. Totes les primeres matéries i ingredients utilitzats en I'elaboracié dels vinagres
han de complir els requisits que els exigeixi la legislacié alimentaria especifica o ser
utilitzats de conformitat amb el Reglament (CE) num. 258/97, de 27 de gener, sobre nous
aliments i nous ingredients alimentaris.
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No obstant aixo, els vins de I'annex Xl ter del Reglament (CE) num. 1234/2007, de 22
d’octubre, i les sidres utilitzades en I'elaboracié de vinagres poden superar els limits
d’acidesa volatil maxima establerts en la seva normativa especifica.

Article 8. Caracteristiques dels productes acabats.
Els vinagres han de presentar les caracteristiques seguents:

a) Un contingut de C™ corresponent al seu origen biologic.
b) Un contingut de metanol que no excedeixi els 0,5 g/l.
c) Acidesa total, expressada en grams d’acid acetic per litre.

Vinagre de vi: minim 60 g/I.
Altres vinagres: minim 50 g/l.

d) Alcohol residual.

Vinagre de vi: maxim 1,5 per 100 V/V.
Altres vinagres: maxim 0,5 per 100 V/V.

Com a excepcid, I'alcohol residual maxim dels vinagres amb denominacié d’origen
protegida (DOP) o indicacié geografica protegida (IGP) ha de ser el que s’estableixi en el
plec de condicions corresponent, una vegada la DOP o IGP quedi inscrita en el Registre
comunitari, 0 en cas de no estar inscrita encara, tingui proteccié nacional transitoria.

e) Extracte sec.

Vinagre de vi: minim 1,2 g/l i grau d’acid acétic.
f) Acetoina.

Vinagre de vi: minim 30 mg/l.

Article 9. Metodes d’analisi.

La comprovacié analitica de les caracteristiques del vinagre conforme als parametres
fixats a la present normativa es practica mitjangant I'aplicacié de métodes de preparacio
de mostra i d’analisi que estableix la legislacié comunitaria, i si no, pels métodes validats
per I'Organitzacié Internacional de la Vinya i del Vi, els fixats pel Codex Alimentarius i
aquells métodes d’organismes nacionals i internacionals de reconeguda solvéncia.

Article 10. Envasament.

El vinagre destinat al consumidor final s’ha de presentar envasat, i es pot trobar a
granel quan es destini a les industries, els majoristes i altres entitats similars.

Article 11.  Etiquetatge.

1. Letiquetatge dels productes objecte de la present reglamentacio es regeix pel
que disposen les normes comunitaries i nacionals relatives a I'etiquetatge general dels
productes alimentaris. A més, s’ha d’ajustar a les especificacions que s’indiquen en els
apartats seguents.

2. La denominacié de venda del vinagre ha de ser alguna de les establertes en els
punts 3 a 12, tots dos inclusivament, de l'article 3, tenint en compte el seguent:

a) En el cas dels vinagres recollits a I'article 3.4, la denominacié de venda ha de ser
«vinagre de...», seguida del nom de la fruita o de la baia de procedéncia, o «vinagre de
fruites» o «vinagre de baies», si procedeix de la mescla de diverses fruites o diverses
baies.
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b) En el cas dels vinagres recollits a l'article 3.12, la denominacié de venda ha de
ser «vinagre de...», seguida de la indicaci6 de la matéria o primeres matéries utilitzades.

En el cas dels vinagres elaborats a partir de vi aromatitzat, la denominacié de venda
ha de ser «vinagre obtingut a partir de vi aromatitzat».

c) En el cas dels vinagres recollits als apartats 3 al 12, tots dos inclusivament, de
I'article 3, que estiguin aromatitzats o als quals s’hagin afegit, com a element
caracteritzador, plantes i/o parts de plantes aromatiques i/o espécies i/o aromes que
compleixin els requisits especificats en el Reglament (CE) num. 1334/2008, de 16 de
desembre, la denominacié de venda s’ha de completar amb la indicacié «aromatitzat» o
«amb addicié d’espécies», respectivament.

En el cas del vinagre al qual s’hagin addicionat espécies, la denominacié de venda
pot ser «vinagre de... al...».

d) Com a excepcio, la denominacié de venda dels vinagres amb DOP o IGP ha de
ser la que estableixi el plec de condicions corresponent, una vegada la DOP o IGP quedi
inscrita en el Registre comunitari o, en cas de no estar encara inscrita, tingui proteccio
nacional transitoria.

3. S’ha d’indicar el grau d’acidesa, seguit del simbol «%» 0 «°».

Respecte al grau d’acidesa reflectit a I'etiqueta, s’ha d’'admetre, sempre que el vinagre
compleixi el minim establert a I'article 8.2.a), una diferéncia, en més o en menys, de 0,2°.

4. Els vinagres poden incloure, a I'etiquetatge, les indicacions facultatives seglents:

a) Dolg: vinagre amb un contingut de materies reductores minim de 150 g/l.

b) Semidolg: vinagre amb un contingut de materies reductores minim de 60 g/l i
inferior a 150 g/l.

c) Anyenc: vinagre sotmés a un periode d’envelliment minim de dotze mesos en
recipients de fusta de roure, la capacitat dels quals no excedeixi els 1.000 litres.

Aixi mateix, poden incloure, a I'etiquetatge, altres indicacions facultatives, sempre que
aquestes siguin conformes amb la normativa sobre etiquetatge de productes alimentaris.

Disposicié addicional unica. Clausula de reconeixement mutu.

Els requisits de la present reglamentacié no s’apliquen als productes fabricats o
comercialitzats legalment, en els altres estats membres de la Unié Europea, ni als
productes originaris dels paisos de I'Associacio Europea de Lliure Comerg (AELC) parts
contractants de I'’Acord de I'Espai Economic Europeu (EEE), ni als estats que tinguin un
acord d’associacié duanera amb la Unié Europea.

Disposici6 transitoria Unica. Comercialitzacié d’existéncies de productes.

Els productes fabricats, abans de I'’entrada en vigor d’aquest Reial decret, que
satisfacin les disposicions aplicables en el dit moment es poden comercialitzar fins que se
n’esgotin les existéncies.

Els vinagres comercialitzats o etiquetats fins al 30 d’abril de 2013 que satisfacin les
disposicions aplicables abans de I'entrada en vigor d’aquest Reial decret es poden
comercialitzar fins que se n’esgotin les existéncies.

Disposicioé derogatoria Unica. Derogacié normativa.

Queden derogades totes les disposicions del mateix rang o inferior que s’oposin al
que disposen aquest Reial decret i, en particular, el Reial decret 2070/1993, de 26 de
novembre, pel qual s’aprova la reglamentacié tecnicosanitaria per a I'elaboracié i
comercialitzacié dels vinagres.
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Disposici6 final primera. Titol competencial.

El present Reial decret té caracter basic, a 'empara del que disposa l'article
149.1.13a de la Constitucid, que atribueix a I'Estat la competéncia exclusiva sobre les
bases i coordinacio de la planificacié general de 'activitat econdmica.

Disposici6 final segona. Entrada en vigor.

El present Reial decret entra en vigor 'endema de la publicacié en el «Butlleti Oficial
de I'Estat».

Madrid, 13 d’abril de 2012.
JUAN CARLOS R.

La vicepresidenta del Govern i ministra de la Presidéncia,
SORAYA SAENZ DE SANTAMARIAANTON
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