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. DISPOSICIONS XERAIS

MINISTERIO DA PRESIDENCIA

5394 Real decreto 348/2011, do 11 de marzo, polo que se aproba a norma de
calidade para caramelos, gomas de mascar, confeitos e lambetadas.

O Decreto 2484/1967, do 21 de setembro, polo que se aproba o texto do Cdédigo
alimentario espanol, establece a normativa relativa aos produtos de confeitaria na seccion 4.2
«Produtos de confeitaria» do capitulo XXIIl «Edulcorantes naturais e derivados».

Esa normativa compleméntase co establecido no Real decreto 1810/1991, do 13 de
decembro, polo que se aproba a regulamentacion técnico-sanitaria para a elaboracion,
circulacion e comercializacién de caramelos, gomas de mascar, confeitos e lambetadas,
derrogada parcialmente polo Real decreto 2002/1995, do 7 de decembro, polo que se
aproba a lista positiva de aditivos edulcorantes autorizados para o seu uso na elaboracién
de produtos alimenticios, asi como as suas condicions de utilizacién, e o Real decreto
142/2002, do 1 de febreiro, polo que se aproba a lista positiva de aditivos distintos de
corantes e edulcorantes para o seu uso na elaboracién de produtos alimenticios, asi como
as suas condicions de utilizacion.

Asi mesmo, ainda cando non existe normativa harmonizada na Unién Europea sobre
os caramelos, gomas de mascar, confeitos e lambetadas, son aplicables diversas
disposicidons comunitarias de caracter horizontal, relacionadas cos alimentos en xeral, que
inciden sobre determinados aspectos regulados pola mencionada regulamentacion
técnico-sanitaria, deixandoos sen aplicacion.

No que respecta as normas sanitarias, actualmente encontranse harmonizadas na
Unién Europea mediante o Regulamento (CE) n.° 852/2004 do Parlamento Europeo e do
Consello, do 29 de abril de 2004, relativo a hixiene dos produtos alimenticios, e o
Regulamento (CE) n.° 2073/2005 da Comision, do 15 de novembro, relativo aos criterios
microbioléxicos aplicables aos produtos alimenticios.

A simplificacién e actualizacion da norma realizase por peticion do sector, que desexa
conservala para evitar distorsidons na aplicacion e manter os produtos definidos, de longa
tradicion no territorio nacional, contribuindo a transparencia do mercado.

Por outra parte, as tendencias actuais dos consumidores, encamifiadas a compra de
produtos que se axusten as recomendacions cientificas nutricionais, aconsellan modificar
as definicidns vixentes para permitir a elaboraciéon de produtos cuxa composicion se poida
reformular, e que permita a industria cambios na composicién e a diversificacion dos
produtos, para facelos igual de competitivos ca os procedentes doutros Estados. Todo isto,
xunto cos novos avances tecnoldxicos que deron lugar a unha transformacion do sector,
fai aconsellable actualizar a citada regulamentacion técnico-sanitaria para adecuala a esta
situacion.

Esta normativa especifica, complementaria a horizontal comunitaria, mantén uns
requisitos minimos de elaboracién, elimina algunhas restricions que existen nas definicions
e permite elaboraciéns que actualmente non estan previstas, todo isto co obxectivo de ser
aplicado uniformemente en todo o territorio nacional e, asemade, favorecer a competencia
do sector.

En consecuencia, procede substituir o contido dos numeros 3.23.34, 3.23.35, 3.23.36,
3.23.37 e 3.23.38 da seccidn 4.2 do capitulo XXIll do Cédigo alimentario espafiol, aprobado
polo Decreto 2484/1967, do 21 de setembro, polas definiciéns contidas na norma de
calidade que se detalla a continuacion, e derrogar o mencionado Real decreto 1810/1991,
do 13 de decembro, con obxecto de establecer unha nova norma de calidade para os
caramelos, gomas de mascar, confeitos e lambetadas que se recolle neste real decreto.
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No proceso de tramitacién deste real decreto foron consultadas as comunidades
autbnomas e as entidades representativas dos sectores afectados, e a Comision
Interministerial para a Ordenacién Alimentaria emitiu o preceptivo informe.

Este real decreto foi sometido ao procedemento previsto na Directiva 2000/13/CE do
Parlamento Europeo e do Consello, do 20 de marzo, relativa a aproximacion das lexislacions
dos Estados membros en materia de etiquetaxe, presentacion e publicidade dos produtos
alimenticios, na Directiva 98/34/CE do Parlamento Europeo e do Consello, do 22 de xufio,
pola que se establece un procedemento de informacién en materia das normas e
regulamentaciéns técnicas, e no Real decreto 1337/1999, do 31 de xullo, polo que se
regula a remision de informacidon en materia de normas e regulamentaciéns técnicas e
regulamentos relativos aos servizos da sociedade da informacion.

Na sua virtude, por proposta da ministra de Medio Ambiente, e Medio Rural e Marino,
da ministra de Sanidade, Politica Social e Igualdade e do ministro de Industria, Turismo e
Comercio, de acordo co Consello de Estado e logo de deliberacién do Consello de Ministros
na sua reunion do dia 11 de marzo de 2011,

DISPONO:

Artigo 1.  Obxecto e ambito de aplicacion.

Aprobase a norma de calidade para os caramelos, gomas de mascar, confeitos e
lambetadas elaborados en Espafia, que se insire a continuacion.

Este real decreto aplicase sen prexuizo das normas sanitarias e outras disposicions
especificas que afecten a producién e comercializacion dos caramelos, gomas de mascair,
confeitos e lambetadas.

Artigo 2. Substitucion parcial do Decreto 2484/1967, do 21 de setembro, polo que se
aproba o texto do Cédigo alimentario espafiol.

O contido dos numeros 3.23.34, 3.23.35, 3.23.36, 3.23.37 e 3.23.38 da seccion 4.2 do
capitulo XXIII do Cédigo alimentario espanol, aprobado polo Decreto 2484/1967, do 21 de
setembro, queda substituido polas definicidns incluidas na norma de calidade contida
neste real decreto.

Disposicién adicional Unica. Clausula de recofiecemento mutuo.

Os requisitos desta regulamentacion non se aplicaran aos caramelos, gomas de
mascar, confeitos e lambetadas legalmente fabricados ou comercializados de acordo con
outras especificacions nos outros Estados membros da Unién Europea, nin aos produtos
orixinarios dos paises daAsociacion Europea de Libre Comercio (AELC), partes contratantes
no Acordo sobre o Espazo Econdmico Europeo (EEE), nin aos Estados que tefan un
acordo de asociacion alfandegueira coa Union Europea.

Disposicion transitoria Unica. Prdrroga de comercializacion.

Durante os doce meses posteriores a entrada en vigor deste real decreto poderanse
seguir etiquetando os produtos que regula de acordo coa lexislacion anterior a entrada en
vigor desta normativa. Estes produtos poderanse comercializar ata que se esgoten as
existencias.

Disposicién derrogatoria Unica. Derrogacién normativa.

A partir da entrada en vigor deste real decreto queda derrogado o Real decreto
1810/1991, do 13 de decembro, polo que se aproba a regulamentacion técnico-sanitaria
para a elaboracion, circulacion e comercializacion de caramelos, gomas de mascar,
confeitos e lambetadas.
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Disposicion derradeira primeira. Titulo competencial.

Este real decreto ditase de conformidade co disposto no artigo 149.1.132 da
Constitucion, que atrible ao Estado as competencias exclusivas en materia de bases e
coordinacion da planificacion xeral da actividade econémica.

Disposicion derradeira segunda. Entrada en vigor.

Este real decreto entrara en vigor o dia seguinte ao da sua publicacién no «Boletin
Oficial del Estado».

Dado en Madrid o 11 de marzo de 2011.
JUAN CARLOS R.

O ministro da Presidencia,
RAMON JAUREGUI ATONDO

NORMA DE CALIDADE PARA OS CARAMELOS, GOMAS DE MASCAR, CONFEITOS
E LAMBETADAS

1. Definiciéns e tipos

1.1 Caramelos: produtos alimenticios obtidos por concentracion ou mestura de
azucres ou aditivos edulcorantes aos cales se lles engaden ou non outros ingredientes.
Distinguense as seguintes variedades:

1.1.1  Caramelos duros ou caramelos propiamente ditos: aqueles cuxa composicion
e proceso de elaboracion lles confire unha estrutura vitrea e fraxil.

1.1.2 Caramelos moles ou mastigables: aqueles cuxa composicién e proceso de
elaboracién lles confire unha textura mol ou mastigable. Dentro deste grupo incluense,
entre outros, as pastillas ou toffees.

1.1.3 Caramelos comprimidos: caramelos cuxa forma e tamafo se obtén por
compresion, elaborados por simple mestura, sen coccién dos seus ingredientes.

1.1.4 Caramelos ou pastillas de goma: caramelos de consistencia gomosa aos cales
se lles incorporan gomas ou outros xelificantes. Neste grupo incluense entre outras, a
denominacion de froitas Niza, que son caramelos ou pastillas de goma en que o xelificante
se substitle total ou parcialmente por polpa de froita.

1.2 Goma de mascar: produto alimenticio elaborado cunha base mastigable plastica
ou elastica e insoluble en auga, natural ou sintética, con azucres ou aditivos edulcorantes,
ao cal se engaden ou non outros ingredientes.

Segundo sexa a base mastigable, este tipo de produtos poderanse completar coas
denominaciéns de inchable ou mastigable.

1.3 Confeitos: produtos obtidos ao recubrir distintos nucleos de produtos alimenticios
con azucres ou aditivos edulcorantes, coberturas, chocolates e outros ingredientes.

Entre os confeitos distinguense as seguintes variedades:

1.3.1 Draxeas ou confeitos propiamente ditos: os elaborados polo método de
draxeamento.
Dentro deste grupo incluense, entre outras, as seguintes denominaciéns especificas:

1.3.1.1  Améndoas confeitadas: os confeitos recubertos basicamente por azucres ou
aditivos edulcorantes cuxo nucleo esta formado por améndoa enteira (Prunus
amigdalus).

1.3.1.2 Draxeas ou confeitos doutros froitos secos: os recubertos basicamente por
azucres ou aditivos edulcorantes cuxo nucleo esta formado por calquera froito seco, ao cal
se engaden ou non outros ingredientes.
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1.3.1.3 Draxeas ou confeitos de chocolate ou cobertura: aqueles cuxo nucleo ou
recubrimento é de chocolate ou cobertura.

1.3.2 Garapifiadas: os formados por nucleos de froitos secos revestidos de azucres
ou aditivos edulcorantes caramelizados aos cales se engaden ou non outros
ingredientes.

1.3.3 Froitabafiada de chocolate ou cobertura: froita confeitada enteira ou fraccionada,
recuberta de chocolate ou cobertura.

1.4 Lambetadas: produtos alimenticios que, sen pertenceren aos grupos anteriores,
estan elaborados con azucres ou aditivos edulcorantes, aos cales se poden engadir outros
ingredientes. Este tipo comprende entre outros:

1.4.1 Xeles doces: os obtidos por xelificacion de amidéns ou féculas que, como tales
ou formando parte de farifias, compofien unha mestura de azucres ou aditivos edulcorantes
e xelificantes.

1.4.2 Doces de regalicia: os elaborados con azucres ou aditivos edulcorantes,
amidons ou féculas, farifias e dextrinas, aos cales se incorpora extracto de regalicia.

1.4.3 Escumas doces: as obtidas pola aireacion de soluciéns concentradas de
azucres ou aditivos edulcorantes as cales se incorporan xelificantes que lles confiren
esponxosidade e consistencia non elastica.

1.4.4 Fondants: produtos alimenticios obtidos de soluciéns concentradas de azucres
ou aditivos edulcorantes aos cales se poden incorporar outros ingredientes, cuxo proceso
de elaboracion lles confire unha estrutura plastica.

1.4.5 Lambetada liquida para conxelar: produto liquido ou semiliquido obtido cunha
mestura de azucres ou aditivos edulcorantes e auga, ao cal se poden incorporar outros
ingredientes.

Todos os produtos enumerados nos nimeros 1.1, 1.2, 1.3 e 1.4 poderan presentarse
sos, combinados entre eles ou con outros produtos alimenticios, sexa en forma de
recubrimento, recheo ou calquera outra presentacion.

2. Ingredientes

Na elaboraciéon de caramelos, gomas de mascar, confeitos e lambetadas poderase
utilizar calquera produto alimenticio apto para o consumo humano, incluidos aromas e
aditivos que, se é o caso, cumpran os requisitos e condiciéns de utilizacién previstos nas
suas normas especificas.

3. Etiquetaxe

A etiquetaxe dos produtos recollidos nesta norma debe cumprir o disposto no Real
decreto 1334/1999, do 31 de xullo, polo que se aproba a norma xeral de etiquetaxe,
presentacion e publicidade dos produtos alimenticios e o establecido noutras disposicions
comunitarias aplicables na materia, coas seguintes particularidades:

3.1 Denominacion de venda. A denominacion do produto corresponderase cos
diferentes tipos definidos no numero 1 desta norma, tendo en conta as seguintes
precisions:

3.1.1 Os produtos en que se substituisen total ou parcialmente os azucres por
edulcorantes as mencions «con edulcorante(s)» ou «con azucre(s) e edulcorante(s)»
acompanfaran a denominacién de venda, como establece a norma xeral de etiquetaxe.

3.1.2 As draxeas ou confeitos de froitos secos tomaran o nome caracteristico do
froito en cuestion.

3.1.3 Nas garapifiadas mencionarase o nome do froito correspondente.

3.1.4 No caso de produtos recheos, recubertos ou draxeados, a denominacion de
venda do produto deberase complementar coas expresions «recheo», «recuberto» ou
«draxeado».
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3.2 No caso de mesturas de produtos, os ingredientes poderanse mencionar
globalmente.

3.3 Cando un produto ou produtos con envoltura individual se presente ao consumidor
envasado, todos os datos iran reflectidos no envase, polo que a envoltura individual podera
prescindir deles.
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