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|. DISPOSICIONS GENERALS

MINISTERI DE LA PRESIDENCIA

1011 Reial decret 1799/2010, de 30 de desembre, pel qual es regula el procés
d’elaboracié i comercialitzacié d’aiglies preparades envasades per al consum
huma.

D’acord amb la normativa vigent, les aiglies que actualment s’envasen per a consum
huma soén les aiglies minerals naturals, les aiglies de font, les aiglies preparades i les
aiglies de consum public envasades. La present disposicio regula exclusivament les aiglies
preparades.

El Reial decret 1074/2002, de 18 d’octubre, pel qual es regula el procés d’elaboracio,
circulacié i comerg d’aiglies de beguda envasades, va incorporar a I'ordenament espanyol
la Directiva 98/83/CE del Consell, de 3 de novembre de 1998, relativa a la qualitat de les
aiglies de consum huma, pel que fa a les aiglies de beguda envasades.

La directiva esmentada defineix «aiglies destinades al consum huma» com totes les
aigles, ja sigui en el seu estat original, ja sigui després de tractament, per beure, cuinar,
preparar aliments o altres usos domestics, sigui quin sigui el seu origen i independentment
que se subministrin a través d’una xarxa de distribucid, a partir d’'una cisterna o envasades
en ampolles o altres recipients.

A més de les aiglies minerals naturals i aiglies de font, que es caracteritzen pel seu
origen subterrani i pel seu contingut en minerals, oligoelements i altres components, aixi
com per la seva puresa original, es fa necessari regular la resta d’aigiies de beguda de
procedéncia subterrania o no, amb la finalitat de garantir la seva seguretat alimentaria.

Ateses les clares diferéncies entre les aiglies minerals naturals i les de font i les
restants, es regulen unes i altres en dues normes independents.

També es considera necessari garantir el dret d'informacié del consumidor respecte de
la qualitat i origen de l'aigua, a fi de no induir-lo a error amb les aiglies minerals i de font.
Aixi, s’han d’establir unes condicions d’etiquetatge que incloguin informacio sobre I'origen
de l'aigua.

Aquest Reial decret s’ha sotmés al procediment d’informacié en matéria de normes i
reglamentacions técniques i de reglaments relatius als serveis de la societat de la
informacid, regulat en el Reial decret 1337/1999, de 31 de juliol, als efectes de donar
compliment al que disposa la Directiva 98/34/CE, del Parlament Europeu i del Consell, de
22 de juny de 1998, modificada per la Directiva 98/48/CE, del Parlament Europeu i del
Consell, de 20 de juliol de 1998.

Aquest Reial decret té caracter basic, i es dicta en virtut de les competéncies atribuides
a I'Estat conforme al que estableix I'article 149.1.16a de la Constitucié espanyola.

En la seva elaboracié s’han consultat les comunitats autdbnomes i ciutats de Ceuta i
Melilla, aixi com els sectors afectats, i la Comissié Interministerial per a I'Ordenacio
Alimentaria n’ha emes el seu preceptiu informe.

En virtut d’aixo, a proposta de la ministra de Sanitat, Politica Social i Igualtat, del
ministre d’Industria, Turisme i Comerg i de la ministra de Medi Ambient, i Medi Rural i Mari,
amb I'aprovacio6 prévia de la vicepresidenta primera del Govern i ministra de la Presidéncia,
d’acord amb el Consell d’Estat i amb la deliberacié prévia del Consell de ministres en la
reunio del dia 30 de desembre de 2010,
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DISPOSO:
CAPITOL |
Disposicions generals
Article 1.  Objecte i ambit d’aplicacio.

1. La present disposicié té per objecte definir, a efectes legals, el que s’entén per
aiglies de beguda envasades diferents de les aiglies minerals naturals i de font, i fixar les
normes d’elaboracio i comercialitzacié i, en general, I'ordenacié juridica de tals productes.

Aquest Reial decret obliga tots els operadors d’empreses alimentaries d’aigies de
beguda envasades diferents de les aiglies minerals naturals i de font.

Es aplicable, aixi mateix, a les aigiies de beguda envasades importades.

2. Queden expressament excloses de I'ambit d’aquesta disposicid, a més de les
aiglies minerals naturals i de font, les seglents aigles:

a) Les aigues mineromedicinals d’'us terapéutic.

b) Les aigles que, d’'acord amb la Llei 29/2006, de 26 de juliol, de garanties d’us
racional dels medicaments i productes sanitaris, i la seva normativa de desplegament, es
considerin medicaments.

c) Les aiglies de consum public envasades.

Article 2.  Definicions.
Als efectes d’aquest Reial decret, s’entén per:

1. Aigles preparades: Les aigues diferents a les aigles minerals naturals i de font,
que poden tenir qualsevol tipus de procedéncia i se sotmeten als tractaments fisicoquimics
autoritzats necessaris perqué reuneixin les caracteristiques de potabilitat establertes a
'annex I.

Als efectes de la seva denominacid, s’han de diferenciar els seguents tipus:

a) Potables preparades: les que poden tenir qualsevol tipus de procedéncia,
subterrania o superficial i que s’han sotmés a tractament perqué siguin potables. Totes
aquestes aiglies perdrien aixi, si la tinguessin, la qualificacié d’aigua de font o aigua mineral
natural, i passen a denominar-se aigues potables preparades.

b) De proveiment public preparades: en el suposit de tenir I'esmentada
procedencia.

Les denominacions d’aquestes aiglies son les que estableix l'article 8 d’aquest Reial
decret.

2. Aiguies de consum public envasades: les distribuides mitjancant xarxa de
proveiment public i les procedents d’aquest origen, envasades conforme a la normativa
que regula els materials en contacte amb aliments, de forma conjuntural per a la seva
distribucié domiciliaria i gratuita, amb I'inic objecte de suplir abséncies o insuficiéncies
accidentals de la xarxa publica, que han de complir el Reial decret 140/2003, de 7 de
febrer, pel qual s’estableixen els criteris sanitaris de la qualitat de les aiglies de consum
huma.

Aixi mateix, son aplicables als efectes previstos en aquest Reial decret, en la mesura
que sigui necessari, la resta de les definicions que conté la normativa vigent aplicable i, en
particular, les que estableixen el Reglament (CE) num. 178/2002, de 28 de gener de 2002,
pel qual s’estableixen els principis i els requisits generals de la legislacié alimentaria, es
crea I'Autoritat Europea de Seguretat Alimentaria i es fixen procediments relatius a la
seguretat alimentaria, i el Reglament (CE) num. 852/2004, de 29 d’abril de 2004, del
Parlament Europeu i del Consell, relatiu a la higiene dels productes alimentaris.
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3. Operadors d’aiglies de beguda envasades: les persones naturals o juridiques que,
en Us de les autoritzacions concedides pels organismes oficials competents, dediquen la
seva activitat a la manipulacié dels productes definits en el present article.

CAPITOL II

Condicions d’explotacié i comercialitzacié

Article 3. Obligacions dels explotadors de I'empresa alimentaria (empreses envasadores
i distribuidores).

1. Amb caracter general, els explotadors de 'empresa alimentaria s’han de cerciorar
que en totes les etapes de la produccio, la transformacio i la distribucié d’aliments sota el
seu control es compleixen els requisits d’higiene pertinents que preveuen aquest Reial
decret i la resta de normes aplicables, en especial, el Reglament (CE) num. 178/2002, de
28 de gener de 2002, pel qual s’estableixen els principis i els requisits generals de la
legislacioé alimentaria, es crea I'Autoritat Europea de Seguretat Alimentaria i es fixen
procediments relatius a la seguretat alimentaria, i el Reglament (CE) num. 852/2004, de 29
d’abril de 2004, del Parlament Europeu i del Consell, relatiu a la higiene dels productes
alimentaris.

2. Amb caracter especific, els explotadors de 'empresa alimentaria han de complir
les obligacions seguents:

a) Relatives a les instal-lacions i equips:

1r La captacié de l'aigua aixi com la seva conduccid i els dipdsits d’emmagatzematge
d’aigua s’han de mantenir amb les mesures preventives adequades per evitar possibles
contaminacions.

2n Tota la conduccid de I'aigua destinada a ser envasada ha de ser inspeccionable, i
queda senyalitzada de manera clara.

3r Les instal-lacions del circuit d’envasament han d’estar adequadament disposades
respecte de la resta de dependéncies i magatzems, i protegides de manera que s’eviti tota
possibilitat de contaminacié durant el procés d’ompliment.

4t Tot circuit de conduccié d’aigua destinada a ser envasada, i especialment els
diposits i maquines d’ompliment, tenen dispositius que permetin una eficag neteja i
esterilitzacio periddica, mitjangant vapor d’aigua o productes biocides autoritzats per al seu
Us en aquest tipus d’empreses, d’acord amb I'Ordre SAS/1915/2009, de 8 de juliol, sobre
substancies per al tractament de l'aigua destinada a la produccié d’aigua de consum
huma.

5& Tots els elements dels aparells dispensadors («fonts d’aigua») s’han de netejar i,
si s’escau, desinfectar obligatoriament per personal competent amb la freqiiéncia i métode
que determini 'operador en els seus plans d’autocontrol. Només es poden comercialitzar
els aparells amb un disseny que permeti realitzar la neteja i, si s’escau, la desinfeccio, de
forma eficag per evitar la contaminacié de I'aigua que subministri.

b) Relatives als locals:

1r Tots els locals destinats a I'elaboracio, manipulacié i envasament han d’estar aillats
de qualssevol altres d’aliens a la seva comesa especifica.

2n S’ha de disposar de locals o emplagaments independents reservats per a
emmagatzematge d’envasos i embalatges, productes per a neteja i esterilitzacio, productes
acabats i emmagatzematge momentani de residus i deixalles.

c) Relatives al procés d’envasament:

1r Tant la propia operacié d’envasament i tancament com el rentat, 'esbandida i la
higienitzacié o esterilitzacié prévia dels envasos, reutilitzables o no, s’ha de fer sempre
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mitjangcant sistemes automatics, procediments concordes amb les bones practiques de
fabricacio i, en el cas que sigui procedent el seu Us, amb productes autoritzats per al
corresponent fi en 'empresa alimentaria.

2n En qualsevol cas, els envasos s’han de fabricar o tractar de forma que s’eviti
qualsevol alteracié de les caracteristiques bacteriologiques i quimiques de les aigles.

3r Els envasos reutilitzables i no reutilitzables fabricats o emmagatzemats fora de la
mateixa empresa d’envasament d’aigua s’han de sotmetre a un procés de tractament que
garanteixi el compliment dels requisits d’higiene que estableix el Reglament (CE) nim.
852/2004, del Parlament Europeu i del Consell, de 29 d’abril de 2004, relatiu a la higiene
dels productes alimentaris.

4t El nivell de tolerancia del volum contingut ha de ser concorde amb el que estableix
el Reial decret 1801/2008, de 3 de novembre, pel qual s’estableixen normes relatives a les
quantitats nominals per a productes envasats i al control del seu contingut efectiu.

d) Relatives als envasos:

1r Tot recipient utilitzat per 'envasament d’aiglies ha d’estar proveit d’'un dispositiu de
tancament dissenyat per evitar tota possibilitat de falsificacié o de contaminacié.

2n Els envasos han d’estar exempts de fissures, trencaments o defectes que puguin
alterar l'aigua o presentar perill per als consumidors, i no es poden reutilitzar per a
successius ompliments els considerats com a no recuperables.

e) Tipus d’envasos:

1r Reutilitzables o de retorn: Sén els susceptibles d’'una perfecta neteja i desinfeccié
industrial abans d'utilitzar-se novament.

2n No reutilitzables o perduts: Corresponen als fabricats per a un sol Us, en funcié de
les caracteristiques especifiques dels materials utilitzats.

Article 4. Distribucio i venda.

1. Els productes objecte d’aquesta disposicié s’han de comercialitzar en envasos
destinats per a la seva distribucié al consumidor final, a qui s’han de presentar degudament
etiquetats i herméticament tancats. En els locals d’hostaleria i/o restauracid, els envasos
s’han d’obrir en preséncia del consumidor.

2. Queda prohibit el transport o 'emmagatzematge de les aigues preparades
juntament amb substancies toxiques, fitosanitaris, biocides i altres productes
contaminants.

3. Els mitjans de transport i magatzems estan convenientment higienitzats amb la
finalitat que no transmetin olors agressives a l'aigua durant el seu transport i
emmagatzematge.

4. En els aparells dispensadors d’aigua (fonts d’aigua), la neteja i, si s’escau,
desinfeccié de tots els elements de 'aparell dispensador que estiguin en contacte amb
l'aigua és obligatoria, i no es permet la utilitzacié i venda d’aparells dispensadors d’aigua
en els quals no es pugui realitzar aquesta neteja o desinfeccié.

Article 5. Especificacions.

1. Les aiglies preparades descrites a l'article 2 han de complir les especificacions
que conté l'annex I.

2. Lanhidrid carbonic utilitzat per reforgar o gasificar les aigiies a les quals es refereix
l'article 2 ha de complir els criteris de puresa que estableix el Reial decret 1466/2009, de
18 de setembre, pel qual s’estableixen les normes d’identitat i puresa dels additius
alimentaris diferents dels colorants i edulcorants utilitzats en els productes alimentaris.

Article 6. Manipulacions permeses.

Estan permesos els segients tractaments o manipulacions:
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1. Els tractaments fisicoquimics pertinents, com ara decantacid, floculacio, filtracio i
desinfeccié amb métodes quimics o fisics autoritzats, com ara cloracio, raigs ultraviolats,
ozonitzacié i osmosi inversa, sempre que els subproductes associats a les substancies,
materials o processos utilitzats no romanguin a laigua destinada al consum en
concentracions superiors als ressenyats a I'annex |, i sempre que no suposi directament o
indirectament un menyscabament de la salut humana.

2. Les substancies que sigui necessari utilitzar en els diferents processos de
tractament de I'aigua han d’estar autoritzades per als fins i en les proporcions que s’indiquen
a la llista de substancies per al tractament d’aigua destinada a la producci6é d’aigua de
consum huma.

3. L’addicio de dioxid de carboni.

4. La utilitzacio de nitrogen com a coadjuvant tecnologic (gas d’envasament) per
assegurar I'estabilitat dels envasos.

Article 7. Manipulacions prohibides.
Estan prohibits els seglents tractaments o manipulacions:

a) Comercialitzar aigles superficials sense haver estat tractades per al seu
consum.

b) La distribucié de I'aigua al consumidor final en envasos que no siguin els destinats
al consumidor final.

c) L'addicio de sals minerals, sucres, edulcorants, aromatitzants o altres ingredients
0 additius alimentaris, sense perjudici del que estableix 'article 6 de la present disposicio.

d) Elcontingutdels aparells dispensadors d’aigua (fonts d’aigua) no pot ser redistribuit
en cap cas, directament o mitjangant dispositius dispensadors, en altres de menys capacitat
destinats al consumidor final, ni s’autoritzen practiques d’ompliment o reposicié del
contingut, i s’ha de renovar mitjangant substitucié exclusivament per altres d’integres i
complets.

Article 8. Etiquetatge i publicitat.

Al'etiquetatge dels envasos d’aigua de beguda envasada li és aplicable el que disposa
la Norma general d’etiquetatge, presentacio i publicitat dels productes alimentaris, aprovada
pel Reial decret 1334/1999, de 31 de juliol, amb les seglents particularitats:

1. Aigua potable preparada, procedent de font o captacié: la denominacié de venda
és «aigua potable preparada», que ha de figurar de forma destacada en color i intensitat i
en caracters l'altura i ample dels quals siguin una vegada i mitja superiors a la marca o
signe distintiu. Si s’ha afegit o eliminat anhidrid carbonic, s’hi ha d’incloure a més la mencié:
«gasificada», «amb gas», «carbonica», «desgasificada» o «sense gas» segons sigui
procedent.

2. Aigua de proveiment public preparada: la denominacié de venda és «aigua de
proveiment public preparada», que ha de figurar en forma destacada en color i intensitat i
en caracters l'altura i ample dels quals siguin una vegada i mitja superiors a la marca o
signe distintiu. Si s’hi ha afegit anhidrid carbonic, s’hi ha d’incloure la menci6 «gasificada,
«amb gas» o «carbonica».

L'etiquetatge i les modalitats de realitzar-lo no han de ser de tal naturalesa que indueixin
a error el comprador, especialment sobre les caracteristiques de I'aigua.

Article 9. Prohibicions generals en relacié amb l'etiquetatge i retolacio.
Es prohibeix:

a) Inscriure les dades obligatdries Unicament en precintes, capsules, taps i altres
parts que s’inutilitzin en obrir I'envas.

b) La utilitzacié d’indicacions, denominacions, marques, imatges o altres signes,
figuratius o no, que:
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1r  Estiguin prohibits expressament d’acord amb el que estableix la Llei 17/2001, de 7
de desembre, de marques.

2n Puguin crear confusié amb una aigua mineral natural o de font i, en particular, la
mencié «aigua mineral», la paraula «mineral», o les que en deriven.

3r Atribueixin a qualsevol aigua propietats de prevencid, tractament o curacié d’'una
malaltia humana.

4t Que indueixin a error respecte del seu origen.

c) La inclusié de les dades analitiques en l'etiquetatge, llevat de les relatives a
I'etiquetatge sobre propietats nutritives.

CAPITOL Il

Autocontrols, registres i controls oficials

Article 10. Registres administratius.

Les empreses dedicades a I'activitat requlada per aquesta disposicid, instal-lades en el
territori nacional, han de complir el que disposa el Reial decret 1712/1991, de 29 de
novembre, sobre registre general sanitari d’aliments.

Article 11. Autocontrols.

S’han de prendre mostres que siguin representatives de la qualitat de I'aigua al llarg de
'any en el punt d’envasament. A més, en els casos en qué la desinfeccié formi part del
procés de preparacid o distribucié de les aigiies destinades al consum huma, s’ha de
verificar I'eficacia del tractament desinfectant perqué qualsevol contaminacié generada
per productes derivats de la desinfeccio sigui tan baixa com sigui possible, sense posar en
perill la desinfeccié. En particular, en relacié6 amb la naturalesa, periodicitat i incidéncia
d’aquests:

a) Amb la periodicitat necessaria estimada per I'envasador en atencié a les
caracteristiques de la industria, i sempre que es detectin anomalies sanitaries, s’ha
d’efectuar el corresponent estudi dels possibles punts de risc causants de contaminacions,
sotmetent a control periodic els factors estimats convenients per evitar-les.

b) Els corresponents controls analitics han d’incloure com a minim les seglents
determinacions, en els periodes maxims esmentats:

1r Cada dia s’han de fer analisis sobre mostres de producte acabat que han de
comprendre, almenys, els parametres microbioldgics de la part A de I'annex |, conductivitat
i pH.

2n S’ha de controlar l'aigua, almenys trimestralment sobre mostres de producte
acabat, i la seva analisi ha de comprendre, com a minim, els parametres microbiologics de
la part A de I'annex |, els parametres indicadors de la part C de I'annex |, aixi com nitrits i
nitrats.

3r Almenys cada cinc anys, en el producte acabat s’ha de fer una analisi que cobreixi
tots els parametres de I'annex I.

c) Les analisis poden ser fetes, totalment o parcialment, en un laboratori propi, a la
mateixa planta d’envasament o en un laboratori que en sigui alié, i, en qualsevol cas, ha
de quedar assegurada la seva deguda competéncia teécnica i la qualitat dels resultats
analitics.

d) Aixi mateix, en els casos en qué es porti a terme una desinfeccio en el procés de
I'aigua potable preparada, s’ha de verificar I'eficacia del tractament desinfectant, aixi com
qualsevol contaminacio generada per productes derivats de la desinfeccid.
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Article 12. Controls oficials.

Les autoritats competents en aquesta matéria han de procedir a efectuar els
corresponents controls oficials concordes amb els criteris que estableix el Reglament (CE)
nuam. 882/2004, de 29 d’abril de 2004, sobre els controls oficials efectuats per garantir la
verificacié del compliment de la legislacié en matéria de pinsos i aliments i la normativa
sobre salut animal i benestar dels animals.

Article 13. Meétodes d’analisis i presa de mostres.

Sense perjudici del que disposa el capitol 11l del Reglament (CE) num. 882/2004, de 29
d’abril de 2004, sobre els controls oficials efectuats per garantir la verificacioé del compliment
de la legislaci6é en matéria de pinsos i aliments i la normativa sobre salut animal i benestar
dels animals, els parametres analitzats tant per 'empresa explotadora com pels serveis de
control oficial han de complir les especificacions que estableix I'annex Il d’aquesta
disposicio.

La realitzacid de la presa de mostres per part dels serveis oficials de control ha de
seguir el que estableix el Reial decret 1945/1983, de 22 de juny, pel qual es regulen les
infraccions i sancions en matéria de defensa del consumidor i de la produccié
agroalimentaria.

En el punt denvasament han de complir els requisits pertinents de les parts Ai B de
lannex .

CAPITOL IV
Régim sancionador
Article 14. Responsabilitats.

Sense perjudici del que estableixen la Llei 14/1986, de 25 d’abril, general de sanitat, i
el text refés de la Llei general per a la defensa dels consumidors i usuaris, aprovat pel
Reial decret legislatiu 1/2007, de 16 de novembre, s’estableixen les segients
responsabilitats:

a) L'empresa envasadora és responsable que l'aigua que es lliuri per distribuir-la
s’ajusti a les caracteristiques acreditades en I'expedient de Registre general sanitari
d’aliments i al que disposa la present disposicid.

b) També correspon a I'empresa envasadora, llevat de prova en contra, la
responsabilitat inherent a la identitat, integritat, qualitat i composicié del producte contingut
en envasos tancats i no deteriorats.

c) Correspon al tenidor del producte, una vegada obert I'envas, la responsabilitat
inherent a la identitat i possibles deterioraments que pugui experimentar el seu contingut.

d) També correspon al tenidor del producte la responsabilitat dels deterioraments
soferts pel contingut dels envasos tancats com a consequéncia de la seva defectuosa
conservacio o indeguda manipulacio.

e) Enels aparells dispensadors d’aigua (fonts d’aigua), la responsabilitat en el control
i el manteniment dels esmentats dispensadors recau en el propietari.

Article 15. Regim sancionador.

1. Sense perjudici d’altres disposicions que puguin ser aplicables, I'incompliment del
que estableix aquest Reial decret pot ser objecte de sancié administrativa, amb la instruccié
prévia de I'oportd expedient administratiu, de conformitat amb el que preveu el capitol VI
del titol | de la Llei 14/1986, de 25 d’abril, general de sanitat.

En particular, 'incompliment dels preceptes referits a higiene, autocontrol i tractament
dels productes que preveu aquesta reglamentacio tecnicosanitaria, tenen la consideracié
d’una infracci6 greu, d’acord amb el que disposa el paragraf 1r de la lletra b) de I'article 35
de la Llei 14/1986, de 25 d’abril.
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Aixi mateix, I'incompliment dels preceptes referits a I'explotacié i comercialitzacié dels
productes objecte d’aquesta reglamentacid, que no segueixin els criteris de composicio
especificats en el capitol Il, en relacié amb els annexos | i Il, tenen la consideracié d’'una
infraccio molt greu, d’acord amb l'article 35.C)1a de la Llei 14/1986, de 25 d’abril.

2. Es aplicable el que disposa aquest Reial decret en matéria de procediment el que
estableixen la Llei 30/1992, de 26 de novembre, de régim juridic de les administracions
publiques i de procediment administratiu comu, modificada per la Llei 4/1999, de 13 de
gener, i el Reial decret 1945/1983, de 22 de juny, pel qual es regulen les infraccions i
sancions en materia de defensa del consumidor i de la produccié agroalimentaria, com
també les seves normes de desplegament.

Disposicié addicional unica. Clausula de reconeixement mutu.

Els requisits d’aquest Reial decret no s’apliquen a les aiglies preparades legalment
fabricades o comercialitzades d’acord amb altres especificacions en els altres estats
membres de la Unié Europea ni als productes originaris dels paisos de I'’Associacio Europea
de Lliure Comerg (AELC), parts contractants a I'’Acord sobre I'Espai Econdmic Europeu
(EEE) o dels estats que tinguin un acord d’associacié duanera amb la Unié Europea.

Disposici6 transitoria GUnica. Prorroga de comercialitzacio.

Les aiglies preparades, comercializades o etiquetades conforme a la legislacio
anterior, es poden seguir comercialitzant fins a sis mesos després de I'entrada en vigor
d’aquest Reial decret.

Disposicié derogatoria unica. Derogacié normativa.

Queden derogades totes les disposicions del mateix rang o inferior que s’oposin al que
estableixen aquest Reial decret i, en particular, el Reial decret 1074/2002, pel qual es
regula el procés d’elaboracio, circulacié i comerg d’aigiies de beguda envasades.

Disposici6 final primera. Titol competencial.

Aquest Reial decret es dicta a 'empara del que estableix l'article 149.1.16a de la
Constitucio, que atribueix a I'Estat la competéncia en matéria de bases i coordinacio
general de la sanitat.

Disposicio final segona. Habilitacié normativa.

S’autoritza la persona titular del Ministeri de Sanitat, Politica Social i Igualtat per dictar,
en 'ambit de les seves competéncies, les disposicions necessaries per a I'actualitzacié i la
modificacié dels annexos d’aquest Reial decret per adaptar-los als coneixements cientifics
i técnics.

Disposici6 final tercera. Entrada en vigor.

El present Reial decret entra en vigor 'endema de la publicacié en el «Butlleti Oficial
de I'Estat».

Madrid, 30 de desembre de 2010.
JUAN CARLOS R.

El ministre de la Presidéncia,
RAMON JAUREGUI ATONDO
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ANNEX |
Parametres i valors paramétrics
Part A

Parametres microbiologics

Parametre Vanr(pL)JaFrgTetnc
Escherichia coli (E-COli) .. ... . . e e 0/250 ml
ENteroCoCs . . .. ..o 0/250 ml
Pseudomones aeruginosa . . .. ... .. 0/250 ml
Recompte de colonies a22°C ... ... ... . 100/ml
Recompte de colonies a37°C .. . ... .. 20/ml
Part B
Parametres quimics
Parametre Valqr . Unitat Notes
parameétric
Acrilamida. .. ....... ... ..o oL 0,1 pg/l | Nota 1.
Antimoni . .......... ... ... ... ..., 5,0 pg/l
Arsénic. ... ... ... 10 ug/l
Benzé........... ... . ... . ... . ... 1,0 ug/l
Benzopire............. ... .. ... 0,01 pg/l
Bor ... ... 1,0 mg/|
Bromat ............ ... ... ... ... 10 ug/l | Nota 2.
Cadmi............ ... ... . . ... 5,0 ug/l
Crom. ... 50 pg/l | Nota 3.
Coure ... 2,0 mg/l | Nota 3.
Cianur......... ... ... .. .. 50 ug/l
1,2-dicloroeta .. ................... 3,0 ug/l
Epiclorhidrina . .. .................. 0,1 pg/l | Nota 1.
Fluorur ...... ... ... .. .. ... ..... 1,5 mg/|
Plom....... ... i 10 pg/l | Nota 3.
Mercuri.......... .. 1,0 ug/l
Niquel......... ... ... ... ... ..... 20 pg/l | Nota 3.
Nitrat. . ... ... 50 mg/|
Nitrit .. ... 0,5 mg/|
Plaguicides . .. .................... 0,1 ug/l | Notes 4i 5.
Total plaguicides. .. ................ 0,5 ug/l |Nota4i6.
Hidrocarburs policiclics aromatics . . . . . 0,1 ug/l | Suma de concentracions de compostos especificats (nota 7).
Seleni......... ... . .. L. 10 ug/l
Tetracloroete i tricloroeté ... ......... 10 pg/l | Suma de concentracions de compostos especificats.
Total trihalometans . . ............... 100 pug/l | Suma de concentracions de compostos especificats (nota 8).
Clorurdevinil . .................... 0,5 pg/l | Nota 1.

Nota 1: El valor del parametre es refereix a la concentracié monomerica residual a I'aigua, calculada d’acord
amb les caracteristiques de la migracié maxima del polimer corresponent en contacte amb I'aigua.

Nota 2: Quan sigui possible, sense que afecti la desinfeccid, s’ha de procurar obtenir un valor més baix.

Nota 3: El valor s’aplica a una mostra d’aigua destinada al consum huma, obtinguda per un métode adequat
de mostreig, sempre que sigui representativa d’un valor mitja setmanal ingerit pels consumidors.

Nota 4: Per «plaguicides» s’entén: insecticides organics, herbicides organics, fungicides organics,
nematocides organics, acaricides organics, algicides organics, rodenticides organics, mol-lusquicides organics,
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productes relacionats (entre d’altres, reguladors de creixement) i els seus pertinents metabdlits i productes de
degradaci6 i reacci6. Només cal controlar els plaguicides que sigui probable que estiguin presents en un
subministrament donat.

Nota 5: El valor parameétric s’aplica a cadascun dels plaguicides. En el cas d’aldrin, dieldrin, heptaclor i
heptacloroepoxid, el valor parameétric és de 0,030 pg/l.

Nota 6: Per «total plaguicida» s’entén la suma de tots els plaguicides detectats i quantificats en el procediment
de control.

Nota 7: Els compostos especificats sén: benzo(b)fluoranté, benzo(k)fluorante, benzo(ghi)peril-lé i
indeno(1,2,3-cd)piré.

Nota 8: Quan sigui possible sense que afecti la desinfeccio, s’ha d’obtenir un valor més baix. Els compostos
especificats son: cloroform, bromoform, dibromoclorometa, bromodiclorometa.

Part C

Parametres indicadors

Parametre Valor paramétric Unitat Notes

Alumini. 200. ug/l.
Amoni. 0,5. mg/l.
Clorur. 250. mg/l. Nota 1.
Clostridium perfringens (espores incloses). | 0. NUm./100 ml. Nota 2.
Color. Acceptable per als consumidors i sense canvis

anomals.
Conductivitat. 2.500. uS cm-1a 20 EC. |Nota 1.
Concentraci6 en ions hidrogen. 245i<9,5. Unitats pH. Notes 1 3.
Ferro. 200. ug/l.
Manganés. 0,05. mg/l.
Olor. Acceptable per als consumidors i sense canvis

anomals.
Oxidabilitat. 5. mg/l O2.
Sulfat. 250. mg/l. Nota 1.
Sodi. 200. mg/l.
Gust. Acceptable per als consumidors i sense canvis

anomals.
Bacteris coliformes. 0. nam./250 ml.
Terbolesa. Acceptable per als consumidors i sense canvis

anomals.

Nota 1: L'aigua no ha de contenir matéries corrosives.

Nota 2: Es necessari mesurar aquest parametre només si 'aigua procedeix totalment o parcialment d’aigua
superficial.

Nota 3: Per a les aigiies naturalment riques en dioxid de carboni o amb addici¢ artificial de dioxid de carboni,
el valor minim pot ser inferior.

Part D

Radioactivitat

Parametre Valqr . Unitat Notes
parameétric
Triti . 100 Bql/l Nota 1.
Dosiindicativatotal. ... ...................... 0,10 mSv/any |Nota 2.

Nota 1: La periodicitat del control s’indica a I'article 11.
Nota 2: Exclos el triti, el potassi-40, el radd i els productes de desintegracié del radé. La periodicitat del
control, els metodes de control i els llocs més adequats per a la presa de mostres s’indiquen a l'article 11.
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ANNEX I
Especificacions per a les analisis dels parametres

Els laboratoris en qué s’analitzin les mostres han de tenir un sistema de control de
qualitat de les analisis, per a la qual cosa li és aplicable la normativa vigent que correspongui
en cada cas, i que s’ha de comprovar periddicament per una persona independent del
laboratori que hagi estat autoritzada a I'efecte per I'autoritat competent.

1. Parametres per als quals s’especifiquen métodes d’assaig: per a les analisis dels
parametres microbioldgics s’ha de tenir en compte el que estableix el punt A de I'annex IV
del Reial decret 140/2003, de 7 de febrer, pel qual s’estableixen els criteris sanitaris de la
qualitat de I'aigua de consum huma, aixi com I'Ordre SCO/778/2009, de 17 de marg, sobre
métodes alternatius per a I'analisi microbiologica de I'aigua de consum huma.

2. Parametres per als quals s’especifiquen resultats caracteristics:

a) En relaci6 amb els segients parametres, els resultats caracteristics que
s’especifiquen suposen que el métode d’analisi utilitzat és capag, com a minim, de mesurar
concentracions iguals al valor del parametre amb I'exactitud, precisio i limit de deteccid
especificats. Sigui quin sigui la sensibilitat del metode d’analisi utilitzat, el resultat s’ha
d’expressar utilitzant com a minim la mateixa quantitat de decimals que per al valor
parameétric considerat en les parts B i C de I'annex I.

Exactitud Precisio Limit ”
Percentatge | Percentatge de deteccio
Pars Percentatge .
arametres en el valor en el valor del valor Condicions Notes
parameétric | parametric paramétric
(Nota 1) (Nota 2) (Nota 3)
Acrilamida. S’ha de controlar segons I'especificacioé del
producte.
Alumini. 10 10 10
Amoni. 10 10 10
Antimoni. 25 25 25
Arseénic. 10 10 10
Benzopire. 25 25 25
Benze. 25 25 25
Bor. 10 10 10
Bromat. 25 25 25
Cadmi. 10 10 10
Clorur. 10 10 10
Crom. 10 10 10
Conductivitat. 10 10 10
Coure. 10 10 10
Cianur. 10 10 10 Nota 4.
1,2-dicloroeta. 25 25 10
Epiclorhidrina. S’ha de controlar segons I'especificacio del
producte.

Fluorur. 10 10 10
Ferro. 10 10 10
Plom. 10 10 10
Manganes. 10 10 10
Mercuri. 20 10 20
Niquel. 10 10 10
Nitrat. 10 10 10
Nitrit. 10 10 10
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Exactitud Precisio Limit ”
= de deteccio
ercentatge | Percentatge p
. ercentatge .
Parametres en el valor en el valor del valor Condicions Notes
parameétric | parametric paramétric
(Nota 1) (Nota 2) (Nota 3)
Oxidabilitat. 25 25 10 Nota 5.
Plaguicides. 25 25 25 Nota 6.
Hidrocarburs policiclics aromatics. 25 25 25 Nota 7.
Seleni. 10 10 10
Sodi. 10 10 10
Sulfat. 10 10 10
Tetracloroete. 25 25 10 Nota 8.
Tricloroete. 25 25 10 Nota 8.
Total THM. 25 25 10 Nota 7.
Clorur de vinil. S’ha de controlar segons I'especificacio del
producte.

Nota 1 (*): Per exactitud s’entén l'error sistematic i representa la diferéncia entre el valor mitja del gran
nombre de mesuraments reiterats i el valor exacte.

Nota 2 (*): Per precisio s’entén 'error aleatori i s’expressa habitualment com la desviacio tipica (dins de cada
lot i entre lots) de la dispersio de resultats al voltant de la mitjana. Es considera una precisio acceptable el doble
de la desviaci¢ tipica relativa.

(*) Aquests termes es defineixen amb més detall en la norma ISO 5725

Nota 3: El limit de deteccio és, ja sigui el triple de la desviacid tipica relativa dins del lot d’'una mostra natural
que contingui una baixa concentracié del parametre, o bé el quintuple de la desviacio tipica relativa dins del lot
d’'una mostra en blanc.

Nota 4: El métode ha de determinar el cianur total en totes les formes.

Nota 5: Loxidacié s’ha d’efectuar durant deu minuts a 100°C en condicions d’acidesa utilitzant
permanganat.

Nota 6: Els resultats caracteristics s’apliquen a cadascun dels plaguicides i depenen del plaguicida que es
tracti.

Nota 7: Els resultats caracteristics s’apliquen a cadascuna de les substancies especificades al 25% del valor
parametric a 'annex I.

Nota 8: Els resultats caracteristics s’apliquen a cadascuna de les substancies especificades al 50% del valor
parametric a 'annex I.

b) Respecte a la concentracié en i6 hidrogen, les caracteristiques que s’especifiquen
per als resultats suposen que el métode d’analisi aplicat pot mesurar concentracions iguals
al valor del parametre amb una exactitud de 0,2 unitats pH i una precisié de 0,2 unitats pH.

3. Parametres per als quals no s’especifica cap metode d’'assaig:

Color.

Olor.

Gust.

Terbolesa (per al control de la terbolesa a l'aigua superficial tractada, els resultats
caracteristics especificats consisteixen en qué el métode d’analisi utilitzat ha de poder
mesurar, com a minim, les concentracions iguals al valor parameétric amb un exactitud del
25%, una precisio del 25% i un limit de deteccié del 25%).
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