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Disposici6 final segona. Entrada en vigor.

Aquest Reial decret llei entra en vigor I'endema de la
publicacio en el «Butlleti Oficial de I'Estat».

Madrid, 7 de desembre de 2007.
JUAN CARLOS R.

El president del Govern,
JOSE LUIS RODRIGUEZ ZAPATERO

21088 CORRECCIO d’error de la Llei organica 5/2007,
de 20 d’abril, de reforma de I’Estatut d’autono-

mia dArago. («BOE» 294, de 8-12-2007)

Havent observat un error en la publicacié de la Llei
organica 5/2007, de 20 d’abril, de reforma de I'Estatut
d’autonomia d’Arago, publicada en el «Butlleti Oficial de
I’'Estat» namero 97, de 23 d’abril de 2007, i en el suplement
en catala namero 17, de 16 de maig de 2007, se'n fa la rec-
tificacié oportuna referida a la versio en llengua catalana:

A la pagina 2323, primera columna, on diu: «Exposicid
de motius», ha de dir: «Preambul».

MINISTERI D’AGRICULTURA,
PESCA | ALIMENTACIO

REIAL DECRET 1518/2007, de 16 de novembre,
pel qual s’estableixen parametres minims de
qualitat en sucs de fruites i els metodes d’ana-
lisi aplicables. («BOE» 294, de 8-12-2007.)

21091

El Reial decret 1050/2003, d'1 d‘agost, pel qual
s’aprova la reglamentacid tecnicosanitaria de sucs de
fruites i d’altres productes similars, destinats a I'alimen-
tacio humana, incorpora al nostre ordenament juridic la
Directiva 2001/112/CE del Consell, de 20 de desembre de
2001, relativa als sucs de fruites i altres productes simi-
lars destinats a l'alimentacié humana, i no estableix
parametres analitics que en facilitin el control de qualitat
i autenticitat.

En conseqliéncia, s’ha considerat necessari disposar
de determinats parametres analitics minims d’autentici-
tat i qualitat que permetin avaluar la composicio dels
sucs de fruites, a fi d’assegurar-ne el control de la quali-
tat comercial i evitar el frau al consumidor i la competén-
cia deslleial.

D’altra banda, tenint en compte els avencos que
s’han produit en materia de metodologia analitica els
ultims anys, sembla oportu que, a més dels metodes
oficials d’analisi que recull I'Ordre de 29 de gener de
1988, per la qual s’aproven els métodes oficials d’analisi
de sucs de fruites i altres vegetals i els seus derivats,
siguin aplicables els que figurin inclosos en aquesta dis-
posicio.

Aixi mateix, atesa la diversitat de sucs de fruites exis-
tents, la rapida evolucié de les técniques analitiques i la
necessitat que en tot moment els limits parameétrics exi-
gibles, valorats analiticament, es puguin ajustar amb la
maxima fiabilitat a les caracteristiques d’un producte
auténtic i de qualitat, sembla convenient habilitar el
ministre d’Agricultura, Pesca i Alimentacié perqué pugui
modificar mitjancant una ordre ministerial els annexos |

i Il d’aquest Reial decret. En aquests annexos s’establei-
xen parametres minims de qualitat per als sucs de frui-
tes i els metodes d’analisi aplicables.

Aquest Reial decret es dicta a I'empara del que disposa
I'article 149.1.13a de la Constitucio, que atribueix a I'Estat la
competencia exclusiva sobre bases i coordinacié de la pla-
nificacio general de I'activitat economica.

La present disposicié ha estat sotmesa al procedi-
ment d’'informacié en matéria de normes i reglamentaci-
ons técniques i reglaments relatius als serveis de la soci-
etat de la informacio, que preveuen la Directiva 98/34/CE
del Parlament Europeu i del Consell, de 22 de juny de
1998, per la qual s’estableix un procediment d’infor-
macié en matéeria de les normes i reglamentacions
tecniques, i també el Reial decret 1337/1999, de 31 de
juliol, pel qual es regula la tramesa d’informacié en mate-
ria de normes i reglamentacions técniques i reglaments
relatius als serveis de la societat de la informacio, que
incorpora aquestes directives a l'ordenament juridic
espanyol.

La regulacié basica que conté aquesta disposiciod
s’'efectua mitjancant un reial decret, atés que es tracta
d’'una mateéria de caracter marcadament técnic i de natu-
ralesa conjuntural i canviant.

En I’elaboracio d’aquest Reial decret han estat consul-
tades les comunitats autonomes i les entitats representa-
tives dels sectors afectats i ha emeés un informe la Comis-
si6 Interministerial per a I'Ordenacié Alimentaria (CIOA).

En virtut d'aix0, a proposta de la ministra d’Agricultura,
Pesca i Alimentacio, i amb la deliberacié prévia del Consell
de Ministres en la reunié del dia 16 de novembre de 2007,

DISPOSO:

Article 1. Objecte de la norma.

Establir determinats parametres analitics d'autentici-
tat i qualitat, que permetin avaluar la composicié dels
sucs de fruites, a fi d’assegurar-ne el control de la qualitat
comercial i evitar el frau al consumidor i la competéncia
deslleial.

Article 2. Ambit d’aplicacio.

Aquest Reial decret és aplicable al suc de fruites, suc
de fruites a base de concentrat i néctar de fruites, que
regulen els apartats 1, 2 i 5 de la part 2 de la reglamenta-
cio tecnicosanitaria de sucs de fruites i d'altres productes
similars, destinats a I'alimentacido humana, aprovada pel
Reial decret 1050/2003, d'1 d’'agost, i els parametres
minims d’autenticitat i qualitat dels quals estiguin esta-
blerts a I'annex .

Article 3. Parametres minims d’autenticitat i qualitat i
meétodes d’analisis.

1. A l'annex | s’estableixen els valors dels parame-
tres minims d’autenticitat i qualitat que s’apliquen als
productes indicats a l'article 2.

2. Els métodes llistats a I'annex Il i els establerts a
I’'Ordre de 29 de gener de 1988, per la qual s’aproven els
meétodes oficials d’analisis de sucs de fruites i altres
vegetals i els seus derivats, s’utilitzen com a metodes
oficials d’analisis. També es poden utilitzar de forma
complementaria o alternativa els métodes aprovats per
organismes nacionals (UNE-EN) o internacionals com el
Codex Alimentarius o qualsevol altre métode deguda-
ment validat.
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Article 4. Criteris d’autenticitat i qualitat dels productes
regulats.

1. Els parametres de grau Brix, maltosa i isomaltosa
s’han de considerar parametres absoluts d’autenticitat i
qualitat per als quals no s’han d’admetre tolerancies.

La resta dels parametres es refereixen a criteris relle-
vants d’autenticitat i qualitat, que com a minim haurien de
complir qualsevol dels productes que es regulen en la
present disposicio i que es valoraran en conjunt tenint en
compte les observacions que conté I'annex | i tota la infor-
macio rellevant disponible respecte al producte i a la seva
tracabilitat.

2. El compliment d’aquests parametres minims no
implica que no s’hagin d’ajustar també a altres que afectin
la seva autenticitat i qualitat, i especialment els que recu-
llen la norma del Codex Alimentarius i el Codi de practi-
ques per a avaluacio de sucs de fruites i vegetals de I'Asso-
ciacio de la Industria de Sucs i Néectars de Fruites i Vegetals
de la Unid Europea (AIJN).

Article 5. Infraccions i sancions.

Les infraccions a les disposicions que conté aquest
Reial decret se sancionen d’acord amb el que estableix el
Reial decret 1945/1983, de 22 de juny, pel qual es regulen
les infraccions i sancions en mateéria de defensa del con-
sumidor i de la produccié agroalimentaria.

Disposicié addicional Unica. Clausula de reconeixement
mutu.

Els requisits de la present reglamentacio no s’han
d’aplicar als productes fabricats o comercialitzats d’acord
amb altres especificacions en els altres estats membres
de la Comunitat Europea, ni als productes originaris dels
paisos de I’Associacio Europea de Lliure Comerg¢ (AELC)

parts contractants en I’"Acord de I'Espai Econdmic Euro-
peu (EEE) iTurquia.

Disposici6 transitoria Unica. Comercialitzacio d’existen-
cies de productes.

Els productes fabricats abans de I'entrada en vigor
d’aquest Reial decret d’acord amb les disposicions vigents
en aquell moment es poden comercialitzar fins que s’es-
gotin les seves existencies.

Disposici6 final primera. Titol competencial.

Aquest Reial decret es dicta a I'empara del que dis-
posa l'article 149.1.13a de la Constitucid, que atribueix a
I'Estat la competéncia exclusiva sobre bases i coordina-
cio de la planificacié general de I'activitat econdmica.

Disposici6 final segona. Habilitacié normativa.

Es faculta el ministre d’Agricultura, Pesca i Alimenta-
cié per modificar els annexos amb la finalitat d’adequar-
los a la realitat comercial i a I'evolucié de les técniques
analitiques.

Disposici6 final tercera. Entrada en vigor.

El present Reial decret entra en vigor I'endema de la
publicacio en el «Butlleti Oficial de I'Estat».

Madrid, 16 de novembre de 2007.
JUAN CARLOS R.

La ministra d’Agricultura, Pesca
i Alimentacio,

ELENA ESPINOSA MANGANA
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ANNEX |
PARAMETRES MiNIMS D’AUTENTICITAT | QUALITAT

SUC DE TARONJA

5 Unitat de .
Parametres Valor Observacions
mesura

Densitat relativa

20/20° min. 1,040 | Suc directe

Grau Brix

corresponent min. 10,0 | Suc directe

Densitat relativa

20/20° min. 1,045 | Suc a base de concentrat

Grau Brix

corresponent min. 11,2 | Suc a base de concentrat

Acidesa valorable a

pH 8,1 meq/I 90 - 240 Els valors indicats corresponen a 5,8 - 15,4 g/l, calculats com a acid citric anhidre pH
8,1

Acid citric g/l 6,3-17

Acid D-isocitric mg/I 65 - 200 Es poden obtenir valors inferiors en casos excepcionals per a productes de ratio alta

Els resultats sén consistents entre 70 i 130 mg/I

Valors superiors als que s’indiquen s’han de relacionar amb I'acidesa total (sucs
mediterranis de collites primerenques) i es poden trobar en sucs de taronges navel de
California. Es poden obtenir valors tan baixos com 40 per a productes de ratio alta de
Florida, el Carib i América Central i Sud-américa

Acid citric: Acid

D-isocitric max. 130 [ Es poden obtenir valors superiors a 160 per a productes de ratio alta de Florida, el Carib
i America Central i Sud-america

Acid L-ascorbic mg/l min. 200 | La mitjana natural de contingut d’acid L-ascorbic del suc acabat d’esprémer esta entre
400 500 mg/l
S’han de garantir 200 mg/I d’acid L-ascorbic a la data de consum preferent

Glucosa gll 20-35

Fructosa gll 20-35

Glucosa: fructosa 0,85-1,0

Sacarosa gll 10-50 El contingut percentual de la sacarosa en el total de sucres és de menys del 50%
excepte per a sucs de final de temporada i/o ratio alta de Florida, el Golf de Méxic i
I'area del Carib, on es poden trobar valors superiors al 60%; la ratio glucosa fructosa no
supera el valor d'1,00. En cas de divergencies se n’ha d’investigar I'origen. Com a regla,
un excés de glucosa i/o una proporcié massa alta de sacarosa en el sucre total
indica ensucrament afegit. Una proporcié inferior de sacarosa pot estar causada per
inversio

Maltosa abséncia

Isomaltosa abséncia

index de formol ml 15-26 Quan I'index esta per sota del valor minim se n’ha d’examinar la tragabilitat

NaOH 0,1M/100 ml El valor maxim es pot superar depenent de la primera materia, per exemple navel de
California o Valéncia d’Espanya

880 aigua %, SMOW min. 0 Normalment aquest valor és de 2%, o superior. Valors inferiors al 2°/, només es troben

en pocs casos en mostres d’Espanya i ltalia i particularment en mostres de principi de
temporada collides després d’un periode plujos

(D/H), Etanol? H-NMR ppm 103 - 107 | Argentina i el Sud del Brasil, a causa de les condicions locals geografiques o
climatiques, en alguns casos extrems durant temporades anormals poden produir sucs
de taronja que mostren un (D/H)1 inferior al minim establert de 103 ppm. En qualsevol
cas, el 8" C etanol associat és llavors també molt baix (inferior -27°% ). El limit inferior
de 103 ppm només s’aproxima en productes d’origen america:

els sucs mediterranis mostren valors superiors (per damunt de 105 ppm). S’ha
d’analitzar el contingut de carboni 13 de les mostres que mostrin un alt (D/H)1

8" C sucre %, PDB |-27 fins a -24 | En pocs casos en alguns sucs de taronja s’han trobat valors per a 6" C de sucres entre
-23,5%, i -24°% . En aquests casos és necessari comprovar correlacions amb la polpa i
els acids carboxilics

813 C etanol °,, PDB -28 - -25 En pocs casos en alguns sucs de taronja s’han trobat valors per a 8" C d’etanol entre
-24,5°1-25°, perd amb (D/H)1 superior a 107 ppm. En aquests casos també pot
ser util comprovar la relacié amb la polpa i els acids carboxilics

Només els sucs mediterranis algunes vegades mostren valors entre -25% i -26% , pero
amb (D/H)1 superiors a 105 ppm

83 C polpa %, PDB | -28--23,5 |La diferéncia entre el contingut del ' C de polpa (solids no solubles en acetona i
aigua) i el contingut del §' C de sucres del mateix suc esta entre -1 i +0,5 per mil
83 C acids %, PDB | -25,5--22,5 | La diferéncia entre el contingut del 8'® C d’acids (precipitats com sals de calci) i el

contingut del &' C de sucres del mateix suc esta entre +1 i +2 per mil
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SUC/PURE D’ALBERCOC

Parametres Unitat de Valor Observacions
mesura

Densitat relativa

20/20° min. 1,042 | Suc directe

Grau Brix no

corregit min. 10,2 | Suc directe

Densitat relativa

20/20° min. 1,045 | Suc a base de concentrat

Grau Brix no

corregit min. 11,2 Suc a base de concentrat

Acidesa valorable

apH 8,1 meqg/kg 100 - 300 | Els valors indicats corresponen a 6,4 - 19,2 g/kg, calculat com a acid citric anhidre a pH
8,1

Acid citric g/kg 1,5-16,0

Acid D-isocitric mg/kg 75 - 200

Acid citric: acid

D-isocitric 15-130

Glucosa gl/kg 15-50

Fructosa a/kg 10-45

Glucosa: fructosa 1,0-2,5

Sacarosa a/kg traces - 55

Cendres ag/kg 45-9,0

Fosfor total mg/kg 100 - 300

Potassi mg/kg |2.000 - 4.000

Maltosa traces Durant la preparaci6 de suc aclarit i de suc concentrat aclarit de fruites que contenen

Isomaltosa traces mido, I'is de preparats enzimatics d’amilasa pot donar lloc a la deteccié de maltosa i
isomaltosa en el producte final

index de formol ml 12-50

NaOH 0,1M/100 g

SUC DE MANDARINA
Parametres Unitat de Valor Observacions
mesura

Densitat relativa

20/20° min. 1,042 | Suc directe

Grau Brix

corresponent min. 10,5 | Suc directe

Densitat relativa

20/20° min. 1,045 | Suc a base de concentrat

Grau Brix

corresponent min. 11,2 | Suc a base de concentrat

Acidesa valorable a

pH 8,1 meq/| 90 - 300 Els valors indicats corresponen a 5,8 - 19,2 g/l, calculats com a acid citric anhidre pH
8,1

Acid citric g/l 6-22

Acid D-isocitric mg/l 65 - 200 El valor inferior de 65 mg/l s’obté en productes de ratio alta. En clementines s’han
observat valors de fins a 40 mg/|

Acid citric: Acid

D-isocitric max. 130 | En clementines s’han observat valors superiors de fins a 200

Acid L-ascorbic mg/l min. 100 | La mitjana natural de contingut d’acid L-ascorbic del suc acabat d’esprémer esta entre
250 i 350 mg/l. S’han de garantir els 100 mg/I d’acid L-ascorbic a la data de consum
preferent

Glucosa gll

Fructosa g/l

Glucosa: fructosa max. 1,0

Sacarosa g/l 20 -60 Algunes varietats de mandarina mostren uns continguts molt alts de sacarosa
especialment en productes acabats d’esprémer. La seva participacié percentual en el
total de sucres pot ser superior al 50% i arribar fins al 70%.

Maltosa absencia

Isomaltosa absencia

index de formol ml 15-26 Quan el valor és inferior al valor minim establert, se n’hauria d’examinar I'origen

NaOH 0,1M/100 ml

Cendres gll 25-5,0

Fosfor total mg/l 90 - 210

Potassi mg/l 1.000 - 2.300
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SUC/PURE DE POMA

Unitat de

Parametres Valor Observacions
mesura

Densitat relativa

20/20° min. 1,040 | Suc directe

Grau Brix

corresponent min. 10,0 | Suc directe

Densitat relativa

20/20° min. 1,045 | Suc a base de concentrat

Grau Brix

corresponent min. 11,20 | Suc a base de concentrat

Acidesa valorable a

pH 8,1 meq/I 35-117 Depeén essencialment del contingut en acid L-malic. Els valors indicats corresponen a
2,3 -7,8 g/l, calculats com a acid malic a pH 8,1. Es poden trobar valors inferiors en
mostres procedents de determinats paisos

Acid citric mg/l 50 - 150 (Els valors normals estan compresos entre 50 i 100). Valors superiors indiquen I'addicio
d’acid citric o altres sucs de fruites. Es poden trobar valors inferiors en mostres
procedents de determinats paisos

Acid L-malic gl min. 3,0 El valor pot ser inferior al minim en cas de sucs procedents de pomes extremadament
dolces o procedents d’emmagatzematge

Acid D-malic mg/I abséncia | L'acid D-malic no esta present en la fruita. Es poden detectar petites quantitats degut a
la metodologia analitica utilitzada

Glucosa gll 15-35

Fructosa gll 45 -85

Glucosa: fructosa 0,3-0,5 La relacioé glucosalfructosa excepcionalment pot ser lleugerament inferior a 0,30
També és possible que pomes dolces de la Xina puguin excedir el 0,5. En altres casos
els valors superiors a 0,5, associats a altres parametres, indiquen ensucrament amb
tipus de sucres rics en glucosa

Sacarosa gll 5-30

Sorbitol gll 25-7 Els sucs de poma sempre contenen D-sorbitol. Excepcionalment es poden presentar
valors per sota del limit. En sucs acids rics en extracte, el valor maxim es pot superar.
També es poden trobar valors superiors a 7 en sucs de poma de la Xina. A la resta, el
suc s’ha de controlar afegint-hi pera

Maltosa traces Durant la preparacié de suc aclarit i de suc concentrat aclarit de fruites que contenen
mido, I'Gs de preparats enzimatics d’amilasa pot donar lloc a la deteccié de maltosa i
isomaltosa en el producte final

Isomaltosa traces

index de formol ml 3-10 Els sucs procedents de pomes dolces poden no assolir el valor minim indicat

NaOH 0,1M/100 ml

5" O aigua %o SMOW| min.-6,5 | El valor mitja de 8 "0 aigua per als sucs d’Europa central és de -5,4% . Sén possibles
valors inferiors a causa de I'efecte de I'origen geografic i condicions climatiques
especifiques durant el periode de creixement. S’han de justificar els valors desviats

(D/H), Etanol H-NMR ppm 97 - 101 El suc de poma d’alguns origens rarament pot mostrar valors de (D/H), per sota del
minim establert (per sota de 96 ppm). El suc de poma de Sud-africa mostra valors per
damunt del maxim establert de 101 ppm. S’ha d’analitzar el contingut de 8 '* C de les
mostres que presentin valors alts de (D/H),

8" C sucre %o PDB |[-27 fins a -24 | En pocs casos els sucs xinesos poden mostrar valors menys negatius de -24

8" C etanol %o PDB -28 --25

Suplement num. 39
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SUC/PURE DE PRESSEC

Unitat de

Parametres Valor Observacions
mesura

Densitat relativa

20/20° min. 1,036 | Suc directe

Grau Brix no

corregit min. 9,0 Suc directe. Es té coneixement de sucs/purés directes d’ltalia que poden mostrar valors
per sota de 8,5 Brix

Densitat relativa

20/20° min. 1,040 | Suc a base de concentrat

Grau Brix no

corregit min. 10,0 | Suc a base de concentrat

Acidesa valorable a

pH 8,1 meq/kg 50-125 Els valors indicats corresponen a 3,2 - 8,0 g/kg, calculat com a acid citric anhidre a pH
8,1

Acid citric g/kg 15-5,0

Acid D-isocitric mg/kg 30 - 160

Acid citric: acid

D-isocitric 15-100

Glucosa a/kg 75-25

Fructosa a/kg 10-32

Glucosa: fructosa 0,80-1,0

Sacarosa a/kg 12 -60

Cendres a/kg 3-7

Fosfor total mg/kg 110-230 | En suc/puré de préssec de préssecs espanyols es poden observar valors tan baixos
com 80

Potassi mg/kg |1.400 - 3.300

Maltosa traces Durant la preparacié de suc aclarit i de suc concentrat aclarit de fruites que contenen
mido, I's de preparats enzimatics d’amilasa pot donar lloc a la deteccié de maltosa i
isomaltosa en el producte final

Isomaltosa traces

index de formol ml 15-35

NaOH 0,1M/100 ml

Sorbitol g/l 15-5 Només se supera el maxim en pocs casos
SUC/PURE DE PERA

Parametres Unitat de Valor Observacions
mesura

Densitat relativa

20/20° min. 1,044 | Suc directe

Grau Brix no

corregit min. 11 Suc directe

Densitat relativa

20/20° min. 1,048 | Suc a base de concentrat

Grau Brix no

corregit min. 11,9 Suc a base de concentrat

Acidesa valorable a

pH 8,1 meq/kg 22 -110 L'acidesa essencialment esta determinada per la proporcié d’acid malic i citric i esta
subjecta a variacions
Els valors indicats corresponen a 1,4 - 7,0 g/kg, calculat com a acid citric anhidre a pH
8,1

Acid citric alkg max. 4

Acid D-isocitric mg/kg max. 40

Glucosa a/kg 10-35 En varietats especials el valor de la glucosa excedeix el rang indicat i afecta també a la
relacié glucosa: fructosa

Fructosa a/kg 50-90

Glucosa: fructosa max. 0,4

Sacarosa a/kg traces - 15

Cendres a/kg 22-4,0 Valors per sota de 2,2 s’han observat només en alguns casos

Fosfor total mg/kg 65 - 200 Valors per sota de 65 s’han observat només en alguns casos

Potassi mg/kg | 1.000 - 2.000 | Valors per sota de 1.000 mg/kg s’han observat només en alguns casos

Maltosa traces Durant la preparacié de suc aclarit i de suc concentrat aclarit de fruites que contenen
mido, I's de preparats enzimatics d’amilasa pot donar lloc a la deteccié de maltosa i
isomaltosa en el producte final

Isomaltosa traces

index de formol ml 2-17

NaOH 0,1M/100 g

Sorbitol a/kg 10-25 El contingut de sorbitol en suc/puré de pera és superior que en suc de poma i pot ser

utilitzat per identificar I'afegiment de suc de pera en suc de poma
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SUC DE PINYA

Unitat de

Parametres Valor Observacions
mesura
Densitat relativa
20/20° min. 1,045 | Suc directe
Grau Brix
corresponent min. 11,2 | Suc directe
Densitat relativa
20/20° min. 1,052 | Suc a base de concentrat
Grau Brix
corresponent 12,8 Suc a base de concentrat
Acidesa valorable a
pH 8,1 meq/I 50 - 180 El nivell d’acidesa esta determinat essencialment per la proporcié dels acids citric i
malic i depén forga de les condicions de clima i sol. Els valors indicats corresponen a
3,2 - 11,5 g/l calculat com a acid citric anhidre (pH 8,1). La suma d’acid malic i citric és
aproximadament el 30% superior a I'acidesa valorable a pH 8,1 calculada com a acid
citric anhidre. L'acid tartaric no és present en la fruita.
Acid citric gll 3,0 - 11,0 | El contingut natural d’acid citric sempre és superior al d’acid malic. La relacio citric:
malic varia entre 2 i 4
Acid L- malic g/l 1,0-4,0
Acid D-isocitric mg/l 80 - 250 Valors per sota del minim de 80 mg/l es poden obtenir només en productes de ratio alta
Acid citric: acid
D-isocitric 25-70 Valors superiors al limit indiquen I'addici6 d’acid citric
Glucosa gl 15-40
Fructosa gl 15-40
Glucosa: fructosa 0,8 - 1,25 | Silarelaci6 glucosa: fructosa és més gran que el limit superior d’1,25, pot indicar una
alta proporci6 de cors i/o parts externes de la fruita i per tant la tecnologia s’hauria
d’investigar. Valors superiors a 1,4 indiquen I'afegiment de sucre amb alt contingut en
glucosa
Sacarosa gl 25-80
Maltosa abséncia
Isomaltosa abséncia
index de formol ml. 8-20 Valors inferiors a 8 indiquen dilucié amb aigua o Us desproporcionat de cors.
NaOH 0,1M/100 ml
§'® 0 aigua %,, SMOW min -3 Normalment aquest valor és superior a -3 °/ . A causa de condicions climatiques, locals
o geografiques especials, sén possibles desviacions d’aquest limit que requereixen una
explicacié
(D/H), Etanol ppm 107 - 11,5
H-NMR
8 C sucre °,, PDB -13.5
fins a -11 En alguns casos (p. ex. Costa del Marfil) s’han mesurat valors proxims a -15 %, PDB
813 C etanol °,, PDB -15--12
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ANNEX II
Meétodes d’analisi

Grau Brix: EN 12143 (1996). IFU nam. 8.

Acidesa total: EN 12147 (1996). IFU num. 3.

Fructosa: EN 1140 (1994). IFU nim. 55. EN 12630
(1999). IFU nim. 67.

Glucosa: EN 1140 (1994). IFU nim. 55. EN 12630 (1999).
IFU ndm. 67

Sacarosa: EN 12146 (1994). IFU num. 56. EN 12630
(1999). IFU num. 67.

Acid citric: EN 1137 (1994). IFU nim. 22.

Acid D-isocitric: EN 1139 (1994). IFU num. 54.

Densitat relativa 20/20°: EN 1131 (1994). IFU nim. 1.
IFU nim. 1A

Index de formol: EN 1133 (1994). IFU 30.

Cendres: EN 1135 (1994). IFU num. 9.

Fosfor: EN 1136 (1994). IFU nim. 50.

Potassi: EN 1134 (1994). IFU nim. 33.

Sorbitol: EN 12630 (1998) IFU num. 67. IFU num. 62.

Acid D-malic: EN 12138 (1997). IFU num. 64.

Acid L-malic: EN 1138. IFU nim. 21.
_Acid ascorbic: EN 14130. Vitamina C (acid ascorbic +
Acid dehidroascorbic). IFU 17-A.

Parametres isotopics:

3'® O aigua: ENV 12141 (1997).

(D/H)1 Etanol 2H-NMR: AOAC 995.17 (1999).
8" C sucre: ENV 12140 (1997).

3" C etanol: J. AOAC vol. 79, num. 1 (1996).
8% C polpa: ENV 13070 (2001).

8" C acids: Anal. Chim. Acta 299 (1994)

MINISTERI
D'ECONOMIA | HISENDA

CORRECCIO d’errades de I'Ordre EHA/3462/2007,
de 26 de novembre, per la qual es desenvolupen
per a I'any 2008 el métode d’estimacio objectiva
de I'impost sobre la renda de les persones fisi-
ques i el regim especial simplificat de I'impost
sobre el valor afegit. («BOE» 296, de 11-12-2007.)
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Havent observat errades en la publicacié de I'Ordre
EHA/3462/2007, de 26 de novembre, per la qual es desen-
volupen per a I'any 2008 el métode d’estimacid objectiva
de I'impost sobre la renda de les persones fisiques i el
régim especial simplificat de I'impost sobre el valor afe-
git, publicada en el «Butlleti Oficial de I'Estat» numero
287, de 30 de novembre, i en el suplement en catala
numero 37, d'1 de desembre de 2007, se'n fan les rectifica-
cions oportunes referides a la versié en llengua catalana:

A la pagina 5008, a la nota del quadre dedicat a I'acti-
vitat d'«Agricola dedicada a I'obtencid de cereals, citrics,
lleguminoses i fongs per al consum huma i ramadera
d’explotacio de bestiar bovi de carn, de bestiar porci de
cria, de bestiar ovi de carn i de bestiar cabrum de carn»,
s’hi ha d'afegir al final de la mateixa nota: «Citrics: taron-
ger dolg, taronger amarg, mandariner, llimoner, pomelo,
llima, bergamota, etc.».

A la mateixa pagina 5008, a la nota del quadre dedicat
a l'activitat d’«Agricola dedicada a I'obtencié de raim per
a vi de taula, fruita seca, oleaginoses, remolatxa, toma-
quet per a transformacio i productes de l'olivera, i rama-

dera d’explotacié de bovi de cria, i altres activitats rama-
deres compreses expressament en altres apartats», s’hi
ha de suprimir: «Citrics: taronger dolg, taronger amarg,
mandariner, llimoner, pomelo, llima, bergamota, etc.».

MINISTERI DE LA PRESIDENCIA

21322 REIAL DECRET 1570/2007, de 30 de novembre,
pel qual es modifica el Reial decret 287/2002,
de 22 de marg, pel qual es desplega la Llei
50/1999, de 23 de desembre, sobre el regim
juridic de la tinenca d’animals potencialment

perillosos. («kBOE» 297, de 12-12-2007.)

La necessitat de regular la possessié dels animals
potencialment perillosos va justificar I'aprovacio de la Llei
50/1999, de 23 de desembre, sobre el régim juridic de la
tinenca d'animals potencialment perillosos, desplegada
pel Reial decret 287/2002, de 22 de marg, pel qual es des-
plega la Llei 50/1999, de 23 de desembre, sobre el regim
juridic de la tinenca d'animals potencialment perillosos.

Si bé la norma respon a les exigéncies que deriven de
les peculiaritats d’aquest tipus d’animals, la tinenca dels
quals exigeix cauteles especials per raons de seguretat
publica, els gossos que duen a terme funcions d’assistén-
cia a persones amb discapacitat, especialment per I'entre-
nament que han rebut, no presenten les circumstancies
que obligarien, en un altre cas, a adoptar les precaucions
convenients per a la generalitat d’aquests animals.

Per aixo, és procedent establir un regim especial per a
aquests gossos, que permeti adequar la normativa
esmentada anteriorment a les caracteristiques especifi-
gues del seu Us i tinenca.

En la tramitacié d’aquest Reial decret han estat con-
sultades les comunitats autonomes, les entitats represen-
tatives dels interessos dels sectors afectats i el Consell
Nacional de la Discapacitat que recull el Reial decret
1865/2004, de 6 de setembre, pel qual es regula el Consell
Nacional de la Discapacitat.

En virtut d’aixo, a proposta de la ministra d’Agricul-
tura, Pesca i Alimentacio i del ministre de [I’Interior,
d’acord amb el Consell d’Estat i amb la deliberacié prévia
del Consell de Ministres en la reunié del dia 30 de novem-
bre de 2007,

DISPOSO:

Article unic. Modificacié del Reial decret 287/2002,
de 22 de marg, pel qual es desplega la Llei 50/1999,
de 23 de desembre, sobre el regim juridic de la tinenga
d’animals potencialment perillosos.

L'article 2.1 del Reial decret 287/2002, de 22 de marg,
pel qual es desplega la Llei 50/1999, de 23 de desembre,
sobre el regim juridic de la tinenca d'animals potencial-
ment perillosos, se substitueix pel seglent:

«1. Als efectes previstos a I'article 2.2 de la Llei
50/1999, de 23 de desembre, tenen la consideracio
de gossos potencialment perillosos:

a) Els que pertanyin a les races esmentades a I'an-
nex | d’aquest Reial decret i als seus encreuaments.

b) Aquells les caracteristiques dels quals es
corresponguin amb totes o la majoria de les que
figuren a I'annex I, llevat que es tracti de gossos
guia o de gossos d’assistencia acreditats i ensinis-
trats en centres oficialment reconeguts, conforme a



