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15821 REIAL DECRET 1070/2007 de 27 de juliol, pel

qual s’aprova la norma de qualitat per a la qua-
llada. («BOE» 207, de 29-8-2007.)

L'Ordre de 14 de juny de 1983, per la qual s’aprova la
norma de qualitat per a la quallada al mercat interior, va
ser modificada, en part, per les ordres de 8 de maig
de 1987 i de 23 de gener de 1998 i, derogada pel que fa a
additius, pel Reial decret 145/1997, de 31 de gener, pel qual
s’aprova la llista positiva d’additius diferents de colorants
i edulcorants per al seu Us en |'elaboracié de productes
alimentaris, aixi com les condicions d’utilitzacid, posterior-
ment derogat pel Reial decret 142/2002, d'1 de febrer, pel
qual s’aprova la llista positiva d’additius diferents de colo-
rants i edulcorants per al seu Us en I'elaboracio de pro-
ductes alimentaris, aixi com les condicions d’utilitzacié.

Aixi mateix, encara que no hi ha normativa harmonit-
zada a la Unid Europea sobre la quallada, sén aplicables
diverses disposicions comunitaries de caracter horitzon-
tal, relacionades amb els productes lactis i amb els ali-
ments en general, que incideixen sobre determinats
aspectes que regula I'esmentada norma de qualitat, dei-
xant-los sense aplicacio.

D’altra banda, aquesta norma de qualitat no preveu la
possibilitat d'incorporar a la quallada altres ingredients
no lactis, cosa que tenint en compte el desenvolupament
de les técniques de produccio del sector industrial fa
necessaria una classificacié dels diferents tipus de qua-
Ilada en funcid dels ingredients incorporats, d’acord amb
les noves necessitats de mercat quant a la diversificacié
de 'oferta de productes i a fi de contribuir al desenvolupa-
ment del comerg¢ en condicions de competéncia lleial.

En conseqliéncia, es considera procedent la derogacio
de I'esmentada Ordre de 14 de juny de 1983, per tal d'es-
tablir una nova norma de qualitat per a la quallada que es
recull en aquest Reial decret.

La regulacio es porta a terme mitjancant una disposi-
cié amb rang formal de reial decret perqué es considera
que és l'instrument normatiu adequat per determinar
exhaustivament tots els aspectes basics d’aquesta mate-
ria, pel seu caracter marcadament tecnic.

En el procés de tramitacié d'aquest Reial decret han
estat consultades les comunitats autonomes i les entitats
representatives dels sectors afectats, i n’"ha emeés informe
favorable la Comissié Interministerial per a I'Ordenacio
Alimentaria.

Aquest Reial decret ha estat sotmes al procediment
que preveuen la Directiva 98/34/CE, del Parlament Euro-
peu i del Consell, de 22 de juny, per la qual s’estableix un
procediment d’informacié en materia de les normes i
reglamentacions tecniques, i el Reial decret 1337/1999, de
31 dejuliol, pel qual es regula la remissié d'informacio en
materia de normes i reglamentacions técniques i regla-
ments relatius als serveis de la societat de la informacio,
que incorpora aquesta Directiva a I'ordenament juridic
espanyol.

En virtut d’aixo, a proposta de la ministra d’Agricul-
tura, Pesca i Alimentacid, del ministre de Sanitat i Con-
sum, i del ministre d’'Industria, Turisme i Comerg, d'acord
amb el Consell d’Estat i amb la deliberacié prévia del Con-
sell de Ministres en la reunio del dia 27 de juliol de 2007,

DISPOSO:

Article Unic. Objecte i ambit d’aplicacio.

S’aprova la norma de qualitat per a la quallada elabo-
rada a Espanya que s’insereix a continuacio.

Aquest Reial decret s’aplica sense perjudici de les nor-
mes sanitaries i altres disposicions especifiques que afec-
tin la produccié i comercialitzacié de la quallada.

Disposicié addicional unica. Clausula de reconeixement
mutu.

Els requisits d’aquest Reial decret no s’apliquen a la
quallada legalment fabricada o comercialitzada d’acord
amb altres especificacions en els altres estats membres
de la Unio Europea ni als productes originaris dels paisos
de I’Associacié Europea de Lliure Comer¢ (AELC), parts
contractants a I’Acord sobre I'Espai Economic Europeu
(EEE) i Turquia.

Disposici6é transitoria Unica. Prorroga de comercialitza-
cio.
Els productes etiquetats amb anterioritat a la data
d’entrada en vigor d’aquest Reial decret i que no s’ajustin

al que aquest disposa, es poden comercialitzar fins que se
n‘exhaureixin les existéncies.

Disposicié derogatoria Unica. Derogacio normativa.

Queden derogades totes les disposicions del mateix
rang o inferior que s’oposin al que disposa aquest Reial
decret i en particular I'Ordre de 14 de juny de 1983 per la
qual s’aprova la norma de qualitat per a la quallada al
mercat interior.

Disposici6 final primera. Titol competencial.

Aquest Reial decret es dicta de conformitat amb el que
disposa l'article 149.1.13a i 16a de la Constitucié que atri-
bueix a I'Estat la competencia exclusiva en materia de
bases i coordinacioé de la planificacié general de I'activitat
economica, i de bases i coordinacié general de la sanitat,
respectivament.

Disposici6 final segona. Entrada en vigor.

El present Reial decret entra en vigor I'endema de la
publicacio en el «Butlleti Oficial de I'Estat».

Palma de Mallorca, el 27 de juliol de 2007.
JUAN CARLOS R.

La vicepresidenta primera del Govern
i ministra de la Presidencia,
MARIA TERESA FERNANDEZ DE LA VEGA SANZ

NORMA DE QUALITAT PER A LA QUALLADA
1. Definicio.
S’entén per quallada el producte semisolid obtingut
de la llet sencera, semidesnatada o desnatada, sotmesa al
tractament téermic adequat, coagulada per I'accié del quall

o d’'uns altres enzims coagulants autoritzats, sense addi-
ci6 de ferments lactics i sense procés d’escorreguda.

2. Tipus de quallada.

Tipus de quallada: segons els productes afegits, la
quallada es pot classificar de la manera segtent:

2.1 Quallada: la definida a I'apartat 1.

2.2 Quallada ensucrada: és la quallada definida a
I'apartat 1, a la qual s’han afegit sucre o sucres comesti-
bles.

2.3 Quallada edulcorada o, amb edulcorant: és la
quallada definida a I'apartat 1, a la qual s’han afegit edul-
corants autoritzats.

2.4 Quallada amb fruites, sucs i altres productes ali-
mentaris: és la quallada definida a I'apartat 1, a la qual
s’han afegit ingredients com ara fruites, sucs i altres.
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2.5 Quallada aromatitzada: és la quallada definida a
I'apartat 1, a la qual s’han afegit agents aromatitzants
autoritzats.

3. Factors essencials de composicio i qualitat.

3.1 Materia grassa lactia: el contingut minim en
materia grassa de la quallada és de 3,5 per cent m/m
sobre la part lactia, llevat per a les quallades «semidesna-
tades» en les quals el contingut minim és superior a I'1
per cent i el maxim del 2 per cent de matéria grassa m/m
sobre la part lactia i per a les quallades desnatades, en les
quals el maxim és de 0,5 per cent.

3.2 Extracte sec magre lacti minim: 11,5 per cent,
expressat en massa/massa sobre el producte acabat.

3.3 Contingut en quallada: per a les quallades amb
fruites, sucs i altres productes naturals definides a I'apar-
tat 2.4, la quantitat minima de quallada en el producte
acabat és del 70 per cent m/m.

Per a les quallades aromatitzades definides a I'apartat
2.5 la quantitat minima de quallada en el producte acabat
és del 80 per cent m/m.

3.4 Ellimit minim de colesterol, dins els esterols, per
a la quallada de vaca, cabra i ovella és d'un 98 per cent.

4. Primeres materies. Ingredients essencials i facul-
tatius.

4.1 Ingredients essencials:

4.1.1 Llet sencera, semidesnatada o desnatada, con-
centrada o no, d’ovella, cabra, vaca o les seves barreges.

4.1.2 Quall o altres coagulants de llet que compleixin
el que disposa I'Ordre de 14 de gener de 1988 per la qual
s’aprova la Norma general d’identitat i puresa per al quall
i altres enzims coagulants de llet destinats al mercat inte-
rior.

4.1.3 Sucre i sucres comestibles en la quallada ensu-
crada definida a I'apartat 2.2.

4.1.4 Edulcorants autoritzats a la quallada edulco-
rada definida a I'apartat 2.3.

4.1.5 Fruites, sucs i altres ingredients naturals a la
quallada amb fruites, sucs i altres ingredients naturals,
definida a I'apartat 2.4.

4.1.6 Agents aromatitzants autoritzats a la quallada
aromatitzada definida a l'apartat 2.5.

4.1 Ingredients facultatius:

4.2.1 Llet en pols sencera, semidesnatada o desna-
tada en quantitat que permeti ajustar I'extracte sec total.

4.2.2 Nata, per poder satisfer els requisits del contin-
gut de materia grassa.

4.2.3 Gelatina, en dosis maxima de 7 grams per qui-
logram de quallada.

4.2.4 Sucre i sucres comestibles en les quallades
definides als apartats 2.4 i 2.5.

4.2.5 Edulcorants autoritzats en les quallades defini-
des als apartats 2.4 i 2.5.

4.2.6 Agents aromatitzants autoritzats a la quallada
amb fruites, sucs i altres productes alimentaris definida a
I'apartat 2.4.

5. Additius autoritzats.

5.1 Colorants: es poden utilitzar els colorants autorit-
zats per a les quallades pel Reial decret 2001/1995, de 7 de
desembre, pel qual s’aprova la llista positiva d’additius
colorants autoritzats per al seu Us en I'elaboracié de pro-
ductes alimentaris, aixi com les condicions d’utilitzacio.

5.2 Edulcorants: es poden utilitzar els edulcorants
autoritzats per a les quallades pel Reial decret 2002/1995,
de 7 de desembre, pel qual s’aprova la llista positiva d'ad-
ditius edulcorants autoritzats per al seu Us en I'elaboracio
de productes alimentaris, aixi com les condicions d'utilit-
zacio.

5.3 Additius diferents de colorants i edulcorants: es
poden utilitzar els additius autoritzats per a les quallades
pel Reial decret 142/2002, d’1 de febrer, pel qual s’aprova
la llista positiva d'additius diferents de colorants i edulco-
rants per al seu Us en |'elaboracié de productes alimenta-
ris, aixi com les seves condicions d’utilitzacio.

6. Etiquetatge.

Letiquetatge dels productes recollits en aquesta norma
ha de complir el que disposa el Reial decret 1334/1999,
de 31 de juliol, pel qual s’aprova la norma general d’eti-
quetatge, presentacio i publicitat dels productes alimenta-
ris, i el que estableixen altres disposicions comunitaries
aplicables a la matéria, amb les particularitats seglients:

6.1 Denominacio de venda.

6.1.1 La denominacio del producte s'ha de corres-
pondre amb els diferents tipus definits a I'apartat 2
d’aquesta norma, tenint en compte les precisions
seguents:

Les quallades amb fruites, sucs i altres productes ali-
mentaris s’han de denominar mitjancant I'expressio:
«quallada amb...», seguida de la indicacio del nom espe-
cific de les fruites, sucs o productes incorporats o del
genéric de «fruites» o «sucs de fruites».

Les quallades aromatitzades s’"han de denominar mit-
jancant I'expressio: «quallada amb gust a...», i s’ha d’indi-
car a continuacié el nom de la fruita o producte al qual
correspongui I’agent aromatitzant utilitzat.

6.1.2 Les quallades que es fabriquin amb llet diferent
de la de vaca han d’incloure a la seva denominacié la indi-
cacio de I'espécie o espécies animals de les quals proce-
deixi la llet utilitzada per ordre descendent de proporci-
ons.

6.1.3 A més, si s’escau, s’han d’indicar les mencions
«semidesnatada» o «desnatada», en funcié del contingut
en matéria grassa lactia, d’acord amb el que preveu
I'apartat 3.1.

6.2 Contingut en matéria grassa: s’ha d’indicar el
contingut de materia grassa per cent grams de producte
acabat. Tanmateix, aquesta mencid no és exigible quan
formi part de I'etiquetatge nutricional.
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