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MINISTERI DE SANITAT | CONSUM

20548 REIAL DECRET 2196/2004, de 25 de novembre,
pel qual es modifica el Reial decret 142/2002,
d’1 de febrer, pel qual s’aprova la llista positiva
d’additius diferents de colorants i edulcorants
per ser usats en l’elaboracio de productes ali-
mentaris, aixi com les condicions d’utilitzacio.

(«BOE» 291, de 3-12-2004.)

La publicacié del Reial decret 142/2002, d’1 de febrer,
pel qual s’aprova la llista positiva d’additius diferents de
colorants i edulcorants per ser usats en |'elaboracid de
productes alimentaris, aixi com les condicions d’utilitza-
cio, va procedir a la codificacid en unic text del Reial
decret 145/1997, de 31 de gener, del Reial decret 494/1998,
de 27 de marg, i del Reial decret 994/2000, de 2 de gener,
que han incorporat al nostre ordenament juridic la Direc-
tiva 95/2/CE del Parlament Europeu i del Consell, de 20 de
febrer de 1995, relativa a additius alimentaris diferents
dels colorants i edulcorants, i les seves modificacions
posteriors.

En aquesta ultima etapa, es modifica novament la
Directiva 95/2/CE per mitja de la Directiva 2003/114/CE del
Parlament Europeu i del Consell, de 22 de desembre de
2003, per tal d'adaptar-se als progressos téecnics produits
en I'ambit d'additius alimentaris diferents de colorants i
edulcorants, incorporar, en I'ambit comunitari, un nou
additiu ja autoritzat en un altre Estat membre (poli-1-decé
hidrogenat) i ampliar les autoritzacions per a I'us d'alguns
additius alimentaris, aixi com donar compliment al que
preveu la Directiva 88/388/CE del Consell, de 22 de juny de
1988, relativa a l'aproximacié de les legislacions dels
estats membres en I'ambit de les aromes que s’utilitzen
en els productes alimentaris i dels materials de base per
produir-les, incloent en els diversos annexos de la Direc-
tiva 95/2/CE els additius necessaris per a |'emmagatze-
matge i I'Us de les aromes, que s’han de limitar al minim
requerit per aconseguir I'efecte desitjat.

De conformitat amb el Reglament (CE) nium. 178/2002
del Parlament Europeu i del Consell, de 28 de gener
de 2002, pel qual s’estableixen els principis i els requisits
generals de la legislacio alimentaria, es crea |'Autoritat
Europea de Seguretat Alimentaria i es fixen procediments
relatius a la seguretat alimentaria, les aromes entren dins
de la definicio d’«aliment».

La preséncia d'un additiu en un aliment com a conse-
quiencia de la utilitzacié d’'una aroma sol ser baixa, i I'ad-
ditiu no té cap funcié tecnologica en l'aliment. Aixo no
obstant, si I'additiu, en determinades circumstancies, tin-
gués una funcioé tecnologica en I'aliment compost, s’hau-
ria de considerar com un additiu de I'aliment compost i no
com un additiu de I'aroma, i s’haurien d’aplicar les nor-
mes pertinents relatives a I'additiu en I'aliment concret,
incloses les normes d’etiquetatge que estableix el Reial
decret 1324/2002, de 13 de desembre, pel qual es modi-
fica la norma general d’etiquetatge, presentacio i publici-
tat dels productes alimentaris, aprovada pel Reial
decret 1334/1999, de 31 de juliol.

S’hauria d'informar els fabricants d’aliments sobre les
concentracions de tots els additius en les aromes perqué
puguin aplicar la legislacié comunitaria. Aixo s’ajusta al
que estableix el Reial decret 1477/1990, de 2 de novembre,
pel qual s’aprova la Reglamentacio tecnicosanitaria de les
aromes que s’utilitzen en els productes alimentaris i dels
materials de base per produirlos, modificat pel Reial
decret 4/2004, de 9 de gener, que exigeix l'etiquetatge
guantitatiu de cada component si existeix una limitacio
quantitativa en un producte alimentari. Una limitacio

quantitativa s’expressa numericament o mitjancant el
principi «quantum satis».

Si bé s’ha d'autoritzar la utilitzacio dels additius que
son necessaris per garantir la seguretat i la qualitat dels
aromatitzants i per facilitar-ne I'emmagatzematge, els
nivells dels additius presents en aquests aromatitzants
s’han de limitar al minim requerit per aconseguir I'efecte
desitjat. A més, s’ha de garantir al consumidor una infor-
macio correcta, suficient i no enganyosa sobre I'4s d’addi-
tius.

D’altra banda, les substancies difenil, ortofenilfenol i
ortofenilfenat sodic (E-230, E-231 i E-232) incloses fins ara
en la llista de conservadors del Reial decret 142/2002, d'1
de febrer, per al tractament de superficie de citrics, entren
dins de la definicié de productes fitosanitaris del Reial
decret 2163/1994, de 4 de novembre, pel qual s'implanta
el sistema harmonitzat comunitari d’autoritzacio per
comercialitzar i utilitzar productes fitosanitaris, per la qual
cosa han d’entrar en el seu ambit d’aplicacio. Aixdo com-
porta la supressié d'aquestes substancies del Reial decret
142/2002, d’1 de febrer.

Aquest Reial decret introdueix modificacions en els
articles del Reial decret 142/2002, d'1 de febrer, i inclou un
annex que modifica el contingut dels seus annexos. Amb
aixo es pretén establir una regulacié actualitzada dels
additius, com també de les seves condicions d’utilitzacid,
tot aix0 per garantir la proteccio de la salut i la informacio
dels consumidors.

Per tant, en virtut de les obligacions derivades de la
pertinenca del Regne d’Espanya a la Uni6 Europea, és
procedent incorporar a lI'ordenament juridic intern els
preceptes continguts en la Directiva 2003/114/CE mitjan-
cant aquest Reial decret, que es dicta a I'empara del que
disposa l'article 149.1.16a de la Constitucio i d’acord amb
el que preveu l'article 40.4 de la Llei 14/1986, de 25 d’abril,
general de sanitat. En la seva tramitacié han estat escolta-
des les associacions de consumidors i els sectors afectats
i n"ha emés informe preceptiu la Comissid Interministerial
per a I'Ordenacié Alimentaria.

En virtut d'aix0, a proposta de la ministra de Sanitat i
Consum, d’acord amb el Consell d’Estat i amb la delibera-
cio previa del Consell de Ministres en la reunio del dia 19
de novembre de 2004,

DISPOSO:

Article unic. Modificacio del Reial decret 142/2002, d’1
de febrer, pel qual s’aprova la llista positiva d’additius
diferents de colorants i edulcorants per ser usats en
I’'elaboracio de productes alimentaris.

El Reial decret 142/2002, d'1 de febrer, pel qual
s’aprova la llista positiva d’additius diferents de colorants
i edulcorants per ser usats en |'elaboracié de productes
alimentaris, queda modificat en els termes seglents:

U. El paragraf i) de I'article 2.1, «Definicions», queda
redactat de la manera seguent:

«n) Estabilitzadors: les substancies que possi-
biliten el manteniment de I'estat fisicoquimic d'un
aliment. Els estabilitzadors inclouen les substancies
que permeten el manteniment d’'una dispersio
homogeénia de dues o més substancies no miscibles
en un aliment, les substancies que estabilitzen, rete-
nen o intensifiquen un color existent en un aliment i
les substancies que incrementen la capacitat d'en-
llag dels aliments, inclosa la formacio d’enllagos
encreuats entre les proteines que permetin la unié
dels trossos d’aliment en el producte alimentari
reconstituit.»
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Dos. Larticle 4 queda redactat de la manera
seglient:

«Article 4. Utilitzacio d’additius alimentaris dife-
rents d’edulcorants i colorants en aliments com-
postos.

1. Sense perjudici del que estipulen altres dis-
posicions especifiques, es pot permetre la presencia
d’un additiu en un aliment compost, diferent dels
esmentats en els apartats 3, 4 i 5 de I'article 3, en la
mesura que l'additiu alimentari estigui permés en
un dels ingredients de I'aliment compost.

2. També es pot permetre la preséncia d'un
additiu alimentari en un aliment que estigui destinat
a servir unicament per preparar un aliment com-
post, en la mesura que aquest ultim s’ajusti als pre-
ceptes d’aquest Reial decret.

3. Es pot permetre la preséncia d’'un additiu
alimentari en un aliment al qual s’hagi afegit una
aroma, en la mesura que |'additiu alimentari estigui
permeés en I'aroma en compliment del que estableix
aquest Reial decret i s’afegeixi a I'aliment a través de
I'aroma, i que I'additiu alimentari no tingui cap fun-
ci6 tecnologica en I'aliment final.

4. Els apartats 1i 2 d’aquest article no son apli-
cables als preparats per a lactants, preparats de
continuacid, aliments de deslletament i alimentacié
amb fins medics especials segons la legislacid
vigent, excepte quan especificament es disposi el
contrari.

5. El nivell d’additius en les aromes s'ha de
limitar al minim necessari per garantir la seguretat i
la qualitat de les aromes i per facilitar-ne 'emmagat-
zematge. A més, la presencia d'additiu en les aro-
mes no ha d’induir a error el consumidor ni ha de
representar cap perill per a la salut. Si la preséncia
d’'un additiu en un aliment, com a conseqiéncia de
la utilitzacié d’aromes, té una funcié tecnologica en

I'aliment, s’ha de considerar com un additiu de I'ali-
ment i no com un additiu de I'aroma.».

Tres. Els annexos es modifiquen segons el que disposa
I'annex d’aquest Reial decret.

Disposici6 transitoria primera. Prorroga de comercialitzacio.

Queden prohibides la comercialitzaci6 i la utilitzacio dels
productes que no s’ajustin al que disposa aquest Reial decret
després del 27 de gener de 2006.

Disposicio transitoria segona. Regim transitori de comer-
cialitzacio de productes.

Els productes posats al mercat o etiquetats abans del 27
de gener de 2006 d’acord amb la legislacio vigent anterior a
I’entrada en vigor d’aquest Reial decret es poden comercialit-
zar fins a la finalitzacié de les existéncies.

Disposicio derogatoria Gnica. Derogacio normativa.

Queden derogades totes les disposicions del mateix rang
o inferior que s’oposin al que disposa aquest Reial decret.
Disposicio final primera. Titol competencial.

Aquest Reial decret es dicta a 'empara del que estableix
I'article 149.1.16a de la Constitucio i d’acord amb el que esta-
bleix I'article 40.4 de la Llei 14/1986, de 25 d'abril, general de
sanitat.

Disposicio final segona. Entrada en vigor.

El present Reial decret entra en vigor I'endema de la
publicacio en el «Butlleti Oficial de I'Estat».

Madrid, 25 de novembre de 2004.
JUAN CARLOS R.

La ministra de Sanitat i Consum,
ELENA SALGADO MENDEZ

ANNEX
Els annexos del Reial decret 142/2002, d’1 de febrer, es modifiquen de la manera segtient:

U. Lanota2del'annex|iles denominacions es modifiquen en els termes seglients:

«2. Les substancies esmentades amb els niumeros E-407, E-407 a i E-440 poden ser normalitzades amb sucres,
sempre que s’indiqui aixi al costat del seu numero i denominacio.

Denominacions:

a) A l'entrada per a I'E-170, només hi ha de figurar E-170 Carbonat calcic.

b) Per al'E-466, s’afegeix el nom “goma de cel-lulosa”

c) Per al'E-469, s’afegeix el nom “goma de cel-lulosa hidrolitzada enzimaticament’»

Dos. Al'annex ll, totes les entrades on figuri E-170 Carbonats de calci, se substitueixen per E-170 Carbonat de
calci. Aixi mateix, es modifiquen els quadres dels productes alimentaris seglients:

«Cacau i xocolata:

Productes alimentaris

Additius Dosi maxima

Productes de cacau i de xocolata |E-472c Esters citrics dels mono i diglicérids dels acids|Quantum Satis.

segons el Reial decret 1055/
2003, d'1 d'agost.

grassos.




3514

Dilluns 20 desembre 2004

Suplement nium. 24

Llet i productes lactis:

Productes alimentaris

Additius

Dosi maxima

Llet de cabra UHT.

E-331 Citrats de sodi.

4 g/l

Productes vegetals:

Productes alimentaris

Additius

Dosi maxima

a) Patates envasades
pelades i sense ela-
borar.

E-296 Acid malic.

Quantum Satis.

b) Compota de | E-440 Pectines. Quantum Satis (només per a compota de
fruita. E-509 Clorur calcic. fruita diferent de la poma).
c) ) Ce_xstanyes en|E-410 Goma de garrofi. Quantum Satis.
liquid. E-412 Goma de guar.
E-415 Goma de xante.
Formatges:

Productes alimentaris

Additius

Dosi maxima

Formatges de tipus mozza-
rella i formatges obtin-
guts a partir de lactose-
rums.

E-460 ii Cel-lulosa en pols.

llat o a talls).»

Quantum Satis (només per a formatge rat-

Tres.

A I'annex lll es fan les modificacions seguents:

A la part C se suprimeixen les entrades «E-230 Bifenil, difenil», «E-231 Ortofenilfenol» i «E-232 Ortofenilfenat

sodic», aixi com la «crida (1)».

Es fan les modificacions seglients en els productes alimentaris seglients:
a) S'hi afegeixen els productes seglients:

«Aromes:

Productes alimentaris

Additius

Dosi maxima

Aromes.

Sa+Ba.

1.500.»

Productes alimentaris

Additius

Dosi maxima

Olis essencials.

E-310 Gal-lat de propil.

E-311 Gal-lat d’octil.

E-312 Gal-lat de dodecil.

E-320 Butilhidroxianisol (BHA).

o en combinacio).

1.000 mg/kg (gal-lats i BHA, per separat

Aromes diferents dels

essencials.

olis | E-310 Gal-lat de propil.
E-311 Gal-lat d’octil.
E-312 Gal-lat de dodecil.

E-320 Butilhidroxianisol (BHA).

100 mg/kg (gal-lats per separat o en
combinacid) o 200 mg/kg BHA.»
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«Productes de la pesca:

Productes alimentaris Additius Dosi maxima
Cues de cranc cuites i mol-luscos cuits marinats | Sa. 2.000.»
envasats.
«Vins:
Productes alimentaris Additius Dosi maxima
Vins d’acord amb el Reglament 1493/1999% i el seu | E-1105 Lisozima. Pro memoria.
Reglament d'aplicacié 1622/2000**.

* Reglament (CE) num. 1493/1999 del Consell, de 17 de maig de 1999, pel qual s’estableix |'organitzacié comuna del mercat vitivinicola

(DO L 179 de 14.7.1999. p.1. Reglament I"Gltima modificacio del qual la constitueix el Reglament (CE) num. 1795/2003 de la Comissio
(DO L 262 de 14.10.2003 p.13).

** Reglament (CE) num 1622/2000 de la Comissid, de 24 de juliol de 2000, que fixa determinades disposicions d’aplicacio del Regla-
ment (CE) num. 1493/1999, pel qual s’estableix I'organitzacié6 comuna del mercat vitivinicola, i introdueix un codi comunitari de practiques i
tractaments enologics (DO L 194 de 31.7.2000 p.1); Reglament I'Gltima modificacié del qual la constitueix el Reglament (CE) nam. 1410/2003
(DO L 201 de 8.8.2003 p.9).»

b) Es modifica el producte alimentari seglent:
«Pa, pans especials i brioixeria:

Productes alimentaris

Pa i pans especials precuinats i|S’hi afegeix: Pa i pans especials precuinats i envasats destinats a la venda al
envasats. detall.
Pa de valor energeétic reduit. S’hi afegeix: Pa de valor energeétic reduit destinat a la venda al detall.»

c) Se'n suprimeix el producte alimentari segiient:

«Productes vegetals elaborats:

Productes alimentaris Additius Dosi maxima
Tractament de superficie dels|E-230. 70.
citrics. E-231*%. 12.
E-232*,

* Lasupressio de I'E-231 i I'E-232 entra en vigor tan aviat com els requisits d’etiquetatge dels aliments tractats amb aquestes substan-

cies s'apliquin, en virtut de la legislacié comunitaria sobre continguts maxims de residus de plaguicides.»
Quatre. Al’'annex IV es fan les modificacions seglients:
a) S'’inclouen a la llista els additius seguents:

«Num. E Denominacions Observacions
E-907. Poli-1-decé hidrogenat.
E-1517 Diacetat de gliceril (diacetina).
E-1519. Alcohol benzilic.
E-1520. 1,2 Propanodiol (propilenglicol).»
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b) S’hi afegeix el producte alimentari seglient:

«Productes alimentaris

Additius

Dosis maximes

2. Aromes. E-338 a E-341, E-343 i E-450 a | 40 g/kg.
E-452.
E-416 Goma karaya. 50 g/kg.
E-551 a E-559. 50 g/kg (només E-551).
E-900 Dimetilpolisiloxa. 10 mg/kg.
E-1505 Citrat de trietil. 3 g/kg de totes les fonts en productes ali-
E-1517 Diacetat de gliceril| mentaris consumits o reconstituits d’acord
(diacetina). amb les instruccions del fabricant, per
E-1518Triacetat de gliceril (tri-| separat o en combinacio. En el cas de les
acetina). begudes, la dosi maxima de I'E-1520 és
E-1520 1,2 Propanodiol (pro-| d'1 g/l
pilenglicol).
2.1 Aromes excepte aromes de |E-432 a E-436. 10 g/kg.
fum liquid i aromes basades en
oleoresines *d'espécies.
2.2 Aliments que contenen aromes | E-432 a E-436. 1 g/kg.

de fum liquid i aromes basades en
oleoresines d’especies.

2.3 Aromes encapsulades per a:

a) Tes aromatitzats i begudes en
pols instantanies aromatitzades.
b) Productes d’aperitiu aromatit-

zats.

E-459 Beta-ciclodextrina.

500 mg/l en productes alimentaris consu-
mits o reconstituits d’acord amb les ins-
truccions del fabricant.

1 g/kg en productes alimentaris consumits o
reconstituits d’acord amb les instruccions
del fabricant.

2.4 Aromes per a:

a) Licors, vins aromatitzats, begu-
des aromatitzades a base de vi i
coctels aromatitzats de productes
vitivinicoles.

b) Confiteria, inclosa la xocolata i
la brioixeria fina.

E-1519 Alcohol benzilic.

100 mg/l procedents de totes les fonts en
productes alimentaris consumits o recons-
tituits d’acord amb les instruccions del
fabricant.

250 mg/kg procedents de totes les fonts en
productes alimentaris consumits o recons-
tituits d'acord amb les instruccions del
fabricant.

* Les oleoresines d’espécies es defineixen com a extractes d’espéecies dels quals s’ha evaporat el dissolvent d’extraccié i hi ha deixat
una barreja d’oli volatil i el material resinds de I'espécia.»

¢) En el producte «Begudes alcoholiques» es fan les modificacions seguents:
Se’n suprimeixen els additius segiients:

«Productes alimentaris

Additius

Dosis maximes

2. Sidrai sidra de peres.

E-338 a E-341, E-343 i E-450 a E-452.

2 g/l.»
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S’hi afegeix I'additiu seglient:

«Productes alimentaris

Additius

Dosis maximes

1.1.3 Begudes esperitoses térbo- | E-444 Acetat isobutirat de sacarosa.

les aromatitzades de grau alco-
holic volumetric inferior al
15%.

300 mg/l.»

d) Les dosis maximes per a I'E-903 Cera de carnauba se substitueixen en els grups d'aliments seglients:

Cafe:

«Productes alimentaris

Additius

Dosis maximes

Agents de recobriment per a grans de cafe.

E-903 Cera de carnauba.

200 mg/kg.»

Complements alimentaris:

«Productes alimentaris

Additius

Dosis maximes

Agents de recobriment per a complements de la
dieta.

E-903 Cera de carnauba.

200 mg/kg.»

Cacaus i xocolates:

«Productes alimentaris

Additius

Dosis maximes

Agents de recobriment de productes de cacau i
xocolata.

E-903 Cera de carnauba.

500 mg/kg.»

Xiclet:

«Productes alimentaris

Additius

Dosis maximes

Agents de recobriment per a xiclet.

E-903 Cera de carnauba.

1.200 mg/kg.»

Pans especials i brioixeria:

«Productes alimentaris

Additius

Dosis maximes

Agents de recobriment per a brioixeria fina.

E-903 Cera de carnauba.

200 mg/kg.»

Pastisseria, rebosteria i galeteria:

«Productes alimentaris

Additius

Dosis maximes

Agents de recobriment per a pastisseria, rebosteria
i galeteria.

E-903 Cera de carnauba.

200 mg/kg.»

Productes d’aperitiu:

«Productes alimentaris

Additius

Dosis maximes

Agents de recobriment per a productes d’aperitiu
(inclosa la fruita seca).

E-903 Cera de carnauba.

200 mg/kg.»
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Productes de confiteria:

«Productes alimentaris

Additius

Dosis maximes

Agents de recobriment per a productes de confiteria | E-903 Cera de carnauba.

(excepte xocolata).

500 mg/kg.»

Productes vegetals:

«Productes alimentaris

Additius

Dosis maximes

Tractament de superficie de fruites fresques: citrics, |E-903 Cera de carnauba.

melons, pomes, peres, préssecs i pinyes fres-
ques.

200 mg/kg.»

e) S’autoritza I'E-907 Poli-1-decé hidrogenat en els grups d’aliments seglients:

Productes de confiteria:

«Productes alimentaris

Additius

Dosis maximes

Agent de recobriment per a confiteria a base de|E-907 Poli-1-decé hidrogenat.

sucre.

2 g /kg.»

Productes vegetals:

«Productes alimentaris Additius Dosis maximes
Agent de recobriment per a fruites dessecades. E-907 Poli-1-dece hidrogenat. 2 g /kg.»
Cinc. Al'annexV s’introdueixen les modificacions seglients:
a) S'’autoritza la inclusié de I'E-555:
«Num. E Denominacions Us restringit
E-555. Silicat de potassi i alumini. En dioxid de titani (E-171) i oxids i hidroxids de ferro (E-172)
(maxim 90% amb relacié al pigment)».

b) Per aI'E-468, s’afegeix la denominacio seglient: «Goma de cel-lulosa reticulada.»

Sis. A l'annex VI s’introdueixen les modificacions seglients:
a) A la part introductoria de la tercera part, «Additius alimentaris permesos en preparats de deslletament per a

lactants i nens petits», s’hi inclou el paragraf seglient:

«Els preparats alimentaris per al deslletament de lactants i nens petits poden contenir octenil succinat sodic de
mido (E-1450) com a resultat de I'addicié de preparats vitaminics o de preparats que continguin acids grassos
poliinsaturats. La transferencia d’'E-1450 en el producte llest per al consum no pot excedir els 100 mg/kg proce-
dents dels preparats vitaminics i 1.000 mg/kg de preparats que continguin acids grassos poliinsaturats.»

b) A la quarta part se substitueix el titol pel segient:

«ADDITIUS ALIMENTARIS PERMESOS EN ELS ALIMENTS PER A LACTANTS | NENS PETITS PER A FINS MEDICS
ESPECIALS, TAL COM ES DEFINEIXEN EN EL REIAL DECRET 1091/2000, DE 9 DE JUNY»

I s'hi inclou I'additiu seguent:

«E-472 c. Esters citrics dels mono- i diglice-
rids dels acids grassos.

7,5 g/l per a productes en pols.
9 g/l per a productes en forma
liquida.

Des del naixement.»




