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1r El néctar de fruites obtingut exclusivament a base
de sucs de fruites, de sucs de fruites concentrats o d'una
barreja d’aquests dos productes, no consumibles per raé
de la seva elevada acidesa natural.

2n El suc de fruita obtingut de les peres, quan pro-
cedeixi amb addicié de pomes, perod sense sucres afegits.

c) Succo e polpa o Sumo e polpa, el nectar de fruites
obtingut exclusivament a partir de puré de fruites, si
s’escau concentrat.

d) Ablemost, el suc de poma sense addicio de sucre.

e) Sur ..saft, completat mitjancant la indicacio, en
llengua danesa, de la fruita emprada, el suc sense addicié
de sucres obtingut a partir de groselles negres, cireres,
groselles vermelles, groselles blanques, gerds, maduixes
o grans de salic.

Sod ...saft o sedet ...saft, completat mitjancant la indi-
cacio, en llengua danesa, de la fruita emprada, el suc
d’aguesta mateixa fruita, amb addici6 de més de 200
grams de sucre per litre.

f) Applemust, el suc de poma sense addicié de
sucre.

g) Most, sinonim de suc de raim.

Part 7. Disposicions particulars aplicables
als néctars de fruites

I. Fruites de suc acid no consumibles en estat na-

tural:
Contingut minim de suc
Neéctars de fruites o de puré (% del volum
de producte acabat)

Fruitadelapassio ...................... 25
Naranjilla ..., 25
Grosellesnegres ........................ 25
Groselles blanques ..................... 25
Grosellesvermelles .................... 25
Agrassons .........oovieiiiiiiiiiiiiaa 30
Fruitsd'arcgroc ........................ 25
Aranyons .........oiiiiiiiiiiii 30
Prunes ... 30
Prunessilvestres........................ 30
SeIVES o 30
Gavarrons ......oooeueei e 40
GUINDES . ..o 35
Altres cireres ..o, 40
Nabiusomirtils ...............ooii.... 40
GransdesalC.........c.covvvviinnnnn... 50
Gerds ..o 40
Albercocs ... 40
Maduixes ..o 40
MOres ... 40
Nabiusvermells ........................ 30
CodoNys ..o 50
Llimones i llimones dolces ............ 25
Altres fruites que pertanyin a aquesta

categoria ............cooiiiiiiii, 25

Il.  Fruites pobres en acid o amb molta polpa o molt
aromatitzades amb suc no consumible en estat natural:

Contingut minim de suc
o de puré (% del volum
de producte acabat)

Néctars de fruites

Mangos ........oiiiiiii 25
Platans ... 25
Guaiabes ...........cooiiiiii 25
Papaies ..........ooiiiiiiiiii 25
LitXiS « oot 25

Contingut minim de suc
Nectars de fruites o de puré (% del volum
de producte acabat)
Atzeroles ... 25
Guanabana...................coiil. 25
Cordebou ... 25
Xirimoies ... 25
Magranes ............cooiiiiiiiiiii.. 25
Anacards ... 25
Fruits de pruneraroja.................. 25
Imbu ..., 25
Altres fruites que pertanyin a aquesta

categoria .........ooiiiiiiiiiii 25

Ill.  Fruites de suc comestibles en estat natural:

Contingut minim de suc
Neéctars de fruites o de puré (% del volum
de producte acabat)
Pomes ... 50
Peres ... 50
Préssecs ... 50
Citrics, llevat de llimones i llimones
dolces ... 50
Pinyes ......ooiiiii 50
Altres fruites que pertanyin a aquesta
categoria ...l 50
15481 REIAL DECRET 1052/2003, d'1 d‘agost pel

qual s‘aprova la Reglamentacid tecnicosanitaria
sobre determinats sucres destinats a l'alimen-
tacié humana. (<BOE» 184, de 2-8-2003.)

La Reglamentacié tecnicosanitaria per a I'elaboracio,
I'emmagatzemament, el transport i la comercialitzacié
dels sucres destinats al consum huma va ser aprovada
pel Reial decret 1261/1987, d'11 de setembre, i incor-
porava al nostre ordenament juridic la Directiva
73/437/CEE del Consell, d'11 de desembre de 1973,
relativa a I'aproximacioé de legislacions dels estats mem-
bres sobre certs sucres destinats al consum huma.

La Directiva 73/437/CEE es justificava pel fet que
les diferéncies existents entre les legislacions nacionals
respecte a determinades categories de sucres podien
crear condicions de competéncia deslleial, fet que podia
induir a engany als consumidors, | per aix0 repercutien
de forma directa en la realitzacié i el funcionament del
mercat comu.

La Directiva 73/437/CEE, doncs, tenia per objecte
establir definicions i normes comunes sobre les carac-
teristiques d’elaboracid, envasament i etiquetatge dels
productes esmentats, a fi de garantir-ne la lliure circulacié
dins de la Comunitat Europea.

Des de 1989 la legislacié horitzontal alimentaria apli-
cable a tots els productes alimentaris que circulen en
el comerc intracomunitari s’ha desenvolupat per acon-
seguir un alt grau de proteccié de la salut dels con-
sumidors, especialment en les materies relatives a la
higiene, materials en contacte amb els aliments, additius,
contaminants i etiquetatge.

En aquest sentit, s’han revisat les directives verticals
que afecten determinats productes alimentaris per sim-
plificar-les, i se n’han suprimit tots els aspectes, que estan
coberts per la legislacié comunitaria esmentada, rela-
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cionats amb la salut mitjancant I'adaptacio dels requisits
d’etiquetatge als que estableix la Directiva 2000/13/CE
del Parlament Europeu i del Consell, de 20 de marc
de 2000, relativa a I'aproximacio de les legislacions dels
estats membres en materia d’etiquetatge, presentacio
i publicitat dels productes alimentaris, i a determinats
requisits especifics.

La Directiva 73/437/CEE s’ha simplificat i ha estat
substituida per la Directiva 2001/111/CE del Consell,
de 20 de desembre de 2001, relativa a determinats
sucres destinats a I'alimentacié humana.

Aquest Reial decret té per objecte incorporar a l'or-
denament juridic I'esmentada Directiva 2001/111/CE,
i per a aixo se simplifica la legislacid actual, que es limita
a establir definicions i denominacions, aixi com I'etique-
tatge especific dels sucres que aquella cobreix. A més,
aquests sucres han de complir totes les disposicions
generals aplicables i, en particular, les relatives a la segu-
retat alimentaria i al control oficial dels productes ali-
mentaris.

D’altra banda, es deroga l'esmentat Reial decret
1261/1987, a excepcié del que estableixen els para-
grafs a) i b) del seu article 2, relatius al sucre moré
(groc) i al sucre moré de canya, respectivament, aixi
com el que estableixen els seus articles 2 i 3 sobre
limits d'arsenic, coure i plom, sempre que els productes
en guestid encara no tinguin fixats els limits esmentats
en la legislacié de la Unié Europea, i excepte els apartats
1.2 2.2 del seu article 10 sobre coadjuvants tecnologics.
Aixd0 no obstant, en cas que la industria utilitzi altres
coadjuvants tecnologics que s’estiguin fent servir en
altres estats membres, han de ser objecte d’avaluacié
previa al seu Us per part del Comite Cientific de '’Agéncia
Espanyola de Seguretat Alimentaria.

En la seva tramitacid han estat consultades les comu-
nitats autdnomes, aixi com els sectors afectats, i ha emes
informe la Comissid Interministerial per a I'Ordenacié
Alimentaria.

En virtut d’aixo, a proposta del ministre d’Agricultura,
Pesca i Alimentacio i de la ministra de Sanitat i Consum,
d'acord amb el Consell d'Estat i previa deliberacio del
Consell de Ministres en la reunié del dia 1 d'agost de
2003,

DISPOSO:

Article unic. Aprovacio de la Reglamentacio tecnico-
sanitaria sobre determinats sucres destinats a l'ali-
mentacio humana.

S'aprova la Reglamentacié tecnicosanitaria sobre
determinats sucres destinats a l'alimentacié humana,
que s’insereix a continuacio d’'aquest Reial decret.
Disposici6 transitoria Unica. Regim transitori.

1. Els productes regulats en aquest Reial decret que
no compleixin el que s’hi estableix poden continuar sent
comercialitzats fins al 12 de juliol de 2004, sempre que
compleixin el que disposen les disposicions vigents
abans de I'entrada en vigor d’aquest Reial decret.

2. Aixd no obstant, s‘'admet la comercialitzacié de
productes elaborats, encara que no s'ajustin al que dis-
posa aquest Reial decret, que hagin estat etiquetats
abans del 12 de juliol de 2004 de conformitat amb el
Reial decret 1261/1987, d'11 de setembre, fins que
s’extingeixi la seva vida comercial.

Disposicié derogatoria Unica. Derogacio normativa.

1. A partir de I'entrada en vigor d'aquest Reial

decret, queden derogades totes les disposicions del

mateix rang o inferior que s’‘oposin al que estableix
aquest i, en particular, el Reial decret 1261/1987, d"11
de setembre, pel qual s‘aprova la Reglamentacié tec-
nicosanitaria per a l'elaboracio, 'emmagatzemament, el
transport i la comercialitzacido dels sucres destinats al
consum huma, excepte el que estableixen els paragrafs
a) i b) del seu article 2, relatius al sucre moré (groc)
i al sucre more de canya, respectivament, aixi com el
que estableixen els seus articles 2 i 3 sobre limits d'ar-
senic, coure i plom, sempre que els productes en qlestio
encara no tinguin fixats els limits esmentats en la legis-
lacié de la Unidé Europea, i excepte els apartats 1.2 i
2.2 del seu article 10 sobre coadjuvants tecnologics.

2. Les referencies al Reial decret parcialment dero-
gat s’entenen fetes a aquest Reial decret.

Disposicié final primera. Titol competencial.

Aquest Reial decret es dicta a I'empara de les com-
petencies que l'article 149.1.13a i 16a de la Constitucio
espanyola reserva a I'Estat en matéria de bases i coor-
dinacio de la planificacié general de I'activitat econdomica,
i sanitat exterior, bases i coordinacié general de la sanitat,
respectivament.

Disposici6 final segona. Facultat de desplegament.

Els ministres d'Agricultura, Pesca i Alimentacio i de
Sanitat i Consum poden dictar, en I'ambit de les seves
competéncies, les disposicions necessaries per al des-
plegament del que estableix aquest Reial decret, quan
sigui necessari.

Disposici6 final tercera. Entrada en vigor.
Aquest Reial decret entra en vigor I'endema de la
publicacio en el «Butlleti Oficial de I'Estat».

Palma de Mallorca, 1 d’agost de 2003.
JUAN CARLOS R.

El vicepresident primer del Govern
i ministre de la Presidéncia,

MARIANO RAJOY BREY

REGLAMENTACIO TECNICOSANITARIA
SOBRE DETERMINATS SUCRES DESTINATS
A L’ALIMENTACIO HUMANA

1. Objecte i ambit d'aplicacid

Aquesta reglamentacié té per objecte definir, a efec-
tes legals, el que s’entén per sucres, i fixar amb caracter
obligatori les normes d’elaboracié i comercialitzacié i,
en general, I'ordenament juridic d’aquests productes.

Les seves regulacions soén aplicables a totes les ela-
boracions que responguin a les definicions compreses
a l'apartat 2 d’aquesta reglamentacio.

2. Definicions i denominacions de venda

Pel que fa al sucre (sacarosa), amb aquest nom espe-
cific es designa exclusivament el producte obtingut
industrialment de la remolatxa sucrera (Beta vulgaris,
L. i var. rapa) o de la canya de sucre (Saccharum offi-
cinarum, L.).

A l'efecte d'aquesta disposicid, es distingeixen els
tipus de sucre seguents:

2.1 Sucre semiblanc: la sacarosa purificada i cris-
tallitzada, de qualitat sana, neta i comercial, i que respon
a les caracteristiques seglients:
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a) Polaritzacié, no menys de 99,5° Z.

b) Contingut de sucre invertit, no més del 0,1 per
cent en pes.

c) Perdua a l'assecatge, no més del 0,1 per cent
en pes.

2.2 Sucre o sucre blanc: la sacarosa purificada i
cristallitzada, de qualitat sana, neta i comercial, que res-
pon a les caracteristiques segiients:

a) Polaritzacio, no menys de 99,7° Z.

b) Contingut de sucre invertit, no més del 0,04 per
cent en pes.

c) Perdua a l'assecatge, no més del 0,06 per cent
en pes.

d) Tipus de color, no més de 9 punts, determinats
d’acord amb l'apartat 3.a).

2.3 Sucre blanc refinat o sucre extrablanc: el pro-
ducte que respon a les caracteristiques assenyalades
per al sucre blanc a l'apartat 2.2.a), b) i ¢) i amb un
nombre de punts determinat d'acord amb les disposi-
cions de l'apartat 3, que no passi de 8 en total ni:

4 per al tipus de color.
6 per al contingut de cendres.
3 per a la coloracio de la solucio.

Tots els tipus de sucre indicats als apartats 2.1, 2.2
i 2.3 poden tenir diferents presentacions, entre altres:
en pols, glacé, candi, de pa, pilé, granulat i quadradet.

2.4 Sucre liquid: la solucié aquosa de sacarosa que
respon a les caracteristiques segiients:

a) Materia seca, no menys de 62 per cent en pes.

b) Contingut de sucre invertit (quocient de fructosa
per dextrosa: 1,0 + 0,2): no més de 3 per cent en pes
de la materia seca.

c) Cendres conductimetriques, no més de 0,1 per
cent en pes de la materia seca, determinades d’acord
amb l'apartat 3.b).

d) Coloracié de la solucidé, no més de 45 unitats
ICUMSA.

El qualificatiu «blanc» es reserva per al sucre liquid
en que la coloracid no superi les 25 unitats ICUMSA,
determinada d'acord amb el métode que es descriu a
I'apartat 3.c).

2.5 Sucre liquid invertit: la solucié aquosa de saca-
rosa parcialment invertida per hidrolisi, en la qual la pro-
porcid de sucre invertit no és preponderant i que respon
a les caracteristiques segtlients:

a) Materia seca, no menys de 62 per cent en pes.

b) Contingut en sucre invertit (quocient de fructosa
per dextrosa: 1,0 +0,1), més de 3 per cent perdo no més
del 50 per cent en pes de la matéria seca.

c) Cendres conductimetriques: no més de 0,4 per
cent en pes de la materia seca, determinades d’acord
amb l'apartat 3.b).

El qualificatiu «blanc» es reserva per al sucre liquid
invertit, amb un contingut de cendres conductimeétriques
que no superi el 0,1 per cent, en una solucié la coloracié
de la qual no superi les 25 unitats ICUMSA, d'acord
amb el meétode que descriu I'apartat 3.c).

2.6 Xarop de sucre invertit: la solucié aquosa, even-
tualment cristallitzada, de sacarosa parcialment invertida
per hidrolisi, en la qual el contingut de sucre invertit
(quocient de fructosa per dextrosa: 1,0 £ 0,1) ha de
ser superior al 50 per cent en pes de la matéria seca
i que respon, a més, als requisits que estableix I'apartat
2.5.a)ic).

El qualificatiu «blanc» es reserva per al xarop de sucre
invertit, amb un contingut de cendres conductimeétriques
que no superi el 0,1 per cent, en una solucid la coloracié

de la qual no superi les 25 unitats ICUMSA, d'acord
amb el métode que descriu I'apartat 3.c).

2.7 Xarop de glucosa: la solucié aquosa purificada
i concentrada de sacarids nutritius, obtinguda a partir
del midé o de la fécula i/o de la inulina, que respon
a les caracteristiques segtients:

a) Materia seca, no menys del 70 per cent en pes.

b) Equivalent en dextrosa, no menys del 20 per cent
en pes de la matéria seca, expressat en D-glucosa.

c) Cendres ensulfatades, no més de I'1,0 per cent
en pes de la matéria seca.

2.8 Xarop de glucosa deshidratat: el xarop de glu-
cosa parcialment dessecat la materia seca del qual cons-
titueix almenys el 93 per cent en pes i que respon, a
més, als requisits que estableix I'apartat 2.7.b) i c).

2.9 Dextrosa o dextrosa monohidratada: la D-glu-
cosa purificada i cristallitzada que conté una molécula
d’aigua de cristallitzacié i que respon a les caracteris-
tiques seglients:

a) Dextrosa (D-glucosa), no menys del 99,5 per cent
en pes de la matéria seca.

b) Materia seca, no menys del 90 per cent en pes.

c) Cendres ensulfatades, no més del 0,25 per cent
en pes de la matéria seca.

2.10 Dextrosa o dextrosa anhidra: la D-glucosa puri-
ficada i cristallitzada que no conté aigua de cristallitzacio,
la materia seca de la qual constitueix almenys el 98
per cent en pes i que respon, a més, als requisits que
estableix I'apartat 2.9.a) i c).

2.11 Fructosa: la D-fructosa purificada i cristaklitza-
da, que respon a les caracteristiques seglients:

a) Contingut de fructosa, 98 per cent com a minim.

b) Contingut de glucosa, 0,5 per cent com a maxim.

c) Perdua a l'assecatge, no més del 0,5 per cent
en pes.

d) Cendres conductimétriques, no més del 0,1 per
cent en pes determinat d’acord amb l'apartat 3.b).

3. Metode de determinacid del tipus de color, el con-

tingut de cendres conductimetriques i la coloracié de

la solucio del sucre (blanc) i el sucre blanc refinat (ex-

trablanc) definits als apartats 2.2, 2.3, 2.4, 2.5, 2.6
i2.11

Un «punt» correspon:

a) Pel que fa al tipus de color, a 0,5 unitats, deter-
minades segons el métode de I'Institut de Tecnologia
Agricola i Industria Sucrera de Brunswick a qué es refe-
reix I'apartat 2 del capitol A de I'annex del Reglament
(CEE) nim. 1265/69 de la Comissid, d'1 de juliol de
1969, relatiu als metodes de determinacidé de qualitat
aplicables al sucre comprat pels organismes d’interven-
cié.

b) Pel que fa al contingut en cendres, al 0,0018
per cent determinat segons el metode de la International
Commission for Uniform Methods of Sugar Analyses
(ICUMSA), al qual es refereix I'apartat 1 del capitol A
de I'annex del Reglament (CEE) num. 1265/69.

c) Pelque faalacoloracio de la solucid, a 7,5 unitats
determinades segons el meétode d'ICUMSA al qual es
refereix I'apartat 3 del capitol A de I'annex del Reglament
(CEE) num. 1265/69.

4. Etiquetatge

La Norma general d’etiquetatge, presentacié i publi-
citat dels productes alimentaris, aprovada pel Reial
decret 1334/1999 de 31 de juliol, és aplicable als pro-
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ductes definits a I'apartat 2, d’acord amb les condicions
i excepcions que figuren a continuacio:

4.1 Sense perjudici del que disposa l'apartat 4.5,
les denominacions de venda previstes a l'apartat 2 es
reserven als productes que hi figuren i s’han d'utilitzar
en el comerc per designar-los.

La denominacié de venda que preveu l'apartat 2.2
també es pot utilitzar per designar el producte que preveu
I'apartat 2.3.

Aix0 no obstant:

a) Els productes definits a l'apartat 2, juntament
amb la denominacié de venda obligatoria, poden portar
altres qualificatius habituals en funcié de la presentacio,

b) Aquestes denominacions de venda també poden
ser utilitzades en denominacions de venda compostes
per designar aquests productes d'acord amb els usos.

Sempre que aquestes denominacions no puguin
induir a error el consumidor.

4.2 Per als productes envasats de pes inferior a
20 g, no és necessari indicar el pes net a l'etiquetatge.

4.3 L'etiquetatge ha d'indicar el contingut de maté-
ria seca i de sucre invertit quan es tracti de sucre liquid,
sucre liquid invertit o xarop de sucre invertit.

4.4 \L'etiquetatge ha d'indicar el qualificatiu «cris-
tallitzat» en el cas del xarop de sucre invertit que con-
tingui cristalls a la solucio.

4.5 Quan els productes definits als apartats 2.7 i
2.8 continguin fructosa en un percentatge superior al
5 per cent en pes de matéria seca, han de ser etiquetats,
respecte a la seva denominacié de venda i quan siguin
ingredients, com a «xarop de glucosa i fructosa» o «xarop
de fructosa i glucosa» i «xarop de glucosa i fructosa
deshidratat» o «xarop de fructosa i glucosa deshidratat»,
respectivament, per destacar si la proporcié de glucosa
és superior a la de fructosa, o viceversa.

15483 REIAL DECRET 1054/2003, d’'1 d’agost, pel
qual s’aprova la Norma de qualitat per a deter-
minats tipus de llet conservada parcialment
o totalment deshidratada destinats a I'alimen-

tacié humana. («<BOE» 184, de 2-8-2003.)

Les normes de qualitat per a la llet evaporada, la
llet condensada i la llet en pols van ser aprovades per
I'Ordre de 7 d'octubre de 1983, per la qual s'aprova
la Norma general de qualitat per a la llet evaporada des-
tinada al comerc interior; I'Ordre de 25 d’'octubre de
1983, per la qual s'aprova la Norma general de qualitat
per a la llet condensada, destinada al mercat interior,
i 'Ordre de 23 de novembre de 1984, per la qual s'aprova
la Norma general de qualitat per alallet en pols destinada
al consum per al mercat interior, respectivament.

Aquestes ordres recollien els requisits que estableix
la Directiva 75/118/CEE del Consell, de 18 de desembre
de 1975, relativa a I'aproximacio de les legislacions dels
estats membres sobre determinats tipus de llet conser-
vada parcialment o totalment deshidratada destinats a
I'alimentacié humana.

La Directiva 75/118/CEE queda substituida i és dero-
gada, a partir del 17 de juliol de 2003, per la Directiva
2001/114/CE del Consell, de 20 de desembre de 2001,
relativa a l'aproximacioé de les legislacions dels estats
membres sobre determinats tipus de llet conservada par-
cialment o totalment deshidratada destinats a I'alimen-
tacié humana, que suposa el nou marc normatiu comu-
nitari en aquesta materia, dins del procés de simplificacié
i adaptacié a les disposicions comunitaries de caracter
general aplicables als productes alimentaris.

La incorporacié de la Directiva 2001/114/CE a l'or-
denament juridic intern, aixi com la substitucié de les
esmentades ordres de 7 d’octubre de 1983, de 25 d'oc-
tubre de 1983 i de 23 de novembre de 1984, que que-
den derogades, constitueixen l'objecte d’aquest Reial
decret pel qual s’estableix la nova norma de qualitat
per a determinats tipus de llet conservada parcialment
o totalment deshidratada destinats a |'alimentacié humana.

Aquest Reial decret es dicta a I'empara del que dis-
posa l'article 149.1.13a i 16a de la Constitucié, que
atribueix a I'Estat la competéncia exclusiva sobre bases
i coordinacio de la planificacié general de I'activitat eco-
nomica i de la sanitat.

En la seva tramitacié han estat consultades les comu-
nitats autbnomes, aixi com els sectors afectats, i ha emeés
informe preceptiu la Comissié Interministerial per a I'Or-
denament Alimentari.

En virtut d'aix0, a proposta del ministre d'Agricultura,
Pesca i Alimentacid i de la ministra de Sanitat i Consum,
d’acord amb el Consell d’Estat i previa deliberacié del
Consell de Ministres a la reunié del dia 1 d'agost de
2003,

DISPOSO:

Article Unic. Aprovacié de la Norma de qualitat per a
determinats tipus de llet conservada parcialment o
totalment deshidratada destinats a ['alimentacio
humana.

1. S’aprova la Norma de qualitat per a determinats
tipus de llet conservada parcialment o totalment des-
hidratada destinats a l'alimentacié humana, que s’inse-
reix a continuacié d’aquest Reial decret.

2. Aquesta norma de qualitat no s’aplica a la llet
en pols destinada als nens més petits de 12 mesos,
que es regeix pel que disposa la Reglamentacid tecni-
cosanitaria especifica dels preparats per a lactants i pre-
parats de continuacié, aprovada pel Reial decret
72/1998, de 23 de gener.
Disposicié transitoria Unica. Régim transitori.

1. Els productes objecte d'aquest Reial decret poden
continuar sent comercialitzats fins al 17 de juliol de
2004, sempre que compleixin el que establien les dis-

posicions vigents abans de I'entrada en vigor d'aquest
Reial decret.

2. Aixd no obstant, els productes etiquetats abans
del 17 de juliol de 2004, i que no s’ajustin al que disposa
aquest Reial decret, es poden continuar comercialitzant
fins que se n’'esgotin les existencies, sempre que s'ajustin
al que establien les disposicions vigents abans de I'en-
trada en vigor d’aquest Reial decret.

Disposicié derogatoria Unica. Derogacio normativa.

A partir de I'entrada en vigor d'aquest Reial decret,
queden derogades totes les disposicions del mateix rang
o inferior que s'oposin al que s'hi estableix i, en particular,
I'Ordre de 7 d'octubre de 1983, per la qual s’aprova
la Norma general de qualitat per a la llet evaporada des-
tinada al comerc interior, I'Ordre de 25 d'octubre de
1983, per la qual s’aprova la Norma general de qualitat
per a la llet condensada, destinada al mercat interior,
i 'Ordre de 23 de novembre de 1984, per la qual s'aprova
la Norma general de qualitat per a la llet en pols destinada
al consum per al mercat interior.



