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MINISTERI DE LA PRESIDENCIA

15479 REIAL DECRET 1050/2003, d’'1 d’agost, pel
qual s'aprova la Reglamentacio tecnicosani-
taria de sucs de fruites i d'altres productes
similars, destinats a [l'alimentacio humana.
(«BOE» 184, de 2-8-2003.)

La Directiva 2001/112/CE del Consell, de 20 de
desembre de 2001, relativa als sucs de fruites i altres
productes similars, destinats a l'alimentacié humana,
substitueix la Directiva 93/77/CEE del Consell, de 21
de setembre de 1993, per tal de fer més accessibles
les normes sobre les condicions de produccié i comer-
cialitzacié dels sucs de fruites i altres productes similars
i adaptar-la a la legislacié comunitaria general aplicable
a tots els productes alimentaris.

El Reial decret 1650/1991, de 8 de novembre, pel
qual s’aprova la Reglamentacid tecnicosanitaria per a
I'elaboracié i la venda de sucs de fruita i d'altres pro-
ductes similars, aixi com el Reial decret 1412/1994,
de 25 de juny, pel qual s'autoritza I'elaboracié de nectars
de fruites sense addicio de sucres o mel, van incorporar
a I'ordenament juridic intern la Directiva 93/77/CEE del
Consell, de 21 de setembre de 1993, relativa als sucs
de fruites i altres productes similars.

Per motius de claredat, escau derogar els dits reials
decrets 1650/1991 i 1412/1994 i substituirlos per
aquesta norma que incorpora la Directiva 2001/112/CE,
per tal de simplificar i adequar aguesta normativa a la
legislacié horitzontal, en particular pel que fa als additius,
regulada al Reial decret 3177/1983, de 16 de novem-
bre, pel qual s'aprova la Reglamentacié tecnicosanitaria
d’additius alimentaris, aixi com actualitzar I'etiquetatge
per adaptar-lo a la Norma general d’etiquetatge, presen-
tacio i publicitat dels productes alimentaris, aprovada
pel Reial decret 1334/1999, de 31 de juliol. Aixi mateix,
s’han de considerar les normes que estableix el Reial
decret 2207/1995, de 28 de desembre, pel qual s'es-
tableixen normes d'higiene dels productes alimentaris.

El volum de cabal de la normativa en vigor en l'ac-
tualitat, en materia de legislacié horitzontal, fonamen-
talment en els aspectes relatius a la salut i la proteccio
dels consumidors, és molt superior al de I'any 1991 quan
es va publicar I'anterior Reial decret. Per aixd, és acon-
sellable simplificar i posar al dia la norma en aquesta
matéria per evitar duplicitats, problemes d'indole prac-
tica i legal.

En la seva tramitacié han estat consultades les comu-
nitats autobnomes, com també els sectors afectats, i la
Comissié Interministerial per a I'Ordenacié Alimentaria
n’ha emes l'informe preceptiu.

En virtut d'aixo, a proposta dels ministres d'Agricul-
tura, Pesca i Alimentacié i de Sanitat i Consum, d’acord
amb el Consell d’Estat i amb la deliberacié prévia del
(2:88?%6” de Ministres en la reunié del dia 1 d'agost de

DISPOSO:

Article Unic. Aprovacid de la Reglamentacio tecnico-
sanitaria de sucs de fruites i altres productes similars
destinats a I'alimentaciéo humana.

S’aprova la Reglamentacié tecnicosanitaria de sucs
de fruita i d'altres productes similars destinats a Iali-
mentacido humana, que s’insereix a continuacié d'aquest
Reial decret.

Disposicié transitoria Unica. Régim transitori.

1. Els productes que regula aquest Reial decret que
no s’ajustin al que disposa poden continuar comercia-
litzant-se fins al 12 de juliol de 2004, sempre que com-
pleixin el que estableixen les disposicions vigents abans
d’entrar en vigor aquest Reial decret.

2. Sense perjudici del que disposa l'apartat anterior,
es permet la comercialitzacié dels productes que, sense
adequar-se al que preveu el present Reial decret, hagin
estat etiquetats abans del 12 de juliol de 2004, de con-
formitat amb el Reial decret 1650/1991, de 8 de novem-
bre, fins que se n‘’exhaureixin les existencies.

Disposicié derogatoria Unica. Derogacié normativa.

1. Es deroguen el Reial decret 1650/1991, de 8
de novembre, pel qual s'aprova la Reglamentacio tec-
nicosanitaria per a l'elaboracié i la venda de sucs de
fruita i d'altres productes similars, aixi com el Reial decret
1412/1994, de 25 de juny, pel qual s'autoritza I'ela-
boracié de nectars de fruites sense addicié de sucres
o mel. També es deroguen les disposicions relatives a
«Clarificants i coadjuvants de la filtracio», Unicament per
als sucs de fruita i els seus derivats, que conté la Reso-
luci6 de 21 dabril de 1983, de la Subsecretaria del
Ministeri de Sanitat i Consum, per la qual s’aprova la
llista positiva d’additius i coadjuvants tecnologics per
a us en l'elaboracid de sucs de fruites i altres vegetals
i els seus derivats.

2. Sense perjudici del que disposa I'apartat anterior,
es manté la vigencia dels articles 16, 17 i 18 del Reial
decret 667/1983, de 2 de marg, pel qual s'aprova la
Reglamentacio tecnicosanitaria per a l'elaboracié i la ven-
da de sucs de fruites i d’altres vegetals i dels seus deri-
vats, aixi com d'aquelles de les seves disposicions que
siguin aplicables als sucs d'altres vegetals i els seus
derivats.

Disposici6 final primera. Titol competencial.

Aquest Reial decret es dicta a I'empara del que dis-
posa l'article 149.1.13a i 16a de la Constitucid espa-
nyola, que atribueix a I'Estat la competéncia en matéria
de bases i coordinacié de la planificacié general de I'ac-
tivitat econOmica, i de bases i coordinacié general de
la sanitat, respectivament.

Disposicié final segona. Facultat d’aplicacié i desple-

gament.

Els ministres d’Agricultura, Pesca i Alimentacié i de
Sanitat i Consum, en I'ambit de les seves competéencies,
poden adoptar les disposicions necessaries per al des-
plegament i l'aplicacié del que estableix aquest Reial
decret.

Aixi mateix, es faculten els mateixos ministres, cada
un en l'ambit de les seves competencies respectives,
perqué modifiquin la reglamentacié que s'aprova per
adaptar-la a les modificacions de qualsevol indole de
la legislacié comunitaria.

Disposici6 final tercera. Entrada en vigor.

Aquest Reial decret entra en vigor I'endema de la
publicacié en el «Butlleti Oficial de I'Estat».
Palma de Mallorca, 1 d'agost de 2003.
JUAN CARLOSR.

El vicepresident primer del Govern
i ministre de la Presidéncia,

MARIANO RAJOY BREY
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REGLAMENTACIO TECNICOSANITARIA DE SUCS DE
FRUITES | D’'ALTRES PRODUCTES SIMILARS DESTI-
NATS A L'ALIMENTACIO HUMANA

Part 1. Disposicions generals

1. Objecte.—Aquesta reglamentacio té per objecte
definir el que s’entén per sucs de fruites i productes
similars i establir les normes per a la seva elaboracié
i comercialitzacio. .

2. Ambit d'aplicacié.—Es aplicable als productes
definits a la part 2, excepte els referents als productes
procedents del tomaquet.

No és aplicable als productes que s’elaborin per a
I'exportacié a paisos que no pertanyin a I’Associacié
Europea de Lliure Comerc. En aquest cas han de portar
impresa al seu embalatge i en l'etiquetatge la paraula
export o qualsevol altre signe que s'indiqui reglamen-
tariament i que en permeti la identificacio.

Part 2. Definicions, denominacions
i caracteristiques dels productes

1. Suc de fruites.—El terme «suc de fruites» designa
el producte susceptible de fermentacioé, perdo no fermen-
tat, obtingut a partir de fruites sanes i madures, fresques
o conservades pel fred, d'una o diverses espeécies, que
posseeixi el color, I'aroma i el sabor caracteristics dels
sucs de la fruita de la qual procedeix. Es pot reincorporar
al suc I'aroma, la polpa i les celles que hagi perdut amb
I'extraccid.

En el cas dels citrics, el suc de fruites ha de procedir
de I'endocarpi. Aix0 no obstant, el suc de llimona dolca
es pot obtenir a partir del fruit sencer, sempre que s'a-
pliquin practiques de fabricacidé correctes que permetin
de reduir al maxim la preséncia al suc de constituents
de les parts exteriors del fruit.

2. Suc de fruites a base de concentrat—El terme
«suc de fruites a base de concentrat» designa el producte
obtingut mitjancant la incorporacio al suc de fruites con-
centrat de la quantitat d’aigua extreta al suc en el procés
de concentracio i la restitucio de les aromes, i si s’escau,
la polpa i les celles perdudes del suc, perd recuperades
en el procés de produccid del suc de fruites de qué
es tracti o de sucs de fruites de la mateixa especie.

L'aigua afegida ha de presentar les caracteristiques
adequades, especialment des del punt de vista quimic,
microbiologic i organoléptic, a fi de garantir les propietats
essencials del suc.

El producte obtingut aixi ha de presentar caracteris-
tigues organoléptiques i analitiques almenys equivalents
a les del tipus mitja de suc obtingut, de conformitat
amb les disposicions de l'apartat 1, de fruites de la
mateixa especie.

3. Suc de fruites concentrat.—S’entén per «suc de
fruites concentrat» el producte obtingut a partir de suc
de fruites d'una o diverses espécies, per eliminacié fisica
d’una part determinada de I'aigua. Quan el producte esti-
gui destinat al consum directe, I'eliminacié ha de ser
d’almenys un 50 per cent.

4. Suc de fruites deshidratat o en pols.—S’entén per
«suc de fruites deshidratat o en pols» el producte obtin-
gut a partir de suc de fruites d'una o diverses espécies
per eliminacié fisica de la practica totalitat de l'aigua.

5. Nectar de fruites:

a) S’entén per néctar de fruites el producte suscep-
tible de fermentacio, perd no fermentat, obtingut per
addicio d’aigua i de sucres i/o mel als productes definits
als apartats 1, 2, 3 i 4, al puré de fruites o a una barreja
d’aquests productes, i que per als altres aspectes és
conforme amb la part 7 d’aquesta reglamentacio.

L'addicié de sucres i/o mel s'autoritza en una quan-
titat no superior al 20 per cent del pes total del producte
acabat.

En el cas de I'elaboracié de néctars de fruites sense
sucres afegits o de valor energetic reduit, els sucres es
poden substituir totalment o parcialment per edulcorants
d’acord amb el Reial decret 2002/1995, de 7 de desem-
bre, pel qual s‘aprova la llista positiva d’additius edul-
corants autoritzats per al seu Us en l'elaboracié de pro-
ductes alimentaris, aixi com les seves condicions d’u-
tilitzacio.

b) No obstant el que disposa el paragraf a), les frui-
tes que figuren als apartats Il i lll de la part 7, aixi com
I'albercoc, es poden fer servir, individualment o barre-
jant-les entre si, per elaborar nectars sense addicié de
sucres, mel o edulcorants.

Part 3. Definicions de les matéries primeres

Només es poden fer servir per elaborar els productes
a quée es refereix aquesta reglamentacié les matéries
primeres que es defineixen a continuacio.

1. Fruita—Totes les fruites. Als efectes d'aquesta
reglamentacié tecnicosanitaria, el tomaquet no es con-
sidera fruita.

2. Puré de fruites.—El producte susceptible de fer-
mentacio, perd no fermentat, obtingut tamisant la part
comestible de fruites senceres o pelades sense elimi-
nar-ne el suc.

3. Puré de fruites concentrat.—El producte obtingut
a partir del puré de fruites per eliminacié fisica d'una
proporcié determinada de l'aigua que el constitueix.

4. Sucres.—Estan autoritzats quant a I'elaboracio de:

a) Nectars de fruita:

1r Els sucres definits en la normativa en vigor, sobre
determinats sucres destinats a I'alimentacié humana.

2n El xarop de fructosa.

3r Els sucres obtinguts de fruites.

b) Sucs de fruites a base de concentrat:

Tr Els sucres definits en la normativa en vigor sobre
determinats sucres destinats a I'alimentaciéo humana.

2n El xarop de fructosa.

c) Sucs de fruites: els sucres definits en el paragraf
b) d’aquest apartat el contingut d'aigua dels quals sigui
inferior al dos per cent.

5. Mel.—El producte definit en la normativa en vigor
relativa a la mel.

6. Polpa o celles.—Els productes obtinguts de la part
comestible de fruita de la mateixa especie sense eli-
minar-ne el suc. A més, pel que fa als citrics, la polpa
i les celles sén els sacs de suc obtinguts de I'endocarpi.

Part 4. Procediments d’extraccio, ingredients,
tractaments i substancies autoritzades

Sense perjudici del que disposa el Reial decret
3177/1983, de 16 de novembre, pel qual s'aprova la
Reglamentacid6 tecnicosanitaria dels additius alimentaris,
només es poden utilitzar per elaborar els productes a
que es refereix aquesta reglamentacio els procediments,
els tractaments i les substancies que s'estableixen a
continuacio.

1. Procediments d'extraccio.

a) Procediments mecanics d’'extraccio.

b) Els procediments fisics habituals, inclosa |'extrac-
cio (difusid) d'aigua «in line» de la part comestible de
fruita diferent del raim per a l'elaboracié de sucs de
fruita concentrats, sempre que els sucs de fruita con-
centrats resultants compleixin els requisits establerts a
la part 2.
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2. Altres ingredients autoritzats.

a) S'autoritza I'addicié de vitamines i minerals en
el cas dels productes a que fa referencia la part 2, d’acord
amb el que disposa el Reial decret 930/1992, de 17
de juliol, pel qual s’aprova la norma d’etiquetatge sobre
propietats nutritives dels productes alimentaris.

b) Les aromes, la polpa i les celles restituides al
suc de fruites s’han d’haver separat del suc durant el
processament, mentre que les aromes, la polpa i les
celles restituides al suc de fruites a base de concentrat
també poden procedir de suc de fruita de la mateixa
especie.

Només en el cas del suc de raim, es poden restituir
sals d'acids tartarics.

c) S'autoritza I'addicié de sucres als productes defi-
nits als apartats 1, 2, 3 i 4 de la part 2, diferents dels
sucs de pera i raim, sempre que la quantitat total de
sucres afegida, tant per regular el sabor acid com per
edulcorar compleixi les condicions seglients:

Ta Per corregir el sabor acid, la quantitat de sucres
afegida expressada en materia seca no ha de sobre-
passar els 15 grams per litre de suc.

2a Per ensucrar, la quantitat de sucres afegida
expressada en materia seca no ha de sobrepassar els
150 grams per litre de suc.

3a A fi de corregir el sabor acid, s'autoritza, per
a tots els productes definits a la part 2, I'addicié de
suc de llimona o de suc de Illimona concentrat en una
quantitat no superior a 3 grams per litre de suc, expres-
sada en acid citric anhidre.

Es prohibeix I'addicié coincident de sucres i de suc
de llimona, concentrat o no, o agents acidificants (d'a-
cord amb el que disposa el Reial decret 142/2002, d'1
de febrer, pel qual s’aprova la llista positiva d'additius
diferents de colorants i edulcorants per al seu Us en
I'elaboracié de productes alimentaris, aixi com les seves
condicions d’utilitzacio), a un mateix suc de fruita.

d) S’autoritza com a ingredient I'anhidrid carbonic.

3. Tractaments i substancies autoritzats.

a) Per als sucs de raim en qué s’hagi efectuat la
sulfitacié de les matéries primeres mitjancant dioxid de
sofre, es permet la desulfitacid per procediments fisics,
sempre que la quantitat total de SO2 (dioxid de sofre)
present en el producte acabat no superi els 10 mg/I.

b) Enzims pectolitics.

c) Enzims proteolitics.

d) Enzims amilolitics.

e) Gelatina alimentaria.

f) Tanins.
g) Bentonita.
h) Silica gel.

i) Carbo vegetal.

j) Coadjuvants de filtraci6 quimicament inerts i
agents de precipitacié (perlita, diatomita rentada, cellu-
losa, poliamida insoluble, polivinilpolipirrolidona, polies-
tire) conformes amb la normativa vigent relativa als mate-
rials i objectes destinats a entrar en contacte amb els
productes alimentaris.

k) Coadjuvants d’adsorcié quimicament inerts con-
formes a la normativa vigent relativa als materials i objec-
tes destinats a entrar en contacte amb els productes
alimentaris, i utilitzats per reduir el contingut de Ilimo-
noides i naringina del suc de citrics sense afectar de
manera significativa els continguts de glucosids llimo-
noides, acids o sucres (inclosos els oligosacarids) o el
contingut en minerals.

Part 5. Etiquetatge, presentacio i publicitat

La Norma general d’etiquetatge, presentacié i publi-
citat dels productes alimentaris aprovada pel Reial decret
1334/1999, de 31 de juliol, és aplicable als productes
definits a la part 2, d’acord amb les condicions seglients:

1. Les denominacions que figuren en la part esmen-
tada s’han de reservar per designar els productes als
quals es refereixen i s’han de fer servir per designar-los
comercialment, llevat de la possibilitat d’emprar alter-
nativament les denominacions particulars especificades
a la part 6, en la llengua i amb les condicions que s’hi
especifiquen.

2. Quan el producte procedeixi d’'una sola espécie
de fruita, la paraula fruita s’ha de substituir pel nom
d'aquesta.

3. En el cas de productes elaborats a partir de dues
o0 més especies de fruites, excepte quan s'utilitzi suc
de llimona en les condicions estipulades a l'apartat 2
de la part 4, les denominacions s’han de completar mit-
jancant la indicacié de les fruites utilitzades, en ordre
decreixent segons el volum dels sucs o purés de fruites.
Amb tot, en el cas de productes elaborats a partir de
tres o més fruites, la indicacié de les fruites emprades
es pot substituir per diverses fruites, una indicacio similar
o el nombre de fruites utilitzades.

4. En el cas dels sucs de fruites als quals s’hagin
afegit sucres a fi d’ensucrar-los, la denominacié de venda
ha d'incloure els termes ensucrat o sucre afegit, seguida
de la indicacié de la quantitat maxima de sucre afegit,
calculada com a materia seca i expressada en grams
per litre.

5. Lareconstitucid dels productes definits a la part 2
al seu estat original per mitja de les substancies estric-
tament necessaries per a aquesta operacié no suposa
I'obligacié d’esmentar a I'etiquetatge la llista dels ingre-
dients emprats amb aquesta finalitat.

S’ha d’indicar en I'etiquetatge la incorporacié al suc
de fruites d'una quantitat afegida de polpa o de celles.

6. Sense perjudici del que disposen els apartats 1
i 6 de l'article 8 de la Norma general d’etiquetatge, pre-
sentaciod i publicitat dels productes alimentaris, en el cas
de barreges de suc de fruita i de suc de fruita a base
de concentrat, i en el cas de néectar de fruites obtingut
totalment o parcialment a partir d'un o més productes
concentrats, I'etiquetatge ha d’incloure la indicacio ela-
borat a base de concentrat(s) o elaborat parcialment
a base de concentrat(s), segons escaigui. Aquesta indi-
cacio ha de figurar al costat de la denominacio de venda,
en caracters clarament visibles i que destaquin del fons
amb nitidesa.

7. En el cas del néctar de fruites, I'etiquetatge ha
d’incloure la indicacié del contingut minim de suc de
fruites, de puré de fruites o de la barreja d’aquests ingre-
dients, mitjancant els termes contingut de fruita: minim
...%. Aguesta mencio ha de figurar al mateix camp visual
que la denominacié de venda.

8. A l'etiquetatge dels sucs de fruites concentrats
no destinats al consumidor final, s’hi ha d’esmentar la
preséncia i la quantitat de sucres afegits o de suc de
llimona o agents acidificants o altres ingredients afegits
que permeti el Reial decret 142/2002. Aquesta indicacio
ha de figurar a I'envas, en una etiqueta unida a lI'envas
o en un document que I'acompanyi.

Part 6. Denominacions particulars
de determinats productes

a) Vruchtendrank, el néctar de fruites.

b) SuRmost:

La denominacié StiBmost només es pot emprar, jun-
tament amb les denominacions de venda Fruchtsaft o
Fruchtnektar, en:
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1r El néctar de fruites obtingut exclusivament a base
de sucs de fruites, de sucs de fruites concentrats o d'una
barreja d’aquests dos productes, no consumibles per raé
de la seva elevada acidesa natural.

2n El suc de fruita obtingut de les peres, quan pro-
cedeixi amb addicié de pomes, perod sense sucres afegits.

c) Succo e polpa o Sumo e polpa, el nectar de fruites
obtingut exclusivament a partir de puré de fruites, si
s’escau concentrat.

d) Ablemost, el suc de poma sense addicio de sucre.

e) Sur ..saft, completat mitjancant la indicacio, en
llengua danesa, de la fruita emprada, el suc sense addicié
de sucres obtingut a partir de groselles negres, cireres,
groselles vermelles, groselles blanques, gerds, maduixes
o grans de salic.

Sod ...saft o sedet ...saft, completat mitjancant la indi-
cacio, en llengua danesa, de la fruita emprada, el suc
d’aguesta mateixa fruita, amb addici6 de més de 200
grams de sucre per litre.

f) Applemust, el suc de poma sense addicié de
sucre.

g) Most, sinonim de suc de raim.

Part 7. Disposicions particulars aplicables
als néctars de fruites

I. Fruites de suc acid no consumibles en estat na-

tural:
Contingut minim de suc
Neéctars de fruites o de puré (% del volum
de producte acabat)

Fruitadelapassio ...................... 25
Naranjilla ..., 25
Grosellesnegres ........................ 25
Groselles blanques ..................... 25
Grosellesvermelles .................... 25
Agrassons .........oovieiiiiiiiiiiiiaa 30
Fruitsd'arcgroc ........................ 25
Aranyons .........oiiiiiiiiiiii 30
Prunes ... 30
Prunessilvestres........................ 30
SeIVES o 30
Gavarrons ......oooeueei e 40
GUINDES . ..o 35
Altres cireres ..o, 40
Nabiusomirtils ...............ooii.... 40
GransdesalC.........c.covvvviinnnnn... 50
Gerds ..o 40
Albercocs ... 40
Maduixes ..o 40
MOres ... 40
Nabiusvermells ........................ 30
CodoNys ..o 50
Llimones i llimones dolces ............ 25
Altres fruites que pertanyin a aquesta

categoria ............cooiiiiiiii, 25

Il.  Fruites pobres en acid o amb molta polpa o molt
aromatitzades amb suc no consumible en estat natural:

Contingut minim de suc
o de puré (% del volum
de producte acabat)

Néctars de fruites

Mangos ........oiiiiiii 25
Platans ... 25
Guaiabes ...........cooiiiiii 25
Papaies ..........ooiiiiiiiiii 25
LitXiS « oot 25

Contingut minim de suc
Nectars de fruites o de puré (% del volum
de producte acabat)
Atzeroles ... 25
Guanabana...................coiil. 25
Cordebou ... 25
Xirimoies ... 25
Magranes ............cooiiiiiiiiiii.. 25
Anacards ... 25
Fruits de pruneraroja.................. 25
Imbu ..., 25
Altres fruites que pertanyin a aquesta

categoria .........ooiiiiiiiiiii 25

Ill.  Fruites de suc comestibles en estat natural:

Contingut minim de suc
Neéctars de fruites o de puré (% del volum
de producte acabat)
Pomes ... 50
Peres ... 50
Préssecs ... 50
Citrics, llevat de llimones i llimones
dolces ... 50
Pinyes ......ooiiiii 50
Altres fruites que pertanyin a aquesta
categoria ...l 50
15481 REIAL DECRET 1052/2003, d'1 d‘agost pel

qual s‘aprova la Reglamentacid tecnicosanitaria
sobre determinats sucres destinats a l'alimen-
tacié humana. (<BOE» 184, de 2-8-2003.)

La Reglamentacié tecnicosanitaria per a I'elaboracio,
I'emmagatzemament, el transport i la comercialitzacié
dels sucres destinats al consum huma va ser aprovada
pel Reial decret 1261/1987, d'11 de setembre, i incor-
porava al nostre ordenament juridic la Directiva
73/437/CEE del Consell, d'11 de desembre de 1973,
relativa a I'aproximacioé de legislacions dels estats mem-
bres sobre certs sucres destinats al consum huma.

La Directiva 73/437/CEE es justificava pel fet que
les diferéncies existents entre les legislacions nacionals
respecte a determinades categories de sucres podien
crear condicions de competéncia deslleial, fet que podia
induir a engany als consumidors, | per aix0 repercutien
de forma directa en la realitzacié i el funcionament del
mercat comu.

La Directiva 73/437/CEE, doncs, tenia per objecte
establir definicions i normes comunes sobre les carac-
teristiques d’elaboracid, envasament i etiquetatge dels
productes esmentats, a fi de garantir-ne la lliure circulacié
dins de la Comunitat Europea.

Des de 1989 la legislacié horitzontal alimentaria apli-
cable a tots els productes alimentaris que circulen en
el comerc intracomunitari s’ha desenvolupat per acon-
seguir un alt grau de proteccié de la salut dels con-
sumidors, especialment en les materies relatives a la
higiene, materials en contacte amb els aliments, additius,
contaminants i etiquetatge.

En aquest sentit, s’han revisat les directives verticals
que afecten determinats productes alimentaris per sim-
plificar-les, i se n’han suprimit tots els aspectes, que estan
coberts per la legislacié comunitaria esmentada, rela-



