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Na péaxina 810, segunda columna, numero tres, onde
di: «... 6 paragrafo segundo do numero noveno. O dito
paragrafo queda redactado...», debe dicir: «... 6s dous
paragrafos do punto noveno. Os ditos paragrafos quedan
redactados...».

Na paxina 813, primeira columna, no punto 1.11,
na primeira lina do paragrafo segundo, onde di: «... lim-
paparabrisas...n, debe dicir: «... limpa/lavaparabrisas...».

MINISTERIO DA PRESIDENCIA

13248 REAL DECRETO 595/2002, do 28 de xurio,
polo que se regula a habilitacion para exer-
ce-las profesions de endlogo, técnico espe-
cialista en vitivinicultura e técnico en elabo-
racion de vifios. («<BOE» 160, do 5-7-2002.)

A regulacién das profesions de endélogo, técnico espe-
cialista en vitivinicultura e técnico en elaboracion de
vifos, foi efectuada pola Lei 50/1998, do 30 de decem-
bro, de medidas fiscais, administrativas e da orde social,
quedando subordinado o exercicio de cada unha delas
a posesioén dun titulo. Pero 6 mesmo tempo a lei recolle
a posible existencia de situaciéns anteriores de exercicio
profesional delas e faculta o Goberno para reconecer
estas situacions e habilitar para o seu exercicio.

O obxecto desta disposicion é dar cumprimento 6
disposto no punto catro do artigo 102 da Lei 50/1998,
contemplando as situaciéons transitorias dos que exer-
cesen as profesidons con anterioridade 4 lei, posibilitando
a sua habilitacion para continuar desempendandoas.

A inexistencia dun titulo universitario de enoloxia con
anterioridade 6 Real decreto 1845/1996, do 26 de xullo,
que crea o titulo de licenciado en enoloxia, provocou
unha orixe multidisciplinar dos profesionais actuantes
no sector; desde titulados universitarios en distintas dis-
ciplinas relacionadas coa enoloxia, complementados con
cursos especificos posgrao en enoloxia, a titulados de
formacion profesional nesta actividade, o cal complica
a situacion pola multiplicidade de situacidons que se
poden presentar.

Este real decreto dictase 6 abeiro do artigo
149.1.30.2 da Constitucién, que lle atrible 6 Estado a
competencia exclusiva para a regulacion das condicions
de obtencion, expedicion e homologacién de titulos aca-
démicos e profesionais.

No procedemento de elaboracion deste real decreto
foron consultados os sectores afectados e as comuni-
dades autdonomas.

Na sua virtude, por proposta dos ministros de Agri-
cultura, Pesca e Alimentacion, Educacién, Cultura e
Deporte e Traballo e Asuntos Sociais, coa aprobacion
do ministro de Administracions Publicas, de acordo co
Consello de Estado e logo de deliberacién do Consello
de Ministros na sua reunién do dia 28 de xufio de 2002,

DISPONO:

Artigo 1. Obxecto.

1. Este real decreto ten por obxecto establece-las
condicions en que, de acordo co disposto no artigo
102.catroda Lei 50/1998, do 30 de decembro, de medi-
das fiscais, administrativas e da orde social, podera habi-
litarse para o exercicio das profesiéns de endlogo, téc-
nico especialista en vitivinicultura e técnico en elabo-

racion de vifios, a quen careza dos requisitos de titulacion
académica legalmente esixidos.

2. Sen prexuizo dos efectos académicos que poida
te-la acreditaciéon das competencias profesionais adqui-
ridas a través da experiencia laboral, en virtude de dis-
posiciéns legais ou regulamentarias, a habilitacién a que
se refire o punto anterior faculta, exclusivamente, para
o exercicio da correspondente profesion.

Artigo 2. Endlogo.

1. Conforme o establecido no artigo 102.un da Lei
50/1998, do 30 de decembro, para o exercicio da pro-
fesién de endlogo esixirase o titulo universitario oficial
de licenciado en enoloxia, establecido polo Real decreto
1845/19986, do 26 de xullo.

2. Osendlogos tenen a capacidade profesional para
realiza-lo conxunto de actividades relativas 6s métodos
e técnicas de cultivo de viiedo e a elaboracién de vifios,
mostos e outros derivados da vide, a analise dos pro-
ductos elaborados e a sua almacenaxe, xestién e con-
servacion. Asi mesmo, recofiéceselle-la capacidade para
realizaren aquelas actividades relacionadas coas condi-
cions técnico-sanitarias do proceso enoléxico e coa lexis-
lacion propia do sector e aquelas actividades incluidas
no ambito da investigacién e innovacién dentro do cam-
po da viticultura e enoloxia.

Artigo 3. Habilitacion para o exercicio da profesion de
endlogo.

1. Poderan ser habilitados para o exercicio da pro-
fesion de endlogo os que sen posuiren o titulo univer-
sitario oficial de licenciado en enoloxia desenvolvesen
durante un periodo de tempo de polo menos cinco anos
con anterioridade & entrada en vigor da Lei 50/1998,
do 30 de decembro, unha actividade profesional que
estea abranguida entre as descritas no anexo | deste
real decreto.

2. lgualmente, poderdn ser habilitados para o exer-
cicio da profesién de endlogo:

a) Os que impartisen docencia en materias relacio-
nadas coa viticultura ou enoloxia durante un periodo
minimo de cinco cursos académicos con anterioridade
a entrada en vigor da Lei 50/1998, do 30 de decembro,
en facultades, escolas técnicas ou politécnicas superio-
res, escolas universitarias ou escolas universitarias poli-
técnicas ou centros de formacion profesional de grao
superior ou de segundo grao, legalmente reconecidos.

b) Os que desenvolvesen durante un periodo mini-
mo de cinco anos con anterioridade & entrada en vigor
da Lei 50/1998, do 30 de decembro, unha actividade
técnica en materia de viticultura e enoloxia que estea
abranguida entre as descritas no anexo | deste real decre-
to, en centros dependentes ou vinculados as distintas
administracidons publicas, tales como consellos regula-
dores das denominaciéns de orixe, centros de experi-
mentacion, estacidéns enoléxicas, Consello Superior de
Investigacions Cientificas ou outros similares.

Artigo 4. Técnico especialista en vitivinicultura.

1. Conforme o establecido no artigo 102.dous da
Lei 50/1998, do 30 de decembro, para o exercicio da
profesién de técnico especialista en vitivinicultura esixi-
rase o titulo de técnico superior en industria alimentaria,
establecido polo Real decreto 2050/1995, do 22 de
decembro, correspondente 4s ensinanzas de formacién
profesional de grao superior, ou o titulo de técnico espe-
cialista en viticultura e enotecnia, establecido no Real
decreto 2329/1977, do 29 de xullo, correspondente
a estudios de formacién profesional de segundo grao.
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2. Os técnicos especialistas en vitivinicultura tefien
a capacidade e responsabilidade respecto da produccion
de uva, o control da calidade e a preparacion, elaboracion
e fabricacion de vinos, mostos e outros derivados da
vide, mediante a utilizacion das técnicas e procedemen-
tos previstos na normativa propia.

Artigo 5. Habilitacion para o exercicio da profesion de
técnico especialista en vitivinicultura.

Poderan ser habilitados para o exercicio da profesién
de técnico especialista en vitivinicultura os que, sen
posuiren o titulo de técnico superior en industria alimen-
taria ou o titulo de técnico especialista en viticultura
e enotecnia, desenvolvesen durante un periodo de tempo
de polo menos cinco anos, con anterioridade & entrada
en vigor da Lei 50/1998, do 30 de decembro, unha
actividade profesional que estea abranguida entre as des-
critas no anexo |l deste real decreto.

Artigo 6. Técnico en elaboracion de vinos.

1. Conforme o establecido no artigo 102.tres da
Lei 50/1998, do 30 de decembro, para o exercicio da
profesion de técnico en elaboracion de vifios esixirase
o titulo de técnico en elaboracion de vifios e outras bebi-
das, correspondente a estudios de formaciéon profesional
de grao medio, establecido polo Real decreto
2055/1995, do 22 de decembro.

2. Os técnicos en elaboracion de vifios tefien capa-
cidade para realizaren as operacions de elaboracion,
crianza e envasado de vifiios e outras bebidas nas con-
dicidons establecidas nos manuais de procedemento e
calidade, asi como para manexa-la maquinaria e equipos
correspondentes e efectua-lo seu mantemento de pri-
meiro nivel.

Artigo 7. Habilitacion para o exercicio da profesion de
técnico en elaboracion de vinos.

Poderan ser habilitados para o exercicio da profesiéon
de técnico en elaboracion de vifios os que, sen posuiren
o titulo de técnico en elaboracidn de vifos e outras bebi-
das, desenvolvesen durante un periodo de tempo de
polo menos cinco anos, con anterioridade & entrada en
vigor da Lei 50/1998, unha actividade profesional abran-
guida no anexo | do Real decreto 2023/1996, do 6
de setembro, polo que se establece o certificado de pro-
fesionalidade da ocupacion de elaborador de vifios.

Artigo 8. Comision de andlise.

1. Créase unha comisiéon de andlise, adscrita & Sub-
secretaria do Ministerio de Agricultura, Pesca e Alimen-
tacion, encargada de defini-los criterios que seran apli-
cados polas comunidades auténomas para concede-los
certificados de habilitacidon profesional.

2. A comision estarad integrada polos seguintes
membros:

a) Presidente: un subdirector xeral do Ministerio de
Agricultura, Pesca e Alimentacién, designado polo sub-
secretario do departamento.

b) Un vocal representante do Ministerio de Educa-
ciéon, Cultura e Deporte, designado polo seu subsecre-
tario.

¢) Un vocal representante do Ministerio de Traballo
e Asuntos Sociais, designado polo seu subsecretario.

d) Dous vocais en representacion da Subsecretaria
do Ministerio de Agricultura, Pesca e Alimentacion,
designados polo subsecretario do departamento.

e) Un vocal de recoiecido prestixio en materia de
enoloxia, pertencente a algun dos corpos de funcionarios

docentes universitarios, designado polo subsecretario de
Agricultura, Pesca e Alimentacion.

f) Dous vocais representantes da Federacién Espa-
nola de Asociaciéns de Endlogos.

g) Un vocal en representacion de cada unha das
comunidades auténomas que desexen participar na
comision.

h) Secretario, con voz pero sen voto: un funcionario,
licenciado en dereito, da Subsecretaria do Ministerio de
Agricultura, Pesca e Alimentacion.

Os vocais que se citan na alinea f) seran propostos
polos colectivos referidos e nomeados polo subsecretario
do departamento de Agricultura, Pesca e Alimentacion.

3. Toédolos membros da comisién terdn un suplente
nomeado da mesma forma cods titulares, s cales subs-
tituiran en caso de ausencia, vacante ou enfermidade.

Artigo 9. Funcionamento da comision de andlise.

1. Para a valida constitucién da comisién para efec-
tos da celebraciéon de sesiéns, deliberaciéns e toma de
acordos, requirirase a presencia do presidente e o secre-
tario, ou, se € o caso, dos que os substitian, e a metade,
polo menos, dos seus membros.

2. A comisidon establecera as stuas propias normas
de funcionamento interno, que se axustardn s normas
contidas no capitulo Il do titulo Il da Lei 30/1992, do 26
de novembro, de réxime xuridico das administraciéns
publicas e do procedemento administrativo comun.

Artigo 10. Procedemento para a habilitacion.

1. As comunidades auténomas estableceran os
modelos de solicitude de habilitacién para o exercicio
profesional e determinaran o prazo de presentaciéon de
solicitudes, que non podera ser inferior a seis meses,
contados a partir da publicacién da convocatoria.

2. As solicitudes dirixiranse 6 drgano competente
da comunidade autébnoma na que o interesado tefia o
seu domicilio e poderan presentarse en calquera dos
rexistros a que se refire o artigo 38.4 da Lei 30/1992,
do 26 de novembro, de réxime xuridico das adminis-
tracions publicas e do procedemento administrativo
comun.

3. Cando un interesado tefia o seu domicilio nunha
comunidade auténoma distinta daquela na que desen-
volva a sua actividade profesional ou cando desenvolva
a sua actividade profesional en dias ou mais comuni-
dades autdnomas, poderd, a sua eleccion, dirixi-la soli-
citude & comunidade auténoma correspondente 6 seu
domicilio ou a calquera daquelas no ambito territorial
das cales exerza a sUa profesion.

4. As comunidades auténomas instruirdn e resol-
veran os procedementos de habilitacion, ordenaran a
publicacién no diario oficial respectivo das resoluciéns
concedendo a habilitacién e expediran unha certificacion
a cada unha das persoas habilitadas.

5. O prazo maximo para dictar e notifica-la reso-
lucidon expresa das solicitudes de habilitacion sera de
seis meses, contados desde a data na que a solicitude
tivese entrada no rexistro do érgano competente para
a sua tramitacion, sen prexuizo da posterior publicacion
das estimadas.

Artigo 11. Documentacion xustificativa.

As solicitudes de habilitaciéon deberan ir acompana-
das da documentacién xustificativa de ter desenvolvido
durante cinco anos a actividade profesional. O periodo
de tempo de exercicio profesional requirido para a obten-
cion dos certificados de habilitacion podera xustificarse
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mediante certificados dos establecementos enoléxicos
ou centros das administraciéns publicas onde se pres-
tasen os servicios, contratos de traballo, boletins de coti-
zacién & seguridade social ou calquera documento que
acredite, de forma que faga fe, que se desempenou a
correspondente actividade profesional.

Artigo 12. Rexistro de habilitacions.

As comunidades auténomas comunicaranlle 6 Minis-
terio de Agricultura, Pesca e Alimentacién a relacién
nominal de persoas as que concedeu habilitacién pro-
fesional, para os efectos da sua constancia no Rexistro
de Habilitacions que se establecera neste departamento.

Disposicién adicional primeira.
exercicio profesional.

Computo do periodo de

Os cinco anos de exercicio profesional necesarios
para a obtencién do certificado de habilitacién deberan
entenderse referidos a cinco campafias ou vendimas e
poderan consistir nun periodo de tempo continuado ou
na suma de prazos de menor duracion ata completa-lo
periodo de tempo requirido.

Disposicién adicional segunda. Eficacia dos certifica-

dos de habilitacion.

Os certificados de habilitacion teran eficacia retroac-
tiva e ampararan toda a actividade profesional que os
seus posuidores puidesen desenvolver desde a data da
entrada en vigor da Lei 50/1998, do 30 de decembro,
ata a data de emisién do certificado de habilitacion.

Disposicion adicional terceira. Funcionamento do

Rexistro de Habilitacions.

O funcionamento do Rexistro de Habilitacions non
supora ningun incremento de gasto publico, sendo aten-
dido cos medios persoais e materiais xa existentes no
Ministerio de Agricultura, Pesca e Alimentacion.

Disposicién derradeira primeira. Titulo competencial.
Este real decreto dictase 6 abeiro da competencia
exclusiva do Estado sobre regulacién das condicions de
obtencion, expedicidon e homologacion de titulos acadé-
micos e profesionais, prevista no artigo 149.1.30.2 da
Constitucion, e é de aplicacion en todo o territorio espafiol.

Disposicion derradeira segunda. Habilitacion normativa.

Autorizanse os ministros de Educacién, Cultura e
Deporte, Traballo e Asuntos Sociais e Agricultura, Pesca
e Alimentacién para dictar, nos seus respectivos ambitos
de competencia, cantas disposiciéns fosen necesarias
para o desenvolvemento e cumprimento deste real
decreto.

Disposicién derradeira terceira. Entrada en vigor.

Este real decreto entrard en vigor o dia seguinte 6
da sua publicacion no «Boletin Oficial del Estadon.

Dado en Madrid o 28 de xuiio de 2002.
JUAN CARLOS R.

O ministro da Presidencia,
JUAN JOSE LUCAS GIMENEZ

ANEXO |
Perfil do endlogo

Referente ocupacional:
1. Datos da ocupacion:

a) Denominacion: endlogo. _ _ _
b) Familia profesional de: industrias alimentarias.

2. Perfil profesional da ocupacion:

a) Competencia xeral: responsable técnico nas ade-
gas de elaboraciéon de viios e industrias afins e nas
empresas e entidades subministradoras de medios ou
servicios para a producciéon de vifios e productos deri-
vados e afins. Dirixe a elaboracidon de tédolos distintos
tipos de vinos, sendo responsable técnico de todo o
proceso desde a eleccion do tipo de vina que se plantara
e do seu cultivo, conduccion e recoleccion, no que afecta
4 calidade da materia prima obtida, ata a posta no mer-
cado e comercializacion dos vifios e demais productos
derivados e afins. Xestiona e controla a calidade do vifio
e productos derivados e afins en toda a cadea de pro-
duccidén e especialmente nos puntos criticos das empre-
sas vitivinicolas. E responsable na empresa das condi-
cions de hixiene e seguridade da area de traballo. Con-
trola e forma traballadores dentro das empresas vitivi-
nicolas e das suas empresas auxiliares. Controla a cali-
dade das materias primas e productos enoldxicos, rea-
lizando as adecuadas analises fisicas, quimicas, micro-
bioléxicas e organolépticas, para o que dirixira o labo-
ratorio de analises correspondente. Dirixe tddalas ope-
racions técnicas e de control analitico e sensorial nas
diferentes fases da produccion dos vifios e productos
derivados e afins, asi como no aproveitamento de sub-
productos. Xestiona e controla os residuos producidos
polas empresas vitivinicolas, asi como o control da emi-
sién de todo tipo de contaminantes. Organiza a produc-
cion de acordo coas esixencias do mercado e as posi-
bilidades legais e econdmicas, sendo responsable do
cumprimento de toda a normativa legal que afecte as
condicions de traballo e hixiene e seguridade nel, & indus-
tria e 6s productos elaborados, asi como 4 normativa
sobre ordenaciéon da produccion, prezos e comerciali-
zacion. E responsable da crianza, envellecemento, esta-
bilizacién e envasado dos productos obtidos e da sua
posta no mercado. Organiza e dirixe a promocién dos
productos obtidos, participando nas catas e concursos,
como experto en analise sensorial. Colabora na comer-
cializacidon do material auxiliar para a elaboracion do vifio
e demais productos derivados e afins, maquinaria de
campo e adega, desefio de instalaciéns industriais do
sector vitivinicola e prestacién de servicios de toda indole
relacionados co dito sector. Dirixe e realiza as inves-
tigaciéns e ensaios precisos no sector vitivinicola. Con-
trola tédolos procesos de toma de mostras, control de
existencias, peritaxes, promocién e desenvolvemento de
calquera producto relacionado directa ou indirectamente
coa vitivinicultura. Colabora tecnicamente en e coas
empresas, entidades e organismos que prestan servicios
a vitivinicultura.

b) Unidades de competencia:

1. Organiza-la produccién de acordo coas esixencias
do mercado e as posibilidades técnicas, econdmicas e
legais.

2. Colaborar nas decisidns que haxa que tomar
sobre o deseno, capacidade e dotacién de maquinaria,
utensilios e instalacions da adega, coa finalidade de
aumenta-la eficiencia desta e a calidade dos productos
que se van obter.

3. Xestionar e controla-la calidade do vino, produc-
tos derivados e afins en toda a cadea de produccién
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e especialmente nos puntos criticos das empresas viti-
vinicolas.

4. Controla-las condicidns hixiénico-sanitarias per-
soais e de seguridade do posto de traballo, supervisando
o cumprimento da sUa normativa legal.

5. Controlar e formar traballadores dentro das
empresas vitivinicolas e das slas empresas auxiliares.

6. Controla-lo cumprimento, dentro da empresa, de
tédalas disposicidns legais vixentes que regulen a pro-
duccidn, circulacidn, etiquetaxe e comercializaciéon dos
productos vitivinicolas, derivados e afins, asi como as
normas de ordenacién da produccion, prezos e mercados.

7. Colaborar nas decisiéons que haxa que tomar
sobre plantacions de vinedo, elecciéon de variedades, con-
duccidén e cultivo do viiiedo, momento éptimo de reco-
leccion e transporte da vendima & adega, cando estas
operacions estan vinculadas a ela.

8. Dirixi-la seleccién, recepcion e control da can-
tidade e calidade das materias primas e productos eno-
I6xicos que se van utilizar, programando o seu apro-
visionamento.

9. Dirixi-lo laboratorio de analises fisicas, quimicas,
microbioléxicas e organolépticas para o control de mate-
rias primas, productos enoldxicos, productos intermedios
do proceso de elaboracion e productos finais durante
0 seu proceso evolutivo.

10. Dirixi-la obtencién de mostos para vinificacion
e conservacion, realizando os tratamentos fisicoquimi-
cos, microbioldxicos e encimaticos previos precisos, de
acordo coa caracterizacion da materia prima e o tipo
de producto que se van obter.

11. Controla-la fermentacion dos mostos para a
obtencién de tdédolos tipos de viiios que se van elaborar.

12. Dirixi-los traballos de adega: limpeza, trasfegas,
conservacion, clarificacion, filtracidén e estabilizacién dos
vinos e controla-la sta evolucidn, realizando as practicas
enoldxicas precisas, incluso as condicionadas segundo
a lexislacion vixente.

13. Dirixi-la crianza e envellecemento dos diferentes
tipos de vinos que se sometan a estes procesos.

14. Dirixi-la elaboraciéon dos diferentes tipos de
vinos especiais.

15. Dirixi-la produccion de zumes de uva, mistelas,
aperitivos vinicos, vinagres e outros derivados dos mos-
tos e do vifio e de productos afins 6 vifo.

16. Decidi-lo destino dos subproductos obtidos no
proceso e dirixir, se é o caso, 0 seu aproveitamento
industrial.

17. Dirixi-la obtencidon de alcohois vinicos e a dos
productos derivados destes ou afins.

18. Envasar, embotellar e almacena-los distintos
tipos de vifios e productos derivados e afins.

19. Dirixi-la posta no mercado dos productos finais
obtidos e colaborar na sia comercializacién e promocién,
realizando, se é o caso, catas publicas e participando
nas catas e concursos, publicos ou privados, que se orga-
nicen, como experto en andlise sensorial dos vinos e
productos derivados e afins.

20. Xestionar e controla-los residuos producidos
polas empresas vitivinicolas, asi como a emisién de todo
tipo de contaminantes, controlando nestas empresas o
cumprimento das normas legais sobre proteccidon do
ambiente en tédolos seus aspectos.

21. Dirixir ou realiza-las investigacidons ou ensaios
precisos para o progreso da técnica enoldxica, para as
técnicas do seu control de calidade ou para as nece-
sidades concretas do posto de traballo.

22. Controla-los procesos de toma de mostras, con-
trol de existencias, peritaxes, promocion e desenvolve-
mento de calquera producto relacionado directa ou indi-
rectamente coa vitivinicultura.

ANEXO Il

Perfil de técnico especialista en vitivinicultura

TECNICO ESPECIALISTA EN VITIVINICULTURA

Perfil profesional

Referente ocupacional:
1. Datos da ocupacion:

a) Denominacidn: técnico especialista en vitivini-
cultura. - _ _ _ _ _
b) Familia profesional de: industrias alimentarias.

2. Perfil profesional da ocupacién:
2.1 Competencia xeral.

Os requirimentos xerais de cualificacion do sistema
productivo para este técnico son:

O técnico especialista en vitivinicultura tera capaci-
dade e responsabilidade respecto da producciéon de uva,
o control da calidade e a preparacion, elaboracién e fabri-
cacién de vifos, mostos e outros derivados da vide,
mediante a utilizacion das técnicas e procedementos
previstos na normativa propia.

S06 se concibe este técnico nunha grande adega, cunha
estructura e organizacién interna que esixan a reparticion
de funciéns entre as diferentes unidades ou cadeas de
produccién, e entre técnicos de diferente cualificacion.

Dentro da grande adega, este técnico integrarase
como mando intermedio nunha unidade de produccion,
onde organiza e supervisa o traballo dun equipo de per-
soas de cualificacidon inferior & sta. Xestiona unha uni-
dade ou seccién na adega, pero nunca podera se-lo res-
ponsable de varias seccidns conxuntamente ou da tota-
lidade da adega ou cadea de produccion.

Este técnico actuara, en todo caso, baixo a supervision
xeral do endlogo.

2.2 Capacidades profesionais:

1. Control de indices de maduracién da uva e todos
aqueles procesos que impliquen a realizacién de mos-
traxes.

2. Analizar e valora-la informacién técnica recibida
ou xerada sobre os plans de actuacién, os productos,
o desenvolvemento, execucion e control de procesos
e os resultados obtidos.

3. Programar e organiza-las actividades da sua uni-
dade, establecendo as necesidades de materias primas,
definindo os procesos, concretando os medios materiais
e persoais e distribuindo os traballos e os recursos dis-
pofiibles.

4. Supervisa-lo estado e funcionamento de equipos
e instalaciéns e controla-la realizaciéon das operaciéns
recollidas nos programas de mantemento e limpeza-de-
sinfeccion.

b. Xestiona-la loxistica na industria vitivinicola orga-
nizando e controlando os aprovisionamentos, o almacén,
as subministracions a produccién, a expedicién e o trans-
porte de materias primas e/ou productos terminados.

6. Supervisa-la elaboracion e o envasado compro-
bando que se cumpren as condicions e controis fixados
para o proceso e o producto e que se alcanzan os niveis
de productividade esixidos, establecendo as medidas de
axuste en caso contrario.

7. Coordina-la aplicacién e, se é o caso, realiza-las
mostraxes, probas, ensaios de control de calidade na
industria vitivinicola, avalia-los resultados e ordena-las
actuacions correctoras para garanti-los niveis de calidade
establecidos.
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8. Controla-los procesos productivos e de reciclaxe,
depuracidon e vertedura para garanti-la proteccion
ambiental de acordo coa normativa vixente.

9. Realizar operacidns comerciais e solicitar infor-
macioén sobre o producto e o mercado.

10. Adaptarse a novas situacions laborais xeradas
como consecuencia dos cambios producidos nas mate-
rias primas e materiais, técnicas, organizacion laboral
e aspectos econdmicos relacionados coa sua profesion.

11. Transmitirlles 6s seus subordinados a informa-
cidon requirida, concretando os procedementos opera-
tivos e os programas en manuais normalizados e en
instruccions, ou ordes de traballo, claras e precisas; e
prestarlles asesoramento continuo sobre a realizacion
das tarefas encomendadas.

12. Comunicarse eficazmente con outros departa-
mentos, unidades ou servicios cos que mantén unha
relacion funcional para coordina-las actividades ou actua-
cions compartidas.

13. Resolver problemas e tomar decisions sobre as
sUas actuacions ou as dos seus subordinados, valorando
a transcendencia das situaciéns presentadas e consul-
tando estas decisiéns cando as suas repercusions supe-
ran o seu ambito de actuacion.

14. Actuar en condicions de posible emerxencia
transmitindo con celeridade os sinais de alarma, dirixindo
as actuaciéns dos membros do seu equipo e aplicando
as medidas de seguridade establecidas para previr ou
corrixir posibles riscos causados pola emerxencia.

15. Requirimentos de autonomia nas situacions de
traballo.

A este técnico, no marco das funcidns e obxectivos
asignados por técnicos de nivel superior 6 seu, requi-
rirdnselle nos campos ocupacionais concernidos, polo
xeral, as capacidades de autonomia no/na:

16. Definicion das necesidades de materiais,
medios técnicos e humanos da sua unidade.

17. Proposta do momento 6ptimo de recoleccion.

18. Proposta de desenvolvementos de procesos.

19. Programacion, organizacién e distribucion dos
traballos optimizando os recursos disponibles.

20. Elaboracion e emision de instruccidons sobre os
procedementos operativos e o control de proceso.

21. Control dos rendementos do traballo realizados
polo persoal 6 seu cargo.

22. Andlise e elaboracién da informacién e os datos
recibidos e/ou xerados.

23. Xestién dos almacéns de materias primas e auxi-
liares e de producto terminado.

24. Organizacién do transporte externo e interno.

25. Mantemento das condicidons dos procesos de
elaboracién e envasado dentro dos limites tolerados e
aplicaciéon de medidas correctoras para a sta reconduc-
cion en caso de desviacidns ou incidencias.

26. Supervisidn das operacidéns de preparacion e
mantemento de equipos e maquinas.

27. Determinacion dos niveis e tarefas de limpeza
de equipos e instalacions e a sua inspeccion.

28. Inspeccidén, coordinacion e, se é o caso, rea-
lizacion de mostraxes, probas, ensaios de control de
calidade.

29. Seguimento dos sistemas de recolla, seleccidn
e, se é o caso, reciclaxe de residuos.

30. Determinacion dos parametros de control dos
procesos de tratamento e depuracién en funcién das
variacions nos resultados das analises efectuadas 6s resi-
duos e as verteduras.

31. Negociaciéon e cerramento de operacions, baixo
a supervisiéon do seu superior, de compra de materias
primas e subministraciéns e de venda de productos no
ambito das siias competencias.

32. Supervision das condiciéns e do cumprimento
das normas de seguridade laboral.

2.3 Unidades de competencia:

1. Xestiona-los aprovisionamentos, o almacén e as
expediciéns na industria vitivinicola.

2. Ordenacioén da produccion.

3. Executa-los programas de produccién na indus-
tria vitivinicola.

4. Controla-la aplicacién do plan de calidade na
industria vitivinicola.

5. Levar a cabo as normas internas sobre os sis-
temas de proteccion ambiental da empresa vitivinicola.

XEFATURA DO ESTADO

13354 LEI ORGANICA 7/2002, do 5 de xullo, de
reforma parcial da Lei de axuizamento crimi-
nal. («<BOE» 161, do 6-7-2002.)

JUAN CARLOS |
REI DE ESPANA

Saiban tdédolos que a viren e a entenderen que as
Cortes Xerais aprobaron e eu sanciono a seguinte lei
organica.

EXPOSICION DE MOTIVOS

Con frecuencia advirtese que os senadores e depu-
tados non tefien coflecemento previo de procedementos
que lles afectan e o adquiren a través da solicitude do
suplicatorio ou dos medios de comunicacidon. Noutras
ocasions cofiecen da existencia do procedemento pero
non saben exactamente de qué se lles acusa, porque
non se lles deu copia da denuncia ou querela, non se
lles permitiu tomar conecemento das actuaciéns, decla-
rar ante o xuiz, proponer probas e exerce-los demais
dereitos comuns de calquera imputado.

As situacions indicadas fan de peor condicion ds sena-
dores e deputados no exercicio dos dereitos e garantias
de defensa que o artigo 24.2 da Constitucion lles reco-
nece a todos no ambito penal. Ademais, facilita a remi-
sién non xustificada 6 Tribunal Supremo de procede-
mentos que afectan os aforados e a conseguinte ele-
vacion de suplicatorios, que se poderian evitar se aqueles
tivesen podido ofrece-la sta versién dos feitos. Asi, alén-
tase a presentacién de querelas ou denuncias maliciosas,
que buscan a repercusiéon mediatica derivada da soli-
citude de suplicatorio e da intervencion do Tribunal
Supremo.

Os anteriores inconvenientes poderianse remediar
establecendo expresamente a aplicacién do establecido
no artigo 118, paragrafo segundo, da Lei de axuizamento
criminal, 6s senadores e deputados, de xeito que deba
ponerse inmediatamente no seu cofiecemento a admi-
siéon dunha denuncia ou querela e calquera actuacion
procesual da que derive a imputacion dun delicto. Esta-
bleceriase tamén expresamente a facultade de asumi-la
condicion de parte, tomar cofiecemento de tddalas
actuacions e obter copia da dita denuncia ou querela,
de se-lo caso; declarar voluntariamente ante o xuiz, ache-
gar documentos, propofer probas e participar nas
dilixencias probatorias.



