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Article 17, paragraf 1, cinquena linia, on diu:
«En principi, els espais de publicitat...», ha de dir:
«En principi, els anuncis de publicitat...»

Pagina 1490, columna esquerra, article 18, para-
graf 1, quarta linia, on diu:

~ «.. la publicitat i els espais de telecompra...», ha de
dir:
«... la publicitat i els anuncis de telecompra...»

Paragraf 2, quarta linia, on diu:

«... la publicitat i els espais de telecompra...», ha de
dir:
«... la publicitat i els anuncis de telecompra...»

Paragraf 4, on diu:

«4. Quan s’interrompin amb publicitat o amb espais
de telecompra...», ha de dir:

«4. Quan s'interrompin amb publicitat o amb anun-
cis de telecompra ...»

Es fa public per a coneixement general.
Madrid, 21 de juny de 2002.—El secretari general
técnic, Julio Nunez Montesinos.

MINISTERI DE L'INTERIOR

13151 CORRECCIO d'errada a I'Ordre INT/1272/2002,
de 22 de maig, per la qual es modifica par-
cialment I'Ordre de 4 de desembre de 2000,
per la qual es desplega el capitol lll del titol Il
del Reglament general de conductors, aprovat
pel Reial decret 772/1997, de 30 de maig.
(«BOE» 159, de 4-7-2002.)

Havent advertit una errada aI'Ordre INT/1272/2002,
de 22 de maig, per la qual es modifica parcialment I'Ordre
de 4 de desembre de 2000, per la qual es desplega
el capitol Il del titol Il del Reglament general de con-
ductors, aprovat pel Reial decret 772/1997, de 30 de
maig, publicada en el «Butlleti Oficial de I'Estat» nUme-
ro 133, de 4 de juny de 2002, i en el suplement en
catala niumero 13, d'1 de juliol de 2002, es procedeix
a fer-ne la rectificacié oportuna referida a la versié en
llengua catalana:

A la pagina 1818, segona columna, apartat tres, on
diu: «...del paragraf segon de l'apartat nove. Aquest para-
graf queda redactat...», ha de dir: «... dels dos paragrafs
de I'apartat nove. Aquests paragrafs queden redactats...».

MINISTERI DE LA PRESIDENCIA

13248 REIAL DECRET 595/2002, de 28 de juny, pel
qual es regula I'habilitacid per exercir les pro-
fessions d’endleg, técnic especialista en viti-
vinicultura i técnic en elaboracié de vins.
(«BOE» 160, de 5-7-2002.)

La regulacié de les professions d’enoleg, técnic espe-
cialista en vitivinicultura i tecnic en elaboracio de vins
va ser efectuada per la Llei 50/1998, de 30 de desem-

bre, de mesures fiscals, administratives i de I'ordre social,
i va quedar subordinat I'exercici de cada una d'aquestes
professions a la possessié d'un titol. Perd alhora la Llei
preveu la possible existencia de situacions anteriors
d’exercici professional d'aquestes professions i faculta
el Govern per reconeixer aquestes situacions i habilitar
per al seu exercici.

L'objecte d'aquesta disposicidé és donar compliment
al que disposa l'apartat quatre de I'article 102 de la
Llei 50/1998 i preveure les situacions transitories dels
que hagin exercit les professions anteriorment a la Llei,
i possibilitar la seva habilitacié per continuar exercint-les.

La inexistencia d’'un titol universitari d’enologia ante-
riorment al Reial decret 1845/1996, de 26 de juliol,
que crea el titol de llicenciat en enologia, ha provocat
un origen multidisciplinari dels professionals que actuen
en el sector; des de titulats universitaris en diferents
disciplines relacionades amb |'enologia, complementats
amb cursos especifics de postgrau en enologia, fins a
titulats de formacié professional en aquesta activitat,
cosa que complica la situacié per la multiplicitat de situa-
cions que es poden presentar.

Aquest Reial decret es dicta a I'empara de I'article
149.1.30a de la Constitucid, que atribueix a I'Estat la
competéncia exclusiva per a la regulacié de les con-
dicions d'obtencid, expedicié i homologacio de titols aca-
démics i professionals.

En el procediment d’elaboracié d'aquest Reial decret
han estat consultats els sectors afectats i les comunitats
autonomes.

En virtut d’aixd, a proposta dels ministres d'Agricul-
tura, Pesca i Alimentacid; Educacio, Cultura i Esport, i
Treball i Afers Socials, amb I'aprovacié del ministre d’Ad-
ministracions Publiques, d’acord amb el Consell d’Estat
i amb la deliberacié prévia del Consell de Ministres en
la reuni6 del dia 28 de juny de 2002,

DISPOSO:

Article 1. Objecte.

1. Aquest Reial decret té per objecte establir les
condicions en qué, d’acord amb el que disposa l'article
102.quatre de la Llei 50/1998, de 30 de desembre,
de mesures fiscals, administratives i de l'ordre social,
es pot habilitar per a I'exercici de les professions d'e-
noleg, tecnic especialista en vitivinicultura i tecnic en
elaboracié de vins, els qui no tinguin els requisits de
titulacié academica legalment exigits.

2. Sense perjudici dels efectes académics que pugui
tenir l'acreditacié de les competéncies professionals
adquirides a través de I'experiencia laboral, en virtut de
disposicions legals o reglamentaries, I'habilitacié a que
es refereix l'apartat anterior faculta, exclusivament, per
a lI'exercici de la professié corresponent.

Article 2.

1. D’acord amb el que estableix I'article 102.u de
la Llei 50/1998, de 30 de desembre, per a l'exercici
de la professié d'endleg s’exigeix el titol universitari ofi-
cial de llicenciat en enologia, establert pel Reial decret
1845/1996, de 26 de juliol.

2. Els enolegs tenen la capacitat professional per rea-
litzar el conjunt d’activitats relatives als metodes i les
tecniques de cultiu de vinya i I'elaboracié de vins, mostos
i altres derivats de la vinya, I'analisi dels productes ela-
borats i I'emmagatzematge, gestido i conservacié. Aixi
mateix, se’ls reconeix la capacitat per realitzar les acti-
vitats relacionades amb les condicions tecnicosanitaries
del procés enoldgic i amb la legislacioé propia del sector
i les activitats incloses en I'ambit de la investigacio i inno-
vacio dins del camp de la viticultura i enologia.

Enoleg.
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Article 3.
d’endleg.

Habilitacio per a l'exercici de la professio

1. Poden ser habilitats per a I'exercici de la professié
d’enoleg els que sense tenir el titol universitari oficial
de llicenciat en enologia hagin exercit durant un periode
de temps d’almenys cinc anys anteriorment a |'entrada
en vigor de la Llei 50/1998, de 30 de desembre, una
activitat professional que estigui compresa entre les des-
crites a I'annex | d’aquest Reial decret.

2. També poden ser habilitats per a |'exercici de
la professié d'endleg:

a) Els que hagin impartit docencia en materies rela-
cionades amb la viticultura o enologia durant un periode
minim de cinc cursos academics abans de I'entrada en
vigor de la Llei 50/1998, de 30 de desembre, en facul-
tats, escoles técniques o politécniques superiors, escoles
universitaries o escoles universitaries politecniques o
centres de formacié professional de grau superior o de
segon grau, legalment reconeguts.

b) Els que hagin exercit durant un periode minim
de cinc anys anteriorment a I'entrada en vigor de la Llei
50/1998, de 30 de desembre, una activitat técnica en
matéria de viticultura i enologia que estigui compresa
entre les descrites a I'annex | d’aquest Reial decret, en
centres dependents o vinculats a les diferents adminis-
tracions publiques, com ara consells reguladors de les
denominacions d’origen, centres d’experimentacio, esta-
cions enologiques, Consell Superior d’Investigacions
Cientifiques o altres de similars.

Article 4. Técnic especialista en vitivinicultura.

1. D’acord amb el que estableix I'article 102.dos
de la Llei 50/1998, de 30 de desembre, per a I'exercici
de la professié de técnic especialista en vitivinicultura,
s’exigeix el titol de técnic superior en industria alimen-
taria, establert pel Reial decret 2050/1995, de 22 de
desembre, corresponent als ensenyaments de formacié
professional de grau superior, o el titol de técnic espe-
cialista en viticultura i enotécnia, establert al Reial decret
2329/1977, de 29 de juliol, corresponent a estudis de
formacio professional de segon grau.

2. Els tecnics especialistes en vitivinicultura tenen
la capacitat i la responsabilitat respecte de la produccié
de raim, el control de la qualitat i la preparacio, I'ela-
boracié i la fabricaciéo de vins, mostos i altres derivats
de la vinya, mitjancant la utilitzacié de les técniques i
procediments previstos en la normativa propia.

Article 5. Habilitacié per a I'exercici de la professio de
tecnic especialista en vitivinicultura.

Poden ser habilitats per a l'exercici de la professié
de técnic especialista en vitivinicultura els que sense tenir
el titol de tecnic superior en industria alimentaria o el
titol de técnic especialista en viticultura i enotécnia hagin
exercit durant un periode de temps d'almenys cinc anys,
anteriorment a l'entrada en vigor de la Llei 50/1998,
de 30 de desembre, una activitat professional que estigui
compresa entre les descrites a I'annex Il d’aquest Reial
decret.

Article 6. Técnic en elaboracié de vins.

1. D’acord amb el que estableix I'article 102.tres
de la Llei 50/1998, de 30 de desembre, per a I'exercici
de la professié de técnic en elaboracié de vins s’exigeix
el titol de tecnic en elaboracié de vins i altres begudes,
corresponent a estudis de formacié professional de grau
mitja, establert pel Reial decret 2055/1995, de 22 de
desembre.

2. Els técnics en elaboracié de vins tenen capacitat
per dur a terme les operacions d’elaboracié, crianca i
envasament de vins i altres begudes en les condicions
establertes als manuals de procediment i qualitat, aixi
com per manejar la maquinaria i els equips correspo-
nents i fer-ne el manteniment de primer nivell.

Article 7. Habilitacioé per a I'exercici de la professio de
tecnic en elaboracid de vins.

Poden ser habilitats per a I'exercici de la professio
de tecnic en elaboracié de vins els que sense tenir el
titol de técnic en elaboracio de vins i altres begudes hagin
exercit durant un periode de temps d’almenys cinc anys,
anteriorment a l'entrada en vigor de la Llei 50/1998,
una activitat professional compresa a I'annex | del Reial
decret 2023/19986, de 6 de setembre, pel qual s’estableix
el certificat de professionalitat de I'ocupacio d’elaborador
de vins.

Article 8. Comissié d’analisi.

1. Es crea una Comissié d’analisi, adscrita a la Sub-
secretaria del Ministeri d’Agricultura, Pesca i Alimenta-
cio, encarregada de definir els criteris que han d’aplicar
les comunitats autonomes per concedir els certificats
d’habilitacié professional.

2. La Comissié esta integrada pels membres
seglients:

a) President: un subdirector general del Ministeri
d’Agricultura, Pesca i Alimentacid, designat pel subse-
cretari del departament.

b) Un vocal representant del Ministeri d’Educacio,
Cultura i Esport, designat pel subsecretari d’aquest.

c) Un vocal representant del Ministeri de Treball i
Afers Socials, designat pel subsecretari d’aquest.

d) Dos vocals en representacio de la Subsecretaria
del Ministeri d’Agricultura, Pesca i Alimentacid, designats
pel subsecretari del departament.

e) Un vocal de reconegut prestigi en materia d'e-
nologia, pertanyent a algun dels cossos de funcionaris
docents universitaris, designat pel subsecretari d’Agri-
cultura, Pesca i Alimentacio.

f) Dos vocals representants de la Federacio Espa-
nyola d’Associacions d'Endlegs.

g) Un vocal en representacié de cada una de les
comunitats autonomes que vulguin participar en la
Comissio.

h) Secretari, amb veu pero sense vot: un funcionari
llicenciat en dret de la Subsecretaria del Ministeri d'A-
gricultura, Pesca i Alimentacio.

Els vocals que s’esmenten en el paragraf f) els han
de proposar els collectius esmentats i han de ser nome-
nats pel subsecretari del Departament d’Agricultura, Pes-
ca i Alimentacio.

3. Tots els membres de la Comissié tenen un suplent
nomenat de la mateixa manera que els titulars, als quals
ha de substituir en cas d'abséncia, vacant o malaltia.

Article 9.

1. Peralaconstitucio valida de la Comissio6 a efectes
de la celebracio de sessions, deliberacions i presa d'a-
cords, es requereix la presencia del president i el secretari
o, si s'escau, dels que els substitueixin, i la meitat, com
a minim, dels seus membres.

2. La Comissido ha d’'establir les seves propies nor-
mes de funcionament intern, que s’han d'ajustar a les
normes contingudes en el capitol Il del titol Il de la Llei
30/1992, de 26 de novembre, de régim juridic de les
administracions publiques i del procediment administra-
tiu comd.

Funcionament de la Comissié d’Analisi.
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Article 10. Procediment per a I'habilitacio.

1. Les comunitats autonomes han d’establir els
models de sollicitud d’habilitacié per a I'exercici profes-
sional i determinar el termini de presentacié de solli-
cituds, que no pot ser inferior a sis mesos, a comptar
de la publicacio de la convocatoria.

2. Les sollicituds s’han d'adrecar a I'0rgan compe-
tent de la comunitat autdnoma en que l'interessat tingui
el domicili i es poden presentar en qualsevol dels regis-
tres a qué es refereix l'article 38.4 de la Llei 30/1992,
de 26 de novembre, de regim juridic de les adminis-
tracions publiques i del procediment administratiu comu.

3. Quan un interessat tingui el seu domicili en una
comunitat autonoma diferent de la comunitat on exer-
ceixi la seva activitat professional o quan exerceixi la
seva activitat professional en dues comunitats autono-
mes o més, pot adrecar la sollicitud, a eleccio seva, a
la comunitat autonoma corresponent al seu domicili o
a qualsevol d'aquelles en I'ambit territorial de les quals
exerceixi la seva professio.

4. Les comunitats autonomes han d’instruir i resol-
dre els procediments d’habilitacio, han d’ordenar la publi-
cacio al diari oficial respectiu de les resolucions que con-
cedeixen I'habilitacié i expedir una certificacié a cada
una de les persones habilitades.

5. El termini maxim per dictar i notificar la resolucié
expressa de les sollicituds d’habilitacié és de sis mesos,
a comptar de la data en que la solicitud hagi tingut
entrada al registre de I'0rgan competent per a la seva
tramitacid, sens perjudici de la publicacié posterior de
les estimades.

Article 11. Documentacio justificativa.

A les sollicituds d’habilitacié s’hi ha d’adjuntar la docu-
mentacid justificativa d’haver exercit durant cinc anys
I'activitat professional. El periode de temps d'exercici pro-
fessional requerit per obtenir els certificats d’habilitacio
es pot justificar mitjancant certificats dels establiments
enologics o centres de les administracions publiques on
s’hagin prestat els serveis, contractes de treball, butlle-
tins de cotitzacio a la Seguretat Social o qualsevol docu-
ment que acrediti fefaentment que s’ha exercit la corres-
ponent activitat professional.

Article 12. Registre d’habilitacions.

Les comunitats autonomes han de comunicar al
Ministeri d'Agricultura, Pesca i Alimentacié la relacio
nominal de persones a les quals ha concedit habilitacié
professional, als efectes que constin al Registre d’ha-
bilitacions que s’ha d’establir en aquest departament.

Disposicié addicional primera.
d’exercici professional.

Comput del periode

Els cinc anys d’exercici professional necessaris per
obtenir el certificat d’habilitacié s’han d’entendre referits
a cinc campanyes o veremes i poden consistir en un
periode de temps continuat o en la suma de terminis
de menys durada fins que es completi el periode de
temps requerit.

Disposicié addicional segona. Eficacia dels certificats

d’habilitacio.

Els certificats d'habilitacié tenen eficacia retroactiva
i emparen tota l'activitat professional que els seus pos-
seidors hagin pogut exercir des de la data de lI'entrada
en vigor de la Llei 50/1998, de 30 de desembre, fins
a la data d’emissi6 del certificat d’habilitacio.

Disposicié addicional tercera.
tre d’habilitacions.

Funcionament del Regis-

El funcionament del Registre d’habilitacions no ha
de suposar cap increment de despesa publica i ha de
ser ates amb els mitjans personals i materials ja existents
en el Ministeri d’Agricultura, Pesca i Alimentacié.

Disposici6 final primera.  Titol competencial.

Aquest Reial decret es dicta a 'empara de la com-
peténcia exclusiva de I'Estat sobre regulacié de les con-
dicions d'obtencid, expedicié i homologacio de titols aca-
démics i professionals, que preveu l'article 149.1.30a
de la Constitucid, i és aplicable a tot el territori espanyol.

Disposicié final segona. Habilitacio normativa.
S’autoritzen els ministres d’Educacio, Cultura i Esport;
Treball i Afers Socials, i Agricultura, Pesca i Alimentacid
per dictar, en els seus respectius ambits de competéncia,
totes les disposicions que siguin necessaries per al des-
plegament i el compliment d’aquest Reial decret.

Disposici6 final tercera. Entrada en vigor.

Aquest Reial decret entra en vigor I'endema de la
seva publicacié en el «Butlleti Oficial de I'Estat».

Madrid, 28 de juny de 2002.
JUAN CARLOS R.

El ministre de la Presidéncia,
JUAN JOSE LUCAS GIMENEZ

ANNEX |

Perfil de I'’enoleg

Referent ocupacional:
1. Dades de I'ocupacio:

a) Denominacié: enoleg.
b) Familia professional: industries alimentaries.

2. Perfil professional de I'ocupacié:

a) Competéncia general: responsable técnic en els
cellers d’elaboracié de vins i industries afins i en les
empreses i entitats subministradores de mitjans o serveis
per a la produccié de vins i productes derivats i afins.
Dirigeix I'elaboracié de tots els diferents tipus de vins
i és responsable técnic de tot el procés des de I'eleccid
del tipus de vinya que s’ha de plantar i el conreu, la
conduccid i la collita, pel que fa a la qualitat de la materia
primera obtinguda, fins a la posada al mercat i la comer-
cialitzacio dels vins i altres productes derivats i afins.
Gestiona i controla la qualitat del vi i dels productes
derivats i afins en tota la cadena de produccid i espe-
cialment en els punts critics de les empreses vitivinicoles.
Es responsable en I'empresa de les condicions d’higiene
i seguretat de l'area de treball. Controla i forma treba-
lladors dins de les empreses vitivinicoles i de les empre-
ses auxiliars. Controla la qualitat de les primeres matéries
i productes enologics, i fa les analisis fisiques, quimiques,
microbiologiques i organoleptiques adequades, | per aixo
dirigeix el laboratori d’analisis corresponent. Dirigeix
totes les operacions técniques i de control analitic i sen-
sorial en les diferents fases de la produccié dels vins
i productes derivats i afins, aixi com en l'aprofitament
de subproductes. Gestiona i controla els residus produits
per les empreses vitivinicoles, aixi com el control de I'e-
missio de tota mena de contaminants. Organitza la pro-
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duccid partint de les exigéncies del mercat i de les pos-
sibilitats legals i economiques, i és responsable del com-
pliment de tota la normativa legal que afecti les con-
dicions de treball i higiene i seguretat, la industria i els
productes elaborats, aixi com la normativa sobre orde-
nacio de la produccio, els preus i la comercialitzacio.
Es responsable de la crianca, I'envelliment, I'estabilitzacié
i 'envasament dels productes obtinguts i de la seva posa-
da al mercat. Organitza i dirigeix la promocié dels pro-
ductes obtinguts, i participa en els tastos i concursos,
com a expert en analisi sensorial. Collabora en la comer-
cialitzacié del material auxiliar per a I'elaboracié del vi
i altres productes derivats i afins, maquinaria de camp
i celler, disseny d’installacions industrials del sector viti-
vinicola i prestacié de serveis de tota mena relacionats
amb el sector. Dirigeix i du a terme les investigacions
i els assajos necessaris en el sector vitivinicola. Controla
tots els processos de presa de mostres, control d’exis-
tencies, peritatges, promocid i desenvolupament de qual-
sevol producte relacionat directament o indirectament
amb la vitivinicultura. Collabora tecnicament amb les
empreses, entitats i organismes que presten serveis en
la vitivinicultura.

b) Unitats de competéncia:

1. Organitzar la produccié partint de les exigéncies
del mercat i les possibilitats técniques, economiques i
legals.

2. Collaborar en les decisions que s’han de prendre
sobre el disseny, la capacitat i la dotacié de maquinaria,
utillatge i installacions del celler, amb la finalitat d'aug-
mentar-ne l'eficiéncia i la qualitat dels productes que
s’obtenen.

3. Gestionar i controlar la qualitat del vi, productes
derivats i afins en tota la cadena de produccid i espe-
cialment en els punts critics de les empreses vitivinicoles.

4. Controlar les condicions higienicosanitaries per-
sonals i de seguretat del lloc de treball, i supervisar el
compliment de la normativa legal.

5. Controlar i formar treballadors dins de les empre-
ses vitivinicoles i de les empreses auxiliars.

6. Controlar el compliment, dins de I'empresa, de
totes les disposicions legals vigents que regulin la pro-
duccio, la circulacid, I'etiquetatge i la comercialitzacié
dels productes vitivinicoles, derivats i afins, aixi com les
normes d’ordenacid de la produccio, preus i mercats.

7. Collaborar en les decisions que es prenen sobre
plantacions de vinya, eleccido de varietats, conducciod i
cultiu de la vinya, moment optim de collita i transport
de la verema al celler, quan aquestes operacions hi estan
vinculades.

8. Dirigir la seleccid, la recepci6 i el control de la
quantitat i qualitat de les primeres matéries i els pro-
ductes enologics que s’han d'utilitzar, i programar-ne
I'aprovisionament.

9. Dirigir el laboratori d'analisis fisiques, quimiques,
microbiologiques i organoleptiques per al control de pri-
meres matéries, productes enologics, productes inter-
medis del procés d’elaboracid i productes acabats al llarg
del procés evolutiu.

10. Dirigir I'obtencié de mostos per a vinificacié i
conservacio, i fer els tractaments fisicoquimics, micro-
biologics i enzimatics previs necessaris, partint de la
caracteritzacio de la primera materia i el tipus de pro-
ducte a obtenir.

11. Controlar la fermentacié dels mostos per a I'ob-
tencié de tots els tipus de vins que s’han d’elaborar.

12. Dirigir les tasques del celler: neteja, transit, con-
servacio, clarificacio, filtracid i estabilitzacié dels vins i
controlar-ne I'evolucid, i fer les practiques enologiques
necessaries, fins i tot les condicionades segons la legis-
lacié vigent.

13. Dirigir la crianca i I'envelliment dels diferents
tipus de vins que se sotmetin a aquests processos.

14. Dirigir I'elaboracié dels diferents tipus de vins
especials.

15. Dirigir la produccié de sucs de raim, misteles,
aperitius vinics, vinagres i altres derivats dels mostos,
del vi i de productes afins al vi.

16. Decidir el desti dels subproductes obtinguts en
el procés i dirigir-ne, si s'escau, I'aprofitament industrial.

17. Dirigir I'obtencié d’alcohols vinics i la dels pro-
ductes derivats o afins.

18. Envasar, embotellar i emmagatzemar els dife-
rents tipus de vins i productes derivats i afins.

19. Dirigir la posada al mercat dels productes finals
obtinguts i collaborar en la seva comercialitzacié i pro-
mocidé fent, si s'escau, tastos publics i participant en
els tastos i concursos, publics o privats, que s’organitzin,
com a expert en analisi sensorial dels vins i productes
derivats 1 afins.

20. Gestionar i controlar els residus produits per
les empreses vitivinicoles, aixi com I'emissiéo de tota
mena de contaminants, i controlar en aquestes empreses
el compliment de les normes legals sobre proteccié del
medi ambient en tots els seus aspectes.

21. Dirigir o realitzar les investigacions o assajos
necessaris al progrés de la técnica enoldgica, a les téc-
niques del seu control de qualitat o a les necessitats
concretes del lloc de treball.

22. Controlar els processos de presa de mostres,
control d’'existéncies, peritatges, promocioé i desenvolu-
pament de qualsevol producte relacionat directament
o indirectament amb la vitivinicultura.

ANNEX I

Perfil de técnic especialista en vitivinicultura

TECNIC ESPECIALISTA EN VITIVINICULTURA

Perfil professional

Referent ocupacional:
1. Dades de I'ocupacio:

a) Denominacio: tecnic especialista en vitivinicultura.
b) Familia professional: industries alimentaries.

2. Perfil professional de I'ocupacio:
2.1 Competencia general.

Els requeriments generals de qualificacié del sistema
productiu per a aquest tecnic son:

El tecnic especialista en vitivinicultura té capacitat
i responsabilitat respecte de la produccié de raim, el
control de la qualitat i la preparacid, elaboracidé i fabri-
cacié de vins, mostos i altres derivats de la vinya, mit-
jancant la utilitzacio de les tecniques i procediments pre-
vistos en la normativa propia.

Només es concep aquest tecnic en un gran celler,
amb una estructura i organitzacié interna que exigeixin
el repartiment de funcions entre les diferents unitats o
cadenes de produccio, i entre técnics de diferent qua-
lificacio.

Dins del gran celler, aquest técnic s’integra com a
comandament intermedi en una unitat de produccid, on
organitza i supervisa el treball d'un equip de persones
de qualificacio inferior a la seva. Gestiona una unitat
o seccid en el celler, perd mai no pot ser el responsable
de diverses seccions conjuntament o de la totalitat del
celler o cadena de produccié.

Aquest técnic actua, en tot cas, sota la supervisid
general de I'enoleg.
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2.2 Capacitats professionals:

1. Controlar els indexs de maduracié del raim i tots
els processos que impliquin la realitzacié de mostratges.

2. Analitzar i valorar la informacié técnica rebuda
o generada sobre els plans d’actuacio, els productes,
el desenvolupament, I'execucié i el control de processos
i els resultats obtinguts.

3. Programar i organitzar les activitats de la seva
unitat, establir les necessitats de primeres materies i defi-
nir els processos, concretant els mitjans materials i per-
sonal i distribuint les tasques i els recursos disponibles.

4. Supervisar lI'estat i el funcionament d’equips i ins-
tallacions i controlar la realitzacié de les operacions reco-
llides en els programes de manteniment i nete-
ja-desinfeccio.

5. Gestionar la logistica a la indudstria vitivinicola
organitzant i controlant els aprovisionaments, el magat-
zem, els subministraments a produccié, I'expedicié i el
transport de materies primeres i/o productes acabats.

6. Supervisar l'elaboracié i I'envasament compro-
vant que es compleixen les condicions i els controls fixats
per al procés i el producte, i que s'assoleixen els nivells
de productivitat exigits, amb I'establiment de les mesures
d’ajust en cas contrari.

7. Coordinar l'aplicacidé i, si s'escau, realitzar els mos-
tratges, les proves, els assajos de control de qualitat
a la industria vitivinicola, avaluar els resultats i ordenar
les actuacions correctores per garantir els nivells de qua-
litat establerts.

8. Controlar els processos productius i de reciclatge,
depuracié i abocament per garantir la proteccié ambien-
tal d'acord amb la normativa vigent.

9. Realitzar operacions comercials i recollir informa-
cio sobre el producte i el mercat.

10. Adaptar-se a noves situacions laborals genera-
des com a consequiencia dels canvis produits en les pri-
meres materies i materials, técniques, organitzacié labo-
ral i aspectes economics relacionats amb la professio.

11. Transmetre als subordinats la informacié reque-
rida, concretant els procediments operatius i els pro-
grames en manuals normalitzats i en instruccions, o
ordres de treball, clares i precises; i prestar-los asses-
sorament continu sobre la realitzacid de les tasques
encomanades.

12. Comunicar-se eficacment amb altres departa-
ments, unitats o serveis amb els quals manté una relacié
funcional per coordinar les activitats o actuacions com-
partides.

13. Resoldre problemes i prendre decisions sobre
les seves actuacions o les dels seus subordinats, valorar
la transcendencia de les situacions presentades i con-
sultar les decisions quan les seves repercussions superen
el seu ambit d’actuacio.

14. Actuar en condicions de possible emergéncia,
transmetre amb celeritat els senyals d'alarma, dirigir les
actuacions dels membres del seu equip i aplicar les mesu-
res de seguretat establertes per prevenir o corregir pos-
sibles riscos causats per I'emergéncia.

15. Requeriments d’autonomia en les situacions de
treball.

A aquest técnic, en el marc de les funcions i objectius
assignats per tecnics de nivell superior al seu, se li reque-
reixen en els camps ocupacionals esmentats, en general,
les capacitats d’autonomia en el/la:

16. Definicid de les necessitats de materials, mitjans
teécnics i humans de la seva unitat.

17. Proposta del moment optim de collita.

18. Proposta de desenvolupaments de processos.

19. Programacid, organitzacié i distribucié dels tre-
balls, i optimitzacié dels recursos disponibles.

20. Elaboracid i emissio d'instruccions sobre els pro-
cediments operatius i el control de procés.

21. Control dels rendiments del treball realitzats pel
personal al seu carrec.

22. Analisi i elaboracié de la informacio i les dades
rebudes i/o generades.

23. Gestié dels magatzems de primeres materies
i auxiliars i de producte acabat.

24. Organitzaci6 del transport extern i intern.

25. Manteniment de les condicions dels processos
d’elaboracié i envasament dins dels limits tolerats i apli-
cacié de mesures correctores per reconduir-les en cas
de desviacions o incidencies.

26. Supervisié de les operacions de preparacio i
manteniment d’equips i maquines.

27. Determinacié dels nivells i les tasques de neteja
d’equips i installacions i la seva inspeccid.

28. Inspecciod, coordinacio i, si s'escau, realitzacio
de mostratges, proves, assajos de control de qualitat.

29. Seguiment dels sistemes de recollida, seleccio
i, si s'escau, reciclatge de residus.

30. Determinacié dels parametres de control dels
processos de tractament i depuracié en funcid de les
variacions en els resultats de les analisis efectuades en
els residus i els abocaments.

31. Negociacidé i tancament d’operacions, sota la
supervisio del seu superior, de compra de primeres mate-
ries i subministraments i de venda de productes en I'am-
bit de les seves competencies.

32. Supervisio de les condicions i del compliment
de les normes de seguretat laboral.

2.3 Unitats de competéncia:

1. Gestionar els aprovisionaments, el magatzem i
les expedicions a la industria vitivinicola.

2. Ordenacié de la produccié

3. Executar els programes de produccio en la indus-
tria vitivinicola.

4. Controlarl'aplicacio del pla de qualitat en la indus-
tria vitivinicola.

5. Dur a terme les normes internes sobre els sis-
temes de proteccié ambiental de I'empresa vitivinicola.

CAP DE L'ESTAT
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JUAN CARLOS |
REI D'ESPANYA

A tots els qui vegeu i entengueu aquesta Llei organica.
Sapigueu: Que les Corts Generals han aprovat la Llei
organica seglient i jo la sanciono.

EXPOSICIO DE MOTIUS

Sovint s’adverteix que els senadors i els diputats no
tenen coneixement previ de procediments que els afec-
ten i 'adquireixen a través de la sollicitud del suplicatori
o dels mitjans de comunicacié. En altres ocasions
coneixen l'existencia del procediment perd no saben
exactament de qué se’ls acusa, perqué no se’ls ha donat



