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16598 REAL DECRETO 1487/1998, de 10 de julio,
por el que se modifica el Real Decre-
to 174/1998, de 16 de febrero, por el que
se establecen normas generales de reparto
de determinadas cantidades de referencia
integradas en la reserva nacional de cuotas
lacteas.

El Real Decreto 174/1998, de 16 de febrero, por
el que se establecen normas generales de reparto de
determinadas cantidades de referencia integradas en la
reserva nacional de cuotas lacteas, en su articulo 9, rela-
tivo a la remision de informacién entre Administraciones
publicas, establece que las Comunidades Autdnomas
comunicaran a la Direccién General de Producciones y
Mercados Ganaderos, antes del 1 de junio de 1998,
la propuesta de asignacion de cantidades de referencia
individuales, asi como relaciéon de solicitudes de asig-
nacion.

Como consecuencia de dificultades en la gestion de
las solicitudes de los productores de leche, algunas
Comunidades Autdnomas han puesto de manifiesto la
imposibilidad de remitir en plazo las mencionadas pro-
puestas de asignacion de cantidades de referencia. Aten-
diendo a sus peticiones y con el fin de evitar perjuicios
a los productores, se ha considerado conveniente
ampliar el plazo previsto para la remisién de dicha docu-
mentacion a la Direccion General de Producciones y Mer-
cados Ganaderos.

En su virtud, a propuesta de la Ministra de Agricultura,
Pesca y Alimentacion y previa deliberacién del Consejo
de Ministros en su reunion del dia 10 de julio de 1998,

DISPONGO:

Articulo Unico.

Se modifica la fecha contenida en el parrafo tercero
del articulo 9 del Real Decreto 174/1998, de 16 de
febrero, por el que se establecen normas generales de
reparto de determinadas cantidades de referencia inte-
gradas en la reserva nacional de cuotas lacteas, que
queda redactado en los siguientes términos:

«Antes del 1 de septiembre de 1998, la pro-
puesta de asignacion de cantidades de referencia
individuales, asi como relacién de solicitudes de
asignacion.»

Disposicion final Gnica.

El presente Real Decreto entrard en vigor el dia
siguiente al de su publicacion en el «Boletin Oficial del
Estado» y sera de aplicaciéon a partir del 1 de junio
de 1998.

Dado en Madrid a 10 de julio de 1998.
JUAN CARLOSR.

La Ministra de Agricultura, Pesca
y Alimentacion,

LOYOLA DE PALACIO DEL VALLE-LERSUNDI

MINISTERIO DE LA PRESIDENCIA

16599 REAL DECRETO 1489/1998, de 10 de julio,
sobre la circulacion de materias primas para

la alimentacion animal.

El papel de la materias primas destinadas a la ali-
mentacion animal es de gran relevancia en la agricultura,
especialmente debido a la progresiva introduccion de

los criterios de calidad, eficacia y protecciéon del medio
ambiente en los procesos de produccion, transformacioén
y consumo de productos agricolas.

La Directiva 77/101/CEE, del Consejo, relativa a la
comercializacion de los piensos simples, incorporada a
nuestro ordenamiento juridico mediante una Orden de 5
de diciembre de 1988, armonizé la normativa de los
Estados miembros, pero les permitia mantener diferen-
cias en la comercializacién de las materias primas.

La necesidad de garantizar un eficaz funcionamiento
del mercado interior exigia eliminar estas discrepancias
entre los Estados miembros de la Unidn Europea para
lo cual se aprobé la Directiva 96/25/CE, del Consejo,
de 29 de abril, sobre la circulacidon de materias primas
para la alimentacién animal, que sustituyé a la Direc-
tiva 77/101/CEE. Esta disposicién comunitaria englobd,
bajo la denominacién genérica de «materias primas des-
tinadas a la alimentaciéon animal», tanto los piensos sim-
ples como las materias primas, estableciendo un mismo
régimen juridico para su circulacion.

El presente Real Decreto pretende incorporar al orde-
namiento juridico espanol la Directiva 96/25/CE vy se
dicta en ejercicio de la competencia normativa que el
articulo 149.1.13.2 y 16.2 de la Constituciéon reserva al
Estado en materia de bases y coordinacion de la pla-
nificacion general de la economia y de la sanidad, res-
pectivamente.

En el procedimiento de elaboracién de este Real
Decreto han sido consultadas las Comunidades Aut6-
nomas, asi como las organizaciones y entidades repre-
sentativas de los intereses de los sectores afectados.

En su virtud, a propuesta de los Ministros de Agri-
cultura, Pesca y Alimentacion y de Sanidad y Consumo,
de acuerdo con el Consejo de Estado y previa delibe-
racion del Consejo de Ministros en su reunién del dia 10
de julio de 1998,

DISPONGO:

Articulo 1. Objeto.

El presente Real Decreto establece el réegimen juridico
aplicable a la circulacidon de materias primas destinadas
a la alimentacién animal.

Articulo 2. Definiciones.

A efectos del presente Real Decreto, seran aplicables
las siguientes definiciones:

a) «Materias primas para la alimentaciéon animal»:
los productos de origen vegetal o animal, en estado natu-
ral, frescos o conservados, y los productos derivados
de su transformacion industrial, asi como las sustancias
organicas o inorgdnicas, con o sin aditivos, destinados
a la alimentacion de los animales por via oral, trans-
formadas o sin transformacién alguna, a la preparacion
de piensos compuestos o como vehiculos de premezclas.

b) «Puesta en circulacién» («circulacion»): la tenen-
cia de materias primas para la alimentacion animal des-
tinadas a la venta, incluida la oferta, u otra forma de
traspaso a terceros, ya sea a titulo oneroso o gratuito,
asi como su propia venta u otra forma de traspaso.

Articulo 3. Requisitos para la circulacion.

1. Las materias primas para la alimentacion animal
s6lo podran ponerse en circulacion dentro del territorio
del Estado espafiol cuando cumplan los siguientes requi-
sitos:
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a) Que sean sanasy de calidad comercial suficiente,
a juicio de las autoridades sanitarias competentes, de
modo que no represente peligro para la salud animal
ni humana.

b) Que reunan los requisitos documentales recogi-
dos en el presente Real Decreto, de modo que su puesta
en circulacion no induzca a error ni confusion.

2. Seran de aplicacion a la circulacion de materias
primas para la alimentacion animal las disposiciones téc-
nicas contenidas en el anexo 1.

Articulo 4. Requisitos documentales.

1. El productor, envasador, importador, vendedor o
distribuidor de una materia prima para la alimentacién
animal debera hacer constar en su recipiente o envase,
en una etiqueta fijada a éste o en un documento de
acompanamiento la informaciéon a que se refiere el ar-
ticulo siguiente.

2. Las indicaciones a que se refiere el presente Real
Decreto se expresaran, al menos, en la lengua espaiola
oficial del Estado, sin perjuicio de la utilizacién de cual-
quier otra lengua oficial en el territorio de las Comu-
nidades Auténomas con idioma propio.

Articulo 5. Informacidn obligatoria.

1. En el recipiente o envase, en la etiqueta fijada
a éste o en el documento de acompanamiento de cual-
quier producto destinado a la alimentacién animal debe-
ran figurar de forma visible, claramente legible e inde-
leble los siguientes datos:

a) La expresion «materias primas para la alimenta-
cion animal».

b) La denominacion de la materia prima de que se
trate.

c) Los datos que se especifican en el anexo 1, en
su caso.

d) La cantidad neta expresada en unidades de masa
cuando se trate de productos sélidos y en unidades de
masa o de volumen cuando se trate de liquidos.

e) El nombre o razéon social y el domicilio o sede
social del responsable de las indicaciones contempladas
en el presente articulo.

2. En la informacién relativa a las materias primas
que figuran en el anexo 2 deberan incluirse ademas los
datos de declaracién obligatoria contenidos en la cuarta
columna del citado anexo. En la de las materias no men-
cionadas en el anexo 2 deberan incluirse los datos de
declaracion obligatoria a que se refiere el anexo 3 en
la columna 2 del cuadro.

Articulo 6. Informacién complementaria.

Ademas de los datos mencionados en el articulo ante-
rior, podra afiadirse cualquier otra informaciéon que haga
referencia a elementos objetivos o cuantificables, siem-
pre que pueda justificarse, no pueda inducir a error al
consumidor y aparezca debidamente separada de las
indicaciones obligatorias.

Articulo 7. Supuestos especiales.

1. Cuando la materia prima se comercialice en can-
tidades iguales o inferiores a 10 kilogramos y se destine
directamente al consumidor final, la informacién a que
se refieren los articulos 5 y 6 podra contenerse en un
cartel expuesto en el lugar de venta.

2. Cuando se divida un lote durante su circulacion
deberan figurar en la documentaciéon de cada una de
las fracciones resultantes, en su envase o recipiente,
los datos contenidos en el articulo b, junto con una refe-
rencia al lote inicial.

3. Cuando se modifique la composicion de una
materia prima durante su circulacién deberan figurar en
la documentacion del producto resultante, en su envase
o recipiente los datos contenidos en el articulo 5, junto
con una referencia al lote inicial. En este caso los datos
a que se refiere el parrafo e) del mencionado articulo
se entenderan referidos a la persona que suministre las
nuevas indicaciones.

Articulo 8. Reduccion del alcance de la informacion
exigida.

1. No sera necesario incluir en la documentacion
adjunta los datos contemplados en el articulo 5 cuando
se trate de materias primas para la alimentaciéon animal
no tratadas con aditivos, salvo que se trate de agentes
conservantes que se transfieran entre un agricultor pro-
ductor y un ganadero usuario establecidos ambos en
territorio nacional, sin perjuicio de lo dispuesto en el
Real Decreto 2224/1993, de 17 de diciembre, sobre
normas sanitarias de eliminacion y transformacién de
animales muertos y desperdicios de origen animal y pro-
teccion frente a agentes patdgenos en piensos de origen
animal.

2. No serd necesario incluir en la documentacién
adjunta los datos contemplados en el articulo 5.2 ni los
contenidos en los parrafos 2 y 3 del apartado V del
anexo 1 en los siguientes supuestos:

a) Cuando el comprador renuncie por escrito a reci-
bir esta informacion con anterioridad a la transaccion.

b) Cuando se trate de materias primas destinadas
a la alimentacion de animales de compania y se comer-
cialicen en cantidades iguales o inferiores a 10 kilogra-
mos que se entreguen directamente al consumidor final,
siempre que el productor y el consumidor se encuentren
establecidos en el territorio nacional y sin perjuicio de
lo dispuesto en el Real Decreto 2224/1993.

3. Cuando se trate de poner en circulacion subpro-
ductos de origen animal o vegetal resultantes de un pro-
ceso de transformacién agroindustrial y cuyo contenido
en agua sea superior al 50 por 100, no sera necesario
incluir en la documentaciéon adjunta los datos contem-
plados en los parrafos c) y d) del apartado 1 del articulo b,
ni en el apartado 2 del mismo articulo.

Articulo 9. Importaciones de terceros paises.

1. Las autoridades competentes podran autorizar la
entrada de materias primas para la alimentaciéon animal
procedentes de terceros paises que carezcan de medios
suficientes para facilitar las garantias de composicién
contempladas en el articulo 5.2 y en los puntos 2 y 3
del apartado V del anexo 1, siempre que los responsables
de su comercializacién:

a) Informen previamente de su entrada a las auto-
ridades encargadas de realizar los controles.

b) Aporten los datos provisionales relativos a su
composiciéon, acompanados del texto contenido en el
anexo 4.

c) Presenten al comprador y a las autoridades com-
petentes, en el plazo de diez dias a partir de su llegada
al territorio espanol, los datos definitivos relativos a su
composicion.
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Esta autorizacién se entendera para el caso de mate-
rias primas que entren por primera vez en circulacion
dentro del territorio de la Comunidad Europea.

2. Las autoridades competentes deberan informar
a la Comisién Europea, a través de los cauces estable-
cidos, de las circunstancias en que fue otorgada la auto-
rizacion a que se refiere el apartado anterior.

Articulo 10. Denominacion de las materias primas.

1. Las materias primas para la alimentacién animal
enumeradas en el anexo 2 sélo pueden ponerse en cir-
culacién con las denominaciones en él especificadas y
a condicién de que se ajusten a las descripciones que
en él figuran.

2. Seadmitird la circulacion de materias primas para
la alimentacién animal no incluidas en la lista mencio-
nada en el apartado 1, siempre que circulen con deno-
minaciones o calificativos distintos de los citados en el
anexo y que no puedan inducir a error al comprador
en cuanto a la identidad real del producto que se le
ofrece.

Articulo 11. Sustancias y productos no deseables.

1. Las materias primas destinadas a la alimentaciéon
animal que contengan sustancias o productos no desea-
bles en cantidades superiores a las legalmente tolerables
s6lo podran ponerse en circulacion por establecimientos
registrados de piensos compuestos, y que figuren en
la lista nacional prevista por el Real Decreto 1191/1998,
de 12 de junio, sobre autorizacién y registro de esta-
blecimientos e intermediarios del sector de la alimen-
tacion animal.

2. Las materias primas a que se refiere el apartado
anterior seran etiquetadas como «materias primas para
la alimentacion animal destinadas a establecimientos
registrados que fabriquen piensos compuestos».

Disposicion adicional Unica. Titulo competencial.

El presente Real Decreto se dicta al amparo del ar-
ticulo 149.1.13.2 y 16.% de la Constitucidn, que reservan
al Estado la competencia en materia de bases y coor-
dinacion de la planificacion general de la actividad eco-
némica y de la sanidad, respectivamente.

Disposicion transitoria Unica.
culacion.

Materias primas en cir-

Las materias primas para la alimentacion animal pues-
tas en circulacion antes de la entrada en vigor del pre-
sente Real Decreto que no cumplan lo dispuesto en él,
pueden seguir en circulacién hasta el 30 de junio
de 1999.

Disposicién derogatoria Unica. Derogacion normativa.

Quedan derogadas todas las disposiciones de igual
o inferior rango en lo que se opongan a lo establecido
en el presente Real Decreto y, en particular, la Orden
de 25 de septiembre de 1997, por la que se actualizan
los anexos del Real Decreto 1904/1993, de 29 de octu-
bre, por el que se establecen las condiciones sanitarias
de produccion y comercializacion de productos carnicos
y de otros determinados productos de origen animal.

Disposicion final primera.  Facultad de desarrollo.

Se faculta a los Ministros de Agricultura, Pesca y Ali-
mentacion y de Sanidad y Consumo para adaptar los

anexos a las modificaciones introducidas por la norma-
tiva comunitaria.

Disposicioén final segunda.  Modificacién del Real Decre-

to 1999/1995.

El Real Decreto 1999/1995, relativo a los alimentos
para animales destinados a los objetivos de nutricion
especificos, quedara modificado del siguiente modo:

a) Enelarticulo 2, el texto del parrafo b) se sustituira
por el siguiente:

«b) “Piensos compuestos: las mezclas de
materias primas para la alimentacion animal, con
o sin aditivos, destinadas a la alimentacion de ani-
males por via oral, en forma de piensos compuestos
o complementarios.»

b) La palabra «ingredientes» del apartado 8 del ar-
ticulo 4 se sustituird en todos los casos por «materias
primas para la alimentacidon animal».

Disposicion final tercera. Entrada en vigor.

~ El presente Real Decreto entrara en vigor el dia
siguiente al de su publicacién en el «Boletin Oficial del
Estadon.

Dado en Madrid a 10 de julio de 1998.
JUAN CARLOSR.

El Vicepresidente Primero del Gobierno
y Ministro de la Presidencia,

FRANCISCO ALVAREZ-CASCOS FERNANDEZ

ANEXO 1

Generalidades

I.  Notas explicativas

1. La relacion de las materias primas para la ali-
mentacion animal del anexo 2 se efectia con arreglo
a los siguientes criterios:

Origen del producto o subproducto (por ejemplo,
vegetal, animal, mineral).

Parte del producto o subproducto utilizada (por ejem-
plo, entero, semillas, tubérculos, huesos).

Tratamiento al que haya sido sometido el producto
o subproducto (por ejemplo, decorticado, extraccion, tra-
tamiento térmico) y el producto o subproducto resultante
(por ejemplo, copos, salvado, pulpa, grasa).

Madurez del producto o subproducto, asi como su
calidad o caracteristicas (por ejemplo, bajo contenido
de glucosinolatos, rico en grasas, bajo contenido en
azucar).

2. La lista que figura en el anexo 2 se divide en
doce capitulos:

1. Granos de cereales, sus productos y subproduc-
tos.

2. Semillas oleaginosas, frutos oleaginosos, sus pro-
ductos y subproductos.

3. Semillas de leguminosas, sus productos y sub-
productos.

4. Tubérculos, raices, sus productos y subproductos.

5. Otras semillas y frutas, sus productos y subpro-
ductos.

6. Forrajes vy forrajes groseros.

7. Otras plantas, sus productos y subproductos.

8. Productos lacteos.
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9. Productos de animales terrestres.

10. Pescados, otros animales marinos, sus produc-
tos y subproductos.

11. Minerales.

12. Productos diversos.

Il. Disposiciones relativas a la pureza botanica

1. La pureza botanica de los productos y subpro-
ductos enumerados en los anexos 2 y 3 debera ser,
como minimo, del 95 por 100, a menos que en dichos
anexos se mencione un porcentaje diferente.

2. Se consideran impurezas botanicas:

a) Las impurezas naturales pero inofensivas (por
ejemplo, la paja o los desechos de paja, de semillas
de otras especies cultivadas o las semillas de malas
hierbas).

b) Losresiduosinofensivos de otras semillas o frutas
oleaginosas que procedan de un proceso de fabricacion
anterior, siempre que su contenido no exceda del 0,5
por 100.

3. Los porcentajes indicados se refieren al peso del
producto tal cual.

lll. Disposiciones relativas a las denominaciones

Cuando de la denominacién de una materia prima
para la alimentacion animal formen parte una o mas
palabras escritas entre paréntesis, la inclusién de esas
palabras sera facultativa; por ejemplo, el aceite (de haba)
de soja podra denominarse aceite de haba de soja o
aceite de soja.

IV. Disposiciones relativas al glosario

Este glosario hace referencia a los principales pro-
cedimientos utilizados para la preparacion de las mate-
rias primas para la alimentaciéon animal mencionadas
en los anexos 2 y 3. Cuando en las denominaciones
de esas materias primas se incluya un nombre o término
comun de este glosario, el procedimiento empleado
debera ajustarse a la definicion.



BOE nim. 165

Sabado 11 julio 1998

23317

Tratamiento Definicién Denominacic’m
comitn/ Calificativo

Concentracién Aumento del contenido de determinados Concentrado
elementos mediante la eliminacién del agua
o de otros constituyentes

Decorticado(1) Eliminacién de las capas externas de los Decorticado
granos, semillas, frutos, nueces y otros

Secado Deshidratacién natural o artificial para Desecado (al sol o
conservar el producto artificialmente)

Extraccién Separacién de la grasa o el aceite de Harina de extraccién (en el
determinadas sustancias mediante un caso de las sustancias
disolvente organico, o del azticar u otros oleaginosas). Melazas, pulpa
elementos solubles mediante un disolvente (en el caso de productos que
acuoso. Si se utiliza un disolvente orgénico, contengan aztcar u otros
el producto resultante debera estar componentes solubles)
técnicamente exento de dicho disolvente

Extrusién Proceso por el que se hace pasar un material | Extrusionado
a través de un orificio mediante presiéon
empuje o impulsién. Véase también
"Pregelatinizacién"”

Fabricacién de Aplastamiento de un producto previamente | Copos

copos

sometido a un tratamiento térmico hiumedo

Molienda

Tratamiento fisico del grano para reducir el
tamafio de las particulas y facilitar la
separacion de las fracciones constituyentes
(principalmente la harina, el salvado y las
harinillas) ‘

Harina, .salvado y harinillas

Tratamiento
térmico

Término general que abarca una serie de
tratamientos térmicos efectuados en
condiciones especiales con objeto de
modificar el valor nutritivo o la estructura de
la materia

Tostado, asado, hinchado,
tratado térmicamente

Hidrogenacién

Tratamiento de los aceites y grasas para que
alcancen un punto de fusion mds elevado

Hidrogenado

Hidrdlisis

Descomposicién en componentes quimicos
mas simples mediante un tratamiento
adecuado con agua y, en su caso, con
enzimas o dcido/éalcali

Hidrolizado

Presion

Separacién, por presién mecéanica (mediante
rosca u otro tipo de prensa) y, en su caso, con
calor, de la grasa o el aceite de las sustancias
oleaginosas o del zumo de las frutas y otros
vegetales

Torta de presién (2) (en el caso
de las sustancias oleaginosas).
Pulpa, orujo (en el caso de las
frutas, etc.)
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Granulacién Fabricacién de granulos mediante presién Granulado
Pregelatinizacién | Modificacién del almidén para mejorar Pregelatinizado

considerablemente su propiedad de

hincharse en contacto con el agua fria
Refinacién Eliminacién de las impurezas presentes en Refinado

. los azticares, aceites y otras materias

naturales mediante un tratamiento fisico o

quimico
Molienda Separacién mecanica de las diversas partes Germen, gluten, almidén
hdameda de la semilla o del grano tras la adicién de

agua con o sin anhidrido sulfuroso para
extraer el almidén

(1) "Decorticado" puede sustituirse, cuando corresponda, por "descascarado” o "descascarillado". En
tal caso, las denominaciones o términos comunes deberén ser, respectivamente, "descascarado" y

"descascarillado”.

(2) Si es necesario, la expresion "Torta de presién" puede sustituirse por la sola palabra "Torta".
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V. Disposiciones referentes a los contenidos
indicados o de declaracion necesaria de acuerdo
con los anexos 2y 3

1. Los contenidos indicados o de declaracidon nece-
saria se expresaran en relacién con el peso de la materia
prima para la alimentacién animal, salvo indicacién en
contrario.

2. Sin perjuicio de lo dispuesto en el articulo 3 y
en el articulo 8, apartado 3, del presente Real Decreto,
y siempre que no se haya determinado otro contenido
en el anexo 2, el contenido de humedad de la materia
prima para la alimentacién animal debera indicarse siem-
pre que exceda del 14,5 por 100 de su peso. El contenido
de humedad de las materias primas para la alimentacion
animal que no superen el citado limite debera declararse
a peticion del comprador.

3. Sin perjuicio de lo dispuesto en el articulo 3 del
presente Real Decreto y siempre que no se haya deter-
minado otro contenido en el anexo 2, el contenido de
cenizas insolubres en acido clorhidrico de las materias
primas para la alimentaciéon animal debera indicarse si
es superior al 2,2 por 100 de la materia seca.

VI. Disposiciones relativas a los agentes
desnaturalizantes y aglutinantes

Cuando los productos mencionados en la columna 2
del anexo 2 o la columna 1 del anexo 3 se utilicen
para desnaturalizar o aglutinar materias primas para la
alimentacion animal debera proporcionarse la informa-
cion siguiente:

Agentes desnaturalizantes: naturaleza y cantidad de
los productos utilizados.
Aglutinantes: naturaleza de los productos utilizados.

La cantidad de aglutinantes utilizados nunca podra
exceder del 3 por 100 del peso total del producto.

VIl. Disposiciones relativas a los niveles minimos
tolerados indicados o de declaracion necesaria
de acuerdo con los anexos 2 y 3

Cuando, con motivo de un control oficial, se descubra
que la composiciéon de una materia prima para la ali-
mentacion animal se aleja de la composicién declarada
hasta reducir su valor, se aplicardn los margenes mini-
mos de tolerancia siguientes:

a) Proteina bruta:

2 unidades para un contenido declarado igual o supe-
rior al 20 por 100.

10 por 100 del contenido declarado para un con-
tenido declarado inferior al 20 por 100, hasta el 10
por 100.

1 unidad para un contenido declarado inferior al 10
por 100.

b) Azulcares totales, azlicares reductores, sacarosa,
lactosa y glucosa (dextrosa):

2 unidades para un contenido declarado igual o supe-
rior al 20 por 100.

10 por 100 del contenido declarado para un con-
tenido declarado inferior al 20 por 100, hasta el b
por 100.

0,5 unidades para un contenido declarado inferior
al 5 por 100.

c) Almidén e inulina:

3 unidades para un contenido declarado igual o supe-
rior al 30 por 100.

10 por 100 del contenido declarado para un con-
tenido declarado inferior al 30 por 100, hasta el 10
por 100.

1 unidad para un contenido declarado inferior al 10
por 100.

d) Aceites y grasas brutos:

1,8 unidades para un contenido declarado igual o
superior al 15 por 100.

12 por 100 del contenido declarado para un con-
tenido declarado inferior al 15 por 100, hasta el b
por 100.

0,6 unidades para un contenido declarado inferior
al 5 por 100.

e) Fibra bruta:

2,1 unidades para un contenido declarado igual o
superior al 14 por 100.

15 por 100 del contenido declarado para un con-
tenido declarado inferior al 14 por 100, hasta el 6
por 100.

0,9 unidades para un contenido declarado inferior
al 6 por 100.

f) Humedad y cenizas brutas:

1 unidad para un contenido declarado igual o superior
al 10 por 100.

10 por 100 del contenido declarado para un con-
tenido declarado inferior al 10 por 100, hasta el b
por 100.

0,5 unidades para un contenido declarado inferior
al b por 100.

g) Total de fdsforo, sodio, carbonato de calcio, cal-
cio, magnesio, indice de acidez y materia insoluble en
petréleo ligero:

1,5 unidades para un contenido declarado igual o
superior al 15 por 100.

10 por 100 del contenido declarado para un con-
tenido declarado inferior al 15 por 100, hasta el 2
por 100.

0,2 unidades para un contenido declarado inferior
al 2 por 100.

h) Cenizas insolubles en acido clorhidrico y cloruros,
expresados en NaCl:

10 por 100 del contenido declarado igual o superior
al 3 por 100.

0,3 unidades para un contenido declarado inferior
al 3 por 100.

i) Caroteno, vitamina A y xantofila:

30 por 100 del contenido declarado.

j) Metionina, lisina y bases nitrogenadas volatiles:
20 por 100 del contenido declarado.
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ANEXO2

Lista no excluyente de las principales materias primas para la alimentacién animal

1. Granos de cereales, sus productos y subproductos

Niimero

Denominaciéon

Descripcién

Declaracién
obligatoria

3

4

1.01

Avena

Granos de Avena sativa L. y de
otras variedades de avena

1.02

Copos de avena

Producto obtenido por
tratamiento al vapor y
aplastamiento de avena
descascarillada que puede
contener una pequena
proporcién de cascarilla

Almidén

1.03

Harinillas de avena

Subproducto obtenido durante la
transformacién de avena
tamizada y descascarillada en
avena mondada y harina. Esta
formado principalmente por
salvado y parte del endospermo

Fibra bruta

1.04

Cascaras y salvado de
avena

Subproducto obtenido durante la
transformacién de avena
tamizada en avena mondada.
Estd formado principalmente por
céscaras y salvado

Fibra bruta

1.05

Cebada

Granos de Hordeum vulgare L.

1.06

Harinillas de cebada

Subproducto obtenido durante la
transformacién de cebada
tamizada y descascarillada en
cebada mondada, sémola o
harina

Fibra bruta

1.07

Arroz partido

Subproducto obtenido al
preparar arroz pulido o arroz
glaseado Oryza sativa L.
Constituido esencialmente por
granos pequenos o partidos

Almidoén
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Declaracién
obligatoria

Nimero Denominacién Descripcién

1.08

Salvado de arroz (moreno)

Subproducto obtenido en el
primer pulimento del arroz
descascarillado. Constituido
principalmente por peliculas
plateadas, particulas de la capa
de aleurona, endospermo y
gérmenes

Fibra bruta

1.09

Salvado de arroz (blanco)

Subproducto obtenido en el
segundo pulimento del arroz
descascarillado. Constituido
principalmente por particulas de
endospermo, capa de aleurona y
gérmenes

Fibra bruta

1.10

Salvado de arroz con
carbonato de calcio

Subproducto del pulimento del
arroz descascarillado.
Constituido principalmente por
peliculas plateadas, particulas de
la capa de aleurona,
endospermo, gérmenes y un bajo
nivel de carbonato célcico que
procede del proceso de
fabricacion (contenido méximo
de CaCOs: 3%)

Fibra bruta

1.11

Harina forrajera de arroz
precocido

Subproducto de pulimento del
arroz precocido descascarillado.
Constituido principalmente por
peliculas plateadas, particulas
de la capa de aleurona,
endospermo, gérmenes y un bajo
nivel de carbonato calcico que
procede del proceso de
fabricacion ‘
(contenido méaximo de CaCOs:
3%)

Fibra bruta

1.12

Torta de presién de
germen de arroz

Subproducto de la industria
extractora de aceite obtenido por
presién a partir de germen de
arroz que conserve adheridas
partes del endospermo y de la
cubierta

Proteina bruta
Grasa bruta
Fibra bruta

1.13

Harina de extraccién de
germen de arroz

Subproducto de la industria
extractora de aceite obtenido por
extraccién a partir de germen de
arroz que conserva adheridas
partes del endospermo y de la
cubierta '

Proteina bruta

1.14

Almidoén de arroz

Almidén de arroz técnicamente
puro

Almidén
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Nuamero

Denominacién

Descripcién

Declaraciéon
obligatoria

1.15

Mijo

Granos de Panicurn miliaceum L.

1.16

Centeno

Granos de Secale cereale L.

1.17

Harinillas de centeno

Subproducto de la fabricacién de
harina de centeno previamente
tamizado. Constituido
principalmente por particulas de
endospermo, con finos
fragmentos de envolturas y
algunos residuos de granos

Fibra bruta

1.18

Segunda molienda de
centeno

Subproducto de la fabricacién de
harina de centeno previamente
tamizado. Constituido
principalmente por fragmentos
de envolturas y particulas de
grano del que se ha eliminado
menos endospermo que en el
caso del salvado de centeno

Fibra bruta

1.19

Salvado de centeno

Subproducto de la fabricacién de
harina de centeno previamente
tamizado. Constituido
principalmente por fragmentos
de envolturas y por particulas de
grano del que se ha eliminado la
mayor parte del endospermo

Fibra bruta

1.20

Sorgo

Granos de Sorghum bicolor (L.)
Moench s.1.

1.21

Trigo

Granos de Triticum aestivum L.,
Triticum durum Desf. y otras
variedades de trigo

1.22

Harinillas de trigo

Subproducto de la fabricacién de
harina a partir de granos de trigo
o de espelta descascarillada
previamente tamizados.
Constituido principalmente por
particulas de endospermo con
finos fragmentos de envolturas y
algunos residuos de granos

Fibra bruta

1.23

Harina forrajera de trigo

Subproducto de la fabricacién de
harina a partir de granos de trigo
o de espelta descascarillada
previamente tamizados.

Fibra bruta
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Nimero

Denominaciéon

Descripci6n

Declaracién

obligatoria

Constituido principalmente por
fragmentos de envolturas y por
particulas de grano del que se ha
eliminado menos endospermo
que en el caso del salvado de
trigo

1.24

Salvado de trigo (1)

Subproducto de la fabricacién de
harina a partir de granos de trigo
o de espelta descascarillada
previamente tamizados.
Constituido principalmente por
fragmentos de envolturas y por
particulas de grano del que se ha
eliminado la mayor parte del
endospermo

Fibra b’ruté

1.25

Gérmenes de trigo

Subproducto de la molineria
constituido esencialmente por
gérmenes de trigo, aplastados o
no, que atn pueden conservar
adheridos fragmentos del
endospermo y de la envoltura

Proteina bruta
Grasa bruta

1.26

Gluten de trigo

Subproducto desecado de la
almidoneria de trigo. Constituido
principalmente por el gluten
obtenido durante la separacion
del almidé6n

Proteina bruta

1.27

Alimento de gluten de

trigo

Subproducto desecado de la
almidoneria de trigo. Constituido
por salvados y gluten a los que
se pueden afiadir componentes
del agua de fermentacién e
incluso el germen, del que habra
podido eliminarse el aceite

N

Proteina bruta

Almidén

1.28

Almidén de trigo

Almidén de trigo técnicamente
puro

Almidén

1.29

Espelta

Granos de espelta Triticum spelta
L., Triticum dioccum Schrank,
Triticum monococcum

1.30

Tritical

Granos del hibrido de Triticum X
Secale
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Numero

Denominacién

Descripcién

Declaracién
obligatoria

1.31

Maiz

Granos de Zea Mays L.

1.32

Harinillas de maiz

Subproducto de la fabricacién de
harina o de sémola de maiz.
Constituido principalmente por
fragmentos de envolturas y por
particulas de grano del que se ha
eliminado menos endospermo
que en el caso del salvado de
maiz

Fibra bruta

1.33

Salvado de maiz

Subproducto de la fabricacién de
harina o de sémola de maiz.
Constituido principalmente por
envolturas asi como por
fragmentos de gérmenes de
maiz, con algunas particulas de
endospermo

Fibra bruta

1.34

Torta de presi6n de
gérmenes de maiz

Subproducto de la industria
extractora de aceite obtenido por
presién a partir de gérmenes de
maiz secos o himedos que atin
pueden conservar adheridas
partes de la testa y del
endospermo

. Proteina bruta -

Grasa bruta

1.35

| Harina de extraccién de

gérmenes de maiz

Subproducto de la industria
extractora de aceite obtenido por
extracci6n a partir de gérmenes
de maiz secos o humedos que
aun pueden conservar adheridas

~partes de la testa y del

endospermo ~

Proteina bruta

136

Alimento de gluten (2) de
maiz R

Subproducto desecado de la
almidoneria de maiz.
Constituido por salvados y
gluten a los que se pueden
afiadir componentes del agua de
fermentacién e incluso el
germen, del que habra podido
eliminarse el aceite

Proteina bruta
Almidén

1.37

Gluten de maiz

Subproducto desecado de la
almidoneria de maiz.
Constituido principalmente por
el gluten obtenido durante la
separacién del almidén

Proteina bruta

1.38

Almidén de maiz

Almidén de maiz técnicamente
puro
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Declaracién

Nuamero Denominacién Descripcién
obligatoria
1.39 Almidén de maiz Almidoén de maiz sometido a Almidén
pregelatinizado (3) tratamiento térmico que tiene la
. propiedad de hincharse
considerablemente en contacto
con el agua fria
1.40 Raicillas de malta Subproducto de malteria Proteina bruta
constituido principalmente por
raicillas desecadas de cereales
germinados
1.41 Residuos desecados de Subproducto de cerveceria

cerveceria

obtenido por desecacién de
residuos de cereales malteados o
no malteados y de otros
productos amildceos

Proteina bruta

1.42

Residuos desecados y
solubles de destileria

Subproducto de la destilacién del
alcohol obtenido por desecacién
de residuos sélidos de grano
fermentado

Proteina bruta

143

Residuos oscuros de
destileria (4)

Subproducto de destilacién del
alcohol obtenido por desecacién
de residuos sélidos de grano
fermentado al que se ha afiadido
jarabe de mosto claro ("pot ale
syrup") o aguas de lavado
evaporadas

Proteina bruta

(1) Cuando esta materia prima haya sido sometida a una molienda mas fina, se puede afiadir la
palabra "fino" al nombre o sustituir el nombre por la denominaci6n correspondiente.
(2) Esta denominacién puede sustituirse por " corn gluten feed".
(3) Esta denominacién puede sustituirse por "almidén de maiz extrudido”.
(4) Esta denominacién puede sustituirse por "lias y solubles de destileria".
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2. Semillas oleaginosas, frutos oleaginosos, sus productos y subproductos

Numero Denominacién Descripcién Declaracién

obligatoria

2.01 Torta de presién de Subproducto de la industria Proteina bruta
cacahuete parcialmente extractora de aceite obtenido por | Grasa bruta
decorticado ‘presion a partir de cacahuetes Fibra bruta

parcialmente decorticados
Arachis hypogaea L. y otras
especies de Arachis (contenido
méaximo de fibra bruta: 16% de la
materia seca)

2.02 Harina de extracci6én de Subproducto de la industria Proteina bruta
cacahuete parcialmente extractora de aceite obtenido por | Fibra bruta
decorticado extraccién a partir de cacahuetes

parcialmente decorticados
(contenido méaximo de fibra
bruta: 16% de la materia seca)

2.03 Torta de presi6én de - Subproducto de la industria Proteina bruta
cacahuete decorticado “extractora de aceite obtenido por | Grasa bruta

' presién a partir de cacahuetes Fibra bruta
decorticados

2.04 Harina de extraccién de Subproducto de la industria ‘Proteina bruta
cacahuete decorticado extractora de aceite obtenido por | Fibra bruta

extraccién a partir de cacahuetes
decorticados
2.05 Semilla de colza (1) Semillas de colza Brassica napus
L. ssp. oleifera (Metzg.) Sinsk., de
colza india Brassica napus L. var.
Glauca (Roxb.) O.E. Schulz y de
colza Brassica campestris L. ssp.
oleifera (Metzg.) Sinsk.
(pureza botanica minima: 94%)
2.06 Torta de presién de Subproducto de la industria Proteina bruta
semilla de colza (1) extractora de aceite obtenido por | Grasa bruta
presion a partir de semillas de Fibra bruta
colza (pureza botdnica minima:
94%)

Harina de extraccién de Subproducto de la industria Proteina bruta

2.07

semilla de colza (1)

extractora de aceite obtenido por
extraccién a partir de semillas de
colza (pureza bot4dnica minima:
94%)
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Numero

Denominacién

Descripcién

Declaracién
obligatoria

2.08

Cascaras de colza

Subproducto obtenido durante el
decorticado de la colza

Fibra bruta

2.09

Harina de extraccién de
cartamo parcialmente
decorticado

Subproducto de la industria,
extractora de aceite obtenido por
extraccién a partir de semillas de
cartamo Carthamus tinctorius L.
parcialmente decorticadas

Proteina bruta
Fibra bruta

210

Torta de presion de copra

Subproducto de la industria .
extractora de aceite obtenido por
presién a partir de la copra, la
médula desecada (endospermo)
y la cascarilla externa
(tegumento) de la semilla de la
palma de coco Cocos nucifera L.

| Proteina bruta

Grasa bruta
Fibra bruta

211

Harina de extraccién de
copra

Subproducto de la industria
extractora de aceite obtenido por
extraccién a partir de la médula
desecada (endospermo) y la
cascarilla externa (tegumento) de
la semilla de la palma de coco

Proteina bruta

212

Torta de presion de
palmiste

Subproducto de la industria
extractora de aceite obtenido por
presién a partir de nueces de
palma Elaeis guineensis Jacq.,
Corozo oleifera (H.B.K.) L.H.
Bailey (Elaeis melanococca auct.)
de las que se habra eliminado
toda la corteza lefiosa posible

Proteina bruta
Grasa bruta
Fibra bruta

213

Harina de extraccién de
palmiste

Subproducto de la industria

extractora de aceite obtenido por -

extraccién a partir de nueces de
palma de las que se habra
eliminado toda la corteza lefiosa
posible

Proteina bruta
Fibra bruta

214

(Haba de) Soja tostada

Habas de soja Glycine max. (L.)
Merr. sometidas a un tratamiento
térmico adecuado

215

Harina de extraccién de
(haba de) soja tostada

Subproducto de la industria
extractora de aceite obtenido por
extraccion y un tratamiento
térmico adecuado a partir de
habas de soja (contenido maximo
de fibra bruta: 8% de la materia
seca)

Proteina bruta
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Ntimero Denominaciéon Descripcién Declaracién
obligatoria
2.16 Harina de extraccién de Subproducto de la industria Proteina bruta
(haba de) soja tostada y extractora de aceite obtenido por | Fibra bruta
decorticada extraccién y tratamiento térmico
adecuado a partir de habas de
soja decorticadas
217 Concentrado de proteina Subproducto obtenido a partir de | Proteina bruta
de (haba de) soja habas de soja decorticadas,
sometidas a la extraccién de la
grasa
2.18 Aceite de (haba de) soja Aceite obtenido de habas de soja
2.19 Cascaras de (haba de) soja | Subproducto obtenido durante el | Fibra bruta
decorticado de las habas de soja
-2.20 Semillas de algodén Semillas de algodén Gossypium Proteina bruta
' spp. exentas de fibras Grasa bruta
Fibra bruta
221 Harina de extraccién de Subproducto de la industria Proteina bruta
semilla de algodé6n extractora de aceite obtenido por | Fibra bruta
parcialmente decorticada extracciéon a partir de semillas de
algodén parcialmente
decorticadas y exentas de fibras
(contenido méximo de fibra
bruta: 22,5% de la materia seca)
222 Torta de presién de Subproducto de la industria Protefna bruta
semilla de algodén extractora de aceite obtenido por | Grasa bruta
presion a partir de semillas de Fibra bruta
algodén exentas de fibras
2.23 Torta de presién de niger | Subproducto de la industria Proteina bruta
extractora de aceite obtenido por | Grasa bruta
presién a partir de semillas de - Fibra bruta
niger Guizotia abyssinica (L.f)
Cass. (cenizas insolubles en HCL
- 3,4% como méximo)
2.24 Semilla de girasol Semillas del girasol Helianthus
annuus L.
2.25 Harina de extraccién de Subproducto de la industria Proteina bruta
semilla de girasol extractora de aceite obtenido por
extraccién a partir de semillas de
girasol
2.26 Harina de extraccién de Subproducto de la industria Proteina bruta

girasol parcialmente
decorticado

extractora de aceite obtenido por
extraccién a partir de semillas de
girasol parcialmente
decorticadas (contenido méaximo
de fibra bruta: 27,5% de la
materia seca)

Fibra bruta
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Nimero Denominacién Descripcién Declaracién

obligatoria |

2.27 Semilla de lino Semillas de lino Linum
usitatissimum L. (pureza botdnica’
minima: 93%)

2.28 Torta de presién de lino Subproducto de la industria Proteina bruta
extractora de aceite obtenido por | Grasa bruta
presion a partir de semillas de Fibra bruta
lino (pureza botdnica minima:

93%)
2.29 Harina de extraccién de Subproducto de la industria Proteina bruta
lino extractora de aceite obtenido por
extraccién a partir de semillas de
lino (pureza botdnica minima:
93%)
2.30 Orujo de aceituna Subproducto de la industria Proteina bruta
deshuesada extractora de aceite obtenido tras | Fibra bruta
el prensado de aceitunas Olea
europaea L. exento todo lo posible
de fragmentos de hueso
231 Torta de presiéon de Subproducto de la industria Proteina bruta
sésamo extractora de aceite obtenido por | Grasa bruta
presién a partir de semillas de Fibra bruta
sésamo Sesamum indicum L.
(cenizas insolubles en HCIL: 5%
como maximo)
232 Harina de extraccién de Subproducto de la industria Proteina bruta

cacao parcialmente
decorticado

extraccion a partir de habas de
cacao desecadas y tostadas
Theobroma cacao L. de las que se
ha eliminado parte de la
cascarilla

extractora de aceite obtenido por

(1) En su caso, esta denominacién puede completarse con las palabras "bajo contenido de
glucosinolatos". Se aplicar4 la definicién de bajo contenido de glucosinolatos que figura en la
normativa comunitaria.

3. Semillas de leguminosas, sus productos y subproductos

Numero Denominacién Descripcién Declaracién
obligatoria
1 2 3 4
3.01 Garbanzos Semillas de Cicer arietinum L.
3.02 Torta de extraccién de Subproducto procedente de la Proteina bruta

harina de guar

extraccién del mucilago de las
semillas de Cyamopsis
tetragonoloba (L.) Taub.
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Numero

Denominacién

Descripcién

Declaracién

3.03

Yeros

Semillas de Ervoum ervili'a L.

obligatoria

3.04

Almortas (1)

Semillas de Lathyrus sativus L.,
sometidas al tratamiento térmico
adecuado

3.05

Lentejas

Semillas de Lens culinaris a.o.
Medik.

3.06

Altramuces dulces

Semillas de Lupinus spp., con bajo
contenido de semilla amarga

3.07

Judias tostadas

Semillas de Phaseolus o Vigna spp.
sometidas a un tratamiento
térmico adecuado para eliminar
las lecitinas téxicas

3.08

Guisantes

Semillas de Pisum spp.

3.09

Harinillas de guisantes

Subproducto de la fabricacién de
harina de guisantes. Constituido
principalmente por particulas del
cotiledén y, en menor medida,
por pieles

Proteina bruta
Fibra bruta

3.10

Salvado de guisantes

Subproducto de la fabricacién de
harina de guisantes. Constituido
principalmente por hollejos
desprendidos durante la
deshollejadura y limpieza de los

guisantes

3.11

Habas y haboncillos

Semillas de Vicia faba L. spp. faba
var. equina Pers. y var. minuta
(Alef.) Mansf.

3.12

Alverja (algarroba)

Semillas de Vicia monanthos Desf.

3.13

Vezas

Semillas de Vicia sativa L. var.
sativa y otras variedades

(1) Esta denominacién debe completarse con una indicacién del tipo de tratamiento térmico

aplicado
4. Tubérculos, raices, sus productos y subproductos
Numero Denominaciéon Descripcién Declaracién
obligatoria
4.01 Pulpa de remolacha Subproducto de la fabricacién Azucares totales
(azucarera) del azticar constituido por trozos | expresados en
extraidos y desecados de sacarosa

remolacha azucarera Beta
vulgaris L. ssp. vulgaris var.
altissima Doell. (contenido
maximo de cenizas insolubles en




BOE nim. 165

Sabado 11 julio 1998 23331
L z
Niimero Denominacién Descripcién Declaracién
obligatoria
HC1l: 3,5% de la materia seca) -
4.02 Melazas de remolacha Subproducto constituido por el Azucares totales

(azucarera)

residuo de jarabe recogido
durante la fabricacién o el
refinado del azicar procedente
de remolachas azucareras

(contenido méximo de agua:
25%)

expresados en
sacarosa

4.03

Pulpa de remolacha
(azucarera) melazada

Subproducto de la fabricacién
del aziicar compuesto por pulpas
desecadas de remolacha
azucarera con adicién de
melazas

Azticares totales
expresados en
sacarosa

4.04

Vinazas de remolacha
(azucarera)

Subproducto obtenido tras la
fermentaciéon de melazas de
remolacha en la fabricacién del
alcohol, la levadura, el 4cido
citrico u otras sustancias
orgéanicas

Proteina bruta
NNP

4.05

Azucar (de remolacha) (1)

Aztcar extraido de remolacha
azucarera

Sacarosa

4.06

Patata dulce

Tubérculos de Ipomoea batatas (L.)
Poir, con independencia de su
presentacién

Almidén

4.07

Mandioca

Raices de Manihot esculenta
Crantz, con independencia de su
presentacion

Almidén

4.08

Almidén de mandioca
hinchado

Almidén obtenido de raices de
mandioca muy expandidas por
la aplicacién de un tratamiento
térmico adecuado

Almidon

4.09

Pulpa de patata

Subproducto de feculeria de
Solanum tuberosum L.

410

Fécula de patata

Fécula de patata técnicamente
pura

Almidén

4.11

Proteina de patata

Subproducto desecado de
feculeria constituido
principalmente por sustancias
proteinicas procedentes de la
separacién de la fécula

Proteina bruta

(1) Esta denominacién puede sustituirse por "sacarosa".
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5. Otras semillas y frutas, sus productos y subproductos

Numero

Denominacion

Descripcién

Declaracién
obligatoria

5.01

Harina de algarroba
(garrofa)

Producto obtenido por
trituracion del fruto seco (vainas)
del algarrobo Ceratonia siliqua L.,
del que se han eliminado las
semillas

Fibra bruta

5.02

Pulpa de citricos

Subproducto obtenido mediante
prensado de citricos Citrus spp.
durante la elaboracién de zumo

Fibra bruta

5.03

Pulpa de manzanas

Subproducto obtenido mediante
prensado de manzanas Malus
spp. durante la elaboracién de
Zumos

Fibra bruta

5.04

Pulpa de tomate

Subproducto obtenido mediante
prensado de tomates Solanum
lycopersicum Karst. durante la
elaboracién de zumo

Fibra bruta

5.05

Pulpa de uva

Subproducto de la
transformacién de la uva Vitis
Vinifera L. después de la
extracciéon del zumo mediante
prensado

. Fibra bruta

5.06

Harina de extraccién de
granilla de uva

Subproducto de la
transformacién de la uva
obtenido por la extraccién del
aceite de la granilla

Fibra bruta

6. Forrajes y forrajes groseros

Nuamero

Denominaciéon

Descripcién

Declaracién
obligatoria

6.01

Harina de alfalfa (1)

Producto obtenido por
desecacién y molienda de alfalfa
joven Medicago sativa L.y
Medicago varia Martyn. (pureza
botdnica minima: 80%) (cenizas
insolubles en HCI: 3,4% como

Proteina bruta
Fibra bruta

maximo)

6.02

Residuos de alfalfa

Subproducto obtenido al extraer
jugo de alfalfa mediante
prensado

Proteina bruta
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Ntmero Denominacién Descripcién Declaracién
obligatoria
6.03 Concentrado proteinico de | Producto obtenido por Caroteno
alfaifa desecacion artificial de fracciones | Proteina bruta
de jugo de alfalfa obtenido
mediante prensado, que ha sido
centrifugado y sometido a
tratamiento térmico para
precipitar las proteinas
6.04 Harina de trébol (1) Producto obtenido por Proteina bruta
desecacién y molienda de trébol | Fibra bruta
joven Trifolium spp. (pureza :
bot4nica minima: 80%)
(cenizas insolubles en HCE 3,4%
como maximo)
6.05 Harina de hierba (1) Producto obtenido por Proteina bruta
desecacién y molienda de Fibra bruta
plantas forrajeras jévenes
(cenizas insolubles en HCI: 3,4%
como maximo)
6.06 Paja de trigo Paja de trigo
6.07 Paja de trigo tratada (2) Producto obtenido mediante un | Proteina bruta
tratamiento adecuado de la paja | NNP, si el producto
de trigo ha sido tratado con
amoniaco
Sodio, si ha sido
tratado con NaOH

(1) El término "harina" puede sustituirse por "pellets". El método de desecacién también podra
indicarse en la denominacién.

(2) Esta denominacién debe completarse con una indicacién de la naturaleza del tratamiento
quimico efectuado.

7. Otras plantas, sus productos y subproductos

Niimero Denominacién Descripcién Declaracién
obligatoria
7.01 Melaza de caiia (de Subproducto compuesto de Azdcares totales

azucar)

residuos de jarabes recogidos
durante la elaboracién o el
refinado de azdcar de cafia
Saccharum officinarum L.
{contenido maximo de agua:

25%)

expresados en
sacarosa
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Nuamero Denominacién Descripcién Declaracién
obligatoria
7.02 Vinaza de cafia (de Subproducto obtenido tras la Proteina bruta
azucar) fermentacién de melazas de NNP
cafa en la fabricacion del
alcohol, la levadura, el 4cido
cifrico u ofras sustancias
orgdnicas
7.03 Aziicar (de cafia) (1) Azdcar extraido de cafia de Sacarosa
azicar
7.04 Harina de algas Producto obtenido por Ceniza bruta

producto podra haber sido

de yodo

desecacién y trituracién de algas,
en especial, de algas pardas. Este

lavado para reducir el contenido

(1) Esta denominacién puede sustituirse por "sacarosa"

el

8. Productos lacteos

Numero Denominacién - Descripcién Declaracién
' obligatoria

8.01 Leche desnatada en polvo | Producto obtenido por Proteina bruta
eliminacién del agua contenida
en leche de la que se ha
eliminado la mayor parte de la
grasa '

8.02 Mazada en polvo Producto obtenido por Proteina bruta
eliminacién del liquido que Grasa bruta
queda tras fabricar mantequilla Lactosa

8.03 Suero de leche en polvo Producto obtenido por Proteina bruta
eliminacién del liquido que Lactosa
queda tras la fabricacién de
queso, cuajada y caseina o
procedimientos similares

8.04 Suero de leche Producto obtenido por Proteina bruta

parcialmente delactosado | eliminacién del agua contenida Lactosa
en polvo en suero de leche del cual se ha
extraido una parte de la lactosa
8.05 Proteina de suero en polvo | Producto obtenido por Proteina bruta
(1) eliminacion del agua contenida
en los compuestos proteinicos
extraidos del suero o de la leche
mediante tratamientos fisicos o
quimicos
8.06 Caseina en polvo Producto obtenido de la leche Proteina bruta

desnatada o del suero de
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4

Niumero

Denominacién

Descripcion

Declaracién
obligatoria

mantequilla por eliminacién del
agua contenida en caseina
precipitada utilizando 4cidos o
cuajo

8.07

Lactosa en polvo

El aziicar extraido de la leche o
del suero mediante purificacién
y eliminacién del agua

Lactosa

(1) Esta denominacién puede sustituirse por "lactoalbumina en polvo"

9. Productos de animales terrestres

Numero

Denominacién

Descripcién

Declaracién
obligatoria

9.01

Harina de carne (1)

Producto obtenido por
calentamiento, desecacién y
molturacién de animales
terrestres de sangre caliente
enteros o de parte de éstos, de
los que la grasa podré haber sido
parcialmente extraida o
eliminada por medios fisicos. El
producto debe estar
précticamente exento de cascos,
cuernos, cerdas, pelos y plumas,
asi como del contenido del
aparato digestivo (contenido
minimo de proteina bruta: 50%
de la materia seca) (cenizas
insolubles en HCI: 2,2 % como
maximo)

Proteina bruta
Grasa bruta
Ceniza bruta

9.02

Harina de carne y huesos

@

Producto obtenido por
calentamiento, desecacién y
molturacion de animales
terrestres de sangre caliente
enteros o de partes de éstos, de
los que la grasa podré haber sido
parcialmente extraida o
eliminada por medios fisicos. El

producto debe estar

préacticamente exento de cascos,
cuernos, cerdas, pelos y plumas,
asf como del contenido del
aparato digestivo

Proteina bruta
Grasa bruta
Ceniza bruta

9.03

Harina de hueso

Producto obtenido por
desecacién, calentamiento y
molturacién fina de huesos de
los que se haya extraido o
eliminado la mayor parte de la

Proteina bruta
Ceniza bruta
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Nuamero

Penominacién

Descripcién

Declaracién
obligatoria

grasa y que procedan de
animales terrestes de sangre
caliente. El producto debe estar
practicamente exento de cascos,
cuermnos, cerdas, pelos y plumas,
asi como del contenido del
aparato digestivo

9.04

Chicharrones

Producto residual de la
elaboraci6én de sebo y de otras
grasas de origen animal
obtenidas por extraccién o por
medios fisicos

Proteina bruta
Grasa bruta

9.05

Harina de despojos de
aves de corral (1)

Producto obtenido por
desecacién y molturacién de
desechos de aves de corral
sacrificadas. El producto debe
estar practicamente exento de
plumas (cenizas insolubles en
HCl: 3,3 % como maximo)

Proteina bruta
Grasa bruta
Ceniza bruta

9.06

Harina de plumas
hidrolizadas

Producto obltenido por
hidrélisis, desecaciéon y
molturacion de plumas de aves
de corral (cenizas insolubles en
HCl: 34 % como maximo)

Proteina bruta

9.07

Harina de sangre

Producto obtenido por
desecacion de la sangre de
animales de sangre caliente
sacrificados. El producto debe
estar practicamente exento de
sustancias extrafnas

Proteina bruta

9.08

Grasas animales

Producto compuesto de grasas
de animales terrestres de sangre
caliente

(1) Los productos con mas de un 13% de grasa en materia seca deberan denominarse "ricos en

grasas".
10. Pescados, otros animales marinos, sus productos y subproductos
Nimero Penominacién Descripcion Declaraciéon
obligatoria
10.01 Harina de pescado (1) Producto obtenido por Proteina bruta
transformacién de pescados Grasa bruta

enteros o de partes de éstos, de
los que se podré haber extraido
parte del aceite y a los que se
podran haber afiadido de nuevo
solubles de pescado (cenizas

Ceniza bruta
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Ntimero Denominacién Descripcién Declaracién
obligatoria
insolubles en HCL: 22 % como | =
maximo)
10.02 Solubles de pescado Producto estabilizado compuesto | Proteina bruta
concentrados por el caldo obtenido durante la
elaboracién de la harina de
pescado a la que se le ha extraido
gran parte del aceite y algo de
agua
10.03 Aceite de pescado Aceite obtenido de pescadds
10.04 Aceite de pescado Aceite obtenido de pescados, Indice de yodo
refinado e hidrogenado ° | refinado y sometido a
~ | hidrogenacién

(1) Los productos con un contenido de proteina bruta en materia seca superior al 75% deberan

denominarse "ricos en proteinas".

11. Minerales

Numero Denominacién Descripcién Declaracion

obligatoria

11.01 Carbonato de calcio (1) Producto obtenido por la Calcio
molturacién de sustancias que Cenizas insolubles
contienen carbonato de calcio, en HCI
tales como caliza, conchas de
ostras o mejillones o por _
precipitacién de una solucién
dcida (cenizas insolubles en HCI:

5% como méaximo)
11.02 Carbonato de calcio y Mezcla natural de carbonatos de | Calcio
magnesio calcio y de magnesio Magnesio
11.03 Algas marinas calizas Producto de origen natural Calcio
("maérl") obtenido a partir de algas calizas | Cenizas insolubles
trituradas o granuladas (cenizas | en HCl1
insolubles en HCL: 5% como
méximo)
11.04 Oxido de magnesio Oxido de magnesio técnicamente | Magnesio
| puro (MgO)

11.05 Kieserita Sulfato de magnesio natural Magnesio
(MgS04.H20)

11.06 Fosfato bicélcico (2) Fosfato monoécido de calcio Calcio
precipitado procedente de Fésforo total
huesos o sustancias inorganicas
(CaHPO4.xH-0)
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Nimero Denominacién Descripcién Declaracién
obligatoria
11.07 Fosfato monobicélcico Producto obtenido quimicamente | Fésforo total
y compuesto de cantidades Calcio
iguales de fosfato bicélcico y
monocélcico
11.08 Fosfato de roca Producto obtenido por la Fésforo total
desfluorado molturacién de fosfatos naturales | Calcio
purificados y adecuadamente
desfluorados
11.09 Harina de huesos Huesos esterilizados, Fésforo total
desgelatinizados desgelatinizados y triturados de | Calcio
los que se ha extraido la grasa
11.10 Fosfato monocalcico Bi(fosfato dihidrogeneado) Fésforo total
calcico [Ca(H2PO4)2.xH20] Calcio
técnicamente puro
11.11 Fosfato calcico-magnésico | Fosfato calcico magnésico Magnesio
técnicamente puro Fésforo total
11.12 Fosfato monoamoénico Fosfato monoaménico Nitrégeno total
(NH4H2POs) técnicamente puro Fosforo total
11.13 Cloruro de sodio (3) Cloruro de sodio técnicamente Sodio
puro o producto obtenido por
molturacién de sustancias en que
el cloruro de sodio se presenta
naturalmente, como la sal gema
o la sal marina
11.14 Propionato de magnesio Propionato de magnesio Magnesio

técnicamente puro

(1) La naturaleza del producto de oﬁgen puede sustituir a la denominaci6n o incluirse en ella.
(2) El proceso de elaboracién puede indicarse en la denominacién.
(3) La naturaleza de la sustancia de sodio puede sustituir a la denominacién o incluirse en ella.

12. Productos diversos

Numero Denominacién Descripcién Declaracién
‘ obligatoria
12.01 Residuos de panaderia Subproducto obtenido en la Almidén
elaboracién de galletas, pasteles | Aziicares totales
o pan expresados en
sacarosa
12.02 Residuos de confiteria Subproducto obtenido en la Almidén

elaboracién de chocolate, dulces
y otros productos de confiteria

Azicares totales
expresados en
sacarosa
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Ntamero Denominaci6n Descripcién Declaracién
obligatoria

12.03 Acidos grasos Subproducto obtenido durante la | Grasa bruta
desacidificacién mediante 4lcalis
o mediante destilacién de aceites
y grasas vegetales o animales de
origen no espeficado

12.04 Sales de dcidos grasos (1) Producto obtenido mediante la Grasa bruta
saponificacién de acidos grasos Ca (o Nao K, segin
con hidréxido de calcio, de sodio | proceda)
o de potasio

(1) La denominacién puede completarse con la indicacién de la sal obtenida.

ANEXO 3

Disposiones relativas a la declaracién de ciertos componentes de las materias primas no incluidos
en la lista

Las materias primas para la alimentacién animal no incluidas en la lista del anexo 2 deberan ir
acompafiadas, para su circulacién, de una declaracién obligatoria de los componentes que se
indican en la segunda columna del cuadro que figura a continuacién, de acuerdo con lo establecido
en el apartado 2 del articulo 5 del presente Real Decreto.

Tipo de materia prima

Declaracién obligatoria

1

2

Granos de cereales

Productos y subproductos de los granos de
cereales

Almidén, cuando sea superior al 20%
Proteina bruta, cuando sea superior al 10%
Grasa bruta, cuando sea superior al 5%
Fibra bruta

Semillas y frutos oleaginosos

Productos y subproductos de las semillas y los
frutos oleaginosos

Proteina bruta
Grasa bruta, cuando sea superior al 5%
Fibra bruta

Semillas de leguminosas

Productos y subproductos de las semillas de

Proteina bruta

leguminosas Fibra bruta
Tubérculos y raices

Productos y subproductos de los tubérculos y Almidén
raices Fibra bruta
Productos y subproductos de la industria Fibra bruta

azucarera de remolacha

Aztcares totales expresados en sacarosa
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Otras semillas y frutos, sus productos y
subproductos

Proteina bruta
Fibra bruta

Forrajes, incluidos los forrajes groseros

Proteina bruta

Fibra bruta

Otras plantas, sus productos y subproductos Proteina bruta.
' Fibra bruta

Productos y subproductos de la industria Proteina bruta
azucarera de cafia Fibra bruta

Azicares totales expresados en sacarosa

Productos lacteos

Productos lacteos ricos en lactosa

Proteina bruta

Proteina bruta

Lactosa

Productos derivados de animales terrestres

Proteina bruta, cuando sea superior al 10%
Grasa bruta, cuando sea superior al 5%

Pescados y otros animales marinos, sus
productos y subproductos

Proteina bruta, cuando sea superior al 10%
Grasa bruta, cuando sea superior al 5%

Minerales

Minerales utilizados

Otros

Proteina bruta, cuando superior al 10%
Fibra bruta '

Grasa bruta, cuando sea superior al 10%
Almidén, cuando sea superior al 30%
Azlcares totales expresados en sacarosa,
cuando sean superiores al 10%

ANEXO 4

Texto a que hace referencia el articulo 9 apartado b) del presenté Real Decreto

"Datos provisionales que deberan ser confirmados por ... (nombre y direccién del laboratorio
encargado de proceder a los analisis) con referencia a ... (nimero de la muestra que debe ser

analizada) antes del ... (indicacién de la fecha)".
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