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MINISTERIO
DE SANIDAD Y CONSUMO

REAL DECRETO 145/1987, de 31 de enero,
por el que se aprueba 13 lista positiva de adi-
tivos distintos de colorantes y edulcorantes
para su uso en la elaboracién de productos
alimenticios, asi como ‘sus condiciones de
utilizagion.

La Directiva 89/107/CE, del Consejo, de 21 de
diciembre de 1988, relativa a la aproximacion de las
tegislaciones de los Estados miembros sobre aditivos
alimentarios autorizados en los productos alimenticios

6156

destinados al consumo humano, fue incorporada al

ordenamiento juridico interno por el Real Decre-
to 1111/1991, de 12 de julio, por el gque se modifica
la Reglamentacion técnico-sanitaria de aditivos alimen-
tarios, aprobada por el Real Decreto 3177/1983, de
16 de noviembre, y modificada por el Real Decre-
to 1339/1988. de 28 de octubre.

La mencionada Directiva 89/107/CE incluia las dis-
tintas categorias de aditivos, y, entre ellas, las de otros
aditivos distintos de los colorantes y los edulcorantes,
cuyo desarrollo se preveia fuera realizado en un futuro
mediante Directivas especificas.

Tal prevision en materia de aditivos distintos de los

colorantes y edulcorantes se ha llevado a cabo a través

de la aprobacion de la Directiva 95 /2 /CE, del Parlamento
Europeo v del Consejo, de 20 de febrero, relativa a los
aditivos distintos de los colorantes y edulcorantes uti-
lizados en los productos alimentieios, que es objeto de
incorporacién al ordenamiento ]urIdICD espafiol mediante
el presente Real Decreto.

Se pretende mediante este Real Decreto establecer
una regulacion actualizada de los aditivos distintos de
los colorantes y edulcorantes autorizados en la elabo-
racion de productos alimenticios, asi como de sus con-
diciones de utilizacién, todo ello con objeto de garantizar

la proteccidn de la salud y la informacion de los con-
sumidores.

Se pretende, igualmente, evitar los obstaculos a la
libre circulacion de los alimentos gue hayan utilizado
aditivos distintos de los -colorantes y -edulcorantes en
su elaboracion, en las condiciones que autoriza el pre-
sente Real Decreto a la vez que propiciar la supresion
de condiciones desleales entre competidores, dentro del
marco de la eonsecucion del mercado interior.

Asimismo, se establecen normas estrictas para el
empleo de aditivos alimentarios distintos de los colo-
rantes y edulcorantes en los preparados para lactantes
y en los preparados de continuacién, asi como en los
alimentos de destete.

Por otra parte, se incluyen en el 4mbito de aplicacion
del presente Real Decreto determinadas sustancias con
dualidad de actividad que, como aditivos distintos de
los colorantes y edulcorantes, sin embargo, también,
cumplen funciones fitosanitarias y se encuentran regu-
ladas en el Real Decreto 2163/1994, por el que se
implanta el sistema armonizado comunitario de comer-
cializacidon de productos fitosanitarios, y por el Real
Decreto 280/1994, por el que se establecen los limites
maximos de sus residuos en productos de origen vegetal
incluidas las frutas y hortalizas.

Proceds, por tanto, en virtud de las obligaciones deri-
vadas de !a pertenencia del Reino de Espana a la Unién
Europea, incorporar al ordenamiento juridico los precep-
tos contenidos en la Directiva 95/2/CE, de 20 de febre-
ro, mediante la presente norma se dicta al amparo de
lo dispuesto en el articulo 149.1.16.2 de la Constitucién
vy de acuerdo con el articulo 40.4 de la Ley 14/1986,
de 25 de abril, General de Sanidad, a excepcion del
articulo 8, que tiene su amparo en el articulo 149.1.10.2
de la Constitucidn y en el articulo 38 de la Ley General
de Sanidad.

Para su elaberacidn han sido consu!tadas las ‘aso-
ciaciones de consumidores y los representantes de los:
sectores afectados, habiendo emitido informe preceptivo
la Comisién Interministerial para la Ordenacion Alimen-
taria. .

En su virtud, a propuesta del Ministro de Sanidad
y Consumo, de acuerdo con el Consejo de Estado, y
previa deliberacién del Consejo de Mintstros en su reu-
nion del dia 31 de enero de 1997,

DISPONGO:

Articulo 1. Ambito de aplicacion.

1. El presente Real Decreto tiene por objeto aprobar
la lista positiva de los aditivos distintos de los colorantes
y edulcorantes autorizados para su uso en la elaboracion
de productos alimenticios, asi como sus condiciones de
utilizacién, en los términos previstos en los anexos { al VI.

2. El presente Real Decreto se aplicara sin perjuicio
de lo dispuesto en otros Reales Decretos que permiten
el uso de algunos aditivos alimentarios, que figuran en
los anexos de este Real Decreto y que se utilizan como
edulcorantes o colorantes.

3. El presente Real Decreto se aplicara asimismo
sin que sean afectadas las disposiciones especificas gue
regulan la compaosicién y denominacion de los productos
alimenticios.

Los productos y categorias de productos enumerados
en los anexos se mencionan en los mismos a los exclu-
sivos efectos de la regulacion de los empleos y dosis
de los aditivos correspondientes.

4. A efectos del presente Real Decreto, no se con-
sideraran aditivos alimentarios las siguientes sustancias:

a) Las sustancias utilizadas para el tratamiento del
agua potable, con arreglo a lo dispuesto en el Real Decre-
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to 113871990, de 14 de septiembre, por el que se aprue-
ba la Reglamentacién técnico-sanitaria para el abaste-
cimiento y control de calidad de las aguas potables de
consumo ptiblico.

b} Los productos que contienen pectinas y deriva-
dos de pulpa de manzana desecada o pieles de citricos,
o de mezcla de ambos, por la acciéon de acidos diluidos
seguido de neutralizacion parcial con sales de SDdID o
potasio {«pectina liquidan).

c) La goma base para chicle.

d) La dextrina blanca o amarilla, el almidén tostado
‘o dextrinado, el almiddn modificado por tratamiento aci-
do o alcalino, el aimidén blanqueado, el almidon modi-
ficado por medios fisicos y el almidon tratado por enzn-
mas amiloliticas.

e} El cloruro amoénico.

f) El plasma sanguineo, la gelatina comestible, los
hidrolizados de proteinas y sus sales, las proteinas lac-
teas y el gluten.

g) Los aminodcidos v sus sales, a excepcion del aci-
do glutamico, la glicina, la cisteina y la cistina y sus
sales correspondientes que no tengan funcién de adi-
tivos.

h) Los caseinatos y la caseina.

) Lainulina.

6. El presente Real Decreto no serd de aplicacion
a los agentes de tratamiento de la harina, distintos de
los emulgentes, entendiendo como tales aguellas sus-
tancias que se afaden a la harina 0 masa para mejorar
su calidad de coccian.

Articulo 2. Definiciones.
1. A efectos del presente Real Decreto, se entien-
de por:

a) Acidulantes: las sustancias que incrementan la
acidez de un alimento o le confieren un sabor &cido.

b} Agentes de carga: las sustancias que aumentan
el volumen de un alimento sin contribuir significativa-
mente a su valor energétice disponible.

c) Agentes de recubrimiento incluidos los lubrican-
tes: las sustancias que cuando se aplican en la superficie
exterior de un alimento, confieren a éste un aspecto
brillante o lo revisten con una capa protectora.

d) Almidones modificados: las sustancias obtenidas
por uno o mas tratamientos quimicos de almidones
comestibles, que pueden haber sufrido un tratamiento
fisico 0 enziméatico y pueden ser diluidos o bIanqueados
con acidos o bases.

e) Antiaglomerantes: las sustancias ¢us reducen la
tendencia de tas particulas de un alimento a adherirse
unas a otras.

f) Antiespumantes: las sustancias gque impiden o
reducen la formacién de espuma.

gl Antioxidantes: las sustancias que prolongan [a
vida Gtil de los productos alimenticios protegiéndoles
frente al deterioro causado por la oxidacion, tales como
el enranciamiento de las grasas y los cambios de color.

h) Conservadores: las sustancias que prolongan la
vida Utit de los productos alimenticios protegiéndoles
frente al deterioro causado por microorganismos.

i} Correctores de la acidez: las sustancias que alteran
o controlan la acidez o alcalinidad de un alimento.

i} Emulgentes: las sustancias que hacen posible la
formacién o el mantenimiento de una mezcla homogé-
nea de dos o mas fases no miscibles, como el aceite
y el agua, en un alimento.

k} Endurecedores: las sustancias que vuelven o man-
tienen los tejidos de frutas u hortalizas firmes o crujientes
o actian junio con agentes gelificantes para producir
o reforzar un gel.

) Espesantes: las sustancias que aumentan la vis-
cosidad de un alimento.

m) Espumantes: las sustancias que hacen posible.
formar o mantener una dispersién homogénea de una
fase gaseosa en un alimento liquido o sélido.

n) Estabilizadores: las sustancias que posibilitan el
mantenimiento del estado fisico-qguimico de un alimento.
Los estabilizadores incluyen las sustancias que permiten
al mantenimiento de una dispersion homogénea de dos
0 mas sustancias no miscibles en un alimento, y también
incluyen las sustancias que estabilizan, retienen o inten-
sifican un color existente en un alimento.

fi) Gases de envasado: los gases distintos del aire,
introducidos en un envase antes, durante o después de
colocar en él un producto alimenticio.

o) Gases propelentes: los gases diferentes del aire
que expulsan los alimentos de un recipiente.

p) Gasificantes: las sustancias o combinaciones de
sustancias que liberan gas y, de esa manera, aumentan
el volumen de la masa.

q} Gelificantes: las sustancias que dan textura a un

alimento mediante la formacion de un gel.

r) Humectantes: las sustancias que impiden la dese-
cacion de los alimentos contrarrestando el efecto de
un escaso contenido de humedad en la atmésfera, o
que favorecen la disolucion de una sustancia sdlida en
polvo en un medio acuoso.

s) Potenciadores del sabor: las sustancias que real-
zan el sabor y/0 el aroma que tiene un alimento.

t) Sales de fundido: las sustancias que reordenan
las proteinas contenidas en el queso de manera dispersa,
con lo gue producen la distribucién homogénea de la
grasa y otros componentes.

u} Secuestrantes: las sustancias que forman com-
plejos quimicos con iones metélicos.

v} Soportes, incluidos los disclventes soportes; las
sustancias utilizadas para disolver, diluir, dispersar o
maodificar fisicamente de otra manera un aditivo alimen-
tario sin alterar su funcidn tecnoldgica, y sin ejercer por
si mismos ningun efecto tecnoldgico, a fin de facilitar
su manejo, aplicacién o uso.

2. Conforme al presente Real Decreto se entiende
por «alimentos no elaborados»: aquellos gque no han sido
sometidos a ningln tratamiento que haya alterado sus-
tancialmente su estado inicial. No obstante, podran ser
objeto de operaciones tales como de divisidn, particidn,
troceado, deshuesado, picado, pelado, mondado, des-
pellejado, molido, cortado, lavado, cepillado, ultracon-
gelado o congelado, refrigerado, triturado o descasca-
rado, envasado o sin envasar, sin perder por ello su con-
dicidn de alimento no elaborado.

Articulo 3. Condiciones de utilizacion.

1. Para el logro de {as funciones definidas en el
apartado 1 del articulo 2 del presente Real Decreto sélo
podran utilizarse en los productos alimenticios los adi-
tivos alimentarios recogidos en los anexos |, 1, IV y V.

2. Los aditivos alimentarios® relacionados en el
anexo | se podran utilizar de acuerdo con el principio
de «quantum satis» en los productos alimenticios en
general, a excepcion de aquellos alimentos que figuren
en el anexo |l, para los cuales se autoriza un ndmero
limitado de estos mismos aditivos.

3. Salvo en aquellos casos en los que se disponga
especificamente lo contrario por el anexo ll, queda
prohibida la utilizacidn de los aditivos alimentarios rela-
cionados en el anexo | en:

a) Los alimentos no elaborados, tal v como se defi-
nen en el apartado 2 del articulo 2, entendiendo por
tales los siguientes;
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1.° La miel, tal y como se define en el Decre-
to 337/1875, de 7 de marzo, por el que se aprueba
la Norma sobre [a miel,

2.° lLos aceites y grasas no emulsionados de origen
animal o vegetal.

3.° La mantequilla.

4.2 La nata y la leche, incluidas la desnatada, la
entera vy la semidesnatada, pasterizadas y esterilizadas,
incluida la esterilizacion UHT.

6.° Los productos lacteos fermentados por la accion
de organismos vives, sin aromatizantes.

6.° El agua mineral natural y el agua de manantial,
tal como se definen en el Real Decrete 1164/1991,
de 22 de julio, por el que se aprueba la Reglamentacion
técnico-sanitaria para la elaboracién, circulacién y comer-
cio de aguas de bebida envasada.

7.2 Ei café, excluido el instantaneo aromatizado, y
los extractos de café.

8.° Elté en hojas sin aromatizantes.

9° Los azucares definidos en el Real Decreto
1261/1987, de 11 de septiembre, por el que se aprueba
la Reglamentacién técnico-sanitaria para la elaboracion,
almacenamiento, transporte y comercializacion de los
azucares destinados al consumo humano.

10. La pasta seca.

11. El suero de mantequilla natural sin aromatizan-
tes, excluido el suero de manteguilla esterilizado.

b) Los alimentos para lactantes y nifios de corta
edad, incluidos los alimentos para nifos enfermos, es
decir, todos aquellos destinados a un uso especial con-
forme al Real Decreto 1809/1981, de 13 de diciembre,
por el que se modifica la Reglamentacion técnico-sa-

nitaria para la elaboracidn, circulacion y comercio de

preparados alimenticios para regimenes digtéticos y/o
especiales, aprobada por el Real Decreto 2685/1976,
de 16 de octubre, que estaran sujetos a las disposiciones
establecidas en el anexo Vi.

c) Los productos alimenticios enumerados en el
anexo ||, los cuales podran contener sélo aquellos adi-
tivos referidos en ese anexo y aguellos otros referidos
en los anexos ill y IV, en las condiciones especificadas
en los mismos.

4, Los aditivos contenidos en las listas de los
anexos Il v IV sélo podran utilizarse en los productos
alimenticios mencionados en dichos anexos y en las con-
diciones alli especificadas.

B. los aditivos relacionados en el anexo V podran
usarse como soportes o disolventes soportes para adi-
tivos alimentarios en las condiciones alli especificadas.

6. La expresion «quantum satise utilizada en los
anexos del presente Real Decreto, significa que no se
especifica ningan nivel maxime de uso. No obstante,
los aditivos se utilizaran con arreglo a las buenas prac-
ticas de fabricacién a un nivel que no sea superior al
necesario para conseguir el objetivo pretendido v a con-
dicidn de que no confundan al censumidor.

7. Las dosis maximas de utilizacién que figuran en
los anexos se refieren a los alimentos dispuestos para
su comercio, salvo en aquellos casos en los que se dis-
ponga especialmente la dosis de uso segin otro con-
cepto.

8. Las disposiciones contenidas en la presente nor-
ma se aplicaran a los productos alimenticios destinados
a una alimentacidn especial, de conformidad con lo defi-
nido en et Real Decreto 2685/1976, por el que se aprue-
ba la Reglamentacién técnico-sanitaria para la elabora-
cidn, circulacion y comercio de preparados alimenticios
para regimenes dietéticos y/o especiales, y su modi-
ficacion, segun el Real Decreto 1809/1981, de 13 de
diciembre.

Articulo 4. Utilizacion de aditivos alimentarios distintos
de edulcorantes y colorantes en alimentos compues-
tos.

1. Sin perjuicio de lo estipulado en otras disposi-
ciones aspecificas, se podra permitir la presencia de un
aditivo en un alimento compuesto distinto de los men-
cionados en el apartado 3 del articulo 3, siempre que
el aditivo alimentario esté permitido en uno de los mgre—
dientes del alimento compuesto.

2. Asimismo, se podra permitir la presencia de un
aditivo alimentario en un alimento que esté destinado
a servir iunicamente para la preparacion de un alimento
compuesto, siempre que este dltimo se ajuste a las dis-
posiciones del presente Real Decreto.

3. Los apartados 1 y 2 no se aplicaran a los pre-
parados para lactantes, preparados de continuacion y
alimentos de destete, definidos por el Real Decre-
to 1808/1991, de 13 de diciembre, gue modifica la
Reglamentacién técnico-sanitaria para la elaboracién,
circulacidon y comercio de preparados alimenticios para
regimenes dietéticos y/o especiales, aprobada por el
Real Decreto 2685/1976, de 16 de octubre, excepto
cuando se disponga especificamente lo contrario.

Articulo 5. Aditivos de venta directa al consumidor
final.

Seran aditivos de venta directa al consumidor final
todos los inclutdos en el anexo |, asi como los com-
prendidos entre los nameros E-620 a E-635, que figuran
en el anexo IV.

Articulo 6. Etiquetado.

Para su comercializacion, el etiquetado de los aditivos
alimentarios contemplados en este Real Decreto se ajustara
a lo dispuesto en el articulo 8 del Real Decreto 1111/1991,
de 12 de julio, por el que se modifica la Reglamentacion
técnico-sanitaria de los aditivos alimentarios, aprobada por
el Real Decreto 3177/1983, de 16 de noviembre, y modi-
ficada por Real Decreto 1339/1988, de 28 de octubre.

Articulo 7. Régimen sancionador

1. Las infracciones previstas en los apartados pos-
teriores del presente articulo daran lugar a la imposicién
de las sanciones establecidas en el articulo 36 de la
Ley 14/19886, de 25 de abril, General de Sanidad, previa
la instruccion del expediente correspondiente, conforme
a lo establecido en el capitulo VI del Titulo | de la citada
Leyy en el Titulo IX de la Ley 30/1992, de 26 de noviem-
bre, de Régimen Juridico de las Administraciones Pabli-
cas y del Procedimiento Administrativo Comtn.

2. infracciones leves:

E! incumplimiento de lo establecido en el presente
Real Decreto, en cuante no sea considerado como falta
grave 0 muy grave, segin preceptua el articulo 35.A).3.2
de la Ley General de Sanidad.

3. Infracciones graves:

a) El incumplimiento de las normas de etiqustado
de los aditivos alimentarios regulados por el presente
Real Decreto, lo que sé considera como supuesto de
los previstos en el articulo 35.B).1.2 y 2.2 de la Ley Gene-
ral de Sanidad.

b} La reincidencia en la comisién de infracciones
leves, en los Ultimos tres meses, segin preceptia el
articulo 35.B).7.* de la Ley General de Sanidad.
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4. Infracciones muy graves:

a) La utilizacidn de un aditivo distinto de colorantes
y edulcorantes no incluido en las listas que figuran en
los anexos de este Real Decreto, lo que se considera
como un supuesto de los previstos en el articulo 35.C). 1.2
y 2.2 de la Ley General de Sanidad.

b) La utifizacion de los aditivos distintos de colo-
rantes y edulcorantes en alguno de los productos ali-
menticios relacionados en el apartado 3 del articulo 3,
siempre que no existan disposiciones especificas en los
anexos I, il v IV que lo permitan, lo que se considera
como un supuesto de los previstos en el articulo 35.C). 1.7
y 2.2 de la Ley General de Sanidad.

¢} La utilizacion de aditivos distintos de colorantes
v edulcorantes para usos diferentes de los recogidos
en cualguiera de los anexos del presente Real Decreto
v de su dmbito de aplicacion, excepto cuando estos adi-
tivos alimentarios tengan accion como edulcorantes, lo
que se considera como un supuesto de los previstos
en el articulo 35.C).1.2y 2.7 de la Ley General de Sanidad.

d) La utilizacién de aditivos distintos de colorantes
y edulcorantes en dosis superiores y/o para productos
alimenticios distintos d& los contemplados en este Real
Pecreto, lo que se considera como un supuesto de los
previstos en el articulo 35.C).1.% y 2. de la Ley General
de Sanidad. . ’

e) La reincidencia en la comisién de faltas graves,
en los dltimos cinco anos, de acuerdo con lo preceptuado
en el articulo 35.C).8.2 de la Ley General de Sanidad.

5. Para la imposicién de {as sanciones que corres-
pondan se tendra en consideracion el grado de dolo
o culpa existente. Asimismo, las sanciones que se impon-
- gan seran, en todo caso, independientes de las medidas
de policia sanitaria que puedan adoptar las autoridades
competentes en defensa de la salud publica.

Articulo 8. Productos procedentes de terceros paises.

1. Los productos alimenticios procedentes de ter-
ceros paises, y que contengan los aditivos alimentarios
regulados por la presente disposicion, deberan cumplir
con lo establecido en el presente Real Decreto.

2. Los aditivos alimentarios distintos de los celo-
rantes y edulcorantes, procedentes de terceros paises,
gue se vayan a utilizar en los productos alimenticios,
deberan ajustarse a lo dispuesto en el presente Real
Decreto.

Disposicidn adicional dnica.  Titulo competencial.

El presente -Real Decreto se dicta al amparo de lo
establecido en el articulo 149.1.16.2 de la Constitucion
y de acuerdo con lo establecido en los articulos 40.4
de la Ley 14/1986, de 25 de abril, General de Sanidad,
a excepcion del articulo 8, gue tiene su amparo en el
articulo 149.1.10.2 de la Constitucion y en el articulo
38 de la Ley General de Sanidad.

Disposicién transitoria dnica. Ambito de aplicacion
temporal.

Queda prohibido la comercializacién y el empleo de
los aditivos alimentarios distintos de colorantes y edul-
corantes y que no se ajusten a lo dispuesto en este
Real Decreto a partir del 25 de marzo de 1997. Sin
embargo, los productos puestos a la venta o etiquetados
antes de dicha fecha podran comercializarse hasta ago-
~ tar las existencias, siempre que no ajustandose a lo dis-
puesto en el presente Real Decreto cumplan con la legis-
lacion vigente en la fecha de su entrada en vigor.

" destinada al mercado interior, aprobada
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Disposicién derogatoria Unica. Derogacién normativa.

~Quedan derogadas cuantas disposiciones de igual o
inferior rango se opongan a lo dispuesto en el presente
Real Decreto, y, en particular:

1. Punto 1: aditivos del anexo | de la lista positiva
de aditivos y coadyuvantes tecnologicos para uso en
la elaboracion de aceites vegetales comestibles, apro-
bada por la Orden de 13 de enero de 1986 («Boletin
Oficial del Estado» del 22) y su correcciéon de errores
(«Boletin Oficial del Estado» de 11 de febrero).

~ 2. Los aditivos de los apartados 6.1.2, 6.2.1, 6.2.3,
6.2.7.1, 6.2.7.2, 6.2.7.3 y 6.2.7.4 del articulo 6.5

punto d) del apartado 7.1.3 y apartado 7.2.2 del articu-

lo 7.° de la Reglamentacion técnico-sanitaria para la ela-
boracion y venta de zumos de frutas y.de otros productos
similares, aprobada por Real Decreto 1650/1991, de
3 de noviembre. _

3. Aditivos de la lista positiva de aditivos y coad-
yuvantes iecnologicos para uso en la elaboracion de
zumos. de frutas y de otros vegetales y sus derivados,
aprobada por la Resclucion de 21 de abril de 1983,
de la Subsecretaria para la Sanidad («Boletin Oficial del
Estado» de 15 de julio).

4. Apartados 8.7.1.2, 8.7.1.3, 8.7.1.4, 8.7.1.5,
8.7.1.6, 8.7.1.8 y 8.7.1.9 de la Reglamentacién técni-
co-sanitaria para la elaboracidn, circulacidn y venta de
bebidas refrescantes, aprobada por Real Decre-
to 15/1992, de 17 de enero.

5. Apartados 3.2 y 3.5 del articulo 3.° de la Regla-
mentacion técnico-sanitaria para la elaboracién, circu-
lacién y comercio del cacao y chocolate, aprobada por
Real Decreto 822/1990, de 22 de junio. .

6. Punto 7 del anejo lnico de la modificacion de
la Norma General de Calidad para la leche en polvo,
aprobada por Orden de 11 de febrero de 1987 {«Boletin
Oficial del Estadon del 20). , .

7. Punto 7 del anejo Unico de la modificacién de
la Norma General de Calidad tpara la leche evaporada,
aprobada por Orden de 11 de febrero de 1987 {«Boletin
Oficial del Estadon» del 20). '

8. Punto 7 del anejo uUnico de la modificacion
de la Norma General de Calidad para {eche condensada
; or_Orden
de 11 de febrero de 1987 {«Boletin Oficial del Estado»
del 20}. :

9. Punto 8 del anejo Unico de la modificacion de
la Norma General de Calidad para la leche esterilizada,
aprobada por Orden de 11 de febrero de 1987 («Boletin
Oficial del Estado» del 20).

10. Punto 8.1, estabilizantes del anejo Gnico de la
Norma General de Calidad para la leche UHT destinada
al mercado interior, aprobada por Orden de 7 de octu-
bre de 1983 («Bolstin Oficial del Estado» del 10) y
punto 8 de la modificacion de la Norma General de Cali-
dad para la leche UHT, aprobada por Qrden de 11 de

lfebrero de 1987 («Boletin Oficial del Estado» del 20).

~11. Puntos 7.3.6, 7.3.7.3 y 7.3.7.4 del anejo Unico
de la Norma de Calidad para el gogur o yoghourt des-
tinado al mercado interior, aprobada por Orden de 1
de julio de 1987 («Boletin Oficial del Estado» del 3).

12. Puntos 7.2, 7.3, 7.5 y 7.6 del anejo 1 y pun-
to 7 del anejo 2 de las Normas Generales de Calidad
para nata y nata en polvo con destino al mercado interior,
aprobadas por Orden de 12 de julio de 1983 («Boletin
(Oficial del Estado» del 20).

_13. Punto 5 de la Norma para la mantequilla des-
tinada al mercado nacional, agrobada por Orden de 7
de enero de 1975 («Boletin Oficial del Estado» de B
de marzo). '
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14. Punto 4.2.3 de los anexos 1y 2 y punto 4.2.4
del anexo 3 de las Normas de composicion y carac-
teristicas especificas para los quesos «Hispanicos» «lbé-
ricosp y de La Mesta destinados al mercado interior,
aprobadas por Orden de 9 de julio de 1987 («Boletin
Oficial del Estado» del 17).

15. Modificacidén de las listas positivas de aditivos
autorizados en quesos y quesos fundidos, aprobada por
Orden de 3 de mayo de 1988 {«Boletin Oficial del Estado»
dsl 13). :

16. Puntos 7.1.2,7.1.3,7.2.1,7.3.2y 7.3.3 del ane-
jo 1y puntas 7.2, 7.3 y 7.4 del anejo 2 de las Normas
de Calidad para quesos y quesos fundidos destinados
al mercado interior, aprobadas por Orden de 29 de
noviembre de 1985 («Boletin Oficial del Estado» de 6
de diciemnbra).

17. Punto 7 del anejo 1y del anejo 2 de las Normas
de Calidad de quesos y quesos fundidos destinados al
mercado interior, aprecbadas por Orden de 8 de mayo
de 1987 {«Boletin Oficial del Estado» del 12}, que modi-
fica la Orden de 29 de noviembre de 198b.

18. Punto 7.2.3 de los anexos 1, 2 y 3; punto 7.2
del anejo 4, y puntos 7.2.1 y 7.2.2 del anejo 6 de las
Normas de Calidad para los quesos Cheddar, Eddam,
Gouda, Emmental, Gruyere y Dana Blu, aprobadas por
Orden de 29 de noviembre de 1975 («Boletin Oficial
del Estado» de 12 de diciembre}.

" 19. Puntos 7.2 v 7.3 del anejo dnico de la Norma
de Catidad para la cuajada en el mercado interior, apro-
bada por Orden de 14 de junio de 1983 («Boletin Oficial
del Estado» del 28). Punto 7, aditivos aprobados por
Orden de 8 de mayo de 1987 («Boletin Oficial del Estado»
del 12), que modifica la de 14 de julio de 1983.

20. Puntos 1.2.1 y 1.2.2, aditivos de! pan, y pun-
t0s2.2.1,2.2.2,223,224,225,227,228y2209,
aditivos de panes especiales del articulo 16.° de la Regla-
mentacidn técnico-sanitaria para la fabricacion, circula-
cion y comercio de pan y panes especiales, aprobada
por Real Decreto 1137/1984, de 28 de marzo.

21. Puntos 1.1.2 y 1.2.3 de la lista modificada de
aditivos autorizados para la elaboracién de pan y panes
especiales, aprobada por Resolucion de 27 de julio de
1984, de la Subsecretaria («Boletin Oficial del Estado»
de 10 de agosto).

22. Artfculo 2.° de la Resolucion de la Direccidn
General de Sanidad de 16 de diciembre de 1975, por
la que se sefalan los aditivos autorizados para uso en
la elaboracidén de pastas alimenticias («Boletin Oficial del
Estado» de 5 de marzo de 1976).

23. Anexo unico, aditivos autorizados en la elabo-
racion de productos carnicos crudos adobados aproba-
dos por la Resolucion de 23 de enero de 1982, de la
Subsecretaria para la Sanidad («Boletin Oficial del Esta-
do» de 18 de febrero).

24, Anexo Unico, aditivos autorizados para uso en
la elaboracion de los productos carnicos tratados por
el calor, aprobados por la Resolucion de 23 de enero
de 1982 de la Subsecretaria para la Sanidad («Boletin
Oficial del Estado» de 19 de febrero). ‘

25. Anexo (Gnico, aditivos de la lista positiva espe-
cifica de aditivos autorizados para uso en la elaboracion
de fiambre de lomo, aprobada por Resolucién de 23
de enero de 1982, de la Subsecretaria para la Sanidad
{«Boletin Oficial de! Estado» de 19 de febrero). ‘

26, Puntos 2, 3, 4, 5 y 7 del anejo Unico, aditivos
de la lista positiva de aditivos para la elaboracion de
jamén cocido y fiambre de jamon, paleta cocida y fiambre
de paleta y magro de cerdo y fiambre de rmagro de
cerdo, aprobada por Resolucion de 26 de diciembre de
1983, de la Subsecretaria para la Sanidad («Boletin Ofi-
cial del Estado» de 4 de enero de 1984).

- 27. Puntos 1 y 2 del anexo unico, aditivos de la
lista positiva de aditivos para uso en la elaboracién de
lomo embuchado, aprobada por Orden de 24 de enero
de 1985 («Boletin Oficial de! Estado» de 4 de febrero).

28. Anexo unico, aditivos de la lista positiva de adi-
tivos para uso externo en la superficie de los jamones:
y paletas para curar después de la salazén, aprobada
por Orden de 24 de enero de 1985 («Boletin Oficial
del Estado» de 4 de febrero).

29. Puntos 2, 3, 4 vy 5 del anexo unico, aditivos
de la lista positiva de aditivos para uso en la elaboracion
de salchichas crudas, aprobada por Orden de 24 de ene-
ro de 1985 («Boletin Oficial del Estado» de 4 de febrero).

30. Puntos 1, 2 y 3 del anexe Unico, aditivos de
la lista positiva de aditivos para uso en la elaboracién
de salazones cérnicas curadas 0 ho, aprabada por Orden
de 24 de enero de 1985 («Boletin Oficial del Estado»
de 4 de febrero). .

31. Puntos 2 y 3 del anexao unico, aditivos de la
lista positiva de aditivos utilizados en la.elaboracion de
chornizo fresco, aprobada por Orden de 28 de mayo de
1985 («Boletin Oficial del Estado» del 8).

32. Articulo 27, lista de aditivos de la Reglamen-
tacion técnico-sanitaria de los establecimientos y pro-
ductos de la pesca y acuicultura con destino al consumo
humano, aprobada por Real Decreto 1521/1984, de
1 de agosto, y sus modificacionss: apartados 2, 3, 4,
b, 8, 9 v 10 de la Orden de 24 de enero de 1985;
aditivos de la Orden de 18 de marzo de 1988, y articulo
2.°, parrafo sexto, del Real Decreto 645/1989, de 19
de mayo. - }

33. Puntos 5.2.2, 5.2.3, 5.2.4, 5.2.5 y 6 del anejo
unico de la Norma de Calidad para confituras, jaleas
y mermeladas de frutas, crema de castafia y mermelada
de frutas, aprobada por Real Decreto 670/1990, de 256
de mavyo.
© 34, Anexo. Aditivos de la lista positiva de aditivos
autorizados en la elaboracién de conservas vegetales
«al natural», aprobada por Orden de 12 de mayo de
1989 {«Boletin Oficial del Estado» del 24).

35. Puntos 1.2, 1.3, 14,15, 16, 1.7, 1.8y 1.9
de la lista positiva de aditivos incluida en el anejo 1
de las Normas de Calidad para las conservas vegetales,
aprobada por Orden de 21 de noviembre de 1984 {«Bo-
letin Oficial del Estado» del 30 y su correccitén de errores
publicada con fecha 10 de enero de 1985): _

36. Apartados 1.1.1,1.1.2,2.1.1 y 2.1.2 del articulo
10 de la Reglamentacion técnico-sanitaria para la ela-

"boracién, almacenamiento, transporte y comercializa-

cién de los azlcares destinados al consumo humano,
aprobada por Real Decreto 1261/1987, de 11 de sep-
tiembre.

37. Apartados 1.2 y 1.3 del anexo (nico de la lista
positiva de aditivos y coadyuvantes tecnoldgicos para
uso en la elaboracion de cervezas, aprobada por Reso-
lucién de 2 de diciembre de 1982 (rectificada), de la
Subsecretaria para la Sanidad («Boletin Qficial del Esta-
don de 21 de enero de 1983).

38. Puntos 2, 3 v 4 de la lista positiva de aditivos
autorizados para uso en la elaboracion de aguardientes

. compuestos, licores, aperitivos sin vino base y otras bebi-

das derivadas de alcoholes naturales, aprobada por Reso-
lucion de 18 de octubre de 1982, de la Subsecretaria
para ia Sanidad («Boletin Oficial del Estado» de 4 de
noviembre).

39. Puntos 2, 3, 4, 5y 6 del articulo 16 de la Regla-
mentacién técnico-sanitaria para la elaboracion, circu-
lacién y comercio de salsas de mesa, aprobada por Real
Decreto 8568/1984, de 28 de marzo, y su correccion
de errores.

40. Apartado a) del articulo 2.°, en io referente

exclusivamente a la dosis de usc del 4cido 1-ascoérbico
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(E-300): hasta 300 mg/I, incluido en la elaboracion de
zumos de uva en armonizacion con la normativa comu-
nitarila, aprobada por Real Decreto 104471987, de 31
de julio. ‘

41. Antioxidantes, estabilizadores, acidutantes,
antiaglutinantes, antiespumantes e incrementadores de
aroma de la lista positiva de aditivos para uso en la
elaboracién de caldos v sopas deshidratadas, aprobada
por Resolucidon de la Direccion General de Sanidad de
16 de diciembre de 1975 {«Boletin Oficial del Estado»
de 20 de febrero de 1976). ‘

42, Articulo 10 de la Reglamentacion técnico-sa-
nitaria para la elaboracion, circulacién y comercio de
cereales en copos o expandidos, aprobada por Real
Decreto 1094/1987, de 26 de junio. Estabilizante y
emulgente de la lista modificada de aditivos para cerea-
les en copos ¢ expandidos, aprobada por Orden de 12
de mayc de 1989 («Boletin Oficial del Estado» del 24).

43. Punto 1.1 y punto 2 del anexo |, aditivos de
la lista positiva de aditivos y coadyuvantes tecnolégicos
para uso en la elaboracion de aceitunas de mesa, apro-
bada por Resolucion de 28 de septiembre de 1983 {«Bo-
letin Oficial del Estado» de 8 de octubre).

44, Punto 1.1.56 de la lista, modificada de aditivos
para aceitunas de mesa, aprobada por Resolucion de
14 de septiembre de 1984 («Boletin Oficial del Estado»
del 24} v punto 2.6 de la modificacion, aprobada por
Orden de 11 de abril de 1888 {«Boletin Oficial del Esta-
do» del 22). ;

45. Los aditivos acidulantes, estabilizadores (emul-
gentes, espesantes), antioxidantes en componente graso
y conservadores del anexo de las listas positivas de adi-
tivos autorizados para uso en la elaboracion de cara-
melos, confites, garrapifadas, articulos de regaliz y goma
de mascar (chicle), aprobadas por Resolucion de la Direc-
cién General de Sanidad de 16 de diciembre de 1975
{«Boletin Oficial del Estado» de 20 de febrero de 1876).

46. Articulo 1.°, corrector de la acidez de la lista
positiva modificada de aditivos autorizados para la ela-
boracién de carameios, confites, garrapifiadas, articulos
de regaliz y goma de mascar {chicle), aprobada por Orden
de 13)de octubre de 1988 {«Boletin Oficial del Estado»
del 27).

47. Articulo 14, aditivos de la Reglamentacion téc-
nico-sanitaria para la elaboracién, circulacion y comer-
cializacidn de caramelos, chicles, corfites y golosinas,
aprobada por Real Decrete 1810/1991, de 13 de
diciembre.

48. Apartados 1.1, 2.2, 2.3, 24,25, 26, 2.7, 3.2
y 3.3 del articulo 14 de la Reglamentacién técnico-sa-
nitaria de condimentos y especias, aprobada por Real
Decreto 2242/1984, de 26 de septiembre.

49. Puntos 2 y 3 del anexo aditivos de la lista posi-

tiva de aditivos autorizados en la elaboracion de granulos -

y copos de patata, aprobada por Orden de 25 de agosto
- de 1989 (correccion en «Boletin Oficial del Estado» de 19
de septiembre).

0. Puntos 3, 4, 5, 6 vy 7, v los parrafos b}, d)
vy €} del punto 9, asi como los diluyentes de colorantes
v los diluyentes ¢ soportes de emulgentes, estabiliza-
dores, espesantes y gelificantes del anexo dnico de la
lista positiva de aditivos autorizados para uso en la ela-
horacion de productos de confiteria, pasteleria, bolleria,
reposteria y galleteria, aprobada por Resolucién de la
Secretarla de Estado para la Sanidad de 1 de agosto
de 1979 («Boletin Oficial del Estado» de 17 de octubre).

51. Puntos 1, 3, 4,6, 7, 8 9, 10, 11, 12 y 13
del anexo unico de la lista positiva de aditivos autqrizados
para uso en la elaboracion de conservas y semiconservas
vegetales, aprobada por Resolucion de |la Secretaria de
Estado para la Sanidad de 1 de agosto de 1979 («Boletin
Oficial del Estadon» de 17 de octubre).

52. Conservadores, antioxidantes, sinérgicos de
antioxidantes, espesantes, emulgentes, antiespumantes
autorizados para grasas comestibles, margarinas, mina-
rinas y preparados grasos que figuran en el anexo I
de la ordenacién de las listas positivas de aditivos auto-
rizados para su uso en diversos productos alimenticios,
destinados a la alimentacion humana, aprobada por
Resolucidn de 8 de abril de 1981, de la Secretaria de
Estado para la Sanidad {«Boletin Oficial del Estado» de 4
de junio).

53. Puntos 1.2, 1.3, 1.4, 1.5 y 1.6 del articulo 11
de la Reglamentacidn técnico-sanitaria para la elabora-
cidn de jarabes, aprobada por Real Decreto 380/1984, "
de 25 de enero.

B4. Puntos 1y 2.1 del articulo 8.2 de la Reglamen- .
tacion tecnico-sanitaria para la elaboracién de harinas,
sémolas de trigo y otros productos de la molienda, apro-
bada por Real Decreto 1286/1984, de 23 de mayo.

55. Aditivos del anexo tnico de la lista positiva de
aditivos autorizados para uso en la elaboracién de suce-
daneos de café, aprobada por Orden de 26 de febrero
de 1987 («Boletin Oficial del Estado» de 9 de marzo).

b6. Antioxidantes, estahilizadores (emulgentes,
espesantes) y conservadores del anexo Unico de la lista
positiva de aditivos autorizados para uso en la elabo-
racion de turrones y mazapanes, aprobada por Reso-
lucion de la Direccién General de Sanidad de 16 de
diciembre de- 1975 («Boletin Oficial del Estado» de 20
de febrero de 1976). ‘

57. Puntos 1, 2 y 3 del articulo 9.° de la Regla-
mentacidn técnico-sanitaria de sal y salmueras comes-
gbleg,,laprobada por Real Decreto 1424/1983, de 27

e abril.

b68. Apartados f) y g) del articulo 3.° de la Regla-
mentacion de bebidas derivadas del vino, aprobada por
Orden de 11 de diciembre de 1986 («Boletin Oficial
del Estado» del 20),

B9. Apartados 2, 3, 4, 5. 6, 7, 8, 9y 10 del anexo
unico de {a lista de aditivos autorizados en la elaboracién
de platos preparados precocinados y platos preparados
cocinados, aprobada por Orden de 25 de agosto de 1989
{correccion de erratas en el «Boletin Oficial del Estado»
de 19 de septiembre).

60. Apartados Il y Il del anexo | de la lista modi-
ficada positiva de aditivos y otros productos para uso
en la elaboracién de helados, aprobada por Orden
de 8 de enero de 1987 («Boletin Oficial del Estado»
del 20).

61. Los acidulantes, emulgentes, espesantes, con-
servadores, antiapelmazantes y aditivos tecnoldgicos
incluidos en la lista positiva de aditivos para la utilizacién
en huevos y ovoproductos, aprobada por la Resolucion
de 16 de diciembre de 1975, de la Direccién Gene-
ral de Sanidad («Boletin Oficial del Estado» de 4 de marzo
de 1976}

62. Articulo 10 de la Reglamentaciéon técnico-
sanitaria que regula la produccion y comercializacion de
los ovoproductos, aprobada por Real Decre-
to 1348/1992, de 6 de noviembre.

63. Puntos 7.1, 7.2 y 7.3 del anejo 2 de la modi-
ficacion de la norma de calidad para la panceta curada
destinada al mercado interior, aprobada por Orden de
21 de marzo de 1989 («Boletin Oficial del Estado»
del 30).

84. Los antioxidantes, emulsionantes, estabilizantes
y espesantes del anexo 9 de la norma de calidad para
el salchichdén de Malaga, aprobada por Orden de 6 de
abyril de 1987 («Boletin Oficial del Estado» del 8).

6b. Apartadoslill, IV, Vy Videtanexo |y el anexo Iil
de la lista positiva de aditivos y-otros productos para
uso en la elaboracion de los productos carnicos embu-
tidos crudos/curados y para tratamiento en superficie
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_ de los mismos, aprobada por Orden de 13 de ener
de 1986 («Bolatin Oficial de! Estado» del 22). ’

66. Articulo 10 de la Reglamentacion técnico-sa-
nitaria para la elaboracién y comercializacion de masas
fritas, aprobada por Real Decreto 25607/1983, de 4 de
agosto. o

67. Puntos 11 y 12 del articulo 4.° de la Regla-
mentacion técnico-sanitaria para la elaboracion y comer-
cializacion de los vinagres, aprobada por Real Decre-
to 207071993, de 26 de noviembre.

- 68. Articulo 13 de la Norma de Calidad para el meji-
llon, almeja y berberecho en conserva, aprobada por
Orden de 15 de octubre de 1985 («Boletin Oficial del
Estado» del 22). ~

69. Puntos 2.°, apartado A), 4.° 5° 6° 8° 9°
y 10.°, apartado B), y 6.°, apartado C). del articulo 6.°
del capitulo Hl de la Reglamentacion de las sidras y otras
bebidas derivadas de la manzana, aprobada por Orden
de ; de agosto de 1979 («Boletin Oficial del Estado»
del 28).

70. Puntos 6.1, 6.2 y 6.3 del articulo 6.° del titulo 1l
de la Reglamentacién técnico-sanitaria para la elabora-
cion y venta de horchata de chufa, aprobada por Real
Decreto 1338/1988, de 28 de octubre.
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71. Apartados 3.2 vy 3.4 del articulo 3.° de |a Regla-
mentacidn téchico-sanitaria para la elaboracion y comer-
cio de productos derivados de cacac, derivados de cho-
colate y suceddneos de chocolate, aprobada por Real
Decreto 823/1990, de 22 de junio.

Disposicién final primera. Facultad de desarrollo.

Se autoriza al Ministro de Sanidad y Consumo para

“dictar, en el 4mbito de sus competencias, las disposi-

ciones necesarias para el desarrollo de este Real Decreto,
asi como para fa actualizacién de sus anexos.

Disposicién final segunda. Entrada en vigor.

_H presente Real Decreto entrara_en vigor el dfa
siguiente al de su publicacién en el «Boletin Oficial del
Estadon.

Dado en Madrid a 31 de enero de 1997.
JUAN CARLOSR.

El Ministro de Sanidad y Consuma,
JOSE MANUEL ROMAY BECCARIA



ANEXO |

ADITIVOS ALIMENTARIOS PERM[TIDOS CON CARACTER GENERAL EN LOS
PRODUCTOS ALIMENTICIOS NO CONTEMPLADOS EN EL APARTADO 3 DEL

Notas:
1.-

ARTICULO 3.

Las sustancias mencionadas én la presente lista podrdn afiadirse a todos. los productos
alimenticios, con excepcién de los contemplados en e} apartado 3. del Articulo 3, segin

el principio de qudntum satis.

2.-  Las sustancias citadas con los mimeros E-407 y E-440 podrdn ser pormalizadas con
- aziicares, siempre que asi se indique junto a su mimero y denominacion. -
3.- ° Explicacion de los simbolos empleados. _
* Las sustancias E-290, E-938, E-939, E-941, E-942 y E-948 podrdn utilizarse
también en los productos alimenticios mencionados en el apartado 3 del Artfculo
3. '
# . Las sustancias E-410, E-412, E415 y E-417 no podrdn utilizarse para producir
" alimentos deshidratados destinados a rehidratarse en la ingestién.

N° E’ Denominaciones

E-170 Carbonatos de calcio
i) Carbonato cdlcico

. ii) Carbonato 4cido de calcio

E-260 Acido acético '

E-261 "Acetato potdsico

E-262 Acetatos de sodio
i) Acetato sédico
ii) Acetato dcido de sodio (diacetato sddico)

E-263 Acetato cdlcico

E-270 Acido ldctico

E-290 Dioxido de carbhono *

E-296 Acido malico

E-300 Acido ascérbico

E-301 Ascorbato sédico

E-302 Ascorbato célcico

E-304 Esteres de dcidos grasos de dcido ascérbico

E-306

E-307
E-308
E-309
E-322
E-325

- E-326

E-327
E-330
E-331

‘E-332

E-333

E-334
E-335

E-336

E-337
E-350

E-351
E-352

E-354

i) Palmitato de ascorbilo

i1) Estearato de ascorbilo
Extracto rico en tocoferoles

Alfa tocofero}
Gamma tocoferol
Delta tocoferol
Lecitinas
Lactato sédico
Lactato potdsico
Lactato cdlcico
Acido cftrico

‘Citratos de sodio

i) Citrato monosédico
i) Citrato disédico

iii) Citrato trisédico
Citratos de potasio

i) Citrato monopotdsico
it) Citrato tripotdsico
Citratos de caicio

i) Citrato monocilcico
it) Citrato dicdlcico

ii1) Citrato tricdlcico
Acido tartdrico (L(+)-)
Tartratos de sodio

i) Tartrato monosddico
ii) Tartrato disddico
Tartratos de potasio

i) Tartrato monopotisico
it) Tartrato dipotdsico

Tartrato doble de sodio y potasio

Malatos de sodio

i) Malato sddico

it) Malato dcido de sédio
Malato pouisico

Malatos de calcio

i) Malato cdlcico

i) Malato 4cido de calcio
Tartrato cdlcico .
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E-380
E-400
E-401
E-402

_E-403
E-404
E-406
E-407

“E-410
E412
E-413
E-414
E-415
E-417
E-418
E-422
E-440

E-460

E-461

E-463

E-464

E-465
. E-466

E-470 a
E-470 b
E-471

E-472a -

E-472 b
E-472 c

E472 4

E-472 ¢

Citrato triamdnico
Acido alginico
Alginato sédico
Alginato potdsico

: Alginato aménico

Alginato clcico
Agar-agar

Carragenanos

Goma garrofin #

Goma guar #

Goma tragacanto

Goma arabiga

Goma xantana #

Goma tara #

Goma gellan

Glicerina

Pectinas

i) Pectina

ii) Pectina amidada
Celulosa ,
i) Celulosa microcristalina
ii) Celulosa en polvo
Metil celulosa
Hidroxipropil celulosa
Hidroxipropil metil celulosa

- Etilmetil celulosa

Carboximetil celulosa

Carboximeti! celulosa sodica ‘

Sales sodicas, potdsicas y cilcicas de 4cidos grasos

Sales magnésicas de dcidoé £rasos

Mono- y diglicéridos de dcidos grasos

Esteres acéticos de los mono- y diglicéridos de los 4cidos £rasos
Esteres licticos de los mono- y diglicéridos de los dcidos grasos

Esteres -cftricos de los mono- -y diglicéridos de los 4cidos grasos -

Esteres tartdricos de los mono- y diglicéridos de los dcidos grasos

Esteres monoacetil y diacetil tartdrico de los mono- y diglicéridos de los 4cidos.

£rasos

E-472 f

E-500

E-501

E-503

E-504

E-507
E-508
E-509
E-511
E-513
E-514

E-515

E-516
E-524
E-525
E-526
E-527
E-528
E-529
E-530
E-570
E-574
E-575
E-576

Esteres mixtos acéticos y tartdricos de los mono- y diglicéridos de los
£rasos '
Carbonatos de sodio

i) Carbonato sédico

ii) Carbonato dcido de sodio
iif) Sesquicarbonato de sodio
Carbonatos de potasio

i) Carbonato potdsico

ii). Carbonato 4cido de potasio
Carbonatos de amonio

i) Carbonato amdnico

ii) Carbonato dcido de amonio
Carbonatos de magnesio.

i) Carbonato magnésico _

ii) Carbonato dcido de magnesio
Acido clorhidrico

Clorﬁro potdsico

Cloruro cdlcico

Cloruro magnésico

Acido sulfirico

Sulfatos de sodio

") Sulfato sédico

ii) Sulfato dcido de sodip_
Suifatos de potasio

i) Sulfato potdsico

1i) Suifato 4cido d; potasio
Sulfato cdlcico

Hidréxido sédico
Hidréxido potdsico
Hidréxido cilcico
Hidréxido aménico
Hidrdxido magnésico
Oxido de calcio

Oxido de magnesio
Acidos grasos

Acido glucénico

Glucono - delta - lactona

Gluconato sodico

dcidos
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PRODUCTOS ALIMENTICIOS EN LOS QUE PUEDE UTILIZARSE. UN NUMERO

E-577 Gluconato potdsico

E-578 Gluconato cdlcico

E-640 Glicina y su sal sddica

E-938 Argon *

E-939 Helio *

E-941 Nitrégeno *

E'-942A Oxido nitroso *

E-948 Oxigeno *

E-1200 Polidextrosa

E-1404 Almidén oxidado

E-1410 Fosfato de monoalmidén

E-1412 Fosfato de dialmiddn

E-1413 Fosfato fosfatado de dialmidén
E-1414 Fosfato acetilado de dialmid6n
- E-1420 Almidén acetilado

E-1422 Adipato acetilado de dialmidén
E-1440 Hidroxipropil almidén '
E-1442 Fosfato de hidroxipropil dialmidén
E-1450 Octenil succinato sédico de almid6n

ANEXOII

LIMITADO DE ADITIVOS DEL ANEXO I

PRODUCTOS ALIMENTICIOS

ADITIVOS

DOSIS MAXIMA

ACEITES Y GRASAS"
Aceites y grasas de origen

animal o vegetal sin

emulsionar (excepto aceites

virgenes y aceites de oliva)

E-304

E-306

E-307 .

E-308
E-309
E-322
E-471

E-330

E-331
E-332
E-333

Esteres de 4cidos graso§ de
4cido ascérbico. '
Extracto rico en tocoferoles
Alfa Tocoferol

Gamma Tocoferol

Delta Tocoferol

Lecitinas .
Mono y diglicéridos de los
dcidos grasos

Acido citrico

Citratos de sodio

Citratos de potasio

Citratos de calcio

Quantum satis

Quantum satis
Quantum satis
Quantum satis
Quantum satis
30 gl
10 g/l

~ Quantum satis
- Quantum satis

Quanmm satis
Quantum satis

Aceite de oliva refinado  E-307  Alfa Tocoferol 200 mg/l
incluido el aceite de orujo de S
aceituna
ARROZ .
Arroz de coccidén rdpida - E471 Monoy diglicén'dos de los Quzintum satis
' 4cidos grasos ; i
E-472 a Esteres acéticos de los Quantum satis
mono y diglicéridos de los '
dcidos grasos
CACAO Y CHOCOLATE '
Productos de cacao y de  E-330. Acido citrico 0,5%
chocolate - segin ‘el Real E-322  Lecitinas - Quantum satis
Decreto 822/1990 de 22 de  E-334  Acido tartrico 0,5%
junio E422  Glicerina " Quantum satis
E-471 Mono y diglicéridos de los Quantum satis
dcidos grasos
E-170"  Carbonatos de calcio
E-500  Carbonatos de sodio
E-501  Carbonatos de pbtasio, 7% en materia seca
E-503  Carbonatos de amonio 'sin grasa, expresados
E-504  Carbonatos de magnesio como carbooatos de
E-524 - Hidréxido de sodio - potasio
E-525  Hidréxido de potasio ‘
E-526 . Hidréxido de calcio
E-527  Hidréxido de amonico
E-528  Hidréxido de magnesio
E-530  Oxido de magnesio
E-414  Goma ardbiga Quantum satis
. E-440  ‘Pectinas

£661 oziew ZgZ opeqeg
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' CERVEZA

Cerveza E-270  Acido ldctico Quantum satis
E-300  Acido ascérbico Qxiantum satis
E-301 - Ascorbato s6dico Quantum satis
E-330  Acido citrico Quantum satis
E-414  Goma ardbiga Quantum satis
LECHE Y PRODUCTOS LACTEQS
Leche parcial o totalmente ~ E-300  Acido ascérbico Quantum satis
deshidratada, segin Ordende = E-301  Ascorbato sédico Quantum satis
11 de febrero de 1.987 y = E-304  Esteres de 4cidos grasos del Quantum satis
mddiﬁcaciones dcido ascérbico
E-322  Lecitinas -~ Quantum satis
E-331  Citratos s¢dicos Quantum satis
E-332  Citratos potdsicos Quantum satis
E-407  Carragenanos Quantum satis
E-500 ii) Bicarbonato sédico Quantum satis
E-501 ii) Bicarbonato potdsico Quantum satis
E-509  Cloruro célcico Quantum satis
Nata esterilizada, pasterizada E270  Acido l4ctico Quantum satis
y UHT E-322  Lecitinas Quantum satis
E-325  Lactato s6dico - Quantum satis
E-326  Lactato potdsico quantum satis
E-327  Lactato cdlcico Quantum satis
E-330  Acido cftrico Quantum satis
“ E-331 - Citratos de sodio , Quanfum satis
E-332  Citratos de potasio Quafltum satis
E-333  Citratos de calcio Quantum satis
E-400  Acido algfnico Quantum satis
E-401  Alginato sddico Quantum satis
E-402  Alginato potdsico Quantum satis
E-403 Algihato amonico Quantum satis
E-404  Alginato cdlcico Quantum satis
E-406  Agar - Agar » Quantum satis
E-407 ~  Carragenanos Quantum satis
E-410  Goma garrofin Quantum satis
E-415 Goma xantana Quantum satis

Nata esterilizada, pasterizada’ E-440  Pectinas Quantum satis
y UHT E-460  Celulosas Qdantum satis
E-461  Metilcelulosa Quantum satis
E-463  Hidroxipropilcelulosa Quaﬁmm satis
E-464  Hidroxipropil metil celulosa Quantum satis
E-465  Etlmetl celulosa Quantum satis
E466  Carboximetilcelulosa Quantum satis
. Carboximetilcelulosa sédica '
E471 . Mono y diglicéridos de Quantum satis
dcidos grasos
E-508  Cloruro potdsico Quantum satis
E-509  Cloruro cdlcico " Quantum satis
E-1404 ' Almidén oxidado Quantum satis
E-1410 Fosfato de monoalmiddn Quantum satis
E-1412 Fosfato de dialmidén Quantum satis
E-1413 Fosfato fosfatado de Quantum satis
- dialmiddn ' '
E-1414 Fosfato acetilado de Quantum satis
dialmidén
-E-1420 Almidén acetilado Quantum satis
E-1422 Adipato acetilado de Quantum satis
dialmiddn
E-1440 Hidroxipropil almid6n Quantum satis
E-1442 Fosfato de bidroxipropil ‘Quantum satis
dialmidén ’ ,
E-1450 Octenil succinato sédico de  Quantum satis
' almidén
Nata de valor energético E-270  Acido lictico 'Quantum satis
reducido y Nata pasterizada E-322  Lecitinas Quantum satis
baja en materia grasa E-325  Lactato sddico Quantum satis
E-326  Lactato potdsico Quantum satis
E-327 Lactato cdlcico Quantum satis
E-330  Acido citrico Quantum satis |
E-331  Citratos de sédio Quantum satis
E-332  Citratos de potasio Quantum satis
E-333  Citratos de calcio Quantum satis
‘E-400  Acido alginico Quantum satis
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Nata de -valor energético E-401  Alginato sédico Quaptum satis
reducido y Nata pasterizada E-402  Alginato potdsico Quantum satis
baja en materia grasa E-403  Alginato aménico Quantum satis
E404  Alginato cdlcico Quantum satis
E406  Agar - Agar Quantum satis
E-407  Carragenanos Quantum satis
E410 Goma garrofin Quantum satis
E-415 Goma xantana Quantum saﬁ§
E-440  Pectinas Quantu'm satis
E-460 Celulosas Quantum satis
E461  Metilcelulosa Quantum satis
E-463  Hidroxipropilcelulosa Quantum satis
E-464  Hidroxipropi! metil celulosa Quantum satis
E-465  Etilmetil celulosa ' Quantum satis
E-466  Carboximetilcelulosa Quantum satis
Carboximetilcelulosa sédica
E-471 Mono y diglicéridos de los Quantum satis
dcidos grasos '
E-508  Cloruro potésico Quantum satis
E-509 - Cloruro cdlcico Quantum satis
E-1404 Almidén oxidado Quantum satis
E-1410 Fosfato de monoalmidén Quantum satis
E-1412 Fosfato de dialmidén Quantum satis
E-1413 Fosfato fosfatado de "Quantum satis
dialmid6n _
E-1414 Fosfato acetilado de Quahtum satis
dialmidon '
E-1420 Almidén acetilado Quantum satis
E-1422 Adipato acetilado de Quantum satis
diaimidén’ ,
E-1440 Hidroxipropil almidén Quantum satis
E-1442 Fosfato de hidroxipropil Quantum satis
dialmidén ,
E-1450 Octenil succinato sédico de Quantum satis
) almidén
PAN PECIALE
Pan E-260 ~Acido acético " Quantum satis

Pan E-261  Acetato pbtzisico Quantum satis
E-262  Acetatos de ;odio Quantum satis
E-263  Acetato cdlcico Quaﬁmm satis
E-270  Acido lctico Quantum satis
E-300 . Acido ascorbico Quantum satis
E-301  Ascorbato sédico Quantum satis
E-302  Ascorbato cilcico Quantum satis
E-304  Esteres de 4cidos grasos de Quantum satis

4cido ascorbico o
E-322  Lecitinas Quantum satis
E-325  Lactato sédico Quantum satis
E-326  Lactato potdsico Quantum satis
. E-327 Lactato cdlcico Quantum satis
E-471  Mono y diglicéridos de los Quantum satis
dcidos grasos _ '
E-472 a Esteres acéticos de los Quantum satis
mono y diglicéridos de los
dcidos grasos
E-472 d Esteres tartdricos de los Quantum satis
mono y diglicéridos de los
dcidos grasos
E-472 ¢ Esteres monoacetil-tartérico Quantim satis
y diacetil-tartdrico de los
mono y diglicéridos de los
dcidos grasos ' )
E472f Esteres mixtos acéticos y Quantum satis
tartdricos de los mono y -
diglicéridos de los
dcidos grasos

Pain courant francais E-260  Acido acético Quantum satis
E-261  Acetato potdsico Quantum satis
E-262  Acetatos de sodio Quantum satis
E-263  Acetato cdlcico Quahtum satis
E-270  Acido lictico Quantum satis
E-300  Acido ascdrbico Quantum satis
E-301  Ascorbato sédico Quantum satis
E-302  Ascorbato cdlcico

Quantum satis
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Pain courant francais E-304

E-322
E-325
E-326
E-327
E-471

Esteres de 4cidos grasos de

4cido ascorbico

Lecitinas

uctaio sédico

Lactato potdsico

Lactato cdlcico

Mono y diglicéridos de los
dcidos grasos

Quantum satis

Quantum satis
Quantum satis
Quantum satis
Quantum satis

Quzim;um satis

PASTAS ALIMENTICIAS

Pastas alimenticias frescas E-270 ~ Acido ldctico Quantum satis
’ E-300  Acido ascérbico Quantum satis
E-301  Ascorbato sédico Quantum satis
'E-322  Lecitinas Quantum satis
E-330  Acido cftrico’ Quantum satis
E-334  Acido tartdrico Quantum satis
E-471 Monoy diglicéridos de los Quantum satis
4cidos grasos
E-575  Glucono-delta-lactona Quantum satis
PRODUCTOS CARNICQS
Preparados envasados de  E-300  Acido ascérbico Quantum satis
carne picada fresca E-301  Ascorbato s6dico Quantum satis .
E-302  Ascorbato cdlcico rQuanfum satis
E-330 ~ Acido citrico Quantum satis
E-331  Citratos de sodio ' Quantum satis
E-332  Citratos de potasio Quantum satis
E-333  Citratos de calcio Quantum satis
Foie gras, foic gras entier, * E-300  Acido ascérbico Quantum satis

blocs de foie gras E-301

Ascorbato sédico

Quantum satis

PRODUCTOS DE LA PESCA
Pescados, crustaceos y E-300
moluscos no elaborados’  E-301
incluidos los congelados y  E-302
ultracongelados E-330
' E-331

Acido ascérbico
Ascorbato sédico
Ascorbato cdlcico
Acido citrico
Citratos de sodio

Quantum satis

~ Quantum satis
Quantum satis

Quantum satis
Quantum satis

E-332  Citratos de potasio Quantum satis
E-333  Citratos de calcio Quantum satis
PRODUCTOQS VEGETALES ELABORADQS
Confituras extra y jaleasextra ~ E-270  Acido lactico Quantum satis
segiin Real Decreto 670/1990  E-296  Acido mdlico - Quantun satis
de 25 de mayo E-300  Acido ascérbico Quantum satis
E-327 Lactato cdlcico Quantum sat'i‘s
E-330  Acido cftrico Quantum satis
E-331 * Citratos sédicos Quantum satis
E-333 | Citratos cdlcicos Quantum satis
 E-334  Acido tartdrico Quantum satis
E-335  Tartratos sédicos Quantum satis
E-350 . Malatos sédicos Quantum satis
E-440  Pectinas Quantum satis
E-471  Mono y diglicéridos de los Quantum satis
dcidos grasos
Confituras, E-270  Acido ldctico Quantum satis
marmalades y mermeladas, E-296  Acido mdlico Quantum satis
segin el Real E-300  Acido ascérbico Quantum satis
670/1990 de 25 de mayo E-327  Lactato cdlcico Quantum. satis
E-330  Acido citrico ) Quantum satis
E-331  Citratos sédicos 'Quanmm satis
E-333  Citratos cilcicos Quantum, satis
E-334  Acido tartdrico -Quantum satis
E-335  Tartratos sédicos Quantum satis
) E-350 . Malatos s6dicos Quantum satis
E-400 Acido alginico
E-401  Alginato sddico
E-402  Alginato potdsico
E-403  Alginato aménico 10 g/Kg ( por
. E-404  Alginato cdlcico separado o0 en
E-406  Agar - Agar combinacién)
E-407 - Carragenanos
E-410  Goma garrofin
E-412° Goma guar
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Confituras, jaleas, E-415 Goma xantana 10 g/Kg ( por
marmalades y mermeladas,  E418  Goma gellan separado o en
segin el Real Decreto combinacién)
670/1990 de 25 de mayo :
‘E~440  Pectinas Quantum satis
' E-509  Cloruro cdlcico Quantum satis
E-524  Hidréxido sédico Quantum satis
Confituras, jaleas, E-270  Acido lactico Quantum satis
marmalades y mermeladas,de  E-296  Acido mdlico Quantum satis
valor energético reducido E-300  Acido ascérbico Quantum satis
‘ E-327  Lactato cdlcico Quantum satis
E-330  Acido citrico Quantum satis
E-331  Citratos sédicos Quantum satis
E-333  Citratos cdicicos Quantum satis
E-334¢  Acido tartdrico Quantum satis
E-335  Tartratos sédicos Quantum satis
E-350  Malatos sédicos Quantum satis
E-400  Acido algfnico
E-401  Alginato sédico
E-402  Alginato potdsico
E-403  Alginato amdnico
E-404  Alginato cdlcico 10 g/Kg ( por
E-406  Agar - Agar separado o en
E-407  Carragenanos combinaciéﬁ)
E-410 - Goma garrofin
E-412  Goma guar
E-415 Goma xantana
E-418 Goma gellan
E-440 = Pectinas Quantum satis
E-509  Cloruro cdlcico Quantum satis
E-524  Hidréxido sddico Quantum satis
Preparados a base de fruta  E-270  Acido ldctico Quantum satis
para extender, incluidos los E-296  Acido milico Quantum satis
E-300  Acido ascérbico Quantum satis

de valor energético reducido

L6611 ©Oziew gg opeqes

Preparados’ a base de fruta  E-327 Lactato cdlcico Quantum satis
para extender, incluidos los  E-330  Acido citrico Quantum satis
de valor energético reducido  E-331 Citratos s6dicos Quantum satis

E-333  Citratos cdlcicos Quantum satis

E-334  Acido tartdrico Quantum satis

E-335  Tartratos sddicos Quantum satis

E-350  Malatos sédicos Quantum satis

E-400 . Acido algfnico

E-401  Alginato sédico

E-402  Alginato potisico

E-403  Alginato aménico

E-404  Alginato cdlcico { 10 g/Kg ( por

E-406  Agar - Agar separado o en

E-407  Carragenanos ' combinacién)

E-410 Goma garrofin

E-412  Goma guar

"E-415  Goma xantana

E-418  Goma gellan

E-440  Pectinas Quantum satis

E-509  Cloruro cdlcico Quantum satis

E-524  Hidréxido sédico Quantum satis
Compota de fruta E-300  Acido ascérbico Quantum satis

E-301  Ascorbato sédico Quantum satis

E-302 . Ascorbato cdlcico Quantum satis

E-330  Acido citrico Quantum satis

E-331  Citratos de sodio Quantum satis

E-332  Citratos de potasio Quantum satis.

E-333  Citratos de calcio Quantum satis
Frutas, legumbres y hortalizas E-300  Acido ascdrbico Quantum satis
no elaboradas, congeladas y E-301  Ascorbato sédico Quantum satis
ultracongeladas E-302  Ascorbato cdlcico Quantum satis

‘ E-330  Acido citrico . Quantum satis
E-331  Citratos de sodio Quantum satis
E-332  Citratos dc potasio Quantum satis
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Citratos de calcio

E-333 Quantum satis
Frutas, legumbres y hortalizas ~ E-260  Acido acético . Quantum satis
en conserva E261  Acetato potdsico Quantum satis
E-262  Acetatos de sodio Quantum satis
E-263 Acetato cdlcico Quadntum satis
E-270  Acido ldctico. Quantum satis
E-300  Acido ascdrbico Quantum satis
E-301  Ascorbato sédico Quantum satis
E-302  Ascorbato cdlcico Quantum satis
E-325  Lactato s6dico Quantum satis
E-326  Lactato potdsico Quantum satis
E-327  lLactato cdlcico Quantum satis
E-330  Acido citrico Quantum satis
E-331  Citratos de sodio " Quantum satis
E-332  Citratos de potasio _ Quantum satis
E-333  Citratos de calcio Quantum satis
E-334  Acido tartdrico Quantum satis
E-335 - Tartratos de sodio Quantum satis
E-336  Tartratos de potasio . Quantum satis
E-337  Tartrato doble de sodio y Quantum satis
potasio '
-E-509  Cloruro cdlcico ‘Quantum satis
E-575  Glucono-delta-lactona Quantum satis
QUESOS
Quesos madurados E-170  Carbonatos de calcio Quantum satis
E-504  Carbonatos de magnesio Quantum satis
E-509  Cloruro cdlcico Quantum satis
E-575  Glucono-delta-lactona Quantum satis
Quesos de tipo Mozzarellay  E-270  Acido lictico Quantum satis
quesos obtenidos a partir de  E-330 Acido citrico Quantum satis
lactosueros E-575  Glucono-delta-lactona Quantum satis.

\S

VIN
Vings y vinos €spumosos;

mosto de uva parcialmente

Aditivos autorizados: de acuerdo con
los Reglamentos (CEE) n°® 822/37,

E-331  Citratos de sodio
E-332  Citratos de potasio
E-333  Citratos de calcio

fermentado 4252/88, 2332192, 1873/84 y
sus normas de desarrollo;
De acuerdo con el Reglamento (CEE) ]
n® 1873/84 por ¢l QUc se autoriza-la  pro memoria
oferta y la entrega al consumo humano ‘
directo de determinados  vinos
- importados que pueden haber sido -
sometidos a prdcticas enoldgicas no
previstas en el Reglamento (CEE) n°
337/79
. ZUMOS
* Zumos de - frutas segin el  E-300 Acido ascérbico - Quantum satis
Real Decreto 1650/1991, de8 ~ E-330  Acido cftrico 3 g/l
de Noviembre .
Zumo de pifia, segin el Real  E-296  Acido mdlico 3 g/l
Decreto 1650/1991, de 8 de  E-300 Acido ascdrbico Quantum satis
noviembre E-330°  Acido cftrico 3 g/l
Zumo de uva, segin el Real . E-170  Carbonatos de calcio Quantum satis
Decreto 1650/1991, de 8 de E-336  Tartratos de pqtasio' Quantum satis
noviembre E-300  Acido ascSrbico Quantumn satis
E-330  Acido citrico 3 g/
Néctares, segin el Real E-300 Acido ascdrbico Quantum satis
Decreto 1650/1991, de 8 de ~ E-330  Acido citrico 5g/l
noviembre E-270  Acido l4ctico 5¢gl
O0TROS .
Gehakt - E-330  Acido citrico Quantum satis

Quantum satis

* Quantum satis

Quantum satis
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At

i ANEXO I
CONSERVADQORES_ Y ANTIOXIDANTES PERMITIDOS EN D

CONDICIONES

Parte A: Sorbatos, benzoatos y p-hidroxibenzoatos.

N°E Denominaciones Abreviatura
E-200 Acido sérbico

E-202 Sorbato potdsico ’ Sa

-E-203 Sorbato cdlcico

E-210 Acido benzoico

E-211 Benzoato sédico

E-212- Benzoato potdsico . Ba(®)

E-213 Benzoato cdlcico '
E-214 p-hidroxibenzoato de etilo

E-215 p-hidroxibenzoato sédico de etilo

E-216 p-hidroxibenzoato de propilo

E-217 p-hidroxibenzoato sédico de propilo PHB
E-218 p-hidroxibenzoato de metilo

E-219 p-hidroxibenzoato sédico de metilo

@] El dcido benzoico puede estar presente en determinados pr(‘)ductos fermentados

resultantes de un proceso de fermentacién que siga las buenas prdcticas de fabricacién.

Notas:

1A El uso de abreviaturas para designar grupos de aditivos, no autoriza su utilizacién en
el etiquetado. ' ' )

2A Las dosis de todas las sustancias mencionadas anteriormente se expresan como dcido .
libre. :

3A Significado de las abreviaturas usadas en el cuadro.

Sa + Ba: Sa y Ba usados por separado o en combinacién.
Sa + PHB: Sa y PHB usados por separado o en combinacidn.
Sa + Ba + PHB: Sa, Ba y PHB usados por separado o en combinacién.

4A L:as dosis mdximas de uso indicadas se refieren a los producios alimenticios listos para
el consumo, preparados ségﬁn las instrucciones del fabricante.

Parte B: Diéxido de azufre y sulfitos

N°E Denominaciones Abreviatura

E-220 Diéxido de azufre

E-221 Sulfito sédico .

E-222 Sulfito dcido de sodio
EF223 Metabisulfito sédico SO,

E-224 Metabisulfito potdsico -

E-226 Sulfito cdlcico

E-227 Suifito 4cido de calcio

E-228 Sulfito dcido de potasio

Notas:

IB Las dosis mdxiras se expresan como SO, en mg/Kg o mg/l, segiin corresponda, y-se

refieren a la cantidad total disponible a partir de todas las fuentes.
2B No se considera presente un contenido de SO, inferior 2 10 mg/kg o 10 mg/l:

3B Se utiliza como abreviatura el simbolo qufmico SO, 'pqr ser este grupo de aditivos.
generadores de anhidrido sulfuroso. ' :

Parte C: Otros conservadores

N°E Denominaciones
E-230 Bifenilo, difenilo
. E-231 Ortofenil fenol ()
CE-232 Ortofenil fenato sédico (') -
E-233 - Tiabendazol
E-234 Nisina ()
E-235 Natamicina
E-239 Hexametilentetramina
E-242 Dimetil dicarbonato
- E-249 - Nitrito potdsico (*)
E-250 Nitrito sédico (*)
E-251 Nitrato sédico ()
E-252 Nitrato potdsico (*)
E-280 Acido propidnico ()
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E-281

Propionato sédico (F)
E-282 . Propionato czﬂci.co (@)
'E-283 Propionato potdsico ()
E-284 Acido bérico ()
-E-285 _ Tetraborato sédico -(borax) ()
-E-1105 Lisozima
¢ La dosis de estas sustancias se expresa como ortofenil fenol.
(® . La Nisina (E-234) puede estar presente de manera natural en algunos quesos como
resultado de procesos de fermentacidn. .
Y] ‘ La dosis de estas sustancias se expresa como Nitrito sédico.
Cuando el nitrito esté etiquetado 'fpaia uso ,élimentaﬁo", s6lo puede venderse en una
mezcla con sal 6 sustituto de la sal. '
() La dosis de estas sustancias se expresa como Nitrato sédico. )
) La dosis de estas sustancias se exbresa como Acido propidnico.
El dcido propiénico y sus sales pueden estar presentes en determinados productos
fermentados resultantes de un proceso de fermentacidn realizado siguicndo las buenas
’ prdcticas de fabricacidn.
® La dosis de estas sustancias se expresa como Acido brico.

Parte D: Otros antioxidantes

N°E Denominaciones

E-310 Galato de propilo (*)

E-311 Galato de octilo (')

E-312 Galato de dodecilo (')

E-315 Acido eritérbico ()

E-316 Eritorbato sédico ()

E-320 Butil hidroxianisol (BHA)

E-321 Butil hidroxitoluol (BHT)

" La dosis de estas sustancias se expresan como galatos.

A La dosis de estas'sustancias se expresan como Acido eritdrbico.

ADITIVOS

de grasa inferior al 60% (incluidas
las emulsiones grasas)

PRODUCTOS ALIMENTICIOS DOSIS MAXIMA
' ’ mg/Kg 6 mg/l
ACEITES Y GRASAS .
Accites y grasas para la fabricacién  E-310 a E-312 200" (galatos y BHA, solos o
profesional de productos alimesticios  E-320 y E-321 en combinaci6n).
tratados por el calor. 100" (BHT)
ambos expresados sobre la
prasa _
Accite y grasa para freir, excluidoel  E-310 a E-312 200" (galatos y BHA, solos o
aceite de orujo de aceitunas E-320 y E-321 " en combinacién). ’
. 100° (BHT)
ambos expresados sobre la
grasa
Tocino, aceite de peséado y grasasde  E-310 a E-312 200" (galatos y BHA, solos o
vacuno, de ovino y de ave E-320 y E-321 en combinaci6n).
100" (BHT) ambos expresados
sobre.la grasa
Preparados grasos, inclefdas las  Sa 1000
emulsiones grasas (exclufda Ia
mantequilla) con un coatenido
ﬁn’nimo de grasa del 60%
Preparados grasos con un coatenido  Sa 2000

Nota:

- El asterisco se refiere a la regla de proporcionalidad: cuando se utilicen combinaciones

de Galatos, BHA y BHT, deben reducirse proporcionalmente cada uno de los niveles.
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AZUCARES' 1.2 Bebidas no alcohdélicas SO, 50
Azicares en el sentido del Real SO, 15 aromatizadas quc contengan al menos ‘
Decreto 126171987 de 11 de 235 g/l. de jarabe de glucosa.
septiembre, excepto jarabe de
glucosa deshidratado o no 2. Coucentrados liquidos de t€,  Sa + Ba 600
» hierbas y otras infusiones
Jarabe de glucosa deshidratado ono SO, 20
2.1 Concentrado’ liquido de té E-242 250, de cantidad afiadida,
Melazas . 80, 70 residuos no detectables
Otros azicares SO, 40 3. Concentriados a base de zumo de  Sa + Ba 600
frutas o de frutas trituradas S0, 250
BEBIDAS ALCOHOLICAS : ALD PA ,
Bébidas aromatizad.;:s abasedevino, Sa 200 Caldos y sopas liquidos (excluidos Sa + Ba 500
incluidos los productos sujetos al los ealatados)
Reglamento (CEE) n° 1601/91 —

- —-  Caldos y sopas deshidratados E-310 a E-312 200 (galatos y BHA soloso en‘
Bebidas espirituosas de grado Sa 200 E-320 combinacién) expresados
alcohélico volumétrico inferior al Ba » 200 s 0 b r e
15% Sa + Ba 400 .grasa.

Sidra y perada, incluidas las sin Sa 200
alcohol S0, 200 CERVEZAS
Cervezas, incluidas las cervezas SO, 20
bajas en alcohol y sin alcohol
BEBIDAS NO ALCOHOLICAS : ' .
1. Bebidas no alcohélicas Say) 300 Cerveza de barril sin alcohol Ba 200
aromatizadas. Ba () 150 . SO, 20
Sa + Ba() 250 Sa+150 Ba -
E-242 250 de cantidad afadida, Cerveza sometida a una segunda SO, 50
residuos nq-detectables fermeatacidn en barril ‘
(') Excepto en las bebidas a base de leche
1.1  Bebidas no alcohélicas SO, 20 procedentes sdlo  de MPLEMENTOS AL! TICIOS
aromatizadas que contengan zumo de cornicentrados. Complementos de la dieta E-310 a E-312 400 (galatos, BHA y BHT)
frutas E-320 y E-321 por separado 6 en

combinacién.
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Complcménlos de 1a dieta liquidos Sa + Ba + PHB 2000
' E-310 a E-312 400 (galatos, BHA y BHT por
E-320 y E-321 separado 6 en combinaci6n)
‘GOMA DE MASCAR .
Goma de mascar o chicle Sa + Ba 1500
E-310 a E-312 400 (galatos, BHA y BHT,
E-320 y E-321 por separado 6 en
combinacidn)
H Y OVOPROD
Huevo liquido (clara, yema 6 huevo  Sa + Ba 5000
completo)
Ovoproductos deshidratados Sa 1000
concentrados, ‘congelados 6
ultracongelados
LECHE .
Leche en polvo para mdquinas E-310 a E-312 200 (galatos y BHA por
automadticas. - " E-320 separado o en combinacidn)
expresados sobre la grasa
MASAS PARA REBOZAR®
Masas para rebozar Sa 2000
PAN, PANES ESPECIALES Y BOLLERIA
Pan envasado -E+280 a E-283 1000
Paﬁ en rebanadas envasado Sa 2000
E-280 a.E-283 3000
Pan de centeno Sa 2000
E-280 a E-283 3000
Pan y panes especiales precocinados  Sa 2000
y eavasados E-280 a E-283 2000

Pan de valor energético reducido E-280 a E-283 2000

Productos de bolleria fina con vna  Sa 2000

actividad acuosa superior al 0,65

Productos de bollerfa envasados con Sa 2000

una actividad acuosa superior a 0,65  E-280 a E-283 2000

PASTELER{A, REPOSTERIA Y GALLETERIA

Productos de pasteleria, reposteriay  Sa 2000

galleteria con una actividad acuosa

superior a 0,65

Proﬂuctos de pastelerfa, reposterfay  Sa 2000

galleteria envasados com wunma  E-280 a E-283 2000

actividad acuosa superior a 0,65

Galletas secas SO, 50

Mezclas para pa-steles E-310 a E-312 200 (galatos y .BHA, por
E-320 separado 6 en combinacidn)

" expresados sobre Ia grasa

Cereales precocinados E-310a E312 200 (galatos y BHA, por

E-320 separado ¢ en combinacidn)
expresados sobre la grasa

POSTRES

Postres a base de leche no tratados Sa + Ba 300

por calor

Léche cuajada Sa 100

Postres a base de semolina y tapioca  E-234 3
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PRODUCTOS ALIMENTICIOS DESTINADOS

A UNA ALIMENTACION IAL

1500

E-315y E-316

500 expresados como dcido

eritérbico

Productos alimenticios destinados a  Sa+Ba (1) E-249 y E-250: 175 como cantidad residual
usos médicos especiales, excluidos (2) E-249 y E-250: 100 como cantidad residual
los alimentos para lactantes y nifios .
de corta edad a que hace referencia Carne deshidratada E 310 a E-312 200 (galatos y BHA, por
al Real Decreto 1809/1991 de 13 de E-320 y E-321 separado 6 en combinacién)
diciembre : ' expresados sobre grasa
Preparados completos de regimen  Sa + Ba 1500 Pastas de higado, pastas de carne, Sa + PHB 1000
para el control de peso que patés de higado y patés de carne
reémplacen una comida o el regimen : ‘
alimeanticio de un dia Tratamiento de superficie de Sa+Ba+PHB Q u a v t u m
productos cdmicos crudos-curados satis
DU S PERIT. . ,
Productos de aperitivo a base de Sa + PHB 1000 (de ellos 300 de PHB: Tratamiento de superficie de Sa.+ Ba+ PHB Quantum satis
cereales o patata y frutos secos midximo) embutidos crudos-curados E-235 1 mg/dm® de superficie (no
recubiertoé _ SO, 50 presente a 5 mm -—de
E-310 a E-312 200 (galatos y BHA, por profundidad)
E-320 separado 6 en combinacion)
expresados sobre la grasa Cobertura de gelatina de los Sa+ PHB 1000
productos cdrnicos{(crudos-curados 6
PRODUCTOS CARNICOS cocidos)
Longaniza fresca y butifarra fresca SO, 450 ;
: ————  PRODUCTOS DE CONFITERIA o
Productos cdrnicos crudos adobados.  E-249 y E-250 150  cantidad  afiadida  Productos de confiteria (excluido el  Sa + Ba + PHB 1500 (max. 300 P.HB)
Productos cdrnicos embutidos indicativa éhocolatc) '
crudos-curados.
Salazones cdrnicas. E-249 y E 250 50 cantidad residual en el Productos de confiteria a base de SO, "50 (procedent"e solo del jarabe
Panceta curada. (1) punto de venia al consumidor  jarabe de glucosa de glucosa)
Productos cdrnicos tratados por el final
calor. (2) Productos de confiterfa a basc de  E-280 a E-283 2000
E-251 y E-252 300 cantidad afiadida harina con una -actividad acuosa
indicativa superior al 0,65
E-251 y E-252 250 cantidad residual PRODUCTQS DE LA PESCA
Crustdceos frescos, congelados y SO, 150 (en las partes comestibles)

ultracongelados
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Crusticeos frescos, congelados y
ultracongelados de las  especies

Peneidae, Solenceridae, Aristeidac:

. Hasta 80 umdades SO, 150 (en las partes comestibles)
. Entre 80 y 120 unidades SO, 200 (en las partes comestibles)
. Mis de 120 unidades SO, 300 (en las partes comestibles)

Crusticeos cocidos SO, 50 (en las partes comestibles)
‘Gambas cocidas Sa + Ba 2000
SO, 50 (en las partes comestibles)

Crangon crangon y crangon vulgaris  Sa + Ba 6000
cocido ' S0, 50 (en las partes comestibles)
Cefaldpodos frescos, congelados y SO, 150 (en las partes comestibles)
ultracongelados
Cefalépodos cocidos SO, 50 (en las partes comesﬁbles)
Pescado de piel roja congelado y  E-315y E-316 1500
uitracongelado
Productos salados 6 desecados de  Sa + Ba 200
pescado
Pescados de la especie Gadidae Sa + Ba 200
desecados salados SO, 200
Conservas de pescado E-315 y E-316 1500
Semiconservas de pescado Sa + Ba 2000

" E-315yE-316 . 1500
Productos de buevas de pescado Sa + Ba 2000

Huevas de esturién (Caviar) - Sa + Ba 2000
E-284 y E-285 4 g/Kg
Arenque y espadin escabechados E-251y E-252 200 cantidad residual, incluido
el nitrito formado a partir del
nitrato, expresada como
NONa
PROD VEGETALES ELABORA
Confituras, jaleas, mermeladas y SO, 50
marmalades de frutas como se
menciona en el R.D. 670/1990 de 25
de mayo (excepto la confitura cxtra y
1a jalea extra)
Confituras, jaleas, mermeladas y Ba 500
marmalade de frutas de valor Sa+ Ba 1000
energético reducido o sin amicares SO, 50
aiiadidos
Marmalades Ba ; - 500
' Sa + Ba 1000
SO, 50 -
Preparados de fruta para extender  Sa 500
incluidos los de valor energético Sa + Ba 1000
reducido. 6 sin aznicares adadidos. SO, 50
Preparados de fruta y verdera, Sa 1000
excluidos el -puré, la mousse, la
compota, las ensaladas y productos
similares en conserva
Frutas -y hortalizas conﬁtadas,' Sa + Ba 1000
escarchadas o glaseadas, incluidaslas SO, 100
peladuras de angelica y citricos
Rellenos para pasteles abase de fruta S5O, - 100
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Extracto gelificante de frutas,

SO,

800

pectina liquida para la venta al
consumidor final
Cerezas de pulpa blanca embotelladas SO, 100
Lichis
Lim6n en rodajas embotellado S0, 250
Albaricoques, melocotones, uvas, Sa 1000
cirnelas e higos desecados SO, 2000
Pldtanos desecados Sa 1000
S0, 1000
Manzanas y peras desecadas Sa 1000
SO, 60
Otras frutas desecadas Sa 1000
\ G, 500
Frutas en aécitc, salmuera o vinagre SO, 100
Frutas desecadas rehidratadas SO, 100
Frutos de cascara SO, 500
Coco desecado SO, 50
Jenjibre SO, 150
Tomate seco SO, 200
Productos vegetales ea aceite, Sa + Ba 2000
salmuera 6 vinagre SO, 100

Aceitunas' y preparados a base de Sa 1000

aceitunas

Pimicntos amarillos en salmucra Sa + Ba 2000
SO, 500

Pulpa de ribano picantc‘ S0, £00

Pulpa de ajo, cebolla y chalota SO, 300

Hortalizas y legumbrqs blancas SO, 400

desecadas ’

Hortalizas blancas, transformadas . SO, - 50

(incluidas las congeladas vy

uitracongeladas) ‘

Setas transformadas (incluidas las SO, 50

congeladas)

Setas desecadas SO, 100

Patatas troceadas, precocinadas y  Sa 2000

prefritas S0, 100

Patatas peladas S0, 50

Patatas transformadas (incluidas las . SO, 100

congeladas y ultracongeladas)

CopoS y sgranulado de patata SO, 400

deshidratados ' E-310 a E-312 25 (galatos y BHA, por
E-320 separado ¢ en combinacidn)

Masa de patata Sa 2000
SO, 100
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Tratamiento de superficie de los  E-230 70
citricos E-231, E-232 12 por separado o en
combinacién
E-233 6
Tratamiento de superficie de los E233 3
plitanos
QUESOS
Queso en lonchas envasado Sa 1000
Qd_eso fundido Sa 2000
E-234 12,5
Queso en capas Sa 1000
Queso con otros alimentos afiadidos
Queso sin madurar
Queso curado 6 madurado: duro, E-234 12,5
semiduro y semiblando E 251 y E-252 50 cantidad residual,
expresada en NO;Na
E-1105 quantum satis
Tratamiento de superficie de queso  E-235 1 mg/dm® de superficie (no
curado o madurado: duro, semiduro .presente a 5 mm de
y semiblando profundidad).
SALSAS
Salsas emulsionadas con un Sa 1000
contenido minimo de grasa det 60%  E-310 a E-312 200 (galatos y BHA por
‘ E-320 separado ¢ en combinacién)
expresados sobre la grasa
Salsas cmulsiohadas con um Sa 2000
contcnido de grasa inferior al 60% ° E-310 a E-312 200 (galatos y BHA por
E-320 separado ¢ en comﬁinacidn)

expresados sobre la grasa

Saisas no emulsionadas Sa + Ba 1000 ;
E-310 a E-312 200 (galatos  y BHA por
E-320 separado 6 en combinaci6n)
expresados sobre la grasa
Mostaza, con exclusién-dc la de  Sa + Ba 1000
Dijon SO, 250
Mostaza de Dijon Sa + Ba 1000
SO, 500
Salsas a base de fruta Sa 1000
SUCEDANEOS
Suceddneos de carne, pescado y SO 200
crustdiceos, a base de proteinas de
cereales y vegetales
Suécdéneos de queso a base de leche  E-251y E-252  ~ 50 cantidad residual,
expresada como NO;Na
TURRONES Y MAZAPANES |
Turrones y mazapanes Sa 1000
E-310 a E-312 200 (galatos y BHA, solos ¢
E-320 en combinacién). expresados
sobre la grasa
VINAGRE /
Vinagre de fermeatacién SO, 170
VINOS
Vinos Sa 200 con arreglo al Reglamento
n® 822/87
SO, Con arreglo a los Reglamentos

n° 822/87, 4252/88, 2332/92
y 1873/84 del Consejo y sus

L661 Ozlew ZZ opeqes

oov6

0L "wnu 308




ALIMENTOS CON DENOMINACION NO ESPANOLA

zumo dc frutas que contengan un
minimo de 2,5% de ccbada)

Vinos Reglamentos de aplicacidn
(Pro memon'a). Conarregloal  Capilé groselha Sd, 250 .
Reglamento (CEE) n® 1873/84 :
por el que se autoriza la oferta  Sod ... Saft 6 Sodet ... Saft Ba- 200
y la- entrega al consumo Sa 500
humano directo de
determinados vinosimportados Frugtgrod y Rote Griitze Ba 500
que pueden haber sido ' ' Sa 1000
sometidos a pricticas ' '
enoldgicas no previstas en el Gnocchi Sa 1000
Regiamento (CEE) n°
337179 ' Polenta Sa 200
Vinos de frutas incluidos los sin  Sa 200 Aspic Ba © 500
alcohol. SO, 200 Sa 1000
Vino espumoso de frutas SO, 200 Clotted cream E-234 10
Vino sin alcohol Sa 200 Queso provolone E-239 25 cantidad residual,
- 80, 200 o - _ expresada como formaldehido
E-242 250 de cantidad afiadida, - ;
residuos no detectables ' Christmas pudding E-280 al E-283 . 1000
Z2UMOS _ Burger meat. con un contepido SO, 450
Zumo de lima y limén SO, 350 minimo de hortalizas y/o cereales del
. 4%
Zumos de naranja, pomelo, manzana SO, 50
'y pifia, destinados a la distribuci6n a Breakfast sausages S0, 450
granel por establecimientos —
proveedores de comidas preparadas Sagii SO, 30 .
Zumo concentrado de uva para la SO, 2000 Jam, jellies y marmelades con frutas SO, 100
claboracidn casera de vino sulfitadas
Zumo de uva, no fcfmcntado para Sa + Ba 2000 Mostarda di frum. SO, 100
uso sacramental SO, 70
Barley Water (concentrados abasede SO, 350
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Made wine Sa 200
SO, 260
Hidromiel Sa 200
SO, 200

Rolls, buns y pitta envasados

E-280 al E-283

2000 expresados como dcido

propiénico
Foie gras, foie gras. entier, blocs de  E-249 y E-250 150 cantidad afiadida
foie gras indicativa, expresada como
NO,Na ‘
E-249 y E-250 100 cantidad residual en el
punto de venta al consumidor
" final expresada como NO,Na
OTR
Rellenos para raviolis y productos  Sa 1000
similares
Coberturas (jarabes para tortitas, Sa 1000
jarabes aromatizados para batidosy SO’ 40
helados; productos similares)
Condimentos y aderezos Sa + Ba 1000
E:310 a E-312 200 (galatos y BHA, por
E-320 separado 6 en combinacién)
) expresados sobre la grasa
Aderezos a base de Zumos cftricos S0, 200
Almidones (con exclusion del SO, 50

almidon en alimentos de destete y
preparados de contimuacién y para

lactantes)

Cebada perlada 30
Gelatina 50
Ensaladas preparadas

Sa + Ba 1500

Frutos secos transformados

AN

E-310 2 E312

- 200 (galiatos y BHA,
separados 6 en combinacién,
expresados sobre la grasa.

v

ERMITID

Las dosis m#ximas de uso indicadas se refieren a los productos alimenticios listos para

el consumo, preparados segiin las instrucciones del fabricante.

N° E Denominaciones

Observaciones
E-297 Acido fumdrico
E-338 - Acido fosférico
E-339 Fesfatos de sodio

: i) Fosfato monosddico‘

ii) Fosfato disédico

tii) Fosfato trisédico
E-340 Fosfatos de potasio

i) Fosfato monopotdsico

iiy Fosfato dipotdsico

iii) Fosfato tripotdsico -
E-341 Fosfatos de calcio

i) Fosfato monocdlcico

ii) Fosfato dicdlcico

iil) Fosfato tricdlcico
E-450 Difosfatos

i) Difosfato dis6édico

i) Difosfato trisédico

iii) Difosfato tetrasédico

En las apficaciohes que ﬁgumn en el
presente Anexo, puede;: afiadirse por se-
parado o en combinacidén hasta la dosis
mdxima, que sea expresada en forma de -
P, O, los aditivos E-338 a E-341 y E-450
a E-452
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iv) Difosfato dipotdsico

v) Difosfato tetrapotdsico

vi) Difosfato dicdlcico

vii) Difosfato dcido de calcio

E-451 Trifosfatos
1) Trifosfato pentasédico
ii) Trifosfato péntépotzisico
E-452 Polifosfatos En las aplicaciones que figuran en el
i) Polifosfato sédico presente Anexo, pueden afiadirse por -
ii) Polifosfato potdsico separado o en combinacién hasta la do-
" iii) Polifosfato doble de sodio sis mdxima, que se expresa en forma —
y calcio de P,0s, los aditivos E-338 a E-341 y
‘ iv) Polifosfato de caicio E-450 a E~452
E-431 - Estearato de polioxietileno (40)
E-353 Acido metatartdrico
E-355 Acido adipico ;
E-356 - Adipato sédico Expresados como Acido Adipico
E-357 Adipato potdsico
E-363 Acido succinico
-E-385 Etilen-diamino-tetracetato de calcio
_ y disodio (EDTA de disodio y calcio)
E-405 Alginato de propano -'1,2 - diol
‘(Alginato de propilenglicol)
E-416 Goma karaya )
E-420 Sorbito!
i) Sorbitol
it) Jarabe de sorbitol
E-421 Manitol _
E-953 Isomaltito! Para fines distintos de la edulcoracion
E-965 Mattitol '
' i) Maltitol
it) Jarabe de maltitol
E-966

Lactitol
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E-967 Xilitol

E-432 Monolaurato de sorbitan polioxietilenado
(Polisorbato 20)

E-433 - Monooleato de sorbitan polioxietilenado
(Polisorbato 80)

E-434 Monopalmitato de sorbitan polioxictilenado
(Polisorbato 40)

E-435 Monoestearato de sorbitan polioxietilenado
(Polisorbato 60) '

E-436 Triestearato de sorbitan polioxietilenado
(Polisorbato 65)

E-442 Fosfatidos de amonio

E-444 - Acetato isobutirato de sacarosa

E-445 Ester glicérido de Ia colofonia de madera

E-473 Sucroesteres de dcidos grasos

E-474 Sucroglicéridos

E-475 Esteres poliglicéridos de dcidos grasos

E-476 Polirricinoleato de poliglicerof ‘

E-477 Esteres de propano - 1,2 - diol de
dcidos grasos

E-479b Aceite de soja oxidado térmicamente y en
interaccidén con mono y-diglicéridos de
dcidos grasos

E-481 Estearoil - 2 - lactilato sédico

E-482 Estearoil - 2 - lactilato cdlcico

E483 Tartrato de estearoilo

E-491 Monoestearato de sorbitan

E-492 Triestearato de sorbitan

E-493 Monolaurato de sorbitan

E-494 Monooleato de sorbitan

E-495 . Monopalmitato de sorbitan

E-5j2 Cloruro estannoso --------=-=--- -~ Expresado como Estafio

E-520 Sulfato de aluminio

E-521 Sulfato doble de aluminio y sodio

E-522 Sulfato doble de aluminio y potasio Expresados como Aluminio

E-523 Sulfato doble de aluminio y amonio
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E-541 Fosfato dcido de sodio y aluminio
E-535 Ferrocianuro sddico Expresados como Ferrocianuro
E-536 Ferrocianuro potisico potdsico anhidro
E-538 Ferrocianuro cdlcico
E-551 Diéxido de silicio "
E-552 Silicato cdlcico
E-553 a i) Silicat,o magnésico
ii) Trisilicato magnésico (sin amianto)
E-553 b Talco (sin amianto)
E-554 Silicato de sodio y aluminio
E-555 Silicato de potasio y aluminio
E-556 Silicato de calcio y aluminio
E-559 Silicato de aluminio (Caolin)
E-579 Gluconato ferroso Expresado como Hierro
E-585 Lactato ferroso
E-620 Acido glutdmico
E-621 Glutamato monosédico
E-622 Glutamato monopotdsico
E-623 Diglutamato cdlcico
E-624 Glutamato monoamanico
E-625 Diglutamato magnésico
E-626 Acido guanilico - ‘
E-627 Guanilato dis6dico Expresados como. Acido guanilico
E-628 Guanilato dipotdsico
E-629 Guanilato cdlcico
E-630 Acido inosinico
E-631 Inosinato disédico
E-632 .Inosinato dipotdsico
E-633 Inosinato ciltico
E-634 5" - ribonuclegtidos cdlcicos
E-635 5" - ribonuclegtidos disédicos
E-900 Dimetitpolisiloxano '

E-901

Cera de abejas, blanca y amaritla - | o :
E-902 Cera candelilla Agente de recubrimiento sélo para los
E-903 . .  Cera cammauba ~alimentos asignados en éste Anexo
E-904 Goma laca '
E-912° Esteres de 4cido montnico
E-914 Cera de polietileno oxidada
E-927b  Carbamida
E-950 ‘Acesulfamo K
E-951 Aspartamo Para fines distintos de la edulcoracién
E-957 Taumatina
E959  Neohesperidina DC
E-999 Extracto de quilaya ———--- Expresado como extracto anhidro
E-1201 Polivinilpirrolidona
E-1202 Polivinilpolipirrolidona
E-1505 Citrato de trietilo
PRODUCTOS ALIMENTICIOS ADITIVO DOSIS MAXIMA
' ' PERMITIDO
ALIMENTOS EN GENERAL
1. Alimentos en general (excepto los E-420" y E421"  Quantum Satis
contemplados en ef Art. 3.3) E-9530 Quantum Satis -
: ' E-965" a E-967 Quan'tum Satis
E-551% a E-556® Quantum Satis
E-559 * Quantum Satis
E-620 a E-625 10 mg/Kg Sélos o en
combinacién
E-626 a E-635 500 mg/Kg Sdlos o en
' combinacién
1.1 Alimentos desecados en polvo E-341 iii) 10 g/Kg
E 551 a E-556 10 g/Kg Solos o en
combinacion

o6
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Notas:
™ Excluidas las bebidas, salvo licores
@ Sélo para alimentos en tabletas y en forma de grageas

<n

El RASA
1. Aceites y grasas para freir E-900 10 mg/Kg
2. Margarina E-405 3 g/Kg
E-475 5 glkg
E-481 y E-482 10 g/Kg Sélos o en
combinacién '
E-491 a E-495 10 g/Kg S6los o en
combinacién
E-959% 5 mg/Kg
3. Minarina E-385 100 mg/Kg
' E-405 3 g/Kg
E-475 ‘5 glkg
E-481 y E-482 10 g/Kg Solos
: combinacién
E-491 a E-495 10 gKg Sélos o en
~ combinacién
E-959% 5 mg/Kg
Nota: ® S6lo como potenciador del sabor. '
4. Otros preparados y emulsiones grasas ~ E-405 3 g/Kg
excepto mantequillas E-432® a E-436® 10 g/Kg S6los o en
combinacién
E-473® y E474® 10 g/Kg Solos en
combinacién
E-475 5 g/Kg
E-476 4 p/Kg
E477%® 10 g/Kg
E-479%% 5g/Kg
E-481 y E-482 10 g/Kg Sdlos en
combinacién
E-491 a E-495 10 g/Kg Solos o en
combinacién

\

Notas:
® S6lo emulsiones de grasa para bollerfa.
@ Sélo emulsiones de grasa para frefr.

“ Sélo para productos para extender de bajo y muy bajo contenido en grasa.

ARROZ

10 g/l

Arroz E-553 b Quantum Satis
) E-481%y E-482" 4 g/Kg Sblos o en
_ combinacién
Nota:
® Solo de cocci6n rdpida
AZUCARE
Axzicares E-551aE-556 10 g/Kg Sélos o en
combinacion
E-559
E-338" a E-331" 10 g/Kg Sélos e en
' combinaci6n
E-450" a E452"
Nota: -
" Sélo para azucar glacé
BID HOLICAS
1. Bebidas alcohélicas E-338 a E-341 1 g/l S6los o en
combinacién
E-450 a E-452
1.1 Bebidas espirituosas E-473 y E474 5 g/l S6los o en
combinacién
I.1.T Licores E420 y E-421 Quantum satis
E-953 Quantum satis
E-965 a E-967 Quantum satis
E-405"
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E-475%

E-481" y E-482

5 g/l S6los o en
combinacién
8 gt

10 g/1 S6lo para licores’

1.2 Sustancias solidas en polvo para E-355 a E-357 10 g/1 Sélos o en
. la preparacion casera de bebidas ’ combinacién
’ E-363 3t
E-473% y E-474" 10 g/l S6los o en
combinacidén
E-4819y E482® 2 g/l Solos o en
combinacién
1.2.1 Sustancias sélidas en polvo para =~ E-297 1 g/l

Ia preparacién instantdnea de bebidas a
base de frutas. '
Notas:
™ Sélo para bebidas turbias
™ Sélo para bebidas no alcoh6licas aromatizadas a base de agua
® Sélo para la preparacidn de bebidas calientes . '

E416
a base de huevo
1.2 Bebidas espirituosas de grado E-481 yE482 8 g/l Sdlos o en
alcohdlico inferior al 15 % combinacién -
Nota:
™ Sglo para licores emulsionados -
2. Sidra y perada E338aE341 - 2 gl Solos o en
: combinacién
E~450 a E-452
BEBIDAS NO ALCOHOLICAS
'1. Bebidas no alcohélicas aromatizadas E-338 700 mg/l
0,5 g/l en Aguas de mesa -
_ preparadas y Bebidas para
E-338 a E-341 deportistas (Sélos o en
. E-450 a E-452 combinacion).
20 g/l Bebidasa base de
protefnas vegetales (Slos
o en combinacién)
E-405 300 mg/l
E-444 300 mg/1
E-445" 100 mg/l
E-900 10 mg/l
‘E-999® 200 mg/l
1.1 Bebidas no alcohdlicas a base - - E473y E474 5 g/l S6los o en

de anfs o de coco y almendras

de combinacion

2. Té, infusiones dé hierbas y otras E-297

bebidas calientes

1 g/l Sélo para té
instantdineo

E-338 a E-341

E-450 a E-452
E-473 y E-474

E-481 y E-482

© 2.1 Concentrados lfquidos de té E-491 a E-495
concentrados lfquidos de infusio-

nes de frutas y hierbas

2 g/l Solos
combinacién

0o en

10 g/1 Sélo -para polvos
parz; preparar  bebidas

calientes (S6los o en

.combinacién).

2 g/1 S6lo para polvos para
preparar bebidas calientes
(Sé6los o en
combinacién)

0,5 g/l Sélos o en

combinacién

3. Blanqueadores dc bebidas

E-338 a E-341

30 g/Kg Sélos o en
combinacion
Para estos productos de

venta en mdquinas

9016
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3. Blanqueadores de bebidas E-450 a E-452 expendedoras 50 g/Kg Caldos y sopas E-363 5 ¢/Kg
Sélos o en combinacida E-432%a E-436" 1 p/Kg S6los o en
: combinacion
E-473 y E-474 20 g/Kg Solos o en E-473 'y E474 2 gl Splos‘ o en
combinacién combinacién
E-475 0,5 g/Kg , E-900 10 mgA
E-477 1 g/Ke Nota: ® S6lo para sopas
E-481 yE482 . 3 g/kg Sélos o en ) )
" combinacién ‘ CEREALES PARA DESAYUNO .
 E-491 a E-495 5 g/Kg Sélos o en Cereales para désayuno E-338 a E-341 5 g/Kg. Solos o en
combinacién combinacién
E-450 a E-452
4. Bebidas a base de leche E-473 y E-474 Quantum satis
E-4750 10 g/Kg
4.1 Bebidas lcteas de chocolate E-338 a E-341 2 g/1 S6los 0 en E-481 y E-482 5 g/Kg S6los o en
y malta combinacion combinacién
E-450 a E-452 Nota: _
™ Solo para cereales tipo granola
CACAO Y CHOCOLATE e
Productos de cacao y chocolate (Real - E-442 10 g/Kg ERVEZA
Decreto 822/1990 de 22 de junio. BOE ~ E-476 5 g/Kg Cervezas E-405 100 mg/1
de 28 de junio) E-492 10 g/Kg
: PLEMENTOS ALIMENTI IOS .
Agentes de recubrimiento de E-901 a E-904 Quantum Satis Complementos de la dieta CE338a 5‘341. * Quantum Satis
productos de cacao y chocolate : ‘ E-450 a 5452 Quantum Satis
E-405 1 g/Kg
CAFE E-416 Quantum Satis
Café Hquido enlatado E473yE474 1 gl S6los o en E432aE436  Quantum Satis
' combinacién E-473yE474 5 g/l S6los o en
combinacién
Agentes de recubrimiento E-901-a E-904 Quantum Satis E-475 Quantum Satis
para granos de café ; E-491 a E495 Quantum Satis
E-551 a E-556 Quantum Satis
A Y SQP, E-559 Quantum Satis
Caldos y sopas. E-338 a E-341 3 g/Kg ‘Sélos o en E‘{_ZO]")Y E-1202” Quantum Sati§
combinacién Nota: :
E-450 a E-452 **.Sdlo para complementos de la dieta en tabletas y en forma de grageas
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Agentes de recubrimiento E-901 a E—904 Quantum Satis
para complementos de la dieta :
GOMA DE MASCAR .
Goma de mascar o chicle E-297 2 g/Kg
E-341ii) Quantum Satis
E-405 5 g/Kg
E-416 5g/Kg
E-432 a E436 5 g/Kg Sélos o .en
~ combinacién
E473yE-474 10 g/Kg S6los o en
combinacién
E-475 5e/Kg
E-481 y E-482 2 g/Kg Solos o en
' combinacién
E4912aE495 5 g/Kg S6los o en
' combinacién
E-553b Quantum Satis
) . E-900 100 mg/Kg
E-927b" 30 g/Kg
E-950® 800 mg/Kg
E-951® 2500 mg/Kg
E-957% 10 mg/Ke
E-959® 150 mg/Kg

Notas:
" Sélo para chicles sin azicares afiadidos.

= 36l para chicles con azicares afiadidos. Se aplicard la regla de'la proporciohalidad.

Agentes de recubrimiento de chicles

E-901 a E-904 Quantum Satis

HARINAS

Harioa E-338 a E-341 2,5 g/Kg Sélos o en
E-450 a E452 combBinacién

Harina con levadura E-338 a E-341 20 g/Kg Sdlos o en
E-450 a E-452 combinacién

Levadura de panaderfa

E-491 a E-495

Quantum Satis

HELADOS . :
Helados, Sorbetes y Tartas heladas E-338 a E-341 1 g/Kg S6losoen
: E-450 a E-452 combinacién
E-405% 3 g/Kg
E-432 a E-436 1 g/Kg -Solos o en
‘ ' _ combinacién
B E-473 y E474 5 g/Kg Sélos o en
combinacién
E-477 3 g/Kg ‘
E-491 a E-495 0,5 g/Kg Solos o en
combinacién ‘
Notas :
® S6lo para helados a base de agua
HUEVQS Y OVOPRODUCTOS -
1. Huevo liquido (clara, yema ,E-338 a E-341 10 g/Kg Sélos 0 en
o huevo complefo) E-450 a E-452 combinacién

E-520" a E-523 @

30 mg/Kg Sélos o en

combinacién
E-1505® Quantum Satis
1.1 Ovoproductos E-475 1 g/Kg
Notas :
@ Sélo para clara de huevo
@ S6lo para clara de huevo deshidratada -
LECHE Y PRODUCTOS LACTEOQS
Leche esterilizada y UHT E-338 a E-341 1 g/l S6los o en
combinacién
E-450 a E-452
Leche parciaimente deshidratada“ E-338 a E-341 1 g/Kg Sélos o en
combinacidn
-Con menos del 28% de sélidos- E-450 a E-452 '
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Leche parcialmente deshidratada

o

E-338 a E-341 1,5 g/Kg Sélos o en E-5419 1 glkg como Al
-Con mds dcl 28% de sélidos- o combinaci6n Nota:
E-450 a E-452 ®'3 g/Kg para Panes Especiales
: @ S6lo para scones y bizcochos
Leche en polvd y leche desnatada en polvo  E-338 a E-341 2,5 g/Kg Sélos o en i : ,
' ' " combinacién Agentes de recubrimiento E-405 . 5g/Kg
E-450 a E-452 para bolleria fina ' E-416 5 g/Kg
: : : E491aE495 5 g/Kg S6los o en
Natas pasterizadas, cstcn'liiadas, E-338 a E-341 5 g/Kg Sélos en o combinacién
‘ combinacién E-901%a E-904®  Quantum Satis
UHT y Nata batida E-450 a E-452 Nota: ® S6lo para recubrimientos de chocolate
MA.SJM.&LBEBQZAE Rellenos y coberturas para bolleria fina E-297 25 g/Kg
Masas para rebozar E-338 a E-341 5 g/Kg Solos o en E355aE-357 2 g/Kg S6los o en
- . ' combinacién D combinacién
: E-450 a E452 E-405 5 glkg
E-416 5 g/Kg
E-900 10 mg/Kg E-491“ a E495 5 g/Kg Sélos o -en
’ combinaci6n
PANES ESPECIALES Y BOLLER{A , J Nota:
Panes especiales y Bolleria fina E-338 a E-341 20 g/Kg S6los o en S6lo para Coberturas
' ' combinacién '
E-450 a E-452 PASTELERIA, REPOSTERIA, GALLETERIA
- 1. Pasteleria, reposteria y galleterfa E-338 a E-341 20 g/Kg Sdélos o en
E~405 2 g/Kg ' .+ combinacién.
E-432aE43 3 g/Kg Solos o en E-450 a E452 ‘
combinacién :
'E-473yE474 10 glkg S6los o en E-405 2g/Kg
} combinacién E-432 a E436 3 g/Kg Sélos o en
E-475 10 g/Kg combinacién _
E-477 5 g/Kg E4T3yE474 10 g/kg Solos o en
E-4817 y E482" 5 g/Kg S6los o en combinacidn '
" combinacién E-475 10 g/Kg
E-483 4 g/Kg A E-4T7 5 g/Kg
E-491 a E-495 10 g/Kg Sdlos en E-481 y E-482 5 g/Kg Solos o en
combinacin combinacidn
L E-483 4 g/Kg
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E-491 a E-495

10 g/Kg S6los o en
combinacidn '
2. Agentes de recubrimicnto para E-405 5 ¢g/Kg
pasteleria, reposterfa y galleteria E-416 5 g/Kg
E-491 a E-495 5 g/Kg Solos o en
combinacién
E—90l“’a E-904"  Quantum Satis
Nota :
@ Sélo para recubrimientos de chocolate
3. Rellenos y coberturas para pasteleria, E-297 2,5'g/Kg
reposterfa y galleterfa E-355 a E-357 2 g/Kg Sélos o en
) combinacién
E-405 5 g/Kg
E-416 5 g/Kg
E-491™ 3 E-495® 5 g/Kg Sdélos o -en
combinacién
Nota : @ Sélo para Coberturas
POSTRES
~ Postres E-297 4 g/Kg Postres gelificados
Postres con aromas de
frutas
E-355 a E-357 6 g/Kg Sélos o en
combinacién, sdlo para
postres gelificados-
1 g/Kg Sélos o en
combinacidn
Sélo para postres con
~ aromas de frutas |
E-338 a E-341 3 g/Kg Solos o en
combinacion
E-450 a E-452

363

Postres 6 g/kg
E-416 6 glkg
E-432 a E436 3 g/Kg S6los o en
combinacién
E-473 y E-474 5 g/Kg S6los o en
combinacién
E-475 2g/Kg
E-477 5 g/Kg
E481 yE-482 5 g/Kg Sdlos o en
combinacién
E-483 5 g/Kg
E-491 a E-495 5 g/Kg Soélos o en
combinacién
Mezclas de sustancias sélidas en polvo E-297 4 g/Kg
para la preparaci6n de postres E-355 a E-357 1 g/Kg Sélos o en
. combinacién
E-338 a E-341 7 -g/Kg Sélos o en
- . combinacién
E-450 a E-452
Rellenos, coberturas y fecubrimientp_s E-405 5g/Kg
para postres o
Coberturas batidas para postres E-477 30 g/Kg
(distintas de la pata) ' ' ‘
PROD ALIMENTICIOS DESTINADOS
A UNA ALIMENTACION ESPECIAL
Productos alimenticios destinados E-338 a E-341 5 g/Kg Sélos 0 en
a usos médicos especiales, excluidos ' combinacién
los alimentos para lactantes y nifios E-450 2 E-452
de corta-edad a que hace referéncia -
el Real Decreto 1809/1991 de 13 de E-405 ‘1,2 g/Kg
' ' E-432 a E436

diciembre

1 g/Kg Sélos o en
combinacién ’
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E-473 y E474

Productos-alimenticios destinados 5 g/Kg Sélos 0 en
a usos médicos especiales, exclufdos combinacién
los alimentos para lactantes y nifios E-475 5g/Kg
de corta edad a que hace referencia E477 1 g/Kg
¢l Real Decreto 1809/1991 de 13 de E-481 y E-482 2 g/Kg S6los o en -
diciembre combinacién '
E-491 a E-495 5 g/Kg S6los o en
combinacién
Preparados completos de régimen para el E-33§ a E-341 5 'g/Kg Solos 0 en
control de peso que reemplacen una comida combinacién
o el régimen alimenticio de un dia E-450 a E-452
E-405 1,2 g/Kg
E-432aE-436  1g/Kg Sélos o en
combinacién ‘
E-473aE-<474 5 g/Kg Slos o en
combinacién
E-475 5 g/Kg
E-477 1 g/Kg
E-481 y E-482 2 g/Kg Sélos o en
combidacién
E-491 a E495 5 g/Kg Sélos o en
combinacidn
PRODUCTOS DE APERITIVQ
1. Productos de aperitivo E-338aE-341 5 g/Kg Solos o en
combinacién
E-450 a E-452
1.1 Productos de aperitivo a base E-405 3 g/Kg
de cereales y patata E-416 5 g/Kg
E-481My E-4820 5 g/Kg Solos o en

Nota: v
2 g/Kg para Productos de aperitivo sélo a base de cereales.

combinacién

® S6lo para los tratados por el calor.

2. Agentes de recubrimiento para E416® 10 g/Kg
productos de aperitivo E-901 a E-904 Quantum Satis
Nota:
@ Sélo para frutos secos
' PRODUCTOS CARNI
Productos cdrnicos E—33_8 aE-341 .5 g/Kg S6los o en
- combinacién
E-450 a E452
E473" y E-474" 5 g/Kg (de grasa) S6los
o0 en combinacidn
E-481% y E482® 4 gf/Kg S6los o en
combinacién
. E-959 5 mg/Kg
Notas : :

@ S6lo para los productos enlatados a base de carne picada y troceada.

Tratamiento de superficie de embutidos ~ E-533b Quantum Satis
Agentes de recubrimiento para E-338a E-341 4 g/Kg Sélos oen
productos cdrnicos . combinacién
E-450 a E-452
P DE CONFITERIA
1. Confiteria ‘ E-900 10 mg/Kg
1.1 Confiteria a base de azicar E-297 1 g/Kg
E-338 a E-341 5 g/Kg Sdlos o en
combinacion
E-450 a E452 '
E-405 1,5 gKg
E-432 a E-436 1 .g/Kg S6los o en

combinacién
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1.1 Confiteria a base de azicar E-473 y E474 5 g/Kg S6los o en
' "combinacién
E-475 2 g/Kg
E-477 5 g/Kg
E-481 y E-482 5 g/Kg Solos o én
combinacién
E-491 a E-495 5 g/Kg Sélos o en
. cémbinacién
'1.2 Confiterfa a base de cacao E-442 10 g/Kg
E-476 5 g/Kg
E-492 10 g/Kg
2. Agentes de recubrimiento para E-553 b Quantum Satis
productos de confiterfa E-901 a E-904 Quantum Satis

Nota:

" S6lo para tratamiento en superficie en dulces moldeados a base de jalea

PRODUCTOS DE LA PESCA
Pescados congelados y ultracongelados
sin elaborar

Notas:
" Exclusivamente para pescado cortado

E-338" a E-341" 5 g/Kg Sélos 0 en

2. Crustéceos, moluscos y cefalépoﬂos sin
elaborar, congelados y ultracongelados

Notas :
@ Sélo para crustdceos

combinacién
E-450" a E-4520 '
E-420y E-421 Quantum Satis
E-953 Quantum Satis
E-965aE-967  Quantum Satis
E-385% 75 mg/Kg
E-420 Quantum Satis
E-421 .. Quantum Satis
E-953 - Quantum Satis
E-965 : Quantum Satis
E966 Quantum Satis
- E-967 Quantum Satis

E-338 a E-341

confitadas, escarchadas
y glaseadas

3. Productos a base de crusticeos 5 g/Kg Sdlos oen
congelados y ultracongelados combinacién
Pasta de crusticeos E-450 a E-452 1 g/Kg Sdlos oen
Pasta dc pescado combinacién
4, Conservas de pescados, crustdceos E-385 75 mg/Kg
y moluscos
PR TQOS VEGETALE
Confituras, jaleas mermeladas y E-900 10 mg/kg
marmalades segin lo dispuesto en el E-493® 25 mg/Kg
R.D. 670/1990 y preparados de fruta E-959® 5 mg/Kg
similares para extender, inclui- :
dos las productos bajos en calorfas
Notas:
™ Sélo para Marmalade y jalea.
® Para jaleas de frutas.
Frutas, legumbres, hortalizas, E-385® 250 mg/Kg
setas y alcachofas envasadas E-900 10 mg/Kg -
E-512¢ 25 mg/Kg
E-579" y E-585® 150 mg/Kg Sélos o en
. . combinacién. ‘
.Notas :
 Excepto en frutas ,
“ S6lo para espdrragos blancos, enlatados o embotellados
® Sdlo para aceitunas oscurecidas.
Preparados de frutas y hortalizas E-405 -5g/Kg
Frutas y hortalizas E-520 a E-523 200. mg/Kg Sélos o en

combinacién
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Patatas transformadas

(incluidas las congeladas,
ultracongeladas, refrige-

radas y deshidratadas)

E-338 a E-341

E-450 a E-452

5 g/Kg S6los o en

combinacién

Tratamiento de superficie

de Frutas frescas

" Notas :

® Cftricos, melones, manzanas y peras frescas.

@ S6lo citricos

E-473 y E-474

" E-901° a E-904
E-9127 y E-9147

Quantum Satis
Quantum Satis
Quantum Satis

Agentes de recubrimiento E-338 a E-341 4 g/Kg Sélos o en
de productos vegetales combinacién
E-450 a E-452
QUESOS _
Queso no madurado E-338 a E-341 2 g/Kg Sélos o en
(excepto Mozarella) combinacién
E-450 a E-452
Queso fundido E-338 a E-341 20 g/Kg Sélos o en
' combinacién

Notas:

™ Sélo para queso en lonchas

E-450 a E-452

E-551" a E-556"

E-559%

10 g/Kg Sélos

Queso duro en lonchas

E-551 a E-556

E-559

10 g/Kg Sdlos o en
combinacién

SAL Y SUSTITUTOS DE LA SAL

Sal y sustitutos de la sal

E-338 a E-341

:-450 a E-452

10 g/Kg Sdlos o en

combinacion

Sal y sustitutos de la sal

E-450 a E452

E-535 a E-538 . 20 mg/Kg
E-551aE-556 10 g/Kg S6los o en
, combinacién
E-559
SALSAS
1. Salsas E-338aE341 5 pg/Kg S6los o en
combinacién
E-450 a E452
E405 8 g/Kg
E-473 y E-474 10 g/l Sélos o en
combinacién
E-476" 4 gfl
Notas :
M S6lo para salsas de bajo y muy bajo contenido en grasa.
1.1 Salsas emuisionadas E-385 75 mg/Kg -
E-416 10 g/Kg
i E-432 a E-436 5 g/Kg Sélos o en
combinacién
E491aE495 5 g/Kg Solos o en
combinacidn
SUCEDANEOS .
~ Suceddneos de grasas vegetales. E-338 a E-341 5 g/Kg Sblos o en
. combinacidn
E-450 a E-452
Sucedineos de queso fundido E-338 a E-341 20 g/Kg Sélos o en

combinacién

Suceddneos de nata y leche

E-432 a E-436

E-475

5 g/Kg Sélos o en
combinacién
5 g/Kg
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Suceddncos de nata y leche

E-477 5 g/Kg
E-491 a E-495 5 g/Kg Solos o en
combinacién
ZUMOS
Zumo de pida E-900 10 mg/i
VIN .
Vino con arreglo al Reglamento CEE - E-297 Pro memoria
n° 1873/84, por el que sc autoriza E-431 , Pro memoria
la oferta y la entrega al consumo E-491 a E-495 Pro memoria
humano directo de determinados vi- E-900 Pro memoria
nos importados que pueden haber si-, '
do sometidos a prdcticas tecnoldgi-
cas no previstas en el Reglamento
(CEE) n° 337/79.
Vino con arreglo a los Reglamentos - E-353 Pro mpmoria
CEE n° 822/87, 4252/88, 2332/92 y "
1873/84 y a su Reglamentos de apli-
cacion. '
QTROS .
Condimentos y aderezos E-620 a E-625 Qu:intum Satis
| E-626a E-635  Quantum Satis
Coberturas (jarabes para tortitas, E-338 a E-341 3 g/Kg Sélosoen
Jarabes aromatizados para batidos combinacién
y hglados; Productos similares) E-450 a E-452
ALIMENTOQS CON DENOMINACION NO ESPANOLA
Soda bread E-338 a E-341 20 g/Kg Solos o en
- combinacién
E-450 a E-452
Noodles ‘E-338 a E-341 2 g/Kg S6los o en
combinacién ~
’ E-450 a E-452

No se incluyen en esta lista:

: Mostarda di fruta E-481 y E-482 2 g/Kg Solos o en
combinacién
Sod... Saft E-900 10 mg/t
Made wine E-353 100 mg/t
NE
SOPORTES Y DISOLVENTES SOPORTES PERMITIDOS
Nota:

1.-  Las sustancias consideradas gerieralmente como productos alimenticios.

2.-  Las sustancias a las que se refiere el apartado 4 del Articulo 1.
3.-  Las sustancias que tiemen principalmente una funcién de 4cido o de regulador de la

acidez, como el dido citrico y el hidréxido aménico.

N°E

" Denominaciones Uso restringido
Propano—l-2-diol(propilenglicol) Colorantes, emulgentes,
Antioxidantes y enzimas
(miximo 1 B/Kg, en el
producto alimenticio)
E-170 Carbonatos cdlcicos
E-263 Acetato célcico
E-322 Lecitinas En colorantes y antioxidantes
liposolubles
E-331 Citratos sddicos
E-332 Citratos potdsicos
E-341 Fosfatos de calcio
E-400 Acido alginico
~ E-401 Alginato sédico
E-402 Alginato potdsico
E-403 Alginato amdnico
E-404 Alginato cilcico
E-405 Alginato de propano 1,2 diol
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E-406 Agar - Agar’ “ E472 ¢ Esteres citricos de los mono- y
E-407 Carragenano ‘ diglicéridos de los dcidos grasos En colorantes y antioxidantes
E-410 Goma garrofin E-4T2 e Esteres monoacetil y diacetil liposolubles
E-412 ‘Goma guar tartdrico de los mono- y diglicéridos
E-413 Goma tragacanto de los 4cidos grasos
E-414 Goma ardbiga E473 Sucroesteres de los dcidos grasos
E-415 Goma xantana E-475 Esteres poliglicéridos de 4cidos grasos
E-420 Sorbitol .
E-421 Manitol E-491 Monoestearato de sorbitan.
E-422  Glicerina E-492 Triestearato de sorbitan
E-493 Monolaurato de sorbitan Encolorantes y antiespumantes

E-432 Monolaurato de sorbitan E-494 Monooleato de sorbitan

polioxietilenado (polisorbato 20) E-495 Monopalmitato de sorbitan
E-433 Monooleato de sorbitan -

_ polioxietilenado (polisorbato 80) E-501 Carbonatos potdsicos

E-434 Monopalmitato de sorbitan Antiespumantes, Colorantes E-504 Carbonatos de magnesio

polioxietilenado (polisorbato 40) y Antioxidantes liposolubles E-508 . Cloruro de potasio
E-435 Monoestearato de sorbitan E-509 Cloruro cdlcico

polioxietilenado (polisorbato 60) E-511 Cloruro maénésico
E-436 ‘Triestearato de sorbitan E-514 - Sulfato s6dico

polioxietilenado (polisorbato 65) E-515 Sulfato potisico

E-516 Sulfato cdlcico
E-440 Pectinas E-517 Sulfato ‘aménico
E-442 Fosfitidos de amonio Antioxidantes E-551 Diéxido de silicio " Emulgentes y colorantes,
: - E-552 Silicato cAlcico mix. 5% ‘

E-460 . Celulosa (microcristalina o en polvo) :
E-461 - Metil celulosa E-553 b Talco ,
E-463 Hidroxipropil celulosa E-558 Bentonita En colorantes; max. 5%
E-464 Hidroxipropil metil celulosa E-559 Silicato alumfnico (caolin)
E-465 Etilmetil celulosa ‘
E-466 Carboximetil celulosa E-577 Gluconato potdsico

Carboximetil celulosa sédica E-640 Glicina y su sal sédica
E-470 b Sales magnésicas de dcidos grasos E-901 Cera de abejas En colorantes
E-471 Mono y diglicéridos de dcidos grasos -
E-472 a Esteres acéticos de los mono- y E-953 Isomaltitol

diglicéridos de los 4cidos grasos E-965 Maltitol
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E-966 Lactitol

E-967 Xilitol

E-1200 Polidextrosa

E-1201 Polivinilpirrolidona En edulcorantes
E-1202 Polivinilpolipirrolidona

E-1404 Almidén oxidado

E-1410 Fosfato de monoalmiddén

E-1412 Fosfato de dialmidén

E-1413 Fosfato de dialmidén fosfatado
E-1414 Fosfato de dialmidén acetilado
E-1420 Almidén acetilado

E-1422 Adipato de dialmidén acetilado
E-1440 Almidén hidroxipropilado

E-1442 Fosfato de dialmid6n hidroxipropilado
E-1450 Octenil succinato sédico de almidén
E-1505 Citrato de trietilo

E-1518 Triacetato de glicerilo (triacetina)

ANEXO VI

ADITIVOS ALIMENTARIOS PERMITIDOS EN LOS ALIMENTOS PARA
LACTANTES Y NINOS DE CORTA EDAD _
‘Las dosis mdximas de uso indicadas se refieren a los alimentos listos para el consumo,
preparados segin las instrucciones del fabricante. :

[y

PRIMERA PARTE .
ADITIVOS ALIMENTARIOS PERMITIDOS EN PREPARADOS
' PARA LACTANTES SANOS

Notas:

l.-

Para la fabricacion de leches acidificadas puedexi usarse cultivos no patdgenos productores
de 4cido Jdctico L (+). :

Si los aditivos E 322y E 471 se afiaden a un producto alimenticio, la dosis mdxima
establecida para cada uno de estos aditivos en este producto alimenticio, se reducird en
Ia parte proporcional en la que el otro aditivo esté presente en el alimento.

DOSIS MAXIMA

N°® E DENOMINACION
E 270 Acido lictico (s6lo 1a forma L(+)) Quantum satis
E 330 Acido citrico Quantum satis
E 338 Acido fosférico - Con arreglo a las limitaciones
' impuestas en el Anexo I del Real
Dccreto 1408/1992
E 306 Extracto rico en tocoferoles
E 307 Alfa tocoferol 10 mg/1 por separado o en
E 308 Gamma tocoferol combinaci6n,
E 309 Delta tocoferol
E 322 Lecitinas 1g1
E 471 Mono y diglicéridos T 4
de Jos d4cidos grasos .
SEGUNDA PARTE
ADITIVOS ALIMENTARIOS PERMITIDOS EN PREPARADOS
DE CQNTlNUACIéN PARA LACTANTES SANOS
Notas: ’ ' '

1.-

Para fabricar leches acidificadas pueden usarse cultivos no patégenos productores de
4cido Mctico L (+). L

Si los aditivos E 322 y E 471 se afiaden a un producto alimenticio, la dosis méxima

2.-
‘establecida para cada uno de estos aditivos en este producto alimenticio, se reducird en
la parte proporcional en la que el otro aditivo esté presente en el alimento.

3.-  Si los aditivos E407, E410 y E-412 se afiaden a un producto alime'nticio,' la dosis
mdxima establecida para cada uno de estos aditivos en este producto alimenticio, se
reducir4 en Ja parte proporcional en que los otros aditivos estén presentes en el alimento.

N E DENOMINACION DOSIS MAXIMA

E 270 Acido Hctico (s6lo la forma L(+)) Quantum satis

E 330 Acido citrico Quantum satis
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1. PREPARADOS DE DESTETE E-330 a E-333
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E 306 Extracto rico en tocoferoles Quantum satis
E 307 Alfa tocoferol 10 mg/l por separado o en E-507 sélo para
E 308 Gamma tocoferol combinacién. E-524 a E-526 ajustar pH)
E 309 Delta tocoferol
E-500 Quantum satis
E 338 Acido fosférico Con ameglo a las limitaciones E-501 (s6lo como
impuestas en el Anexo I del Real - B-503 gasificantes)
Decreto 1408/1992
. E-338 1 g/Kg
E 440 Pectinas 5 g/l s6lo en preparados de como P,0,
continuacidn acidificados. (s6lo para
ajustar pH)
E 322 Lecitinas 1g/1
E 471 Mono y diglicéridos 4 ¢/l " E-410; E412; 10 g/Kg por
h de los 4cidos grasos ’ E414; E415 separado o
E 407 - Carragenano S 03¢ E-440 en combinacidn.
E 410 Goma garrofin 1g1
E 412 Goma guar 1g/l E-1404
E-1410; E-1412; )
E-~1413; E-1414 50 g/Kg
_ TERCERA PARTE - E-1420 y E-1422
ADITIVOS ALIMENTARIOS PERMITIDOS EN PREPARADOS DE DESTETE E-1450
PARA LACTANTES Y NINOS DE CORTA EDAD Nota:
Nota: ' a | ® S6lo la forma L (+).
Los preparados 'y alimentos de destete para lactantes y nifios de corta edad pueden _
contencr E 414 (goma ardbiga) y E 551 (diéxido de silicio), como resultado de Ia adicién 1.1 ALIMENTOS A BASE DE CEREALES
de preparados nutritivos que contengan una cantidad no supen"or alo glKg de cada una 1.1.1 Cereales o E-304%; E-306"; 0,1 g/Kg por .
de esas sustancias, asi como E 421 (manitol) cuando se use como soporte de vitamina B,, * E-307"; E-308"; " separado o
(no menos de 1 parte de vitamina B,, por 1000 partes de manitol). .E-309" en combinacion,
PRODUCTOS ALIMENTICIOS ADITIVOSPERMITIDOS D O S I S E-339 a E-341 1 g/Kg por separado o

MAXIMA en combinacién.
Expresado como P,0,

1. PREPARADOS DE DESTETE E-170

E-260 a E-263 Quantum satis  E551® 2 g/Kg
E-270% (s6lo para Notas:

E-296" ajustar pH) " Sélo para los que contengan grasa.

E-325" a E-327" ™ Sdlo para cereales secos.
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E-300" a E-302

1.1.2 Alimentos elaborados 0,2 g/Kg
a base de cereales -
E-322 10 g/Kg
E471
E-472 2 5 g/Kg por
- E-472b separado o en
E472 ¢ - combinaci6n
E-4107; E412® 20 g/Kg por
E-4149; E-415® . separado o en
E-440° " combinaci6n.
Nota: = .
"'S6lo para los que contengan grasa. -
@ S6lo para alimentos a base de cereales sin gluten. -
1.1.3 Galletas y Bizcochos E-300" a E-302° 0,2 g/Kg por separado o
en combinacién.
Expresados como 4cido
. ascdrbico.
E-304"; E-306" 0,1' ¢/Kg por separado

E-307; E-308":E-309™

- 0 en combinaci6n.

Nota:  Sélo para los que contengan grasa.

@ S6lo la forma L (+).

E322 10 g/Kg
"E-334 @ a E-336® 5 g/Kg expresado
E-354 @ en sustancia seca
E-450 i 5 g/Kg expresado
E-575 en sustancia seca
E-471
" E472a 5 g/Kg por separado
"E-472b o en combinacion
E472¢c

1.2 ALIMENTOS PARA NINOS DE CORTA EDAD DISTINTOS DE LOS
ELABORADOS A BASE DE CEREALES

Alimcntos para niiios de.

corta edad disﬁntos de ‘
Jos elaborados a base
de cereales

Nota:

" S6lo para los que contengan grasa.

E-300 a E-302 0,3 g/Kg por separado
en combinacidn.
Expresados como 4cido
ascdrbico.

E-304%; E-306" 0,1 g/Kg por

E-307"; E-308" separado 0 en

E-309® combinacion

E-322 10 g/Kg

E-471

. E472a 5 g/Kg por separado o
E-472b en combinacién
E472 ¢

0,5 g/Kg por separado .

Postres y Pudin E-400 a E402
E-404 0 en combinacifn.
'E-300 a E-302 -0,3 g/Kg por-separado

1.3 BEBIDAS A BASE DE

FRUTAS Y HORTALIZAS,ZUMOS

o0 en combinacidn,
Expresados como
4cido ascérbico.

CUARTA PARTE

ADITIVOS AIJMENTARlé)S PERMITIDOS EN LOS ALIMENTOS
PARA LACTANTES Y NINOS DE CORTA EDAD

Nota:

PARA FINES MEDICOS ESPECIALES

"Se aplicardn las tablas contenidas en las partes primera a tercera del Anexo VI.
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