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ANEXO D

CODIGOS ADICIONALES QUE CAUSAN BAJA EL 01-C9-19%6

015
035
043
060
066
494
495
496
497
498
499
500
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MINISTERIO DEL INTERIOR

19607 CORRECCION de errores de la Orden de 12
de julio de 1996 por la que se modifica la
de 26 de julio de 1994, que regula los ficheros
con datos de cardcter personal gestionados
por el Ministerio del Interior.

Advertidos errores en la insercién de la Orden de
12 de julio de 1996 por la que se modifica la de 26
de julio de 1994, que regula los ficheros con datos de
caracter.personal gestionados por ef Ministerio del Inte-
rior, publicada en el «Boletin Oficial del Estado» nime-
ro 173, de 18 de julic de 1996, se trascriben a con-
tinuacion las oportunas rectificaciones:

En la pagina 22580, en el primer parrafo del predm-
bulo, altima linea, donde dice: «... de ficheros, o0 adoptar
la que existiera.»; debe decir; «... de ficheros, o adaptar
la que existiera.»

En la pagina 22580, en la formula promulgatoria,
cuarta linea, donde dice: «... Interior, y asegurar a los
administradores el ejercicio de...»; debe decir: «... Interior,
y asegurar a los administrados el ejercicio de...»

MINISTERIO
DE EDUCACION Y CULTURA

19608 REAL DECRETO 1845/1996, de 26 de julio,
. por el que se establece el titulo universitatio
oficial de Licenciado en Enologia y se aprue-
ban las directrices generales propias de los
planes de estudios conducentes a la obten-
cion de aquél.

El articulo 28 de la Ley Organica 11/1983. de 25
de agosto, de Reforma Universitaria, dispone que el
Gobierno, a propuesta del Consejo de Universidades,
establecera los titulos de caracter oficial y validez en
" todo el territorio nacional, asi como las directrices gene-
rales de los planes de estudios que deban cursarse para
su obtencién y homologacién. Asimismo, por Real Decre-
to 1497/1987, de 27 de noviembre, modificado por
el Real Decreto 1267/1994, de 10 de junio, se esta-
blecieron las directrices generales comunes, que apa-
recen definidas en el propio Real Decreto como aquellas
que son de aplicacion a todos los planes de estudios
conducentes a cualquier titulo universitario de caracter
oficial.

Vertebrada, pues, la reforma académica a través de
las previsiones contenidas en el citado Real Decreto
1497/1987, y de conformidad con lo dispuesto en el
articulo 8 del mismo, se trata ahora de establecer el
titulo universitario oficial de Licenciado en Enologia y
las directrices generales propias de los planes de estu-
dios conducentes a la obtencion de aquél. La adecuacidn
de las directrices generales propias al marco fijado por
el Real Decreto 1497 /1987 debe garantizar la necesaria
coherencia y homogeneidad del modelo académico uni-
versitario. - : :

En su virtud, a propuesta de la Ministra de Educacion
y Cultura, vista la propuesta del Consejo de Universi-
dades y previa deliberaciéon del Consejo de Ministros
en su reunion del dia 26 de julio de 1996,

DISPONGO:

Articulo dnico.

Se establece el titulo universitario de Licenciado en
Enologia, que tendrd caracter oficial y validez en todo
el territorio nacional, asi como las correspondientes
directrices generales propias de los planes de estudios
que deben cursarse para su obtencion y homologacion
y que se contienen en el anexo del presente Real Decreto.

Disposicion transttoria Unica.

En el plazo maximo de tres afios a partir de fa publi-
cacion en el «Boletin Oficial del Estado» de las directrices
generales propias incorporadas al anexo citado, las Uni-
versidades que vengan impartiendo ensefianzas objeto
de regulacion por dichas directrices remitiran, para
homologacién, al Consejo de Universidades, los nuevos
planes de estudios conducentes al titulo oficial de Licen-
ciado en Enologia. ,

Si transcurrido el referido plaze, una Universidad no
hubiera remitido o no tuviera homologado el correspon-
diente nuevo plan de estudios, el Consejo de Univer-
sidades, previa audiencia de aquélla, podra proponer al
Gobierno para su aprobacién un plan de estudios pro-
visional.

Dado en Madrid a 26 de julio de 1996. .
JUAN CARLOS R.

La Ministra de Educacién y Cultura,
ESPERANZA AGUIRRE Y GIL DE BIEDMA

ANEXOQ

Directrices generales propias de los planes de estudios
conducentes a la obtencidn del titulo oficial
de Licenciado en-Enologia

Primera:

L.as ensefianzas conducentes a la obtencion del titulo
oficial de Licenciado en Enologia deberan proporcionar
una formacidn cientifica adecuada en los métodos y téc-
nicas de cultivo de vifiedo, elaboracién de vinos, mostos
y otros derivados de la vid, andlisis de los productos
elaborados y almacenaje, gestién y conservacion de los
mismos. Asimismo, deberan proporcionar una formacién
adecuada en lo que se refiere a las condiciones téc-
nico-sanitarias en todas las etapas del proceso enoldgico
y en lo relativo a la legislacion propia del sector, del
mismo modo que en el dmbito de la investigacion e
innovacién en el campo de la viticultura y de ta enologia.

Segunda:

1. Los planes de estudios que aprueben las Uni-
versidades deberan articularse como ensefanzas de sélo
segundo ciclo, con una duracién de dos afios. Los dis-
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tintos planes de estudios conducentes a la obtencion
del titulo oficial de Licenciado en Enologia determinaran,
en créditos, la carga lectiva global que en ningun caso
sera inferior a 120 créditos ni superior al maximo de
créditos cfue para los estudios de sdlo segundo ciclo
ermite el Real Decreto 1497/1987, modificado por el
eal Decreto 1267/1994, de
2. De acuerdo con lo previsto en los articulos 3,
4 y 5 del citado Real Decreto 1497/1987, de 27 de
noviembre, para cursar estas ensefanzas deberan cum-
plirse las exigencias de titulacién o superacién de estu-
dios previos de primer ciclo y complementos de forma-
cion requeridos, en su caso, de conformidad con la direc-
triz cuarta. .
. Lacarga lectiva establecida en el plan de estudios
oscilara entre veinte y treinta horas semanales, incluidas
las ensefianzas practicas. En ningun caso la carga lectiva
della ensefanza tedrica superara las quince horas sema-
nales.

10 de junio.

Tercera:

En cuadro adjunto, se relacionan las materias tron-
cales de obligatoria inclusién en todos los planes de
estudios conducentes a la obtencién del titulo oficial

de Licenciado en Enologia, con una breve descripcion
de sus contenidos, los créditos que deben corresponder
a las ensefianzas, asi como la vinculacion de las mismas
a areas de conocimiento.

Las Universidades asignaran la docencia de las mate-
rias troncales y/o las correspondientes disciplinas o asig-
naturas y, en su caso, sus contenidos, a Departamentos
que incluyen una o varias de las dreas de conocimiento
a que las mismas quedan vinculadas, segun lo dispuesto
en el citado cuadro adjunto. .

Cuarta:

En aplicacion de lo previsto en los articulos 5 y 8.2,
del repetido Real Decreto 1497/1987, de 27 de noviem-
bre, por el que se establecen directrices generales comu-
nes de los planes de estudios de los titulos universitarios
de caracter oficial, por el Ministerio de Educacién y Cul-
tura se concretaran las titulaciones y los estudios previos
de primer ciclo necesarios para cursar estas ensenanzas,
asi como los complementos de formacién que, en su
caso, deban cursarse a tal efecto, segun los distintos
supuestos.

LICENCIADO EN ENOLOGIA
Relacién de materias troncales Creditos
R Areas de conocimiento
Por orden alfabético Tedricos |Practicos| Total

Bioquimica y Microbiologia Enolégicas: Estructura,| 7.5| 4.5 12 [Bioquimica y Biologia Molecular, Microbio-
composicion y maduracién de la uva. Fermentacio- logia, Nutricién y Bromatologia, Gené-
nes y vinificacion. Levaduras y fermentacién alco- tica.
hélica. Bacterias lacticas y fermentacién malolac-
tica. Otras fermentaciones. Bacterias acéticas. Crian-
za bioldgica. Alteraciones del vino de origen micro-
biano. Andlisis y control microbiolégico de mostos
y.vinos. Genética de los microorganismos de la
vinificacion. :

Cultura Vitivinicola: El vino y los productos de la vid| 3,0 3 | Nutricién y Bromatologia. Biologia Vegetal.
en el entorno humano. Salud publica y consumo. | Medicina preventiva y salud publica.
Tipologia de vides vy vinos. | _ Produccién vegetal.

Economia y Gestion de la Empresa Vitivinicola: Eco-| 9,0 9 |Economia aplicada. Economia financiera \Y
nomia vitivinicola. Comercio internacional vitivinico- contabilidad. Comercializacién e Inves-
la y politicas sectoriales. Mercadotecnia vitivinicola. tigacion de mercados, Economia, Socio-
Contabilidad y gestién. logia y Politica Agraria. Organizacién de

Empresas.

Normativa y Legislacién Vitivinicola: Legislacion nacio-| 3,0 3 |Derecho administrativo. Derecho interna-

nal e internacional. cional publico. Nutricién y Bromatologia.
Economia, Sociolo?ia y Politica Agraria.
Derecho Mercantil. Tecnologia de Ali-

. mentos.

Practicum: Practicas en bodega comercial. 9.0 9 [Todas las implicadas.

Practicas integradas enoldgicas: Seguimiento de la 6.0 6 |Nutricion y romatologia, Tecnologia de
vinificacion y de las practicas enolégicas mas : los Alimentos, Quimica Analitica, Inge-
habituales. ) o nieria Quimica. Microbiologia.

Practicas integradas de Viticultura: Seguimiento del 6.0 6 |Biologia Vegetal, Produccién Vegetal, Eda-
ciclo biolégico de la vid y de las practicas de su fologia y Quimica Agricola.
cultivo. Practicas de campo.

Quimica Enolégica: Composicion y evolucién del vino.| 7,5 4.6 | 12 |Quimica Orgénica, Quimica Analitica,
Acidez y pH. Fenémenos de oxidorreduccién. Fend- Nutricién y Bromatologia. Edafologia y
menos coloidales. Precipitacion quimica de la crian- Quimica Agricola.
za. Andlisis y control quimica. Anélisis automa-
tizados. :

Tecnologia e ingenieria enolégica: Fenémenos y tra-| 9,0| 6,0 | 15 |Nutricién y Bromatologia. Tecnologia de
tamientos prefermentativos. Vinificacién. Crianza. . los Alimentos, Ingenieria Quimica, Inge-
Anélisis sensorial. Ingenieria Enolégica: Instalacio- nieria Agroforestal, Quimica Analitica.
nes vitivinicolas. Tratamientos del vino. Disefio de
instalaciones. Productos de la vifia y el vino y deri-
vados: Uva de mesa y uva pasa, mostos, aguardien-
tes y destilados, vinagre.

Viticultura: Sistematica de la Vitaceas. Genética de la| 15,0 15 |Biologia Vegetal, Produccion Vegetal, Eda-
vid. Ampelologia: Biologia de la vid, el medio fisico, fologia y .Quimica Agricola, Ecologia,
técnicas de cultivo y proteccion. Genética. Ingenieria Agroforestal.




