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l.  Disposiciones generales

MINISTERIO DE AGRICULTURA,
PESCA Y ALIMENTACION

29870 RESOLUCION de 14 de diciembre de 1993,
de la Direccién General de Sanidad de la Pro-
duccion Agraria, por la que se dejan sin efecto

- las medidas adoptadas por Resolucion de 24
de noviembre de 1993, sobre medidas de pro-
teccién contra la peste porcina africana,

La Decisién 93/600/CEE de la Comisién, de 19 de
noviembre, levanta las prohibicionss establecidas a la
provincia de Granada como medida de proteccién contra
la peste porcina africana. Estas medidas venian impuaes-
tas por la Decision 93/575/CEE de la Comision, de 8
de noviembre.

Sin perjuicio de la aplicabilidad directa, se ha con-
siderado conveniente reproducirla totalmente para una
mejor difusion y mejor conocimiento por parte de los
interesados.

En su virtud, se establece:

1. A partir del dia 16 de diciembre de 1993 quedan
sin efectos las medidas adoptadas por Resolucion
de 24 de noviembre de 1993, de la Direccion General
de Sanidad de la Produccién Agraria, sobre medidas de
proteccion contra la peste porcina africana.

2. Lapresente disposicion entrara en vigor el mismo
dia de su publicacion en e! «Boletin Oficial dat Estado».

Madrid, 14 de diciembre de 1993.—El Director gene-
ral, Cleto Sanchez Vellisco. :

limo. Sr. Subdirector general de Sanidad Animal.

MINISTERIO DE LA PRESIDENCIA

29871 REAL DECRETO 2069/1993, de 26 de
noviembre, por el que se fijjan las normas sani-
tarias aplicables a los productos de la pesca
a bordo de determinados huques pesqueros.

Las condiciones sanitarias que debian cumplir los
buques pesqueros astaban recogidas. en la reglamen-
tacion técnico-sanitaria de los establecimientos y pro-
ductos de la pesca y acuicultura, con destino al consumo
humano, aprobada por Real Decreto 1521/1984,
de 1 de agosto, gue posteriormente fue modificado por
el Real Decreto 645/1989, de 19 de mayo, y derogado

en parte por el Real Decreto 1437/1992, de 27 de
noviembre, por el que se fijan las normas sanitarias apli-
cables a la producciéon y comercializacién de los pro-
ductos pesqueros y de la acuicultura.

Como consecuencia de la adhesion del Reino de Espa-
fa a las Comunidades Europeas, se hace necesario efec-
tuar la plena adecuacién de la normativa nacional de
que se trata, a lo establecido en 1a normativa comunitaria.
En concreto, la publicacion de la Directiva 92/48/CEE,
de 16 de junio, por la que se fijan las normas minimas
de higiene aplicables a los productos de la pesca obte-
nidos a bordo de determinados bugues pesqueros, de
conformidad con el parrafo a). i), del apartado 1 del
articulo 3 de la Directiva 91/493/CEE, se incorpora a
nuestro Derecho Interno mediante ¢l presente Real
Decreto.

Dichas normas son, por otra parte, las previstas en
el Real Decreto 1437/1992, en su articulo 3.1.1 en
el que se menciona la aplicacién a los productos pes-
queros y de la acuicultura capturados y manipulados
a bordo de determinados buques, de las normas de higie-
ne que establezca la Comunidad Econdmica Europea.
Estas normas son, pues, comiplementarias de las esta-
blecidas en el citado Real Decreto.

Por otra parte, las normas relativas a los productos
de la pesca obtenidos a bordo de determinados buques
pesqueros deben tener en cuenta los requisitos gene-
rales de la proteccidn a la salud establecidos en la legis-
lacién espanola.

Por todo ello, se dicta el presente Real Decreto de
acuerdo con lo establecido en el artjculo 40.2 de la Ley
14/1986, de 25 de abril, General de Sanidad, y al ampa-
ro del articulo 149.1.16 de la Constitucion Espariola.

En su virtud, a propuesta de los Ministros de Sanidad
y Consumo, y de Agricultura, Pesca y Alimentacidn, pre-
vio informe de la Comisién Interministerial para la Orde-
nacién Alimentaria, de acuerdo con el Consejo de Estado
y previa deliberacion del Consejo de Ministros en su
reunion del dia 26 de noviembre de 1993,

DISPONGO:

Articulo 1.

Se aprueban las adjuntas normas sanitarias aplicables
a los productos de la pesca refrigerados o congelados
a bordo de determinados buques pesqueros, en los que
se realicen las operaciones de captura, y eventual mani-
pulacidn. -

Articulo 2.

Corresponderé a las Comunidades Auténomas el esta-
blecimiento y ejecucion de las medidas necesarias para
el cumplimiento de lo dispuesto en estas normas.

Disposicidn adicional primera.

Las normas de higiene previstas en el apartado 3.1.1
de las normas sanitarias aplicables a la produccion y
comercializacion de los productos pesqueros y de'la acui-
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cultura, aprobadas por el Real Decreto 1437/1992, de
27 de noviembre, son las contenidas en el presente Real
*Decreto.

Disposicion adicional segunda.

- El presente Real Decreto tiene el cardcter de norma
bésica sanitaria, dictdndose al amparo del articulo
148.1.16 de ia Constitucién Espariola, y de conformidad
con lo establecido en el articulo 40.2 de la Ley 14/19886,
de 25 de abril, General de Sanidad.

Disposicion derogatoria Gnica.

. Quedan derogadas las disposiciones de igual o infe-
rior rango en lo que se opongan a lo dispuesto en el

presente Real Decreto. -
- Disposicidn final primera. '

Se facuita a los Ministros de Sanidad y Consumo,

~ y de Agricultura, Pesca y Alimentacion para, en el &mbito

de sus respectivas competencias, dictar las disposiciones

necesarias para el desarrollo de lo establecido en el pre-

sente Real Decreto y en particular para la actualizacion
de los anexos. '

Disposicion final segunda.

_El presente Real Decreto entrard en vigor el dia
siguiente al de su publicacién en el «Boletin Oficial del
Estadon.

Dado en Madrid a 26 de noviembre de 1993,
JUAN CARLOS R.

El Ministro dé la Presidencia,
ALFREDO PEREZ RUBALCABA

NORMAS SANITARIAS APLICABLES A LOS PRODUCTOS
DE LA PESCA OBTENIDOS A BORDO DE DETERMINA-
DOS BUQUES PESQUEROS

Articulo 1. .

1. Las condiciones generales de higiene estableci-
das eh el anexo | se aplicardn a todos los buques pes-
queros. '

2. Llas condiciones suplementarias de higiene que
figuran en el anexo |l seran aplicables a los buqgues que
estén disefiados y equipados para conservar a bordo
productos de la pesca en condiciones satisfactorias
durante més de veinticuatro horas, excepto aquellos que
estén equipados para mantener vivos los peces, crus-
tégeo; y moiuscos sin otros medios de conservacion
a bordo. T

Articulo 2.

1. Se establece un plazo hasta el 31 de diciembre
de 1995 para que los buques pesqueros puedan adap-
tarse a las exigencias previstas en los parrafos b) y e)
del apartado 8 del anexo Il de estas normas sanitarias.

2. Solo podrén acogerse a la excepcién temporal
_prevista en el apartado anterior aquellos buques pes-
queros que estuviesen ejerciendo su actividad antes del
30 de junio de 1992 y presenten una solicitud justificada,
ante la Comunidad Auténoma correspondients, en el pla-
zo de tres meses desde la publicacién de este Real
Decreto.

Dicha solicitud debera precisar los plazos en que los
buques pesqueros podrin adaptarse a las referidas exi-
gencias. _

ANEXO |

Condiciones generales de higiene aplicables
a los buques pesqueros

1. Las partes dsl buque o los recipientes reservados
al almacenamiento de los productos de la pesca no debe-
ran contener objetos ni productos que puedan transmitir
a las mercancias propiedades nocivas o caracteristicas
anormales. Esas partes o recipientes deberan estar cons-
tituidos de modo que se puedan limpiar facilmente y
que el agua procedente de la fusién del hielo no pueda
permanecer en contacto con los productos de la pesca.

2. En el momento de su utilizacién, las partes del
buque o los recipientes reservados al almacenamiento
de los productos de la pesca deberan estar completa-
mente limpios y, en ningdn caso, podrd mancharlos el
carburante utilizado para la prepulsion del buque o las
aguas sucias del fondo del buque.

3. Desde el momento de su embarque, los produc-
tos de la pesca deberan preservarse lo mas pronto posi-
bie de la suciedad y de {a accién del sol o de cualguier
otra fuente de calor. Cuando sean lavados, el agua uti-
lizada debera ser agua dulce que cumpla los parametros
indicados .en los anexos D y E del Real Decreto
1138/1990, de 14 de septiembre, por el que se aprueba
la reglamentacidn técnico-sanitaria para el abastecimiento
y control de calidad de las aguas potables de consumo
pablico, o agua de mar limpia que no sea perjudicial
para su calidad o salubridad.

4. Los productos de la pesca se manipularédn y alma-
cenaran de forma que se eviten las maguiladuras, Se
admite la utilizacion de instrumentos punzantes para des-
plazar productos de la pesca de gran tamaio o aquelias
especies que puedan herir a las personas, a condicién
de que no se deteriore la carne de dichos productos.

5. Llos productos de ia pesca, excepto los productos
que se conserven vivos, deberan ser sometidos a la
accion del frio lo mas rdpidamente posible desde su
embarque. No ohstante, esta disposicidon no se aplicara.
a determinados tipos de buques pesqueros en los que
la aplicacion del frlo no sea realizable por razones prac-
ticas. En tal case los productos de.la pesca no deberan
ser conservados a bordo mas de ocho horas.

6. E! hielo utilizado para la refrigeracion de los pro-
ductos de la pesca se fabricard con -agua potable o con
agua de mar limpia. Antes de su utilizacién, se debera
almacenar en condiciones que no permitan su conta-
minacion.

. 7. La limpieza de los recipientes, los instrumentos
y las partes del buque que entren en contacto directo
con los productos de la pesca deberd efectuarse, des-
pués del desembarque de estos productos, con agua
potable o con agua de mar limpia.

8. En caso de que los productos de la pesca se
descabecen o evisceren a bordo, estas operaciones debe- -
rén llevarse a cabo de manera higiénica y los productos
se lavaran con abundante agua potable o agua de mar
limpia inmediatamente después de dichas operaciones.
Las visceras y las partes que puedan representar un peli-
gro para la salud plblica se separaran y apartardn de
los productos destinados al consumo humano. Los higa-
dos, huevas, huevos y lechas destinados al consumo
humano se conservaran en hielo o congelados.

9. Los equipos utilizados para el eviscerado, des-
cabezado o extraccién de la aletas, vy los recipientes,
utensilios y aparatos diversos que entren en contacto
con los productos de la pesca estaran constituidos o
cubiertos por un material impermeable, incorruptible,
liso, facil de limpiar y desinfectar. En el momento de
su utilizacién deberan estar completamente limpios.
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10. El personal encargado de las operaciones de
manipulacion de los productos de la pesca debera obser-
var las normas que obligan a mantener una adecuada
limpieza corporal y de indumentaria,

ANEXO i

Condiciones suplementarias de higiene aplicables a
los buques pesqueros contemplados en el apartado 2
del articulo 1

1. Los buques pesqueros estardn equipados con
bodegas, cisternas o contenedores para el almace-
namiento de los productos de la pesca refrigerados o
congelados a las temperaturas prescritas por el Real
Decreto 1437/1992, de 27 de noviembre, por el que
se fijan las normas sanitarias aplicables a la produccion
y comercializacion de los productos pesqueros y de la
acuicultura. Dichas bodegas estaran separadas de la sala
de maquinas y de los locales reservados a la tripulacion
por mamparos suficientemente estancos para evitar que
los productos de la pesca almacenados se manchen.

2. Elrevestimiento interior de las bodegas, cisternas
y contenedores serd estanco y facil de lavar y desinfectar.
Estard constituido por un material liso o, en su defecto,
por una pintura lisa mantenida en buen estado y que
no transmita a los productos de la pesca sustancias noci-
vas para la salud humana.

3. Las bodegas estaran acondicionadas de modo
que el agua de fusion del hielo no permanezca en con-
tacto con los productos de la pesca.

4. Losrecipientes utilizados para el almacenamiento
de los productos deberdn poder garantizar su conser-
vacion en condiciones satisfactorias y, en particular, per-
mitir el desaglie del agua de fusion. del hielo. En el
momento de su utilizacion, deberan estar completamen-
te limpios.

b. Las cubiertas de trabajo, los equipos y las bode-
gas, cisternas y contenedores se limpiaran después de
cada utilizacién. Se empleara a tal fin agua potable o
agua de mar limpia. Cada vez que sea necesario se rea-
lizara una desinfeccién, desinsectacion o desratizacion.

6. Los productos de limpieza, desinfectantes, insec-
ticidas o toda sustancia que pueda presentar una cierta
toxicidad se almacenaran en locales o armarios provistos
de cerrojo y se utilizardn sin riesgo de contaminacion
para los productos de la pesca.

7. En caso de gue los productos de la pesca se
congelen a bordo, esta operacidon se debera realizar en
las condicicnes establecidas en los apartados 1 ¥ 3 de
la parte Hl del capitulo IV del anexo del Real Decreto
1437/1992, de 27 de noviembre, por el que se fijan
las normas sanitarias aplicables a la produccion y comer-
cializacion de los productos pesqueros y de la acuicul-
tura. En caso de congelacion en salmuera, ésta no deberg
constituir un foco de contaminacion para los productos
de la pesca.

8. Los buques equipados para refrigerar los produc-
tos de la pesca en agua de mar refrigerada mediante
hielo o con medios mecdanicos deberan reunir las siguien-
tes condiciones:

a) Las cisternas deberan estar equipadas con una
instalacién adecuada para e! llenado y el vaciado de
agua de mar y un sistema ¢que garantice una temperatura
homogénea en su interior.

b) Las cisternas deberan disponer de un aparato
para registrar automaticamente la temperatura. cuya
sonda debera situarse en la parte de la cisterna donde
la temperatura sea mas elevada.

c¢) El funcionamiento del sistema de cisternas o de
contenedores debera conseguir un nivel de enfriamiento
que garantice que la mezcla de los productos de la pesca

y agua de mar alcancen una temperatura de 3 °C como
maximo seis horas después del llenado y de 0 °C como
maximo dieciséis horas después.

d) Las cisternas, sistemas de circulacién y conte-
nedores deberan vaciarse y limpiarse completamente
después de cada descarga con agua potable o con agua
de mar limpia, y deberéan llenarse Gnicamente con agua
de mar limpia. _

e) Losregistros de las temperaturas de las cisternas
deberan indicar claramente la fecha y el numero de la
cisterna, y deberan conservarse a disposicion de la auto-
ridad encargada del control.

9. La Comunidad Auténoma correspondiente dis-
pondra de una lista actualizada de los buques equipados
de conformidad con los apartados 7 y 8. con exclusién,
no cbstante, de los buques que posean contenedores
movibles que, sin perjuicio de lo dispuesto en la segunda
frase del apartado b del anexo |, no efectien regular-
mente las operaciones de conservacion de productos
de la pesca en agua de mar refrigerada.

10. Los armadores o sus representantes tomaran
todas las medidas necesarias para evitar gue trabajen
y manipulen los productos de la pesca las personas que
puedan contaminarlos hasta que se demuestre su aptitud
para hacerlo sin peligro. Las exigencias de control médi-
co de dichas perscnas seran las reguladas por la legis-
facion vigente.

29872 REAL DECRETO 2071/1993, de 26 de
noviembre, relativo a fas medidas de protec-
cién contra la introduccién y difusion en el
territorio nacional v de la Comunidad Econd6-
mica Europea de organismos nocivos para los
vegetales o productos vegetales, asi como
para la exportacion y transito hacia paises
terceros.

Una vez realizadas las modificaciones y adaptaciones
a la nueva situacion de un espacio comunitario sin fron-
teras, que se inicia en 1993, de la Directiva 77/93/CEE,
del Consejo, de 21 de diciembre de 1976, relativa a
las medidas de proteccidn contra la introduccién en las
Comunidades Europeas de organismos nocivos para los
vegetales 0 productos vegetales y contra su propagacion
en el interior de las Comunidades Europeas, se hace
preciso una nueva formulacidn y adaptacion a esta situa-
cién de la legislacidén nacienal, mediante la trasposicion
de la ultima modificacion de la citada Directiva, efectuada
mediante la Directiva 91/683/CEE, del Consejo, de 19
de diciembre. Asimismo se incorporan en la presente
disposicion las modificaciones introducidas en la Direc-
tiva 77/93/CEE en lo relativo a la adaptacion de sus

"~ anexos: Directiva 92/76/CEE, de la Comision, de 6 de

octubre, por la gque se reconocen zonas protegidas de
las Comunidades Europeas expuestas a riesgos fitosa-
nitarios especificos; Directiva 92/103/CEE, de la Comi-
sion, de 1 de diciembre, por la que se modifican los
anexos |, I, l y IV, y Directiva 92/98/CEE, del Consejo,
de 16 de noviembre. por la gue se modifica el
anexo V.

No obstante lo anterior, las Directivas 92/76/CEE,
92/103/CEE y 92/98/CEE ya fueron incorporadas al
ordenamiento juridico espanol mediante la Orden minis-
terial de 27 de mayo de 1993, de modificacidén de la
de 12 de marzo de 1987, por la que se establece las
normas fitosanitarias relativas a la importacion, expor-
tacion y transito de vegetales y productos vegetales en
aplicacion de la Directiva 77/93/CEE, que, por tanto,
resultan derogadas tras la entrada en vigor de la presente
disposicion.



