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REAL DECRETO 212/1992, de 6 de marzo, por ol que se
apricha la Norma General de Eviguctado, Presentacidn v
Publividad de los Prodisctos Alimoenticios.
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La Norma General de Etiquetado, Preseatacion v Publicidad de los
Productos Alimenticios Envasados fue aprobada por el Real Decreto
112271988, de 23 de septiembre, come consccuencia de la necesana
transposicion a nuestro derccho interno de la Directiva del Consejo
79/112/CEE, de {8 de dmembre de 1978 y de sus modxfeacmnes
posteriores.

Modificada ed gran medxda dicha Dircctiva por la Directiva del
‘Consejo 89/395/CEE, de 14 de junio de 1989, establecida la obligatorie-
dad de identificar en los productos alimenticios el loie por ia Directiva
del Consejo 89/395/CEE, de 14 de junio de 1989, establecida la
obligatoriedad de identificar ¢n los producios alimenticios el lote por la
Directiva del Consejo 89/396/CEE, de 14 de junio de 1989, regulada Ia
mencion de fos aromas en la lista de ingredientes gue figura en cf
etiguetado de los productos alimenticios por fa Directiva de la Comision
93/72/CEE, de 16 de enero de 199t la obligada adaptacion de lds
partidas arancelarias a la vigente Nomenclatura Combinada y Ia
necesaria extensidn del dmbito de aplicacidn a los productos alimenti-
c;os que se presenten sin envasar para la venta al consumidor final, a
los productos alimenticios envasados en los lugares de venta a peticion
del comprador y a los que se envasen por ios titulares del comercio
minorista de alimeniacién y se presenten asi cl mismo dia de su
envasado para su venta inmediata en el establecimiento o establecimien-
tos de su propicdad, hace necesario estatuir gna nueva Norma General,
en la que se incluve como excepcion, en el articufo referente 2 la
indicacion del lote. la. transposicion de Ia Directiva del Consejo
91/238/CEE, de 22 de abril, que modifica ta Directiva 8%/3%6/CEE.

El presente Real Decreto se dicta dL conformidad con lo dispuesto
en el articulo 40.2 de la Ley 14/1986. de 25 de abril. General de Sanidad.
y al amparo de lo dispuesto en of anticulo 149.1.16 de la Constitucion
Esparola.

En su virtud, a propuesta de los Ministros de Sanidad y Consume,
de Industria. Comerciv y Turismo v de Agricultura, Pesca vy Alimenta-
cign, oidos los sectores afectados. previo informe preceptivo de la
Comisién Interministerial para la Ordenacién Alimentaria. de acuerdo
con ¢f Consejo de Estado y previa deliberacion del Consejo de Ministros
en su reunicn def dia 6 de marzo de 1992,

DISPONGO:

Articulo unico.—Se aprucha la adjunta Norma General de Etiguetado,
Presentacion y Publicidad de los Producios Alimenticios.

DISPOSICION ADICIONAL

Ei presente Real Decreto y 1a Norma General que aprueba se dictan
de conformidad con [o dispuesto en el articulo L2 de la Lev 1471986,
de 23 de abril, General de Sanidad, y at amparo de lo establécido en el
articulo 149.1.16 de la Constitucion Espafiola. excepto los apartados
7.10 dei articulo 1.°, el ultimo inciso del segundo pareafo del articu-
lo 8.° los apartados 9.5 y 9.7 del articufo 9.° al apartado 10.4 del
articale 10 vy cf articulo 21,

DISPOSICIONES TRANSITORIAS

Primera.—Lo establecido en ¢f parrafo segundo del apactado 6,3 del
articulo 6.°, apartado 10.1 del articulo 10 y apartade 19.3 del articulo 1%
asi comeo las nuevas exigencias derivadas del apartado 10.5 del articulo

103, no scrd obligatorio hasta ¢l 20 de junio de 1992,

Segunda.-Hasta el 20 de junio de 1992 se mantendrdn las excepcio-
nes a la indicacion de la fecha de duracién minima contenidas en el
apartado 0.6 del articulo 10 del Read Decreto F122/1988. de 23 de
scpuiermbre. y no recogidas en el apartado 10,4 del articule 10 de la
Norma General que aprueba el presente Real Decreto.

Tercera-Hasta el 31 de diciembre de 1992 el periodo de duracion
minima se podrd expresar a partir de la fecha de fabricacion o envasado.
siempre que fecha y periodo figeren juntos en el etiquetado.

Cuarta.-Los productos alimenticios envasados existentes en el mer- .-

cado, conformes con Ia Norma General de Etiquetado. Presentacion y
Publicidad de los Productos Alimenticios Envasados, aprobada por el
Real Decreto 112271988, de 13 de septiembre, que se deroga, podrin
seguir comercializindose hasta la extincidn de su vida comercial.
Quinta.-Lo “establecido en el apartado 7.9 del articulo 7.° de la
Norma General gue se aprueba no serd exigible hasta el 30 de junic de
1992, Los productos elaborados con anterioridad a esta fecha, que
designen los aromas en la lista de ingredientes que figure cn su
em;m:tado de acuerdo con las disposiciones vigentes en dicha fecha.
podria scguir comercializandose hasia el | de enero de 1994.

DISPOSICION DEROGATORIA

(Juedan derogados:

El Real Deercto 12271988, de 13 de scpltiembre, por ¢f que sc
apruvba la Norma General de Etiguetado, Presentacion v Publicidad de
los Productos Alimenticios Envasados.

La Resolucidn de 4 de encro de 1984, de fa Dhireccion General de
Comercio Interior, por la que se regula el etiquetado vy la presentacian
de los producios alimenticios que se cnvasen en los establecimientos de
venta al publico {«Boletin Oficial del Estado» de 23 de enero}, excepto
lo dispucesto sobre indicacidn de precios.

Las disposiciones de igual o inferior rango en o que se opongan a lo
dispucsto en ¢} presente Real Decreto.

DISPOSICIONES FINALES

Primera.-La presente Norma General de Etiquetade, Presentacion y
Publicidad de los Productos Alimenticios aprobada por weste Real
Decreto serd aplicabie a todos los productos ahmenticios, sin perjuicio
de lo que establezcan Jas Reglamentos de la Comunidad Economica
Europen.

Segunda.-A partir de lz entrada en vigor del presente Real Decreto,
todo encargo de envascs, cierres o eliquetas. s¢ ajustara a 1o establecido
en la presente Norma Cxeneral de Etiquetado, Presentacion y E’ublzcxdad
de los Productos Alimenticios.

Drado en Madnd a 6 de marzo de 1992
JUAN CARLOS R.

El Ministra de Refaciones con fas Cortes
v e la Seeretara del Gebiernn,
VIRGILED ZAPATERO GOMEZ
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NORMA GENERAL DE ETIQUETADQ, PRESENTACION Y
PUBLICIDAD DE LOS PRODUCTOS ALIMENTICIOS

CAPITULO PRIMERO
Ambito de aplicacion

Articulo 1.° La presente Norma se aplicard aj etiquetado de los
productes alimenticios destinados a ser entregados sin ulterior transfor-
macion al consumidor final, asi como a los aspectos relativos a su
presentacién vy a fa pubilcldad que se hace de cilos que en esta Norma
se regulan.

Se aplicard también a los productos alimenticies destinados a ser
eniregados a los restaurantes, hospitales, cantinas y otras colectividades
similares, denominados en lo sucesivo «colectividadesy.

Art. 2.° Quedan excluidos del dmbito de aplicacion de la presente
Nerma los productos destinados a ser exportados a paises no pertcne-
cientes a la Comunidad Econdmica Europea.

CAPITULO If -
Definiciones

Art. 3.° A los efectos de esta Nomma, se entiende por:

3.t Etiguetado: Las menciones, indicaciones, marcas de fabrica o
comerciales, dibujos o signos refacionados con un producto afimenticio
gue figuren en ctzatqumr envase, documento, rétulo, etiqueta, faja o
collarin que acompafen o se refieran a dicho producto alimenticio.

3.2 Producto alimenticio envasado: La umidad de venta destinada
a ser preseniada sin ulierior transformacion al consumidor final v a las
colectividades, constituida por un producio alimenticio v el envase en
el que haya sido acondicionado antes de ser puesto a la venia, va recubra
¢l envase al producto por entero o solo parcialmente, pero de 1al forma
que no pueda modificarse ¢f conmtemdo sin abrir o modificar diche
envase.

3.3 Ingrediente: Toda sustancia, incluidos los aditivos alimenta-
rios. ulilizada en la fabricacidn o en la preparacién de un producto
alimenticio y que todavia se encuentra presente en e} producto termi-
nado eventualmente en una forma modificada.

Mo se consideran ingrediemes'

3.31 Los componentes de un ingrediente que en ¢l curso del
proceso de fabricacion se hayan eliminado temporalmente para reincor-
porarlos después en cantidad que no sobrepase el contenido inicial.

3.3.2  Los aditivos cuya presencia en un producto alimenticio se
deba iinicamente al heche de que estaban contenidos en uno o varios
ingredientes de diche producto, siempre que no cumplan ya una funcion
ucne)] §sca en el producto acabado.

Los coadyuvanies tecnologicos.

3.3.4_ Las susiancias utilizadas en las dosis estrictaments necesarias

como disclventes o sopories para aditivos y aromas.

3.4 Lote: Conjunto de unidades de venta de un producto alimenti-
cio productdo, fabricado ¢ envasado en circunstancias practicamente
idénticas.

3.5 Fecha de duracion minima: Fecha hasta la cual el producto
alimenticio mantiene sus propiedades especificas en condiciones de
conservacion apropiadas.

. CAPITULO III
Principios genernles
Art. 42 El eaiqueméo v Ias modalides de realizarlo no deberdn:

4.1 Ser de al nasuraleza que induzcan a error al comprador,
especialmente:

4.4.1 Sobre ias caracieristicas del producto alimenticio v, en
particular, sobre su npaluraleza, ideniidad, cualidades, composicién.
cantidad, duracidn, origen o procedencia y modo de fabricacion ¢ de
obtencién.

4.12 . Ambuyende al producto alimenticic efecios o propiedades
que no poséa.

4.1.3 Sugiriendo que ¢l producio alimenticio posee caracteristicas
particulares, cuando todos los productos similares posean estas mismas
caracieristicas.

4.1.4  Atribuyendo a un producto alimenticio propiedades preventi-
vas, terapéuticas ¢ curativas de una enfermedad humana, ni mencio-
pando dichas propiedades, sin perjuicio de las disposiciones aplicables
a las aguas minerales naturales v a ios productos alimenticios destinados
a una alimentacion especial.

4.1.5 Estas prohibiciones se aplicardn igualmente a la presentacidn
de los productos alimenticios {en ¢special a Ia forma o al aspecio que se
le dé a éstos ¢ a su envase, al material usado para éste y a la forma en
que estén dispuestos, asi como al entorno en que estén expuesios) y a
la publicidad. _

CAPITULG IV
Informacién obligatoria del etiquetado

Art. 5° La informacion obligatoria del etiquetado de los productos
alimenticios serda solamente la indicada en los articulos del presente
capilulo, excepto cuando expresamente se establezca otra cosa en los
MISMOos.

Las disposiciones especificas aplicables a ciertos productos alimenti-
cios determinados v no a los productos alimenticios en general, podrin
mankener ¥ exigir oiras indicaciones obligatorias ademas de las enume-
radas en los articulos del presente capitulo, stempre que tales indicacio-
nes se incluyan de acuerdo con el procedimienio previsio por ef articule
16 de fa Directiva 79/112/CEE.

Art. 6° 61 Serd la prevista por las disposiciones legales o
reglamentarias que le sean aplicables v, en su defecto, el nombre
consagrado por ¢l use en Espana o una descripcion del producio
alimenticio y, si fuera necesario, de su utilizacion, lo suficicniemente
precisa para permitir al comprador conocer su naturaleza real y
distinguirlo de los producios con los cuales podria confundirse.

Cuando ¢l producto alimenticio esté regulado por disposiciones
especificas, deberdn utilizarse las designaciones de cahidad tipificadas,
quedando expresamente prohibidos los adjetivos calificativos diferentes
a los establecidos en la disposicidn correspondiente.

6.2 No pedra scr sustituida por una marca de fibrica o comercial
o una denominacion de fantasia,

6.3 [Encluird o irda acompafada de una indicacion del estado fisico
en que se encuenira el producte alimenticio o del tratamiento especifico
a que ha sido sometido (tales como en polvo, liofilizado. congelado,
concentrado, ahumado), en caso de que la omisidn de dicha indicacion
pudicra inducir a confusién al comprador.

Todos los productos alimenticios gue havan sido tratados con
radiaciGn ijomzanie deberdn llevar una de las mencicnes siguienies:
wirradiadon o «tratado con radiacién ionizantew.

Art. 7.9 7.1 Ird precedida del titulo «Ingredientes» o de una
mencion apropiada que incluva tal palabra.

7.2 La lista de ingredienics estard constituida por la mencion de
todos los ingredienies en orden decreciente de sus masas on ¢l momento
en quc s¢ incorporen durante el proceso de fabricacién del producto.

No obstante: .

7.2.1 El agua afadida y los ingredientes voldtiles se indicardn en la
hista en funciér de su masa en el producto acabado.

La cantidad de agua anadida comeo ingrediente en un producto
alimenticio s¢ determinard sustrayendo de fa cantidad total dei producio
acabado la ¢antidad total de los demds ingredientes empleados; esta
cantidad podrd no tomarse en consideracion si en masa no excede del
5 por 100 del preducto acabado.

7.2.2 Cuando se trate de produclos alimenticios concentrados ¢
deshidratados destirados a ser recenstituidos mediante adicion de agua,
los ingredicntes podrim mencionarse por orden decreciente de sus
proporciones en ¢l producto alimenticio reconstituido.

La lista de ingredicnies debera ir acompanads en estos casos de
expresiones tales como: «Ingredientes del producto reconstituidern o
«Ingredientes det producto ya preparado pars el consumon.

7.2.3 En el caso de mezclas de frutas, de hortalizas. de especias o
de planias aromaticas, en las que ninguna de ellas predomine ¢n masa
de forma singificativa, podrén mencionarse en cualquier orden. siempre
gue la lista de dichos ingredientes vasa acompanada de una mencién 1al
como «en proporcion variables,

7.2.4  Cuando se utilicen ingredientes concentrados ¢ deshidratados
que s¢ reconstituyan duranie fa fabricacién del producto alimenticio
podrin mencionarse dichos ingredientes en la fista segun su cuantia en
masa antes de la concentracion o deshidrazacién,

7.2.5 No se requerira mencionsr el agua en el caso del liguido de
cobertura que normalmente no sc consume, ni cuando se utilice en el
proceso de fabricacion solamerte para reconstiluir a su estade de origen
un ingrediente utilizado en forma concentrada o deshidratada.

7.3 Cuarndo un ingrediente de un producto alimenticic hava sido
elaborade a partir de varios ingredientes, se considerard a estos tltimos
como ingredientes de diche producto.

En 1al caso, dicho ingrediente compuesto podra figurar en 13 lista de
ingredientes bajo su denominacidn en la medida cn que dsta esié
regulada o consagrada por cl uso, en funcidn de su masa global, a
condicion de que vaya seguida inmediatamente por la enumeracion de
sus propios ingredienies.

No obstante, dicha enumeracion no serd obligatoria.

7.3.1 Cuando se trate de ingredientes compuestos cuya cuaniia en
masa sea inferior al 25 por 100 del producto ahmenticio acabado.
siegmpre que no se trate de aditivos sin perjuicio de lo especificado en
el apartado 3.3.2 del ariiculo tercero.

7.3.2 Cuando el ingredienje compuesto sea ur preducto para el que
no sc exiia la lista de ingredientes.

7.4 Cuando el etiguetado de un producto alimentcio destaque, -

para diferenciarlo de otros de la misma clase, 12 presencia o el contenido

weeny |
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Iimitado de uno o mas angredzemes esenciales para las caracteristicas de
tal producto, o si la denominacion de este altimo comporia el mismo
efecto debe indicarse, segiin los casos, la cantidad minima o maxima de
utilizacién de tales ingredientes, expresada de forma porcentual.

Esia indicacian figurara inmediatamente al lado de la denomnacion
de venta del producto alimenticic o en la lista de ingredientes en
relacion con el ingrediente de que se trate.

Sin embargo, lo anterior no serd aplicabie:

7.4.1 En el caso de un etiquetado desunado a caracierizar un
producto alimenticio conforme at apartado 6.1 del articulo 6.% v cunando
se trate de productos alimenticios cuva especificada derominacion de
venia esté regulada por normas vigenies que o permitan su empleo mas
que cuando el producto contiene determinados ingredienies en una

‘ canaxdad predeterminada.

7.4.2 En el caso de ingredientes utilizados exclusivamente en dosis
minkmsas COmo aromatizantes.

7.5 Las reglameniaciones técnico-sanitarias v las normas especifi-
cas podrdn establecer para ciertos producios alimenticios, asi como en
¢l caso a que se -refiere el apartado 7.4.1 del presente articulo fa
indicacin obligatoria para ciertos ingredientes, de una cantidad expre-
sada en valor absoluto o en porcentaje y, si fuese necesario, una mencién
relativa a la eventual modificacion de la cantidad de dichos ingredientes,

7.6 Los ingredientes se designardn por su nombre especifico, y
stempre de acuerdo con las reglas del articulo 6.7, «Denominacion de
venlan, excepto on los casos especificados en los apartados 7.7 y 7.8 del
presente articulo.

7.7 Los ingredientes que pertenezcan a una de las categorias
enumeradas en el anejo [ y que sean componentes de otro producto
alimcmicm podran designarse solo con el nombre de dicha categoria.

7.8 Los ingredientes que pertenczcan a una de las categorias
cnumeradas en el anejo E se designardn obligatoriamente con el nombre
de dicha categoria, seguido de su nombre especifico o de su numero
CEE. En ¢l caso de inpredientes que pertenezcan a varias categorias se
indicard la que corresponda a su funcién principal en el producto
alimenticio que se trate.

7.9 Los aromas se designarén de conformidad con el angjo 1II de
la presente Norma Gencral.

7.10  No precisardn lista de ingredientes los producios alimenticios
constiteidos por un solo ingredienie o los incluidos en la siguiente
relacion:

a} Frutas, hortalizas frescas y patatas, excepio las mondadas,
cortadas o sometidas a cualquier otro tratamiento stinilar.

b} Aguas de bebidas envasadas gasificadas cuya denominacién
seitale esta caracteristica.

€) Vinagres de fermentacion que procedan de un solo producto
base a los gue no se les haya incorporado ningin otro mgredicnie

d}  Quesos, mantequilla, leches v natas fermentadas, si inicamente
s¢ les ha anadido ingredientes procedentes de productos ldcteos, enzimas
y_cultivos de microorganismos necesarios para la fabricacién de los
citados productos, v. en el caso de los quesos distintos de los frescos ¢
fundidos, la sal precisa para su claboracién.

e)1 D!:)Las bebidas con un grado alcohélico superior en volumen al 1,2
por .

Art. 8° Las bcbldas con grado sicohélico superior en volumen
al 1,2 por 00 deberan inchur la md;cacron del grado alcohélico
volumétrico adquirido,

La cifra correspondiente al grade alcohdlico incluird un decimai
como miximo e rd seguida del simbolo «% vols, y podra estar
precedida de Ia palabra «alcohol» o de 1a abreviatura «alew.,

Las modalidades de especificacion del grado aicohdlico veluméirico
se determinaran. en o que respecia a los productos correspondientes a
la partida arancelarta 22.04 {vino de uvas frescas. incluso engabezado.
mosto de uva. excepto el de la partida 20.09), por las normas
obligatorias de la Comunidad Econdémica Europea o del propic ordena-
miento espafiol.

Art. 9% 9.1 La cantidad newa de los productos alimenticios
cnvasados se expresard:

En unidades de volumen para los producios liquidos.
En unidades de masa para los demds.

Se wutilizard. segln el caso, et litro, el cenitlitro, el mililitro o bien el
kilogramo o ¢l gramo.

Las Reglamentaciones Técnico-Sanitarias 0 normas especificas pue-
den establecer excepciones a esta regla para algunos productos alimenti-
cios. :
9.2 Las Reglamentaciongs Técnico-Sanitarias o normas especificas
podran establecer otras mdicaciones de cantidad para determinados
productos alimenticios que estén clasificados en categorias por cantidad.
Cuando establezcan la_indicacion de un cierto tipo de cantidad, 1al
como: Cantidad nominal, cantidad minima, canudad media; esta
cantidad serd, a efectos de 1z presente Norma General, la cantidad neta,
© 93 Cuando un envase esté constituido por dos o mas envases
individuales que coniengan ls misma cantidad del mismo producto se

indicara la cantidad neta mencionando la cantidad neta condentda on
cada envase individeal y el niimero total de envases. No obstante, estas
indicaciones no seran cbiigatorias cuando el ndmero iotal de envases
individuales pueds verse claramente v contarse facilmente desde ¢l
exterior v cuando pueda verse claramente desde el exienior por lo menos
una indicac:on de la cantidad neta conienida en cada envase individaal.

9.4 Cuoando un envase esi¢ consiituido por dos o mas envases
individuales que no se consideren unidades de venia se indicard fa
cantidad neia menciosande la cantidad neta total ¥ el namero otal de
envases individuales. Las Reglamentaciones Técnico-Sanitarias o nor-
mas gspecificas podrin prever. para cicrtos productos alimenticios. que
no se indique ¢ nimero total de envases mdividuales.

9.5 En ¢l case de productos alimenticios que se vendan normal-
mente por unitdades no serd obligatoria la indicacion de fa cantidad neta,
siemprg v cuando ¢f mimero de unidades pueda verse claramente v
coniarse ficilmente desde ¢l exterior o, en su defecto, gue venga
indicada en cl etiquetado.

8.6 Cuando un producio alimenticio sdlide se presente ¢n un
liguido de cobertura, en el etiquetado se indicara también ia masa nela
escurrida de dicho producto alimenticio. Por liquide de cobertura se
entenderan los productos mencionados a continuacion, en su caso,
mezclados entre ellos y también cuando se presenten en estado conge-
lado o ultracongelado, siempre que el liquido sea unicamente accesorio
respecto a los elementos esenciales del preparado y, en consecuencia, no
resulte determinante para la compra: Aguas. soluciones acuosas de sales,
salmucras. soluciones acuosas de acidos alimentarios. vinagre, solucio-
nes acuosas de arucares, soluciones acuosas de otras sustancias ©
matcrias edulcorantes y de zumo de frutas o de hortalizas en el supuesio
de {frutas v hortalizas.

9.7 La indicacion de la cantidad neta no serd obiagaaona para fos
productos alimenticios:

a} Que estén suictos a pérdidas considerables de su volumen o de
su masa v s¢ venden por unidades o se pesen ante el comprador.

B Cuya cantidad neta sea inferior a 3 gramos o 5 midilitros.

Esta excepcion no se aplicard en el caso de especias v plantas
aromaticas.

Las Reglamentaciones Técnico-Sanitarias ¢ normas especificas
p{!dl’dn establecer a titulo excepcional y sin menoscabo de la informa-
cién del comprador, wumbrales superiores a los 3 gramos ¢ a 3 midilitros.

Art. 10, En ¢l etiquetado de todo producto alimenticio figurard la
fecha de duracién minima o, en su caso, 1a fecha de caducidad.

i1 La fecha de duraciéon minima se expresard mediante las
leyendas:

«Consumir preferentemente antes del...». cuando la fecha tncluya la
indicacion del dia. .

«Consumir preferentemente antes del fin de..», en los demds casos.

10.2
das:

Bien de la fecha misma. ‘
Bien de la indicacion del fugar en que figura en el etiguctado.

Las indicaciones previstas en ¢l apartado 10.1 ran acompana-

Si fuere preciso, estas indicaciones se compictaran con fa referencia
a las condiciones de conservacion gue deben observarse para asegurar fa
duracién mdicada.

10.3 La fecha estard compuesta por la indicacion clara y en ordan
del dia, el mes v ¢f aso.

No obstante, en el caso de los productos alimenticios:

Cuya duracién sea inferior a fres meses bastara indicar ef dia y ¢l
mes.

Cuyva duracién sea superior a tres meses, pero sin sobrepasar los
dieciocho meses, bastara mdicar el mes y el afno. o

Cuya duracidn sca superior a dieciocho meses, bastara indicar ¢l ago.

ith4  No precisardn
productos siguicntes:

. Frutas y hortalizas {rescas. incluidas las patatas que ne havan sido
peladas, cortadas o sometidas a cualquier otro trajgmiento similar, Esta
excepcion no se aplicard a las senullas germinantes v a productos
similares como los brotes de leguminosas.

Vinps., vinos generosos, Vinos espumosos, vinos aromatizados v
productos similares obtenidos a partir de frutas distintas de la uva, as
como las bebidas de los cédigos NC 2206 00 91, 2206 00 93 v 2206 00
99 y elaboradas a base de uva o de mosto de uva.

Bebidas con una gradiacion de en 10 por 100 0 mas en voiumen de

alcohol.

Bebidas refrescanies sin alcohol, jugos de frma; néctares de {rutas v
bebidas aicoholicas en envases individuales de mas de vinco liros
destinados a distribuirse a las cofectividades.

Productos de panaderia o reposieria que por su naturalezn se
consuman normalmeme en e} plazo de veinticuatro horas despuds de su
fabricacion.

ndicar la fecha de duracion minima los

ok h
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Vinagres.

Sal de cocina.

Azicares en estado solzdo

Productos de confiteria consistentes cast exclusivamente en azicares
aromatizados y/o coloreados.

Gomas de mascar y productos similares de mascar.

Porciones mndividuaics de helados alimenticios.

10.5 En et caso de predﬂctos alimenticios microbiclégicamente
muy perecederos v que por elle puedan suponer un peligro inmediato
para la salud humana después de un corto pmoéo de tiempo. fa fecha
de duracién minima se cambiard por la fecha de caducidad. expresada
mediante la leyenda «iecha de caducidads, seguida de la misma fecha o
de una referencia al lugar donde se indica Ia fecha en la etigueta. Dichas
informaciones sa completardn con una descripcién de las condiciones de
conservacion que habrian de respetarse.

La fecha consistird en la indicacion clara segin este orden: Dia, mes
y, eventualmente, ano,

Art. 11, Se indicaran Ias condiciones especiales de conservacién y
de utiizacion. ] . )
Art. 12, El modo de empleo de un producto alimenticio debera

indicarse de forma gque permita ua uso apropiado de dicho producto. en
el caso de gue su omisidn no permita hacer uso adecuado del producto
alimenticio.

Las Reglamentaciones Técnico-Sanitarias y normas cospecificas
podrin determinar para ciertos productos a!tmemacms ias modalidades
segan Ias cuales debe ser indicado.

Art, 13, Se hara constar el nombre, la razén social o la denomina-
cion del fabricante o el envasador o de un vendedor establecido dentro
de la Comunidad Econdémica Europea y, en todos los casos. su

- domicilio. -

Art. 14, La indicacion del lote se-efectuard de conformidad con lo
dispuesto en ¢f Real Decreto 1808/1991, de 13 de diciembre, por el que
se regulan las menciones o marcas que permiten identificar ¢l loie al que
pertenece un producto alimenticio.

No obstante lo anterior, cuando se trate de porciones individuales de
helados alimenticios, la indicacion que permita idensificar el lote debe
figurar en los envases de varias unidades.

Art. 15, Los producios originarios o procedentes de los Estados
miembros de jJa Comunidad Econémica Europea deberdn indicar ei
lugar de origen o procedencia solamente en los casos en que sy omisién
pudiera inducir a error al consumidor sobre el origen o procedencia real
del producic alimenticio.

Los productos originaios de paiscs no perienecientes a la Cemunidad
Economica Europea deberdn indicar ¢l lugar de origen o proceden-
cia, sin periuicio de io dispuesto en jos Tratades o Convenios internacio-
nafes sobre 1a materia que resulten de aplicacion en Espana.

Art. 16,  Cuando la cara mayor de los envases tenga una superficie
inferior a 10 centimetros cuadrados solamente serd obligatorio indicar fa
denominacién del producto, la cantidad neta y el marcado de fechas.

CArs 17, El etiquetado de los producios alimenticios gue se presen-
ten sin envasar para la venta al consumidor final y los envasados en los
lugares de venta, a peticion del comprador. debera indicar solamente ia
denominacion de venta, que ira acompanada ademds de 10 establecido
en ¢l apartado 6.3 del articulg 6.7, de*

Cateporia de calidad, variedad y origen, cuando asf 1o exija la Norma
de Cahdad com:spondiemc.

En el caso de carnes, clase o tipe de canal de procedencia y
denominacién comercial de ia pieza de que se trate.

Forma de presenitacion comercial en el caso de productos de la pesca
y acuicuitura.

Otros requisitos de los’ estabEcc:das en los articulos 7.0 8° 10, 11 ¥
12 de la presente Norma General, cuando asi se establezaca en esta
modalidad de venta en las dispcsieiones especificas correspondientes.
© Art. 18. El etiquetado de los productos que se envasen por Jos
titulares del comercio minorista de alimentacion v se presenten ast ¢
mismo dia de su envasado para su venia inmediata en el establecimiento
o esiablecimientos de su propiedad deberd indicar solamente:

. 181 Denominacidon de venta, que ird acampannda de los mismos
z'cquzsst esiableridos en ¢! articule 1T .

Lista de ingredienties {excepto para los producios contemplades en ¢l
apartado 9 del articulo 7.%).

Cantidad neta.

Foecha de caducidad, en el caso a que se refiere el apartado 10.5 del
articulo 10, o bien fecha de duracién minima, excepto para los
productos contempiados en ¢l apartado 10.4 del articuto 10.

Identificacion de la Empresa, mediante el nombre, la razdn social o
la denominacidn del envasador.

Condiciones especiales de conservacion, en sa caso.

18.2 Siempre que quede asegurada la informacién del comprador,
el etiguetado de bolsas y otros envases de matenales plasticos ©
cetuldsicos transparentes e incoloros, que permitan a simple visia una
identificacién_norma | dei producto y contengan fruias. honalizas,
tubéreulos ¢ frutos secos, deberd indicar:

Denominacién de venta acompanada de ia variedad, la categorifa de
cahidad ¥ ¢l origen, cuande asi lo exijz la norma de calidad correspon-
diente,

Cantidad neta.

ldentificacion de la Empresa.

CAPITULO V

Presentacion de Ia informacion obligatoria

Art 19
las indicaciones de la informacion obligatoria det
en el envase 0 oit una etigueta unida al mismao.

En todos los casos, dichas indicaciones obligatorias deberdn ser
faciimente comprensibles e irdn inscritas en un lugar destacado y de
farma que sean ficilmente visibles. claramente legibles e mdekbica
Estas indicaciones no deberan ser disimuladas, tapadas ¢ separadas de
ninguna forma por otras indicaciones o imagenes.

Las Reglamentaciones Técnico-Sanitarias y normas especificas se
obstendrdn” de precisar, aparte de fo previsio en el capilulo IV, las
modalidades en gue deberan proporcionarse las indicaciones prescritas
en el mismo.

19.1  Sera obligatoric que figuren en el mismo campo visual, salve
parz los envases a que se refiere el articulo 16, las indicaciones
relativas @

Cuando los producies alimenticios se presenien envasados.
ctiquedado figuraran

Denaminacién de venta.
Cantidad acta.

Marcado de fechas. .
Grado alcohdlico, en su caso.

192 Sin perjuicio de las obligaciones relativas a las cantidades
nominales, las menciones obligatorias del ctiguctado podrin figurar
solamente ¢n documentos comerciales cuando se garantice que dichos
documentos, con todas ias menciones del etiquetado, 0 acompanan a los
prodiictos alimenticios o se han enviado antes de la entrega o al mismo
{tempo que ésia, siempre que los productos alimenticios envasados:

Estén destinados al consumidor final, pere comercializados en una
fase anterior a la venia al mismo y cuando en esta fase no se trate de
la venta a una colectividad.

Esién destinados a ser eniregados a las colectividades para ser
preparados, transformados, fragmentados o cortados ¢n ¢llas.

19.3 En o caso de los productos contermnplados en el apartade
anterior, las menciones del etiquetado obligatorio relativas a fa denomi-
nacién de venta, marcado de fechas e identificacidn de la Empresa
figurardn también ¢n ¢! embalaje exterior en que se presentan dichos
productos en ef momento de su comercializacion.

194 1ga informacion obligatoria prescrita en el articule 17 podra
figurar rotulada en carteles colocados en el lugar de venta, a ser posible
praximo al producto.

19.5  La informacién obligatoria prevista en el articulo 18 podra
figurar rotulada cn carteles colocados en el lugar de venta, cuando ésta
s¢ realice bajo Ia medalidad de venia con vendedor.

19.6 En régimen de autoservicio, la indicacidn de la denominacicn
de venta, prescrita ¢n el apartado 8.2 del articulo 18, podra figurar
rotulada en carteles colocados en el lugar de venta proximos al producto
en cuestidn.

Art. 20.  Las indicaciones obligatorias del etiquetade de los produc-
tos alimenticios que se comercialicen en Espana se expresardn necesaria-
mente al menos en la lengua espanoia oficial del Estado.

CAPITULC V1

Etiquetado facultativo

Art. 21.  La informacion del etiquetado de los produet{}s alimenu-
cios podrd presentar cualquier materia adicional eserita, impresa o
grafica, siempre gue no esté en contradiccion con lo ES[abELCIdO en la
presente Norma General.

ANEJO

Definicidn Diesigracion

I. Aceites refinados distintos del|«Aceiten, completado:
aceite de oliva.

- Bien por el calificativo, segin
el caso, wvegelaly o wanimabs.

- Bien por la identificacion del
origen especifico vegetal o ani-
mal. T ’

wond



-
e

BOE nim. 72 Martes 24 marzo 1992 9689
Definicidn Designacian Definicion Desigracién N
El calificativo «hidrogenadorn | 18. Las mezclas de almendras, avella- (Frutos  secos. seguida de un

debe acompanar & ia mencidn nas. nucces y pifiones cuando| paréntesis con los nombres de
del aceite hidrogenado cuyo consuiuyan un ingredienie de| cada uno de etlos colocados
origen vegetal u origen especi- un producto alimenlicio en etj por orden decrecicnte de su
fico vegetal o animal venga que no se hag& mencion en suj  masa
indicado. denominacion o_pfeseniacion

2. Grasas refinadas. «Grasan, completado: de alguno especificamente.

14,
15

. Mezcla de harinas procedeftes de

dos 0 mds especics de cereales.

. Aix;nidﬁnes y féculas, modificados

o no por vias enzimiticas o
fisicas,

Cualquier especie de’ pescado
cuando constituya un ingre-
diente de otro producto ah-
menticioc y siernpre que la
denominacidén y la presenta-
cidn de dicho producto no se
refieran a una especie concrela
de pescado.

. Cualquier carne de ave cuando

constituya un inmgrediente de
otro producto alimenticio y
siempre gue ia depominacion y
Ia presentacion de dicho pro-
ducto no se refleran a una
carne de ave especifica.

. Cualquier especie de queso

cuando ¢l queso o una mezcla
de guesos constituya un ingre-
diente de otro producto ali-
menticio vy siempre que la
denominzcion y la presenta-
cign de dicho producio no se
refiera a una especie precisa de
ueso.

q .
. Todas las especias v sus extractos

cuya masa no sea superior al 2
por 100 en masa del producto.

Todas las plantas o partes de
plantas aromdiicas cuya masa
no sea superior al 2 por {00 en
masa del producto.

L.as preparaciones de goma utili-
zadas en la fabricacion de
goma base para los chicles.

Pan rallado de cualquier onigen.

. Todos tos tipos de sacarosa, -

Mezela de varios azicares de los
mciuldos en los articulos 2.% y
3.? de la Reglamentacion Tec—
nico-Sanitaria de Azdcares,
aprobada por -el Real
Decreto 1261/1987, de 11 de
septiembre.

Dextrosa anhidra ¢ monohidra-
tada.

Caseinatos de cualguier natura-
-leza.

La manteca de cacao obtenida
por presion, o por ¢l procedi-

. miento Illamado «expellem» o
“refinado.

. Las frutas confitadas gue no exce-

dan del 10 por 100 en 1a masa
del producto,

- Bien por ef calificative, seglin
¢aso. «vegetal» o wanimaly.

- Bien por la indicacion del on-
gen especifico vegetal o ani-
mal.

«Harinan», seguida de la enume-
racion de las especies de cerea-
les que proceda, por orden
decreciente de sus masas.
imidon, fécula.

Pescado. N

Carne de ave.

Queso.

Especiafs} o mezcla de especias.

Plania(s) aromaticals) o mezcla
de plantas aromaticas.

Goma base.

Pan railado.
Azicar,
Arlicares.

Dexirosa.
Caseinatos.

Manteca de cacac.

Frutas confitadas.

19, Las hortalizas y verduras mezcia-
das entre s que constituvan un
ingrediente de un producto ah-
meniicio v en ¢} que no se haga
menegion de su denominacion o
presentacion de alguno especi-
ficamente.

20. Pastas alimenticias, solas o mez-|Pastas alimenticias.
cladas entre sk

Hortalizas y/o verduras, segun
corresponda, scguida con ios
nombres de cada una de ellas
colocades por orden decre-
ciente de sus masas.

- ANEJOII

Categorias de ingredientes que deben designarse obligatoriamenie
con el nombre de su categoria seguida de sus nombres especificos ¢ del
nimero CEE:

Colorante,

Conservador.

Antioxidante,

Emulgente.

Espesante.

Gelificante.

Estabilizante.

Potenciador del sabor.

Acidulante.

Corrector de acidez.

Antiagiomerante.

Aimidén modificado {1}

Edulcoranie artificial.

Gasificante. -

Antiespumante.

Agente de recubrimiento.

Sales fundentes (2)

Agente de tratamiento de la harina.

£i) Mo sc requiere fa indicacidn del nombre especifico o de namero CEE.
; {23 Unicamente en ¢f caso de los guesos fundidos v de los productos a base de gueso
undwudo. .

ANEJO 131

Designacion de los aromas en la lista de ingredientes

1. Los aromas serdn designados por el término «aromais)», o por
el término «aroma(s)», acompanado por una designacion mds especifica
o una descripcion del aroma.

2. El término «naturalw, o cualquier otra expresion cuyo significado
sea sensiblemente eqmvaleme, 5610 podrd utilizarse para los aromas
cuya parte aromatizante contenga exclusivamente sustancias aromati-
zantes 1al y como s¢ definen en el apaniado 2.2.1 yfo preparaciones
aromatazamcs tal y como s¢ definen en ¢l apartado 2.3, amboy del
articulo 2.° «Definiciones», de la Reglamentacién Técnico-Sanitaria de
los aromas que se utilizan en los productos alimenticios v de los
materiales de base para su produccion, aprobada por ef Real Decreto

147771990, de 2 de noviembre.

3. §i la designacién del aroma contiene una referencia a la
naturaleza o al ornigen vegetal o animal de las sustancias utilizadas, el
término «naturaly o cualquier otra expresién cuyo significado sea

sensiblemente, equivalente, solo podrd autorizarse para los aromas cuya -

parte aromatizante haya sido aisladz mediante procedimientos fisicos
adecuados, procedimientos enzimdticos o microbiolégicos o procedi-
mienios 1radic10naies de preparacidn de los productos alimenticios
exclusiva o casi exclusivamente a partir de un producto alimenticio o de
la fuente de aromas de que se irate.
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