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DISPOSICION ADICIONAL
El presente Real Decreto se dicta al amparo de lo estabtecido en el

. articulo 149.1.10.2 y 16.2 de la Constitucion Espafiola y de acuerdo con

lo dispuesto en el articulo 40.4 de la Ley 1471986, de 23 de abril, General
de Sanidad. ; o

_‘Dado en Madrid a 13 de diciembre de 1991,

JUAN CARLOS R,

E! Ministro de Relaciones con lis Cartes
.y de la Scorcunia del Gobierno,
VIRGILIO ZAPATERO GOMEZ

-

REAL DECRETO 181071991, de 13 de diciembre, por of
gue se aprucha la Reglamentacion Técnico-Sanitaria para

la elaboracion, circulacion y comercializacion de carame-
{os, chicles, confites y golosinas.. . ‘

30680

. Por Decreto 217@}@75, de 12 de septiembre, se aprobd la Regtamen—
* tacion Técnico-Sanitaria para la elaboracion, circulacién y comercio de
caramelos y chxcle_s, modificada por Real Decreto 1285_/1984, de 23 de

mayo. - . . . . .

{a transformnacién producida en este sector de 1a economia, tanto
con la aparicién de gran variedad de nuevos producios y nuevos
" sistemas de venta, como por 1a utilizacién de nuevas materias primas,
aconsoja actualizar la legislacién vigente que los reguia. o

En consecuencia, se autoriza la incorporacién de nuevas malcrias
primas tales como sorbitol, maltitol y sus jarabes, y manitol y xilitol,
- edulcorantes naturales que confieren a los producios unas caracteristicas
semejanies 2 los caramelos; se adaptan a las nuevas tecnologias los
Fequisitos higiénico-sanitarios exigibles a las industrias; se mejora, para
una mayor informacién al consumidor, ¢l etiquetado de estos productos, |
que en muchos casos son vendidos en régimen de auloservitio,
modalidad que ahora también. sé contempla come novedad. :

De otra parie, la gran variedad de «golosinas heuidase, nuevos
preductos ahora regulados, sus maltiples canales de comercializacidn ¥
la considerable cantidad dc existencias en stocks de los mismos, han
aconscjado establecer el plazo de un afo para gue 5108 se ajusten tanto
cn denominacion como en ingredientes a la nueva Reglamentacion.

Todo ello sin gue lo dispuesto en cstn disposicion sea obstdculo al
principio de la libre circulacién de mercancias, establecido en los
zér:icu o8 30 y 36 del Tratado Constitutivo de 1a Comunidad Econdmica

uropea. - - L -
. El presente Real Decreto y la Reglamentacion Técnico-Sanitaria gue
éste aprucba se dictan en virtud de lo establecido en el articulo 149.1,
102 y 16.%, de la Constitucion. v en el anticulo 40.2 v 4 de'la Ley General
de Sanidad 1471986, de 25 de abril, en relacién con ¢ articulo 2.9 del
mismo ¢uerpo Jegal. ’ L .

En su virtud, 2 propuesta de los Ministros de Sanidad y Consumo,
de Industria, Comercio y Turismo, y de Agricultura, Pesca y Alimenta-
citn, oidos los sectores afectados, previo informe preceptivo de la
Comision Interministerial para la Ordenacidn Alimentaria, de acuerdo
con ¢l Consejo de Tstado y previa deliberacién del Consgjo de Ministros
en su reunion del.dia 13 de diciembre de 1991, - e

‘DISPONGO

Articulo nico.~Se apr&eba la adjunta Reglamentacion Técnico-
Sanitaria para la claboracién, circulacion y comercializacidn de carame-
los, chicles, confites'y golosinas. C

DISPOSICION ADICIONAL

El presente Real Decreto y la Reglamentacion Técnico-Sanitaria_que
aprucha se dictan al amparo de lo esiablecido en el aniculo 149.1, 167, de
Ia Constitucion Espaiiola, excepto ef articulo 19, que se dicta al amparo
de to establecido en el aniculo 149.1, 10.%, del mismo 1exto legal, y los
articulos 8.° apartados I, 2 v 4; 9.% apartados 3. 4, 5, 7, y 13 16,
spartado 3; 17, apartado 3, primer inciso. y 18 de Ia Reglamentacidn
Técnico-Sanitaria, que serin de aplicacidén general, en defecto de la
normativa especifica que dicten las Comunidades Aurdnomas compe-
tentes, - . .

DISPOSICIONES TRANSITORIAS

Primera.-Se concede un plazo de doce meses, 3 contar desde la
entrada en vigor de la presente Regiamentacion, para exigir las caracte-
risticas relacionadas en aquellos producios. ¢ para aquellos parimetros
que no estaban considerados en ef Decreto 217971975, de 12 de
septiembre, por el que se aprueba la Reglamentacién Técnico-Sanitaria
para la elaboracion, circulacion v comercio de caramelos y chicles.

- Segunda.-Se permitird a los industriales el uso de las existencias en
almacén o contratadas, de-envases, ctiquetas, envolturas, cierres o
precinios, durante un ptazo de doce meses, no pudiendo efectuarse, a
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partic de la fecha de la entrada en vigor del presente Real Decreto,
nuevas contrataciones de dichos materiales si no se ajustan a las normas
de la adjunta Reglamentacion. .

DISPOSICION DEROGATORIA

Quedan derogados el Decreto 217971975, de 12 de septiembre, por
el que se aprueba la Reglamentacion Téenico-Sanitaria para la clabora-
cion, circufacion y comercio de caramelos v chicles, y el Real Decreto
128571984, de. 23 de mavo, por el que s¢ modificaban los puntos 1 v 3
del articuto 19 de ia Reglamentacion Técnico-Sanitaria antes citada.
b Asimismo, quedan derogadas cuantas disposiciones de igual o inferior
rango se opongan a o dispuesto en el presente Real Decreto.

Dado en Madrid a 13 de diciembre de 1991,
JUAN CARLOS R.
El Minisaro de Retaciones con fas Corsey . o

y de k3 Secretania dei Gobicmo,
VIRGILIO ZAPATERO GOMEZ

-

REGLAMENTACION TECNICO-SANITARIA PARA ~
LA ELABQRACION, CIRCULACION Y COMERCIALIZACION
DE CARAMELOS, CHICLES, CONFITES Y GOLOSINAS

TITULO PRELIMINAR
Ambito de aplicacién

Articulo 1.°1.1 La presente Reglamentacion tiene por objeto defi-
nir, a efectos legales, lo que se entiende por caramelos, chicles, confites
¥ golosinas, y filar, con cardcter obligatorio, las normas de elaboracién,
comercializacién y, en general, la ordenacién téenico-sanitaria de tales
Eroductos. Seri de aplicacion, asimismo, a los productos importados, ~

sta Reglamentacion obliga & los fabricantes, elaboradores, envasadores
y comerciantes de caramcios, chicles, confites y golosinas vy, en su caso,
2 los imporiadores. o . )

© L2 Se consideran fabricantes, elaboradores. envasadores, comer-
ciantes ¢ importadores de caramelos, chicles, -confites v golosinas
aqueilas personas naturales o juridicas que, en uso de las autorizaciones
concedidas por los Organismos oficiales competentes, dedican su
actividad 2 la elaboracidn. envasado, circulacién, venta & importacion
de los productos definidos en los articulos 2.° al 6.° de Ia presente
Reglamentacion Tecnico-Sanitaria. .

TITULO PRIMERO
Definiciones y denominaciones

-Art. 2% Caramclos~Son masas oblenidas por concentracién o
mezcla de azdicar y/o azicares en un porcentaje minimo del 50 por 100
sobre el producto final, 2 las que se les afnaden o ne otros ingredienics
v/o aditives autorizados. ’

Entre ellas, se distinguen las siguientes variedades, gue se denomi-
nan: . : -

2.1 Caramelos duros o caramelos propiamente dichos.-Caramelos
con un minimo de 80 por 100 de azlcar y/o azicares sobre sustancia
seca, cuya composicion y proceso de elaboracion les confiere una
estructura vitrea' y fragil.

2.2 - Caramelos blandos y/o masticables.~Caramelos cuva composi-

- cidn y proceso de elnboracion les confiere una wextura blanda y/o
masticabie. Su humedad maxima serd e 20 por [00. Dentro de este
grupo se incluycn, entre otras, las pastillas o toffes a las que deberd
acompafar el nombre del ingrediente caracteristico.

2.3 Caramelos comprimidos.—Caramelos cuva forma y tamano se
obtiiene por compresidn. elaborados por simpie mezcla, sin coccidn de
sus ingredientes. . .

2.4 Caramelos o pastillas de goma.~-Caramelos de consistencia
gomosa, obtenidos de soluciones concentradas de azdcar y/o azucares,

. a los quc se incorporan gomas y/u otros gelificantes. Dentro de este

grupo s¢ incluyen_entre otras, 1as siguientes denominaciones especificas:

.- 2.4.1 Espurnas dulces.-Caramelos ¢ pastilias de goma a 1os que se

ha afadido un preducto espumante gue les confiere esponjosidad. -
2.4.2 Frutas Niza.~Caramelos o pastillas de goma en los que se

sustituve iotal o parcialmente ¢ gelificante por pulpa de fruta.

Att. 3.2 Goma de mascar o chicle -Se denomina goma de mascar o
chicle al preparado elaborade con una base masticable plistica e
insoluble en agua. matural o sintética, azdcar y/o azicares y otros
ingredientes y/o aditives autorizados.

Segon sea la base masticable este tipo de productos podran compie-
tarse con las denominaciones de: ‘

Hinchabie.

Masticable,
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Art. 4.7 Confites. -Pmducms obtenidos al recubnr dlsnmos nucieos
de productos alimenticios con azicar y/o azicares, cobcmzras, chocola:
tes y otros ingredientes y/o aditivos autorizados,

Entre los confites, se dxsamguen ias slguzentes vanedades, que se
denominan:

4.1 Grageas o confites proplameme dichos. -Son los confi tes e!abo-
rados por el método de gra

Dentro de este grupo se mciuyen, entre otras, las sxguaemes dencrm-
naciones especificass .

4:1.1 Peladillas.<Son los ccnﬁtes reeublenos bésrcamente por azi-
car yg‘) ?zueares cuyo niicleo estd formado por almendra emer& {Prunus
anigdalus)

4.1.2 Grageas 0 ccmf' tes de otros frutos secos™Son los confites
sccubu:rlos basicamente por azicar y/o aziicares cuyo nucleo estd
formado por cualqmer fruto seco, tomando asi ¢l nombre caractcr:stlm
de! fruto en cuestion.

4.1.3 Grageas o confites de chocolate © cobertura.~Son 1os conﬁtes
cuyo nucleo o rec&bnmicnto es de chocoia!e o cobertura, _

4 ]guando el nucleo es un fruto scco, se-mcncmnara, adcmas, el nombre
el fruto

4.2  Garrapifados.-5on conﬁles formados por niicleos -de frutos
secos revestidos de azicares caramelizados. Se mencmnara ademas, el
nombre del fruto correspondienie,

4.3 Fruta banada de chocolate ¢ cobertura. —Fruta coni' tada entera
o fraccionada recubieria de chccoiate 0 tobertura.

Art. 5.9 Golosinas.-Son aquei]os productos qne, szn perienecer a los
grupos anteriores, estan elaborados con azdcares y otros ingredientes y
aditivos autorizados, Sin caracter limitativo se sitiian en este grupo:

5.1 Geles dulces.~Son obtenidos por gelificacion de almidones o
féculas que, como.tales o formando parte de harinas, componen en, més
de un 30 por 100 una mezcla de azicar y/o azdcares y gelifi cantes,

5.2 'Dulces de regaliz.-Se entiende por dulces de regaliz los elabora-
dos con azilcar y/o azicares, almidones o fecuias harinas y dcxtnnas a
los que s¢ incorpora extracto de regaliz.

5.3 Merengues.—Son preducios oblenidos de ‘soluciones concentra-
das de azicar y/o aricares a los que se incorporan agentes gelificantes
y/o espumantes que les confieren esponjosidad y consistencia no-eldstica,

5.4 Fondanis.-Praductos oblenidos de sol

-estructura plastica.

5.5 - Golosina liguida para congelar. —Es et producm l:quido 43 sem:h-
qu;do obienido con una meazcla de azicar y/o azicares -en un porcentaje
minimo del 10 por 100 sgbre el producto ¥mai— ¥ agua, al que se pued:n

: lszOI'pO!"?" -Giros ingredientes v aditivos autorizados, - .

Art 6.° Todos los productos enumerados en los diSHHIOS amcuies
de esie t{iulo podran presentar variantes en la elaboracidn.’

En ¢l caso del rellenado o bafiado, la- denominacion del producte’

deberd complementarse con las expreslcnes «wrelienion o «bafiadoy,
Dichas variantes no incidirén en los porcema}es de azucares y

Ezumedad establecidos para las diversas variedades- deﬁmdas en estc ]

titufo.
Art. 1.° Con independencia el cump!xmiento dc Io est-abiec:do en
la normativa especifica de productos tigtéticos, para los. preparados

incluidos dentro de su ambito de aplicacion se autoriza la sustitucion }

total o parcial del azdcar y/o azicares por los pnhaleoholes siguientes:
«sarbitaly, «maltitols y sus jarabes y «manitoly y «xilitols, solos. o en
combinacmn, con finalidad tecnologica diferente a la ‘prevista_en fa

correspondiente lista positiva de admvos, para les pmductcm stguwmes -

yen ias_condiciones que 2 continuacion se. espectﬂc#n- ,,,,,,, Lortuen S e

7.1 -Caramelos duros o caramelos propiamente d:chos. nmczmente
cuando vayan ad;c:onadas de mcnwi como ageme arométwo camcten-
zante.

7.2 Caramelos compnmldos.

7.3 Caramelos o pasullas de goma, excepio «Espumas dulces» y
«Frutas Niza», .

7.4 Goma de mascar o clncie

-

La denominacién de todos estos productos deberan complememarse
con €l nombre del pohaicohol sustitutivo mayemano :

TITULO IT

Condiciones de los establecimientos, del material y del personal

Art. 8.° Reguisitos industriales.-Los establecimientos incluidos en
esta Raglamentacion cumpliran obligatoriamente las mguxemes exigen-
. caas

8.1 Todos los locales destinados a Ja fabricacién y, en general,
manipulacién de malerias primas, productos intermedios o finales
estaran debidamente aislados de cualesquicra otros ajenos a sus cometi-
dos especificos, salvo los expresamente autorizados.

solucipnes conceniradas de.
azlicar yfo azdcares, cuyo proceso de elaboracion les confiere ina

.' 82 Lesserén deaphcac:én ios Regiamemas vzgentes dc rec:pwﬂtts
‘a presidn, alecirotécnicos para alta y baja tensidnm y, en general,

{ cualesquiiera otros de cardcter industrial v de hlglene taboral que .

conforme-a su naturalera o a su fin corresponda.

"8.3 Los recipientes, maguinas, tuberias de conduccidn y utenmhos
destinados a estar en contacio con los productos eiabcrados COn sSus
materias primas © con los productos intermedios seran de matenaies que
no alizren las caraclefisticas de su contenido ni.la de ellos mismos.

Igualmente deberan ser maiicrabics frente a los productos utilizados
en su Hmpieza.

84 Las industrias deberin teper una superficie adecuada a la
claboracion, variedad, manipulacién y volumen de fabricacién de los

-producios con localizacidn aislada de los servicios, ofi cmas vestuarios,

lavahos y almacenes, -

.5 El agua ulilizada en ¢l proceso de fabricacion y limpieza serd
potablc .desde los puntos de vista fisico, quimico y microbicldgico.
Debera complir en todos los casos la chiamemacmn vigenie sohre agua
polable de consumo piblico. :

Podré utilizarse filgua de otras caracteristicas en generadores de vapor,
instalaciones frigorificas, bocas de incendio y servicios auxiliares, siem-
Pre que 1o exista conexidn entre esta red v ia del agua potable.

8.6 Dispondrin de las instalaciones para aguellos productos que
requigran una conservacién por medios fisicos (frio, calor y similares),
con capacidad sicmpre acorde con su velumen de produccion y venta,

8.7 Deberdn disponcer de un laboratorio propio o contratade con el
material necesario para realizar los controles de las materias primas y
productos acabados que exija esta Reglamentacin. De las determinacio-
RES efectuadas se conservaran los daios obiemdos durante dos afios.

Art 9o chwsz!os hfgr('mmsammnos -Las industrias de fabrica-
cign y/o elaboracion de los productos incluidos en esta Regtamentacnén

obhgalonamcme cumplirdn las szgmemcs candwmms.

" 9.1 Los locales de fabricacicn o aimacenamlemo y sus anexos, en

| lodo caso, deberdn ser adecuados para el uso a que se destinan con

accesos Fciles y amphios, situados a conveniente distancia de cualquier
causa de’ suc:edvad contaminacién o insalubridad y separados rigurosa-
mente de viviendas o locales donde pcmoctc © haga sus comidas
cualquier personall -

9.2 “En. su canstruccwn O reparacion se empiearain matersale.rs
idéneos, y en ningdn caso suscept:‘blcs de originar intoxicaciones y/o

3 )501“8 mmauanes.

9.3 ‘Los gavunemns serdn impermeables, resmtcntes, lavables e
ignifugos, dotandoles. de los sistemas adecuados de desagiie ¥ de
proteccidn contra. incendios. |

9.4 En-los locales de fabncacmn 135 paredes cstarén n:vesndas de
azulejos o materiales lavables hasta una aliura minima de dos-metros; el
resto de las paredes y los techos s revestirdn de esmalie, pintura piasnca
y oiros materiales adecuadns de espcc:al resasiencxa a los Eavados y al

{ calor.. s

Tanto las paredes como ios Eechos ¥ pavtmentos 50 mamcndran en
ﬁerfcclo estado de conservacion y limpicza. Los desagies tendrén cierres
{ldréuhcos Y. estaran pm!.egxdos con re;ﬁ!as 0 piacas metilicas per-

.85 la venlz[aczén e iiummacmn, natura!es 0 nmﬁc:alcs serdn las

reglamentarias v, en todo caso, apropiadas al destino, capaczdad y

~olumen del locat segin 1a.finalidad 2 que se le destine. .-

95 Dispondrén en todo momento de agua corriente pozabie en
cantidad suficiente para la elaboracion, manipulacion - preparacién de
sus productos y para la limpieza y ¢l lavado de locales, mstalac:ones y
eclementos industriales, asi como para el aseo personal. .

s, 7 D:spondrﬁn de servicios higiénicos con lavaho adjuato ¥
vestuarios en Tuimero y caracteristicas acomodadas 210 que prevean en
cada caso las autoridades sanitarias. En los locales donde se manipuian
los producios dispondrén de lavamanos de funcionamiento no manual,
TN numero necesario, eon jabén dosificable ¥ toallas de un solo use o
secador de aire,

9.8 Todos los locaies deben mantenerse conslamememe en estado
de gran puicritud vy limpieza, la que habrd de llevarse a cabo por los
métoidos mds apropiados para no levantar polvo y no producir.alteracio-
nes-y/o conlaminaciones.

- 9.9- Todas las maguinas y demas ciemeutos que estén en contacto
con malerias primas 0 auxiliares, articulos en curse de elaboracion,
productos elaborados v envases serdn de caracteristicas tales que no
puedan ceder al producto propiedades nocivas y originar, en contacto
cornr &, reacctones quimicas. Iguales precauciones se iendrdn en cuanto a
los recépicmes, clementos de transporte, envases provisionales y locales
de almacenamiento. Todos estos elementos estardn constraidas de forma
lal que puedan mantenerse en perfecias condiciones de higiene .y
limpieza.

9.10 - Contardn con servnc:ose instalaciones adecuadas en su cons-
truccidn ¥ emplazamiento para garantizar la conservacion de los produc-
tos en Optimas condiciones de higiene y limpieza evitando su contamins-
cion, asi como la presencia de insecios, roedores v otros animales
domésticos o no domésiicos.
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9.11 Dueberin mantencrse las -temperaturas aﬁecuadas. humedad
refativa v conveniente circulacién del aire, de manera que los productos
no sufran alicraciones o cambio de sus caracteristicas iniciales. lgual-
mente deberdn estar protegidos los productos contrada accion directa de
la luz solar cuando ésta les sea perjudicial.

9.12  Permitiran [a rotacion de las existencias y remociones pertod:-
cas en funcign del tiempo de aimacenamienio y condiciones de conserva-
cion gue exija cada producto,

9.13  Cualesquiera otras condiciones iécnicas, sanitarias, higiénicas

¢ laborales establecidas o queé establezan en sus respectivas compesenmas
08 Orgamsmcs de la Administracién Pablica.

_An 10, Condiclones generales de fos muteriales~Todo material que
icnga contacto con los caramclos, chicles. confiles y golosinas, en
cunlquicr momento de su claboracion v distribucion, mantendri las
debidas condiciones de conservacion, higiene, limpieza y-reunird las
condiciones siguientes, ademds de aquellas otras que espectﬁcameme ¢
sefiaien en esta Reglamentacion:

10t Estar fabricadas von maicrias primas adecuadas y autorizadas
para el fin a que se destinan.

10.2  No transmitir a los carameios, chicles. confites y golosinas con
los if.}ue s¢ pongan en comacio sustancaas toxicas o que pucdan contami-
narles.

10.3 No ceder sustancias toxicas, contzminantes y, en general,
ajenas a la composicidn normal de los productes objeto de esta:
Reglamentacién o que, aon no sxendo!o, excedan del contenido autori-
zade cn los mismos.

10.4 No alierar las caracteristicas de composicion ni los czmmcres

Art. 11, Condiciones dv personal.~El persona! que trabaje ¢n tareas
de fabricacion y venta de los productos objeto de esta Reglamentacion
cumplira los requisitos regulados por ¢l Reglamento de Manipuladores.,
Ge Alimentos aprobado por Rca? Decreto 2505/]983 de 4 de agosto.

- TITULO 11

" Materias primas y otros ingredientes. Caracterzsncas .
de los productos termmados .

Art 12, Cw:drcwnes generales.~Los productos, maicrias primas ¥
otros ingredienies, cualquiera que sea su procedencia, ciebcra& satisfacer
las sigutenics condiciones gencrales: ] )

12,1 Estar en perfectas condiciones de consumo.
12.2  Proceder de materias pnmas que no estén alteradas, adultera-
das o contaminadas.

12.3  Estar excntos de materias extrafias, de gérmenes patégenos, sus
toxinas o de aqueltos microorganismos que por su nimero o especifici-
dad guedxm provogar alteraciones al consumidor,

.4 Estar debidamenic protegidos de las coadwtones ambientales
adversas, de insecios y otros animales posibles portadores de contamina~

125 Estar colocades en recipientes y envases en condiciones
técmicas apropiadas, con materiales que restslan los tratamientos de
proceso vy limpicza:

12.6 No.contener micotoxinas, resnduos de plaguicidas ni cualquier
otra sustancia sanitarismente peligrosa en cantidad superior a la que
establezea la legislacidn vigente y, en su defecto, as contenidas en las
normas internacionales aceptadas por el Estado Espafol.

Art. 13, Materias Fr:'mczs ¥ otros fngrodientes.—En la elaboracion de
caramelos, chicles, confites v golosinas se cons:deran materias basicas los
siguicntes productos:

131 Azicares comestibles de!'m:do* en las normarivas vigenies.
132 Aromas autorizados en ¢l Redl Dcereto 1477/19%90, dt 2 de
noviembre,

13.3  Bases masticables ¥ admvcs autorizados por el Ministerio de
Sanidad y Consumo.

El resto de ingredienies utilizados en la elaboracién de caramelos,

maicria pnma son:

Agua potable, frutos secos, rea:xlzz, miel. pzacares. gelatinas aiimenti-
cias, acelies v grasas comestibles, leche y huevos, asi como derivados de
ambos: almidones. féculas v harinas alimenticias, especias y alimentos
estimulantes, ficores, proteinas vegetales. frutas. mermeladas. chocolates
¥ coberturas. Jarabes y cualquier otro producto autorizado, sin que esta
refacion ienga cardcier limitativo.

i34 Sorhitol, mamxoz Miatoi v maliitol en los predazcws v condicio-
nes que figuran en el articulo 7.% de esta Reglamentacion.

Arnicule 14, ditivos.-En la claboracién de fos productos compren-
didos en ol imbito de esta Reglamentacion Técnico-Sanitaria podran

ulilizarse los aditivos que- ﬁgzzran en las siguienics disposiciones:

&

Resolucidn de la Direccidn General de Sanidad de 16 de diciembre
de 1975 por la que se aprueban las lisias positivas de aditivos autorizados
para uso en la elaboracidn de caramelos, confites, garrapinados, articulos
de repaliz v gama de mascar {chicle} («Boletin Oficial del Estado» de 20
de febrero de 1976),

Resolucion de la Secretaria de Estado para la Samdad de | de agosto -
de [979 por la que se aprueba el uso del anhidrido carbénico como
aditivo tecnoldgico para la eEaboracton de caramelos {«Boletin Oficial del
Estado» de 156 de octubre),

Resolucidn de la Subsecretaria para Ja Samdad de 28 de julio de 1982
por la yue s¢ modifican las listas positivas de aditivos autorizados para
uso ¢n la elaboracion de caramelos, confites, garrapifiados y articulos de
regaliz v turrones y mazapanes {«Boletin Oficial del Estado» de 13 de
septiembre).

Orden de 13 de octubre de 1988 por la que se-modifica |z Hsta
positiva de aditivos autorizados para la elaboracidn de caramelos,
confites, garrapifados. articulos de regahz y goma de mascar (chxcle}
{«Bolctin Ofictal del Estadow def 2

El Ministerio de Sanidad v Consumo, previo informe de Ia Comisidn
Interministerial para la Ordenacion Alimentaria. podra medificar en
cualquier momento, mediante la correspondiente -Orden, las listas
positivas de aditivos, en caso de que posteriores conocimientos cientifi-
cos o técnicos lo aconsejen y para mantener su adecuacion a la normativa
de fa Comunidad Economica Europea, siendo permanenlememe revisa-
bles por razones de salud pablica.

ArL 15, Caracteristicas de los producms terminados. Las tolerancias
de productos contaminanies y sustancias toxicas no deberdn sobrepasar
los limites contenidos en ia legislacién vigente,

Los productos contemplados en la presente Regiamentacxon deberdn
campttr las siguientes especxﬁcacmnes macrob:ologzcas,

1%i No comcndr&n mtcroorgamsmos patagenos O Sus zoxmas y se
tolerardn los siguientes Hmites mdximos:

15.1.1" Para caramelo durd mnacizo ¢ caramelo propiamente dlchc

Recuente total de aerobios meséfilos: Max;m? %108 col/g.
Recuento mohos y levaduras: Maximo 1 x 10" col/g.
Emcrobaclenéceae lutaleS' Ausencia col/g.

15, 1.2 'Para el resto de ios productos comemplados en esta Regla-
mentacién Técnice-Sanitaria

Recuento toial de acrobios mesdfilos: Maximg
‘Recuento mohos. y levaduras: Mdximo 3 x |
Enterobacteriaceae totales: Ausencia col/g.

110 coljz. .
col/g.

!52 No contendrin remducs de metales pesados en canhdades
superiores a las siguientes:

Arsénico: Menos de 0,1 ppm. - '
Plomo: Menos de 0.2 ppm.
Cobre: Menos de 5 ppm. .
| ~

TITULO IV .
 Envasado, eriquetado, rotuiacién y venta
Art. 16, Enmsado " - N _— . .
16.1 Los producios objeto de esta Reglameritacion, para su dxs!rt-

bucidn comercial, deberdn salir de” fibrica debidamente envasados.

A estos efectos, se entiende por envoltura individual el materiai o
raateriales gue dan identidad y estdn intimamenie ligados 2 Tlos
carameios, chicles y otros productos de esia Reglamentacién en su
empaquetado permanente o en el momento de su venta al pablico.
Asimismo, se consideran envolturas individuales aquetlas que agrupan,
igualmente. un pequcho ntmero de piezas.

16.2 Los matweriales y envases utilizados podran ser de vidrio,
cIrién, material celuldsico sulfunizado, parafinado, metalizado o piastifi-
cads, de celofin. compuestos macromoleculares o de cualquier otro -
material, autorizados para tat fin por el Ministerio’ de Sanidad v
Consumo. Queds prohibido el empleo de papeles de plomo o de papeles

impresos. en los que las tintas no quedan aisiadas del contacto con 2

productd por un barmiz protecior o papel intermedio, o matcnal
macromolecular avtorizados para este fin.

16.3  Los productos definidos en los articulos 2.2 al 6.7 def titulo
primero. ambos inclusive, podran comercializarse dentro de un mismo
envase dnicamente cuando éste vaya destinado a ia vents directa al
consumidor final. La denominacién de cstos surtidos serd la de todos los -
productos contenidos en dicho envase, - .

Art. 17, Etiguetado y romdacidn.~El etiquetado de los envases v fa-
rotulacion de los productos objeto de esia Regiarmmncnon ‘deberin
cumplir lo dispuesto en ¢} Real PBecreto 112271983, de 23 de septiembre.
por cl gue se aprucba Iz Norma General de E::queméo Presentacion y
Publicidad de ios Producios Alimenticios Envasados.
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Espcciﬁcameme' deberan énmplir las siguientes pamcuiandat_:les: :

‘17.1 Denominacién del producto.~Los productos se denominarin
de acuerdo con lo esmblecxdo en el mu!o primero de fa preseme
Reglamentacion. -’

- 172 Llsta de mgredxcmes.

£7.2.1 En caso de wutilizar polialcoholes como :ngredtcntes no
admvos, ¢stos se designardn por su denominacion especifica o por su
-numero de identificacion. -

[7.2.2 . En ¢l caso de ios sumdos, ios ingredientes podran rnencm-
narse globa!menm

17.3  Queda expresamenie prohibida la inclusion da.cualqu:er otro
texto no aulorizado para estos productos por la Norma General de
Etiquetado v, eén particular, los destinados a poner de mamﬁcsm
posibles ventajas derivadas del empleo de los poliaicoholes.

17.4 Cuando un producto ¢ productos con envollura individual se
prescnten al consumidor envasados, todos los datos irdn reflejados ¢n el
envase, por o que la envotmra individual podra presmndxr de los
mismos. .

An 18. Vema.

18.1 - La venta- de los prodtzcles ahjeto dc esta Regiamemacxcn,
debidamente envasados y enquetacias, podra reahzam en reg;men de
autoservicio,

18.2 Excepio para los: productos deﬁmdos en ¢} arhcnlo 72, se
permite a los comerciantes minoristas 1a apertura de los envases para la
venta fraccionada de los productos en eilos contenidos, con las condicio-
nes siguientes: -

18.2.1. Deberén conservar la mfomuac:én correspondienie del eti-
quetado de los envases hasta la finalizacion de la venta para permitir,
en cualquier momente, una correcta identificacion del producto y poder
suministrar dicha informacién al comprador que lo solicitase,

18.2.2 Cuando los productos estén protegidos por envolturas indi-
viduales deberdn exponerse para ia venta al piblico en recipientes o
expositores.

En cada recapte!lte © expositor debérd ﬁgurar un cartel o rotulo en-&l

que se indique, de forma clara, bien visible, indeleble y ficilmente |

legible, la informacién siguiente y gue no figure en las envolturas;

a) Denominacién. - - U

“ b} Nombre o la razén sccaat o la denommacmn dc! fabncame 0
envasador, o el de un vendedcr establecidos en el imterior de Ia
Comunidad Econamica Europea, y, en todos los casos, su domicilio.

¢} Lista de mgredlemcs, en caso de no ﬂgurar en las envnhuras
mdwxduaies-

{8.2.3 - Cuando los groducms no iengan envoltura mdwzdua!.
deberdn exponcﬁc para

venta al publlco en v:mnas o rec:p;cmes_

prmegidos, sin que, en mng(m vaso, el pub!:co neda zencr accesé a IOL :
productos. En cada vitrina o recipiente debera figurar un cartel en el que
se rotule de forma clara, hlen vzs:ble mdeleble Yy fam!memc logzble, Ia-.
informacidn siguienter. SR

- Denominacién del producm. LT ST e
Lista de ingredientes. '
~ Mombre o la razén. social o la dencmmac:on dei fabm:amc O
envasador, o el de un vendedor, establecidos en el interior d¢ Ia
Comunidad Econdmica Europea, v, en 1odos los casos, su domicilio,

La vema de estos producfas serd realizada exclusivamente por el
personal del comercio minorista, - que utilizard utensilios’ adecuados
{pinzas, palcias, etc) en todas las mampu!acxones que reailcek mciulde
cl envasado final. .

Art. 19, E,\pormaon emzpormcwn _

19.1 Los productos coniemplados en esta Reglamentacion que s
elaboren con destino exclusivo para su exportacién a paises no periene-’
cientes a Ja Comunidad Econdmica Europea ¥ no cumplan lo dispuesto

1 en csta disposicion, llevaran impresa en su embala g)eccn caracteres bien

visibles la palabra «exporty. Ademds, su etiqueta deberd llevaria palabra
«export 0 cualquier oiro signo que reglamentariamente se establezca y
que permita identificarlo inequivocamente para evitar que el producto
sea comercializado y consumido en Espadia.

19.2 No obsiante, las exigencias de esta dsspos;c:on no se aplicarin
a los productos de imporiacion legat v leaimente fabricados y comerciali-
zados en los restantes Estados miembros de la Comunidad Econdmica
Europea. Los citados producios, y siempre que no suzpongan riesgos para
ia salud humana y no afeclen a la aplicacién del articulo 36 del Tratado
Constitutivo de fa Comunidad Econémica Europea, podrdn ser comer-
cializados en Espaiia con la correspondieiite denominacidn de venta, de .
acuerdo con lo dispuesto en el articulo 5.° de la Directiva. 79/ llZ/CEE.,
del Conscjo, de 18 de diciembre de 1978, reiativa a la aproximacion de.
las iegtslac;ones de los Estados mzcmbros en materiz de eliguetado, .
presentacion y publicidad de los productos alimenticios. - -

Por otra parte, lo dispuesto ¢n ia presente dlsposmon s€ enuende sin |
perjuicio de lo dispuesto en los Tratados o Convenios :memscmnales'
sobre Ia malena, y que resu!ten de aphcac:on en Espaﬁa :

TituLov. - .-
Responsainhdades y !égimen sancionador

Ant. 20, Responsab:!tdades y régimen sanc:onador ~Las responsab;-
lidades sobre las infracciones qué se cometieran, asi como ¢l régimen
sancionador aplicable, estardn sujetos a lo dispuesto en ef Real Decreto
1945/1983, de 22 de junio, por el que se regulan las Infracciones v
sanciones en materia de defensa del cansum:dor y de Ia prodw:c:én
agmahmemana. ) . o B R U




