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DISPOSICIONES FINALES

. Primera.-Se faculta al Ministro de Obras Publicas v Transportes para
dictar cuantas disposiciones se precisen para ¢l desarrollo y ejecucion del
presente Real Decreto.

Scgunda,-El presente Real Decreto entrard en vigor el dia siguiente
al de su publicacion ¢n of «Boletin Oficial de! Estadon.

Dado en Madrid a § de noviembre de 1991,
: JUAN CARLOS R,

El Minisire de Obras Publicas ¥ Transponies.
JOSE BORRELL FONTELLES

MINISTERIO DE RELACIONES
CON LAS CORTES

YDELA

SECRETARIA DEL GOBIERNO

28036 REAL DECRETOQ 165071981, de & de novienibre, por ef
qiie s apriieba la Reglamentacion técnico-sanitaria para la

claboracion y venta de zumos de friias y de otros prodiuctos

siniifares.

El Real Decreto 667/1983, de 2 de marzo. aprobd la Reglamentacion
técnico-sanitaria para la elaboracion y venla de zumos de frutas v de
otros vegetales v de sus derivados.

La expericncia adquirida en la aplicacién de 1a citada Reglamenta-
cién v la necesidad- de adaptar la legislacion espatiola a la de Ia
Comunidad Econdmica Europea, establecida en la  Directiva
75/726/CEE del Consejo, de 17 de noviembre de 1975, relativa a la
aproximacion de legislaciones de los Estados miembros sobre fos zumos
de frutas y otros productos similares {«Diario Oficial de las Comunida-
des Europeasn, numero L 311, de | de diciembre), modificada por las
Directivas del Consejo 79/168/CEE. de 5 de febrero de 1979 («Diario
Oficial de ias Comunidades Earcpeas», simero L 37, de 13y
81/487/CEE, de 30 de junio de 1981 {«Diario Oficial de las Comunida-
des Europeasw, nimero L 189, de 11 de julio), y 89/394/CEE, de 14 de
Jjunio de 1989 («Diario Oficial de fas Comunidades Europeasr. numero
L 186, de 30 de junio), hace necesario modificar dicha normativa
mediante la armomzacion parcial de las Directivas comun®arias citadas,
va que o referente a los zumos de uva ha sido armonizado por ¢ Real
Decreto 104471987, de i de julio.

El presente Real Decreto v la Reglamentacion técnico-sanitaria que
sc aprucba, excepto ¢ apartado 10.2 def articulo 10 de dicha Reglamen-
tacion iéenico-samitaria . se dictan al ampare de {o dispuesto on el
articulo 149,1.16.% de 1a Constitucion y de acuerdo con el articulo 40.2

de la Ley 14/1986, de 25 de abrid, General de Samidad. salve la.

regulacion de las exportaciones ¢ importaciones, gque se ampara en el
articulo 149.1.10.% de la Constitucion.

En su virtud, a propucsta de los Ministros de Sgnidad v Coernsumo,
de Industria, Comercio y Turismo y de Agricultura. Pesca y Alimenta-
cign, previo informe preceptive de la Comision Internunisteriat para la
Ordenacion Alimentaria, oidos [os sectores afectados, de acuerdo con el
Conscjo de Estado y previa deliberacion det Consejo de ‘Ministros en su
reunidn del dia & de noviembre de 1991,

DISPONGO:

Articulo gnico. Se aprucba fa adjunta Reglamentacion téenico-
sanilaria para la elaboracion y venta de zumws de frutas v de otros
productos similares. :

DISPOSICION ADICIONAL

El presente Real Decreto v Ia Reglamentacion técnico-sanilarin gue
s¢ aprucha, excepto el apartado 0.2 del articulo 10 de ia misma, o
dictan al amparo de lo dispuesio en el articulo 1441167 de la
Constitucién ¢on cuanio alribuye al Estado las bases y coordinacion
general de la sanidad, salve lo contenmide em el articule 12 de la
Reglamentacién, que se dicta al amparo del articulo 1491107 de 1a
Constilucion,

DISPOSICIONES TRANSITORIAS

 Primera-Los productes comprendidos dentrer del ambite de aplica-
cign del presente Real Decreto, elaboradoes con amicrionidad a b entrada

en vigor def mismo v conformes con lo esiablecido en ¢f Real Decrcto
667/1983 v disposiciones que io desarrellan, podrin seguir comercialt-
zandose hasta transcurridos doce meses, contados a partir de la fecha de
entrada cn viger del presenie Real Decreto.

Scgunda.~Las cxistencias de envases y etiguctas. conformes con lo
dispuecsto en el Real Decreto 66771983 v disposiciones gue fo desarrollan
podrin utilizarse hasta transcurrido un plazo miximo de seis meses,
contados a parur de la fecha de entrada en vigor del presente Real
Decreto,

DISPOSICION DEROGATORIA

Queda derogade de la Reglamentacion técnico-sanitaria para la
claboracion y venta de zumos de frutas vy otros vegetales v de sus
derivados, aprobada por el Real Decreto 667/1983, de 2 de marzo, todo
lo que se refiera a zumos de frutas y otros productos similares regulados
por la adjunta Reglamentacion técnico-sanitaria, excepto los articulos
16. 17 y i8.

Asimismo, quedan derogadas cuantas disposiciones de igual o
inferior rango, sc opongan a lo regulado por la adjunta Reglamentacidn

técnico-sanitana.

DISPOSICION FINAL

El presente Real Decreto entrard en vigor al dia siguiente de su
pubticacion en el «Boletin Oficial del Estadon.

Déda en Madrid, a 8 de noviembre de [991.
JUAN CARLOS R,

£ Ministro de Relacioncs con fas Cortes
v dc fa Scoretaria del Gobrne,

VIRGILIO ZAPATERO GOMEZ

REGLAMENTACION TECNICO-SANITARIA PARA LA ELABO-
RACION Y VENTA DE ZUMOS DE FRUTAS Y DE OTROS
PRODUCTOS SIMILARES

TITULO PRELIMINAR
Objete y ambite de zplicacion

Articulo L%  La presenic Reglamentacion ticne por abjeto definir, a
cfectos legales. lo que se entiende por zumntos de frutas y productos
similarcs, y fijar con cardcler obligatonio las normas de claboracion. de
comercializacion v, en general, la ordenacidn juridica de fales productos.

Sus regulaciones sotr de aplicacién a todas las claboraciones que
respondan a las definiciones comprendidas en ¢f titulo primero de esta
Reglamentacion, excepto las referentes:

A los zumos de uva regulados por ef Real Decreto 104471987, de 31
de ulio.

A los productos procedentes del tomate v del coco.

A los productos dictélicos. ]

A los productos destinados 2 ta exportacién fuera de fa Comunidad
Econdmica Europa.

Esta Reglamentacion obliga a todos los fabricantes. comerciantes ¢
importadores de zumos de frutas v olros productos similares.

TITULO PRIMERO
Definiciones y denominacioncs

Art. 27 A los efectos de 1a presenie Reglamentacidn se entendera
por:
.1 Zumoe de fruta

-

211 Se entiende por zume o jego de fruta. ¢l obtenido a partir de
frutas por procedimicnios mecdnicos. suscepiible de fermentacion pero
sin fermentar. que posea ¢l eolor, ef aroma y el sabar caracterisucos de
tos zumos de las frutas de que proviene,

£n of caso de los citricos, ¢} zumo de frutas proviene del endocarpio,
no obstanie. ¢f zilmo de lima podrd obtenerse a partir del fruto entero
conforme a las buenmas practicas de fabricacion que deben permuur
reducir al minimo la presencia en of zumo de constituyentes de fas partes
exteriores def fruto.

2.1.2 Por zumo de frutas. o jugo, se entenderd. igualmente. el
producto obienido a partir de zumos de frutas concentrados:

a) restituvendo la proporcion de agua exiraida al zumo en ¢l
proceso de conceniracion: el agua que se anada debe preseniar unas
caracleristicas apropiadas. ¢n particular desde los puntos de visia
guimica. microbiologico y organoifptica, de forma fue se garanticen las
cualidades esenciales def zumo v

b} restituyendo su aroma por medio de sustancias aromatizamios
recuperadas al concentrar ol zumo de fruia de que se 1rata o ef zumo <&
frutas de la misma cspecie. '
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Y que presenta- caracicristicas organoicplicas v analiticas equivalen-
15 @ us del zumo obtenido conforme a las disposicioncs previsias on el
apartade 2.1.1 a pariir de frutas de la nyisma especie.

22 Zumo de fruta concentrado.-Es ¢l producte gbtenido 'z partir
de rumes de firutas, por eliminacion, medianie procedimientos 1isicos de
unge parte de su agua de constitucion. Ceando e producto sc desting ai
consamo ditecta. la coucentracian sera al menos del 50 por 100

2.3 Zumo de {ruta deshidratado.—E! producto obtenido a purtir de !

zumo de frutas eliminando medianle procedimicntos fisicos ja cas
wotalidad del agua gque lo constituve.

2.4 Puré o pulpa o cremopenado de trute-Es ¢ producte suscepli-
ble de fermentacion pero no fermentudo obtenido mediante molturacion
o tanizado. de la parie eomestible de frutas enteras o peladas sin
climinar ¢] zumo.

2.3 Puré o pulpa o cremoprnado de frata concentrado.-E producio
obtonide a parur del purdé. R opuipu o ol cromogenade de fruta
chiminando nmicdiante procedimicntos fisicos una parie ded agua que o
CONSTLVE, )

2.6 Neowr de fruta-El producto no formentado pero susceptible de
formentacion. obtenido anadiendo spua v azicares ab zumo de fruta: al
zumo de frula concenirade: al puré. o pulpa o al cremogenado de fruta:
al puré. la puipa o al cremogenado de fruta voncemrado: ¢ a una mezcla
de ¢si0s producios v gquce cumpla tas especificaciones que figuran en el
ancxo de ia presenie Reglamentacion.

Art.3°  Los productes definidos en los apariados 2.1, 2.2, 2.3 v 2.6
del articule 2.7 sélo podran comercializarse s cumplen las normas
previstas cn esta Reglamentacion Wonico-sanitaria v on st anexo.

At 4% Losarticulos 6., 7.° 8.7 v 11, exceplo ef apartado §1.2. sélo
¢ aplicaran 2 los zumos de frutas. a los zumoés de fruta concentrados,
a fos zumos azucarados. a [0s zumos gasificados. a los zumos deshidrata-
dos. 2 la mezcla de zumos de frutgs destinados al consumo directs, a los
umos de frutas concentrades utdizados para la fabricacion de zumos o
néclarcs destingdos a! consumo direeto, asi como a los zumos de frulas
utilizados para ia fabricacids de néctarcs de fruias destingdos al
consumo direcie. )

Art, 5% Las denominacionds que figuran on los apanados 2.1, 2.2,
2.3 v 2.6 del articulo 2.° quedan reservadus a fos productos que ostos
apartados definen, v deben utilizarse en ¢l comercio para designarios.

TiITULO 1
Masnipulaciones permitidas y prohibidas

.
Art. 6.°  Zumos de frutas, zumos de frutas concentrados v zumos de
frutas deshidratados. )
6.1 5olo sc autoriza para la fabricacién de zumos de frusas:

6.1.1 La mezcla de una o mas especies entre ellas de zumos de fruta

vio puré de [rutas, definidos en los apanades 2.1 y 2.4 del articule 2.°

6.1.2  El tratanuento por medio de las siguientes suslancias:

Acido L-ascarbico {E 300 en iz dosis necesaria para que tenga efecto
antioaidanie; nitrogeno: anhidrido carbonico (E 290): enzimas proteoli-
ticas; enzimas peclolilicas; cnzimas amiloliticas; gelstina alimenticia;
tanino; beniorita; gel de silicio: cacling carbones: aditivos de filtracion
inertes (diatomita lavada. celuiosa, poliamida insoluble). )

6.1.3 Los procedimientos y tratamienios usuales, tales como, fos
tratamicntos 1érmicos, la centrifugacidn v la filtracién. :

6.2 Ademds se aulorizan para la fabricacion de zumos de frutas:

6.2.1 La adicion a los zumos de pifia. de acido citrico {E 330 en
una cantidad no superior a2 3 gramos por litro,

622 A los zumos gur no scan de pera se les podran afadir
azucares autorizados, en las condiciones siguienies:

a} en una cantidad expresada on materia seca que no S£a SUPETIOT
a 15 gramos por litro de zume. para su COTTECCion; ]
b} cn una cantidad expresada cn materia €02 no suPerior &

41) gramos por litro de zumo en el caso del zumao de manzana: 200
sramos por litro de zumo en ¢} casp del zumo de limén, de lima, de
borgiemota, v de grosellas rojas. groscllas blancas v grosellas negras: 100
gramns por litro de zumo en los demds casas cen objeto de oblener un
wnbor azucarado,

6.2.3 La adicién de mas de un doido 2 un misime zumo de frna,
siemere gue a suma de las cantidades anadsdas de cada uno de clios,
capresadas en porcentaje de la cantidad maxima autonzada. no sobre-
pasa 100,

624 La presencia de anhidride sulfuroso en los zumos hasia up
miximo de 10 mp/d .

6.2.5 FElI enriguccimicnio en vitammss. Cuando la canuidad de
witamina € anadida no rebase la canwdad mdxima autorizada como
souaxidanie se denominard antcamente wicide L-ascorbicon.

-sobrepase 3000 ppm.

Unicamente sc hard mencion de su contenido en vitamina € tanto
en i lista de ingredientes come on otras inscripciopes. cusndo se
parantice en ¢l praducte v hasta la fecha de duracion minima. un
mrinime de viaming C de 400 mgshitre.on cuyo caso ¢f predacio tendrd
consideracion ge enriguccido,

De coalguier otra vitamina que se adicione al producio no se hara
mencion en tante no contenga la canudad minima que determinarg la
iceisiacion sobre alimentos enriquecidos.

820 Los procesos de difusion para la fabricacidn de zumaos de
frutas que po scan los zumes de citricos. pinas, peras. melocotones 3
slhaneaques destinades a la fabrivacidn de zumaos de frutas concentra-
dos. a congdicion de gue los zumos concentrados asi oblenidos se ajusten
a ta definicidn del apartado 2.1 def articuio 2.9 de la presente Reglamen-
tacién on lo que tespocta a los zumos de frusas obtenidos a parur de
rumuos de frutas concenirados, v presenton caracteristicas organoléplicas
v anahticas ol menos cquivalenies g las de zumos concentrados
obtenmidos por procedimienios que utilizan medios mecdmcos.

6,27 D conformidad con lo dispucsio en la Resolucidn de 21 de
abnt de 1983 de 1o Subsecretaria de Samdad v Consumeo, por la que s¢
aprucha Iz hisia positiva de aditivos ¥ coadyuvantes teenalogicos pam
use en o claboracién de zumes de frutas y de owros vegetales y de sus
derivados {«Bolctin Oficidl det Estado» de 15 de julio), podran afdadirse
de Yoy aditivos gue figuran on esta lisia

6.2.7.1 A los zumes de pifia. manzana. naranja y pomelo las
siguzemes sustancias. & condiciones de que s cantidad total anadida.
expresada en anhidrido sulfurosc, no sobrepase las 30 ppny:

Anhdride sulfuroso (E 228). sutfito de sodio {E 221} suifito acido de
sodio (brsulfito de sodio) (E 222). disutfito de sodio (pirosulfito de sodio
o metabisulfiio de sodio) (E 223}, disulfito de potasio {pirosulfitc de
potasio 0 meiabisulfito de potasio} {E 2243 sulfito de calcio (E 226).
sutfiwe dcido de caleio (hisulfite de calcio) (E 227).

Asimiusmo podean adadirse las sustanclas mencionadas antertor-
menie 2 los zumos de limon vy de lima. a condicion de que fa cantidad
1oial anadida. expresada en anhidrido salfuroso, no sobrepase 350 ppm.

6272 Alps rumos de pifia; dimetilpolisiloxano, 2 condicion de
que fa cantidad toiai anadida no sobrepase 10 ppm.

6.2.7.3 A los.zumos de manzana, acido citrico (E 330}, a condicion
de gue la cantidad total anadida no sobrepase 3.00¢ ppm.

6,274 A los zumos de pida, Jos dcidos L, mdlico y DL. malico,
juntos o por separade, 2 condicion de que 12 cantidad total anadida no

6.3 Qucda prohibida la adicien de azdcares y dcido a un mismo
zumo de fratas.

6.4 S6io se autorizan para la fabricacion de zumos de frutas
concentrados:

6.4.1 Los tratamientos y procedimientos enumerados en este arii-
cule, exveplo el apartado 6.2.2. No obstante, la adicién de azdcares
prevista on dicho apartado s6lo s¢ avtorizard cuando se trate de zumos
de frutas. concenlrados previamenie envasados quc se destinen af
coasumidor final y siempre que la adicion de azicar se indique en la
denopinacton; en dicho case, la cantdiad total de azdcares afadidos
expresados con relacion al volumen de zumo, una vez reconstifuido, no
podra exceder de {os limites permitidos en dicho apartado.

Durante un periodo de diez afios a partir de la fecha dc entrada en
vigor del presenic Real Decrelo, se pueden anadir azacares al zumo de
naranja concentrado no destinado al consumidor final en una cantidad
maxima cxpresada en materia seca de 15 gramos por litro con vislas a
su colreccion. )

En ¢f caso mencionado en €] parrafo antenior, ta adicion de azucare
deberd darse 2 conocer al transformador, de conformidad con los usos
comerciales.

6.4.2 La deshidralacion parciai del zumo de fruta medianic un
trataniienio ¢ un proceso fisico con exclusion del fucgo directo.

6.4.3 La restitucion de sus aromias por medio de sustancias
aromiticay recuperadas al efectuarse la concentracion dal zumo de fruia
de base o de zumo de fruta de la misma especie; esta adicion scréd
obligatoria para los zumos do frulas concentrados destinados al con-
sumu direcio.

6.5 Para la fabricacitén de zumos de frutas deshidratados se
autoriza la deshidratacion casi total det zumo de fruta mediante un
tratamiente o proceso 13sico, con onclusion del fuego directo. siendo
ebligatoria la restitucion de los componenics aromaticos esenciales
procedontes de fa misma especic de frute o recuperados eventualmente
durantc ta deshidratacion.

Art. 7°
Sclo s¢ autonza para la fabricacion de néctares de frutas:

Nectares do Trutas

b1 La mezcla entre ellos de nictares de frutas de una o mas
espeetes. pudiendose ahadir zumo o puré de frutas:
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7.1.2  Los tratamierntos y procedimientos enumerados en los apanta-
dos 6.1.2 y 6.1.3 del articulo 6.7
7.1.3  Ademads se autorizaran:

at  La adicidn de azucares siempre v cuando 00 sca superior al 20
por 108 en masa en relacion a la masa total del producto acabade:

by Luaadswcion de agua en tai cantidad que of contentdo on sumao v/o
purd de fruia v la acidez total del producto acabade ne scun infeniores
a los porcentajes cstablecidos cn ¢l anexo) en caso. de mescia, o
contemde cn zumo y/o en pure, asi como la acidez total, seran
proporcionaimente conformes a los poreentages establecidos en ¢l anexo:

<) La sustitucidn total de los azucares por miel respetando el limite
del 26 por 100 fliado en la letra a);

d) Para la fabricacién de los néctares de frutas mencionados en la
ivtra ) del apartado 11.2 del anticulo 11, cuanda lus mismos se ebtengan
a partir de manzanas, peras o mclocotones o de una mezcla de dichas
frutas. la adicion de dcido citrico en cantidad no superior a 3 gramos por
litro de producto acabade: no obstante, el dcido citnco pedrd sustituirse
ioial o parcialmente por una cantidad equivalente de zumo de limodn,

¢} La adicién de mas de un dcido a.un mismo néefar de fruta,
sicmpre que la suma de las canudades apadidas de cada uno de ¢llos,
cxprcs:é%as.cn porcentaje de cantidad mdxima autorizada, no sobre-
pase 100 :

7.2 Ademis se autoriza para fa fabricacign de néctares de frutas:
7.2} Et enriquecimicnio cn vitaminas. B
7.2.2  De conformidad con lo dispucsto en la Reselucion de 21 de

abril de 1983, de la Subsecrctaria de Sanidad y Consumo, por ia que se
aprucha [a lista positiva de aditivos v coadvuvantes tecnoidgicos para

“uso ¢n la claboradion de zumos de frutas ¥ de otros vegetales v sus

derivados («Boletin Oficial det Estado» de 15 de julio). podrin adadirse
de los aditives gue figuran cn esta lista: Los éacides L-malico vy
DL-milico, juntos o por separade, a ios néctares de peras o de
melocotones” oblenidos, ¢xclusivamenie, a partir de purd de frutas,
eveniualmente concentrado, a condicion (E. gue la cantidad total
anadida no sobrepase las 3.000 ppm.

‘Art. 8.% "Los procedimicntos v tratamicntos previstos on [os articus
los 6. y 7. de Ia presenie Reglanientacion técnico-sanitaria, deberdn
garandizar que no subsistan on los producios tratados sustancias en
cantidad tal que pucdan representar un peligre para la satud hemana.

TITULO 11

Materias primas y otros ingredientes

Art. 9.7 Los zumos de frutas v otros productos similares podrin
claberarse con los siguientes ingredicntes:

C 91 Frua La fruta. fresca o conservads por el frio. sana, despro-
vista de altcracion. con todos sus componentes esenciales para la
fabricacién de zumos o nécrares de frutas en el grado de madurez
apropiada. .

9.2 Agua potabic: El agua wtilizada eon la prepasacton de los
productos vbicto de esta Reglamcentacion deberd reunir las condiciones
fisicas. quimicas vy micrebioldgicas que se¢ senalan en la vigente
Reglamentacion téenico-sanitania para cf abastecimiemio v control de
enhidad de las aguas potables de consumo piblico. aprobada por ¢f Real
Dxcreto 1138/19%0, de 14 de septiembyc.

2.3
9.3

AZUCares:
Para la fabricacion de zumos de frotas:

Azdcar semiblanco. azdcar (szucar blancoy, azucar refinado (arucar
blanca refinadn). dextrosa monohidratada. dextrosa anhiwdra. jarabe de
glucosa deshidratada v fructosa.

2.3.2  En io que respecta a la fabricacion de néctares de frutas, as
como de zumoes de frutas reconstitungos. ademds de los arucares
mencionados en el apartado 9.3.1;

_Jarabe de glucosa, ¢l azacar lguide. of azucar Hquido glucosado, el
Jarabe de azocar glucosado v la solucion acuesa de sacarosa. que
responde a fas siguientes caracteristicas:

Materia seca, superior al 62 por 100 en musa; cantidod de arzicar
invertida {cociente fructosa/dexirosa). inforier al 0.3 por 100 en masa
sobre materia seca: cenizas conductimétricas, inferior al 0.3 por 180 en
masa sobre materta scca: color de la solucion, no superzor 2 73 unidades
ICUMSAL y 805 residual. miximo de 13 mgrkg sobre matesa seca.

933 Los azucares especificados anteriormente  cumplicin las
Reglamentaciones ospecificas vigentes.

TITULO 1V
Envasado y etiquetado

Art. 10,

{31 Los productos sujetos a la presente Reglamentacien se expen-
derin siempre en envases claborados con materiales autosizados para
514 on conLacto con los alimentos, que cumplirdn, segun corresponda.
I dispuesto en ¢f Real Decreto 1123/1982, de 30 de abnl. por ef que se
aprucbi la Reglamentacién téonico-sanitaria para la elaboracicn, circula-
cion y comercio de materiales poliméricos en relacion con jos productos
alimwenticios v aimentarios, modificade por el Real Decreto 66871990,
de 25 de mavo: en of Real Decreto 1423/1688, de 25 de noviembre, por
ol que se aprucha la Reglamentacion téenico-sanitaria para la elabora-
cion. circulacion v comercio de materiaies pidsticos destinados a cstar en
contacto con productos alimenticios y alimentanios. v en ef Real Decreio
397/1990, de 16 de marzo. por e que se apruchan las condiciones
generales de los materiales, pard use alimentario, distintos de los
paliméricos.

13,2 Las cantidades nominales de los envases de los producios
objeto de csta Reglamentacidon destinados al consumidor fnal se
ajustardn a lo dispuesto en ¢l punto @ del anexo | del Real Decreto

Envasado,

(47271989, de | de diciembre. por el que se regulan las gamas de

cantidades nominales y de capacidades nominales para determinadaos
productos cnvasados. :

Art. 1i. Etiquetado.-E} etiquetado de los envases de zumos de
frutas y otros productos similares, destinados al consemidor final,
restaurantes. hospitales y otros establecimionios y colectividades simila-
res, 5o regira por lo dispuesto en el Real Decreto 112271938, de 23 de
septiembre, por el que s¢ aprueba la norma general de etiquetade,
presentacion v publicidad de los productos alimenticios envasados.

Especificamente cumplivds, ademds:

111 Denominacion de venta det producto.

P11l Serd la prevista en las definictones y denominaciones
contempladas en el titulo primersc de la presente Reglamentacion
técnico-saniaria. : ) ]

11.1.2 Cuando ¢l producte provenga de una sola especie de fruta,
la tadicacion de ésta sustituird a s palabra wfrutas, o bicn acompanara
a kas denominaciones que no lleven fa palabra afrutas,

11.1.3 Ei calificativo deshidratado podra sustituirse en los zumos
de fruta deshidratados por la mencién «cn peivor, o bien sustituirse 0
acompanarse por la indicacion del tratamiento especifico utilizado {tal
come: Hofilizado o cualquier otra mencidn andloga).

11.1.4 La denominacion de venta deberd completarse:

a) En ef caso de mezelas de dos o mas frutas, la denominaciéa se
compictara con la enumeracion de las frutas que contenga e producio,
citdndolas en orden decrectente en funcidn del peso de los zumas 0 pures
de frotas utilizades. on su coso. previa reconststucion. Podrd sustiluirse
la relacion detallada de frutas por el nombre genérico «frutass.

En ol caso en que se emplee zemo de limén en néctares de pera,
manzand, melocotén o sus mezclas en caniidades mferiores, en equiva-
fente de acidez en et producto acabade, a 5 gramos por litre de dcido
citrice, o] zumo de hmon no debera aparecer en la denommacion del
producio. o

by El etiguctado de los productos a los que se les haya adadido
uzucares dentro de los Himites establecidos en of apartado 6.2.2b) 1a
mencian wazucaradon, scguida de fa indicacion de las cantidades
muixitmas de azdcares anadidos, calculadas en materia seca y expresadas
en gramos por Hitro. La cantidad indicada no podrd sér superior en mas
de 13 por 100 a fa canndad cfectivamente anadida.

¢} Para los néctares de frutas que s¢ mencionan ¢n fa fetra ¢) del
apsetado 1.2 de este misme articulo. que no se designen exclusiva-
mente con la denominacion «succo ¢ polpan. con i Mencion «contivne
pulpa de frutase o una mencién eguivalante.

11.1.5  Los productos definidos en los apartados 2.1 2.2, 23 v 2.6
del articulo 2.7 deberan incluir obligatoriamente las menciones siguien-
e

a1 Para los Zimos y néctares de frutas obtenidos totd o parcial-
mente de producto concentrado, 1 mencion «a base de ... concen-
trados, completada con fa indicacion del producte concentrado utih-
sado: esla mencion deberd aparecer prosima a la denomnacion det
praducie, de forma gue resalte ¢on fa relacion a todo contexto. y en
caracivees bien visibles. -

b)  En los zumos de frutas, zumes de fruta concentrudos y adcancs
cuvo contemido en CO+ sea superior @ 2 gramos/litro deberd ligurar la
exprosion «gasificador o «con gas». )

¢y Para of zumo de frutas comcentrudo v el zume do frutas
deshidratade, la cantidad de agua que deba anadirse para reconstituir el
products, o

A Para ef nectar de fruas, la indicacian del contenido minimao real
de zumo de frutas. pure de frutas o meezela de tos anteriones, con la
mencion «contenido en {ruta por 108 minimos.
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11,2 Quedan reservadas 12s siguientes denominaciongs:

a)  «Vruchtendranks, para los néciares de frutas:

b} «Sussmost» para Ios néclares de frutas obwenidos exclusivamentc
a partir de zumeos de frutas, de zumos de frutas concenirados o de una
mezcin de estos dos productos. no comestibles en eslas condiciones por
su clevada acidez matural

c)  «Succo e polpa» para 108 néciares de frutas obtenidos exclusiva-
mente a partir de purés de frutas eveniualmente cencentrado,

d} «Achicmost» a los zumos de manmn.i s;n adicién de azicares.

¢} «Sur
del fruto utthizado. a los zumos sin ad%cum de azucares obtenidos a
pariiv de grosclias negras,_cerezas, groscHas rojas, groselias blancas,
frambucsas. fivsas o granos 5 de SAUCO.

Nao ohstanie el uso de la denonvnacion «néciar de fruta» sera
facultativa para Jos productos descrilos on tas letras a). b) v ¢).

11.3  Lista de ingredienies:

Scra obligatorio incluir la lista de mgredientes. con fas excepeiones
s1puientes

a} lLa reconslitucion on su ecsiado original v por medio de las
sustancias estriclamenle NECOsarias para Tealizar csia Operacion:

D¢ zumo de frutas a partir de zumo de frutas concentrado:
B puré de frutas a parur de puré de frutas concentrado,

b} La restitucion del aroma:

Al zumo de frutas concentrado,
Al zumo de frutas deshidratade.

Mo conlleva la obligacién de incluir la hsia de mgredientes utilizados
para 1al fin,

€) Los aditives: Anhidride sulfurose {E 220% sulfitle de sodio

221), suilito acdo dc sodio (E 222}‘ disuiﬁm de sodio (E 223),
disulfito de potasio (E 224). sulfito de caloie (E 226) y sulfito acado de
calcia {E 2273 no se consideraran como mgredientes de ninguno de los
productos definidos. cuando el comenido en anhidrido suifuroso de tales
producies, determinado por medio del correspundicnte andlisis, no sea
superior a 10 mg. par litre.

1{.4 Las menciones o que s¢ refieren las letras a) by v d) del
apartade 11.1.5 deberdn {igurar en el mismo campo visual gue la
denominacion de venta dcl producto, el contenido neto ¥ la fecha de
duracion minima.

1.5 La adicién del deido L-ascarbico on los 1érminos previstos ¢n
¢} apartado 6.1.2 del articulo 6. ® no autoriza 2 hacer referencia alguna
a la vitamina C.

11.6  Los prodectos objcto de esia Reglementacion no destinados a
scr entregados como 1ales al consumider final v contenidos en envases
de capacidad nominal superior & dos litros, cumpliran 1os requisitos de
etiquetado que figuran en cl presente articulo. Mo obstante, dichos
requisitos podran higurar en los documentos que les acompanan, excepto
la denominacion de venta del producto yv1a idemificacion de la empresa,
que figurardn en el envase., sicmpre v cuande los envases gue 108
contengan puedan ser wdentificados claramenie mediante dichos docu-
Menies. -

Cuando ¢! transporte se efectee en cisternas ¢ en contenedores dichos
requisilos fipurardn en los documentos que les acompafen.

Art. {2. Exportacion ¢ imporiacion.

12,1 Los productos contemplados en esia Reglamentacién que se
claboren con destino exclusivo para su exportacion a paises no periene-
cientes a la CEE y no-cumplan 1o dispuesto en esta disposicion fevardn
impresa cn su embalaje la palabra «exports. Ademas su entigueta debera
Hevar la palabra «exportn, o cuslguier otro signo que reglamentaria-
mente se indique v que permiita dentificario incguivocamente para
evitar que ¢l producto sea comercizlizado ¥ consumido en Espana.

122 Los productos importados provenientes de paises no pericne-
cienles 3k Comunidad Econdmica Europea deberdan cumplir las
exigencias establecidas en la presente disposicion

TITULO V _
Toma de muestras v métodos analiticos

Art. 13, Los métodos de andlisis @ utidizar seran los aprobados en
fa Orden del Ministerio de Relacignes con las Cores y de la Secretaria
del Gobierno, de 29 de encro de 1988, por la que se aprucban los
mctodos oficiales do-analisis de zumos de frutas v otros vegelales v sus
derivados («Boletin Oficial del Estadon de 5 de febrero de 1988)

En los casos en que no eaistan métodos oficiales para determinados
analisis y, hasia tanto los mismos no sean aprobados por el drgano
compelente v previamente informados por la Comisisn Intermnisierial
nara la Ordenacion Alimentaria. podran ser uiitizados los aprobados por

- los Organsmes nacionales ¢ internacionales de reconocida solvenciz,

L.os Ministros preponcnies guedan autorizados para dictar o maodifi-
car los métodos oficiales de loma dv muestras v les metodos oficiales de

analisis correspondientes. mediante Orden, previo informe preceptivo
de la Comision Interministerial para la Ordenacién Alimentaria, cuando
ast fo eaigan razones de indole saniiaria. tecnologica o por adecuacién 2
fa normativa de la Comunidad Econémica Europea.

" TITULO VI
Responsahilidades v régimen sancionador

Art. 14, Las responsabilidades. asi como las sanciones a imponer
por las infracciones gue se cometicran estardn sometidas a lo dispuesio
en ¢f Real Deerete 1945/1983, de 22 de junio, por el gue se regulan las
infracciones y sanciones ¢n materia de defensa del consumidor v de la
produccion agroalimeniaria.

ANEXO
Disposiciones particalares aplicables a los néctares de {rutas
Comenido
Acidoz minima minimo
cxprosada de yumo
Muctates de frutas ’-‘&F;-:;;gS CVE?‘ﬁ:;?mlt
£RMArCo exprosado
por kiro reeniaje
. de producilo ol peso
acabado del producio
acabado
I.  Frutas de zumo &rido no consumibles en
cstado naiurni;
Fruto de la pasion {Passifiora edulis) ... ... 3 25
Higrba mora de Quito (Solanum Qmmcnsc) 5 25
Grosellas negras . ... ... ... ... 8 25
Grosellas dlancas ... .......... ... - 8 25
Groscllas rogjas ..l 8 25
Uvaoespena .o . 9 30
Frutes de falso Lspzne (ijgohce} .......... 9 25
Endrinas ... ... 8 30
Ciruclas ... . 6 3G
Ciruglas silvesires ... o 6 kKt
Granos de serbab ... 0 ... 8 30
Agavanzas (Frutos de Rosa sl g 4G
Cerezas amargas (Griotes) ... ... ... . ... 8 - 35
OUEaS COFCZAS .. ... e 6L 40
Ardndanos o martidlos Lo oo 4 40
Granos de Sadeo . ... 7 50
Frambuesas .. .. .. . ... .. 7 40
Albaricoques . .. ..o 3 (1) 40
Fresas ... . 5 (1) 40
Moras .. ... ... .. 6 40
Ardndaros rojos .. ........ e e 9 30
Membrilios T SN 7 50
Limones vy Bmas ..... ... ..... .......... - 25
Onras frutas perienccientes 2 esta catcgoria | - 25
1l.  Frutas pobres cn dcido o con mucha pulpa
O muy aromatizadas, COn ZUMMo no consy-
mible ¢n estado najural;
Mangos * = 35
Platanos ; - 25
Guayabas - 25
Papayas - 25
Lichas ... .. .. ... .. - 25
Accrotas , - 25
Guanabana {Annona Muricasa) ... ... ... . - 23
Corazén de buey o Cachiman {(Annona Reticu-
iara) e e - 25
Chirimoyas . . . . - 25
Granadas .. .. ... . .. - 25
Angcardos ... .. ... P - 25
Caa {Spondias Pmpuma) AU, - 25
Imbu {Spondias Tubcrosa Amda) . - 30
Otras frutas perienceientes a osla calcgoria ... - 25
1. Frutas de zumo comestible en cstado
natural:
Manzanas . ... . L. 3 50
Poras 3(h 50
Melocotenes o 00 o 3 &)
Aprros. subvo imones v hmas . ... ... S 50
Pinas L 4 50
Otras frulas pcrlcneclcnhs a csla cﬂcg@r;a - 50

(hr Lamme no apheable on el case del praducia micecionado en fz keira ¢) del apanado 11.2
det argeste 19




