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9.5.3 Cuantificacidn

Como se puede observar en el diagrama, 1a B lactoglobulina de. leche ‘

de -cabra presenta ura menor movilidad electroforética que la a
lactoalbumina y'la B lactoglobilina de.oveja. Al aumentar el porcentaje
de leche de cabra presente en la muestra, aumenta la intensidad de la
banda correspondiente a la P lactoglobuhna de la leche de cabra y, por
tanlo, aumenda la altura del pico obtenido ‘en el densitograma.

Medir 1a altura del pico de 1a B lactoglobulina de leche de cabra y el
pico de la seroalbimina (BSA). A partir de los datos obtenidos para los
patrones, resulta la recta de regresion y = ax + b, donde

-~

altura B g cabra -
altura BSA
x = Porcentaje de leche de cabra, -

y-

El porcentaje de la leche de cabra en la muestra se determina
sustituyendo en la recta de regresién calculada con los patrones, et valor

aliura P Ig cabra
obtenido parz la musstra. '

9.6 Expres:dn de resuhados

Expresar el contenido en !eche de cabra segun [os mgulcntes_

intervalos:

.= Menor del 3 por IO(} ‘
- Entre el 5 v el 10 por 100.
.= Entre el 10 y el 20 por 100.
" = Mayor del 20 por 100. .
Siendo el limite de deleccmn pracnco del } por 100 de leche de eabra
en quesoe de oveja. SR - . . -
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se modifican determinados articulos de la Reglamentacion

_ Técnico-Sanitaria para’ la Elaboracion, Circulacion y
Comercio de Pastas Alimenticias aprobada por el Decrero
218171975, de 12 de sept:embre

26242

La experiencia adquirida en la. aphcacmn de la Reglamentacmn
Técnico-Sanitaria para la Elaboracién, Circulacién y Comercio de Pastas
Alimenticias que fue aprobada por el Decreto 2181719735, de 12 . de
septiembre («Boletin Oficial del Estadow del 13); modificada por el Real
‘Decreto 1771/1976, de 2 de julio («Boletin Oficial del Estado» det 28),
y por el Real Decreto 2811/1983, de 13 de octubre (¢Boletin Oficial del
Estado» de || de noviembre), ha puesto de manifiesto la necesidad de
sustituir el pardmetro «acidez de la grasan por el de «wacidez del
producto», expresada en grados sobre «sustancia seca», lo cual ¢onlleva

a una modlﬁcacnon de los valores de dicho parametro, fijados en el

articulo 9.°, asi como establecer un minimo de humedad en el caso de
las pastas frescas, con el fin de mantener la calidad de! producto.
Asimismo se modifica el apartado 10 -acidez grasa-, def anejo del Real
Decreto 1093/1587, de 19 de junio («Boletin Oficial de! Estadon de 8 de
sepliembre), sobre modificacién de los métodos de andlisis conmtenidos
en el anexo de la Reglamentacion Técnico-Sanitaria para ta Elzboracidn,
Circulacién y Comercio .de Pastas Alimenticias, aprobadas por el
Decreto 218171975, de 12 de septiembre. Por otra parte es necesario
adaptar el elmuetado de las pastas alimenticias a las dlspos.]ctones
vigentes sobre la materia,

Tode ello sin que lo dispuesto en esta dlspos:cmn sea obsticulo al
principio de la libre circulacion de mercancias establecido en los
articulos 30 v 36 del Tratado Constitutivode Ia Cormunidad Econom;ca

Europea. ;

Ramos. M.; Judrez, M. (1986) «Chromalographle clectro-.

REAL DECRETO 1534/1991, de 18 de ac'zubre. por el que

El presente Real Decreto se dxcta al amparo del articulo 40.2 y 40.4
de la Ley 14/ 1986, de 25 de abril, General de Sznidad, en relacion con
el articulo 2.° de fa misma.

En su virtud, 2 propuesta de los Ministros de Sanidad y Consumo,
de Industria, Comercie y Turismo y de Agricultura, Pesca y Alimenta--
cion, oidos los sectores afectados, emitido el preceptivo informe de la
Comision Interministerial para la Ordenacion Alimentaria, de acuerdo
con el Consejo de Estado y J:revia deliberacion del Ccnsejo de Ministros,
en su reunion del dla 18 de octubre de 1991

DISPONGO:

Articulo .1.* 1. Se meodifica el articulo-9.* de la Reglamentacidn
Téchico-Sanitaria- 8ara la Elaboracion, Circulacion ¥ Comercio de Pastas
Alimenticias aprobada por et Decreto 2181/1975, de 17 de septiembre
(«Boletin Oficial dei Estado» del 13), a su vez modificado por el Real
Decreto 1771/1976, de 2 de julio («Boletin Oficial de} Estado» del 28),
en lo siguiente: o ‘

1.1.. Los eplgrafes referentes. a la «Acidez de la grasa», que figuran
en los apartados 1, 2, 3.1, 3.2,33, 3. 4{ 1.5, por las de «grado de acidez».
1.2 Los apartadas 4. ly 4.7 de punte 4 «Pastas Rellenas»; los

apartados 5.t y 5.2 del punto 5 «Pastas Alimenticias Frescas».

- Por- todo.ello du:ho amculo 9° queda rcdactado dc la s:gmente
forma.

. cArticulo 9, ° Caractensticas de Ias pastas alxment:cms

1. Pastas alimenticias s:mples ;
Humedad. f(mé\mmo) 125 -
Cenizas referidas a sustancia seca (maximo): 1,1, -

- Acidez expresada en grados {mdximo),. referida a sustancia seca: 5.
Proteinas referidas a sustancia seca W x 5,7 (rmmmo) 9,5

.2, . Pastas alimenticias (simples) de calidad ‘superior se ajustaran a
Ias ngmemes caracteristicas:
‘Humedad l(mé:uumo) 125, - .
Cenizas referidas a sustancia seca (méxlmo) 0.9.
Acidez expresada en grados {mdximo}, refgnda a sustancia seca: 4.
Proteinas referidas a sustancia seca N x 5, 7 (mmlmo) 11,0.

- 3. Pastas alimenticias compuestas

Las pastas alimenticias compuestas puedcn ser !

" 3.1 - «Al gluten». Enriquecidas exc uswamenle con gluten de trigo:

Humedad gméxuno} 12,5. - )

Cenizas referidas a susiancia seca (mémmo} l 1L ) ’
Atidez expresada en grados (mdximo), ‘referidz a sustancia seca: 5
Peoteinas. referidas a sustancia seca N x 5,7 (minimo): 20,0

3.2 «Al huevon, Ennqucmdas, por lo menos, con tres huevos .
enteros de gallina, con un peso total de 130 gramos de huevo sin cdscara
por kilogramo de sémola o 65 gramos de yemas, exc!us:vameme

Cumplirdn las siguienites caracteristicas:

Humedad (méximo): 12,5. '

" Cenizas referidas a sustancia seca (miximo): 1,1.

Acidez expresada en grados {maximo), referida a sustancia seca: 5.

Proteinas refendas a_sustancia seca N x 5,7 {minimoj}: 12,5,

3.3 «A la lechen. Enriquecidas, al menos, con 2,5 por 100 de leche
en polvo desnatada at | por 100 de materia grasa o 250 gramos de leche
natural, entera, parcnalmeme concentrada o su equwalente en otras
formas de preparacidn por kilograme de sémola:

Se ajustardn a {as siguientes caracteristicas:

Humedad. }maumo) 12,5.

Cenizas referidas a sustancia seca (mdximo): 1.2. .

Acidez expresada en grados (mdximo), refenda‘a_ sustanciz seca: 5.
Proteinas referidas a sustancia seca N x 5,7 (minimo): 11.0.

34 «Al tomater. Enriquecidas, al menos, con un 2 por 100 de
tomate deshidratado, con el 4 por 100 de tomale concentrado al 28
por 100 de sdlidos totales o también con 200 gmrncs de tomates
naturaies por kilograme de sémola.

Humedad. {mrximo): 12,5, o

Cenizas referidas a sustancia seca (mdximo): 1,3,

Acidez expresada én grados {maximo), refenda a sustancia seca: 3,

Proteinas referidas a sustancia seca N x 5,7 (minimo). 11,0,

3.5 &Alas espinacas». Enriquecidas, al menos, con un 2 por 100 de
espinacas deshidratadas, o con 200 gramos de. espmacas naturales por
kllolg)ramo -de sémola.

eberdn-ajustarse a las siguientes caracteristicas:

Humedad [(maxlmo) 12,5. .

" Cenizas referidas a sustancia seca (max:mo) 1,5.

Acidez expresada en grados {mdximo}, referida a sustancia seca: 5.

Proteinas referidas a sustancia seca Nx 357 {minimo). 11,0.
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Las pastas alimenticias compuestas podrip contener sal comon
comestible, pero en cualquier caso el contenido final del producto
terminado no sera nunca superior al 1 por 100, expresado en sustancia
seca. . ) : }

Cuando sean elaboradas con pastas alimenticias de calidad superior
habra de tenerse en cuenta el minimo de proteinas establectdo en éstas.

4. Pastas rellenas

4.1 La cantidad de peso del relieno serd, como minimo, el 25 por
100 referido al peso total del producto.
La acidez de la pasia expresada en grados, referida a sustancia
seca, sera como maximo 7. :
4.3 Por exigencias de una mejor preparacion y conservacién del
relleno,. podrdn agregarse al mismo los aditivos que™para estos fines
autorice ¢l Ministerio de.Sanidad v Consumo.

5. Pastas alimenticias frescas: Reuniran las siguientes caracteristi-
cas: _ .~ - ) - .

5.1- Humedad, como méximo, ¢ 30 por 160 y como minimo el 22 _

por 100. .
5.2 Laacidez expresada en grados, referido a sustancia seca no serd
supcrior a 6 en las pastas simples y compuestas y 7 en las rellenas.

3.3 Las pastas alimenticias frescas simples cumpliran los limites de

cenizas y proteinas establecidas para las secas.

Las especificaciones de humedad, acidez de' la grasa, cenizas y
‘proteinas recogidas en esie articulo se determinarin con arreglo a los
mélodos de analisis recogidos en gl anexon

P ‘ .
2. Se modifican, igualmente, los articulos 15; el titulo VIII en sus
articulos 18 y 19,y el titulo IX en su aniculo 20 de la Reglamentacion

Técnico-Sanitaria para la Elaboracién, Circulacion y Comercio de Pastas

Alimenticias aprobada por el Decreto 218171975, de 12 de septiembre,
modificado por el Real Decreto 177171976, de 2 de julio, que qiedan
redaclados de ia siguiente forma: - ) .

-«wArticulo'15. Etiquetado y publicidad. -

Ei ctiquetado de los envases deberd cumplir lo dispuesto en el Real
Decreto 1122/1988, de 23 de septiembre (“Boletin Oficial del Estado”
de 4 de octubre), por el que se aprueba la Norma general de Etiquetado,
Presentacién y Publicidad de tos Productes Alimenticios Envasados, con
las siguientes: particularidades: : Lo -

15.1 Denominacion de Venta, Las pastas alimenticias se denomi-
narin de acuerdo_con lo establecido en los articulos 3.° y 9.° de la
presente Reglamentacion. ) -

Las pastas alimenticias simples podtin denominarse como “‘pastas
alimenticias™. s . ) :

15.2 . En los casos de utilizaci6én ‘de envases no transparentes, debe
especificarse la forma de fas pastas_alimenticias de acuerdo con lo
establecido en el articulo 10. o - R

15.3  Las pastas rellenas podran, segiin sus distintas figuras, deno-
minarse de acuerde con la especialidad comercial que corresponda.

TITULO VI
Exportacion e importacién

Articulo 18. Exportacidn. ) . e .
- Los productos contemplados en esta Reglamentacion que se elaboren
- con destino exclusivo para su exportacion a paises no pertenccientes a

la Comunidad Econémica-Europea vy no cumplan lo dispuesto en esta

disposicién, Hevardn impresa en su embalaje en caracteres bien visibles
la palabra EXPORT. Ademas su etiqueta deberé llevar la palabra
EXPORT o cualquier otro signo que reglamentariamente se establezca
¥ que permita identificarlo inequivocamenie para evitar que ¢l producto
sea comercializado y consumido en Espana. -

Articulo 19, Importacion. .

No obstante, las exigencias de esta disposicién no se aplicardn a los
productos de importacidn legal y leatmente fabricades y comercializados
en los testantes’ Estados miembros de fa Comunidad Econdmica
Europea. Los citados produclos, y siempre que no supongan riesgos para
la salud humana, y no afecten a la aplicacion del articulo 36 del Tratado
Constitutivo de la Comunidad Econémica Europea, podran ser comer-
cializados en Espaiia con la correspondiente denominacion de venta, de
acuerdo con lo dispuesto-en el articulo 5 de la Directiva 79/112/CEE del
Consejo, de 18 de diciembre de 1978, relativa a la aproximacion de las
legislaciones de los Estados miembros en materia de etiquetado,
presentacion y publicidad de los productos alimenticios.

Por otra parte, lo dispuesto en la presente disposicion se entiende sin
perjuicio de lo dispuesto en los Tratados o Convenios Internacionales
sobre’la materia y que resulten de aplicacién en Espafia.
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TITULO IX

) Responsabilidades 'y régimen sancionador

Articulo 20. Responsabilidades y régimen sancionader.

En cuanto a las responsabilidades y al régimen sancionador en
general, se estard a lo dispuesto en ¢l Real Decreto 1945/1983, de 22 de
junio, por el gque se regulan las infraceiones y sanciones en materia de
defensa del consumidor y de a produccion agroalimentaria.»

Art. 2.° Se madifica el punto 10 del angjo. del Real Decreto
1093/1987, que queda redaciado de la siguienie manera;

«l0. GRADO DE ACIDEZ DE LAS PASTAS ALIMENTICIAS
l.  Principio

La acidez del extracto alcohélico- de las pastas alimenticias se
determina por titwlacidn y se¢ expresa en ml/de NaOH 1 N.

2. Material y aparatos

2.1 Moline de laboratorio, que sin calentar Ia muestra sea capaz de
obiener particulas inferiores a2 550 micras. T
2.2 Filtro de filtracién répida.

3. Reactivos

31 Alecohol etilico de 95°, exento de peréxidos.

1.2  Alcehol etilico de 50°. Mezciar 100 ml de alcohol etilico de 95°
con 96 ml de agua destilada. ‘

3.3 Solucion alcohdlica de fenclftaleina al 1 por 100. -

4. Procedimiento

Moler 12 muestra a analizar de modo que pase completamente a
través de un tamiz de malla de 500 micras.

Pesar, con precision de un miligramo, 4 g de producto, transfirién-
dolo a un matraz erlenmeyer de 500 ml con tapén esmerilado y afadir
100 m] de alcohol etilico de 50 grados (3.2) previamehte neutralizados
a la fenolfialeina (3.4) con NaOH 0,02 N (3.3). Agitar vigorosamente,

Transcurridas las tres horas, filtrar a través del filtro 2.2.

Tomar del filtrado 50 ml y titular con NaOH 0,02N }3.3), empteando
come indicador tres gotas de soluccidn alcohdlica de fenolfizleina al |
por 100 (3.4). : ‘ : .

4 5. Expresion de los resultados

Se define el grado de acidez {(G) como el nimero de ml de hidréxido

sédico | N necesario para neutralizar la acidez de 100 g de preducto . ¢

seco.
G = V. 100

100 - H

siendo: V"s Volumen, en ml, de NaOH -0,02 N empleados en la
neutralizacién . : ‘
H = Porcentaje de humedad de la muestra. .

Expresar el resultado con una cifra decimal.»

DISPOSICION ADICIONAL

Lo dispuesio en el presente Real Decreto se dicta al amparo de lo
establecido en el articulo 149.1.10% y 16° de la Constitucion, excepto los
apartados 2 y 3 del articulo 15 de la Reglamentacién Técnico-Sanitaria
para la Elaboracion, Circulacion y Comercio de Pastas. Alimenticias
aprobada por ¢l Decreto 2181719735, de 12 de septiembre, en la redaccidn
dada a los mismos.por ¢l articulo 1.% 2, del presente Real Decreto.

DISPOSICION DEROGATORIA

Se derogan los articulos 21 y 22 de la Reglamentacion Técnico-
Sanitaria para la Elaboracién, Circulacion y Comercio de Pastas
Alimenticias aprobada por el Decreto 218171975, de 12 de septiembre.

Dado en Madrid a 18 de octubre de 1991, !
JUAN CARLOS R.

-El Ministro de Relactoncs con Jas Cores
y de la Secrctaria del Golwerno,

VIRGILIO ZAPATERO GOMEZ

dejar en contacto con la salucion alcohdlica durante tres horas, agitando -
| periddicamente. - ’
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