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ANEXO

Materias primas minerales Actividades

Carbones ... ...... . . . ... Explotacion, tratamiento v beneficio.
Cine Explotacion. tratamiento y beneficio.
Cobre ... . ... .. ...... Explotacion, tratamiento v beneficio.
Estanio Explotacion. tratamiento v beneficio.
Fosfatos ... ... ... ... ..... Explotacion.

Hierro .. .................. Explotacion, tratamiento y beneficio,
Manganeso . Explotacion, tratamiento v beneficio.
Plomo . Explotacion, tratamiento y beneficio.
Recursos geotérmicos . Aprovechamiento.

Uranio A Explotacion, tratamiento y beneficio.
Caolin ... ... ... ... Explotacion, tratamiento y beneficio.
Fluorita ...... . R Explotacion, tratamiento y beneficio.
Granito orpamental ... .. ... | Explotacién, tratamiento y beneficio.
Magnesita ... ... ... ... Explotacidn, tratamiento y beneficio.

Mdrmel ornamental . ... ... |Explotacién, tratamiento ¥ beneficio.
Materiales arcillosos especiales
(sepiolita. bentonita, attapul-

gita) .. Explotacién, tratamiento y beneficio.
Piritas ... ... ... ... | Explotacion, tratamiento y beneficio.
Pizarras ornamentales .. . _ . Explotacion, tratamiento y beneficio,
Potasas ... . .. .. ... _. - ... | Explotacion, tratamiento v beneficio.
Volframio ... ....... . ... ... | Explotacién, tratamiento v beneficio.

Metales preciosos {(oro y plata) | Explotacion, tratamiento y beneficio.

Feldespatos . ............. ... .| Explotacidn, tratamiento y beneficio.
Glauberita y thernardita ... . Explotacion, tratamiento y beneficio.
Mercurio ... .. | Explotacién, tratamiento y beneficio.
Barita ... .. .. ... .. Explotacidn, tratamiento v heneficio.

MINISTERIO DE RELACIONES
CON LAS CORTES
Y DE LA
SECRETARIA DEL GOBIERNO

23736 REAL DECRETO 116671990, de 21 de septiembre. por el

quie se modifica tu Reglamentacion Técnico-Sanitaria para
la elaboracion, circulacion y vomercio de las harinas v
sémolus de trigo v otros productos de su molienda. para
conswie  humano,  aprobada  por el Real Decreto
128671954, de 23 de mavo.

Como consecuencia de las condiciones climatologicas que pueden
tener lugar.en la época de la recoleccion del trigo, un alto porcentaje de
los trigos panificables germinan en la espiga. produciéndose una
actividad aifamildsica que se traduce, al ser molturados estos trigos para
su transformacion en harina, en un incremento de la acidez de la grasa
- de la harina.

Por ello. v teniendo en cuenta gue, desde el punto de vista sanitario,
resulta factible la clevacion del porcentaje maximo admisible de la
acidez de la grasa establecido en la vigente Reglamentacion Técnico-
Sanitaria, se estima conveniente su modificacion, para adaptaria a las
condiciones ¢xpuestas.

Sin perjuicio de otros titulos competenciales que pudieran esgri-
mirse. la finalidad y contenido de la presente disposicion, que se dicta
en aplicacion de lo dispuesto en el articulo 40.2 de ja Lev 14/1986. de
25 de abril. General de Sanidad. hacen prevalente sobre otros el titulo
recogido en el articulo 149,1.16 de la Constitucion Espanola, en cuanto
se refiere a las bases de sanidad interior v coordinacion general de
sanidad. aspectlos éstos concurrentes en los preceptos de la Reglamenta-
¢19n que se aprueba.

En su virtud. a propuesta de los Ministros de Economia v Hacienda;
de Industria v Energia: de Agricultura, Pesca y Alimentacion, ¥ de
Sanidad v Consumo: oidos los sectores: afectados: previo informe
preceptivo de fa Comision Interminisigrial para la Ordenacion Alimen-
tara. de acuerdo con el Consejo de Estado, y previa deliberacion del
Consejo de Ministros en su reunion del dia 21 de septiembre de 1990,

DISPONGO:

Articulo unico.-Se modifica el apartado 11.2.5 del articulo (1 de la
Reglamentacion Técnico-Sanitaria para la elaboracion, circulacion y
comercio de las harinas y sémolas de trigo v otros productios de su
molicnda, para consume humano, aprobada por el Real Decrelo
1286/1984, de 23 de mayo, que queda redactado en los términos
siguientes:

«lt.2.5. Acidez de la grasa. Maximo 58 por 100, expresado en
miligramos de potasa».

El presente Real Decreto entrard en vigor al dia siguiente de su
publicacién ¢n el «Boletin Oficial del Estado».

Dado en Madrid a 21 de septiembre de 1990,
JUAN CARLOS R.

El Mimsiro de Relaciones con las Cones
¥ de la Secretaria del Gobrwerno.

VIRGILIO ZAPATER( GOMEZ

23737 REAL DECRETO 1167/1990, de 21 de septiembre, por el
que se modifica la Reglamentacion Técnico-Sanitaria para
la elaboracion, circulacion y comercio de turrones y maza-
panes, aprobada por el Real Decreto 178771982, de 14 de

mayo.

Desde la aprobacion de la Reglamentacién Técnico-Sanitaria para la
claboracién. circulacién y comercio de turrones y mazapanes, se han
fijado nuevos criterios de calidad microbiolagica en distintos productos
alimenticios. S¢ ha estimado necesario modificar las caracieristicas
reguladas ¢n el epigrafe 6. dandoles una nueva redaccion y estableciendo
un nuevo apartado especifico para los criterios microbiologicos. adap-
tandolos a otras disposiciones de caracter horizontal y a los conocimien-
tos técnicos y cientificos actuales, recogidos en otras normas legales. -

Sin perjuicio de otros titulos competenciales que pudieran esgri-
mirse, la-finalidad y contenido de la presente disposicion. que se dicta -
en aplicacion de lo dispuesto en el articulo 4.2 de la Ley 14/1986. de
25 de abril, General de Sanidad, hace prevaleniec sobre otros el titulo
recogido en el articulo 149.1,16 * de la Constitucién Espafiola, en cuanto
se refiere a las bases de la sanidad interior v coordinacion general de
sanidad, aspectlos estos concurrentes en los preceptos de la Reglamenta-
clon gque se aprueba.

Todo ello sin que lo dispuesto en esta disposicion sea obsticulo al
principio de la libre circulacion de mercancias. establecido en los
articutos 30 y 36 del Tratado Constitutivo de la Comunidad Economica
Europea. asi como a las obligaciones derivadas de otros tratados o
convenios aternacionales.

En su virtud. a propuesta de los Ministros de Economia y Hacienda,

~de Industria v Energia, de Agricultura, Pesca v Alimentacidn, v de

Sanmdad y Consume, oidos ios sectores afectados, previo informe
preceptivo de ta Comisidn Interministerial para la Ordenacion Alimen-
tariz, de acuerdo con ¢! Conscjo de Estado y previa deliberacion del
Consejo de Ministros en su reunion del dia 21 de septiembre de 1990,

DISPONGO:

Articulo unico.-Se medifican los puntos 4 y 5 del apartado 6.4, e!
apartado 6.5 y se anade un apartado 6.6 al epigrafe 6 de la Reglamenta-
cion Técnico-Sanitaria aprobada por el Real Decreto 1787/1982. de 14
de mayo. que-quedan redactados en los siguientes términos:

«6.4.4 Mazapin.-Elaborado con almendras, azucares v aditivas
autorizados.

Suprema (%) Extra ()

Purc;nlajc Porc;nlujc
Humedad (maximo) ........ - . .. 11,0 11,0
Proteinas (mimmo) ..... .. .. .. ... 8.0 6.0
Grasa (minimo) ......... . .. 24.0 18.5
Cenizas (maximo) ....... ... ... .5 1.3

Tunto por cikento en producto erminado.

En el caso especifico del producto denominado «Mazapdn de Sotow,
el contenido maximoe de humedad admitide serd del [6 por 100.

El mazapan podra estar relleno o recubierto de diversos preparados
de confiteria, pasteleria o frutas confitadas. La cobertura o relleno
deberd diferenciarse perfectamente del mazapan.

6.4.5 Mazapdn con fécula.-En este caso sc permitira la adicién de
téculas o harinas alimenticias hasta un contenido del {5 por 100 de
almidon. cxpresado sobre eairacto seco.
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Estindar ()

Porcv:maju
Hum@dad {maximo) | 12.0
Proteinas (minimo) .| 4.5
Grasa (minimo} ... 12.2
Cenizas (maximo) .. [.5

* Tanto por ctento en producto terminado.

Para ¢l producto denominado «Mazapan de Sotow. cl contenido
maximo de humedad admiudo serd del 16 por [00.

6.5 Norma microbiologica.-Los productos contemplados en la
presenie Reglamentacion deberdn cumplir, en general. la normativa
vigenle sobre microorganismos o toxinas peligrosas para la salud piblica
v satisfacer. en concreto. la presente norma microbioldgica:

Enterobacteriaceac totales (NMP): Mdximo 107 colonias/gramo.
Escherichia coli: Ausencia/gramo.

Staphyloccus aureus {Coagulasa. DNasa y fosfatasa positivos):

Ausencia/gramo.
Mohos vy levaduras: Miximo 107 colontas/gramo,
Salmonella/Shigelia: Ausencia/25 gramo.

6.6 Condiciones generales de los turrones, mazapanes y olras
claboraciones complementarias;

I, Estar elaborados exclusivamente con las materias basicas y otros
ingredientes autorizados para cada tipo de productos.

2. Poseer aspecte normal, color. elor y sabor caracteristicos.

3, No comtener impurezas 0 coniaininantes en cantidades gque
puedan suponer un riesgo para la salud.

DISPOSICION ADICIONAL

Lo dispuesto en el presente Real Decreto por ¢l que se modifica la
Reglamentacion Técnico-Sanitaria para la elaboracion. circulacion y
comercie de turrones y mazapanes. aprobada por el Real Decreto
1787/1982, Je 14 de mayo. se dicta en virtud de lo establecide en ef
articulo 149.1.16.% de la Constitucion Espafola.

DISPOSICION FINAL

El presente Real Decreto entrara en vigor al dia siguiente de su
publicacion en el «Boletin Oficial del Estadon.

Dado en Madnid a 21 de septicmbre de 1990,
JUAN CARLOS R,
El Ministro de Relaciones con tas Cores

v de la Sceeretaria del Gobierno. .
VIRGEILIO ZAPATEROD GOMEZ .



