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(1} Edad: La edad se expresara con un nimere enlero de afios.

Todo periodo de vegetacion iniciado contlard como un afio entero.

Se considerars iniciado el periodo de vegetacion:

- Para las planias que hayan desarrollado un brote apical sin yema apical durmienie,
cuando dicho brote sea superior o igual a 1a cuarnta pane de la longitud del brote del afo anterior.

- Para las plantas que hayan desarroilado un brote apical de longitud inferior, cuando ésie
tenga una yermna durmiente.

(2) Altura: La medida de la altura se haré con una aproximacion de + | centimeiro para
las plantas de 30 centimetros o menes de altura, y con una aproximacidn de t 2,5 centimetros
para las plantas de mds de 30 centimetros de attura.

3.2.2 Popuius.

3.2.2.1 Ambito de aplicacién.—Las normas de dimensiones solo
seran aplicables a las plantas de Populus, seccidn Algeiros.

3.2.2.2 Edad de las plantas.~La edad maxima admitida sera de
cuatro anos para el talio y, en su caso, de cinco afios para la rajiz. -

3.2.2.3 Clases de dimensiones. :
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El Decreto de la Presidencia del Gobierno 2484/1967, de 21 de
septiembre («Boletin Oficial del Estado», del 17 al 23 de octubre), por
el que se aprueba el texto del Cédigo Alimentario Espafiol, prevé que
puedan ser objeto de reglamentacién especifica las matenas en él
reguladas. )

El elevado consumeo de que son objeto tanto las patatas fritas como
los productos de aperitive, hace precisa la promulgacion de una
Reglamentacién Técnico-Sanitaria que los regule y sirva de informacién
al sector industrial y a los consunmudores.

Con idependencia del objetivo antes sefialado, el presente Real
Decreto pretende dar cumplimiento a las exigencias requeridas por el
Tribunal Constitucional sobre normativa basica.

El otorgamiento del cardcter de norma bédsica a los preceptos del
presente Real Decreto y a la Reglamentacion Técnico-Sanitaria para la
elaboracion y comercializacion de patatas fritas y productos de aperi-
tivo, se efectua, tanto al ampare de aguellos preceptos legales que, como
el articulo 40.2 v la disposicién adicional segunda de 1a Ley 14/1986, de
25 de abril, General de Sanidad, ambos en relacién con el articulo 2.°
de Ia misma, y los articulos 4.° 1, 5.° 1 y 39.1 de la Ley 26/1984, de 19
de julio, General para la Defensa de los Censumidores y Usuarios, s¢
considera sirven de apoyo legal, como del conjunto de la jurisprudencia
sentada por el propie Tribunal Constitucional, relativa, entre otros
extremos, a la unidad de mercado, la libre circulacién de bienes o la
iguaidad de trato de todos los ciudadanos, con independencia de su
ubicacién territorial.

A elio ha de unirse necesariamente el especial cardcter que confluye
en las Reglamentacicnes Técnico-Sanitarias que, si bien contienen
prescripciones sobre muiltiples aspectos, lo hacen ante la necesidad de
regular, en un todo arménico y conjunto, todos aguellos aspectos que
necesariamente han de ser objeto de regulacion en el proceso de
produccidn, transporte, almacenamiento y comercializacion de cada
producto y gue, como tal proceso continuado, harian muy dificil su
regulacion separada y no uniforme.

En su virtud, a propuesta de los Ministros de Economia v Hacienda,
de Industria y Energia, de Agricultura, Pesca y Alimentacion, y de
Sanidad y Consumo, oidos los sectores afectados, previo informe
preceptivo de la Comision Interministerial para la Ordenacion Alimen-
taria y previa deliberacion del Consejo de Ministros, en su reunién del
dia 3 de febrero de 1989,

DISPONGO:

Articulo inico.-Se aprueba la Reglamentacién Técnico-Sanitaria
para la elaboracién y comercializacion de patatas fritas y productos de
aperitivo, que figura en el anexo Gnico del presente Real Decreto.
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DISPOSICION ADICIONAL

Lo dispuesto en el presente Real Decreto, por €l que se aprueba la
Reglamentacién Técnico-Sanitaria para la elaboracion v comercializa-
cion de patatas fritas v productos de aperitivo, se considerard norma
bésica, de conformidad con lo dispuesto en ¢l articulo 149.1.1.% v 16 de
la Constitucién Espafiola.

DISPOSICION TRANSITORIA

Las reformas y adaptaciones de las instalaciones existentes derivadas
_de las exigencias incorporadas a esta Reglamentacién, que no sean
consecuencia de disposiciones legales vigentes vy, en especial, de lo
dispuesto en el Real Decreio 2519/1974, de 9 de agosto («Boletin Oficial
del Estado» de 13 de septiemnbre), sobre entrada en vigor, aplicacién y
desarrollo del Codigo Alimentario Espadiol, seran llevadas a cabo en el
plazo de dieciocho meses, a contar desde la fecha de entrada en vigor de
la presente Reglamentacidn.

DISPOSICION DEROGATORIA

Quedan derogadas cuantas disposiciones de igual o inferior rango se
opongan a lo dispuesto en el presente Real Decreto.

Dado en Madrid a 3 de febrero de 1989,
JUAN CARLOS R.

El Ministro de Relaciones con las Cortes
v de la Secretania del Gobierno,

VIRGILIO ZAPATERC GOMEZ

ANEXO UNICO

Reglamentacion Técnico-Sanitaria para la elaboracién
y comercializacién de patatas fritas y productos de aperitivo

TITULO PRELIMINAR

Articulo 1.° Ambito de aplicacion.-La presente Reglamentacidn
tiene por objeto definir, a efectos legales, lo que se entiende por patatas
fritas vy productos de aperitivo y fijar, con cardcter obligatorio, las
normas de fabricacién, elaboracion y comerciatizacion vy, en general, la
ordenacion técnico-sanitaria de tales productos.

Esta Reglamentacién obliga a los fabricantes, elaboradores, envasa-
dores, comerciantes e importadores de patatas fritas y productos de
aperitivo que ejerzan su actividad en instalaciones fijas, establecimien-
tos de hosteleria v similares e instalaciones no permanentes, que
elaboren y comercialicen este tipo de productos.

Quedan excluidos del 4mbito de aplicacién de la presente Reglamen-
tacién Técnico-Sanitaria los establecimientos de hosteleria y similares
que elaboren este tipo de productos para consumo en su propio
establecimiento.

Se consideran fabricanies, expendedores de patatas fritas y producios
de aperitivo aguellas personas, naturales o juridicas, que dedican su
actividad a la fabricacién, elaboracidn y venta de los productos
defintdos en el titulo I de la presente Reglamentacién.

TITULO PRIMERO

Definiciones y denominaciones

SECCION PRIMERA.-PRODUCTOS DE AFPERITIVO

Art, 2.° Definicion -A efectos de esta Reglamentacién, se conside-
raran productos de aperitivo aquellos preparados de utilizacién bdsica-
mente fruiliva como aperitivos y que se¢ obtienen por la aplicacion a las
materias primas reguladas en esta Reglamentacion de operaciones de
1secado, tostacién, extrusion, fritura, troquelado ¢ procedimientos simi-
ares.

Art. 3.° Denominaciones:

3.1 Cortezas de cerdo fritas: Son los productos obtenidos a partir
de piel de cerdo deshidratada y posteriormente frita en aceite o grasa
comestible,

3.2 Productos de aperitive fritos {«snacks» y similares): Son los
productos de forma variable, de relativa baja densidad y pequefio peso
por unidad, manufacturados fundamentalmente a partir de almidén
procedente de productos tales como patatas, maiz, arToz, trigo y otros
vegetales, v otros ingredientes alimenticios.

Se elaboran por extrusion, troquelado u otras operaciones y pueden
freirse en aceite ¢ grasa comestible.

Productos de aperitivo secados u horneados {(palitos, «prett-
zels», lazos y similares); Son las masas de harina, agua y otros
ingredientes alimenticios gue se moldean en formas caracteristicas
(palitos, lazos y similares) secados u horneados.

3.4 Productos semielaborados: Son los productos preclaborados
con componenles de origen animal o vegetal, estables en su conserva-
cion y que pueden ser comercializados como tales y destinados a la
obtencién de alguno de los productos anteriormente descritos, mediante
alguna o algunas de las operaciones propias de las industrias de
aperitivo.

SECCION SEGUNDA,-PATATAS FRITAS

Art. 4° Definicion.-Es el producto obtenido a partir de patatas
sanas, sin indicios de verdeo, peladas, debidamente lavadas, cortadas y
fritas en aceite de oliva u otros aceites v grasas vegetales comestibles.

Art. 5.° Las dencminaciones contempladas en las secciones pri-
mera y segunda, cuando se incorporen agentes aromaticos autorizados,
deberan ir acompaitadas de la leyenda «con sabor a ...», seguida del tipo
o tipos de sabor o aroma afniadidos.

TITULQ iI

Condiciones de las industrias, de los materizles y del personal.
Manipulaciones permitidas y prohibidas

Art. 6.° Requisitos industriales de las instalaciones fijas:

6.1 Todos los locales destinados a la fabricacion y, en general,
manipulacién de materias primas, productos intermedios o finales,
estaran debidamente atslados de cualesquiera otros ajenos a sus cometi-
dos especificos, salvo los expresamente autorizados,

6.2 Les serdn de aplicacién los Reglamentos vigentes de recipientes
a presion, electrotécnicos para alta y baja tensién y, en general,
cualesquiera otros de cardcter induostrial y de higiene laboral que
conforme a su naturaleza o a su fin corresponda.

6.3 Los recipientes, maquinas y utensilios destinados a estar en
contacto con los productos elaborados, con sus materias primas o con
los productos intermedios, serin de materiales que no alteren las
caracteristicas del producto ni fa de ellos mismos.

6.4 Las industrias de patatas fritas y productos de aperitivo
deberan tener una superficie adecuada a la elaboracién, variedad,
manipulacién y volumen de fabricacion de productos, con localizacién
aislada de los servicios, oficinas, vestuarios, lavabos y almacenes.

El agua utilizada en el proceso de fabricacion y limpieza serd potable
desde los puntos de vista fisico, quimico y microbiologico. Deberd
cumplir en todos los casos la Reglamentacidn vigente sobre agua potable
de consumo publico.

6.6 En caso de no existir posibilidad de acometida de la red general,
deberdn disponer de agua potable en cantidad suficiente para garantizar
una correcta limpieza de sus instalaciones y utensilios.

Podrd utilizarse agua de otras caracteristicas en generadores de
vapor, instalaciones fragorificas, bocas de incendio y servicios auxiliares,
siempre que ho exista conexion entre esta red y la del agua potable.

6.7 Los equipos de fritura podrén ser de calefaccién por combusti-
bles sélidos, liquidos, gaseosos o mediante energia eléctrica.

Cuando se utilicen combustibles sélidos y las masas estén en
contacto con los humos o pases desprendidos de su combustion, éstos
deberdn ser de tal naturaleza que no puedan originar contaminacion
nociva a los productos elaborados. Queda prohitudo utilizar maderas
que proporcionen olor ¢ sabor desagradables, juncos, zuros de maiz u
otros materiales sdlidos que puedan depositar hollin sobre los productos
de freiduria, asi como materiales de desecho que puedan desprender
sustancias toxicas en su combustion.

Cuando se utilicen combustibles liquidos para la calefaccion, los
productos de freiduria no podrdn ponerse en contacto, €n ningun caso,
con los humos y gases de la combustion.

El almacenamiento de los combustibles deberd estar perfectamente
aislado de las zonas de elaboracién y almacenamiento de productos
acabados y materias primas.

6.8 Las paredes deberdn revestirse de azulejos o materiales resisten-
tes lavables hasta una altura mimima de 1,6 metros. El resto de [as
paredes, techos y estructuras deberdn revestirse de materiales de especial
resistencia a los lavados y al calor.

Art. 7.° Requisitos industriales de las Instalaciones no
permanentes.~1a fabricacién en la via piiblica de aquellas poblaciones
donde se permita por la autoridad municipal, cumplird obligatoriamente
lo expuesto en fos puntos 6.1, 6.2, 6.3, 6.5, 6.7, v, ademas, lo que a
continuacion se sefiala;

7.1 Debera realizarse en caseta techada y debidamente defendida
de las inclemencias del tiempo, con separacion de 1a parte de almacena-
miento de materias primas ¥ productos auxiliares de la venta,

7.2 En caso de no existir posibilidad de acometida de la red general,
deberan disponer de agua potable en cantidad suficiente para garantizar
una correcta limpieza de sus insialaciones y utensilios, en depositos de
chapa galvanizada u otro material adecuado, debidamente autorizado,
con capacidad minima de 50 litros y grifo de salida, debiendo ser
renovada tanias veces como sea necesario para mantenerla en consiante
estado de potabilidad y limpieza.

Se prohibe expresamente la utilizacidén de agua no potable,

et N
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Arl. 8.° Requisitos higiénico-sanitarios de las instalaciones fijas:

8.1 Los locales de fabricacidon o almacenamiento y sus anexos, en
todo caso, deberdn ser adecuados para el uso a que se destinan, con
accesos ficiles y amplios, situados a conveniente distancia de cualquier
causa de suciecﬂld, contaminacion o insalubridad y separados rigurosa-
mente de viviendas o locales donde pernocte o haga sus comidas
cualquier personal.

En su construccién o reparacién se empleardn materiales

idéneos y, en ningin caso, susceptibles de originar intoxicaciones o -

contaminaciones.

8.3 Los pavimenios serdn impermeables, resistentes, lavables e
ignifugos, dotando a los locales de los sistemas adecuados de desagiie ¥
de proteccion contra incendios. Las paredes v los techos se construirdn
con materiales resistentes a los lavados gue permitan su conservacion en
perfectas condiciones de limpieza.

En las industrias de nueva creacién, las uniones de suelos, paredes
y techos no presentardn dngulos ni aristas vivas.

8.4 La ventilaci6n e iluminacion de los locales, ya sean naturales o
artificiales, serin Ias reglamentarias y, en todo caso, apropiadas al
destino, capacidad v volumen del local.

Dispondrin en todo momento de agua corriente potable en
cantidad suficiente para la elaboracién, manipulacién y preparacion de
sus productos y para la limpieza y el lavado de locales, instalaciones y
elementos industriales, asi como para el aseo personal.

8.6 Dispondridn de servicios higiénicos con retrete y lavabo
adjunto, y de vestuarios, todo ello en nimero y caracteristicas acomoda-
das a lo que prevean, en cada caso, las autoridades sanitarias. Los
servicios higiénicos deberan estar aislados de forma que noe exista acceso
directo entre éstos y el local de fabricacién. .

Los locales donde se manipulen los productos dispondrin de
lavamanos en pimerc necesario con jabon y toallas de un sélo uso.

8.7 Todos los locales deben mantenerse constantemente en estado
de gran pulcritud v limpieza, gue habrid de llevarse a cabo con los
métodos mas apropiados para no levantar polvo ni originar alteraciones
o contaminaciones.

8.8 Todas las maquinas y demds elementos que esién en contacto
con las materias primas o auxiliares, articulos en curso de elaboracién,
productos elaborados y envolturas, seran de caracteristicas tales que no
puedan transmitir al producto propiedades nocivas y originar en
contacto con él reacciones quirnicas. Iguales precauciones se tormarin en
cuanto a los recipientes, elementos de transporte, ehvases provisionales
v locales de almacenamiento. Todos los elementes estardn construidos
en forma tal que puedan mantenerse en perfectas condiciones de higiene
y limglcm.

8.9 Deberdn disponer de un Jaboratorio propio o contratado, con el
material necesaric para realizar los controles de las materias primas y
productos acabados que exija esta Reglamentaci6én. De las determinacio-
nes analiticas efectuadas se conservaran los datos obtenidos durante un
periodo minimo equivalente al de consumo preferente asignado al
producto, periodo que en ningun caso serd inferior a tres meses.

.10 Las industrias comprendidas en el 4mbito de aplicacién de la
presente Reglamentacion se someterdn a las desinfecciones, desratizacio-
nes y desinsectaciones necesarias, las cuales seran realizadas por el
personal iddneo, con los procedimientos y productos aprobados por el
Organismo competente ¥ sin que en ningin caso se puedan utilizar sobre
los alimentos o sobre las superficies con los que entren en contacto; se
utilizardn segin las prescripciones del fabricante, evitande que transmi-
tan a los alimentos propiedades nocivas o caracteristicas anormales.

Art. 9.° Reguisitos higiénico-sanitarios de las instalaciones no
permanentes.—Cumplirin obligatoriamente lo expuesto cn los puntos
8.1, 8.2, 8.3, 8.4, 8.5, 8.7, 8.8 vy 89.

Art. 10. Condiciones generales de los materiales:

10.1 En las fibricas de patatas fritas y preductos de aperitivo queda
excluido el uso de madera en mesas de amasado, bandejas vy otras
saperficies o recipientes.

1 Todo material gue tenga contacto con las patatas fritas y
productos de aperitivo en cualguier momento de su elaboracion,
distribucién vy consumo mantendra las condiciones siguientes, ademas
de aquellas otras que, especificamente, se senalan en esta Reglamenta-
cion:

10.2.1 Tener una composicion adecuada para el fin a que se
destina, de conformidad con la normativa vigente.

10.2.2 No ceder sustancias tdxicas, contaminantes y, en general,
ajenas a la composicion normal de los productos objeto de esta
Reglamentacidn © que, aun no siéndolo, exceda del contenido autori-
zado en los mismos. ) .

10.2.3 No alterar las caracteristicas de composiciéon ni los caracte-
res organolépticos de las patatas fritas ¥ productos de aperitivo.

Art. 11.  Condiciones del personal:

11.1 Todo el personal qui desempeie actividades reguladas por la
presente Reglamentacion Técrico-Sanitaria deberd poseer carné sanita-
rio individual, segin lo dispue¢sto en el Reglamento de Manipuladores

de Alimentos, aprobado por e} Real Decreto 2505/1983, de 4 de agosto
(«Boletin Oficial del Estado» de 20 de septiembre), )

11.2 La higiene de todo el personal en contacto directo con los
productos regulados en esta Reglamentacidn serd extremada y deberd
cumplir las obligaciones geneyales, control de estado sanitario y otros
que especifican el Codigo Alimentario Espafiol en sus articulos 2.08.05
y 2.08.06 vy el Reglamenio de Manipuladores de Alimentos.

Art. 12.  Manipulaciones permitidas y prohibidas:

12.1 Manipulaciones permitidas: Ademds de las manipulaciones
indicadas en el titulo I, los productos contemplados en la presente
Reglamentacion, debido a su destino fundamental como aperitivos,

-podrian estar salados, sazonados, coloreados y/o aromatizados con

productos autorizados.
~ Asimismo, se permitird envasar este tipo de productos en atmdsfera
merte. ’

Se permite la fabricacién en la via publica en puestos, tenderetes,
casetas o mercados sin puesto fijo, en aquellas poblaciones donde lo
permita la autoridad municipal. Dicha actividad se ajustard a lo
establecido en los articulos 7.% y 9.°

12.2 Manipulaciones prohibidas. Queda prohibido:

12.2.1 La fabricacién en instalaciones o industrias que no posean
las autorizaciones reglamentarias.

12.2.2 El almacenamiento y transporte de materias primas y
productos elaborados en condiciones distintas a las exigidas en la
presente Reglamentacion,

12.2.3 Envolver los productos con materiales que ho estén debida-
mente autorizados, para el fin a que se destinan, por la Direccién
General General correspondiente del Ministerio de Sanidad v Consumo,
y expresamente con periddicos, papeles impresos y otros, no consideran-
dose a este fin papel impreso el nuevo gue lleve consignado el nombre,
direccién v otras indicaciones referentes al producto o vendedor sobre
1a cara que no vaya a estar en contacto con el alimento.

12.2.4 La claboracién de patatas fritas con grasas distintas a los
aceites vegetales y grasas comestibles autorizadas en la legislacién
vigente.

TITULO I
Registros administrativos

Art. 13. Las industrias dedicadas con caricter permanente a las
actividades reguladas por esta Reglamentacién Técnico-Sanitaria debe-
rdn inscribirse en el Registro General Sanitario de Alimentos, de
acuerdo con lo dispuesio en el Real Decreto 2825/1981, de 27 de
noviembre («Boletin Oficial del Estado» de 2 de diciembre), sin
perjuicio de los demads registros exigidos por la legislacion vigente.

TITULO IV

Materias primas y otros ingredientes. Caracteristicas de los productos
terminados

Art. 14, Materias primas y otros ingredientes.-Los productos ali-
menticios y otros ingredientes empleados en la elaboracién de patatas
fritas v productos de aperitivo deberin ser aptos para el consumo,
ajustindose a las caracteristicas especificas de cada uno de ellos y
deberdn cumplir lo establecido en sus reglamentaciones o normas
especificas o, en. su defecto, en el Codigo Alimentaric Espaiiol.

Sin efectos limitativos, son materias primas frecuentes:

Patata.

Leche v derivados lacteos.

Sémolas y harinas de cereales, tubérculos y leguminosas.

Aceites y grasas comestibles autorizados en el Real Decre-
to 308/1983, de 25 de enero («Boletin Oficial del Estado» de 2 de
febrero), por el que se aprueba la Reglamentacién Técnico-Sanitaria de
Aceites Ve(%cta]cs Comestibles y Real Decreto 1011/1981, de 10 de abril
{«Boletin Oficial del Estado» de 1 de junio), por el que se aprucha la
Reglamentacion Técnico-Sanitaria para la elaboracion, circulacidon y
comercio de grasas comestibles (animales, vegetales y anhidras), marga-
rinas, minarinas y preparados grasos.

Agua potabie.

Sal comin. ]

Agentes aromdticos autorizados.

Aditivos autorizados.

Art. 15.  Caracteristicas de los productos terminados:

15.1 Proceder de materias primas que no estén alteradas, adultera-
das o contaminadas,

15.2 Su aspecto, textura, color, olor y sabor serdn agradables y
caracteristicos del producto.

15.3 Deberdn ajustarse en su composicion a las caracteristicas
declaradas en la Memoria presentada por el fabricante al inscribirseé en
el Registro General Sanitario de Alimentos.
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154 Los procedimientos tecnolégicos empleados para la elabora-
¢ién y conservacién aseguraran un correcto estado higiénico-sanitario en
el momento de la venta. En la fritura, el aceite deberd renovarse en su
totalidad siempre que el mismo no gammice las condiciones higiénico-
sanitarias del producto.

15.5 El contenido en humedad de los productos contemplados en
la presente Reglamentacién no superard los siguientes valores maximos:

a) Pawatas fritas que se expenden vy envasan en presencia del
consumidor final: 3,5 por 100,

b) Patatas fritas que llegan al consumidor final en envases herméti-
cos: 3 por 100,

c) Cortezas de cerdo fritas: 3,5 por 100

d} Productos de aperitivo: 5 por 100.

15.6 El contenido en cloruro soédico no superara ¢l 5 por 100 sobre
sustancia seca.

15.7 El conienido de productos contaminantes, pesticidas y sustan-
cias toxicas no debera sobrepasar los limites establecidos en la legisla-
cidén vigente y en ias normas internacionales aceptadas por el Estado
espafiol, y especificamente:

a) Norma microbiolégica cuando se trata de una sola muesira, los
valores mdximos admisibles serdn los siguientes:

«Enterobacteriaceae» totales: Ausencia/g.

«Salmonella-Shigella»: Ausencia/25 g.

«Staphylococcus aureusy enterotoxigénico (Biotipos Coagulasa,
DNsa y Fosfatasa positivos). Ausencia/g.

«Streptococcus» D. de Lancefield: 1 x 10? coljg,

b) Norma microbtologica cuando en el programa de muestreo el
namero de unidades de muestra (n) es igual a 3, los valores maximos
admisibles serdn los siguientes:

n c m M
«Enterobacteriaceae» totales col/g .......... 51210 1x10
«Salmonella-Shigella» col/25 g .............. S0 0 -
«Staphylococcus _aureus»  enterotoxigénico
col/g (Biotipos Coagulasa, DNsa y Fosfatasa
POSILIVOSY ... .. . §1210]1x 10l
«Streptococcus» D. de Lancefield col/g ... .. 51210 11x10?

n = pimero de unidades de muesira de ur lote que se analizan segin
el programa de muestreo establecido,

¢ = nimero de muestras que pueden sobrepasar el limite m sin ser
superior al limite M.

m = limite microbiolégico que finicamente ¢ de las muestras pueden
sobrepasar.

M = nivel limite méximo de aceptabilidad.

15.8 No conlendrédn residuos de metales en cantidades superiores
a los valores madximos siguientes:

Arsénico; 0,5 ppm.
Plomo: 1 ppm.
Mercurio: 0,5 ppm.
Estadio: 10 ppm.

15.9 Agentes arométicos: Son los autorizados por la vigente Regla-
mentacion Técnico-Sanitaria de Agentes Aromdticos para la Alimenta-
cién y disposiciones complementarias, A efectos de esta Reglamentacién
s¢ equiparan los aromas idénticos a los naturales, a los aromas naturales.

1510 Aditivos: EI Ministerio de Sanidad Consumo, previo
informe preceptivo de la Comisién Inlen'ninisleria{ para la Ordenacién
Alimentaria, publicard mediante Orden la correspondiente Lista Posi-
tiva dz Aditivos y Coadyuvantes Tecnologicos que podran utilizarse en
los productos regulados en 1a presente Reglamentacién.

TITULO V
Envasado, etiguetado, rotulacién y publicidad

Art. 16. Envasado.-Todos los preductos contemplados en la pre-
sente Reglamentacidén, excepto los que se envasen en presencia del
consumidor final, deberdn estar debidamente envasados. Los envases y
envolturas deberan ser de maleriales que estén debidamente autorizados
para el fin a2 que se destinan por la Direccion General correspondiente
del Ministerio de Sanidad y Consumo.

El material de los envases cumplird los requisitos establecidos en la
Seccion 1.2 del capitule TV del Codigo Alimentario Espafiof y las
disposiciones concordantes que lo desarrollen.

Art. V7. Etiguetado y rotulacion:

17.1 El etiquetado de los envases y la rotulacidén de los productos
a los que se refiere esta Reglamentacion debera cumplir lo dispuesto en
el Real Decreto 1122/1988, de 23 de septiembre («Boletin Oficial del

Estado» de 4 de octubre), por el que se aprueba la Norma General de
etiquetado, presentacién v publicidad de los productos alimenticios
envasados.

17.2 Denominacion del producto;

17.2.1 Seran las definiciones y denominaciones especificas de Ia
preseme Reglamentacién contemnpladas en el titulo 1.

7.2.2 Cuando a los productos regulados por esta Reglamentacién
se anadan otros alimentos y sus caracteristicas organoléplticas no estén
reforzadas con agentes aromdticos autorizados deberd figurar a conti-
nuacion la leyenda «al ............», segnida del alimento afiadido (queso,
jamon y olros). :

17.2.3 Siempre que se utilicen agentes aromdticos autorizados
deberd figurar a continuacion de la denominacién la leyenda «con sabor
.», seguida del tipo de agente aromdtico autorizado.
"17.2.4" Cuando la denominacion del producto sea «al ........ » 0 «Con
sabor a ........ », el tamafio y tipo de letra empleado en dicha denomina-
cién serd uniforme, sin que pueda resaltarse ¢l alimento o los agentes
aromaticos anadidos.

17.3 Exportacién: Los productos alimenticios contemplados en esta
Reglamemaclon que se elaboren con destine exclusivo para su exporta-
cién a paises no pertenecientes a la Comunidad Econémica Europea, y
no cumplan lo dispuesto en esta Reglamentacion deberdn estar envasa-
dos y etiquetados de forma que se identifiquen comeo tales inequivoca-
mente, llevando impresa en caracteres bien visibles la palabra «Export»,
no pudiendo comercializarse ni consumirse en Espafa.

17.4 Importacién; Los producios de importacion comprendidos en
la presente Reglamentacién Técnico-Sanitaria provenientes de paises
que no son parte del Acuerdo de Ginebra sobre obsticulos técnicos al
comercio de 12 de abril de 1979, ratificado por Espania («Boletin Oficial
del Estado» de 17 de noviembre de 1981), ademas de cumplir las
disposiciones establecidas en la presente Reglamentacion, deberdn hacer
constar en su etiguetado el pais de origen.

TITULO VI
Transporte, almacenamiento y venta

Art. 1B,

18.1 El transporte y distribucidn de estos productos debera efec-
tuarse ya envasados v se hard obligatoriamente en embalajes cerrados de
forma que queden protegidos de la contaminacion.

18.2 El transporte y almacenamiento no podrd hacerse junto con
sustancias 16xicas, parasiticidas, rodenticidas y otros agentes de preven-
cién y exterminio, asi como impedir que se hallen en contacto con
alimentos alterados contaminados, adulterados o falsificados,

18.3 Todos los lugares, aungue sean provisionales, donde se
almacenen los productos objeto de esta Reglamentacidn, asi como los
medios de transporte, deberan ajustarse a las condiciones establecidas en
el capitulo VI del Cédigo Alimentario Espanol y disposiciones gue lo
desarrollan.

Art. 19, Venta-Los productos que se envasen o envuelvan en
presencia del consumidor final deberdn exponerse para su venta en
vitrinas o recipientes sin que en ningin caso el piblico pueda tener
acceso a los productos. En cada vitrina o recipiente debera figurar un
cartel en ef que se rotule de forma clara, bien visible, indeleble y
facilmente legible, la informacién siguiente:

Denominacidon del producto segun se dispone en el apartado 17.2

Lista de ingredientes, segin se dispone en el apartado 17. 3,

El nombre o la razon social o la denominacién del fabricante o
envasador o el de un vendedor, establecidos en el interior de la
Comunidad Econdmica Europea y, en todos los casos, su domicilio.

Transporte y almacenamiento:

La venta de estos productos serd realizada exclusivamente por el
personal dependiente del comercio minorista, que utilizard utensilios
adecuados (pinzas, paletas y otros) en 1odas las manipulactones que
realice, incluida la del envasado final

TITULO VII

Responsabilidades y Régimen sancionader

An. 20. Responsabilidades—Las responsabilidades se establecerin
de conformidad con las siguientes presunciones:

20.1 La responsabilidad inherente a la identidad del producto
contenido en envases 0 embalajes no abiertos, integros, corresponde al
fabricante o elaborador de patatas fritas o productos de aperitivo o al
importador, en su caso.

20.2 La responsabilidad inherente a la identidad de los productos
contenido en envases abierios, corresponde al tenedor de los mismos,

20.3 La responsabilidad inherente a la mala conservacién del
producto contenido ¢n envases o embalajes, abiertos ¢ no, comresponde
al tenedor de los mismos.
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En todo caso, dichas presunciones de responsabilidad guebraran en
aquellos supuestos en que se pueda identificar v probar la responsabili-
dad del anterior tenedor o proveedor del producto. .

Art. 21.  Régimen sancionador.-Las infracciones a lo dispuestio en
la presente Reglamentacion seran sancionadas en cada caso por las
autoridades competentes, de acuerdo con la legislacion vigente y con lo
previsto en e] Real Decreto 1945/1983, de 22 de junio («Boletin Oficial
del Estado» de 15 de julio), por el que se regulan las infracciones y
sanciones en maleria de defensa del consumidor y de la produccién
agroalimentaria, previa la instruccidn del correspondiente expediente
administrative. En todo caso, €l Organismo instructor dei expediente
gue proceda, cuando sean detectadas infracciones de indole sanitaria,

_ deberd dar cuenta inmediata de [as mismas a las autoridades sanitariag
que corresponda.

TITULO VIII
Toma de muestras v métodos analiticos

Art. 22. Hasta tanto sean aprobados, a propuesta de los Ministerios
competentes y, previo informe preceptivo de la Comisién Interministe-
rial para la Ordenacion Alimentaria, los métodos oficiales de analisis y
de toma de muestras correspondientes, podrdn ser utilizados los
aprobados por los organismos pacionales e internacionales de recono-
cida solvencia.

COMUNIDAD AUTONOMA
DE ANDALUCIA

3082 LEY 10/1988, de 29 de diciembre, de Presupuestos de ia
Comunidad Autdnoma de Andalucia para 1989.

El Presidente de la Junta. de Andalucia, a todos los que la presente
vieren, sabed:

Que el Parlamento de Andalucia ha aprobado y yo, en nombre del
Rey y por la autoridad que me confieren la Constitucién y el Estatuto
de Autonomia, promulgo y ordeno la publicacidn de la siguiente Lev:

EXPOSICION DE MOTIVOS

En cumplimiento del articulo 63 del Esiatuto de Autonomia para
Andalucia se elabora el Presupuesto para 1989, documento que ha de
regir 1a vida econdmica de la Comunidad Auténoma en dicho gjercicio.

E! Presupuesto para 1989, que es un Presupuesto con un fuerte
incremento de las inversiones en el que se polencian las dreas de
educacién, infraestructura e investigacién, es al mismo tiempo un
Presupuesto realista y coherente con la pelitica econdmica disefiada por
el Consejo de Gobierno.

El Programa Andaluz de Desarrollo Econbmico sirve de base al
contenido de sus cifras, que asimismo comprenden las dotaciones
necesarias para nuevas actuaciones, lales como e} Plan de Cooperacién
Municipal, el Programa Andalucia 92 o los Planes de Universidades, de
Investigacién v Plan Forestal; iguaimente se aborda la mejora de la
infragstructura administrativa. . )

En los ingresos debe deswacarse el crecimiento de los tributarios,
basado exclusivamente en la mejora de su gestion y persecucién del
fraude fiscal, sin una subida de tipos impositivos. Aumenta la cifra de
emisién de Deuda autorizada. que ha de financiar la inversidn autd-
noma.

En el texto anticulade de la Ley de Presupuesto tiene especial interés
la creacién de un Organismo auténome, el Instituto Andaluz de la
Mujer, con el objetivo de hacer real y efectiva la ignaldad del hombre
y fa mujer.

TITULO PRIMERO

De los créditos iniciales y su modificacion

Articulo 1.°  Créditos iniciales y su financiacion~i. Se aprueba el
Presupuesto de la Comunidad Autdnoma de Andalucia para el ejercicio
1989, integrado por:

a) Los estados de gastos ¢ ingresos de la Junta de Andalucia.

. by Los estados de gastos € ingresos de los Organismos auténomos
de cardcter administrativo,

¢) Los presupuestos y programas de actuacién, inversién vy finan-
ciacién de las Empresas de la Junta de Andalucia. .

d) Los presupuestos de las Entidades de derecho publico con
personalidad juridica.

2. En el estado de gastos de la Junta de Andalucia se conceden
créditos para atender el cumplimienio de sus obligaciones por importe
de 1.015.434.547.000 pesetas, cuya financiacion hgura en el estado de
ingresos, con €] siguiente detalle:

a) Derechos econémicos a liquidar en e] ejercicio, estimados en un
importe de $50.434.547.000 pesetas.

b} Operaciones de endeudamiento, que se autorizan en el
articulo 28 de esta Ley, por un importe de 65.000.000.000 de pesetas.

Las transferencias procedentes del presupuesto de la Seguridad Social
para financiacién de los servicios por ella traspasados, por un importe
de 300.464.934.000 pesetas, estdn incluidas en el estado de ingresos.-
Asimismo, figuran en el estado de gastos las dotaciones al Servicio
Andaluz de Salud para atender los servicios transferidos del Institulo
Nacjonal de Ia Salud, por un importe de 291.024,599.000 pesetas, y al
Instituto  Andaluz de Servicios Sociales para atender los servicios
transferidos del Instituto Nacional de Servicios Sociales, por un importe
de 9.440.335.000 pesetas.

Los beneficios fiscales que afectan a los tributos cedidos a la Junta
de Andalucia ascienden a 3.601.633.000 pesctas.

3. Los estados de gastos e ingresos de los Organismos autdnomos
de cardcter administrativo tienen el siguiente detalle:

Organismo Gastos Ingresos.

Agencia de Medio Ambiente

(AMA) ....... D 7.752.679.000 7.752.679.000
Instiluto Andaluz de la Mujer .. 383.453.000 383.453.000
Instituto Andaluz de Reforma

Agraria (IARA)............... 24.661.502.000 | 24.661.502.000
Instituto Andaluz de Salud Mental

(IASAM) . ..................... 236.577.000 236.577.000
Instituto Andaluz de Administra-

cion Publica (IAAP).......... 278.826.000 278.826.000
Patronato de la Alhambra y Gene-

ralife. ...................... . 896.977.000 £96.977.000
Servicio Andaluz de Salud (SAS).|319.452.829.000 | 319.452.829.000
Instituto Andaluz de Servicios

Sociales (IASS)............... 47.675.261.000 | 47.675.261.000

En el estado de gastos del Servicio Andaluz de Salud figuran los
créditos necesarios para atender los servicios transferidos del Instituto
Nacional de la Salud, por un importe de 291.024.599.000. pesetas.
Asimismo, en su estado de ingresos figura dotacién de la Junta de
Andalucia por el mismo importe.

En el estado de gastos del Instituto Andaluz de Servicios Sociales
figuran los créditos necesarios para atender los servicios transferidos del
Instituto  Nacional de Servicios Sociales, por un importe de
9.440.335.000 pesetas. Asimismo, en su e¢stado de ingresos figura
dotacién de la Junta de Andalucia por el mismo importe.

4, Las dotaciones vy recursos estimados de las Empresas de la Junta

de Andalucia que perciben subvencidn de explotacion y/o capital son los -

que a continuacioén se detallan:

Empresas de la Juma de Andalocia Dotaciones Recursos

Instituto de Fomento de Andalu-

Cla. ..o 8.093.000.000 8.093.000.000
Empresa Pablica del Suelo de

Andalucia (EPSAY....... [ 2.754.990.000 2.754.950.000
Escuela Andaluza de Salud

Piblica (EASP)............... 234.400.600 234.400.000
Empresa Pablica de la Radio y

Television de Andalucia.. ... | 11.828.956.000 | 11,828.956.000
«Centro Andaluz de Teatro, Socie-

dad Anénima» .. .. ...... .. ... 150.000.000 150.000.000

5. Los estados de gastos e ingresos de las Entdades de Derecho
publice tienen el siguiente detatle:

Entidad: Consejo de la Juventud de Andalucia.
Gastos: 36.577.000 pesctas.
Ingresos; 36.577.000 pesetas.

Art. 2.° Vinculacion de los crédios. -1.  Los créditos incluidos en
los estados de gastos del Presupuesto de la Comunidad Auténoma de
Andalucia tienen caricter limitativo vy vinculante, de acuerde a su
clasificacién orginica y econdmica a nivel de concepto. Esta vinculacion
se extenderd a aquellos programas que se detallan en los estados de
gastos.

2. Los créditos iniciales sélo podran modificarse con sujecion a lo
que se previene en los articulos de esta Ley y a lo que se dispone para
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