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opera en csta drea. A tal fin, las asociacinnes de armadores con buques
inchiidos en los censos del articulo 1.° remitirin a esta Direccion
General, antes del comienzo de cada afio, propuesta fundamentada de
plan de pesca, en consideracidn a las cuotas de pesca concedidas por la
CEE para cada una de las especies.

Art. 7.° Los buques que figuran c¢n los censos enumerados en el
articlo 1.° no podrén cambiar de modalidad de pesca sin haber
obtenido previamente autorizacion de la Direccion General de Relacio-
nes Pesqueras [nternacionales,

Art. 8.° Los buques incluidos en el plan de pesca para un afio
determinado en el caladero NAFO, no podrin durante ese aio, a
excepcién de los incluidos en el censo de poteros, acceder a otros
caladeros distintos de los del Atlintico Norte, ni podran dejar de utilizar
¢l permiso temporal de pesca, sino en caso de fuerza mayor, o utilizarla
indebidamente.

Art. 9.9 Las infracciones que se cometan contra lo dispuesto en esta
Orden serdn sancionadas de conformidad con lo establecido en la Ley
53/1982, de 12 de junio, sobre infracciones en materia de pesca
maritima. :

DISPOSICIONES FINALES

Primera.-8e faculta a la Secretaria General de Pesca Maritima para
que, mediante las oportunas resoluciones administrativas, desarcrolle en
co?‘:nto o separadamente las normas de ordenacién contenidas en esta
Orden, y para confeccionar y publicar cada ano los censos de las
distintas flptas del caladero.

Segunda.-La presente Orden entrard en vigor el dia siguiente zal de
su publicacién en el «Boletin Oficial del Estado.

Lo que comunico a ¥V, II. para su conocimiento y efectos
OpOrtunos.
Madnd, 17 de octubre de 1988,

ROMERO HERRERA

Omos. Sres. Secretario general de Pesca Maritima, Directora general de
Relaciones Pesqueras Internacionales y Director general de Ordena-
cién Pesquera.

MINISTERIO DE RELACIONES
CON LAS CORTES
Y DE LA
SECRETARIA DEL GOBIERNO

284183 REAL DECRETQ 123171988, de i4 de ocrubre, por el que

se aprueba la Reglamenmacion [écnico-Saniiaria para
e elaboracién, almacenamiento, transporte ¢ comercializa-
cidn def cafe.

La Directiva del Cunsejo 85/573/CEE, de 19 de diciembre de 1985,
por la que s¢ modifica la Directiva 77/436/CEE, relativa a la aproxima-
cibn de legislaciones de los Estados miembros referente a los extracios
de café y los eatractos de achicoria, hace necesaric modificar la
Reglamentacidn  Téenico-Sanitaria para la elaboracidn, 2lmacena-
miento, transporte v comercializacion del café, aprobada por Real
Decreto 664/1583, de 2 de marzo («Boletin Oficial del Estadon del 30).

Al mismo tiempo, se han perfeccionado algunos de sus articulos y se
ha matizado ¢l modo de determinar algunos pardmetros.

Por tode eflo, se ha procedido a la redaccion intcgra de dicha
Reglamentacién Técnico-Sanitama, aunque una gran parte no hava
sufrido modificacion alguna, .

Con mdependencia del objetive antes senalado de adecuacion de
nuastra normativa alimeniara a la legislacion comunitaria, el presente
Real Decreto pretende dar cumplimiento a las exigencias requeridas
por el Trbunal Constitucional, determinande qué preceplos de la
presente Reglamentacion Técmico-Sanitaria han de ser censiderados
cOmo basicos.

Esta delimitacidn de Tos preceptos que han de tener el cardcter da
norma bdsica se efectaa. tanto al ampare de aguetlos preceptos legales
que. como el articulo 40.2, ¥ disposicién adicional segunda de la Ley
1471988, de 25 de abril, General de Sanidad, ambos en relacién con el
articulo 2.° de la misma, y los articulos 4.° 1. 5% 1 y 39,1, de la Ley
2671984, de 19 de julio, General para la Defensa de los Consumidords
¥ Usuanos. se considera sirven de apoyo legal, como del conjunto de la

jurisprudencia scntada por el propie Tribunal Constitucional relativa,
enire otros extremos, 2 la unidad de mercado, la libre circulacidn de
bienes o la igualdad de trato de todos los ciudadanos, con independencia
de su ubicacion termronal,

A ello ha de unirse necesariamente el especial cardcter que confluve
en las Reglamentaciones Técnico-Sanitarias que, si bien contienen
prescripeiones sobre maltiples aspectos, lo hacen ante la necesidad de
regular, en un todo armonico y conjunto, todos aquellos que necesaria-
mente han de ser objete de regulacion en el proceso de produccidn,
transparnie, almacenamiento y comercializacidn de cada producto v que.
como tal procesa continuado, harian muy dificil su regulacidn separada
y no uniforme.

En su virtud, a propuesta de los Ministros de Econontia y Hacienda.
de Industria y Energia, de Agricultura, Pesca y Alimentacién, y de
Sanidad y Consume, oidos los sectores afectados, previo informe de la
Comisién Interministerial para la Ordenacidn Alimentaria y, previa
deliberacion de] Consejo de Ministros, en su reunidn del dia [4 de
octubre de 1988, :

DISPONGO:

Articulo unico~S¢ aprueba la adjunta Reglamentacién Técnico-
Sanitaria para la elaboracién, almacenamiento, transporie y comerciali-
zacion del café que Mgura como anexo dnico al presente Real Decreto,

DISPOSICION ADICIONAL

Lo dispuesto en ¢l preseate Real Decreto y en la Replamentacion
Técnico-Sanitaria gue aprueba, tendrdn cardcter de norma bdsica de
acuerdo con 1o dispuesto en el articulo 149.1.1.% y 16, de la Constitucion
Espafiola, a excepeion del segundo pdrrafo del punto 15.2.

DISPOSICIONES TRANSITORIAS

Primera.—Lo prescrito en el articulo 16 no serd exigible hasta el | de
encro dc 1989,

Segunda.—El formato de 100 gramos para los productos de los
epigrafes 3.1 al 3.6, ¥ el formato de 75 gramos para los productos de los
epigrafes 3.7 al 3.11. no autorizados en el articulo 13 de esta Reglamen-
1acién Técnico-Santtaria, podran seguir comercializandose hasta la
finalizacion de las existencias aciuales de csic tipo de cnvases pero en
ningun caso durante un plazo superior a dos anos a partir de la entrada
en vigor del presente Real Decreta.

' DISPOSICION DEROGATORIA

Queda derogado ¢f Real Decreto 664/1983, de 2 de marzo, por el gue
se aprueba la Reglamentacion Técnico-Sanitaria para la claboracion,
almacenamiento, transporte y comercializacién del café vy cuantas
disposiciones de igual o inferior rango se opongan a lo dispuesto en of
presente Real Decreto, :

DISPOSICION FINAL

Las referencias gue ¢l Real Decreto 236271985, de 4 de diciembre
{«Boletin Oficial del Estado» del 21) por el que se autoriza la comerciali-
zacion de las mezelas solubles de café con solubles de sucedineos de
café, hace en sus articwlos 2. v 3.° 2, al Real Decreto 664/1983, que
ahora se deroga, se entenderan hechas al presente Real Decreto.

Dado en Madnd a 14 de octubre de 1988,
JUAN CARLOS R.

EL Mimisin e Relacwones con bas Cortes
yode Lo Seotetac del CGobaernes
VIR a3 VERD GUMIER

ANEXO UNICO

Reglamentacién Técnico-Sanitaria para la elaboraciin, almace-
namiento, transporte y comercializacion del café

TITULO PRELIMINAR
Ambito de aplicacidn

Articulo 1.9

Ll La presente Reglamenrtacion tiene por objeto definir qué sc
entiende por cafe v fjar, con cardcter oblipatorio. las normas de
elaboracion. almacenamicnto, transporte, comercializacion ¥, en gene-
ral, la ordenacién técnico-sanizaria Je dichas productas. Sera aplicabic
asimisma, a los productos importados. ‘
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£.2 Esta Reglamentacion obliga a toda persona natural o juridics
que, dentro dei territoric nacional, dedique su actividad a [a elaboracion,
aimacenamiento, transporie, comercializaciéon vy, en su case, importa-
cién de los productos definidos en ia misma.

TITULO PRIMERO
Definiciones y deneminaciones

A 2°  Definiciunes.

2! Café: Son las semillas sanas y limpas procedentes de las
diversas especies del género botdnico «Coffean.

2.2 Extractos de café: Son los productes mas o menos concentrados
obtenidus por extraccion dei café tostado, utilizando Gnicamente cf agua
como medio de extraccidn, con la exclusidén de todo procedimiento de
hidrélisis por adicion de dcide o base y:

1. Conteniendo los principios solubles y aromaticos del café,

2. Pudicndo contener aceites insolubles que provengan dei café y
dnicamente trazas de otros elermentos insclubles procedentes del café v
de elementos insolubles ne provedentes del café o del agua de extraccion.

2.3 Extracto acuoso: Es fa infusion obtenida al 10 por 100 en masa,
iras ia ebullicidn con agua hirviende duranie cinco minutos.

An. 3.° Denominaciones.

3.1 Caf de tueste natural: Es ¢l obtenido ai someter el café verde
o cruda en grano a la accién del calor, de forma que adquicra €l color,
aroma v otras cualidades caracteristicas.

Conttndra:

Cafeina: 0,7 por 100 minimo s/materia seca.

Humedad: 5 por 100 miximo.

Granos carbonizados: § por 100 mdximo,

Cenizas totales: 6 por 100 maximo s/matena seca.

Sdlidos solubles del extracto acuoso: Del 20 al 30 por 100

3.2 Café torrefacto: Es =i café tostado en grano, con adicidén de
sacarose o glucosa anhidra. antes de finalizar el proceso de tostacién, en
una proporcion maxima de 135 kilogramos de dichos azicares por cada
106 kilogramos de café verde.

Contendra:

Cafeina: 0.6 por 100 minimo s/matena seca.

Humedad: § por 100 maximo,

Granos carbonizados: § por 100 maximo.

Cenizas totales: 5.5 por 100 miximeo s/materia seca. .
Sdlidos solubles dei extracto acuoso: Bel 25 al 35 por 100,

3.3 Café de tuesie natural (porcentaje} v café torrefacto (porcentaje):
Esta denominacién. donde obligatoriamente figurarin [os porcentajes,,
corresponde a las mezclas realizadas con los cafés citados en los puntos
3.1 ¥y 3.2, debiendo ajustarse, por scparado, a las especificaciones de
dichos epigrafes. :

34 Café molido de tueste natural: Es e} café de tueste natural
después de los procesos indusiriales de molido y envasado. debiendo
ajustarse a las espectficaciones del epigrafe 3.1.

Calt molida rorrefacto: Es €l café torrefacto después de los
procesos industriales de molido y envasado, debviendo ajustarse a las
especificaciones del epigrafe 3.2.

Café molido de tueste natural {porcemaje) t} torrefacto (porcen-
12je): Esia denominacion, donde obligatoriamente figuraran los porcen-
1ajes, corresponde a las mezclas realizadas con los cafés citados ¢n los
epigrafes 3.1 y 3.2, sometidos a los procesos industriales de molido y
envasado, debiendo ajustarse a las especificaciones de dichos epigrafes
que resulien segin los porcentajes empleados.

37 «Café soluble» o weafé instanmidneo» o «extracto de cafén o
«extracio soluble de café»: Es el producto en forma sélida, soluble en
agua, obtenide por deshidratacién de la infusién acuosa del café de
tuesie natural.

Contendri;

Humedad: 5 por 100 maximo.

3.8  «Café torrefacio soluhlen o «café 10rrefacto instantineow: Es e}
producto en forma solida, scluble en agua, obtenido por deshidratacion
de la infusign acuosa del café torrefacts.

Contendra;

Humedad: 5 por 108 méximo,
Centidad de sacarosa o glucosa anhidra: S kilogramos como
midximo par 100 kilogramos de café verde.

3.9 «Calé solublen (porcentaje) v «café torrefacto solublen {porcen-
taje). También podran urilizarse las otras denomipacioncs de los
epigrafes 3.7 vy 3.8: Es el extracio de caf¢ cn forma sblida, soluble en
aguz, obtenido a partir de los cafés definidos en los epigrafes 3.1 v 3.2,

Contendra:

Humedad: 5 por 100 médximo.

330 «Extracto de café en pastan: Es ef producto en forma pastosa
obtenido por deshidratacién parcial de la infusion acuosa dei café de
tueste natural. .

Contendra: ]
Humedad: Camprendida entre el 13 por 100 v ef 30 por 160,

3.11 «Extracto de café torrefacto en pasta»: Es ¢l producto en forma
pastosa obienido por deshidratacion parcial de la infusion acuosa del
café rorrefacto.

Contendra:

Humedad: Comprendida entre el 15 por 100 y el 30 por 100.
Cantidad de sacarosa o glucosa anhidra: 12 kilogramos <omo
méaximo por 100 kilogramos de café verde.

312 «Extracto de café liguidon» Es el producte en forma liquida
obtenido por deshidratacidn parcial de Iz infusidén acuosa del café de
tueste natural.

Contendra:
Hurmedad: Comprendida entee el 45 por 100 y el 85 por 104,

3.13  «Extracto de café torrefacto liquidow: Es el producto en forma
liquida, obtenido por deshidratacion parcial de la infusidn acuosa del
café torrefacto.

Contendra:

Humedad: Comprendida entre 2l 45 por 100 v el 85 por 00

Cantidad dc sacarpsa o glucosa anhidra: 12 Kkilogramos como
maximo por 103 kilogramos de café verde.

Ari. 4.° Descafeinado.

4,1 Todos los cafés citades en los epigrafes 3.1 al 3.6 deberan
completar su denominacién con la palabra «descafeinado» cuando
hayan sido desprovisios de la mayor parte de su cafeina. Contendran
como maxime 0,12 por 100 en masa de cafeina sobre materia scea y
cumpitran las restantes especificaciones de fos citados epigrafes, segin el
caso.

4.2 Todos los cafés citados ¢n los epigrafes 3.7 al 3.t3 deberdn
completar su dencminacidn con 1a palabra «descafeinadoy» cuande se
hayan obtenido a partir de cafés en grine descafrinados. Su contenido.
en cafcina serd inferior o igual al 0,3 por 100 en masa sobre materia seca
y no vararan las restames especificaciones de los punatos 3.7 al 3.13.
segin el caso.

4.3 Tanto los disolventes que se empleen para descafeinar coma fas
cantidades mdximas de residuos de los mismos sobre el producto final
seco seran los autonzados por et Ministerio de Sanidad y Consumo.

TITULO If

Condiciones de los establecimientos del material y del personat.
Manipulaciones prohibidas

Ant. 3.° Condiciones de las instalaciones industriales.-Las indus-
trias de fabricacion de los producios sujetos a esta Reglamentacion
cumpiirdn obiigatoriamente, ademds de los Reglamentos vigentes de
recipientos a presion, electrotéenicos para alta vy baja tenstdn vy, en
general, cualquier otro de cardcter indusirial y de higiene laboral que
conforme a su naturaleza 6 & su fin corresponda, las siguicnies
£XIgENcias:

5.1 Todos los locales destinados a 1a elaboracion, cnvasade v, en
general, manipulacidén de materias primas, productos intermedios o
tinales, estardn debidamente aislados de cualesquiera otros ajenos a sus
cometidos especificos ¥ no podran utilizarse para fines disiintos, salvo
autonzacién expresa.

3.2 Los locales estardn pefeciamente separados v sin comunicacion
con viviendas, cocinas y comedorcs.

5.3 Las industrias deberdn instatarse en locales que tengan venuila-
cion directa 2 {a calle o patios centrales de manzanas o espacios Hbres
¥, si etllo no fuese posible, deberdn contar con circulacidn anificial de
aire previamente filtrada. En los locales destinados a la elaboracion se
gv;t;;r:i al miximeo la entrada de polve ¥ las circulaciones no controladas

¢ aire.

5.4 Los locales de fabricacién dispondran de agua potable desde los
puntos de vista fisico, quimico y microbiciégico; el suminisiro debera
ser directo, con desaglies 1ambién directos a la red general de evacua-
cidn, provistos de sitones y dispositivos antimiridos.

Podra utilizarse agua de otras caracteristicas en generadores de
vapar, insialaciones frigorificas, bocas de incendio 6 servicios auxiliares,
sienipre que No exista conexidn entre esta red v la de agua poable.

5.5 Los locales destinados a vestuarios, lavabos y servicios higiéni-
cos deben estar suficientemente zislados de los locales de produccion y
cumplir los requisitos exigidos en lz legisiacion vigente.

5.6 Los pavimentos de los locales de fabricacion serdn lisos, duros
¥ resistentes al roce, impermeables, incombustibles v de facil limpieza y
podran ser continuos ¢ de piczas perfectamente adosadas, no admitién-
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dose como pavimento definitive las placas de cemento con juntas de
dilaiacion descubiertas,

5.7 Las paredes de los locales de fabricacion deberdn revestirse de
azulejos o matenales lavables hasta una altura de 1,60 metros; ¢l resic
de las paredes v los techos se revestirdn de pintura plistica u otros
materiales de especial resistencia a los lavados y a las temperaturas de
los tocales.

5.8 En las puertas y ventanas de los locales se adoptaran las
oportunas medidas para evitar la entrada y presencia de insectos,
ardcnidos, roedores y otros animales domeésticos o no,

5.9 Tanto las paredes como los lechos y pavimentos se mantendran
en perfecio estado de conservacion y limpicza.

5.10 Ei almacznamiento de material de desinfeccion y limpieza se
realizard en local mdependiente de donde se encugntren las materias
primas y productos ¢laborados.

5.11 Esn los diferentes procesos de elaboracion de los productos
sujctos a esta Reglamentacion Téenico-Sanilana, los focos calorificos
podrin utilizar combustiblcs sdlidos, lignidos, gaseosos o energia
eléctrica, N .

Cuando se utilicen combustibles sdlidos y ¢l producto alimenticio
£5té en contacto con los humos o gases desprendidos de la combustion,
éstos deberdn ser de tal naturaleza, que no puedan originar ninguna
contaminacion nociva a los mismos,

Tanto si se utilizan combustibles sélidos, como liquidos o gaseosos,
la instalacion de evacuacion de humos y gases de la combustidon
cumpliri las condiciones reglamentarias sobre contaminacidn atmoste-
rica.

El almaccnamiento de los combustibles deberd estar perfectamente
aistado de las zonas de elaboracién y almacenamiento de los productos
acabados y materias primas.

Art. 8.9 Condiciones de los materiales.

6.1 En general, seran de aplicacidn [as normas que se recogen en el
capitulo 1V del x10 del Cddigo Alimentario Espaiol, sobre el matcnal
relacionado con los alimentos, aparatos v €nvases.

6.2 Elagua utilizada en el proceso de fzbricacién y limpieza de todo
¢l materizl que esta en conmaclo con los productos conlemplados en esta
Reglamentacién sera potable. .

6.3 Todo matenial que esté en contacto con el café, en cuaiquier
momento de su ¢laboracién, distribucién y venta, mantendrd , ademds
de aquellas oiras que especificamente se sealan en esta Reglamenta-
cion, las condiciones siguientes:

1. Tener una composicion adecuada para ¢l fin a que se destine,

22  No ceder sustancias t6xicas, contaminautes y, en general, ajenas
a la composicion normal de los productos objeto de esta Reglamenta-
cidn 0 sque, aun siéndolo. exceda del contenido autorizado en los
MiSMOs.

3.* No alterar sus caracleristicas de composicién ni sus caracleres
organolépticos.

6.4 Las maquinas, aparatos, miensilios y recipientes destinados 4 fa
fabricacion y envase del café y sus derivados serdn higiénicos, mante-
niéndose en comecto estado de limpieza y de forma que ésta pueda ser
realizada con facilidad. Se utilizaran anicamente para los fines previstos.

Art. 7.7 Condiciones del personaf.-La higiene personal de 1odos [as
empleados dedicados a la fabricacion, elaboracion y envasado de los
cafés, asi como aquel que tenga contacto directo con las matcrias primas
o auxiliares, sera extremada y debera cumplir las obligaciones generales.,
control de esiado sanilaro y otras gue especifica Ia Reglamentacion
Técnico-Sanitaria sobre manipuladores de alimentos, aprobada por Real
Decreto 250571983, de 4 de agosto {«Boletin (Micial del Estado» de 20
de septiembre}.

An. 8% Manipulaciones prokibidas.-Ademds de las manipulacio-
nes INCOrFectas gue no commespondan a una buena prictica de elabora-
E:%n. almacenamiento y comercializacién, queda expresamnente prohi-

pleln g

B.1 La tostacion de cafés que contengan granos y semillas extranas
al café, materias inertes y otras impurezas superiores al 0.5 por 100. Los
pranos de café partidos no se consideran impurezas.

8.2 La descafeinizacion por procedimicntos que modifiquen las
caracteristicas esenciales del producto final.

83 La adicion de agentes conservadores. colorantes, aceites, resi-
nas, giicerinas, taninos, melazas, borax o cualquier otra materia extrana
al productp.

B4 La elaboracion de calés allerados o con caracieres organolfpti-
¢0s anormales.

8.5 FEl transporte a granel de los productos contemplados en esia
Reglamentacion.

86 La venta para el consumo humane de cafés «agotados» y de sus
mezclas con otros cafés en cualquier proporcidén.

8.7 La venla a granel de 1odos los productes contemplados en esta
Reglamentacién, no pudiendo fraccionarse sus envases ni aun en
presencia del comprador.

B8 La venta bajo Ja denominacién de” «cafés descafeinadose de
aquetlos que no hayan sido sometidos a un previo proceso de descafeini-
zacion, o la venta de mezclas de cafés descafeinados con otros que no
havan sido sometidos a este ratamiento.

8.9 La utilizacion de calificativos tales como ‘wdesintoxicados»
«atdxicos» u otros similares que puedan inducir 2 error ¢n los productos
descafeinados.

8.10 La venta al publico de café molido, si no estd envasado por ¢l
fabricante. Como excepeién, se autoriza la melienda del café en grano,
a peticién del comprador, en los establecimientos de venta, si se realiza
cn aparatos colocados a la vista del publice.

8.11 Se prohibe hacer referencia en el etiquetado de cualguier
mencion referente a pais de oripen o vanedad especifica de café, si no
s¢ correspende su contenido total de café con la realidad.

512 La venta como café de cualquier producto que no esté
contemnplade en las denominaciones de esta Reglamentacion.

8.13 La utilizacién de la palabra «cafén y sus derivados gramatica-
les o sindnimos en cualguier producto qua no cantenga el mismo como
ingrediente. En este ¢aso, se permitiran menciones tales como «sabor a
cafér» 0 wgusto a cafés. Esto no sera de aplicacion a los sucedineos de
café, que se regirdn por su Reglamentacion especifica.

8.14 La presentacion bajo formas y atributos propios del café en
ctiquetas, impresos o publicidad grafica, cuando no se trate de productos
coatempladoes en esta Reglamentacidn Técnico-Sanitaria o productos en
los que no haya side utilizado el café como ingredientie, de modo que
pueda inducirse a error o confundir al consurnidor en cuanto a la
naturaleza y contentdo del producto envasado.

En aqucllos productos en que intcrvenga el café como ingredicnte no
podra utilizarse la palabra «café» con caractercs de imprenta gue se
destaquen de aquéllos con que aparezean los restantes ingredientes que
coempongan su denominagién,

TITULG 111
Registros administrativos

Art. 9.°  Las indusirias dedicadas a las actividades reguladas por
esta Reglamentacion Técnico-Sanitaria deberan inscribirse en el Regis-
tro General Sanitario de Alimentos, de acuerdo con ko dispucsto ¢n el
Real Decreto 282571981, de 27 de noviembre {(«Boletin Oficial del
Estadox» de 2 de diciembre), sin peqjuicio de los demds Registros exigidos
por ia Jegislacion vigente,

TITULO IV
Materias primas ¥ otros ingredientes

At 10, Materias primas.-la materia prima de los productos
sujetos a esia Reglamentacién Técnico-Sanitaria es el café en grano,
verde o crudo, que redna las siguientes caracteristicas:

Estara desprovisto de tegumentos exteriores, sin haber sido sometido
a ningun otro proceso de elabaracidn o fratamiento.

Procedera del beneficiado normal de frutos sanos y maduros, sin que
en ninglin caso los defectes den mal sabor o aroma a la infusidn, que
seran os propios de la variedad y zona de produccidn,

Su contenido en cafcina cora €l propio de la vanedad botanica a que
pertenerca. siendo para los oe menor ¢contenido superior a2 0,7 por 100
en masa sobre materia saca

Humedad: 12 por 100 miximo.

Cenizas totales: 8 por L0} mdximo s/s.

Al iniciar ef proceso de iostacidn, no podrd contener granos ni
semilias extraias al café, mate. 115 inerles u otras impurezas en cantedad
supenior al 0.3 por 100.

Art. 1. Quros ingredientes Sn los productos sujetos a esta Regla-
mentacion Teécmeo-Sanilana no ‘¢ permite el empleo de ningun otro
ingrediente, saflvo en la fabricac: 2 de café torrefacto y los extractos en
pasta y en liquido.

En el caso de cafés toreefactss, se empleard sacarosa o glucosa
anhidra, que cumplirdn las exigencias de la Reglamentacion Técaico-
Sanitaria correspongiente.

En los exiractos en pasta contemplados en 1os epigrafes 3.10 v 3.11
se empleard agna potable.

En los exiractos liquidos conters olados en los epigrafes 312 y 3.13
se empicard igualmente agua potable y s¢ podrd utilizar sacarosa u oteos
articares permitidos por ia legislacion vipente.

Se prohibe expresamente ta utilizacién de cualquier aditivo,

Art. |2, El comenido en metales pesados de dos productos definidos
cn los epigrafes 3.7 al 3.13, ambos in¢lusive, de esta Reglamentacion
Téenico-Sanitaria no superard la cantidades siguientes, calculadas sobre
matera seca;

Cu. 5 partes por millon.
Pb, 5 partes por millon,
Zn, 14 partes por miilen.
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 En cuanto a los productos definidos en los epigraies 3.1 al 3.6, ambos
inclusive, no superardn las cantidades citadas, calenladas en base a los
extractos acuosos definidos en ¢l epigrafe 2.3 de esta Reglamentacion.

TITINOD V.
Envasado, etiguetado y rotulacion

Art. 13, Emvasado~En la operacion de envasado se asegurard la
perfecta higicne del mismo.

Fl envase sera nuevo y de un solo uso, confeccionado con materiales
autorizados para tal fin v que no puedan modificar sus caracleristicas,
transmitir sabores u olores ¢xtranes y ocasionar alteraciones al pro-
ducto.

Los envases de los cafés solubles serdn herméticos,

Los envases de café moltdo serdn hermdéticos, permitiéndose cl
empleo de valvulas de desgasificacion.

Los embalajes y ctivases serdn tales que protejan el producto duranite
¢l trapsporie v almacenamiente, permitendo una perfeeta conservacion.

Para envases iguales o superiores a 5 gramos e inferiores o ignales a
10,000 gramos, los cafés en grano o molidos contemplados en los
epigrafes 3.1 al 3.6, ambos inclusive, que vayan destinados al consumi-
dor final o a restaurantes, hospitales y otras colectividades similares, sc
comercializaran Gnicamente en formatos de los siguicntes tamafhos: 123,
230, 300, 1.000, 2.000, 3.000, 4000, 5.000 y 10.000 gramos.

Los cafés contemplados cn los epigrafes 3.7 al 311, ambos inclusive,
cuando ¢stén acondicionados en envases individuoales de una cantidad
nominal de mds de 25 gramos y no excedan de 10 kilopramoes, se
comecializaran al detalle en envascs de las siguicnics Untcas cantidades
nominales: 30 gramos, 100 gramos, 200 gramaos, 250 gramos {s6lo para
los extraclos det cafe destinados exclusivamente a los aparatas de
distribucton automdtica), 300 gramos, 300 gramos, 73} gramos, un
kilogramo, 1,5 kilogramos, 2 kilogramos, 2,5 kilogramos, 3 kilogramos
y los maoltiplos de kilopramo.

También s¢ permite ue, dentro de los formatos sefialados en los dos
parrafos anteriores, existan [racciones individualizadas que sean sub-
miltiplos del contenido neto total.

CArL 14, Etiguetado y rotufacion -1 etiguetado de los envases y la
rofulacion de los embalajes deberdn cumplic 13 Norma General de
etiguetado, presentacion y publicidad de los productos alimenticios,
aprobadas por el Real Decreto 1123/1988, de 23 de septiembre.

Art. 13 Informacidn del etiquetado.~1.a inlormacion del etiquetado
de los envases de los producios sujetos a osta Reglanientacion gue vayan
destinados al consumidor finul o a restaurantss, hospitales y otros
establecimientos y colectividades similares constars obligatoriamente de
las sigunientes especificaciones:

15.1 Denominacian del producte; Scran las denominaciones espe-
cificas de la presente Reglamentacion Téenico-Sunitania contempladas
en el articuto 3.°

En aguellas denominaciones en las que obligatoriamente han de
fipurar los porcentajes de productns empleados se admitrd que el
contentdo del envase lenga una varlacion del 5 por 100 en dichos
purcentajes, sin perjuicio de que la suma d2 siempre ¢l 100 por 10,

13.2  Lista de inpredientes: Ird precedida del titulo «Ingredientes» o
de unma méncién aproplada gue incluya tal pajubra y se mencionardan
todos los ingredientes en ordew decreciente di sus masas cu el momento
¢n que se incorporen duramnte el procese ¢t abricacion del producto.

No serd obligatoria la hista de Ingredicstes en las denominacioncs
deseritas en los epigrafes 3.1, 3.4 v 37,

1533 Contenide neto. Se exprosard ciilzando como unidades de
medida: Kilograme, gramo, hitro, ceatiie-¢ o mililttro, scgan los casas.

15.4  Marcado de fechas: Los proda: s supetos a csta Replamenta-
cidin Técnico-Sanitaria llevaran consignes<. en si eliquetado da fecha de
duraciéon minima de la forma siguients:

Mediarte la leyenda «Consumi: aeferentemente antes de»,
segutda del mes v el afo, en aguellos @ ouuctos cuyas denominaciones
sean las descritas en los epigrafes 3.1 &7 3.6, ambos taclusive, 3.10, 3,11,
312y 313,

Mediante la leyenda «Consumirc piy
scpuida del afin, en aguellos produs
descritas en los epigrafes 3.7, 3.8 v 350

Esla segunda leyenda serd tamb.b, aplicahle a {os epigrafes contem-
plados en la primera, cuando la teosotogia de su envasado permita al
producto mantener sus condicions: de calidad v caracteristicas por un
denpo superior a dieciocho meses,

t.os preductos de los epigrafes 3.1 al 3.6, podran indicar tambidn fa
fecha do duracion minima medingte un plaso a panir de Ja fecha do
envasado que se consignara medianie ia leyenda «iecha de envasado. »
seguida del dia, mes y afio y a continuacion «Consurmir preferentemente
anirs de o tres mesesy.

terentemente antes del fin de»,
cuyas denominacionos sean las

Las fochas citadas se indicardn de la formin siguente:

i dia, con la difra » las ciftay correspondientes,
El mws, con su nombre o con las res primeras le1ias de dicho nom
o con des diwitos (del GF =l 12} gue comrespondan,

El anio, con sus cuatro cifras o sus dos cifras finales.

Las indicaciones antedichas estarin scparadas unas de Otrag
£5pactos en blanco, punto, guion, ctc., salvo cuando ef mes no se e,
con letras. &1

15.3 Identificacién de la Empresa: Se hard constar ¢ nombpe
razon social o la denominacion y la direccién del fabricange 0
envasador o del vendedor establecidos en la CEE, v, cn 10dos los gy @
su domicilio, asi como Ias demds cspecificacionss que figuran en
apartados 13.2'y 13.3 del Real Decreto 1122/1988, de 23 de septiomy |

15.6 I[dentificacion del lote de labricacion: Todo envase del;mf
levar una indicacién que permita idenlificar el lote de fabric;m‘rf :
guedando a disereeidn del fabricante la forma de dicha identificaeis, F
Esta indicacion solo serd exigible a los productos contempladog e bE
presente Reglamentacion, fabricados o envasados en Espana, : k

Serd oblipatorio tener a disposicion de los servicios de las Admig,
traciones Poblicas competentes fa documentacién donde Cansten ¢
datos necesarios para la identificacion de cada lote de fabricacign, . b

15.7 leyenda en «cafés torrefactosw: En el ctiquelado de I 3
producles sujetos a csta Reglamentacion Técnico-Sanitana que COntey, '
gan cafis torrefactos serd obligatorio incluir la levenda signiente: «Eiéﬁ
torrefacio ha sido tostado con azicares..». Cos

158 leyenda en «extraclos de café liguidow: En el caso de lx E
prgd uctos definidos en los epigrates 3.12 y 3.13 figurard la levends o g
azurany, «eonservado con anicam o «con azucar aiadidon, sicl azdeg
ha sido anadido después del proceso de tostada. o

Cuando se hayan utilizado otros azlicares en lugar de la sacargy
deberdn indicarse los mismos en lugar de la palabra «azicars, |

159  Leyenda en «exiractos de café en pastan y «extractos de af
tiquidos: En el caso de los productos definidos en los cpiprafes 3,13
3.11, 312 y 3.13 figurard una leyenda con cl porcentaje oo masa &
extracto seco de café contenido en el preducto final.

~ ATL 16, Presentacidn de la informacion obligatoria —Sera obligtg
tio gue figuren en ¢l mismo campo visual las indicaciones relativas #

. Perominacian del producto, acompaiada, cn su ¢ase, de la ex;jﬁs'
sion «l2escafeinadon: L
Cuntidad neta. :

. Leyenda del marcado de fechas, seguida, bien de las fechas mis
bien de la indicacién del lugar en quc ésta figura. o
’Excluslvamcntc para lqs exlraclos dc_café liguido defimdos e
epigrafes 3.12 y 3.13 deberdn figurar también en el mismo campo visuak;

Lz expresion «tostado con actlicam, si el extracto se ha obtenido,
partir de cafe tostado con acicar. ) i ) :

Lz leyenda «con azicam, «conservado con azlicam o «con a2l
afiadido» si cl azicar ha sido atadido después del proceso de tostids
Cuando se hayan utilizado aztcares distintos a la sacarosa se debedd
indicar los mismos en lugar de la palabra «azacans. R

Att. 17, Contenido efectivo—La (olerancia en cuanto a la venfie
cion de contenido efectivo en el envasado, para los productos afectald :
por la presente Reglamentacion, se ajustard a lo dispuesto en g
sentido en el Real Decreto 723/198%, de 24 de junio («Boletin Oficial dd
Estado» de 8 de julio), por el que se aprucha la norma general pafzéd
control del contenido efectivo de los productos alimenticios envasads’

TITULO VI
Almacenamiento, transparte, venta ¥ ¢omercio exterior

At 18, dlmacenamiento y transporte.~El almacenamicnto y L
porte de los productos sujotos a esta Reglamentacion 'l'écnico—Saplm
se hard de forma tal que ¢f producte guede perfectamente protegido &
cualguier agente exterior. . .

No podrin ser almacenados m transportados junto a sustz_lt}f'ﬂs
toxicas, parasiticidas, rodenticidas y otros agentes de prevencios
exterminacién, ni con cualguier otro producto que pueda perjudical #
calidad o transmiticle sabores u olores extrafos.

En el almacenamicnto se mantendran la huwmedad, t{:n'lpcra_li}Tai
relativas v circulacién de aire adecuadas gue eviten condiciones amDe¥
tales perjudiciales.

Art. 19 Venta-En la wenta de los productos: sajetos @ £t
Reglamentacion Téonico-Sanitarta s¢ cumplirdn las exigencias on clls
contempladas.

Art. 20 Camercio Exterior,

20,7 Exportactén.-los productes slimenticios contemplados ﬂ
esta Replamentacion gue se elaboren con destino cxclusivo pard 'Ea
oxportactdn a paises oo pertenceientes a la Comunidad E{:onoml:j
Fuiopea, ¥ no cumplan o dispuesto cn esla Reglamentacion, Llf:br“n'?“s
cstar embalados v etiquetados de forma que 'se identifiquen comn 2°
nequivocamente, llevando Inpresa sn caractotes bien visthles i p_’dfa .
«EXPORT», no pudiendo comercializarss 1 Consumursn €1 I-,spﬂ:ia
salvo auionzacidn expresa de los Ministerios sosnovsables PTC?JJ
iniorme favorable de la Comision Inmormimisteriat o o

s fa Ordenac!
. : cee TG
Alimentars, vy siempre que no afecten a las condicinnes de carle
BEDTLIGT LG,
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20.2 Impeortacidn.—Los productos de importacion comprendidos cn
la presente Reglamentacidn Teécnico-Samitaria provenientes de paises no
signatarios de! Acuerdo de Ginebra sobre obstdculos técnicos at comer
cig. de 12 de abnl de 1979, ratificado por Espafia {«Boletin Oficial del
Esiadox» de 17 de noviemnbre de 1981), ademds de cumplir las disposicio-
pes establecidas en i3 presente Reglamentacién Téonico-Sanitaria,
excepto lo refercnte a la identificacion del lote de fabricacion, deberdn
hacer constar en su etiguetado el pais de ongen.

TITULO VII

ias y resp

" hilidadd

Comp

Art. 2. Competencias-Los Deparlamentos responsables velarin
por ¢l cumplimiento de o dispuesto en la presenie Reglamentacion, en
el ambito de sus respectivas competencias ¥ & través de Jos organismos
administrativos encargados que coordinardn sus actuaciones,'y, en todo
caso. sin perjuicio de 1as competencias gue correspondan a las Comuni-
dades Auténomas y a las Comporaciones Locales.

Art 12 Responsabrlidades -Las responsabilidades se establecerdn
de conformidad con fas siguicntes presunciones:

a} La responsabilidad inhercnte a da identidad del producto conte-
nido en envases no abierios, integros, corresponde al fabricante,
envasador o importador, en Su caso.

b La responsabilidad inherenic a ka identidad del preducto conte-
nido en envases abierios corresponde al tenedor del mismo.

¢y La responsabilidad inherente 2 la mala conservacién o manipu-
lacién del producto contenido en envases, abiertos 0 no. corres;mnde al
1enedor del mismo.

En todo caso. dichas presunciones de responsabilidad quebraran cn
aquetlos supuestos en que se pueda identificar y probar la responsabibi-
dad del anterior tenedor o proveedor del producto.

TITULG VIIE
Toma de muestras y métados de andhisis

At 230 Los Ministros proponentes quedan auterizados para que,
a propuesta de los organismos competentes, mediante Orden y previo
informe preceptivo de la Comisian imterministeniat para la Ordenacidn
Alimentaria. puedan diciar los Métodos Oficiales de Analisis correspon-
dientes,

Hasta gue los mismos sean aprobados por el drgano compelenie,
previo informe de la Comision Interministerial para la Ordenacidn
Alimentania. podran scr utilizados los adoptades por los organismos
nacionales o internacionales de reconocida sobvencia.

TITULO IX
Régimen sancionador

Ar. 24, Régimen sanciongdor —Las infracciones a lo dispuesto en
la presente Reglamentacion serdn sancionadas en cada caso por las
autondades competentes. de acuerdo con la legislacion vigente vy con lo
previsto en ef Real Decreto {945/1983, de 22 de junio («Boletin Oficial
det Estado» de 15 de julio), por ¢l que se regulan las infracciones y
SEnciones en materia de defensa del consumidor y de la produccion
agroalimentaria, previa a la instruccion del correspondients expediente
admmistrativo. En todo case, ¢l organismo instructor del expediente que
proceda. cuandoe sean detectadas infracciones de indole sanitaria, debers
dar cuentz inmediatz de las mismas a las sutoridades sanilanas que
corresponda.

REAL DECRETQ I232/1985, dv 14 de vciubre. por el gue
se modifica la Reglamentucidn Técnico-Sanitaria pard
{a elaboracion, wlmacenganonto, fraisporte V comercializa-
cign de siccedaneos dv vafd,

La Directiva del Consejo 85/373,CEE. de 19 de diciembre de 1985,
{«Diario Oficial de las Comunidades Europeass nimero L 372722, de 31
de diciembre de 1983). por la que se modifica ta Directiva 77/436/CEE,
de 27 de junio de 1977 {«Diarie Oficial de las Comunidades Europeas»
nimero L 172/20, de 12 de julic de 1977). relativa a la aproximacidn de
las legisiactones de los Estados miembros referente a fos extractos de caf
¥ los extractos de achicoria. obliga a modificar la Reglamentacion
Técaico-Sanitaria para la elaboracidn. almacenamiento, transporie y
comerciglizacién de sucedaneos de café. aprobauda por el Real Decre-
to 2323/1985, de 4 de diciembre («Boleun Oficial del Estadow del 14),

Con independencia del ohietivo antes seftalado de adecuacion de
nuestra normativa alimentaria a la legislacion comunitania. el presente
Real Decrato pretende dar cumplimienio a las exigencias requeridas por
¢t Tribunal Constitucional sobre normativa bdsica.
 El otorgamiento del caricier de norma basica a los preceplos del
presente Real Decreta v a 12 Reglamentaciém Técnico-Sanitana para fa
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elaboracion, almacenamienio, transporte y comercializacion de suceda-
neos de café, con las modificaciones ahora introducidas; se efectda, tanto
&} amparo de aquellos preceptos [epales que. como el articulo 402 v
disposicion adicional segunda de la Ley 14/1986, de 25 de abril, General
de Sanidad, ambos en relacion con el aniculo 2.° de ja misma, v los
articulos 4.1, 5.1 y 39.1 de ta Ley 26/1984, de 19 de julio. General para
ia Defensa de los Consumidores v Usuarios. se considera sirven de
apoyo legal come del conjunto de a jurisprudencia senlade por el propio
Tribural Constituctonal relativa, entre olros exiremos, a fa unidad de
mercado [ libre circulacién de bienes o 1a igualdad de trato de todos tos
ciudadanes con independencia de su ubicacion ternitorial.

A elio ha de unirse necesariamente el especial cardcter que confluye
en las Reglamentaciones Técnico-Sznitarias gue. si bien contienen
prescripciones sobre multipies aspecios. lo hacen ante la necesidad de
regular, en an todo armdnico v conjunto, todos aquelios aspectos que
pecesariamente han de ser objeto de regulacién en ¢l proceso de
produccién, transporte, almacenamicnto v comercializacion de cada
producic ¥y que, come tal procesa continuado. hariar muy dificil su
regulacién separada y no uniforme.

En su virtud, a propuesta de los Ministros de Economiz v Haclenda,
Industriz v Energia, Agricubiura, Pesca y Alimentacion y de Sanidad ¥
Consumue, oides los sectores afcctados. con ¢l informe preceptivo de la
Comisita Imerministerial para 1a Ordenacion Alimentza v preévia
deliberacion del Consejo de Munistros en su reunién del dia 14 de
octubre de 1988,

DISPONGO:

Articulo 4nico.~Se modifican los articulos 2.7 7.9, 14 ¥ 15 de Ia
Reglamentacién Técnico-Sanitaria para la elaboracidn, almacena-
miento, transporte v comertializacion de suceddneos de café. aprobada
por Real Decreto 2323/1985, de 4 de diciembre, que quedaran redacta-
dos de la siguicnte forma:

Art. 2.° 8¢ sustituyen los epigrafes 2.2.1 ¥ 2.2.5 de! articulo 2.9 por
el siguiente texto:
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~ Materia seca proveniente de 1a achicona igual o superior al 95 por
100 en masa.

=~ No contendrin otros elementos que los procedentes de su extrac-
cion. Las sustancius gue no procedan de fa achicoria ne pueden
sobrepasar ¢l 1 por 100

223 Eatmmcto lquido de achicoria.

- Matena seca procedentie de la achiconia inferior al 33 por 100 v
superior at 25 por 100 en masa.

~ No conteadrin otros elementos quc los procedentes de su extrac-
cion, Mo obstante. podran contener azicares en una progormon que no
exceda del 35 por |40 en masa.

Exrracto soluble de achicoria.

Se afiade ¢l nuevo epiprafe siguiente:
2.2.6 Extracto liquido de malta o cercales tostados.

- Materia seca procedente de dichos productos comprendida entre el
16 por 104 v ¢l 5¢ por 100 en masa

- No contendran otros elementos que los procedentes de su cxtrac-
cion. No obstante, podran contener azucares en una proporcitn que no
exceda del 33 por 100 en masa.

-\gt 7.2 Se afiade el texto siguiente como apariade d) del anlicy-
le 7.7
d} La adicion de sacarosa u otros azucarcs permitidos por la
legslacton vigente a 1os exiractos liquidos de achicona, malia o cercales
tostados en una proporcidén igual o infertor al 35 por {00 en masa.

Arn. 14

Todos los producios sujetos o esta Reglamentacion so presentardn
debidamente ¢nvasados.

En la operacién de envasado se asegurard 1a perfecta higiene del
THISIO.

El envase serd nucvo y de un solo uso, confeccionado con materiales
autorizados parz tal fin ¥ que no pueda modificar sus caracteristicas,
éransmmr sabores w olores extrafios v ocasionar alteraciones al pro-

ucta

Los envases de los producios solubles definidos en ¢l epigrafe 2
seran hermenicos.

Los envases v embalajes serdn 1ales gue protejan el producto durante
el transporte y almaceramiento, permiticndo una adecuada conserva-
cion.

Los productos contemplados en ef epigrafe 2.1 que vavan destinados
al consumidor final e a restauraniwes, hospitales v otras colectividades
sirilares se envasardn dnicamente en formatos de los siguientes
tamados: 125, 200, 250, 580, 1.000, 2.000. 3.000, 4.000. 5.000 v 10.000
ETAMGS.

Los cxtracios de achicoria solubles o en pasiz cuando estén acondi-
cionados en envases individuales de una masa nominai de mas de 25

Erivasadn.-Se sustituye ef articule 14 por ol siguiente:



