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MINISTERIO DE RELACIONES
CON LAS CORTES
Y DE LA
SECRETARIA DEL GOBIERNO

7503 REAL DECRETO 250/1988, de 11 de marzo, el
que se modifican algunos de los apartados del Real
Decreto 141671982, de 28 de mayo, por el que se
aﬂmeba fa Reglamentacion Técnico-Sanitaria para la
eluboracidn, circulacion y comercio de aguardientes
compuestos, licores, aperitivos sin vinc base y ofras
bebidas derivadas de alcoholes naturales,

El Real Decreto 1416/1982, de 28 de mayo («Boletin Oficial del
Estado» de 28 de junio), aprobé la Reglamentacion Técnico-
Sanitaria para a elaboracion, circulacién y comercio de aguardien-
tes compuestos, Hoores, aperitivos sin vino base y otras bebidas
derivadas de alcoholes natwrales. L L

Teniendo en cuenta la experiencia adquirida en la aplicacién de
la citada Reglamentacion Técnico-Sanitaria, fue aprobado el Real
Decreto 1908/1984, de 26 de septiembre («Boletin Oficial del
Estadow de 29 de octubre), por el que s¢ modifican algunos de los
articulos y epigrafes de determinadas Reglamentaciones para ia
claboracion, circulacion g comercio de bebidas derivadas de
alcoholes naturales, con objeto de acentuar fa precision y claridad
en la redaccion de determinados precepios de las mistmas y facilitar
su cumplimiento por los sectores dedicados & su produccion y
comercializacion. .

Las mds amplias posibilidades que ofrecen los nuevos métodos
analiticos, conjuntamenie con la necesidad de una mayor claridad
en ia presentacién y etiquetado de los nuevos productos que se
comercializan en un mercado que evoluciona rapidamente, acon-
scja nuevamente Ja modificacion y actualizacion de 1as caracteristi-
cas y etiquetado previstas en el Real Decreto 1416/1982, que reguld
con caracter general todas las bebidas derivadas de alcoholes
naturales que no ienian reglamentaciones especificas. .

En su virtud, 2 propuesta de los Ministros de Economis ¥
Hacienda, de Industria y Energia, de Agricultura, Pesca y Alimenta-
cion y de Sanidad y Consumo, oidos los sectores afectados, previo
¢l informe preceptivo de la Comisién Interministenial para la
Ordenacion Alimentaria, de acuerdo con el Consejo de Estado y
previa deliberacion del Consejo de Ministros en su reunion del dia
11 de marzo de 1988,

DISPONGO:

Articulo 1.° El apartado 3.2 de caracteristicas especificas, de la
Reglamemacion Técnico-Sanitaria para 1a elaboracion, circulacion
comercio de aguardientes compuestos, llcoresl,lraa?ennvos sin vino
{uase y otras bebidas derivadas de alcoholes nat , aprobada por
Real Decreto 1416/1982, ¥y meodificada por el Real Decreto
1908/1984, queda redactado en los siguientes términos:

3.2 Caracteristicas  especfficas.-Los  producios elaborados
deberdn ajustarse a las siguientes especificaciones:

Aguardientes compuestos:

Grado alchoholico uirido, 30-55 "GL.

Azicares totales < |

(Expresados en sacarosa). ) .

Coloranies, 105 autorizados en las listas positivas.

Limites mdximos de impurezas voldtiles (miligramos por litro
de producto dispuesto para el consumo):

Esteres {expresados en acetaio Ge etilo), 300.
Aldehidos (expresados en acetaldehido), 92.
Acidos (expresados en Acido acético), 150,
Furfural, 15.

Alcoholes superiores, 228§,

‘Algunos aguardienies compuestos, conocidos nacional o inter-
nacionalmente por denominaciones especificas o tradicionales,
para poder utilizarlas en su comercializacién, deberin cumplir,
ademas, las exigencias que a continuacion se sefalan como norma
individual para cada uno de ellos:

Vodka: Aguardiente compuesto obtenido a partir de alcoholes
rectificados, autorizades, diluidos con agua ch_unﬁcados con
carbon activa o mediante el proceso de hidroseleccién. Su gradua-
cién alcohdlica adquirida estard comprendida entre fos 38
¥y S0°GL.

Kirsch: ienie compuesto obtenido directamente por
destilacion de jugos fermentados de cerezas. Su graduacién alcohd-
lica adquirida serd superior & 30°GL. _

Aguardiente de orujo: Aguardiente compuesio obtenido
mediante la mezcla de aguardiente y destitado de orujo procedentes
de la vinificacién, de madres v/o ge lias en los que la proporcidn
de guardientes de oryjo serd como minimo del 50 por 100,

gu graduacidon alcohdlica adquirida estard comprendida entre
los 3.18 ¥ 35°GL y su contenido en anicar no sobrepasari los 10 g

r litro,
po Fste aguardiente queda exceptuado de los limites mdximos de
impurezas volitiles establecidos con cardcter general para los
aguardientes compuestos. Ei contenido minimo de impurezas
volatiles, excluidos los alcoholes etilico y metilico, serd de £,4 g por
litro de alcohol puro.

Aguardiente de agabe {tequila). Aguardiente compuesto obte-
nido por destilacién de los jugos fermentados de agabe (magiey
tequilero © medzcal). Su graduacién alcohdlica adquirida serd
superior a 38 °GL. )

Este aguardiente queda exceptuado de los limites miximos de
impurezas voldtiles establecidos con cardcter general para los
aguardientes compuestos. El contenide médximo de impurezas
volatiles, excluidos Jos alcoholes etilico y metilico, serd, para ¢sta
clase de aguardiente, de 4 g por litro de alcohsl puro.

Arrak: Aguardiente compuesto obtenido por destilacidn de los
jugos fermentados del asroz. Su graduacion alcohdlica adquirida
serd superior a 38 "GL.

Fernet; Aguardiente compuesto obtenido por maceracién de
diferentes hierbas o dilucidén de sus extractos: Tendrd un color
pardo muy oscuro y sabor fuertemente amargo. Su g,raduacién
alcohdlica adquirida estard comprendida entre 38 y 47 °GL y su
contenido en azicar serd inferior a 20 g por litro. '

Pastis: Aguardiente compuesto cblenido por maceracién v/o
destilacién de anis, badiana y/o otras sustancias de origen vegetal,
y/o por adicidén de sus extractos. Tendrd un color pardo y acusado
sabor anisado, Su graduacidn alcohélica adquirida estard compren-
dida entre 40 y 55°GL.

Licores:

Grado alcohdlico a

Azicares totales > |

{(Expresados en sacarosa).
Colorantes, los autorizados en Ias listas positivas.

Limites méximos de impurezas volatiles (miligramos por litro
de producto dispuesio para consumoy:

Esteres (expresados en acetato de etilo), 300.
Aldehidos (expresados en dcido acetaldehido), 90,
Acidos {expresados en 4cido acético), 150.
Furfurat, 15.

Alcoholes superiores, 225,

Algunos licores, conocidos nacional o internacionalmente por
denominaciones especificas o tradicionales, para poder utilizarlas
en su comercializacién, deberdn cumplir, ademds, las exigencias
que 8 continuacién se sefialan como norma individual para cada
uno de ellos:

Ponche: Licores obtenidos a partir de alcoholes naturales o de
aguardientes compuestos de extractos hidroalcohdlicos de sustan-
clas vegetales. Tendrdn sabor a naranja u otros sabores afrutados,
una graduacion alcohélica adquirida inferior a_35*GL un conte-
nido en azicares superior a 150 g/l y color dmbar caracteristico.

Apelemwos sin vino base y otras bebidas derivadas de zlcoholes
naturales:

Grado alcohdlice adquindo médximeo 45 °GL.
Azicares 1otales sin kEmitacion,

(Expresados en sacarosa).

Colorantes, los autonizados en las listas positivas.

Limites mdximos de impurezas voldtiles (miligramos por litro
de producto dispuesto para el consumo):

Esteres (cxpresados en acetato de etilo), 300,
Aldehidos (expresados en acetaldehido), 90.
Acidos (expresados en dcido acético), 150.
Furfural, 15.

Alcohotles superiores, 225.

Algunos aperitivos sin vino base vy otras bebidas derivadas de
alcoholes naturales conocidas nacional o internacionalmente por
denominaciones especificas o tradicionales, para poder utilizarlas
en su comercializacion, deberin cumplir, ademis, las exigencias
que a continuacidn se sefialan como norma individual para cada
una de clios:

. Amargo, bitter o amer: Aperitivo sin vino base. con caracieris-
tice sabor amargo, obtenido por maceracidon y/o destilacion de

uiride 30-55 *GL.
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naranjas y otras sustancias vegetaies o de sus extractos. Tendrd sna
graduacion alcoholica adquirida comprendida entre 2G ¥y 30°GL v
un contenido en azdcar superior a 50 g por litro.

Palo: Bebida aicohdlica obtenida a partir de mosto, plantas
aromiticas o de sus exiractos, con una graduacion alcoholica
adquirida inferior a 35 °GL,

Advocaat: Bebida aicohélica, en cuya elaboracion se ha afadido
yema de huevo, a una solucién hidroalcohélica arucarada en la
cantidad necesaria para conseguir su total opacidad y con una
graduacién alcohdlica adquirida inferior a 22 *GL

_ Cremas; Bebidas con graduacién alcohéiica sdquirida compren-
dida enwre 24 y 30 "GL y un contenido en azvcar superior a 250 g
por litro, :

En ¢l caso de estar claborados a base de leche concentrada o
nata y aguardientes compuestos, su fraduacién alcoholica adgui-
rida podr# estar comprendida entre 15 v 18 'GL.

Anissette: Bebida obtenida por destilacidn del macerado del
anis y/o otras sustancias vegetales o por adicidn de sus extractos,
con una graduacion alcohdhca adquinida comprendida entre 25 y
30 'GL y un contenido en anicar superior a 400 g por litro.

Curacao: Bebida obtenida por maceracién y/o destilzcién de
naranjas amargas y/o sustancias vegetales y/o por adicién de sus
extractos, con una graduacion alcoeﬁélica adquinda comprendida
gntm 24 y 40°GL y un contenido en azdcar superior a 250 g por
itro.

Pipermint: Bebida con claro sabor a menta, cbtenida por
maceracion y/o destilacién de Ja menta piperita (Mentha piperita
L) sola o asociada a olras especies de este génerg, o de sus exiractos,
con una graduacion alcohdlica adquirida comprendida entre 24 y
40 °GL y un contenido en azicar superior a 250 g por litro.

Pachardén: Bebida con claro sabor a endrina, obtenida por
maceracién y/o destilacion de endrinas o de sus extractos aromati-
cos, con una praduacidn alcohdlica adquirida comprendida entre
24y 30°GL.

Apricot: Bebida obtenida por maceracion y/o destilacidn de
albanicoque y otras sustancias vegelales o de sus extractos con una
graduacion alcohdlica adquirida comprendida entre 24 y 34 °GL y
un contenido £n azicar superior a 150 g por litro.

_ Cherry (aguardienles de cerezas): Bebida obtenida por macera-
cion de extractos alcohdlicos de cerezas con otras materias vegeta-
les o de sus extractos con una praduacion alcohdlica adquirida
comprendida eatre 24 ¥y 34 *GL v un contenido en axnicar superior
a 150 g por litro.

Marrasquino: Bebida incolora obtenida fm maceracion y/o
destilacién de guindas, otras sustancias vegetales o de sus extractos
con una graduacion akcoholica adquirida comprendida entre 24 y
34 °GL y un contenido en azdcar superior a 200 g por litro.

Ratafla; Bebida obienida a partir de nueces, plantas aromalicas,
anis 0, de sus extractos con una graduacion alcoholica adguinda
inferior a 35°GL.

Art. 2.° A la redaccién actual del apartade 3.3 de 1a Reglamen-
tacion Técnico-Sanitaria para ta elaboracion, circulacion y comer-
cip de aguardientes compucstos, licores, aperitivos sin ving base y
otras bebidas derivadas de sicoholes naturales, aprobada por Real
Decreto 1416/1982, se le atade un segundo parmafo que dice:

Las impurezas voldtiles de las bebidas derivadas de alcoholes
naturales obtenidas de mezcla de éstos con bebidas analcohdlicas,
estardn supeditadas a las caracteristicas de las bebidas base estable-
cidas en las disposiciones reglamentarias correspondientes,
teniendo en cuenta sus porcentajes de pariicipacion.

Art. 3.° El apanado «7.4 Etiquetado genérico obligatorios de
la Reglamentacion Técnico-Sanitaria para la elaboracion, circula-
€ion y comercio de aiuardlentes compuestas, licores, aperitivos sin
vino base ¥ otras bebidas derivadas de alcoholes naturales, apro-
bado por Real Decreto 141671982, queda redactado en los sigulen-
1cs {Erminos;

7.4 Etiguetado genérico obligatorio.—En el etiquetado de los
envases de los productos regulados por esta Reglamentacion se
hardn constar necesariamente, al menos en la lengua espancia
oficial del Estado, con caracteres claros, bien visibles, indelebles,
ficilmente legibles por el consumidor y de una altura minima de
dos milimetros, los siguientes datos:

7.4.1 El nombre o la razén social 0 ja denominacién y la
direccion del fabricante, del envasador o del vendedor establecido
en la Comunidad Econdmica Europea, y c¢n todos los casos su
domicilio. )

7.4.2 El nimero de Registro Sanitario de la Empresa y los
demads registros administratives que exijan para el etiquetado las
disposiciones vigentes de igual o supenior rango. No obstante este
requisito no serd exigible a los producios procedentes de los
Estados miembros de la Comunidad Econdmica Europea.

_ 143 Denominacién de Ia bebida, de acuerdo con lo estable-
cido en los epigrafes 2.1.1 a 232 v el 3.2 de la presente
Reglamentacion.

7.43.1 Aguardientes compuestos:

Los aguardientes compuesios de frutas, hierbas, cereales, legu-
minosas, tubérculos, chumberas, orujos, eic., se denominarin
mediante la expresidn «aguardiente compuesto de ....», seguido del
nombre del producte de que process, sin que ¢l empleo de una
depominacién de marca excluya de esta obligacién.

En aquellos casos en que os productos son conocidos por un

nombre especifico o tradicional, en sus dreas geograficas de origen,
ya sean nacionales o internacionales (vodka, kirsch, aguardiente de
agabe (lequila), arrak, patis, ¢tc.), podrd utilizarse esta denomina-
cién, sin incluir la expresion «Aguardiente compuesto de ...»,
siempre ¥ cuando las caracteristicas del producto y los procesos de
su elaboracién, debidamente justificados en la memoria presentada
al inscribirse en el Registro General Sanitario, se correspondan con
lo establecido en el epigrafe 3.2 para cada caso.
_ Las denominaciones especificas o tradicionales citadas deberdn
ir acompanadas de las expresiones «base extracton o «base aroma-
ticaw, cuando los producios hayan sido gbtenidos por dilucién de
extractos o mediante preparados aromiticos.

7.43.2 Licores:

En la denominacién de tos licores debend emplearse siempre la
expresion «licor pudiéndose expresar el producto de que procesa
o & caracterice.

En [2 denominacién de licores podrin utilizarse los términos
wsemisecos (cuando su contenido en azndcar oscile entre 100 v 200
gpor ligro), «dulces {cuando el contenido en anicar sea superior a

00 g por litre), wescarchados (cuando el azicar se presente
cristalizado en ¢l interior del envase debido a su sobresaturacion)
¥ «destifador (cuando esta técnica sea la fundamental en el proceso
de elaboracion).

Podra utilizarse 1a expresion sponche» y sin hacer referencia a
la denominacién «licor», cuando el producto cumpla las especifica- -
ciones sehaladas en el epigrafe 3.2.

7.4.3.3 Aperitivos sin vino base y otras bebidas derivadas de
alcoholes naturales.

7.4.3.3.1 Los aperitivos sin vino base v otras bebidas deriva-
das de alcoholes naturales se denominardn indistintamente
mediante 1as expresiones xAperitivo de ...» 0 «Bebida derivada de
alcoholes naturales de ....», segin el caso.

Podran milizarse las denominaciones con cardeter de distintivo
especifico o tradicional, sin incluir las expresiones «Aperitivo de...»
o «Bebida derivada de alcoholes naturaltes de ....» en el caso de
productos con norma especifica recogida en el epigrafe 3.2,

La expresion «Crema de ___.» () se utilizard para las bebidas que
se ajusten a las especificaciones del epigrafe 3.2,

= Se podra utilizar la expresién apricot-brandy en el caso de
adicionar brandy al apricot como ingrediente caracterizante,

~ Se podré utilizar Ta expresién cherry-brandy en el caso de
adicionar brandy al cherry, como ingredienie caracterizante,

= Podri utilizarse la expresiGn combinado para designar aque-
llas bebidas derivadas de alcoholes naturales obtenidas mediante la
mezcla de diferentes compuestos,

~ La enumeracién de denominaciones especificas o tradiciona-
les no tiene caricter limitativo,

7.43.12 Los aperitivos sin vino base y otras bebidas deriva-
das de¢ alccholes naturales dispuestos ¢l consuma, otenidos de
mezcla de una bebida con denominacién especifica o tradicional ¥
de una bebida analcohélica, ambas reglamentadas, se denominarén
indistintamenie mediante las expresiones «Aperitivo de ....» o
«Bebida derivada de alcoholes nmaturales de ..» seguido de la
denorinacidon especifica o tradicional de 1a bebida alcohdlica.

Podrd utilizarse como informacion complementaria la denomi-
nacién especifica o tradicional de la bebida alcobdlica combinada
con la de la bebida analcohélica.

En el etiquetado de estas bebidas figurard una relacién de
ingredientes en la que al menos se indicara:

- Volumen, grado y denominacion especifica o tradicional de la
bebida alcohdlica contenida en el envase.
- Volumen y denominacién de la bebida analcohblica pringi-

~ Aguellas especificaciones obligatorias previstas en las Regla-
mentaciones Técnico-Sanitarias tanto de la bebida alcohdlica como
de l2 bebida analcohélica. Para aquellas bebidas con Eaduacién
inferior a 10 °GL, se indicard la fecha de consumo preferente.

744 Volumen del contenido expresado en litros o fracciones
de litro. '

(") Losp PEnsivos serin ituid
caracterizante o del Rguard comp CATAC
con leche o nata,

por s denominacion del ingrediente
i en caso de las claboraciones
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7.4.5 Graduacion alcohdlica en grados centesimales en volu-
men (GL). con una tolerancia en més o menos de 0,5 °GL.

7.4.6 Numero de envasador-embotellador de acuerdo con lo
establecido en el articulo 112 del Reglamento de la Ley 25/1970, de
2 de diciembre, aprobado por Decreto 833/1972, de 23 de marzo
{«Boletin Oficial del Estado» de 1} de abnl).

7.4.7 La mencién «elaborado en Espanaw, ¢n la forma y casos
que se determinan en el apartado 7 del articulo 112 del Reglamento
de la Ley 25/1970, aprobado por Decreto 835/1972, de 23 de
marzo.

7.4.8 Pais de origen, para los productos importados proceden-
tes de paises no perienecientes a la Comunidad Econémica
Europea.

DISPOSICION TRANSITORIA

Se permite utilizar etiguetas, precintos y envases que, siendo
conformes con la legislacién vigente, no cumplan las nuevas
exigencias de) aparado 7.4.3.3.2, durante un periodo de seis meses
contado a partir de la entrada en vigor del presente Real Decreto.
A partir de esta Gltima fecha, no podran utilizarse dichos matenia-
lcs. ni efectuarse nuevas contrataciones de los mismos, si no se
ajustan a lo preceptuado en la presente disposicion.

DISPOSICION FINAL

El presente Real Decreto entrard en vigor al dia siguiente de su
publicacién en el «Boletin Oficial del Estado».

Dado en Madrid a 11 de marzo de 1988.
JUAN CARLOS R.

Bl Misistro de Relacignes con las Cortes
¥ de Ln Secretaria del Gobierno,

YIRGILID ZAPATERD GOMEZ

ORDEN de 17 de marzo de 1988, por la que se
modifica fa Orden de Presidencia del Gobierno de 21
de junio de 1983 sobre caracteristicas y formatos de
envases de conservas vegetales, zumos y derivados y
platos preparados (cocinados) esterilizados.

La Orden de 21 de junio de 1983 («Boletin Oficial de} Estadow
de 30 de junio) fue publicada con anterioridad al ingreso de Esparfia
en las Comunidades Europeas como miembro de pleno derecho,
razdn ésta por la que no se contemplaban entonces las peculiares
circunstancias que de nuestra adhesion se derivan,

Consecuentemente, procede dictar ahora la presente modifica-
cién, al objeto de climinar las trabas gue Ia redaccion actual implica
para nuestra adecuacion a los principios que inspiran 1a Comuni-
dad Europea, asf como armonizar los preceptos contenidos en la
Directiva 76/893/CEE, de 23 de noviembre («Diario Oficial de las
Comunidades Europeasws de 9 de diciembre, namero L 340), por la
que se aproximan las legislaciones de los Estados miembros sobre
los materiales y objetos destinados a entrar €n contacto con
productos alimenticios, en cuanto son de aplicacién al objeto de la
disposicién gue ahora se modifica, .

En su virtud, a propuesta de los Ministros de Economia y
Hacienda, de Indusiria y Energia; de Agricultura, Pesca y Alimenta-
cién, y de Sanidad y Consuma, 0idos los sectores afectados, previo
informe preceptivo de ia Comision Interministerial para la Ordena-
cién Alimentaria,

kste Ministerio para las Relaciones con las Cortes y de la
Secretaria del Gobierno dispone:

Articulo 1.7 Se inporpora un noevo articulo 3. bis a le Orden
de 21 de junic de 1983 sobre caracieristicas y formatos de envases
de conservas w les, zumos vegetales y derivados y platos
preparados {cocinados) esterilizados, que quedard redactado en los
siguienies términos:

«Articulo 3° bis. lLos envases objeto de esta disposicion
deberan levar, en las fases de comercializacion previas a su puesla
en coniaclo con productos alimenticios, las siguientes menciones
redactadas, al menos, en la lengua espaiiola ohicial del Estado:

l.a} “para €l contacto con los alimentos™ o “conveniente para

alimentos™,

- 0 bien ¢l simbolo previsto Ia Directiva 80/590{_C‘EE. de 9
de jupio (“Diario Oficial de tas Comunidades Europeas” de 19 de
jumio, mimero L 151), que se especifica en ef anexo 1L

b} En su caso, condiciones particulares que deben ser respeta-
das en ef momento de su emples,

7504

¢} El nombre o razén soctal v la direccién o domicilio social,
o bien la marca registrada, del fabricante o del 1ransformador, o de
un vendedor establecido dentro de la Comunidad.

2. Las indicaciones previsias en el aparado 1 deverdn figurar
de forma visible, claramenie legible e indeleble en las distintas fases
de comercializacion:

- bien sobre los documentos que los acompadan.
- bien sobre las etiquetas o embalajes,
- bien sobre los materiales y objelos mismos.

Las indicaciones previstas en las letras a} y b) del apartado | de
este articulo estdn reservadas a los maleriales y objetos que
respondan a los coterios establecidos en los articulos 3 ¥ 6.2.»

Art. 2% Se modifica el articulo 6.% «Importacidns, de la
Orden de 21 de junio de 1983, sobre caracteristicas y formatos de
envases de conservas vegclales, zumos vegetales y derivados y
platos preparados (cocinados) esterilizados, que quedara redactado
en la sigwente forma:

_«5.1  Los productos importados, procedentes de paises terceros
sujetos a esta Reglamentacion, deberdn cumplir lo dispuesto en la
misma. :

6.2 Los productos lclg:g menie fabricados y comercializados en
los Estados miembros de las Comunidades Europeas deberan haber
sido elaborados de conformidad con las buenas pricticas de
fabricacién, para que, en condiciones normales y previsibles de
empleo, no Wraspasen componentes a los productos alimenticios en
cantidades que representen peligro para la salud humana, o puedan
ocasionar una modificacidn inaceptable de la composicion de los
productos alimenticios, o una alteracion de los caracieres organo-
¥pucos de los mismos.

La comprebacién de las caracteristicas de dichos productos se
cfectuara mediante muestreo por los Organismos competentes de la
Administracion espafiola en cualquiera de las fases de comercializa-
cion del producto, llevandose a cabo su andlisis de conformidad
con los métodos de control estadistico previstos en el anexo [L»

DISPOSICION TRANSITORIA

Las prescripciones contenidas en el articulo 1.° de la presente
Orden no serin de aplicacion hasta transcurtidos tres meses desde
la enirada en vigor de la presente Orden.

DISPOSICION FINAL

La presente Orden entrard en vigor a! dia siguiente de su
publicacién en ¢l «Boletin Oficial del Estadon.

Madrid, 17 de marzo de 1988, ZAPATERO GOMEZ

Excmos. Sres. Ministros de Economia y Hacienda: de Industria ¥

Energia. Agricultura, Pesca y Alimentacién, v de Sanidad 1
Consumo. ’

ANEXO III

SIMBOLO



