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232 REAL DECRETO 104471987, de 31 de julio, por el
20 Que se regula la e!abor{widu de z‘umasjde ugg’ en

armonizacion con la normativa comunitaria.

La adhesion del Reino de Espadia & las Comunidades Europeas
ige acomodar la normativa existente a ias Directivas del Conssjo
7595;26/0".59 de 17 de noviembre de 1975, 79/168/CEE, de § de
febrero de 1979, ¥ 81/487/CEE, de 30 de junic de 1981, en lo que
afecta s los zumos de uva, con mde&%denm de lo ieglslado para
estos productos en el Re&mento {CEE} 822/87, de 16 de marzo.
Por otra parte, la presente disposicién pretende establecer las
caracieristicas analiticas de em:;grodums en orden a conacguir la
méxima garantia et coanto a cahidad ygoureza.
En su virtud, previo informe de la Comisién Interministarial
E:L‘ la Ordenacidén Alimentaria, & propuesta de los Ministerios de
nomig y Hacienda, Sanidad y Consumo, y Agricultura, Pesca y
Alimentacién, g previa deliberacién del Consejo de Ministres, en
su reunién de 31 de julio de 1987,

DISPONGO:

Articulo 1.° Las definiciones de los productos contemplados
en ¢f presente Real Decreto son las siguientes:

1. Zumo de uva: Ef producte liquido no fermentado, pero
capaz de fermentar, obtenido por los tratamicntos os para
ser consumido en su cstado sc obtiene:

2} A partir de uva fresca o de mosto de uva, definidos en los
g\ilzntgg 1 y 2, respectivamente, de] anexo I del Reglamento (CEE)

) Por reconstitucion:

De mostc de uva concentrado, obtenido de acuerdo con la
definicién mencionada en ¢l punto & del anexo I del Reglamento
(CEE) ntmero 822/87, de 16 de marzo, o )

De rumo de uva concentrado, obtenido restituyendo la propor-
cién de agua extra{da al zumo en ¢l proceso de concentracién; el
Agua gue se aiiadz debe presentar unes caracteristicas apro mdas.
en particular, desde los puntos de vista Quimnico, microbiologico ¥
organoléptico, de forma que se garanticen las cualidades esenciales

rume y restituyendo también su aroma por medio de sustancias
aromatizanies recuperadas al concentrar ¢l zumo de uva de gue s¢
trata ¢ el zumo de Ia misma i¢ ¥ QUe presenian sticas
organolépticas y analiticas equivalentes a las del zumo obtenido a
partir d¢ uvas de la misma especie.

2. Zumo de uva concentrado: El zumo de uva sin caramelizar
obtenido por deshidratacién parcial de zumo de uva, realizada por
cualguier método autorizado, excepto ¢l fuege directo, de modo
que la indicacién numérica dada el refractémetro a la tempera-
tura de 20° C y utilizado segiin el método previsto en el anexo II1
del Reglamento (CEE) nimero 543/86, de 28 de febrerg («Diario
Oficial» nimero L35, de 1 de marzo de 1986), no sea inferior al
50,9 por 100, ] . i

3. Zumo de uva deshidratado: El producto obtenido a partir
de zumo de uva eliminando fisicamenie ia casi totalidad del agua
gue lo constituye.

Art. 2.° Sélo se autoriza para la fabricacién de zumo de nva:
&} El tratzmiento por medio de las siguientes sustancias:
Acido 1-ascérbico (E 300) en las dosis necesarias pars que tenga
cfecto antioxidante: l'Esta 1‘300 miligramos por litro.
I.?I?ido citrico, hasta 3 gramos por litro.
) 10,
Anhidrido carbénico (E 290).
Enzimas proteoliticas.
Enzimas pectoliticas,
Enzimas aminoliticas.
Gelatina alimenticia,
Tanino.
Bentonita.
Gel de silice.
Caolin

Carbones.
Aditivos de filtracion inertes (Distamita lavada, celulosa, polia-
mida insclubre).

b) Los procedimientos y tratamientos usugles tales como
tratamientos térmicos, la centrifugacion, la fltracién salvo aguellos
expresamente prohibidos o limitados.

El desulfitado por procedimientos fisicos.

La clarificacién por medio de caseing, ciara de huevo y otras

nas animales.

La desacidificacién parcial, por medio de tartrato neutro de’

potasio o de carbonato de calcio, pudiendo contener este dltimo

pequb x;i;xlzis cantidades de sal doble de calcio de los dcidos D-taridrico
0.
y. c) Ademds ¢l tratamicato por medio de las siguientes sustan-
cias:
Anhidrido lulfln'oso 220).
Sulfito de sodio (E 2 18& .
Sulfito écido de sodic {(bisulfito de sodio) (E 222).
E g:;;ﬂﬁwde'odso(pimulﬁtodzwdioomabis to de sodio)
Disulfiio de potasio (pirosulfito de potasio o metadisulfito de
potasio)} (E 224).
Sulfito de calcio {(E 226).
Sulfite cido de calcio (bi de calcio) (E 227).

Con la condicién de que ¢l contenido sotal de dickas sustancias
expresado en anhidrido sulfuroso del zumo ofrecido o entregado al
consumidor no sea superior 3 10 miligramos por litro de zumo.

d) El agua utilizadz en el prooeso de Iabricacion y en la
limpieza de todo ¢l material que estf en contacto con los productos
contemplados en esta disposicidn, serd potable o sanitariamente

isible, sepin los casos, de acuerdo con jo establecido en el Real

o 1423/1982, de 18 de ﬁmo («Boletin Oficial del Estadow del

29), por ¢i quec st aprueba Rzmqntacién Técnico-Sanitaria

para el Abastecimiento y Controt de Calidad de las Aguas Potables

de Consumo Publico, y deberd ser sometida & los tratamientos
nmesarios,:ql_inegﬁfnlqucsedﬂune.

e} El Minisierio de Sanidad y Consomo podrd modificar £o
cualquier momento los coadyuvantes tecnolbgicos y aditivos con-
tem: s ¢n ¢l presente articulo, atendiendo a razones de salud

iblica mediante Ia correspondiente Orden,

Art. 3.2 Sélo s sutoriza para la fabricacion de zumo de wva
concentrado;

a}) Los tratamientos y procedimientos snumecrados en el
articulo anterior. ) )

b) ia deshxdramon&mﬂ del zumo de uva medianie un
tratamiento o un proceso fisico con exclusion del fuego directo,

¢} La restitucién de sus aromas por medio de sustancias
arométicas recuperadss al efectuarse 1a concentracién del zumo de
uva base o de zumo de uva de la misma especie; esta adicién serd
obligatoria para lo# zumos de uvas concentrados destinados al
€ONnsSumo .

Art 4° Sc autoriza ademds para la fabricacién del zumo de
uva deshidratado, la deshidratacién casi total del zumo de uva
medianie un iraikmiente ¢ proceso fisice, con exclusidn del fuego
directo, siendo obligatoria la restitucion de los componenies
arométicos esenciales procedentes de la misma especie de uvas o
recuperados eventualmente durante la deshidratacién,

Art. 5.°  Serd de aplicacion a estos productos la pormativa gue

la ¢} ctiquetado, presentacidn y publicidad de los producios
alimenticios envasadlos, con las siguientes parti idades:

I. Con independencia de que la denominacién del producto
definido en el articulo 1.°, 1, a efectos de etiquetado, sea zumo de
uva, s¢ podrd incluir la palabrz mosto en la marca comercial del
miem

0.
2, En ¢l etiquetado de los productos definidos en los nimeros
1 & 3 del articulo 1.° deberdn incluirse obligatoriamente las
menciones siguicntey:

a) Para zumao de uva obtenido total ¢ parcialmente a partir de
un zumo de uve concentrado, Is mencién «a base de zumo de uva
concentrado»; csta mencion deberd aparecer en proximidad a la
denominacién, de forma que resalte em relacidén com todo ¢l
contexto y en caracteres bien visibles.

b) Para los productos definidos en los niimeros 1 y 2 del
articulo 1%, cul)iro contenido en anhidrido carbénico sea superior a
2 gramos por litro, 1a mencién sgasificadon.

¢) Para el zumo de vva concentrado y ¢l zamo de vva
deshidratado 1a cantidad de agua que debe afiadirse para reconsti-
tuir ¢l producto.

3. Para ¢! umo de uva deshidratado definido en el apartado
3 del articulo 1.% ef calificativo «deshidratados podré sustituirse

r la mencién «en polvos, o bien sustituirse o acompaiarse por

indicacién del tratamiento especifico ntilizado.

4, Las sustancias estrictamenta necesarias para realizar la
reconstitucién de zumo de uva a partir de zumo de uva concen-
trado y la restitucién de aromas al zemo de zumo de uva
concentrado ¢ deshidratado, no figurardn en la etigueta como lista
de ingredientes, ]

5. Las sustancias relacionadas con el apartado c), punto 1, del
articulo 2.% ne se considerardn como ingredientes de ninguoo de
los productos definidos en la presente mormativa, cuando el
contenido en anhidrido sulfuroso de los productos, determinado
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por, medio del comspondmn‘oe anilisis, no sea superior a 10
08 por li
La adicién de dcido l-ascorbico en los términos del
apamdo a) del articulo 2.° no autoriza a hacer referencia alguna
& |a vitamina C,

7. En ¢l euquetado de los productos envasados figurard el
oimero de Registro de Envasadores ¥y Embotelladores a que se
refiere la Ley 25/1970.

X Lasmcnc:onesggﬁnmenhslemsa)yb)delapmdoz
del presente articulo del aparecer ¢n el mismo campo visual en
que se indiquen la denominacién de venta del producto, la
cantidad neta y la fecha de duracién minima.

Art. 6.2 roductos definidos en el articylo 1.° en los
apartados 1, 2 y 3, una vez reconstituidos deberdn cymplir las
siguientes especlﬁeacmnes técnicas;

Grado brix: Superior a 16° a 20" C,

Densidad relativa 20/20°: Superior a 1,065,

Indice de formol: Superior a 9. )

Cenizas: Contepido superior a 1,4 gramus por litro, )

Acidez total: Comprendida entre y 10 gramos por litro,
expresada en Acido tartdrico.

Alcohol: Inferior a 1°.

Glicerina: Inferior a 0,5 gramos por litro,

Axicares totales: Contenido superior a 140 gramos por lire

expresado en glucose.
Rclaciénégcosajﬁ'uctm Comprendida entre 0,95 y 1,05.

Fésforo: Contenido superior & os por litro.
Nitrégeno total: Contenido superlor a 250 miligramos por litro.
Potasio: Contenido superier a 400 miligramos por litro.

Sulfatos: Contenido inferior a 1 gramo por litro, expresado en
suifato potésico.
nﬁmmo Contenido superior a_30 miligramos por litro.
Cantenido superior a 150 miligramos per litro.
Arsénico: Contenido inferior a 0,3 partes por millén.

Plomo: Contenido inferior & 0,% partes por millén.
Cobre: Contenido inferior 2 5 partes par millén,
Zinc: Contenido inferior a § partes por milloén.

Art. 7.° Los métodos de andlisis a aplicar serdn los que se
aprucben coma oficiales, Cuando no existan métodos oficiales para
determinados anélisis, podrdn ser utilizados los adoptados por
Organismosg Nacionales ¢ Intemacionales de reconocida solvencia.

DISPOSICIONES TRANSITORIAS

Primera.-La cantidad méxima de anhidrido sulfuroso a que se
refiere ] articulo 2.% ¢), se Ha a 25 miligramos por livo
durante los tres ailos siguientes a la fecha de entrada en vigor de
esta disposicién.

-Durante el primer afic de vigencia de la presente
disposicién no serdn legalmente exigibles las canudad.cs de fosforo,
potasio y magnesic recogidas en &l articulo 6.°

DISPOSICION DEROGATORIA

Unica.~Quedan derogadas todas las normas de igual o inferior
TADEO Que S& OPOngan 8 lo establecido en este Real Decreto.

DISPOSICION FINAL

Unica.-La presente dis i6n entrard en vigor al dia siguiente
de su pubhcamén en el m Oficial del Estado».

Dado en Palma de Mallorca a 31 de julio de 1987.
JUAN CARLOS R.
El Ministro de Relnciones con las Cortes

y de la Secrewarin del Gobierao,
VIRGILIC ZAPATERD GOMEZ



