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REAL DECRETO 109471987, de 26 de junio, el
21012 que se ap la Regla{nemac:'dn Técnﬂ:uo-San%ria

para la Elaboracign, Fabricacidn, Circulacidn y

Comercio de Cereales en Copos ¢ idos.

El Decreto de Ia Presidencia del Gobierno nimero 2484/1967,
de 21 de septiembre {«Boletin Oficial del Estador de 17 a 23 de
octubre), por el que 3¢ aprueba el texio del Cédigo Alimentario
Espadol, prevé ctue puedar ser ohjeto de Reglamentacidn Especial
las materias en €l reguladas. ) )

Publicado ¢l Decrete de la Presidencia del Gobierro nimere
251971974, de 9 de agosto («Boletin Oficial dei Estadow de 13 de

bre), sobre entrada en vigor, aplicacién y desarrolio del
igo Alimentario Espafiol, procede dictar ias distintas Regla-
mentaciones estabiecidas en el misme. .

En su virtud, spromade!oalwnm," de Industris y
Energla, de Economi{a y Hacienda, de Agricultura, Pesca y Alimen-
tacién y de Sanidad y Comsumo, de acuerdo con el informe
preceptivo de In Comisién Interministerial para la Ordenacion

i tax‘ia&.pre“ldelibermiéndelConsejodehﬁnimmenm
reunién del 26 de junio de 1987,

DISPONGO:

Articulo tinico.—Se aprueba la adjunta Reglamentaciée Técnico-
itaria para la Eisboracidn, Circulacion y Comercio de Cereales
en Copos ¢ Expandidos.

DISPOSICION TRANSITORIA

disposicioncs | vigeates v, en
mn], de lo dispuesto en ¢l m 2519/1574, de 9 de agosto,
entrada en vigor, aplicacidn y desarrollo del Alimy
tario Espaiicl, serdn llevadas & cabo en e plazo de doce meses &
contar Ia publicacién de la presente niacidn

DISPOSICION DEROGATORIA

A partir de Ia entrada en vigor del presente Real Decreto quedan
derogadas cuantas gl;:lposiciones de igual o inferior rango se
opongan a lo establecido en el mismo.

Dado et Madrid & 26 de junio de 1987.
JUAN CARLOS R.

El Ministro da Relaciones con ing Cones
¥ de la Secretania del Gobierno,
VIRGILIO ZAPATERD GOMEZ

REGLAMENTO TECNICO-SANITARIO
PARA LA ELABORACION, CIRCULACION Y COMERCIO
DE CEREALES Y COPOS O EXPANDIDOS

TITULO PRIMERO

Ambito de aplicacién

Articuio 1° La presente Reglamentacidn tiene por objeto
definir, a efectos lggales. o que sc cntiende por cereales en copos
o expandidos y fijar, con caricter obligatorio, ias normas de
elaborzcion, comercializacién y, en general, la ordenacién técnico-
sanitaria de tales productos de consumo humano, Serd de aplica-
¢idén, asimismo, a l0s productos importados.

Esta Reglamentacion obliga a los claboradores, comerciantes,
asi como a los importadores de cereates en copos o expandidos,

Se consideran claboradores, comerciantes ¢ importadores de
cereales en copoy o expandidos aquelias personas, o
juridicas que, en uso las autorizaciones concedidas por los

ismos oficiales competentes, dedican su actividad a la
elaboraciGn, comercializacién ¢ importacién de los productos
definidos en el articulo 2.° de esta Reglamentacidn,

TITULO II
Definiciones y desominaciones

Art. 2° 2.1 Definiciones.-Se entiende cereales ¢n copos
0 expandidos los productos alimenticios elaborados a base de
granos de cereales sanos, limpios y de buena calidad, enteros, o sus
Ea.rtcs o molidos, preparados mediante técnicas que se indican en
| presente Reglamentacion, articulo 7.°, apios para ser consumido
directamente o previa coccién. Podrén contener ingredientes adi-
cionales autorizados.
2.2 Denominaciones.-Se designsrin mediante el nombre det
cereal o cercales basicos i’ de la denominacion del proceso o
procesos caracteristicos de la claboracidn de que se trata.

TITULO M
Condiciones de los establecimientos, d¢ los materinles
¥ del personsl

Art. 3° Reguisitos industriales.-Las industrias elaboradorss
de cereales en copos ¢ expandidos cumplirdn obligatoriamente las
siguientes exigencias:

3.1 Todos los locales destinados a la elaboraci6n, envasado vy,
en general, manipulacién de materias as, productos interme-
dios o finales, estarfin aislados de uiera Otros ajenos 4 sus
cometidos especificos. .

3.2 1es serin de aplicacion los reglamentos vigentes scbre
recipientes a presion, electrotécnicos de alta y baja tensién y, en
Encml. cualesquiera otros de cardcter industrial vy de

boral que, conforme a su naturaleza o & su fin, correspo

33 nec?;lentes. méquings ¥ utensilios destinados a eatar

os procucios claborados, con sus materias primas
© con sus productos intermidios, estarén formados por materiales
que no alteren las caracteristicas del ucto.

ene

cidén i volumen de produccién y almacenamiento, con ci
i y con acceso indirecto de los servicios higiénicos, oficinas
y vestuarios.

3.5 Eiagua utilizada en el proceso de fabricacion serd ble
desde los puntos de visias fisico, quimico y microbioldgico.
cumplir, en todos los casos, la Reglamentacidn vigente sobre agus

potable. .
Podri utilizarse aguz de otras carscteristicas en generadores de
vapor, bocas de incendio o servicies auxiliares, siempre que no
cxista conexidn entre esta red y la de agua potable ¥ que ¢l ¥
vapor de cstas caracteristicas no esté en contacto con el ucto.
3.6 Tanto si s¢ utilizan combustibles sélidos como liguidos o
gase0sos, 1as instalaciones ds evacuacidn de humos y gases cumpli-
rin las condiciones reglamentarias sobre conteminacién atmosfé-
rica. Ei almacenamiento de los combustibles deberd estar
menle aislado de las Zonas de claboracién y almacenamiento de

Eroductos semielaborados, uctos y materias primas.
n loa diferentes proceses de elaboracion de los productos
a la presente entacién, los focos calorificos podrén utili

combustibles sdlidos, liquidos, gaseosos o energia electrica, Cuando
se utilicen combustibles sélidos ‘Lel producto esté en contacto con
los humos o desprendidos de la combusti6n, éstos deberdn ser
de tal na eza que no puedan originar ninguna contaminacién
nociva & los mismos. Queda prohibido utilizar maderas u otros
maicriales que puedan proporcionar olor o sabor desagradable, ast
como desprender sustancias téxicas en su combustién. Cuando se
utiticen combustibles liguidos, las materias primas, los productos
intermedios o los productos firales to podrdn ponerse en contacto,
en ningidin caso, con los humos y gases de la combustién,

Art. 4° Requisitos higiénico-sanitarias.-De modo genérico,
las industrias de claboracidn de oereales en copos o expsndidos
habrin de reunir las condiciones minimas siguientes:

4.1 Los locales de elaboracidn o almacenamiento y sus anexos,
en 1040 caso, deberdn ser adecuados para ¢l uso 3 que sc
con acoesos fhciles y amplios, situados a conveniente distancia de
cualquier causs de su . contaminacién o insalubridad, ¥
separados rigurosamente de viviendas o locales donde duerma o
haga sus comiday cuslquier persona, )

.. 42 En su construccién o reparacion se emplearin materiales
idéneos y, £n ningun , susceptibles de originar intoxicaciones
O contaminaciones. Los pavimentos serin impermeables, resisten-
tes, lavables e ignifugos, dotdndoscles de los sistemas zdecuados de
desagie. Las instalaciones tendrin Ia reglamentaria proteccifn
contra incendios.

4.3 La ventilacidn e iluminacidn, naturales o artificiales, serfn
las reglamentarias y, en todo caso, i al destino, capacidad
y volumen del local, segiin la finahidad a que se le destine.

. 44 Sedotard de jluminacién adecuada a las zonas de vestus-
nmgiaseos.uicomoaludrusdondeseexu_ninanlol
ingredientes que se procesan o almacenan y donde se lim los
utensilios y maquinaria. Las bombillas, pantallas, ¢ . 1
otros aparatos de vidrio suspendidos sobre los productos alimenti-
cios, serdn de alta seguridad o bien se protegerin adecuadamente
para impedir la contaminacién def UCtO en Caso de rotura,

vas U

4.5 Dispondrin en todo momento de agua corriente potable
en cantidad suficiente para la elaboracién, manipulacidn y prepara-

cidn de sus productos y para ia limpieza y el lavado
mstalagones y elementas mdusmags. asl como para ¢l aseo
personal,

4.6 Habrédn de teoer servicios higiénicos, con lavabe adjunto,
y estuarios en AUmero vy caracteristicas acomodadas a lo que
prevea, en cada caso, la legislacion vigente.
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Los locales donde se manipulen los productos dispondrin de
iavamanos de cierre automaético, en nimero pecesario, ton jabbn
¥ toallas de un 5010 yso o secadores de aire caliente

4.7 Todos los locales deben mantenerse constantemente en
estado de gran pulcritud y limpieza, que habrd de levarse a cabo
por los méiodos mis apropiados para no levaniar polvo ni originar

ones o contaminaciones.

48 Todas las mdquings y demds clementos gue esién en
coniacto con las materias primas o auxiliares, articulos en curso de
claboracitn, productos elaborados y envases, serdn de caracteristi-
cas tales que no puedsn transmitir al producto propiedades nocivas
¥ originar, en contacto con &l, reacciones quimicas,

Iguales precaucionts s¢ tomardn en cuanto a los recipientes,
elementos de transports, envases provisionales y locales de almace-
namiento. Todos los elementos estardn construidos en forma tal
ﬁ;:: putdan manienerse en perfectas condiciones de higiene y

pieza,

4.9 Las basuras y desperdicios sc traasportarén, almacenardn
y eliminardn de tal forma gue se minimice el desarrolio de olor ¥
se impida 12 atraccién de sitos, evitdndose la conteminacién
%dprodumo, asl como de lgs superficies en contacio’ con el

ucto, suelos o puministros de agus.

. 4.10 Contardn con las instalaciones adecuadas en su construc-
cifn y cmplazamiento parz garantizar la conservacién de ios
alimentos {hgroductns alimenticios en dptimas condiciones de
higiene y limpicza, evitando su contaminaci6n, asi como la
presencia de insectos y Ies. .

4.11 Permitirén la rotacién de las existencias y renovaciones
peri6dicas en funcién de] tiempo de almacenamiento y condiciones
de conservacidn que exija ucto.

, 4.12  Cualesquiera otras condiciones técnicas, sanitarias, higié-
nicas laborales establecidas o que se establezcan, en sus res) vas
competencias, por los Organismos de la Administracién Prblica,

. A 5.7 Condiciones generales de los materiales.~Todo mate-
rial que tenga contacto con los cereales en copos o expandidos, en
cualquicr momento de su elaboracidn, distribucion y consamo,
mantendré las condiciones siguicntes, ademas de aguellas otras que

¢nte s¢ sciialan ¢n esta Reglamentacién:

5.1 Tener uns compesicién adecuada y autorizada, en su caso,
pare ¢l fin a que se destine. .
. 5.2 No ceder sustancias tézices, contaminantes y, en gereral,
enas a 1a composicion normal de los producios objeto de esta
ﬂeﬂ.n:mcmacxén o que, aun no siéndolo, excedan del contenido
autorizade en los mismos. .
3.3 No alterar las caracteristicas de composicitn i los carac-
teres organolépticos de los cersales en copos o expandidos.

Art, 6% Condiciones del personal ~E] personal que trabaje en
1ns taress de fabricacion, elaborscisn y/o envasado de los productos
objeto de esta Reglamentacién cumplicd los siguientes requisitos:

6.1 Unitizard rgfa adecuada a su tabajo, con la debida
pulcritud ¢ higiene. El personal dedicado al proceso de elaboracién
estard obligado a llevar el pelo correctaments recogido con una
cofia, gorro o red. )

6.2 Lavardé sus manos frecucnotemente y las desinfectard
cuando sea necesario pars impedir la contaminacién de microorga-
nismos en ¢l | adecusdo antes de empezar g trabajar, cada vez
que ac abendone el rabejo y en cualquier otro momento en que las
manos 3¢ hayan ensuciade o contaminado, prohibiéndose igual-
mente llevar las ufias pintadas.

6.3 No levaré objetos que puedan desprenderse, ¥y en los casos
€n quc ¢ manipule producwnoaepogéﬂevarenlasmmos
ningin objeto de adorno.

6.4 Queda prohibido comer, beber, famar y masticar chicle o

65‘:?1‘01?51?66“&* 'ndbn&ecualq' del padeci

6 uctor ag o uier dolencia, i-
miento o enfermedades estﬁu:i)lisado a poner &l hecho en conoci-
micnto de fa Direcién de le Empresa, la cual, previo asesoramisato
facultativo, dd:terrtr'najnm'él%spmcedtlmm © 1O Ge su oonticx]macién en
ese puesto de trabajo, s éste implicara contagio para el producto
elsborado o almacenado, hasta que desaparezca ¢l riesgo sanitario.

6.6 Todo el personal que esté en contacto con estos alimentos
deberd poseer camé de menipulador,

6.7 La higiene E:rsonzl de todos los empleados serd extre-
mada y deberd cumplir las obligaciones generales, control de estado
sERitaTio y otras que i Iz Reglamentacién Técnico-Sanita-
ria 80! mamguhdom de alimentos aprobada mediants Real
Decreto 2505/1983, de 4 de agosto («Boletin Oficial del Estadow de
20 de septiembre),

A, 7.°  Proresos de elaboracidn. Mani
prohibides.~1.1  Procesos de eleboracién.—
plados en ests Reglamentacion sc podrdn
varios de los procesos siguientes:

aciones permitidas y
productos contem-
preparar mediante uno o

7.1.1 Molienda.-Fracciopamicnio del 0 en varias paries
que se pusden separar por distintos p: mientos.

712 Coccidn.~-Tratamiento del cereal con vapor de agua, en
recipiente cerrado o abicrto, con objeto de gelatinizar 1os almidones
y convertirlo en digestible. .

7.1.3 Aplastado.-Aplunado mecdnico del cereal cocido.

7.14 Laminsdo -Similar al aplastado, sélo que 1 forma
obténida es més delgada y

7.1.5 Inflado.-Aplicacién
objeto de lograr su expansidn. )

El inflado s¢ pu obiener, entre otros, por los siguientes
procedimientos:

Coccién y extrusion,

Com]])nmép y expansion.

Simpie aplicacidn de caior.

7.1.6 Estrindo.-Paso forzado, 4 presién atmosférica, del cereal
cocide a través de cuchillas.

7.1.7 Extrusién.-Paso forzado, a presidn elevada, del cercal
€nlero o sus partes, & través de una matriz con perforaciones y
posteriorments cortado, con objeto de obtener formas diversas.

7.1.8 Secado.-Disminucién del contenide de humedad del
cereal primitive ¢ procesado, mediante técnicas apropiadas.

7.1.9 Tostado.-Aplicacion de calor al cereal pnimitivo o proce-
sado, con objete de modificar e} coloar, Ia textura, el sabor o e}
aroma.

7.1.10 Recubrimiento.~Aplicacién de diversos ingredientes,
como azicar liquido, jarabes, ec., u otras sustancias aromdticas
autonizadas en 1a superficie del cereal primitivo ¢ procesado.

7.2 Manipulaciones permitidas y prohibidas.-En la elabors-

calor y/o presidn al cercal con

cidn de cereales en copos o ex 8 ol Ias siguientes
prescripciones:
7.2.1 Los sistemas de elaborscién empleados para la elabora-

Ci6n y COnservaciébn ase un correcte estado higiénico-
sanitaric e¢n ¢ momento de ia venta.

71.2.2 Queda prohibida la elaboracisn de los cersales en copos
o expandidos megm.n'

) i¢ un proceso de tipo fermentativo.
2.3 Umcagnent;:ﬂggdrm vender a granel los cereales en
copos o expandidos se elaboren de cara at piblico, en

establecimientos y puesios Wdu ias normas de
procesamiento y menipulacién .
HTTULO IV

Registros administrativos
Las industrias dedicadas a las actividades regu
das for esta Reglamentacion Técnico-Sanitaria deberdn inscribirse
en ¢l Registro Ueneral Sanitario de Alimentos, de zcuerdo con lo
dispuestc en ¢f Real Decreto 2825/1981, de 27 de noviembre
% rlleﬁ %ﬁci.al del eqa_ﬁo» de Zhde hg;gfngre)._ sin perjuicio de
o8 s stros ¢ 0% por cidn vigente.

Cuando :flws ind:;g'ialesp?leven a cabo otras elaboraciones
complementarias, deberdn hacerlas constar £n la documentacién
presentada al inscribirse en ¢} Registro General Sanitario de
Alimentos y deberdn cumplir los requisitos establecidos en las
Reglamentaciones Técnico-gam'tanas especificas.

8.2 Queds prohibida ia elaboracién y el envesado de cereales
en copos o expandidos ¢n instalaciones o industrias que no poscan
las autorizaciones reglamentarias.

TITULO V
Materias primas y otros ingredientes

Ingredientes—En 1a elaboracion de los cercales en
copos ¢ expandidos se autotiza ¢l empleo de los siguientes
productos que habrdn de cumplir con los requisitos que les exijan

sus entacipnes especificas y, £n su defecto, por lo establecido
en :l':%go Alimentan?:ﬂﬁspaﬁol.

9.1 Materias 'ms.—Tﬁslg; malz, arroz, avena, cebada, cen-
tcn09 ! otros cereales comestibles enteros o troceados.

cntes.

0.2.1 Cacao, frutss o verduras deshidratadas, fiutos secos,
{ic&t;e ¢o polvo, malie, miel, Esta enumeracién no tienc cardcter

talivo.

9.2.2 Agua, sal comin y arficares y/o edulcorantes autorizados
P aa Odcemregls' did leven i

2. ] es £n copos 0 ex o0s que leven incorpo-
radas sustancias cnng ecedorns se qu::mén 8 lo dispuesto en la
legislacién vigente alimentos enriquecidos.

An. 10. Aditivos alimentarios.-Las tiguientes estipulaciones
relativas & aditivos v sus especificaciones kan sido sancionadas por

An.§8° El

Art. 9.°
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el Ministerio de Sanidad y Consumo, previo informe preceptivo de TITULO VI
la Comisién Intertninisterial la nacidn Alimentaria.
La lista de aditivos ser modificada Orden del Envasado, etiguetado y rotulacién
Ministerio de Sanidad y sumo, a propuesta de la Direccién

General de Salud Alimentaria y Proteccién de los Consumidores,
gtevio informe preceptive de 1a Comisién [nlerministerial para la

denacién Alimentaria, cuando razones higiénico-sanitarias o su
adecuacién a ta normativa de ia CEE asi 1o aconsejen,

Los aditivos que se indican 2 continuacién deberén responder
a las normas de identificacién, calidad y pureza prescritas por el
Ministerio de Sanidad y Consumo, Brevm informe preceptive de la
Comisién Interministerial para s nacidon Alimentaria.

Listx positiva de aditivos antorizados pars uso en la elaboracién
de cereales en copoa o expandidos

Aditivos

Némero Dosis mixima d¢ uso

i. Antioxidantes:

Acido L-ascérbico
L-ascorbato sddico
L-ascorbato cdlcico ..........
Acido palmitil-6-L-asc6rbico

(paimitato de ascorbilo) ...

2, Estabilizantes y emul
gentes (s6lo en cercales
expandidos):

Goma de fln ...........
Mono y diglicéridos de fos Aci-

dos grasos alimenticios ....
Esteres de poligliceral con los

3. Reguladores del pH:

Carbonato célcico
Acido cftrico .........
Citrato sddico .......
Citrato potsico
Acido tartdrico
Tartrato sédico

E-300
E-302
E-304

300 ppm, aislados o en
conjunto, expresado
¢n dcido asodrbico.

10.000 ppm.
20.000 ppm. -
10.600 ppm.

BPF.

..............

..............

Art V1. Caracteristicas generales y especificas de los productos
terminados.=11.1 Caracteristicas generales.-Los distintos tipos de
cereales en copos ¢ cxpandidos an cumplir las siguicntes
condiciones generaies:

11.1.1 Proceder de materias primas gque no estén alteradas,
adulterndas o contaminadas. .

1{.1.2 El contenido de productos contaminantes, pesticidas y
sustancias téxicas no deberd sobrepasar los Limites establecidos en
1a legistacién vigente y en las normas internacionales aceptadas por
£l Estado espafiol.

i1.1.3 Humedad.

il.1.2.1 Humedad méximna: No cxcederd del 12 por 100.

11.1.4 Normas microbioligicas.-Los cereales en copes o
expandidos cumplirén las siguientes especificaciones:

Recuento total de acrobios mesofilos (31 + - t °C); Méximo
1x 104 colég.

Escherichia coli: Ausencia /g

Salmonella: Ausencia /25 g

Mohos y levaduras; Miximo 1 x 102 col/g.

Bacillus cereus; Tolerancia 1 x 10! col/g.

11.1.5 - Metales pesados—No contendrin-residucs-de metales
pesados en cantidades mayores que las que proporcionalmente les
correspondan por los limites permitidos en sus materias primas ¢
ingredientes.

11.2 Caracteristicas especificas.

11.2.1 Los productos dc cada tipo de cereales en copos o
expandidos deberdn ajustarse en su composicién y caracteristicas a
los declarados en la MemoMpmga r el fabricante al
ingcribirse en ef Registro Ge Sanitario de alimenfos.

1:.2.2 En los cereales en copos expandidos podran utilizarse
los aditivos sutorizados para este tipo de productos y aquelios otros
awtorizados para los distintos entes siempre que la suma de
los mismos no sobrepase los imites méximos establecidos para los
productos erminados, teniendo en cucnta el principio de iransfe-
rencias. La utilizacién de estos principios activos, nunca provocard
confusién al consumidor en lo que respectaa la com&mmén real
del producto y & 1a denominac:%n COn qQuUe& 52 eXpen

Art. 12. 12,1 Los envases y embalsjes de cereales en copos o
expandidos podrén ser de cartén, material cclulésico, sutfurizado,
parzfinado, metalizade o plas o de celofdn, de compuestos
macromoleculares, autorizados para tal fin o de cuslquier otro
material que sea autorizado por 1a Direccidén Creneral comrespon-
diente del Ministerio de Sanidad y Consumo. .

Art 13, 13.1 El etiquetado de los envases y la rotulacioén de
los embalajes deberdn cumplir lo dispuesto en el Real Decreto
2058;!982 de 12 de agosto, .

132 Contenido neto.—Se expresard utilizando como unidades
de medida el 0 o ¢} kil 0. .

La tolerancia en cuanto a la verificacién def contenido efectivo
en el envasado para los productos afectados por ia presente
Reglamentacién, se ajustard a lo dispuesto en este sentido en el
Real Decreto 2506/1983, de 4 de agosto {«Boletin Oficial del
Estadow de 20 de septiembre), por ¢l que s¢ aprucba la norma
general pars ¢l control del contenido efectivo de los productos
alimenticios envasados.

113 La informacién del etiquetado de los envases de los
productos sujetos a esta Reglamentacidn que vayac destinados al
consumidor final 0 & restaurantes, hospitales y otros establecimien-
tos y colectividades similares, constard obligatoriamente de las
siguicntes es ones:

1331 Denominacién del ucto.-Se desi mediante cl
nombre del cereal ¢ cereales bisicos y de la denominacién del
procesoopmpesoswgctedsncos,dehchbomgiéndsqgesemta.

13.3.2 Lista de ingredientes.—Ird precedida de la leyenda
«Ingredicntess:

Se mencionarda todos los ingredicntes por su nombre especi-
fico, en orden decreciente al de sus masas.

108 aditivos se designardn obligatoriamente por el nombre del
grupo genérico a que pertenecen, seguido de su nombre especifi

co
0, excepcionalmente, del nimero m‘?mdo por ia Direccién Gene-
raldcg:llud:\limenmﬁay?mm n de los Consumidores.
13.3.3 Fechas del producto.

13.33.F Mediante ia leyenda «Consumir preferentemente
antes de ..», seguida dei mes y el 2fio en dicho orden.

13.3.3.2  La fecha definida en ¢l punto anterior se indicard en
la forma siguiente:

El mes, con su nombre ¢ las tres pri ieurns de dicho
nombre, ¢ con dos digitos (del Cf al 12) que comespondan,

El afio con sus cuatro cifras, o sus dos cifras finales.

Las indicaciones antedichas estardr scparadas unas de otras por
espacios ¢n blanco, punto, guidn, etc., salvo cuando el mes se
indique en letra,

13.3.1.3 Podrd admitirse que se indique Ia fecha mediante un

lazo a partir de otra fecha ya consignada, siempre que ambas
gsuren Jjuntas en ¢} etiquetado.

1334 Identificacién de In Empresa —Se hard constar el nom-
bre o la razén social o la denominacién la direccidn del
fabricante, del envasador o del vendedor estableci 1a Comu-
nidad Econdmica Europes, asi como las demds especificaciones

ue figuran en los apartados 13.2 y 13.3 del articulo 13 del Real
‘llJeaeto 2058/1982. y

13.3.5 Identificacién del lote de fabricacién.-Todo envase
deberd llevar una indicacién que permita identificar el lote de
fabricacion, quedando a discrecién del fabricante la forma de dicha
identificacion. Esta indicacién $6l0 serd exigible & los productos
contemplados en la presente Reglamentacidn, fabricados o envasa-
dos-en Espada. Serd-obligatorio temer a disposicidn de los servicios
competentes de la Administracion la documentacién donde cons-
ten los datos necesarios para la identificacién de cada lote de
fabricacion.

13.3.6 En el etiquetado se deberi expresar la humedad
mixima de} producto.

13.3.7 Enlos rét.ulos de los embalajes se hard constar;

Denominacidn del ucte 0 marca.

Nimero y contenido neto de los envases.

Nombre o razén social ¢ denominacién de la Empresa.
Instrucciones para la conservacion, caso de ser necesaris.

No serd obligatoria Ia mencién de estas indicaciones siempre
que puedan ser determinadas clara y ficilmente en ¢} etiquetado de
los envases sin necesidad de abrir ¢l embalaje.

13.3.8 Los productos contemplados ¢n la presente Reglamen-
tacitn tmportados de paises no comunitarios, ademis de cumplis
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en el etiguetado de sus envases v ¢n los rétulos de sus embalajes
las especificaciones del articulo 15, deberin hacer constar ¢} pais de
Oryge

n.

13.1.9 Presentacidn.~Los datos obligatorios gue figuren ¢n ¢

etiquetado de los envases o en la rotulacién ge los embalajes

deberén aparecer con caracteres claros y bien viaibles, indelebles y

ficiimente legibles por el consuimidor. ..

mEstg informacién no deberd ser enmascarada por dibujos ni por
GUIET Oro tEXi0 O en, e3cnio, INPreso O CO,

Los datos oblisatorio% eﬁquetad’o de los uctos alimenti-
cios que se comercialicen en Espaila se expresardn necesariamente,
al menos, en la lengua espafiola oficial det Estado.

13,310 Seindicardn las instrucciones pars ¢} uso adecuado de
ios productos alimenticios acogidos & esta Reglamentacién Téc-
nico-Sanitaria, cuando su omisién pueda causar una incorrecta
utilizacién de los mismos.

TITULO VII
Traosporte, almacensmiento, venta y comerclo exterfor

Art, 14. 14.1 El transporte y almacenamiento de 10s cerenles
copos o expandidos, deberd hacerse independientemente de
sustancias téxicas, parssiticidas, rodenticidas y otros agentes de
prevencidn y exterminio, asf como s¢ impedin que se n
conlacto con alimentos altersdos, contaminados,
msl.os m?:d de cereales Sporta-

uctos en copos o expandidos se tran
rin y H:xdpender&n siempre debidamente envasados, embalados y
euq}l o3, ¥ serdn vendidos al piblico en sus envases integros.
0dos los lugares donde se almacenen los cercales en copos o
expandidos, sunque sean provisionales, asf como los medios de
transporte, deberin gjustarse a las condiciones establecidas en ¢}
capitulo Vi del Cédigo Alimentario Espafiol.

Los productos objeto de esta Reglamentacién que sc destinen a
materias primas parz otras industrias alimentarias deberin hacer
constar en la docurnentacién adjunta a su eavio, lo dispoesto en el

to 13.1 del articulo 13 de esta R tacis: i
pun 131 ¢ eglamen n y relacidn de

14.2 Comercio exterior,

..142.1 Importacién.-Los productos de importacidn compren-
didos en 1a presente Reglamentacién Técnico-Sanitaria provenien-
tes de pafses no comunitarios, ademés de cumplir las disposiciones
establecidas en ol presente Real Decreto, deberan hacer constar en
su etiquetado también el pais de origen.

14.2.2 Exportacién.-Los productos alimenticios contempla-
dos en esta Reglamentacién que se elaboren con desting exclusiva
E? su exportacién a paiscs no penienecientes a la Comunidad

admics Europea ¥ no cum io dispuesto en esta Reglamen-
tacidn, deberdn estar em o y etiquetados de forma que se
idenlifiquen como tales nivocamente, lievando impresa en
caracteres bien visibles la «Exports, no pudiendo comercia-
lizarse ni ¢onsumirse en salvo autorizacidn ex de ks
Ministerios ;c:ronsablcs previo informe favorable de [a Comisidn
Interminisierial para la Ordenacién Alimentatia y, siempre que no
afecten a las condiciones de cardcter sanitario.

TITULO VI
Competencias y responsabilidades

Art. t5. 15.1 Competencias ¢ inspecciones.-Los Ministerios
compeientes velardn por el cumplimienio de lo dispuesto en la
presente Reglamentacién en ¢l 4mbito de sus respectivas compe-
tencias y a través de los Organismos administrativos pertinentes
que coordinardn sus actuaciones y, en todo caso, sin perjuicio de
las competencias gue correspondan a las Comunidades Auténomas
¥ & las Corporaciones 3 " .

.. 152 Responsabilidades.-Ia responsabilidad inherente & la
identidad del producto contenido ¢n envases no abiertos, (ntegros,
corresponde & la firma cuyo nombre figure en la etiqueta.

La responsabilidad derivada de la falta de calidad del producte
contenido en envases no abiertos, in corresponde & la firma
cuyo nombre figure e ia etiguets, saivo en ¢ caso de que, en &l
momento de la inspeccidn, se comprobase que el tenedor no
hubiera cumplido las instrucciones que para la buena conservecion
del ucto figuren en las etiguetas o embalxjes del mismo,

do se trate de productos a grane! 0 en envases abiertos serd
responsable el tenedor de los mismos.

TITULC IX
Tomna de muestras ¥y métodos analiticos

Art. 16, Los Ministerios proponentes quedan autorizados para
que, a propuesta de los Organismos competentes, mediante Orden
f‘mwo mfomimpnyo de la Comisién Interministerial para

Ordenacién Alimentaria, puedan dictar métodos oficiales de
andlisis correspondicntes. )

Hasta tanto no existan los mismos,
adoptados por los Organismos naci

reconocida solvencia.

 ser utilizades los
o internacionales de

TITULO X
Régimen sanclonador

Art. 17. Las infiacciones a lo dispuesto en la Er:scnte Regla-
mentacién serdn sancionadas en cada caso por las autoridades
competentes de acuerdo con la iegislacion vigente y con o previsto
en ¢l Real Decreto 1945/1983, de 22 de junio, por el que se

las infracciones en malerja de defensa del consumidor y de ia
g}'t)dumén entarig, previa la instruccién del correspon-
diente expediente administrativo. En todo caso, ¢] Organismo
instructor del expedicnie que cuando sean detectadas
infracciones de {ndole sanitaria, deberd dar cuenta inmediata de las
mistnas & las autoridades sanitarias que

21013 REAL DECRETO 1095/1987, de 10 de julio, por el

que se modifican los puntos 2 y 3 del articulo 17 de la
Reglamentacidn Técnico-Sanitaria para la obtencion,
circulacion y venta de la Sal y Salmueras comestibies,

aprobada por Real Decreto 142471983, de 27 de abril.

. En la Reglzmentacidn Técnico-Senitaria para la obtencibn,
circulacién y venta de 1a Sal (LSalmueras comestibles, aprobada por
Real Decreto 1424/1983, 27 de abril («Boletin Oficial del
Estado» de 1 de junio), se ha puesto de manifiesto la pecesidad de
conformar su cpntqmdo a los medios actuales que permiten una
mayor automatizacién e higiene en &l transporte de los productos
contemplados en la misma.

En sy virtud, a propussta de los Ministros de Economia y
Hacienda, de Industria y Energia, de cuitura, Pesca y Alimenta-
cién, y de Sanidad y Consumo, ofdos los sectores afectados, con ¢l
informe favorable de la Comisién Imerministerial para la Ordena-
cior Alimentaria y previa deliberacién del Consejo de Ministros en
su reunién del diz 10 de julio de 1987,

DISPONGO:

Articulo Gnico.-Los puntos 2 L.’: del articulo 17 de 1a Regla-
mentacién Técnico-Sanitaria para la obtencién, circulacién y venta
de Sal g Salmuecras comestibles, aprobada por Real lgecmo
142471983, de 27 de abril, quedan redactados de Ia forma siguiente;

17.2 La sal destinada a! consurno bumano directo deberd
transporiarse envasada de acuerdo com las prescripciones de la
presente Reglamentacién, La destinada al consumo propio de ka
mdm&na alimentaria podri transportiarse a granel en depdsilos
cerrados.

17.3 La sal destinada a las envasadoras y a la industria que

realiza operaciones de salado y salazdn podrd asimismo tanspor-
tarse & granel.
Este transporie deberd realizarse en bodegas independientes,
debidamente revisadas pars su limpieza y encalado, o en cualquier
otro tipo de vehiculo de transponte apropiado, cuyos contenedores
sean idoneos para su revisién y limpieza y, en general, deberdn
agiooptarse lag precauciones necesarias para evitar su contamina-
cidn,

PISPOSICION FINAL

El presente Reat Decreto entrard en vigor al dia siguiente de su
publicacién en el «Boletin Oficial del Estadon.

Duado en Madrid a 10 de julic de 1982,
JUAN CARLOS R.
£l Ministro de Relaciones con las Cortes
y de ia Secretaria del Gobierno,
VIRGILIO ZAPATERO GOMEZ



