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MINISTERIO DE RELACIONES
CON LAS CORTES
Y DE LA
SECRETARIA DEL GOBIERNO

42931 REAL DECRETO 25511986, de 21 de noviembre,
por el gue se regula la elaborgeion y comercializacion

de «aceite de orujo refinado y de olivas.

El Real Decreto 30871983, de 25 de encero, por el que se aprucba
la Reglamentacién Técnico-Sanitaria de Aceites Vegetales Comesti-
bles, prevé la posibilidad de autorizar para el consumeo humano, n
la forma que se determina por los Ministerios competentes, lz
mezcla de aceite de orujo de aceituna refinado con acerte de oliva,
producto que figura entre los definidos en el niimero 6 del angjo del
Reglamento namero 136/66/CEE, del Conscjo, de 22 de septiem-
bre, para los intercambios intracomunitarios y con terceros paises.

En su virtud, a propuestz de los Miristenios de Economia y
Hacienda, de Industria y Energia, de Agricuitura, Pesca y Alimenta-
cién, y de Sanidad y Consumo, oidos los sectores afectados, de
acuerdo con el informe preceptivo de 1a Comisién Interministerial
para la Ordenacién Alimentaria y previa deliberacidn del Consgjo
de Ministros en su reunidn del dia 21 de noviembre de 1986,

DISPONGO:

Primerp,-S¢ auteriza la elaboracion y comercializacién para
consume humano directo y para su empleo en la indastria
alimentaria del «aceite de orujo refinado y de olivas en ias
condiciones establecidas en la presente disposicion.

Segundo.~Se entiende por «aceite de orujo refinado J de olivan,
¢l acerte constituido por una mezcla de aceite de orujo de aceitunas
refinado y de aceite d¢ oliva virgen. Dichos componentes deberdn
cumplir las exigencias de oblencion, caracteristicas y reguisitos que
los hacen apios para usos alimenticios, conforme a la Reglamenia-
cidn Técnico-Sanitaria de Aceites Vegetales Comestibles, aprobada
por Real Decreto 308/1983, de 25 de enero, ¥y modificade o
completada por los Reales Decretos 2813/1983, de 13 de octubre,
v 25971985, de 20 de febrero, y demas disposiciones gue la
desarroilan o cotnplementan.

Tercero.-El «aceite de orujo refinado
como después de envasado, deberd reunir
ficas de calidad y pureza siguientes:

a) Caracteristicas de calidad.

Aspecto; Limpio, mantenido 8 20° * 27 € durante veinticuatro
horas.

Olor y sabor: Normales, con aromas propios ¥ caracteristicos,
gue denoten la presencia de aceite de oliva virgep, sin acusar
sintomas de rancidez, alteracién o contaminacion.

Grado de acidez: (Porcentaje expresado en deido oleico) < 1,

Indice de peroxidos: (m.e.g. de (; actvo/kilogramo de
grasa} < 20.

Absorbencia al UV: (K< 1,3,

Humedad y materias volatiles: < 0,1 por 100.

Impurezas solubles en éter de petrdleo: < 0,05 por t00.

Residuos de jabdn: Negativo.

b) Pruebas de pureza:

Indice de saponificacién: De 182 a 196,

Prucbas de tetrabromuros: Negativa.

Indice de iodo: (Método Hanus) de 75 a 90.
indice de refraccién; {A 20°) de 1,4650 a 1,4707.

de oliva», tanto antes
s caracteristicas especi-

Porcentajes en peso referidos a la fraccion de dcidos grasos: Los
establecidos en la_Reglamentacion Técnico-Sanitaria de Aceites
Vegetales Comestibles para los aceites de oliva y de orujo de
aceituna.

Esteres no glictricos: Negativo.

Aceites grasos saturados en posicion B de triglicéridos: < 2 por

Determinacién de esteroles por cromatografia gasecsa: [gual
criterio que €l establecido para los nceites de oliva v de crujo de
aceituna en la Reglamentacion Técnico-Sanitaria de Aceites Vege-
1ales Comestibles,

Densidad relativa; (D) de 0,914 a 0,919.

Materia insaponificable: (Método con éter de petroieo) £ 2.5
por 100, _

Serin de aplicacidn igualmente aguellos otros métodos oficiales
de analisis especificos para la deteccion de mezclas con otras grasas
de aceiies y grasas.

Cuarto.~-Para ¢f «aceite de orujo refinado y de olivas serd de
aplicacion lo dispuesto, con carécter §encra] para os aceites
vegctales comestibles, en el Real Decreto 308/1983, de 25 de encro,
y disposiciones complementarias, con las siguientes particularidades;

a} La mezcla de aceite de orujo refinado y de aceite de ohiva
virgen podra realizarse Gnicamente:

}. En las instalaciones de la misma industria en que se vaya
a reafizar ¢l envasado. Dichas industrias deberdn cumplir las
condiciones de los establecimientos, del material v del personal
establecidas en la citada Reglamentacién Técnico-Sanitana, o

2. En las instalaciones de la misma industria alimentaria en ia
que s¢ empiee dicho aceite como ingrediente de otros productos
alimentarios.

b} El transporte entre industrias, almacenes o cualquier clase
de establecimientos deberd realizarse cumpliendo el producto 1odos
los requisitos de envasade, etiquetado ¥ rotulacion establecidos.
Por tanto, se prohibe la tenencia cualquier fin de aceite de
orujo refinado y de oliva virgen sin cumplir tales requisitos, con
excepcion de fas industrias a que se refiere ¢l apartado 4.% a).

¢) En el etiquetadoc de los envases, los caracteres de la
wdenominacion del productor deberdn ser de iguai tamafo, asi
como la de Jos wingredientes» que figuren en el mismo.

d) En su elaboracién se podrin utilizar, tmcamente, fos
aditivos y coadyuvantes tecnoidgicos que t;liguran autorizados para
el aceite de oliva virgen y para ¢l aceite de orujo refinado en 12
Orden de 13 de enero de F%86, que aprueba la lista positiva de
aditivos ¥ coadyuvantes tecnol6gicos para uso en 12 elaboracién de
acekles vegetales comestibles. La tenencia o utilizacién de cualquier
otro aditivo o coadyuvante tecnologico no autonizado al efecto se
calificard como infraccién sanitaria grave o muy grave, de acuerdo
con lo previsto en los apartados 2.5?12!_3' 2.4.3 del articulo 2.° del
Real Decreto 1945/1983, de 22 de junio.

Quinto.-Al amparo de lo dispuesto en el apartado VIL.2 de la
Regiamentacion Técnico-Sanitaria de Accites Vegetales Comesti-
bles, lus industrias que Hevan a cabo la elaboracion de «aceite de
crujo tefinado v de olivan llevarin un Libro-Registro en el que
anotardn las cantidades que diariamente entran de aceite de oliva
virgen y de aceite de orujo refinado, segiin modelo de! angjo, cuyo
formato y contenido podra ser modificado por Orden ministerial

Asimismo s¢ contabilizardn las partidas de waceite de ontjo
refinado v de oliva» obtenidas y jos destinos de las mismas segun
en citado anejo.

Dada en Madrid a 21 de noviembre de 1986
JUAN CARLOS R,

E! Ministro dt Relaciones con las Cortes
¥ de 1A Secretariz del Gobierno,

VIRGILID ZAPATERO GOMEZ
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32932 CORRECCION de erra!a: dd Real Decreto y(.omemodcl Cwm Chocolate, Productos Derivados v Sucedd-
- 2354/1986, de 10 de octubre, quie se modifican | neos de sprobada por Decreto 3610/1978, dc 5 de

algunos aﬂﬂaﬁ deia Regck_;memacidn Tc"érmcoufasé}
taria para la Elaboracidn, omercio

Cacao, Chocolate, Productos Dmvada{ uceddnecs
de Chocolate, ap

de diciembre.

Padecidos errores en la insercién del Real Decreto 2354/1986,
de 10 de octubre, por ¢l que se modifican algunos articulos de la
Reglamentacion Técnico-Sanitaria pars 1a Elaboracién, Circulacién

robada por Decreto 36 0’1975 de §

diciembre, plicads o o xBolctin Oficial del Estadow nuymero
268, de 8 dep:ommbre de 1986, se tanscriben & conunuacnwn ias
oportungs rectificaciones;

Enla 37288, columna derecha, to 3." ucipio dela
ﬁ o e, Solumns derocns p:,ndebe Jecir wobteni-

Punm 6.2 prmc:plo del pirrafo octave, donde dice: «Lecitinas
hzdroﬁjadas», debe decir. ciecmnas hidrol mdas_»
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