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Segunda.-Los requisitos de ingréso en el Cuerpo Nacicnal de
Policia, duracion de los cursos, plazos de minima permanencia en
las diversas Escalas y categorias, régimen de ascensos, y de
promocion, cursos, programas,” constitucion "de los Tribunales,
baremos y demas requisitos que en cada caso sean exigidos, se
determinaran reglamentariamente. )

_ Tercera.-1. EI Gobierno, a propuesta del Ministerio del Inte-
rior, aprobara el Reglamento orginico y de servicio del Cuerpo
Nacional de Policia, asi como las plantillas de las Escalas y
categorias de dicho Cuerpo, por una sola vez.

’ El Gobieno, a propuesta conjunta de los Ministros de
Defensa e Interior, aprobara el Reglamento organico y de servicio
de la Guardia Civil, asi como las plantillas y empleos de dicho
Cuerpo, por una sola vez. C

. Las plantillas organicas de las distintas Unidades depen-
dientes de la Direccion de la Seguridad del Estado se fijaran por el
Ministro del Interior.

4. Los Ministerios de Economia y Hacienda y de Interior daran
conjuntamente las instrucciones relativas a las misiones de res-
guardo fiscal, encomendadas al Cuerpo de la Guardia Civil.

5. El Gobierno, a propuesta conjunta de los Ministerios de
Defensa y de Interior, determinara la extensiéon del mar territorial
sobre el que se ejerceran las competencias atribuidas por esta Ley
al Cuerpo de la Guardia Civil. - : ] .

Cuarta.-Las referencias a la Policia y a los Cuerpos Superior de
Policia'y de Policia Nacional, contenidas en la legislacion vigente,
se considerarin hechas al Cuerpo Nacional de Policia.

DISPOSICIONES FINALES

Primera.-1. Lo dispuesto en. la presente Ley no sera de
aplicacién a la competencia. que el articulo 17 del Estatuto de
Autonomia atribuye a las instituciones del Pais Vasco en materia
de régimen de la Policia Auténoma, para la proteccion de las
personas y bienes y el mantenimiento del orden publico dentro del
territorio autonomo, que seguird regulandose por dicho Estatuto en
la forma en que se determina por el mismo.

2. No obstante lo establecido en el numero anterior, los
articulos 5, 6, 7 y 8, que contienen los principios basicos de
-actuacion, y las disposiciones estatutarias comunes, por su caracter
general, se aplicaran al régimen de la Policia Auténoma del Pais
Vasco. ~

3. La coordinacion entre las Fuerzas y Cuerpos de Seguridad
del Estado y la Policia Autonoma en el territorio de la Comunidad
Auténoma del Pais Vasco, se realizara por la Junta de Seguridad,
de acuerdo con lo dispuesto en el articulo 17 y la disposicién
transitoria cuarta del Estatuto de Autonomia del Pais Vasco.

Segunda.-1.
Estatuto de Autonomia y normas que lo desarrollen, respecto a las
que la presente Ley tendra caracter supletorio, de conformidad con
el articulo 13.1 de aquél. ’

2. No obstante lo establecido en el nimero anterior, por su
caricter general, seran de aplicacién directa al régimen de la Policia
Auténoma de Cataluiia, los articulos 5, 6, 7 y 8 de esta Ley, y, en
virtud de lo dispuesto respectivamente en los apartados 2. c), 7 y
4, del articulo 13 del Estatuto de Cataluiia, los articulos 38, 43y 46
de la misma.

3. La coordinacién entre las Fuerzas y Cuerpos de Seguridad
del Estado y la Policia Auténoma en el territorio de la Comunidad
Auténoma de Catalufia, se realizara por la Junta de Seguridad, de
acuerdo con lo dispuesto en los apartados 6 y 7 del articulo 13 del
Estatuto de Autonomia de Cataluiia.

Tercera-La Policia Foral de Navarra se regira por la Ley
Organica 13/1982, de 10 de agosto, de Reintegraciéon y Amejora-
miento del Régimen Foral de Navarra,y normas que la desarrollan,
respecto de las que Ja presente Ley fendra caracter supletorio.

2. No obstante, lo establecido en el nimero anterior, por su
caracter general, seran de aplicacion directa al régimen de la Policia
Foral, los articulos 5, 6, 7, 8, 43 y 46 de esta Ley, sin perjuicio de
las competencias que corresponden a Navarra en materia de
regulacion del régimen de Policia, en virtud de la Ley Organica
13/1982, de 10 de agosto, asimismo, y de conformidad con el
articulo 51.2 de la citada Ley Orgénica, podran aplicarse los

articulos 38 y 39 de esta Ley, si asi se establece en la normativa.

propia de la Comunidad Foral de Navarra. _
La coordinacion entre las Fuerzas y Cuerpos de Seguridad

del Estado y Ia Policia Foral de Navarra se realizara por la Junta’

de Seguridad, de acuerdo con lo previsto por el articulo 51.2 de la
Ley 8rgénica de Reintegracion y Amejoramiento del Régimen
Foral. )

Cuarta.-Cuando las Comunidades Autdénomas, - a que hace
referencia el apartado 2 del articulo 37 de esta Ley, ejerzan sus
funciones en la forma prevista en el articulo 47, la financiacion de
las mismas se hara al 50 por 100 con cargo a los Presupuestos
Generales del Estado. i

Si las referidas Comunidades Auténomas optasen por crear
Cuerpos de Policia propios, conforme a lo dispuesto en el apartado
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La Policia Auténoma de Cataluiia se rige por su-

1. del referido articulo, no les sera de aplicacidn lo establecido en
la disposicién transitoria primera de la Ley Organica 8/1980, de 22
de septiembre, de Financiacioén de las Comunidades Auténomas.

Quinta.-Tienen el caracter de Ley Organica los preceptos que se
contienen en los titulos I ITT, IV, V y el titulo 11, salvo los articulos
10, 11.2 a 6, 12.1 y 17 del mismo, las disposiciones adicionales
segunda, tercera y las disposiciones finales.

DISPOSICION DEROGATORIA

A la entrada en vigor de la presente Ley Organica, quedan -
derogadas, en su totalidad; las Leyes de 15 de marzo de 1940; de
23 de noviembre de 1940; de 2 de septiembre de 1941; 24/1970, de
2 de diciembre, y 55/1978, de 4 de diciembre. Quedan, asimismo,
derogadas cuantas disposiciones, de igual o inferior rango, se
opongan a lo preceptuado en la presente Ley.

Por tanto, .
Mando a todos los espafioles, particulares y autoridades, que
guarden y hagan guardar esta Ley Orgéanica.

Palacio de la Zarzuela, Madrid, a 13 de marzo de 1986.
JUAN CARLOS R.

El Presidente del Gobierno,
FELIPE GONZALEZ MARQUEZ

'PRESIDENCIA" DEL GOBIERNO

6860 REAL DECRETO 50371986, de 21 de Ifebrero, por el
que se modifican: determinados articulos del capitu-
lo XV (leches y derivados) del Codigo .Alimentario
Espaniol, aprobado por el Decreto 248471967, de 21 de

septiembre.

~

Desde ld publicacion y puesta en vigor del Codigo Alimentario
Espaiiol hasta los momentos actuales, se ha puesto de manifiesto la
necesidad de ir modificando su texto, dependiendo de las exigen-
cias derivadas de la elaboracion de las diferentes reglamentaciones
que lo desarrollan, al objeto de irlo adecuando a los imperativos
tecnoldgicos. En este sentido, la tecnologia sobre la elaboracion de
quesos, pone de manifiesto que es necesario reconsiderar el texto
que sobre esta tematica figura en el capitulo XV del Codigo
AXlimentario Espaiiol. . T

Por otra parte, y al no existir disposicion en la CEE que regule
esta materia, corresponde a las legislaciones nacionales establecer la
normativa correspondiente a estas elaboraciones. :

En su virtud, a propuesta de los Ministerios de Economia y
Hacienda, de Industria y Energia, de Agricultura, Pesca y Alimenta-
cién y de Sanidad y Consumo, oidos los sectores afectados, de
conformidad con el informe preceptivo de la Comision Interminis-
terial para la Ordenacion Alimentaria, y previa deliberacion del
Consejo de Ministros en su reunion del dia 21 de febrero de 1986.

DISPONGO:

Articulo primero.~Se modifican los articulos 3.15.09. 3.15.26,
3.15.27, 3.15.28, 3.15.29, 3.15.30, 3.15.31 y 3.15.33 del capitu-
lo XV del Godigo Alimentario Espafiol, aprobado por Decreto
2484/1967, de 21 de septiembre, quedando redactados de la
siguiente forma: :

3.15.09. Concepto y clasificacion.

Son distintos productos obtenidos a partir de Ja leche mediante
tratamientos tecnolégicos adecuados.
Se distinguiran los siguientes grupos:

Nata.

Mantequilla.

Quesos y quesos fundidos.
Sueros lacteos.

Caseina.

Requesoén.

oA o

3.15.26. Quesos y quesos. fundidos.

I. Quesos.-Se entiende por queso el producto fresco o madu-
rado, solido o semisolido, obtenido, por separacién del suero
después de la coagulacion de la leche natural, de la desnatada total
o parciamente, de la nata, del suero de mantequilla o de una mezcla
de algunos o de todos estos productos, por la accién del cuajo u
otros coagulantes apropiados, con o sin hidrolisis previa de la
lactosa.

Asimismo, se entiende por queso el conseguido mediante
técnicas de eleboracion que comprendan la coagulacién de la leche
y/o de materias obtenidas de la leche y que den un producto final
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que posea las mismas caracteristicas del producto definido en el
parrafo anterior y siempre que la relacién entre la caseina y las
proteinas séricas sea igual o superior a la de la leche.

I, Quesos fundidos.-Se entiende por quesc fundido el pro-
ducto obtenido por molturacién y/o mezcla, fusion y emulsion con
tratamiento térmico de una o mas variedades de queso con o sin
la adicion de agentes emulgentes, de leche y productos lacteos y de
otros productos alimenticios. . ’

3.15.27.  Clasificacion de los quesos.

Los quesos se clasifican:
I. De acuerdo con el procedimiento de elaboracion en:

a. Frescos y blancos pasterizados.

b. Afinados, madurados o fermentados.

II.  De acuerdo con su contenido en grasa lactea, expresado en
_porcentaje masa/masa sobre el extracto seco lacteo, en:

a. Extragraso, el que contenga un minimo del 60 por 100.

b. Graso, el que contenga un minimo del 45 por 100 y menos
del 60 por 100.

c. Semigraso, el que contenga un minimo del 25 por 100 y

menos del 45 por 100.

d. Semides\natado, el que contenga un minimo del 10 por 100
y un menos del 25 por 100. .

€. Desnatado, el que contenga menos del 10 por 100.

/.
3.15.28. Queso fresco y queso blanco pasterizado.

a. Queso fresco, es el que csta dispuesio para cl consumo al
finalizar el proceso de eiaboracién. : .
- b. Queso blanco pasterizado, es aquel queso fresco en el que
el coagulo obtenido se somete a un proceso de pasterizacion,
quedando dispuesto para el consumo al finalizar su proceso de
fabricacion.

3.15.29.  Queso afinado, madurado © fermentado.

Es el que tras el proceso de fabricacién requiere mantenerse
durante cierto tiempo a una temperatura y en condicignes tales que
se produzcan los cambios fisicos y/o quimicos necesarios y
caracteristicos del mismo.

3.15.30. Clasificacion de los quesos furdidos.

De acuerdo con su contenido en grasa lactea expresado en
porcentaje masa/masa sobre el extracto seco lacteo, los quesos
fundidos se clasifican en:

a. Extragraso, el que contenga un minimo del 60 por 100.

b. Graso, el que contenga un minimo del 45 por 100 y menos
del 60 por 100.

c. Semigraso, el que contenga un minimo del 25 por 100 y
menos del 45 por 100.

d. Semidesnatado, el que contenga un minimo del 10 por 100
y menos del 25 por 100.

e. Desnatado, ¢l que contenga menos del 10 por 100

Las reglamentaciones correspondientes serialaran las condicio-
nes exigibles en los diferentes tipos de quesos fundidos.
I

3.15.31.  Manipulaciones.

~ Sera obligatoria la pasterizacion previa de la leche para iodos los
tipos de quesos comprendidos en la clasificacion de «queso fresco»
y aquellos cuyo consumo se realice antes de los dos meses.

En el curso de la preparacion, conservacion y venta de los,

quesos, se permite:

a. La adicion de cuajos, enzimas, fermentos lacticos y -mohos,

de acuerdo con el tipo, clase y calidad del queso.
b. La adicion de sal comestible, sustancias aromaticas natura-
“les e idénticas naturales, especias, aderezos vegetales y otros
ingredientes naturales que no procedan de la leche y se hallen
autorizados. )

¢. Laadicion de sacarosa, dextrosa, glucosa y gelatina, exclusi-

vamente en los quesos frescos y quesos blancos pasterizados.

d. -Laadicion de leche em polvo para el ajuste del extracto seco
lacteo. o

e. La adicion de aditivos y coadyuvantes tecnolégicos inclui-
dos en las listas positivas y que se autoricen expresamente en Jas
correspondientes normas de calidad.

3.15.33.  Envasado, etiquetda’o, rotulacion y venta.

Se ajustard a lo dispuesto en las correspondientes normas de

calidad v en las disposiciones vigentes que regulan el ctiquetado y-

rotulacion de los productos alimenticios:
DISPOSICION ADICIONAL

A efecto de la determinacion de las condiciones y aplicacion del
presente Real Decreto, en lo que se refiere a quesos y quesos

fundidos, se estara a lo dispuesto en la Orden de 29 de noviembre
de 1985 por la que se apricba la norma de calidad para quesos y
quesos fundidos destinados al mercado interior.

DISPOSICION FINAL

E! presente Real Decfeto entrara en vigor al siguiente dia de su
publicacion en el «Boletin Oficial dél Estadon.

Dado en Madnd a 21 de febrero de 1986.
- JUAN CARLOS R.

El Ministro de la Presidencia.
JAVIER MOSCOSO DEL. PRADO Y MUNOZ

,

REAL DECRETO 50471986, de 21 de febrero, por el.
que se modifica el apartado 3.10.09 punto F) del
capitulo X (Carnes y Derivados) del Codige Alimenta-
rio Espariol, aprobado por Decreto 2484/1967, de 21
de septiembre.

Desde la publicacion y puesta en vigor del Codigo Alimentario
Espaiiol hasta los momentos actuales, se ha puesto de manifiesto la
necesidad de ir modificando su texto al objeto de que éste se adecue
a los imperativos tecnologicos y comerciales que el paso del tiempo
va imponiendo. En este sentido, dados los avances producidos en
materia de conservacion de productos alimenticios y alimentarios,
se hace necesario reconsiderar el texto que sobre el picado de las
carnes establece el Codigo Alimentario Espaiol. }

Por otra parte, no existe¢ en la CEE ninguna disposiciéon que
regule esta materia, dejando opcion a las reglamentaciones naciona-
les para que establezcan la normativa sobre ei picado de carne.

En su virtud, a propuesta de los Ministerios de Economia y
Hacienda, de Industria y Energia, de Agricultura, Pesca y Alimenta-
cion y de Sanidad y Consumo, oidos los sectores afectados, de
conformidad con el informe preceptivo de la Comisiéon Interminis-
terial para la Ordenacion Alimentaria y previa deliberacion del
Consejo de Ministros en su reunion del dia 21 de febrero de 1986,

DISPONGO:

Articulo dnico.-Se modifica el parrafo segundo del punto f) del
apartado 3:10.09 del capitulo X del Codigo Alimentario Espaiiol,
aprcbado por Decreto 2484/1967, de 21 de septiembre, que queda
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redactado en la siguiente forma:

«En los establecimientos de venta al detall, el picado se
efectuara a la vista del comprador. No obsiante, el picado podra
realizarse con caracter previo. en cuyo caso debera cumplir con las
exigencias que para este supuesto establezcan las normas especifi-
cas. En las industrias, el picado se sujetara a las normas establecidas
para su preparacion y transformaciéon.»

DISPOSICION ADICIONAL

A efectos de 1a determinacion de las condiciones y aplicacion
del presente Real Decreto, se estara a lo dispuesto en_la Orden de

14 de enero de 1986 por la que se aprueba la norma de calidad para

carnes picadas de vacuno, ovino, y porcino destinadas al mercado
interior.

DISPOSICION FINAL
El presente Real Decreto entrara en vigor al siguiente dia de su

-publicacion en el «Boletin Oficial del Estado».

Dado en Madrid a 21 de febrero de 1986.
" JUAN CARLOS R.

El Ministro de la Presidencia,
JAVIER MOSCOSO DEL PRADO Y MUNOZ

REAL DECRETO 505/1986, de 21 de febrero, por el
que se modifica el plazo que se concede en la disposi-
cion transitoria primera del Real Decreto 379/1984,
( de 25 de enero, que aprueba la reglamentacion téc-
nico-sanitaria de industrias, almacenes al por mayor
y envasadores de productos y derivados tarnicos
elaborados, y de los establecimientos de comercio al
por menor de la carne y productos elab8rados.
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La disposicion transitoria primera del Real Decreto 379/1984,
de 25 de enero, ¢stablece un plazo de veinticuatro meses a partir
de la fecha de su vigencia para que se lleven a cabo las reformas
y adaptaciones de instalaciones derivadas de las nuevas exigencias
ncorporadas a esta reglamentacion que no tuesen consecuencia de
disposiciones legales vigentes.



