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I. Disposiciones generales

PRESIDENCIA DEL GOBIERNO

REAL DECRETQ ja2ga/1084, de 23 de mayo, por el
qua #8 modifican log puntos I y § dal oriiculc 1§
de la Reglameniacion Teécnico-Sonitaria pora o
elaborscidn, cireulacion 3' comarcio de coramaelos
y chiclas, aprobada por Decreto 2179/1976, de i2 de
septiembre.

la aparicién ¥ consolidacién de nuevos sistemas de venias en
sl Ambite minorista de la alimentacidn hacen necesario adecues
Ia Reglamentacidn Técnico-Sanitaris sobre caramelos y chicles
8 dichos sistenass.

En su virtud, a propussts de los Ministerios de Economim ¥
Haciends, de Indusiria ¥y Energia, de Agricuitura, Pesca ¥ Ali-
mentacién, de Sanidad y Consumo, previc informe preceptive
de la Comisién Interminisierial para la Qrdenacion Alimentaria,
¥ previe deliberacién del Consejo de Ministros en su rewnidn
dal dia 23 de mayc de 1884,

DISPONGO.

Artfeulo dnico.—Quedan yuprimidos loa puntoa 1 ¥ 3 del ar-
ticulo 19 de ia Reglamentacién Técnico-Sanitaria pera la elabo-
racidn, circulacion y comercio de caramelos y chicles aprobada
por Real Docrato 21781975, de 12 de septiembre, que se sustitu.
yén por un apigrafe I, cuyo texto os el siguients:

1. Se prohibe la palida de fabrica pars su distribucién oo
mercial de todos los productos objeto de esta Reglamentacion
Bln que esten envasados y etigquetsdos.

Se permite a los comerciantes minoristas la aperutra de los
envases para ja venta fraccionada de los producics en sllos cob-
tonidos, con las condiciones siguientes:

1.1 Deberan cvonservar la informeaciéon correspondisnte dal
stiquetado de ios envases nasts la finallzacién de la venta, para
permitir en cualquier momento una correcta identificaciém del
producte ¥y poder suminisirar dicha informecién al comprador
gye lo solicitare. '

t.2 Cuando ios productos no tengan envoltura individual
deberdn exponerss para la venta al piublico en viirinas o reci-
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pientes protegidos, sin que en ningun caso el piblico pueda

toner acceso & los productos.

En cada vitrine o recipienta deberd figurar un cartel en ef
qgue se rotuie da forma clara, bier visible, indelebls y facilmenta
legible ls informacitn siguiente:

— Denominacion del producto. . -

— Lista de ingrediantes,

— El nombre o Ila razén eoctal o la denominacién del fabri-
cants, envasador o importador y, en todo caso, au domiclio,

— Namero del Registro Sanitario de la Empresa.

La venta de estos productos serd resalizads exclusivements
por sl personal dependiants del comercio minorista gue utiliza-
r& utensilios adecuados {pinzas, paletas, etc), sn todas lag
manipulaciones que realice, incluids la de! envasado final.»

DISPOSICION FINAL

Lo sstablacido en el prasente Real Decreto entrard en vigor
E‘.ks t:(i;l siguients de su publicaclon en el <Boletin Oficial del
o,

Dado en Madrid a 23 de mayo de 1084

JUaN CARLOS R.

Ef Ministro de ia Protidencia, )
JAVIER MOSCOSO DEL PRADO Y MURNOZ

REAL DECRETO 1286/10684, de 23 ae maye, por €l
que 2e apruebg ig Reglamentacudn Téenico-Sanita-
ria para lo elcboracitn, circulacidn y comaercio de
las harinas y sémolas de trige y oiros productos
de #u .malienda, pars conzsumoe humano.

El Decratc de la Presidencla del Gobierno nhmere 248471867,
de 21 de septiembre, por €] que s& aprueba el tarta del Codige
Alimentaric Espafiol, preve gue puedan ser sbjelo de Regla-
mentacién Especial las materias en 41 Teguladas.

Publicado ol Decrelo de la Presidencia del Goblerno nfi-
mers 251871974, de 9 de agosto, sobre enirnda en vigor, apll-
cacién ¥y desarrollo del Cédige Alimentario Espaflol, procede
dictar les distintas Reglamentiaciones establecidas an o) mismo.

En su virtud, a propuestsa de loa Ministerics de Econcmia
¥ Haciendas, de Indusiria y Energis, de Agricultura, Pesca ¥y
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Allmentacién ¥ 4¢ Sanided y Consumo, de acuerdo con ef in-
forme preceptivo de la Comisién Intermipisterial para fa Or.
denacién Alimentaris v previa dellberacién del Conssio de Mi.
nistros en su reunion del dia 23 de mayo de 1594,

DISPONGO;

Articule finice.—Se aprueba la adjunta Raglamentacién Téc-
nico-Sanitaria pars la Elaboracicn, Circulacion y Comercio de
lza Harinas

¥ Sémolas de trigo ¥ otros productos do su mo-
lienda’ para consumo humano,

DISPOSICIONES TRANSITORIAS

Primera.—Las adaptaciones de las inmstalaciones existentes
derivades de las exigencias incorporades a esta Reglamenta-
clén que ne sean consecusncias de disposiciones legales vi-
gentea, seran lievadas a cabo en el plazg de un aflc a oontar
desde ja publicacién de la presents Reglamentaci6n.

Segunda.—Le dispueste en ef Puntc 11.2.8 entrars en vigor
& partir del 1 de septiembre de 1084,

Tercera.—Los velores fijados en el punto 11.28 de la pre-
sente Reglamentacién Técnico-Sanitarie serdn revisados en el
plazo de dieclocho meses a propuesta de los Ministerioa com-
petentes y Previo informe preceptive de ls Comisidén Intermi-
nisterial para la Ordenacién Alimentzaria.

Cuaria —Pars la aplicacién de ja exigencis de la itnforma-
clén obligatoria del! etigustado ¥y la rotulacion, se estarés a
lo dispuesio en e Real reto 205871982, de 1z ds agoste, por
sl gue se aprueba la Norma General de Ftiquetsdo, Presen-
tacitn y Publicidad de los productos alimenticios envasados.

DISPOSICION DEROGATORIA

Satve [o expresado en las disposiciones transitorlas, que-
dan derogadas cuantas disposiciones de- igual o {nferior ran-
go se apongan a lo dispuesto en el presente Real Decrelc &
partir de su entrada an vigor.

Dado en Madrid a 23 de mayc de 1884,
JUAN CARLOS R. .

: El Mipistro do in Preeidencia,
JAVIER MOSCOS0O DEL PRADO ¥ MUROZ

REGLAMENTACION TECNICO-SANITARIA PARA LA ELABO-

RACION, CIRCULACION Y COMERCIGC DE LAS HARINAS

Y SEMOLAS DE TRIGO Y OTROS PRODUCTOS DE SU
MOLIENDA, PARA CONSUMO HUMANO

TITULO PRELIMINAR
Ambite de aplicacidn

Articule 1.* 1.1 La presente Reglamentacién tiene por ¢b-
feto definir, & ofactos legales, qué se entiende por harinas y
otros producios de la molienda de] trige pars consumo hu-
mane y fljar, oon caracter obligatorio, las normas de dichos
producics, 1S condiciones técnicas y sanitarias gque dsben
reunir ias industrias qus ses dedican & la [abricacidn, preba-
raclon y/c mezcia de los mismos, asf como las condiciones de
higiene en la olaboracién ¥ envasado, en mu caso, ¥ estabiecer
las condiciones & que s2 debe sometel el Aimecenamisnio ¥
transporis de dichos preductos. Serd de aplicacién, aaimismo,
a los productos importados.

1.2 Esta Reglamentaclon obliga & Bquelias personas natu-
rales o juridicas que en uso de las autorizaciones concedidas
por los Organismos oficiales competentes dedican su actividad
& !a elaboracién, envasado, circulaciée y comerclo de las ha-
rinas, samolas ¥ otros productog de la molienda del trige para
consimo humano, asi como & (& preparacion y mezcla de los
productos contempledos en los puntos 3.20.07 & 3.20.15 del Co-
digo Alimentario Espafol, excepto el puato 23,201t

TITULO PRIMERO
Definiciones y denominaciones

Art. 2.° Definiciones.—A efectos de esta Hegiamentacién s
entenderd par: : : .

2.1 Productos de molineria: Loa productos obienidos POT
molturacién del grano de irigo madurp, entero, sano ¥ 8eco,
indusirialmente limpio ¥ que 56 desilosn sl consumo humano.
Se clasifican en dos grupes:

21.1 Producias integrades fundamentalmente por el eddos-
permo de los granos. )

212 Otrog productos formados @aencisimente por iag capas
sxtornas dal grang, incluido el germon.
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2.2 Mbplienda ¢ molturacién: Es la operacién mediante la
cual los granos del triga son triturados ¥ reducidos a particu-
lag de diversos tamafos, separables entre si por medics me-
canicos. :

2.3 Grade de extraccién: Es 1a cantided de harina, de unas
caracteristicas determinadas, gue se obilenen de la moliuracion
de 100 kilogramos de trige limpio, correlecionando los porcen-
tajesa de humedad entre el grano y la harina.

2.4 Harina: Debers ontenderse por barina, sin otro callfl-
cativo, el producto finameate triturado obtenido de la moltu-
raclon del grano del o, Triticum aestivum o la mezcla de
éste ocon eof Triticum durum, en la proporcién maxima 4:1
(80 por 100 y 20 por 100), maduro, sanc ¥ seco e industrial-
mente limpio. Los productos finemente triturados de otros ce-
rasles deberdn llevar edicipnade, al nombre genérico de' la
harina, &l del grano de! cusl proceden,

2.5 Harina integral: Ex el producto resultante ds ia moltu-
racion del granc del trigoe, maduro, sano y seco. industrial-
ments llmple, sln separacién de ninguna parte de éi, es decir,
con un o de extraccidm del 100 por 100,

2.8 Harina integral! de trigo desgeérminado:. Es el producio
resuliante ds la moituracidn del grano del trigo maduro, sano
¥ seco, industrialmente llmplo, al que se la ha sliminade sélo
e] germen. . _

2.7 Moezcla ds harinas: Es ia harina resultante de la mez-
cla de harinas ds diferentes cerealss.

28 Harina acondicionada: Bajo esta denominacién se ye-
coge a las harinas cuyas caracteristicas organolépticas, plasti-
cas y/o fermentativas se modifican y complementan pars me-
jorarias mediante tratamlentos fisicos o adictdén de productos
debidamente autorizades. En su denominacién se adicionard
slempre al nombre genérico de harina, el del grano que pro-
ceda.

281 Harinas para rebozar: Son harinas acondicionadas por
Ia adicidn de determinadas sustanclas, dehidamente altoriza-
das y que se utilizan en la conditnentacién de alimentas. De-
beran cumplir los requlisitos exigidos en el punto 11.2 de asta
Reglameantacidn,

29 Harina enriquecids: Se denomina harina enriguecida
aqueila A Ia que se le ha afdadido alguna sustancia* que eleva
su valor nutritive con el fin de iramsferir ests cualldad a los
productos con ella elaborades. A efectos de esta Reglamenta-
ciébn se consideran sustancias enriquecedoras: Las proteinas.
aminodcides, otres derivadog protelcos, las vitaminas, minera-
loa ¥ Acidos grasos esenciales. .

Esta herina deberd cumplir, ademés de lo exigide en esta
Reglamentacién, la legislaciém sobre alimenios erriquecidos.

210 Harina de fuerza: Es la harina de exkraccién T-4% y
T-55, exclusivamente, procedentes de trigos especiales, con con-
tenido minlme en proteinws del 11 por 100 ¥ valor de caracte-
risticaz alveogrilfica W minimeo 200, admitiéndoze una toleran-
cia en defecto dsl 10 por 100 -

2.11 Sémolas y semolinas: Son !og productes fundamental-
mente constituldes por endospermo de estructura granulpsa,
determinada en los puntos sigulentes, procedentes de la mol-
turacién dal trige industrialmente ltmplo.

Se clasifican segan su granulosidad en:

2.11.1 Sémola de boca o vonsumc directo: Es fa sémola pro-
cedente de] trigo durp, cuyos granulos tienes un tamsaflo com-
prendido antre 00 ¥ B50 micras,

2112 Sémola industria! para slaboracién de pastas alimen-
ticine de calldad superior: Es 1a sémola procedente de trigo
dure, cuyo tamafio de granulo estd comprendido entire B0 ¥
187 micras, con felerancia del 10 por 100.

2.11.3 Semolina de irigo duro: Es Ia sémola Procedente dal
trigo dure, cuvo tamafic de granuls neo es inferior a 180 micres.

2114 Semoslina de trigo blando: Es agusila, procedents de
irigo blando, cuya graznulomefris no es inferior a 180 micras,
cop tolerancia del 10 por 100,

212 Salvado para consumo humano: Deberd entendsrse por
salvado para consumo humane, sin ofro celificative, el sub-
products dol proceso de molisnda dal trigo, procedents de las
capas externas o cubiertas de la semilla del grann, que que-
den después de extraer la harina. Subproductos correspondlen-
tss de otros cereales deherdn levar adicionado, al nombre ge-
nérico de salvada el del grano del cual proceden.

2,13 Germen de trigo: sl producte constituido por ! em-
brién de] grano de trigo, ssparade del mismo al iniclarse el
process de molturacidn.

2.14 Calidad panadera de la harine: Es la calidad minima
exigible para el empleo en panificacidn de harinas de uzo o
varlas tipas, evaluada par medic del alvefgralo

TITULO I
Condiclones de los establecimientos, dei material y det personal
Manipulacicnes parmitidas y prohibidas
Art, 3 Todos los sstablscimientos incluidos en ests Re-

glamentacldén deberén ajustarss » un dlsefio o esquema que
garantice sl adscuade tratemiento técnlco e higiénico-sanitario

de 1as materias primas., sus producfos ¥ subproductos ¥ que
facilite una correcta aplicaclén de las distintas préciicas de
fabricacidn en aras de la salud puablica,

Con este fln los establectmisntos cumplirdn obligatoriamen-
mente lea stguientes sxigencias:

3.1 Todes las locales destinados a la elaboracion, envasado
¥, €n general, manipulacion de los productos intermedios ©
finales, estardn adecuadaments aisisdos de cualesquiera ofros
ajencs a sus cometidos especificos ¥ que, de alguna manera,
puedan interferir en dichas manipulaciones.

3.2 Les ser&n de aplicacién los Reglamentos vigentes de
recipientes a presion electrotécnicos para alta y baja teasidén
¥. 80 general, cualasquiera otros de caridcter industris] gue,
conforme a su naturaleze ¢ su fin, correspondan.

8.3 Los recipientss, maquinas y tuberias de coaducclén
destinados & estar en contacto con los DProductos terminados,
B3 materias primas ¢ productos intermedlios, zerén de mate-
riales que no alteren las caracterfsticas de su contenide nl
las de eéllos mismoa. Igvalmente deberdn ser inalterables frep-
te & log productos utilizadeos en su limpieza. .

34 En aguellas instalaciones en que [os productos termi-
nados, materias primas o productos intermedios sean movili-
zados poT un sisternd neumatico, éste serd de iales caracteris-
ticas que el aire no contamine o ailere las propias e los

‘productos ni les comunique olor o sabor extrafio.

3.5 Las fibricaa que elaborem herinas acondicionadas y/0
enriguecidas deberan estar dotadas de los disposltives o aparsa-
ratos necesarios pare realizar los trstamisntos y/o la dosifi-
cacién de los productos a anadir de forms adecuads.

3.8 las fabricas de harina y/0 sémolas deberan disponer
dg un laboratorio propic o contratado. con el material nece-
saric para realizar los coniroles de las matsrias primaas ¥y pro-
ductos acabados que exila esta Reglamentacidn. De las deter-
minaclones efectuadas ss conservaran los datos obtentdos,

Art. 4° Requisitos higiénico-sanlarios.—De moda genéri-
co, les industrias incluidas en esta Reglamentacion, tanto fa-
bricantes como envasadores, habran de reunir las condiclones
minimas siguientes:

41 Los locales de fabricacién o almacenamienia vy sus ane-
x08, en todo caso, deberan ser adecuados para el uso A que
ge destinen, con emplazamiento ¥ accesos apropiados. situa%m
a conveniente distancia de cualguier causa de suciedad, con-
taminacién o insalubridad y separados ds viviendas o locaies
dom:l;_n pernecte o haga sus comidas cualguier clase de per-
sonal, .

42 FEn st construccion ¢ reparacidn se utilizaran materia-
les id6éneos ¥ cn ningnm casoc suscepitbles de originar intexi-
caciones ¢ contaminaciones. Los pavimentos seran imperntes-
bles, resistentes y lavables, dotdndoles de los sistemas adecua-
dos de desaglie y de proteccién contra incendios. -

lag parcdes y techos se construirn con materiales gue
permitan su conservacidn en perfectas condiciones de limpie-
za, blangueo o pintura. En las instalaciones de nuzva cons-
truccidn las unjonss entre paredes, techos y suelos no ten-
drén dngulos nl aristas vives.

43 Ea ventilacién e ifluminacién, natyrales o artificiales.
serdn las reglamentarias ¥ sn todo caso apropiadas 8 la capa-
cidad y volumen del local, segn la finalidad a gque se destins.

44 Dispondran en fodo momento de agua corriente potable
#n cantidad suficiente para fa elaboracién, menipulacién v pre-
parecidn de los alimentos o productos alimentarios v para ls
fimpieza v lavade de locales, instalaciones y elementos indus-
triaies, asi como p&rA €i aseo personal.

45 Habrin de teney servicios higiénicos y vestuarios en ni-
maro y con caracteristicas acomodadas & o que prevean, para
cada caso, las autoridades campetentes,

48 Todos los locales debhen mantienerse constantemente en
estado de pulcrttud y limpiezs, la que kabra de llevarss a cabo
por tos medics més apropiados pars no lsvantar polvo ni pro-
ducir a'teraciones o contaminaciones.

4.7 Todas las maquinas y demas elementos que e£stén en
contacte con materies primas vy auxillares, articulos en curso
de elaboracifn. productes elaborados ¥ envaaes, serén de carac-
teristicas tales que no puedar ‘ransmitir al producte prople-
dades nocivas y originar, en contacio con &1, reacctones guimt-
cas periudicizles. Jguales precauciones se tomaran en cuanto
a lvs recipiertes, elementos de trapsporte, envases provisiona-
Jes ¥ lugares de almacenamliento.

Todos estos slementos estardn construidoa an forma tal gue
puedan mantensrse en perfectas condiciones de higiene v lim-
plieza. .

4.8 Contaradn con lnstalaclones adecuadas en au construccidn
y emplazamiento para gerantizar la conservacitn de los ali-
mentos ¥y productss alimentarioa en 4ptimas condiciones de
higlena y limpleza, evitando su contaminacién, ast como la
prasencla de insectos ¥ roedorss.

48 Cualesquisra otras condiciones técnicas, sanitarias, hi-
giénicas y laboralas establecidas o gue 3¢ establezcan, en sus
respectivas competenciss, con los Organiamoa de (s Adminis-
tracién Poblica en sus distintas eafaras.

Art. 5° Condiclones gsnersles de los materiales. —Todo ma-
terial que estéd en contacta con los productos de molineria en
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cualquler memento de su eiaboracidn, distribucion ¥ venta,
ademas de aguellas otras gue especiflicamente se.sefialen en
esta Beglamentacién, mantendrs condiciones de onnserva-
cldn, bigiene y limpivze slguientes:

5.1 Tener una composicidon adecuads para el fin a que se
destinsn,

5.2 No trensmitir a los productos obieto de este Reglamen.
tacion, con [0s que estén en contacts, susiancias tozlcas © que
puedan conlsminaries.

83 No ceder sustancias tdxlcas, contaminantes y, en gene-
ral, alena & la composicién normel de los productos ohjeto de
esta Reglumentacién o que, sun no siéndolo, exceda del con-
tenido autorizado en los mismos.

5.4 No alterar las caracteristicas de composicién ni los ca-
racieres organolépticos de los productos oblew da ssta Regla
mentacian.

Art. 8.° Condiciones del personal.—E! personal gue trebaje
sn tareas de fabricacién, elaboracitn y/0 envasado de los pro-
ductos obieto de ests Reglament.acmn cumpliré los srguientes
roguisitos:

8.1 Utllizard prendaz de trabajo adecuadas a su cometido,
con la debida puicritud e higiena.

82 Se abstendra de comer, fumar y masticar chicle y ta-
baco en los lccales de fabricacion,

8.3 Estara obligado todo preductor agquejado de cus auler
dolencia, padecimiento o enfermedad a pooer al becho en o-
nocimiento de la direccién de la Empress, gulen, previo ase-
soramiento faculiativo, determinara la procedencia o no de su
continuacion en ese pueste de trabajo, dando cuenta dal hacha
s loa Servicips de la Sanidad Nacional

8.4 Todo el personal que desempefe aclividades retaz.ona-
das directamente can jos productos objeto de esta Beginn enta-
citn poscera el carné sanitario de manipulador de alimentos,
dabidameubo actudtizado.

En relacmu con €l contenide del presente artic ulo se estAri
a lo dispuest> con caracter genmergl en el Reglamente de Ma-
nipuladores de Alimentos, aprobade por Real Decreto 2505983,
de 4 de agosto. .

Art. 1.°
7.1 Manipulaciunes permitidas:

Manipuiaciones permitidas y proh:bidas:

7.1.1 Los proctdimientos tecnalégicos empieados para la ela-
boraci®n, almacenamsenio, conservacién y Lransporte gque ase-
‘guren un coriecte estado higlénico ganiiario en £l momento de
gu uso.

. 7.1.2 La adicién a .las harinas awndiciunadas de aquelins
sustancias autorizadas por s Direccion Genetal de Salud Pu-
blica del Min:sterip de Sanidad y Copsumo.

7.1.3 Ls acicion a las harinas enriquecidus de aquellas pro-
teinas, vitaminuws, Sa1es minerales y agquelios otros productos
sutorizados para este fin por la Direccién General de Salud
Publica del Ministeric de Sanidad y Consumo.

7.1.4 E} tratanuento de losa grangs y semitlus por vapor u
otros prucedimienios fisicos autorizedos.

1.2 Prohihiciones especificas:

7.2.1 Quuda prohibido sl uso del arco voliaico en el i{rata-
reiento de li- harinas de panificacién, Las harinss no debed
contener mas te 2 ppm da Oxido nitroso.

7.22 Queds prohibida la sdicion a las haerinas de pamhc&
cidn de persuitato, bromatos vy cualguier otrg aditivo no auto-
rizado por ta Direccion Geners) de Salud Pobiica de! Ministerio
de Sanidad v Consumo.

7.2.3 Le compra, utilizaciéon o tenencia por los iabricantes
de harinus d= otrus aditivos que ios permitidos espectficamente
para los productos inciuidos en esta Reglamentacitn.

Art. 8¢ Lista de aditivos.—las siguiantes estipulscions. re-
lativas & aditivos ¥y sus eepecificaciones, han sido s&nciv wadas
por iz Subsereiaria de Sanidad y Consumo del Minsterio de
Sanided y Consumo, previo wnforme favorabie de la Comision
Interminisieriai para la Ordenecidn Alimentaria.

Da conformidad con el artfcuio 2.2 del Decreto 2818/1974, de
9 de agosto, dichn Subsecretaria podra modificar en cualquier
momento la refucion de aditivos mediants resolucton, previo in-
forme favorable de la Comisién lnterministernal pura la Oride-
nacion Alimentaria,

Los aditives gue ss indican a coatinuacién deberan raspon
der & las normas de identiflcacion, calidad v purezu prescritas
por i Subsecreturia de Senidad v Consumo dei Ministerio de
Sanidad v Consumo. .

1. Para harinas acondicionadas:

Productos Nuamerg , Dosls mAxima de uso
Acido L-ascorbico .. ... ... E-300 200 ppm, solos 0 en com-
L-ascorbate sédico E-301 binaclén, expresados en
L-escorbata patasico .. E-302 &cido ascdrbico.
Foafato monocaicico ... ... 2.500 ppm.

BE-#1

2. Parp harinas para rebuzar: Ademas de los autoriz:dos
las harines acondicionades, ¥y ep las misimas dosls, sa sutoriza
al uso de: .

Productos Nimaro Dosis mixima de usc

2.3 Gasificantes:
Bicarbonato sodico ... ...| H-sase | 8. P F.
Bicarbonato amonlce . ...| H-11.181 | B. P F,
Fosfato acido de sodio ... E-33% 2.000 ppm.
Fosfato monopotésico . ... | . E-340 2.000 ppm.
Pirofoatato acidoe de sodlo. E-450 2000 ppm.

2.2 Colorantes: )
Curcuwming ... E-100 300 ppm.
Lactofiavina [szoﬂnvi-

8al ..o .. - e E-101 0 ppm.
Fartracina .. ... . E-102 300 ppm.
Amarilio de qumoieina E-104 300 ppm.

v TITULO 13

Regiatros administrativoa

Art. 8° ldentificacion de ia indusiria.—-Sin per‘|ul'clo de la
legisiacién competente, ias industrias dedicad activida-
des reguladas por ssta Regiamentacién deberan imscribirss so
el Registro General Sanitario de Alimentos, de acuerdo con lo
dispueste tn el Reai Decreto 2825/108:, de 27 de roviembre
{«Boletin Oficia; del Esiados de 2 de diciembrel.

TITULD IV

Materias primas y otros ingredientes. Caracteristicas
de los productos terminados

Art, 10. Condiciones generalss —Los productos objeto de asta
Reglamentacién deberan satisfacer las siguientes condiciones
generales:

a) Estar en perfectes condigiones de consumo.

b) Proceder de materias primes que nao sstén alteradas, adul-
teradus o contarminadas.

¢} Estar exentos de gaermenes patogencs, sus toxinas o agqua-
ilos ot:0s microorganismos que por su nGmero o especilcidad
puedan producir alteraciones sl consumidor, ¥ no sobrepasar
gh plaguicidas u oiros productos contamlnnntes loa limifes com- .
tanidos en l& legislacidn vigents y las normas internacionales
sceptadas por el Estado sspafol, §, eh su ausencia por los
criferios técnicos del Instituto Nactonal de Toxicolegia y del
Centro Navional ds Alimentacidn y Nuiricién en su caso.

Art, 1t. Condiciones esj:er:[ﬂcas.

11.1 De los cereales: Con cardcter general los cerealus res-
ponderan a las siguientes caracteristicas: Serdn sanos, legales y
comerciales, aptos pars consumo humsneo, exentos de olores
extrafios y depredadores wivos, de color y calidad propias de la
variedad & que corresponda, recuieew.dos y conservados st COT-
diciones normales.

11.2 De las herinas: Besponderén a las sigulentes caracteris-
ticas:

11.2.1 Humedad: No excederd del 15 por 1o¢ en el momento
del envasado. Posieriormente las variaciones de humedad que se
produzcan debido al caracter higroacopico de :a harina deoeidn
ser correiativas con les veriaciones en mMAse.

11.2.2 Cenizas, sobre sutancia seca:

11.2.2.1 En harinas panificables de:

Tipo T-45. Inferior a 0,50 por 100.
Tipo 1-55, entre 05 ¥ 0,85 por 100
Tipo 70, &ntre 0,685 y 6,73 por 100
Tipo T-75, entre 4,73 ¥ 0.80 por 100.

Las harinas de tipe T-75 no podrAn utilizarse en la elabora
clon de pan comun. sélo para elaboracion de otros lipos de

panes,
11,222 En barinas para OWros usos comestibles

Masas fritas, maximo 0,80 por 100,

Demas usos maxime 0,85 por 100,

ftas cenizas insclubles {em acldo clorhidrico al 1¢ por 10} en
las harinas-da los puntos 11.22.1 y 11.2.22 Sera inferior al 0,3
par HA.

1t.2.2.3 En las harinas integrales, antre 1,5 ¥ 2,3 por 100, La
fibrs en estus harinas eslarén comprendides entre 2 v 3 pov 100

11.2.3 Proteinas. —Las harings destinadas a la panificacion
tendran un contenido minime en protefngs dei B por 100.

11.24 Gluten.—El gluten seco no ser& inferiur al 35 por 100,
salve en casos an gue par su utilizacién especifica se reguiersa
un porcentaje inferior, en cuyoc caso &e hard constar este pul-
centajc en la etigueta.
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11.2.8 Acidez de la grasa.—Méximo 30 por 100, expresado en
miligramoz de potesa.

11.2.8 Las harinas resultardn suaves sl tacto, de coler blan-
co ligeraments amarillento, dependients del grado de exirac-
clém, sin resabics de rancldez, olores anormales, moho, acldez,
amargor o dulzor. Presentard a ls compresion una superficie
mate ¥ de granos finos de tamaflo adecuado para que el 90 por
100 da los mismoes pass por una tela de 180 micras de luz, o el
98 por 100 por una tela de 212 micras.

11.2.7 El porcentaje de harina extrafie, determinado por la
naturaleza de los grdnulos de almidén no podrd oxceder del
1 por 100,

pn.a.s Calidad panadera.—Esta calidad, evaluada por medio
del alvedgralo, responderd, para la fabricacién del pan comin,
a loa valpres siguientss: W B0 v P/L 15 Sin gque esto guiera
daclr que cada partida de trigo tenga que reunir estas caracte-
risticas para ser conslderado panificable.

1128 Las herines mezcladas, acondicionadas o enrigquecidas
deberadn reunir lag condiclones exigides a las haerinag a partir
de las cuales se han elahorado.

11.3 De las sémolas ¥ semollnasg.
Pesponderidn a las siguientes caracteristicas:

11.3.1 Humedad: No excedsrs del 14,5 por 100.
11.8.2 Cenlzas scbre sustancia saca. .

11.3.2.1 Sémolas procedentea del trigo duro:

De boca o consumo dirscts, 0,90 por 100 mazimo.

Industrial para slahoracién de pastes alimenticias de calidad
superior, 0.9 por 100 maxtmo. . -

Semolina de trige duro, 1,10 por 160 maximo.

11.3.22 Semolinas, procedentes de:

Trigo blande, ¢80 por 100 maximo.

11.3.3 Fibra:

El contenide de la fibra sera de €.5 por 100 maximo, .
11.5.4 Protsinas: .

11.3.41 Sémolas, procedentes da trige dure:

Da boca 0 consumo directo. 11 por 100 minimo.

Indusirial para elahoracién de pasiaa alimentictas de calidad
supericr, 11 por 100 minima

Semolina de {rigo durp, 11,5 por 100 minimo.

11.3.4.2 Semoilnas, procsdentes de:
‘Trigo blande, 9 por 100 minimo.

11.3.43 Acidez de la grasa.—Maximo, 30 por 100, expresade
en mg de potasa,

11.4 De !os salvados para consumo humanc.
El salveda responderd a las siguientes caracteristicas:

11.4.1 Humedad: No sxcederd del 14 por 100 en el momanto
del envasado. .

11.4.2 Fibra cruda: Estard comprendida entre 8 ¥ 14 por 100.

1113163 Ceanizas, sobre sustancia seca: No oxceders dei BS
por \

11.4.4 Materlag extrafias: En la medida posible, segin prac-
ticas correctes de fabricacidén, sl salvado deberi estar sxento
da materias objetables.

11.4.5 Nivel higiénico: El salvado debers esiar exento de in-
festacidn vive dehida a insectos, Acaros y roedores; exento de
microorganismos téxicos o desagradables, y sxento de olores ¥
sabores anormales, El nivel de conteminacién con excrementos
© pelos de roedores, com cuerpos, partss o excrementos ds In-
sectos y con cuerpos de &caros, no deberd axceder de loa !irnites
qie 8o {ijen. -

11.5 Norma microblolégica: Las harinas y sémoles de trigo
¥ otros productos de su moliends cumpliran las siguientes espe-
cificaciones:

Recuente de colonias merobims meséfilas (i°C £ 1* C} maxi-
mo 1 X 10 g.

Recuento de mohos, maximo 1 X 10 g.

Eschetrichia col, méximo t % 10 &.

Salmonella, ausencia 25 g.

TITULO V )
Envasado, etiquetado ¥ rotulacién

Art. 12. Envasado.—En el envasado de los productos a que
asta Reglamentacion se rellsrs serid de aplicacién lo previato en
la :e;:c:én primera del capitulo 1V del Cédigo Alimentario Ea-
paiol,

12.1 Loa envases podran ser de materiales tales como:

Yuta, algodtn, papel, cartén, compuestos macromoleculares,
metales apropiados ¥ todos aquelles aprobades por 1a Direccién
General da Salud Piblice para este [in.

12.2 Los envases utilizados, que deberin ser nueves en todo
€asa, no proporclonardn ninghin sabor ot olor wl producto én
sllos contenida y asegurarin !a proteccitn y aislamiento del
producto envasadoe.
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12.3 Kl contenido neto de los envases, cuyo destinp ses la
venta directe al consumidor final, sera, referido al 15 por 100
de humedad, de 250 v 500 g, 1 kg ¥ 5 kg. Pera la venta destinadsa

-al consumo industrial las masas permitidas seran de 50 y 80 kg.

12.4 La tolerancta en cusnto a la verificacién del contenida
efectivo en el envasado, para los productos afectados por la
presente Reglamentacién, se deberd ajustar a lo estahlacido en
la legistaclén vigente.

Art. 13. Etiquetado y rotulacldn.—El etiquetado de los enva-
ges ¥ la rotulaclon de los emhbalajes deheran cumplir la norma
general del etiquetado, presentaclén y publicidad de los produc-
tos alimenticios envasados, Real Decreto 2058/1982, de 12 de
sgosto («Boletin Oficlal del Estado» de 30 da agasto),

13.1 La informecidn del stiquetado de loa envases de los pro-
ductos sujetos a sstz Reglamentacidn que vayan destinados al
censumidor final o g restaurantes, hespitales y otros estableci-
mientos ¥ colectividades similares, constard obligateriamente de
Ins slguientes especificaciones:

13.1.1 Begaminacién del producto.

Seran las definictones ¥ denominactones especificas de la pre-
senta Heglamentacién Técnico-Sanltaria contempladas en el ar-
ticule segunde.

13.1.2 Llista de ingredientes:

~— Ir4 precedido de la leyenda: «Ingredientess.

— S mencionaran todos los ingredientss por su nombre es-
pecllico en orden decreciente de sus masas.

- Los mditlvos se designarfn por el grupo genérico al que
pertenecen, seguldo de su nombre eapecifico, o del numero asig- -
ngdo por 1a Direccién General de Salud Piablica.

— No precisan lista de Ingredientes aquellos producios cons-
titutdos por uno solo.

~— En las harines enriquecides sa hard constar, nexcusable-
mente y de forma destacada, 18s sustancias enriquetedoras v la
cuantfa absoluta de cadas una da atlag Incorporada a la harina.

— En la harina acondiclonada se hara constar, igualmente,
les productos atiadldos v la cuantia miaxime de cada une de
ellog incorporados a la harina.

13.1.3 Contenido nete.

Se expresard utilizande como unidades de medidasa el gramoc
o &l kilogramo y referido en todo case a une humedsd del 15
por 100. :

13.14 Fecha de duracién minima o fecha lfmite del periodo
éptimo de consumo:

tu_d Iré precedido de la leyenda -Consumir preferentemente an-
&,
-— La leyenda =erda completada por el mes y e} afia
— Todas las fechas se indicardn de la forma sigulente:

El mes, con su nomhre o con las tres primeras latras de ci-
che nombre o con dos digitos (del o1 al 12} que correspondan.
El afio, con sus cuatre cifras o sus dos cifras finales.

Las indicaciones antedichas estardn ssparadas unas de otras
por especios en blanco. punto o gulén, cvando sl mes no se ex-
Prese con letras.

13.1.5

Ingtrucciones para la conservacion.

Serd 'oblifatqrio la leyenda -Consérvese en sitio seco y aig- .
lado del suelo=.

13.16 Identificacidn de la Empress.

. Se hara constar ¢l nombre o la razén social, o le denomina-
cién de! fabricante, envesador o [mportador, y, en todo caso,
s domicilio y el mimero de registra sanitario correspondiente.

Cuando |a elaboracién se realice bejo marca de un distri-
buidor, ademés de figurar sus datos, se Incluirdn loa de la in-
dustria elaboradors o su nimero de registro sanitario, precedide
por le expresiém «Fahricado por ,.s. :

13.1.7 Identificacidn del lote de fabricacidn.

Todo envaze debera levar una Indicacidn que permits iden-
tificar ol lote de fabricacién, quedando a discrecién del fabri-
cante 1a forma de dicha identificacién.

Sera cbligatorta tensr a dlsposiclén de loa servicios compe-
tentas de la Administracion la documentacién donde consten
los datas necesarios de cada lote da {abricaclén.

13.2 La informacién del rotulado de los emhbalajes de los pra-
ductos sujetos & esta Reglamentaclén que veyan destinados ai
consumidor final ¢ a restaurantes, hospitales ¥ otros estahleci-
miantos ¥ colectividades similares, constard obligatoriamente de
lew sigulentes especificaciones:

- Denomtnactén del producto o maroa.

— Nimero ¥ contenide nato de los envases.

— Nombre o rezén social o denominacién de la Empresa.
— Consérvesa en sitta seco ¥ alslado del suelo,

No serd obligatoria la mencldn de estas indlcaclonss. slem-
pre que puedan ser determinadas clara vy fAcilmenta sn 2] eti-
quetado de los envases sin necesidad de ahril €1 embalais.
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13.3 En la informacién de! stiquetado de loa envases de los

vroducios, sujetos a esta Reglamentacion, que vayan destinmdos
& oiras indusirias, constard obligatoriaments sl grado de extrac-
clén da la harina, eu #u caso, ¥y lm especificaciones indicadas en
ios puntes 13.1.1 al 13.1.7, excapto sl punio 13.1.4 y sl ssgundo
phrrafo del punte 13.1.8.

Cugndo la haring destinada a la panificacién de pan coman
no cumpla Io dispuesto en sl punto 11.2.8 deberin congignarse
#n la estiqueta la leyenda W 80 y P/L 1.5, 0 ambas, seglin los
casos, siendo obligatorio, entooces, indicar loa valoras de W
¢ P/L correspondisntes, bien en la etigueta ¢ en ios documentos
que acompanen al pedido.

134 Los productos vendidos s grane) oon deating &l consumo
industrial deberdn hacer constar an la documentacidn adjunta
al envio lo dispuesto en ol punto 13.3.

13.5 Los productos, sujetos a esta Reglamentacién, importa-

_dos, edemas de cumplir en e} stiquetado de sus envases y en
ol rotule de sus embalajes con las sspecificaciones de los pun-
tos i3.1 ¥ 13.3, excepio lo referenie a la identificacidn del lote
de febricacitn, deberan hacer constar el pais de origen.

_ TITULO V]
Almacenamiente, transporte. venta, exporiaclén » importaclén
Art. 4. Almacenamisnto y transperie:

Pare ios productos ab{am de esta Reglamentacién serd de
aplicacion lo gatablecido al respecto en el capitule VI del Cadigo
Alimentario Espafot.

.- 14.1 Sp tomardn especiales precauciones, dads la naturaleza
de estos producios, pars que ng adguieran olores ni sabores ex-
traflos durante el periodo de almacenamientc y tranaporte.

14.2 El almacenamtento podrd replizarse an almacenas hori-
zantales a verticalss, que estardn construidos con materisles
idénecs v dispondran de instalaciones adecundas de cargs y des-
carga, ¥, oh ol caso de que lo prolongado del almacenamiento
lo exijer, trasisgo. .

14.3 Conisran con los medios adscuados que permitan 1a des.
infeccién, desinsectaclén y desratizacion de los mismnos cuando
#e8 necesario. :

14.4 El transporis ds las harinas se podra realizar a granel
8l se dispone de medics ndecuados o envasado en sacos nuevos,
quwdran ser de yute, algoddén o papel u otros materiales au-
tor o5,

Art. 18, Exportacion e lmportacién.
13.1 Exportacida, .

Los producics de importacién, comprendidos en la prisente
axporiacion se ajustarin a lo que dispongan en esta materia los
Minlsterios competentes. Cuando estos productoa no cumplan
lo dispuesto en sata Reglamentacién Hevaran, en caracteres bien
visibles, impresa la palabra «<Exportis, ¥ no podran comerciali-
zarse ni consumiree gn Espafia, salvo autorizacién axpresa de
los Minlstarios responsables, previc 1nforme favorable de ]1a Co-
misién Interministerial pars Ordenactén Alimentaria, ¥ siem-
Pra que no afects & lsa condiciones de caracter sanitario,

15.2 Importaciée.

Los productos de importacién, comprendides en la presents
Reglamentacién Técnico-Sanitaria, deberan cumplir les disposi-
ciopes aprobadas en el presente Real Decreto ¥ ademés en su
stiguetado so debera hacer constar el pajs de origen. Las Empre-
8as importadores deberdn proceder & sa registro segin lo mar-
cado en el Real Decretc 2825/1981, scbre Registro General da
Allmentos y los productos lmporiados deberdn ser anotad.os en
ol expediente correspondlents de cada Empresa en particular,
¥, 8i procede, en e registro sspecifico de productos.

TITULO VI
Competencias, responsabilidades y régimen sancionador
Art. 18, Competenciaa.

Los Departamentos responsables velarin por el cumplimiento
de lo dispueate en la presente Reglamentacién, en el Ambito de
sus respectivas competiencias ¥ B través de los Organismos ad-
ministrativos encargados, que coordinaran sus actuaclones, y,
b todo caso, ain perjuicic de las competenclas que correspon-
daln a las Comunidades Auténomas ¥ a ias Corporaciones Lo-
Lales. .

Ari. 17. Responsabilidades.

17.1 La responsabilidad -inherents a Ia identidad del produc-
to contenide en envases no abiertes, integros, corresponde al
fabricante o slaborador del mismo o al importador, en su casc.
» 17.2 La responsabilidad inherente a la jdentided det produc-
to contenidc en envases ablertos corresponde al tenedor dal
producto.
17.3 La responsabilidad inherenie a ia mala conservacién v/o
manipulacién del producto contenido en enveses o embalajes,
sbiertos o ne, corrasponds al tensdor del producio.

Art. 18. Régimen sanclonador.

Las infr_améionas 8 Io dispuesto en la presente Reglamentacién
serdn sancionades en cade caso por les autoridades competentes
de acuerdc con la leglslacién vigente ¥ con lo previsto en )

N

Rea} Docreto 1945/1083, de 22 de junlo, por el que ss regulan ilasz
infracciones en materia de defense del consumider y de Ja pro-
duccién mgroslimentaria, previa Ja instruccién del correspon-
diente sxpediente administrativo. En todo ceso, el Organismo
instructor del sxpedientes que proceda, cuande sean detectadas
infracciones de indole sanitaria, debera dar cuenta ihmediara de
les mismas & las autoridades sanitarias gue correspondan,

TITULC VI
Toma de musetras y métodoa do snilisis

Art. 18. EBn los controles analiticos gque hayan de efectuarse
sobre productos regulados por la presente Reglamentacitn se
utilizaran los métodos de anAllsis de cereales y derivados. apro-
bados por Orden de ls Presidencia del Gobierno ds 31 de ¢nero
de 1977 («Boletin Oficlal del Estado- de 15 de julio ¥ sigulentes).

REAL DECRETO 1287/18984, de¢ 20 de junio, por el
que s¢ modifica lo estructura orgdnica de io Caje
Postol de Ahorros. :

La Ordenanza Postsl de 19 de mayo de 1880, en su artice
1o 58, regula los cargos directivos de la Caja Postal da Ahorros,
determinando su numerc, denomingcion gcompetencias‘

Dosde aquella fecha, la Caja Postal ha exparimentado una
considerable evolucién, tanto en la captacién de recursos como
en el establecimiento de nuevos servicios, realizando todas las
operacicnas auatcrizadas a las Cajas de Ahorros, de acuerde con
e] Real Decreto 330871081, de 18 de diciembre configurade
como Entidad de crédito y ahorro y sttusda an lugar destacado
en el mercado Ananciero. )

Las necesidades sentidas en o] presanta, asi como los objetivos
de desartolic de la Entidad previsios para log priximos anos,
aconsejan dotarla de una nueva organizacidn orientads a me-
jorar procedimientas administrativos y contables y racionali-
zacién de tareas, con el fln de lograr la méxima eficacia opers-
tiva ¥ uea mayor agilidad en Bu funcicnamlento, dando uns
nueve gstructura & sus niveles directivos, con la configuracién
vy delimitactén de les Areas de actividades, asi como & su es-
guama organizetivo, tanic & nivel central coma periférico,

En gn wirtud, a iniciativa del Ministro de Transpories, Tu-
ristmo v Comunicaciones v a propuests del Ministro de la Pre
sidencia, previa dellberacion del Consejo de Ministros en su
reunién del dia 20 de junio de 1984,

DISPONGO:

Articuls 1° La Direccién de la Cajs Postal de Ahorros co-
rresponde gl Consejo Superior, al Consejo de Administracion
¥, en su case, sl Consejero-Delegado, en los términosg ¥ con
las funciones gue les ctorga la legisltacidn vwigente.

Para &l cumplimienic de sus fineg institucionales, la Caja
Postal se estructura, bejo los drganos directivos anteriermenle
indicadas, en lasz siguientes Subdirecciones Generales:

— Dirsccldén de Planificacién v Control de Gestién.
— Diregctén de Operaciones.
— Direccién de Recursos.

Art. 2° A la Direccién de Planificacién v Control de Ges-
titn le corresponds deflnir ¥ proponer la metcdologia y pro-
cedimientos a seguir por cadz unidad de Iz Caja, para plani
ficar y presupuestar sus actividedes, coordinar y asesorar a las
distintas unidedes de 1a Caja er la elaboracién de planes y pra-
supuestos, refundir log planes y presupusstos de las uridades.
de acuerds con los objetivos generales de la Cals; snaddzar ¥y
evaluar la eflcacia de cade unidad en e cumplimisnto de los

lanes y presupuestos aptobados por la smismag, proponisndo
& organizaclén, sistemas y procedimisntos nacesarios pars una
mejora continua de la gestién; garentizar el adecuado soporte
de la actividad operativa de la Cajas en itérminos de suminis-
tros, sistemes de informacién, métodos v procedimientos de tra-
bajo, ¥ garantizar el registro y contabilizacion correctos de les
oparaciones realizadag y sl control de la situacién patrimonial
de la Ceja.

Art. 3° A la Direcrién de Operacisnes le corresponde de-
finir y proponsr las politicas de estructura de recursos ajenos.
inversiones y riesgos, tesoreria vy rentabilidad de operaciones
de ila Cafa; definir y proponar litnites de aprobacién para cada
linea de productps tanto a nivel central como periférico; coordi-
nar ¥ supervisar la elaboracién de los planes esiraiégicos y
operativos ¥ de los presupuestos de su Direccidn, de acuerdo
con los méiodes v procedimientos deflnidos por le Direccién
de Planificacién y Control de Gestldn; gerantizar el cumpli-
miento de los planes vy presupitestos de so drea y Tespomsabi-
lizarse de las desviaclones: garantizar la rentabilidad de las
operaciones centralizadas dentro de tos lmites de riesgp =pro-
vados: potenciar el tratamiento integrado de log clientes: cola-
borar cor la Direccidon de Recursos para determinar las nece-
sidades operativas derivadas de nueves preductos. y apoyar la
implantacién de npuevos productos ¥ servicios, garantizando el
soplogte aperativo necesario para su consolidacidén y reatabili
zaclén.

Art, 4. A la Direccién de Recursos le corrgsponde definir y
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| proponer les peliticea de personal y régimen de funcicnamien-

to de oficinas, coordiner y supervisar la slahoracisn de planes
y presupuesios de sy area, de acuerdo con fos métodos ¥y proce-



