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3243 Las feches se Indicardan de la forma siguients:

El dia con la cifra o cifras correspondientes.

El mes con ‘su’ nombre o con- las-tres primeras lstras de
dicho nombre o coh loe digitos (del 01 al 12}, que corresponda
1a expresién del mes mediante d{g:tns s6lo podré utitizarse
cuando tanbién fAgure el afo -

El afio c-t. sug cuatro cifras o cén sus dos clfras finales.

Salva cuandp sl mes se exiprese con létras las indicaciones

antedichar estardn separudasg una de otra por espacio en blan-

co. punto, guién, etd,

325 Instrucciones para la conservacmn —En el anquetado de

loa productos carnicos glaborados se indicardn las instruccio-

neg para su conservecion si de su cumphmlenw dependiara 1a

validez de las fechas mancionmrdas,

Los productos cérnicos elaborades que pracisen refrt‘i]
¢idn para su conservacién deberfm indicar an su etiqueta
‘eyenda =manténgase entre ..». seguido del inter\ralo de temp&
ratura adecuada al pmducto :

Los productos cArnicos elaborados conge!adoa deberdn indt-
seguidpo de .

cAr en su stiquetado la leyenda .manténgase a ..»,
la temperators adecuada al producto.

32.8 Modo de empleo. harfin constar las instrucciones

para el uso adecuade del producio carnice elaborado en los -

cas505 PR les Que su omisién pueda causar una incorrecta uti-
lizacién del mismo. -

327 ldentificacion de la. empresa ——Se hard constar el pom.
bre o la razdén social o 1a denominacién del fabricants, enve
sador a importador v, en todo caso. su domicilio

Cuando la plaboracitn de un producte cArnico se realice
bajo marca de nn envasader o distribuidor, ademas de figurar
sus datos se indicaran 1os de la indvstria elaboradeora o su no-
mrro de registre aanitsno precedido por la expresién «fabri
cado pors.

328
herA llevar una indicacién ose permita identificar el lote de fa-
bricacién, quedando a discrecién, del fabricante la forma de
dicha identificacidn.

Serd oblizatorio temer a dlsposicién de los serviclos compe

tentes de la Administraclén la deocumentacién necesaria donde -

consten los datos necesarios de cada lote de Tabricacidn.

12.0 Palz de origen —Log productos cArnlcos elaboradns de -

importacién., ademas de cumplir lo establecido en al presents
titulo, excepty el apartado 8 del presente articulo. deberd hecer

constar en el etiquetado de los envases ¥ en la mtulacion de

los embalajes el pais de crigen.

Art. 23,
productos cérnicos elaboradcs podran -exiglr ademds otros re
quisitos 81 fuera necesaric. -

Art. 34 La identificackin a efectos de etiqustado da los
productos carnicos elaborsdos no envasados se regira por las
Normas g—'-r-éricas o especificas de calidad.

TITULG X

. Comercio exterior

* Art. 38, Exportacitn. —Lop productos objeto de “asta Regla

mentacién dedicedos & la exportacién se .ajustaréan & lo que
dispongan en esta materia los Ministerlos de Econeomfa y Ha-
cienda y de Agricultura, Pesca ¥ Allmentacién. Cuandao estos

productos no cumplan lo dispuesto an esta Reglamentacién lle- -

vardn en caiacterss blen visibles Impresa la palabra <Export-
y no podran comercializarse ni consumirse en Espafa salvo
- qutorizacidn expresa de los Ministerios competentes previo in-
forme favorahle de la Comisién Interministerial para la Ovrde-
nacién Alimentaria y siemnpre gue no efects s las condicignes
de caracter sanitario. .

Art. 38, [Importacidn —Los productes de importacién com-
prondidos en la presente Reglamcntacién Técnico-Sanitaria de-
beran cumplir 1as disposiciones aprobadag en el presents Real
Decrety ¥ ademas en su étiquetado se deberAa hacer conatar el
pais de origen. Las empresas importadoras deberan proceder a
su registro, segin lo marcado en e! Real Decreto 202511081,
sobre Reglstro generel de alimenlos. y los productes importa-
dos deberdn ser anctados en el expedienta correspondlente de
cada empresa en particular. .

TITULO X1
Competenclas

Art. 37. Los departamentos responsableas velaran por el cum-
plimiento de o dispuesto en la presente Reglamentacién, en sl
Ambito de sus respectlvas competencias v & través de los or-
zanlsmos adminisirativcs encargados, que coordinarin sus ac-
tuaciones, ¥ en todo caso sin perjuicio de las competencias que
correspondan a lag Comumdades Auténomsas ¥ a las Corpora-
ciones locales, -

Art. 28, Régiman sancionadar.—-Las Infraccliones s o dis-
puesto en la presente Reglamentacién serdan sanclonadas en
cada case por las autoridades competentes de acuerdo con la
legislacién vigente ¥ con lo previstc en el Real Decreto 16485/
1983, de 22 de Junio, por el qua se regulan las Infracciones an
_matema del consumidor y an materia agroalimentaria, previa

Identificacitn deI lote de fabricacién —Todo envase de-

Las normas gendricas v aspacificas de calidad de ’

1a instruccién del correspondiente sxpedienta administrativa. En

- todo caso, e grganismo instructor de) expediente gue proceda,

cusndo ssan detectadas infraccianes de indole sanitaria, deberd
dar cuenta ‘nmediata de las mismas a las autoridades saoita-
rias que correspondarn.

__ TITULO XII
' Servicics Vetarinarios oficinles

Art, 39, Los sarviclas veterinarios oficiales, que eataran for-
madus por Veterinarios pertenecientes-a la Administracién Pa-
hlica, desempefiaran las funciones dentro del ambito sanitario
para ~fectuar actividades de vigilancia, de control y de Inspec-
civn en los establecimientos regulados por fa presante Regla-
mentacion, & tenor de lo dispuesio por la Lay de Bases de Sa-
nidad MNacional de 25 de noviembrd de 1944, por e} Decreto de
27 de noviembre de 1953 («Boletin Oficial del Estados de ¥ de
octo*re de 1054), que eprobd el Reglamento de Personal de los
S rvicins Sanitarios Locales; por el Decrete 2120 161, da 13 de
agnsto, ¥ po las Ordenes del Ministerio de 1a Gobernacidon de
23 de julio de 1945 de 19 de noviembre de 1945, de 8 de sep-
tiembre de 1643, de 3 de junio de 1047 y de mas disposicionas
viElntes.

Art. 0. Les Mim‘sterics de Agricultura, Pesca ¥ Alimenta-
ciém v de Sonidad v Consumno deserrollaran el pregente titule
medigntes los cddigcs de pmcticas y disposiciones ccnjuntas que
wrucdan, . .

AEAL DECRETC %60/1084, de 25 de enero, umi el

" que.se aprueba la Reglamentacion Técnico Tani- -
tarig para lg Elaboracién y Venta de Jarabed

4845

Por Orden de 5 de marzo de 1683 se aprobd la Reglamen-
taci6n Teécnico-Sanitaria para la Elaboracidén y Venta de Jarabes -
¥ Horchatas.

La experisncia adquiride en su aphcacldn aconsejig la modi-
ticacién, da lo referenta a jarabes, en algunos puntes de la
referide Orden, .

En su virtud, pravio informe preceptivo de la Comisién Tnter-
ministerlal para la Ordenacién Alimentaria, y & propuesia de
les Ministres de Economia v Hacienda, de Industria v Energia.
de Azriculiura, Pesca y Alimmentacidn y de Sanidad v Consumo,
¥y previa deliberacién del .Cunsejo de Ministres en su reunidn del
dia 25 de enero de 1984,

DISPDNGO

Articulo Tinico.—Se apriueba Ia adiunta Reglamentacidn Tec-
nico Sanitaria- para-la Elaboracion y Venta de Jarabes.

DISPOSICIONES TRANSITORIAS

Primera.—Las adaptacianes de Iag instalacianes existentes. de-
rivadas de las exigencias incorporadas a esta Reglamentacién.
que no sean censecuencia de disposiciones legales vigentes, se-
rin llevadas & cabo en el plazg d8 un afo, a contar desde la
publicacién de la presente Reglamentacion. .

Segunda ~Fn cuarnto a los plazos pars la aplicacién de la
axigencia de la informacién aobligatoria del stiguetade v la
rotulacién, establecida en el titulo V de la adiunta Reglamen-
tacidn. se estaré a lo dispuesto en el Rrul Decreto 2058/1982,
de 12 de agosie, por el gue se aprueba la norma general de
etiguetade, presentacidn y publicidad de los productus alirmen-
ticios envasados

DISPOSICION DEROGATORTA

Queda derogada [a Reglamentacion Técnico-Sanitaria para la
Elaboracién y Vents de Jarabes y Horchatas, aprobada por la
Orden de 5 de marzo de 1963 («Baletin Oficial del Estado= del 13,
a0 lo referents = jarabes,'y cuantas disposicionas de igual o
inferior rango, en lo que se opongan a la dl‘i?ueﬂﬂ en el presen-

_te Real Dacreto, a partir de su entrada en v

. Dado en Meadrid a 25 de enero do 1684, -
' ’ JUAN CARLOS R,

El Ministro de la Preaidencis, .
JAVIER MOSCOSO DEL PRADO Y MUROZ

REGLAMENTACION TECN’ICO SANITARIA PARA LA ELARO.
RACION Y VENTA DE JARABES

TITULO PRELIMINAR.

Articulo 1. Ambito de apllcacién.—La presente Reglamenta-
clén tiena por objeta definir, a sfecios legales qué se entiende
For tarabes y fijar, con caracter abligatorio, las normas de

bricacidn, elaboraclén, comercializecion y, en general, la or-
denaclén juridica de dichos productos,

Esta Reglamentaclén obliga a los fabricantes, elahomdoms
comerciantes & importadores de los productos gue 80 mgla.—
mentan,
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- Bea consideran fabricantes y/o elaboradores de jarabes mque-

ilas perscnas naturales o juridicas, que, ens uso de las autori-

zaciones ¢oncedidas por los Organismos oficiales competentes,
dsdican su actividad & la labricacién y/o elaboracién de lcs
productos definidos on el articule 3.°

TITULC PRIMERO
Definiciones y denominaciones

Art. 2° Caractertstices genéricns —Los tarabes son liguidos
viscosos constituides por solucitn des azicares en agus, en 2u-
mos de frutes, en emulsiones de disgregados de frutas, en infu-

- siones o decocciones vegetales. ¢ bien por mezcla de éstas con
agentes arométicog y aditivos sutorizades con una gradusecisn
de 82° BRIX, como minimo, o

Art. a° Denom!naciones.—Los'iarabes qﬁﬂ reguia esta Hogla-
mentacién ge pueden clasificar en log siguientes grupos:

$.1 Jarabe simple o ]arabé de azicares.

Es la displucion de szucares sn agua putﬁbie COR unifs ETH-
duacién minima de 82° BRIX.

3.2 Jarahe de zumo y/o de disgregados de frulos y tu-
bérculos. !

Ls denominaciton de jarabe de zumo y/o disgregados de fru-
tos ¥ tubérculos, acompafads de la indicacidn de ie especie o es-
pecies que entren en su fabricecidn, se aplicara a los jarabes qus
contengan iales zumos o disgregados ya sean natum}as, consar-
vados, concentrados, y los definidos en [a legislacién vigente en
las proporciones minimas sefiniadas para cada caso en el ane-
jo ¥ con los aditivos autorizados pare este tipo de productos.

3.3 Jarabe de esencia o de aroma.

Es el jarabe simple al que s& le afaden esencias o aromas
- haturales y aditivos autorizades aunque leven afiadido zume,
g nc ilega éste & la proporcién minima exigida en ¢l anejn,

34 Jarabe de fantasia o umilacidn, -

Es el jarabe simple eiaborado con agenies aromaticos ar}n’i-
ciales y aditivos auborizades. .

TITULO 11

Condiciones d¢ las indusirias, de los mateviales y del personal,
Manjpulaciones pern:itidas y prohibidas, Caracteristicas de los
- preductos terminados ‘

Art. 4.* Befuisitos industriales —Todos los establecimientos

incluidos an esta Reglamentacion deberén ajusiarse a un disefo

- o esquemna gue gerantice el adecuade tratamiento técnico e hi-

giénico-sanitario de las materas primas, sus productos y sub-

productos y L}ue facilite una correcta aplicacion.de las distintes
practicas de fabricacion en mras de la salud publica.

‘Con este fin los establecimientes cumplirdn obligatoriamente
- las siguientes exigencias:

4.1 Todos los localies destinados s la elaboracién, envasado ¥y,
en general, manipulacion de materias primas, preducios inter-
medios o finales estaran debidemente aislados de cualesguiera
otiros ajenos a sus ¢ometidos especificos. .

+2 Les serAn de ~plicacion les Reglamentos vigentss ge reci-

pientes a presidn, electrotécnicos pars alta ¥ baja tensién y, en
general, cuslesquiera ctros de caracter industrial y de higiene
jaboral gue conforme & su naluraleza o a su {in corrasponda.
* 4.3 Los recipientes, maguinas, tuberins de conduccidén v uten-
silios destinadns B astar en contacte con los productos elabara-
dos, can sus materias primas o con ips productos intermedios,
serdn de materiales que no alieren las caracteristicas de su
contenido ai lg de ellos mismos.

44 Las industrias de jerabes deberan tener una superficie
adecuada & s elaboracién, variedad. snanipulacién vy volumen
de fabricacion de los producios con lccalizacion aistade de los
servicies, ofisinas, vestuerios, levabos y almacenes.

45 El agua uvtilizada én el proceso de fabricacidn y limpieza
serd potable desds los puntos de wista fisicos, quimicos v micra-
hiolégicos.

Podra utilizarse agus de otras caracteristicas en generadores
de vapor, instaleciones frigorifiras, bocas da incendio y servicios
sauxiliares, siempre que Do exista conexitn entre esta red y la
del agua potabie.

4.6 Las indusirias, establecimientos slaboradores y alnacenes
de jarabes dispondran de las instalaciones necesarias para ague-

Nos productos que requHeran una conservacidon por madios fisie .

cos {el frio, e} calor, etc ¥ con capecidad siempre acorde con su
volumen de produceitn y venta

Art 5.° ‘Requisitos higiénico sanitarios —Las industrias de fa-
bricacidn y/o elaboracién de jarahes cumpliran obligatoriamen-
1o ias siguientes condiciones:

5.1 Los locales de fabricacion y slmacenamiento ¥ sus ane-
jos, en todo caso, deberan ser adecuados para &l usc a gue se
destinan, con empigzamientio y orientacivpn adecuados accesos
faciies y amplios, situados a conveniente distancia de cualguier
cause de suciedad, contaminacidn e insalubrided y separados de

v_ivielndas o locales donde pernocte ¢ haga sus coinidas e} per-
somnal. ' . .

5.2 En su construccitn o reparacidn se emplearan matariales
idéneog ¥ en ningun caso suscepiibles de originar intoxicacio-
nes ¢ contaminaciones. Logs pavimentos saran impermeables, re-
sistentes, lavables e ignifugos, dotdndoles de los sistemas ade-
cuados de desagiie y de proteccion conira incendios. Las paredes
estaran revessidas de azulejos o materiales lavables hasta una
siturs minimea de 2,80 metros;” el resto de las paredes y loa techos
se revestiran de ssmalte o pintura plastica de especial resisten-
cia & los lavados y &l calor, Tanio jas paredes como los techos
¥ pavimentos se mantendrdn an perfecto estado de conssrvacién
¥y limpicza. Los desagies tendran clerres hidraulicos y estaran
protegidos con rejillas. o placas metdlicas perforadas,

5.3 La ventilacidon e iluminacitn, naturales ¢ artificiales, se-
ran las reglamentarias y, en todo caso, spropiadas & la capaci-
dad y volumen del local segin la finslidad a que se destine.

5.4 Dispondran en todo momenio de agua corfiente potable
en cantidad suficiente para la slaboracith, manipulacidn -y pre-
paracion de sus productos, y pars la limpieza v lavado de loca-
les, insialaciones y elomentos industriales, asi como para @)
aseo del personal.’ ] i

55 Dispundran de servicies higi¢énicos con lavabo adjupto y
vesiuarios en namerp y caracteristicha acomodsdas 8 lo que pre-
vegn en cada caso Jas autoridedes sanitarias. En lom locales
donde se manipulan los producios dispondrédn de lavamanos de
funcionamiento neo manual, en numero necesario, con jabén dosi-
ficable ¥ tozllas de un sole useo o secador de aire.

.58 Todos loy locales deben mantensrse constantsments en
estado de gran pulcritud y limpleza, la que habra de levarse s
cako por los mélodos mas apropiados para no laventar pelvo ¥y no
producir alteraciones o contaminaciones.

5.7 Todas las mégulnas vy deméas elementos que estén en con-
tacto con materias primas o auxiliares, articulos en curse de
elahoracién, productos elaborsdos y envases, serin de caracte-
risticas tales gue no puedan transmitir &l producto propiedades
nocivas y originar, en contacto oon &l, reacciones quimicas.
fgusles precauciones se tendran en cuanto a los reciplentes, ele-
mentos da transporie, envases provisionales y locales de almace-
namiento. Todos estos elemcnios estarén construidos de forma
tal que puedan mantenerse en perfactas condiciones de higlene
y limpieza. . .

5.8 Contardn con servicios e instalaciones adecuadas en su
construccién y empilazamiento para garantizar la conservacldn
de los productos en dptimes condiclones de higiene y limpieza
evitando su contaminsacién, asi como la presencia de insectos,
roedores y oOtros animales domésticos o no. '

5.9 Deberdan mantener las temperaturas adecuadas, humadad
ralativa ¥ conveniente circulacién de aire, de mansra qua los
productos no sufran aiteracién o cambio de sus caracteristicas
inicinles lgualmente deberan estar protegideos los productos con-
tra la accidn directa de ja luz solar cuando ésta leg sea perju-
dicial. . . .

510 Permitirdn la rotacién de las existencias y remoclones
pariédicas en funcidh del tiempo de almacenamiento y condi-
cione; de conservacion gue exg’a cade producto. .

511 Cualesquiera otiras condiclones téchicas, sanitarias, hi-
eiénicas v laborales establecidas o que establezcan en sus res-
pectivas competencias, los organiamos de la Administracién PG-
blica. : s

Art. 8¢ Condiciones generales de los matertalas. —Todo mats-
rial gue tenga contacte con los jarabes en cualgquisr momento
de su preparacion, elaboracién, distribucién vy CONSUMG, MAD-
tendra las debidas condiciones de conservacidn, higiene y Hm-
pieza y reuniran las condiciones siguientes, ademas de agusllas
otras que para cada_caso se especifican en esia Reglamentacifm:

8.1 Tener una composicién adecuada y sutorizada pars el
fin & que se destinen. ' -

62 No transmitir a los (arebes cen las que se pongen &n
conjarte sustancias {6xicas o gue puedan contaminarias.

8.3 No ceder sustancia alguna ajens & la composictén nor-
mz] de Ins jarabes o gue aun no siéndolo exceda del contenide
autorizado en las mismas. o

8.4 Noc alterar las caracteristicas de compasicién y los carac-
teres organclépticos de log jarabes. -

6.5 Ser fAcilmente higienizables y/o esterilizables.

Art. 7.* Condiciones del personal —E| personal gue trabaje
en tareas de fabricacién, elaboracién y/o snvasado de los
productos obieto de esta Reglamentacitn cumplirk los siguientes
requisitos:

7.1 Utilizard ropa adecuada con ia deblda puleritud e higie-
ne. Usara cubrecabezas o redecilla, en su caso. -

7.2 Todo productor aqusjado de cuaiquier doioncia, padecl-
miehte o snfermedad sstd obligado a poner el hecho en conocl-
miento de la Direccién de ia Empresa, quien, previo asesora-
mianto faguliativo, determinara la procedencia o no de su con-
tinuaribn en ese puesto dn trabajo, st #ste implicara contegio
pare el producte elaboradp o almacenado, dando cuenta del
hecho a los servicios de la Sanidad Nacional. o

7.3 El personal que trabaje en tareas de fabricacién, alabo-
racién o envasado de los producics objeto do esia 'Reglamenta»'
cion debe paseer el correspondienie carné sanpitario individual
de manipuiador de alimentos. .

7.4 Sin periuiclo de lo establecida en los distintos apartados
del presente articulo, estas condiciones quedan reguladas con
caraciar general, segan lo dispuesto en s! Real Decroto 2505/
1983, de 4 de agost.o. por ol que se aprusba el Reglamente de
Manipuladores da Alimentos.

it
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7.8 Queda prohibido. Crmar. famar y masticar chicle v ‘o ta-
taco en las Arcas de fabricacién. .

. Art. 8* Manipulaciones permitidas y prohibidas.

Manipulaciones permitides:

8.1 La adicidn de edulcorantes naturales sefialados en la sec-
cion primera del capitule XXII1 dei Codigo Alimentario Espanol,
con excepoion de los erticulas 3.23.11, 3.20.12 y 3.23.13.

22 La utilizacién de zumos defintdos en ie legislacton vt

te.

2.3 La adicién de aromaa nnmmles o artificiales & los jara-
bea de esoncla y fantasia,

84 A los jarabes de zumo ¥/o di.z,gra gados, esencia v fanta.
‘sia podrin lncorﬂ::‘am los editivos 3ue figuran en las Jistes
positivas con el de conseguir modificaciones de sus carac-
teras organo]épt.icos o de sus condicmnes de presentacidn y con-
servabilidad.

8.5 La disolucién de aztcares en callente, incluso con fa adi-
cién de los acidos auvtorizados, en el jarabe simple.

8.8 La utilizacién de coadyuvantes tecnalogicos en la filtra-
cidn, clarificacién y deccloracion del inrabe simple.

8.7 La decantacidn, centrifugacién y maceracién.

8.8 La pasteurizacidm y esterilizacion por procedimientos I -

SiCo8.

8.9 La utilizacién dat elcohal como dlluvente de aromas sienr
pre que no excecda da 0,1 por 100 sn volumen, medide en pro-
ducto terminado.

8.30 Los dencminados jarabes de ténica ¥ los amargos no al-
cohdlions podrén contener guinina en
100 ppnL.

811 Los jarabes de cola y café podrin contener cafeina en
cantidad maxima de 15¢ ppm

“8.12 La utilizaclon de antoxidantes, conservadores, emulsio
nantes.y esta‘bllizantes an los jarabes de disgregados de tubércu-
los ¢ semillas.

9.13 La presencia de SO, en la cantidad d. 350 mg/kg en ia- -

rabes da zumos,

B.14 La adicién de almidones comestibles sin modificar y. dex-
trinas & byenas practicas de elabaoracién.

Prohibicicnes: “

215 La utilizacion de eduicorantes artificiales o sus mezclas
con sdulcorantes naturales.

8.1¢ E! empleo da colornnt,es en los farabes de tubérculos y
sarnillea.

B17 Sustancms que por su naturateza, cantided o calidad
sean nocivas,

B.!¢ La fabricacién sn instalaciones o industriay que no po-
sean las sulorizaciones reglamentarias.

8.18 El almacenamiento de materias primas y productas als:
borados en condiciones inadecuadas.

8.20 Toda elaboracitn cuya composiclés ne corresponda a lo
que esta Reglamentacién preceptia.

g.21 Lla utilizacidn de dibujos, disefos ¥ representaciones de
frutas, salve en los jarabes de zumog.

TITULO TI1

Registros adminlsirativos

Art 8¢ Sin ggriuiclo de 1 legistacion Industrial vigente, los
industriales, elaboradores de jarabes, deberan Inscribirse en el
Registro General Sanitario de Alimentes, de acuerdo con lo dis
-punsto #n el Real Ducreto 2825/1981, de 27 de noviembre.
Cuando estox industriales Ileven & cabo otras elaburaciones
complementarias, deberdn hacerias constar en la documentacién
prasentada pl inscribirse en e Registro General Sanitarig de
Alimentos, y deherdn cumgalr lus requisitos establecidos en las
Reglament&cmnes ‘Téenico-Sanitarias especificas.

. TITULD 1V
Materiag primag ¥ otros ingredientes

Art 10. 1. Fdulcorantes naturales y sus derivadas. ’
. Agua potable.
-Zumos, extractos o disgregados de frutas.
i. Disgregedos de frutos ¥ tubérculos, .
5. Agentes aromaticos.
8. Adltivos autorizados parz su uso en los productos de este
Reglamentacidn.

Todas Tas materias primas quh se utilicen como ingredientes
de tarabes, cumpliran lo dispueste sn sus vigéntes Reglamenta-
gitmas 'Il'érnico Sanitarias y. en su defecto e} Codige’ Ahmpmarm

SPATD

Art 11, Lista de aditivos --Las sfguientes estipulaciones m]a—
tivas a aditivos ¥ sug especificaciones han sido sanctonadea por
Ia Subsecretarle de Sanidad y Consumo, del Ministerio de Sani-
dad ¥ Consumo. *

De conformidad con el articulo 2.2 del Decreto 2918/1874 de §
de mgosto, dicha Subsecretaria podrA maodificar en cugiguier
momento la relacién de aditlvos mediante resolucton.

Los mditivos gue gse indican a continuacion daberdn responder

a las normas de identificacién, calidad y pursza preacritas por .

la Subsecretaria de Sanidad v Consumo del Ministerio de Sa-
nidad ¥ Consumo:

antidad maxima de

Lista positiva de aditives y coadyuvantes MOMsIcoa auto—
rizades para la slaboracidn de los jarabes,

1. Aditivos.
L.l {olorantes:

Color Danominacién ysual Nimerq
Amarilio. Curcuming. E-100
Lactaflavina (riboflavina)l. L E-101
Tartracins. E-104
Amarillo de quinaleina. E-104
Naranja. | Amarillo anaranjada S E-1na
Roja. Cochinilla, acido carminica.’ E-120
Azorrubina. E-122
Amaranto E-123
Roja cochinilla A (Panceau 4R E-124
Eritresina. E-127
Azul. Azul paterrtado V. E-131
Indigotina (carmin de indige). E-132
Vearde. Clorofilas. E-140
: Complajog cupricos de clorofiias E-141
y clorofilinas,
Verde aAcido hnllantq RS, E-142
Pardo. Caramelo. E-150
Matices Carotencides: . E.180
diversos. .
al Alla, heta y zamma caro-
teno. )
b) Bixinae, norbixina (bija, an
natol.
¢} Capsantina, capsorrubina,
d) Licopena.
el Beta-apo-8' caratenal,
f]  Ester efilico del 4cido beta
apo-8 carctenocica.
. Xantofilas: E-181
al Flavozantina.
b Luteina.
c) Criptoxantina.
d) Rubixantina.
s) Violoxentina.
) Rodoxantina.
g) Centaxantica.
Rojo de remolacha getanina. E-182
Antocianos. E-183

Dosis mAxima de usc f1): Colorantes naturales: BPF,
Colorantes artificiales: 350 ppm alslados o en conjunte, cuan-
dn se utilice mAs de uno.

Nimero Dosla mazima
da usa N1
1.2 Conservadores:

- |
Acido sérhice. | E-200 500 ppm sislados o
Sorbato sédica, E-201 en conjunto, ex-
Sorbato potasice, E-202 presadc en ol 4cl-
Acide benzoico, E-210 do correspond en-
Benzoata sddico. E-211 to.

Benzoate potésico. E-212
1.3 Antioxidantes:
Acido L.ascdrbico. E-300 300 ppm aislados o
L-ascorbato sddico. E-301 en conjunts ex-
I-ascorbate calcleo. E-302 presado en 4cido
ascorbico.
Galato de propilo. E-310 5 ppm aislados o en
Butil-hidroxi-anisol. canjunto.
(BHA). . E-320 : .
Buti!-hidroxi- toluo] '
(BHT). E-321
1.4 Estahilizantes
y emulgentes:
Alginato de prapilenglicol. E-d0s BPF.
CGoma de garrofin, E-41n '
Goma Fuar. E-413 : N
Goma de tragacanto. E413 .
Goma arébiga. : E-414
Pectina (no amidadal. E-440
Carboxlmetilcelulosa. £-488
Mano y diglicéridos de. los E-s71
4cidos grasos alimenticios. . S
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7 Nimero Doels méxima
de uss 1)
Sucrcéstares [ésteres de la E-473
-sacarosa y Acidos grasos
- - alimenticios). .
16 Reguladores del pH: . -
. .
Acido lactico. E-270 1.3 r 106 m/m,
Lactato sédico.- E-325 aislados o en con-
Lactato edleico. E-327 junto, expresado
en Acido laclico.
Acidao citrico. E-s30 5 por 100 m/m ais-
Citrato sodico. - B-3m dos o en coh-
Citrato calci};o. E-333 junto, expresade
L i en acido clinco.
Actda tartarico. E-334 5 por 100 m/m, ais-
Tartrato sédico. E-335 lados o an conjun-
Tartrato polasico. E-a36 to, expresado en
Tartrato doble ds sodio ¥ po- E-as? acido tartarico,
ta8io. )
Acido ortofosfdrico. E338  lg1 por 10 m/m.
.- 0,35 por 100 m/m,
. ) 1 i en jarabes de cola.
" Acido mélico. I . H-80R0 2.5 por. 00 mfma.
La utilizecidn de estos pro- -
Auctos en AEOCIRCION s wuto-
riza £n cantidades tales que|-
~la suma de los «tanto por
tlentos da cada una de »lios.
referida a su cantidad méxi-
ma autorizada, po debe su-
perar 100 {expresado en el
acido correspondiente).
1.8 Antiespumantas:.
. Dimetil polisi] oxano. H 5845 10 ppm
1.7 Alcaleides: ]
Cafeina fexclusivamente en 150 pom.
jarabes de cola y café), . e
Quinina (exclusivamente en 100 ppm.
jarabes de ténica y amar-
gos no alcohdlicos). ) -

(1) Las dosis maximas do uso %¢ autorizan para jarabes de 3@ BRIX,
que han de diluirse al 1/5 paru preparar le bebida pard € consumo
directo. Por tento, dicha bsbida podra contener come maximo la guinta
parte de la dosis maxima mutorizada para sf jaresbe, .

En ol caso de una variacién en la concenlrucion del jarabe y/o sn la
dllqcion. ge modificurin proporcicnalmente lsa dosls, de forms que Ia
bebide preparada dispuesia pare e).consumd contenga Como mAXimO
la quinta parte de las dosis méximas Ayiorizadas en este aneo.

T

1.8 Agentes aromaticos:

Apgentes aromdticos naturalcs, idénticos a 10s naturales. o
artificiales, segin la clase de jerabe de que se trate, que cum.
plan lo establecido en la Reglamentacidn Técnico Sanitaria apro-
bada por Decreto 4068/1876, de 7 de marzo (-Boletin Oficiat del
Estado» del 12). .

2. Coadyuvantes tecnologicos: Clarificantes, decolorantes ¥
coadyuvantes de filtracion: :

Albamina de huevo, @ - -
Gelating alimenticia. - <

Taninos.

Carbén vegetal activada,

Bentonita.

Tierra de infusorios.

Ceolin -

Dioxida de sikicio amorfo.
Art. 12. Caracteristicas de los productos terminedos.

.12.1 Los distintos tipoz de jarabes definidos en esta Hegia-

entacién debhsran tener una graduacién minime de 62 BRIX,

122 Deberan proceder de materias primas que ne estén alte-
radas, adulteradas o contaminadas.

12.3 Su aspecio, color, olor y sabor serdn agradables y ca-
racteristicos del producto. o .

124 Deberan ajustarse et su composicidn y caracter{sticas a
lag declaradas en )Ja memoria prasentada por el fabricante al
inacribirse sn ol Registrn General Sanitario de Alimentog.

125 Lla proporcién de Tumo en los denominados jarabes de
zmmly no deberd ser inferior a la establecide comg limite minimo
an el anegjo.

12.6 Los jarabes de esencia ¢ aroma contendran wemprs.sro-
mas haturales. .

12.7 Los procedimientos tecnolégicos empleados para la ela.
horacion y conervacién asegurarén un correcto eatado higléni-
co-sanitario en el momento de la venta. . :

12.8 No contendran residucs de metales en
riores a las slguientes: :

Arsénico, menos de ung parte por millén. )
Plomo (en el jarabe de mdn), mence de 1,5 partes por millon.
Plomo len el reste de los jarabdhl, menoe de 1,5 partes por mi-

cu.ntidadoi BUps-

Cobre, menos de custro pertes por milién, '
Cuando el producto esté diluldo, los limites deben ser los asle.
blecidos para zumoes de frutas y vegetales.

12,8 Los microorganismos pat6genos o Bug toxinas no sobre-
pasarén los limites microbipldgicos siguientes: .

Recuente coloniss -merobias mesofilas (3] + 18 Ch
mAaxime 1 X 10 mL

Enterobacteriaceae fotalaz, ausencia/mi,

Salmonella, ausencia/25 ml

Mohos, méximo 1 % 10/ml.

Recuenin

TITULO Vv
Envasado, stigoetade y rotulacion

Art 13. Envasado —los envases y embainjes de jarabss po-
drén ser de metales y sus aleaciones, vidrio normal o ligero, de
compusstos macromoleculares autorizados para tal fin, o de
cualquier otro material que sea mutorizado por la Direccidéo Ge-
neral competente del Minlgterio d> Sanidad y Consume.

Log envases podrén eer considerados como <recupersbles o de
retornos o spordidos o no recuperableds.

Se estimarén <recuperables o de retornos 1os QU@ s8an  sus-
ceptibles de higienizacidén antes de ser nwevamente utilizados,

consideran -envaseg perdidos o no recuperahless los de
materiales poliméricos, metalitea y los de vidrio de carmncteris-
ticas especificas, fabricados para un solo use.

La obligatoria higienizacién de los envasss para su postarier
utilizacién deberd constar de los procesos necesarios para logrer
una asterilizaclon interidr suficiente y une aficaz limpiezs in-
terne y externa, E! proteso empleado debers garantizar que los
envases no Tansmitan sabores u olores sxtrafios al producto. -

Art. 14, BRotulacién, presentacién r publicided.—El stiquets-
do de los envases ¥ la rotulacién de los embalajes debera cum-
plir lo diepuests en el Real Decreto 2058/1062, de 12 de agosto,
por el gue se aprveba la norma general de etiquetado, presen-
tacion y publicidad de los productos alimenticios envasados.

Art. 15. La informacién del etiquetado de los envases de log
productos suietos & esta HReglamentacién con#aré obligatona-
mente gde las siguientes especificaciones:

15.1 Denominacién del producto.

Seran las definiciones ¥ denaminaciones especificas de Ta pre-
sente Reglamentacidn Técnico-Sanitarie, contempladas en el t-
tulo primero, articulo 3. - . . .

152 Lista de ingradieates: .

Iré precedida de la leyenda «Ingredientes.. T

5¢ mencionaran todos log ingredientes -por su nombre espe.
cifico, en orden decreciente de U3 MASAS.

Los aditivos se designarin por e} grupo genérico al que perte.
necen, seguido de su nombre especifico, que pusde sustitulrse
por el nimern de ia Direccitn General de Salud Pablica,

En log jarabes de zumo se incluiri la indicacién del porcen-
taje de zumo. ’ : N

15.3 Contenide neto.

", Se expresard utilizando como unidades deé medide el litro,

centllifrg ¥ mililitro. :

La tolerancia en cuanto & la verificacién del contenide efecti-
vo on e} envasedo para los productos afectados por la presenie
Reglamentacldn se deberd ajustar a lo establecido en e legisia-
cibn vigente, : .

154 "Modo de empleo.

Se harén constar las instrucciones para una correcta dilu-
cién o utilizacién. b Lot
15.5 Marcado de fechas, '

Se njustara a lo bstablecido en 6] articulo 10 de ia Norma
General de Etiquetado.

155 Marcado de fachas. - .

Se hara constar o} mombrs ¢ razén social o la denominacion
del fabricants, envasader o importador, y en tado caso su
domicllio y ¢! nomero de reglstro sanmitario correspondients.
Cuando la elaboracitn de un producto sometido B esta Regla-
mentacién Tacnico-Sanitaria sa realice bajo marca de un dis-
tribuidor. ademés de figurar sus daios se incluirdn los de la
empresa elaboradore ¢ su nfmero de registro sanitario, prece-
didas de s expresién «fabricetlo por ...s.
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15.7° Identificaclén del lote de fabricacién.

Todo envase debera llevar una ladicaclén que permita iden-
tiflcar el lote de febricacién, quedando a discrecion del fabri-
cante la forma de dicha idsntificacién

Serd obligatorio tener a disposiclén de los servicios compe-
temtes de la Administraciéo la documentacién donde consten
los datos necesarios de cada lote de fabricacidn.

Art. 18, En los ritulos de los embalajes se hara constar

Dannmmactén del’ pmducto -0 THarcs.

Namero y contenido neto de 10s snvases.

Nombre 1 razén socisl o denominacién de la empresa.
Instrucciones para la conservacitm, caso de ser necesario

No sera obligatoria la mencidn de estns indicaciones siem-
pre que puedan ser determinadas clara y facilmente en el eti-
quetado de los envases sin necesidad de abrir el embalsaje.

Art. 17. Pais de origen. ) : : -

Los productos contemplados en ésta Reglamentacién. que
sean importados. ademés de cumplir en el etiquetadeo de sus
envases ¥ en los rdotulog de sus embalajues con las especifica-
ciones de ios articulos 15 vy '8, excepte ef punte 5.7, deberan
hacer constar ol pais de origen,

TITULD VI
Almacenamiento, transporte. venta, siporiaclén e importacién

Art. 18. Almacenamisnto ¥ traniporte-—Todos los lugares
dondes se slmacendn los jarabes, asi como los medios de trans.
porte, deberan ajustarse a las condicicnes establecidas en el
capitulo VI del deigo Alimentario ESpa.ﬁol y disposiciones gue
lo desarroilan.

El transporte y almacenamiento de los jarabes debers ha-
carge independieniemente de sustancias t6xicas, parasiticidas
rodenticidas y otros mgentes de prevencion y¥ exterminio, asi
como lopedir que se hallen en ‘contacto con atimentog aitem
dos, conteminadas, adulterados o falsificadas.

Los productos de esta Reglamentacién se transportardn ¥
expenderdn siempre debidemente envasados. embaiados ¥y eti
queta.doa

Art, 19 Exportacién —Los productos objeto de esta P.egm—
mentacion dedicados 8 la exportacion se ajustarén a lo que dis-
pongan ©n esta materia los Ministerios competentes, Cuando
sstos productos no cumpian lo dispuesto en esta Reglaments
¢cldén llevar4n en caracteres bisn visibies impresa la pelabra
«Exports ¥ no podran comercializarse ni consumirse on Espatta.
salvo antorizacién expresa de los Ministerios responsables pra-
vio informe favorable de la Comisién Interministerial para la
Ordenacién Alimentaria vy siemprs que no afecte a las condi.
ciones de caracter san}tarlo

Art, 20, Importac:én_—Los productos de importacidén com-
rondidos en la presente Reglamentacidn Téenico Senitaria de

an cumplir las disposicionss aprobadas en e} presente Real
Decreto, v ademis en su stiquetade se debera hacer constar &l
pafs de orizen. Las empresas importadoras debsrdn proceder a
su registro, segin lg marcado en el Real Decroto 2625/1881, so-
bre Registro general de alimentos, y los productos importados
deherdn ser anotados en el expediente correspondiente de cada
empresg on particular. .

"7 TITULO VI
Responsabilidades ¥y competencias
Art. 2t

21.1 La responsabilidad inherente s 'a Identidad del produc-
to contenido en envases o embalajes no abiertos, integros, co-
rresponde &l fabricants o importador de iarabes.

21.2 La responsahilidad inherente a la identidad del pro-
ducte contenido en envases abiertos corrﬁsponde a] tenedor de
los mismaos,

213 La responsabllidad inherents a la mala conservacién

Responsabilidades.-

¥/0 manipulacién del producto contenido en envases o emba .

lajes, ablertos o no, corresponde a] tenedor de loa mismos.

Art. 22, Competencias.—Los departamentos responsables ve-
lardn por ef cumplimiento de lo dispuesto en la prasente Re-
glamentacldn, en el Ambita de sus vespectivas competencias ¥
& través de los organismos administrativos encargados, gue
coordinaran sus actuacipnes, ¥ en todo caso sin perjuicio de
lag competencias qus corredpondan a las Comunldades Auténo-
mas ¥ & las Corporaciones Locales,

Art. 23, Hégimen sancionador —Las infracciones a l¢ dis-
puesto en la presente Reglameniacidén seran sancionadns. en
cada caso por las sutoridades compnetentes de acuerde con la
legislacion vigente y con lo prevista sn el Real Decreto 1845/
1683, de 22 dea junio, por el gque se regulan las {nfraccionss en
materia. de defensa del consumidor y de !a produccién agroali-
menterfa, previa la instruccién del correspoandicnte expedients
admintstrativo. En tedo caso, ol arganismo instructor de! expe-
diente gque proceda, cuando sean detectadas infracctones ds in-
dole sanitaria, deberi dar cuenta {nmediata de las mismas &
las autoridades sanitarias que corresponda.

. TITULO VIIT
choee Miétodos de andlisis

Art. 24. Métodos do analisis.—Los métodos oficiales de toma
de muestras v de andlisls especificos para los editivos alimen-
turios seran aprobados por e] orgapnismo competénte & pro- -
puesta de la Comisidn Intsrministerial para la enAcidén AH-
mantaria. Hasta tanto’ no existan las gue correspondan, la
Confision Interministeriai para la Ordenacién Alimentaria re-
comendari log métodos precisus, coordinando su actuacién con
al Centro Nuclonal de Alimentactdn y Nutricion, con el Cen.
trg de Tnvestigacitn y Control de la Calidad y con ol Labora-
torio Agrario del Estado.

ANEJO
N =

Limlte

mintmg
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_ ~ Porcentaie
al El contenide. minime en los larabes de zumos
de frutas debe ser de:
ZUmo de DBIBIIA .. .. v o) e ek e e e e e en e 30
Zumo de HMON ... . 0 L e e e e 0
Zumo da pomalo . . .. oo v i h e e e e 20
Zumo de PifiB . . | .. .l o i e e s e e e 20
Zuma de manzana .. bee ee war e e 80
Zumo de u1'-aricoque melocoten y per& e v e e e 8o
Zumo de uva ... .. .. e e e e e aer e e e 80
Zumo de fresa | .. L il e e e 30
Zumo de OLras frutas ... .. .. . cw 1o e oo oeee e ar 30
b} E! contenide minimo de dlsg‘regadou de fnltos y

tubérculos sz2rg de:
AMENATES o . e e e e e e e e e e 5
Chufas .0 L L L L L 10
4846 REAL DECRETOQ 381/1984, de 25 de enerp, ror al

que se¢ oprueba la Reglomentacion Técnico Sani-
taria _del Comercio Minorista de Alimentacion.

El necesario control técnico y sanitario de los establecimien-
tas minoristas de alimentacidén precise, pars proporciotar una
mavor garant{a al consumidor y ordenar una actividad tan
diversa una Reglamentaclén de conjunio gue pueda ser poste.
riormente desarrollada mediante Reglamentaciones especificas
de log distintos sectores.

En virtud de [o expuests, previo informe preceptive de Ia
Comision Interministerial para la Ordenacién Alimentacia, a

- prupuesta de los Ministros de Economia y Haclends, Industria

v Energia Agriculturs, Pesca y Alimentacion y Sanidad y Con-

. sumo vy previa deliberacitn del Consejn de Ministros en su

reanién deb dia 25 dt_a enarp de 1984,
. DISPONGQ:

Artlculo tGniro.—Se aprueba, para su aplicacion, 1a adjunta
Regiamentacion Técnico-Sanitaria del Comercm Minorista de
Aliventacidn:

DISPOSICIONES TRANSITORIAS

Primera.—~Los puritos 10.13, 10.14, 10.15 ¥ 10.17 del articulo 10
de in Reglamentacidn Técnico-Sanitaria no serdn exigibles hasta
transcurrido un plazo de sels meses desda 1a entrada en vigor
del presente Heal Decretg.

Segunda.—Los punios 10.4, 108, 10.7'y 10.8 del articulo 10
de la Reg]amentac? 4n Técnlco-Sanitaria no seran exigibles hasta
transcurrido un plazo de un afo desde la entrada en vigor del
presantae Real Decratn,

Dado en Madrid & 35 de enero de 1884.
JUAN CARLOS R.

El Ministro de ia Presidencia.
FAVIER MOSCQOSO DEL PRADO T MUNCZ

REGLAMENTACION TECNICO-SANITARIA DFL COMFRC‘[O
MINGRISTA DE ALIMENTACION O

TITULO PRELIMINAR
Amblio de aplicactén

Artlcu!o 1* la prasenbe Beglament,acién tiane objsto de-
finir qué se entiends por comercle minorists de alimentacitn y
f:)ar con carhcter ohilgatorio, log requisitos técnicos y sanita-
rios exigibles pars la Instalacidn y funclonamiento de dichos
comoarcios. .



