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Decreto 2058/1882, de 12 de agosto, por sl que se aprueba la
Norma General de Etlguetado, Presentacién y Publicidad de los
productos alimenticlos envasados. .
En el etiquelado de las especles vegetales envasadas para
la venta directa al consumidor final asi como a los sumlnis-
trados a los restaurantes, hospitales y otros establecimientos ¥
eolectividades similares figurardn las siguientes especificaciones:

13.1 Denominacién del producto de scuerde con las deno.

minacionea del articulo tercerc de esta Reglamentacidn,

13.2 Ingredientes.

En los envases gue contangan méas de una especte vegetal
éstas se menclonaran en order decrecients de sus masas, in-
dicando, s, lo dispuesto sn el npunto 811 de esta Hegla-
mentacidn, la proporcion de cada uno de ellos,

1.3 Contenido neto del products, expresado en gramos.

13.4 Marcado de fechas mediants 'la lsyenda: +Consumir
preferentements antes del fin de ...» geguida del afo, con jus
cuatre clfcas o las dos finales. ~

13.% Instrucclones pars la conservacién cuando . sea nece-
sario.

13.4 Modo de empieo.

13.7 Identificacién de la industria.

18.7.1 Se harA constar el nombre o ' razdn social o l1a de-
nominacién del elaborador, envasedor o importador ¥, en tode
case, su domicilia.

13.72 'Se hard conastar jgualmente el nimers de registro
sanitaric de la industria. N

13.7.2 Cuando la elaboracién del producto se realice bajo
marce de un distribuidor, ademas de figurar su identificacitn
se Incluira la de la industria elaboradora o su ntimero de re-
gistro sanitario, precedido por la expresitn «Fabricado por ...».

13.8 Lote de fabricacién, mediants una indicacidn -
mita identificar el mismo. . ¢ ave per

Art. t4. Rotulocién.

14.1 anomlnacién del producto.
142 Numero y contenide neto de los envases.
143 Nembre o razén social o denominacion de la industria.

. r}4.4 Instrucciones para la conservacién, caso de ser nece-
sario.

No seran necesaries las indicaclones de los puntos 14.1 3 14 4
slempre qué puedan ser determinadas clare y facilmente en
gL 1:itét:u.uatﬂ.do de los envases sin necesidad de abrir el em-

_Art. 15. Productos importadeos.—Cuando un producto some-
tido 8 esta Reglamentacién sea de importacién, ademas de
cumglir en el etiquetado de sus envases ¥ en los rétulos de
sus embalajes con las especificaciones de los articules 13 ¥ 14,
excepte el 13.8, deberd hacer constar el pafs de origen.

TITULO VI
Transporte, almacenamiento, venta. exportacién e impor‘scién
Art. 18. Transporte y olmacenamlento.

189.1 El transports y almacenamiento de los produc b-
jeto de esta Reglamentacidn deberan hacerse igdepentgisenotel
mente de sustancias téxicas, paraalticidas, rodenticldas y otros
agenteg de prevencién y exterminio, asl. como impedlr que se
hallen en contacto con alimentos alterados, contaminados, adul-
terades o falsiticados. )

18.2 Tedes los lugares donde los mismoa se almacenan, aun-
qua sean provisionales, asi como los medios de transporte de-
beran ajustarse a las tondiciones estahlecidas en el capitulo VI
g:l_ol(f:gmo Alimentario Espafol y disposiciones que lo des-

"Art. 17. Vents—Todos los productos objeto da esta Regla-
maentacion se expenderan siompre debidamente envasados, em-
Luladuy, etlyuetsdus y rotuedos ¥ seran veadidos ab puablico
en BUS envases integros, ’

Art. 18, Exporiqcién e (mportacton.

18.1 Exportacién.

Los productos objeto de esta Reglamentacion dedicedos a Ia
exportacion se ajustardn a lo que dispongan en esta materia
los Ministerios competentes. Cuando estos producios no cum-
plan lo dispuesto en esmta Reglamentacion llevarén en carac-
laree. hien .yisiblag impresg 1g palabrs «Fxpors y no podran .co-
mercializarse nl consumirse en Espafia, salve sutorizacién ex-
presa de los Ministerios responsables, previo informe de la
Comisién Interministerial park Ia Ordengcién Alimentaria v
siempre que “o afects & las condiciones de cardcter sanitario.

19.2 Tmportacién.

Los productos de importacién comprendidos en la presente
Reglamentacidn Técnico-Sanitaria deberan cumplir las dispa-
sicioneés aprobadaes en el presente Real Decrsto, y ademés en
su etiquetado se deberé hacer consiar el pals de origen Las
. Empresas importadoras deberdn proceder a su registro, HOgAN

lo marcedo en el Heal Decreto 2025/1681, sobre registro general
de alimentos, ¥ los productos impariados deberan ser anotados
en el expediente corTespondiente de cada Fmpresa en particular.

’ TITULO VI
Competencias y responsabilldades

Art. 19. Competenrias.—1os Departamentos responsables ve-
lerén por el cumplimiento de lo dispuest¢ en la presente Re-
glamentacion, en el Ambito de sus respactivas competencias
¥ a través de los Organismos administrativos encargados, gque
ceordinardn sus actuaciones, y en todo caso sin perjuiclo de las
compétencias que correspondan a las Comunidades Autdénomas
v a las Corporaciones Locales,

Art. 20. Responsabilidades.

20.1 La responsabilidad adminkstrativa inherente a o identi-
dad del preducte contenido en envases o embalajes no abiertos,
integros, corresponde al fabricants ¢ importador del producto.

20.2 La responsabilidad adminlstrativa inherante a lg iden-
tidad del producto contenido en envases abiertos corresponde
&l tenador de los mismaos.

20.3 La responsabilidad administrativa inherenta a la mala
conservacién yfo manipularién del producto contenide en en-
vases o embalajes, abisrtos o no, correspende al teneder del
mismg,

Art. 21, Rdgimen senclonador—Las infracciones # lo dis-
puesto en la presente Reglamentacién seran sanciohadas en
cada caso por las autoridades competentes de acuerdo con la
legislacién vigente y con lo previsto en el Real Decreto 1845
923, de 22 de junio, por el que se regulan las infracciones
an materia del consumidor y en malerig agroalimentaria, pre-
via la instruccion del corréspandiente expediente administrative.
Fn todo casa, el Qrganismo instructor del expediente que pro-
ceda, cuande sean de.ectadas infraeciones de indole sanitaria,
deberd dar cuenta inmediata de las mismas a las autoridades
sahitarlas que correspondan,

REAL DECRETO 3177/1983, de 18 de noviembre por
el que se aprueba la reglamentacion técnico sani-
tarin de aditivos alimeniarios.

El Real Decreto 2¢84/1977, de 21 de septiembre, por el que
i@ aprueba el texto del Cédigo Alimentario Espaiiol, prevé
gqua puedan ser cbjeto de Reglamentacion Especigl las materiag
en &l reguladas,

Publicado el Decreto de la Presidencia del Gobierno ntume-
ro 2518/1874. de 9 de agaosto, sobre sntrada en vigor, aplicachén
f desarrolle del Cédigo Allmentario Espefiol, proceds dictar
a3 distintas Reglameniaciones fundamentadas en el mismo ¥
en concreto 1as que deserrollan sus capfitulos XXXI al XXXIV
referentes a adltives v coadyuvantes tacnolégicos.

El empleo, cada dia més difundido, de estos productos hace
necesario eslablecer las condiciones técnico-sanitarias qus re-
gulen su elsboracién, comercializacién y use, comenzando
los de los aditivos alimentarios y posteriormsnte establecer los
referetites a los coadyuvantes tecnoldgicos.

Por lo expuesto, a propussta conjunta de Jas Minisiros de
Economia y Hacienda; Industria y Energia: Agricultura, Pesca
y Alimentaclén y Sanidad y Consumno, de acuerde con el In-
forme favorable de la Comisién Interministerlal para la Orde-
naclén Alimentaria y previa deliberacién det Consejo de Ml
nistros en su reunién del dia 16 de noviembre de 1983,

DISPONGO:

. Articulo unico,—Se apruebs, para su aplicacién, la adjunts
Reglamentacién Técnico-Sanitarla de Aditivps Alimenterios,

. DISPOSICION TRANSITORIA
E! cumplimiento de loa apartados 83.1 v 832 de la Regla-

meniacidn adjunta ne cerd erxigihle hpeta trangrurridn na plazn
de sels meses desdo la fecha de publicacttn del presente Heal

Decrata.
DISPOSICION DEROGATORIA

Queds dorogada la Orden del Ministerio de la Gobernacidn,
de 1% de noviembre de 1868, por la que se dictan normas sobre
ol control sanliario de aditivas de productos destinados al con-
suma humano, as{ como todas las disposiciones de igusl ©
inferior rango, en lo que se opongan a lo dispuesto en el pra-
sente Real Decreto.

33965

Dado' en uMadri:i a‘;"ls de novierrﬁ:?el de 1933n

JUAN CARLOS R.

El Ministro de la Presidencis,
JAVIER MOSCOSO DEL PRADO ¥ MURNOZ

REGLAMENTACION TECNICO-SANITARIA DE ADITIVOS
ALIMENTARIOS

Articulo 1. Ambitc de apMeacidn.

. La presente Reglamentacién tiene por obleto definir, a ef
tos legales, 10 gue se entiende por aditivos alimentarics
fijar, con caracter obligatorio, 1as normas de elaboracion, .
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marclalizacidn, utilizacién y, sn general, ia ordenacién técnico-
sanitaria de tales gmducm Serh de splivacion, asimismo, & los
productos importados.

Esta Reglamentacién obliga a aquellag personas naturales o
juridicas, gue dedican su actividad a la fabricacion, elabors-
cidn, manipulacién, circulacion, comercializacidn o imporiacion
de los praductos definidos en el articulo 2.°

Asimismo obliga a los fabricantss de productos alimenticios
que utilicen aditivos alimentarios, en squellos apartados que
expresaments se citen como propios de los utilizadores, a Joa
generales de almacenamiento y manipulacién, asi como aguetlos
requisitos especilicos que para cada alimento determinan las
Regiamentaciones Teécnico-Sanitarias y las Resoluciones que
aprueban las Listas Positivas de Aditivos. :

Art, 2.0

Definiciones.

2.1 Aditivos alimenterics.—-Son aquellas sustancias gue se
afaden intencionadamente a ios productos alimenticios, sin pro-
posito de cambiar su valor nutritivo, con le finalidad de mo-
dificar sus caracieres, técnicas de elaboracidn, conservacion y/o
para mejorar su adaplaciéon al uso a que se destihen. Dichas
sustancias, posean o no valor nutritivo, ng e consumen nor-
malmente como alimentos, ni se usan como ingredientes ca-
racteristicos de los mismos.

. S6lo podran utilizarse los incluidos en las Listas Positivas
vigentes, aprobadas por la Subsecretarin de Sanidad ¥y Con-
sumo y en las Reglamentaciones Técnico-Sanitarias para cada
grupo de alimentos, asimismo se somsteran sn su tso & las
condiciones vy dosis maximas establecidas en las mencionadas
Listas Positivas., ‘

Su usg perseguird unicamente et fin licito prepuesta y aus
cuantias no excederan las dosis maximas sutorizadas en las
Listas Positivas. ’

Para la inclusién de un «aditivos. en 'las citadas «Listas Po-
sitivas« serd indispensable que ‘gl producto, ademas de reunir
las condiciones aspecificas-del grupo correspondiente. se adapte
4 las genéricas siguientes:

a) Corresponder su utilizacién a una necesidad maniftesta
y rapresentar una sensible msjora sobre los ya admitidos,

b) Haberse comprobado experimentalmente, por procedimien-
tos adaptados internacionalmente, que su usoc estd.exehto de
peligro para el consumidor.

¢l Reunir las debidas condiciones de pursza, reveladas por
los métodes usuales de analisis, no conteniendo. sustancias té-
xicas en mayor proporcidén gque la tolerada legalmente.

d' Poder ser identificados en lvus alimentos por métodos ana-
liticos viables.

La reserva fundamentada sobre !a nocividad de los aditivos
autorizedos mativara su inmediata prohibicién temporal y, st
procede, tras su estudio, posterior exclusion de las Listas Po-
sitivas.

Todos los aditivos alimentarins se revaluardn siempre que
ses necesario, de acuerdo con los cambios en las condiciones
de aplicecién y los nuevos datos clentificos. Esta revaluacdién
motivaré las modificacionss correspondientes en las Listas Po-
sitivas. ’

Ningun alimento podra contener editivos que no estén in-
cluidos en las Llistas Positivas correspondientes. salvo que su
prosencia en €1 sea unicamente debida a que esté contenido
e ung o varios de sus ingredientes, para los que se sncuentran
legalments auterizados y siempre que no cumpla funcidén tec-
nolégica en el producto final,

La Subsecreturin de Sapidad y Consumo aplicaré este prin-
cipio ne: transferencia en los casos. que esté suficienlements
justificado. . . -

2.2 Diluyente ¢ soportes. —Sustancias inertes empleadas para
disminuir ‘la concentracién de los aditivos alimenturios a fin
de facilitar su dosificacion y empleo.

2.3 Coadyuvantes tecnolégicos.—Son aguellas sustancias o
materias, excluidos aparatos y utensilios, gue no st consumen
coma ingredientes alimenticios por si mismos, ¥ que se emplean
intencionadamente en la elaboracién de materias primas, ali-
mentos o sus ingredientes, para lograr alguna flnalidad tecno-
logica durante el tratamiento o la elaboracién, pudiendo dar
Jlugar a la presencia no intencionada, pero Inevitable, de resi-
duos o derivados en el producto final, A efectos de esta Regla-
mentaciéon no se consideran aditives.

Art. 3.° Clasificacion ¥ denominaciones.

3.1 Por su crigen los aditives alimentarios se clasilican en
naturgles y sintéticos.

3.2 En funcién de su accidn,
grupos de aditivus alimantarios:

321 Colorantes —Son aquellas sustanclas que proporcionan,
refuerzan o varfian el color de los productos alimenticios,

322 Conservadores —Son aquellas sustancias fgue se afaden
a los productos alimenticios para protegerlos de alteraciocnes
biolégicas, como fermeniacion, enmohecimientc y putrefaccién.

323 Antioxidantes.—Son aquelles. Sustancias que se afiaden
a lgs productos alimenticios para lmpedir o retardar las oxida-
ciones catalilicas y enrarecimientos naturales o provecados por
la accién del mire, la luz, el calor, Indicios matdlicos, ete.

324 Sinérgicos de antloxidantes —Son las sustancias que
sin antioxidantes, en presencia de 6stos refuerzan su accidn. Se
incluyen par tanto en este grupo los secusasirantes.

se esiablecen los siguientes

325 Estabilizantes —Son mquellas gustancias que impiden
¢l cambio de forma o naturaleza gquimica de los productos ali-
menticios & los que se incorgoran, inhibiendo reacclounes o man-
teniendo el equilibrio quimico de los mismos. -

32.8 Emulgentes.—Son aguellas sustancias que afiadidas a
los productos alimenticios tienen como [in mantener la disper-
sidn uniforme da dos ¢ més fases no miscibles.

3.27 Susiznciag espesantes —Son las que se afeden a los
productos alimenlicios para aumentar su viscosidad.

323 Sustancias gelificantes.—Son Jas que se afaden a los
productos alimanticios para provocar la formacién de un gel.

3.29 Agentes aromaticos —Son aguellas sustancias que pro-
porcionan olor y sabor a los productos alimenticios a los que ee
mncorporan. Cumpliran las condiciones establectdas en el De-
creto 4081975 de 7 de marzo, por el que se aprueka la Hegla-
mentacitn Técnico-Sanitaria de Agente, Aromaticos para la
Allmentacidn.

3.2.10 Potenciadores del sabor.—Son aquellas sustancias gue
38 afladen a los productes alimenticios para intensificar st sahor.

3.2.11 Edulcorante, artificiales.—Son las sustancias sapidas
sintéticas que, sin tener cualidades nutritivas, poseen un poder
edulcorante superior al de cualquiera de los azlicares naturales
a las que sustituven o refuerzan.

3212 Antiaghutinantes —Son aguellns sustancias que afia-
didas a los producros alimenlicios 1mpiden su aglutinacion, flo-
culician, coagulacién o peptizacién.

3.213 Reguladores del pH: Acidulantes, alcalinlzantes y neu-
tralizantes. —Son aquellos 4cidos, bases y sales, que se afiaden B
los productos ajlimenticios para controlar su acidez, neutralidad
o alcalinidad. ) ' :

3.2.14 Antiespumantes —Se¢ consideran como tales aquellas
sustancias gque 5e utilizan para evitar o controlar la formacién
de espuma no deseable en la fabricacidh de productos alimen-
ticios.

3.2.15 Humectantes —Son aguellas sustanclas que tienen afi-
nidad por el agua, cuon accién estabilizadora scbre o contenido
de hummedad conveniente de los productos alimenticios.

3218 Antippelmazentes.—Son aguellas fustancias que &8
afiaden a los productos alimenticios para evitar gue pierdan la
texturs gue requiersn PAra Su uso. s

3.2.17. Gasificantes.—Son agquellos productos quimicos pulve-
rizados que se emplean como sustitutos de la lsvadura para la
produccién de anhidrido carbinitc en la masa a l& que se Ln-
corpora Esta relacion no limita la utilizecién de aditivas cuya
accién nho esté incluida en la misma, deblende estar - en tedo
casn avtorizados por la Subsecretaria de Sanidad y Consumo
del Mimsterio de Senidad vy Consumo, previo informe de la
Comisién Interministerial para la Ordenacidén Alimentaria.

Art. 4¢ Condiciones de las tndustring, de los materiales ¥
del personal.

4.1 BReguisitos industriales.

Las industries elahcradoras, envasadoras, comercializadoras
y/0 importadoras de aditivos alimenticios cumplirdan las si-
EUientes exigencias:

41.1 Las lecales dostinados a la fabricacion, elaboracion, en-
vasado y en general manipulacién de materias primas, produc-
tos intermedios o terminados estaran separados de otros que se
dediguen a procesos ajencs a los indicados, salvo los referentes
a productos alimenticios expresamente autorizados.

En &) caso de plantas indusiriales destinadas a la fabricacién
de productos quimicos, de los cuales puedan derivar aditivos
glimenlarins, el proceso tecnologico vy el cantrol de calidad ga-
rantizaréd gue éstos cumplan con los reguisitos que pare etlos
se estabiecen en el apartado 8.° de la presente Reglamentacion.

412 Les seran de aplicacion los Reglamentos vigentes de
recipienies a prosion, electrotécnicos para alta y baeja tensldn
y cn general cualesqguierda otros de caracter industrial y de hi-
giene laboral que conforme a su natureleza®o fin corresponda.

4.13 Los Tecipientes, maguinas y utensilios destinados a es-
tar en conlacto con los productos elaboradaos, con 5us materias
primas o con los productos intermedios. seran de maleriales
que no alteren las carecteristicas de suw contenido, ni la da
ellos mismos. .- R

414 Las insta)aciones imdustriales deberdn tener una su-
perficie sdecuada & la elaboracién, variedad, manipulacién ¥
volumen de fabricacién de los productos, con localizacidm aisla-
da de los servicios, oficinas, vastuarios, lavabos y almacenes.

4.1.5. El agua utilizada en el proceso de fabricacién y ltm-
pieza de todo el material que esté en contacto con los productas
contemplados en esta Reglamentacidn sera potable o sanitaria-
mente permisible, seghn los casos, de acuerdo con lo estable-
cido en el Real Decrato 14231882, de 18 de junto («Boletin Oficial
del Estadcs. del 261, por el gue 3e aprueba la Regiamecntaciin
Técnico-Sanitaria para el Abastecimiento y Control de Calidad
de ias Aguas Potables de Consumo. Publico, v deberd ser some-
tida a los tratamientos necesarios stgun el fin a que se destine.

Podra utilizarse agua de olras caracteristicas en generadores
de vapor, instalaciones frigorificas, bocas de incendio o sarviclos
auxiliares, siempre gue no exlsta conexién de ssta red con la
del agua ulilizada para cualguier otro uso.

4.1.8. Las industrias, establecimicntos elaboradores y alme-
cenes de aditivos alimentarios dispondran de las instalaciones
necesarias para aquellos productos que requieran tondiciones
especiales de conservacion a temperaturs o grado de humedad
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determinados, con capacidad slempre acorde con su volumen de
prodnccibn_ ¥ venta,

42 Requldltos higiénico-sanitarios.

De modo gonérico las industrias de fabricacidn, elaboracidén,
envasadp y/0 almacenamiento de aditivos alimentarios habran
de reunir las condiciones minimas sigulentes:

421 Los locales de fabricacisn, efaboraclén, envasado y/o
almacenamiento y sus anexos, en todo caso, deberdn ser ade-
cuados para el uso & qde 3@ destinan, con accesos faciles y am-
pilos situados & convenlents distancia de cualguijer causa de
suciednd, contaminacién o insaiubridad y separados rigurosa-
mants de viviendas o locales donde pernocte o haga sus co-
midas el personal. -

422 FEn su construccién y reparacidn se emplearan mate-
riales ldonecs y que en ningin caso originen inwxlcaciones
c contaminaclones, Los pavimentas %erén impermseahles, resis-
tentes, lavables a ignifugos, dotAndolos de los sistemas adecua-
das de desagie y de proteccién contra incendios.

423 Las parades y techos se construirdn con materiales gua
permitan s4 conservacidn en adecumdas condiciones de limpieza
¥ pintura, y en forma gue las uniones entre ellos, asl como las
paredes con 103 suslos no tengan Angulos y aristas vivas,

t24 La ventilacidn o lluminacién, naturales o artificiales,
serAn las reglamentarias ¥, en todo caso, apropiadas al destino,
capacidad y volumen del local.

4.2.5 Dispondran en todo momente de agua corriente de
acuerdo con el 4 1.5 en cantidad suficiente para la slaboracifn,
envasado y preparacién de sus productos ¥ para |a limpieza
y gl lavado de locales, instelaciones y elementos industriales,
a3l como para o mseo del personal. -

428 Habran de tener servicios higiénlcos can levabo ad-
junto ¥ vestuarlos en numero ¥y carscteristicas mcomodedas &
lo que prevean en cada caso las auteridades competentes.

En los locales donde se manipulen los productos se dispon-
drén lavemanos de funcionamiento no manual, 80 nimero ne-
cesario, con dosificader de jabén y toallas de uk Soio usc u
otro sisiema de andloga seéguridnd’ higiénica.

427 Todos los locales deberan manienerss constantomente
“Bn estado de pulcritud v limpieza, que habré de levarse a cabo
por los métodos mas apropiados pars oo levantar polvo ni ori-
ginar alteraciones ni contaminaciones.

428 Todas las maquinas y demds slementos gue estén en
contacto conr las materias primas o auxiliares, productos sen
curso de slaboracién, productos alaborados y enveses serdn da
caracteristicas tales que no puedan trensmitir al producte pro-
piedades nocivas y originar en contacto con 4 reacciones quimi-
cas. Iguales precauciones se tomaran en cuante & los recipisntes,
elementos de' transports, envases provisionales y locales de
almacenamiento. Todos los elementos estaran construidos en
forma tal gque pueden mantenerae en perfactas condlciones
de higiene y limpieza.

429 Contaran con instalaciones adecuadas en st construc-
ciéh y emplazamiento para garantizar la conservacidén de los
aditivos alimentarios en épiimas condiciones de higiene y lim-
pteza, savitando su contaminacién, asi como la presencia de
ingectos, roedores, aved ¢ otros animales.

4.2.1¢ DeberAan mantener la temperatura adecuada, humedad
. relativa y convenlente circulacién de alre de manera gue los
produrtos no sufran alteraclones, pérdlda de actividad o cambio
da sus caracter{sticas iniciales. Jgualmente deberén estar pro-
tegidos loz productos de !'a accién directa de la iuz solar, cuan-
de ésta le sea perjudicial.

4211 Permitiran la rotacidn de las exjstencias y remaciones
peritdicas. en funcién del tiempo de almacenamiente y condi-
ciones de conservacidn que exija cada producto. .

4.2.12 Cualesquiera otras condiciones técnicas, sanitarias, hi-
gidnicas y laborales establecidas ¢ que establezcan en sus res-
ggz«g}i{vas competengias los Organismos de 'a Administracitn

u Ch.

43 Condicionies generales de los materialés.

Todo material constituyente de aparatos ¥ utensilipg gue
tengan contacto con los sditivos alimentarios, en cualquier mo-
mento de su elaboracion, manipuldcién y distribucién manten-
dra las condiciones siguientes, ademés de aguellas especificas
gue se seflalen en esta Reglamantacitn.

431 Tener una composicién adecuada y, en su caso, auto-
rizada para el fin a gue se destinen.

432 No ceder sustancias tdxicas, contaminantes ¥ en gene-
ral ajenas a la composicidén normal de loa productes objeto de
esta Heglamentacion.

433 No alterar las caracteristicas de composicidn, nt de
pureza de los aditivoas alimentarios.

4.4 Condlciones del personal,

E! personal que trabaje en tareaa_de fabricacién, elaboracién,
envasade y/o almacenamiento de los productos obleta de asts
Reglamentacién cumplird los siguientes requisitos: )

441 Utillzarain rudm adecunda a su trabalo, con la dehidm
puicritud = higlene. Usarad cubrecabezas o redecifla, en su caso.

442 Queda prohibido: Comer, fumer y masticar chicle ¥
tabaco en los locales de fabricacion. :

443 Todo productor aquejedo de cualquier dolencia, pade-
cimiento o enfermedad estd obligado a poner el hechg en cono-
cimiente de la direccién de la Empresa, quien, previo aseso-
ramianto facultative, destermineard la procedencia o no de sy
continuacién en ese puesto de trabajo. -

444 Todo el perscnal qus desempene actividades de pro-
duccién vy envasado, en su caso, debers poseer carné sanitario
de manipuladoreg de alimentos,

445 La higiens personal de todos log empleados serd sxire-
mada y deberd cumplir las obligaciones generales, control dst
estado sanitario v otros gue especifica el Codigo Alimentario
Espofio! en sus articulos 20805 ¥y 2.00.08 y disposiciones gue 1o
desarrcolian, . .

Zn relacién con el contenido del presente articulo se estark
& lo dispuesto con caracter general en ¢l Reglamento de Mani-
puladores de Alimentos, aprobado por Neal Decreto 2505/1683,
de 4 de agosto. .

~ 45 Controi de materias primasa y prbductos terminados,

451 Todas las Empresas fabricantes de aditivos alimentarios
deboran realizar log controles de materias primas y de cada
lote de producto terminado gue exija la fabricacién correcta ¥
el cumplimienty de la presente Reglamentarién, bien en labora-
torios propios o contratedos, siempre gue estén autorizados pars
ig practica de tales coniroles por el Ministerio de Sanidad ¥
Consumo, de scuerdo con lo dispuesto en el articule 21.1.¢ del
Rea! Decreto 2524/1881, de 4 de diciembre, dentro de log pro-
puestos por la Empresa fabricanie en la solicitud de autoriza-
cidn @ inacripcitn del producto en e] Registro General Sanitario
de Alimentos.

4.5.2 Las Empresas mezcladoras y envasadoras de aditives
slimentarios deberan realizar igualments controles de materias
primas y de cada lote de preducte terminado, en IdénticRs con-
diciones que Ias expresadas en el punto anterior, pudiendo
prescindir de los de las materiag primas cuando el proveedor
des las mismag le hays suministrado certificadd de anélisis del
produrto.

453 Para las Empresas comercielizadoras & importadoras
que no manipulen los prxluctos se considerard suficiente el cer-
t:ficada de analisis entregado par ef proveedor ¥ que, en el caso
de preductos de tmportacidn, deberd estar avelado por un Orx-
zanismo oficial competente del pafs de orlgen.

454 De todas las determinaclones efectuadas se conserva-
rav los boletines de analisis con los datos obtenidos, por un
moriogds minimo de dos ahos. .

4.5.% El control de las materias primas, envasea y lctes de
fubricaciébn ¥ an general, cuantss prucbas exijan una garantia
ds fabricacién”correcta, se efectuarén de acuerdo con los mé-
todos que %e publiquen por el Organismo competente, hasta
tantc no existan los que correspondan, }a Comisién Interminls-
terial para la Ordenacién Alimentaria recomendara los métodos
precisos, coordinando su aciuacidn con e) Centro Nacional de
Alimentacién y Nutricién, con e} Centro de Investigacién ¥y
Cenirg] de la Calidad v con el Laboratoric Agrario del Estada.

Art. 5.° Registros adminisirctivos,

Sin periuicio de la legislacidn industrial competents los fa-
hricantes, elaboradores, envasadores, comercializadores e im-
portadores de aditivos slimentarios deberin inscribirse en sl
Registro Genera! Sanitario de Alimentos, de acuerdo con lg dis-
pusastc en el Real Decrelo 2825/1961, de 27 d: noviembre («Bole-
ttn Ofictal del Estador de 2 de diciembre}; se exceptOan los
productos definitidos en el punto 3.29 de la presante Reglamen-
tacldn, que se regirdan por el Dacreto 40871975, da 7 de marzo.
por el que se aprueba la Reglamentacién Técnice-Sanitaria de
Agentes Aromaticos para la Alimentacidn.

Cuando estos industriales lleven a cabo otras fabricaciones
caomplementarias sujetas a las regulaciones establecidas por la
Reglamentacion Técnico-Sanitaria de materiales poliméricos en
relacién con fos productos alimenticics y amlimentarios: ¢ cus-
lesquiera. otros productos. debherdn hacerio constar en la docu-
mentacién presentads al inscribirse en el Registre Ceneral
Sanitario de Alimentos, y deberan cumplir los requisitos esta-
blecidos en las Reglamentaciones Técnico-Sanitarias especificas.

Art. 8.° Caracleristices de los productos.

Log distintos tipos de aditivos alimentarios deberan cumplir
las siguientes condiciones;

8.1 Estar en perfcctas condiclones para su empleo.

8.2 Procedar de materias primas gue no estén alteradas,
adulteradas o contaminadas. En el caso de que las primeras ma-
terias no cumplan esta' condicibn se determinaran en elias laa
sustancias ceusantes y se comprobari que en ol producta linal
no estan presentes dichas sustancias o los productos que puadan
resultar de la transformacién de éstas, mediantea rigureso con-
trol, que figurara en los bolstines de analisls & que alude ol
punto 4.5 de esta Reglamentacion, y que cumple las correspon-
dientes normas de identidad y pureza establecidas para los
aditivos alimentarios.

8.2 Estardn debidamente protegidos de las condiciones am-
bientales adversas, de !nsectos u otros animales posibles porta-
dores de contaminaciones.

64 Hasta el momento de au utilizacién estardn colocados
en envases, en condiclones técnicas apropledas, con materlales
que registan loy tratamientos de procesado y Itmpleza.
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85 Los productos elaborados, cualquiera gue Sea su tipo,
dispuestos pura su utilizacidn, deberan ajustarse sn su compo-

-gicidn total a las formulas que con sus densminaciones espect.

ficas figuran en las etiguetas.

6.6 Los aditivos alimentarios deberan ajustarse en su com-
pasicién cuantitativa y caracteristicas a los declarados en la
Memoris presenfada por e! fabricante al inscribiries en sl He-
gistro General Saniterio de Alimentos.

8.7 Esteran libres de parasitos en cualquiera ds sus formas,
de microorganismos patfgenos y toxinas de origen microbiane.

8.8 Sus contenidos de impurezas no sobrepasarén los limites
establecidas en cada caso en ias hormas de idenlidad y pureza
aprobadas previo informe de la Comisién [nterministerial para
la Ordenscién Alimentaria, mediante Orden del Ministeric de
Sanidad v Consuma.

Art, 7.7 Manipulaciones permitidos v prohibidas,

7.1 Los procedimientos tecnhelogizo: empleados para la ela
boracidn y conservacién de los aditivos alimentarios asegurarén
un correcte estado higiénico-sanitario en el moments de su
utitizacidon. -

7.2 Se permite la utilizacion en la elaboracidn de colorantes
de los diluyentes ¢ soportes que se encuentran relacionados
como anejo 1 de la presente Reglamentacion,

7.3 Se permite la utilizecidn en la elaboracisn de antioxidan-
tes de los disolventes ¢ soportes relacisnados en el aneio 2 a la
presente Reglumentacion. )

Mediante Hesolucién de la Subsecretaria de Senidad y Con-
sumo y previo informe de la Comisién Interministerial para la
Ordenacion Alimentaria se autorizarin los diluyehtes o sopor-
tes para los restantes grupos de Aditivos alimentarios.

7.4 Queda prohibide:

. 741 La elaboracidn de aditivos alimentarios en instalsciones
o Industrias gus no posean las autorizaciones reglamentarias.
7.4.2 El almacenamiento en condiciches inadecuadas. -
7.4.3 La comercializacién de sditivos alimentarics en envases
gque carezcan de identificacién y etiguetado reglamentarios se-
gun lo dispuesto en e} epigrafe 84 de esta Reglamentacién.

. 7.44 La utilizacién de aditivps en cualquiera de los casos o
circunstancias que fija el punto 4.31.08 del Cédigo Alimentario
Espafiol.

745 La compra. utilizacién o tenencia par lus fabricantes
de alimentos y bebidas de otros adilivos que los inciuidos en Jas
Listas Pogitivaz para los productos que preparen,

748 La compraventa, ceésidn o simple tenencia de cualquier
atimenio o producto alimentaric en cuya preparacién se havan
utilizada aditives no permitidos.

Art. 8° Envasado, etiquetado y rotulacion.

81 Los productos objeto de esta Reglamentacidn se comer-
cializaran debidamente envasados y stiguetados. R

82 Los envases podran ser de vidrio, materigles celulésicos,
methlicos, de compuestns mmacromoleculares, autorizados para
este fin o de cualquier otro material que sea autorizado por la
Direccion Gencral correspondiente del Ministerio de Sanidad ¥y
- Consumg.

8.3 En el etiquetado de los envases de los aditivos alimenta-
rios dispuestos para su comercializacidn deberan figurar los
siguientes datos en la lengua espafiola, oficial del Estado-

8.3.1 Para los aditivos alimenlarios destinados a 1a industria
de alimentacidn; -

B8.3.1.1 Denaminacidn de! producto, gue serd el nomhbre os-
peclfico con el que figura en 1las Lisias Positivas.

Cuando se trate de una mezcla de mas de dos aditivas con
la misma mccion, e denpminacion del producto serd la de su
accidn, segun la clasificacién del puntv 3.2 de la presente Re-
glamantacién.

Si se irata de una mezcla de mas de dos aditivos con accio-
nes distintas se denominarid =mezcla de aditivoss,

Si la mezcla de aditivos contiene ademas otros productos
alimenticios ¥ o alimentarios, telps como especias, vegetales des-
hidratados u otros, se denominarda -mezcia de aditivos ¥ ...»,
seguidc de-ls densminackdn gandrita~ge-ios protdeios de que
se trate.

8.3.1.2 Composicién cualitativa en la que figurard el nom-
bre aspecifico con el gue aparecen en las Listas Positivas de
cada uno de los aditivos presenies, enumerados segin el orden
decreciente de su proporcién en masa.g et volumen. Si contie-
- ne otros productos alimenticios y/o alimentarios se declararan
a continuacién por orden decreciente de proporciones.

8.3.1.3 Informacion suficientemente detallada sobre grupos
de alimentos an cuya elaboracién se puede utilizar el products,
proporcién maxima autorizada para cade uno de ellos ¥ modo
de empleo, que debe reunir todas las garantlas precisas para
ques o] fabricante de productos alimenticios conozca el correcto
uso del mismo. «Esta informacion pueds especificarss en la do-
cumentacion técnica sustiluyéndaose por la leyenda: “"Véase in-
formacién complementaria' .»

8.3.1.4 Contenido neto. :
8.3.1.5 La leyenda: «Para uso alimmeniario industrials.
£.2.1.8 ldentificacié 1 del lote de fabricacién

Todo envase deberd llevar una indicacién que permita iden-
tificar ei lote de fabricacion, quedando & discrecion del fabri-
cante la forma de dicha identificacién.

Sera obligatoric tener a disposicién de los servicios compe-

‘tentes de la Administracion la documentacién donde consten

los datos necesarios para la identificacidn de cada Jote de fa-
bricacian.

8317 lIdentificacién de la Empress.

Se hara constar el nombre o la razén social o la denomina-
cién del febricante, envasador ¢ importador y. en todo casg,
su domicilio.

Cuando la elabaracién de un aditivo alimentaric se realice
bajoc la murca de un distribuidor, ademas de figurar su nombre,
rezon social o dcecnominacién y domicilio. se incluiran los de
la industria elaboradora o su numere de registre sanitario, pre-
cedides por la expresidn: «Fabricado por ...=.

8.3.1.6 Pais de origen en el caso de importacioén.

83.1.4 Nomero de Registro General Sanitario de Alimentos,

§.3.1.10 Fecha de ‘duracién minims&, gue se expresard me-
dianie la leyenda: <itilizar antes de:», seguida del dia, el mes
y el ano, en dicho orden, para los productos cuya duracién sea
inferior a dieciocho meses, ' .

8.3.1.it Fecha de fabricaciéon o fecha de envasado para los
productos de duracién superior a dieciocho rmeses. Si la dure-
cion es inferior a cinco afos deberda completarse con la leyvenda:
<Consumir prefersniemente antes de ... Bfioss.

En ningun caso podrédn utilizarse los preductos despuéds de
cinco enos de la fecha marcada,

B.3.1.12 Instrucciones para la conservacitn, si de su cum-
plimiento depende la validez de las fechas marcadas. figurando
a continuacién de ellas,

8.32 Para los aditivos alimentarios destinados a la venta
directa al consumidor final, asl como & los suministrados a les
restaurantes, hospitales y otros establecimientos y colectivide-
des similares: . :

4321 Denominacién del producto: En ] caso de un sclo
aditive serd la de su accidon, segan la clasificacién del pun-
to 3.2 de la presente Reglamentacién. En cualquler otro caso
sg har4 de mcuerdo con lo indicado en el punto 83.1.1 de la
presente Reglamentacion .

8.3.2.2 Composicion cualitativa, de acuerdo con lo indicado
en el punto 8.3.1.2 de la presante Replamentacion,

8.32.3 Modo de empler en los casos en que su omision pueda
causar une incorrecta utilizacidn del producto.

8824 Contenido neto en aquellos envases en los que sea
superior a cinco gramos o & cinco mililitros. i

8325 La !eyenda .pera uso alimenterics, de la que podra
prascindirse s8i en la denominacién del producto figura el cali-
ficativo alimentario. -

83.2.8 Identificaciéon del lote de fabricacién.

8.3.2.7 ldentificacion de la Empresa, de acuerda con lo indi-
cadc en ] punto 8.3.1.7 de la presente Reglamentacién.

B.3.28 Pafs de origen en el casc de importaciéo.

. 8.3.2.8 Numero de Regisiro General Sanitario de Alimentos.

8.3210 Fecha de duracién minima, que se expresara madian-
te la leyenda: -Utilizar antes de:s, seguida del dia y el mes.
an dicho orden. para los aroductos cuya duracién sea inferlor
a tres meses, o el mes y el afio s| su duracién es superior
3 ires meses pero no excede de diecloche meases; pare los pro-
ductos de duracidn superior a dleciocho meses la fecha de dura-
citn minima se expresard mediante |a leyenda: «Utiiizar pre-
ferentemente antes de fin de ...», seguida del afio.

Se indicara de la siguiente forma:

El dia, con ia cifra ¢ las cifras correspondientes,

E} mes, con su nombre o con las tres primeras letras de dicho
nombre ¢ con dos digitos (del 01 al 12} que correspondan. La
expresion del mes mediante digitos sélc podrd uttlizarse cusndo
también figure el aho.

El afio. con sus cuatre.cifras o sus dos cifras finales,

8.32.11 Instrucclones para la conservacién si de su cumpli-
miento depende la validez de las fechas marcadas.

§.3.2.12 Para jos envases cuya cara mayor tengs una super-
ficie iguai o inferior a 35 centimetros cuadrados podrd admitirse
que su etiquetado s6le contenga la denominacién del producto,
composicién cualitativa, el contenido neto, la fecha de duracién
minima e identificacion de ia Empresa ¥ numerc de Registro
sanitaric de! producto. La identificacién del lote podra inscri-
birse en el embalaje o caja de agrupamiento, por las dificulta-
des que supone su incorporacion en la pagqueteria.

8.4 Prohibiciones generales del.etiquatado.

e.4.1 Cualguier impresién o grabado an !a cara Interna del
envase gue esié en contacto con los aditivos alimentarios.

8.4.2 Contener indicaciones que atribuyan a los aditivos all-
menterios una accion terapéutica, preventiva, curativa ¢ enri-

quecedora,
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Art. 0.° Almacenamiento, transports ¥ venia.

9.1 El transporte ¥ almacenamiénto de los aditives allmen-
tarios deberan hacerse independientemente de sustancla= toxi-
cas, parasiticidas, rodenticidas y otros agentes de prevencion
v exterminio, o de cualquier oira causa que pueda originar su
alteracién o contaminacidn,

p.2 Se transportarin y comercializaran siempre debidamenta
envasades, embalados y etiquetados y serdn vendidos en sus
gnvases Integros,

93 Todos los lugares donde se almacenen Ws aditivos ali-
mentarlos, aunque sean provislonales, asi como loa medios de
transporte, deheran ajustarse a las condiciones establecidas en
ol capltulo VI del Cédigo Allmentario Espafiol y disposiciones
que lo desarrallan.

Art. 10, Comerclo exterior.
10.1 Exportacion.

Loa productos objeto de esta Reglamentacion dedicados a la
exportaciéh $e ajustaran & lo que dispongan en esta materia
los Ministerios competentes. Cuandg estos productus no cum-
plan lo dispuesto en esta Regiamentaciin, llevardan en caracte-
res bien visibles impresa la palabra <Export= y ne podran co-
mercializarse nt consumirse en Espaila, saive autorizacidn
.expresa de los Ministerlos responsables, previo tnforme tavo-
rable do 'a Comision Interministerial para la Ordenacién All-
mentaria y slempre que no afecte a las condiciones de caracter
sanitario..

10.2 I[mportacidn,

Los productos de importacién comprendidos en la presents
Reglamentacién Técuico-Sanitaria deberén cumplir las disposi-
clones aprobadas en el presents Real Decreto y ademés en su
etiquetado se deberi hacer constar el pais de crlgen. Las Em-
presas importadoras deberdn procedsr a su registro, segun 1o
dispuesto en el Real Decreto 2825/18981, de 27 de noviembre.

Art. 11. Competencias ¥ responsqbilidades.

.+> 111 Los Departamentos responsables velardn per el cumpli-
miento de lo dispuesto sn la presente Reglamentacién, en el
Ambito de sua respectivas compatencias y a través de los Or-
ganismos administrativos encargados, que coordinaran sus ac-
tuacicnes, v an todo caso sin perjuicio de las competencias gque
correspondan a las Comunidades sutdnomas y & las Corpora-
ciones localea.

11.2 BResponsabilldades,

1121 La responsabilidad inherente a la identidad y pureza
del producte contenido en envases o embalajes no abiertos, in-
tegros, corresponde al fabricante o importador de aditivos all-
mantarioa. :

11.2.2 La responsabilidad inherente a la identidad ¥ pureza
del producto contenldg en envases abiertos corresponde al tene-
dor de los mismos,

11.2.3 La responsabilidad inherents a 'a mala conservaciin
y/o manipulacién del products contenido en snvases, abisrtos
o na, corresponde al tenedor de los mismos.

11.2.4 La responsabilldad de un correcto usc de los aditivos
alimentarins serh del fabricante de productos alimenticioa ai
las instruccioneg del etiquetado de los envases del aditivc res-
ponde a lo especificado sn el punto 8313 En caso contrario,
sera responsabilidad asimjsmo desl fabricante o importador del
aditive,

Art, 12. Toma de muestros y mdtodoa analfticos.

Los métodos oficiales de toma de muestras v de andlisls e3-
pecificos para los aditivos alimetitarios serdan aprobados por el
Organismo competente a propuesia de | Comisidon Interminls-
terial para la Ordenacién Alimentaria. Hasta tanto no existan
los que correspondan, la Comisién Interministerial para la Or-
denacién Alimentaria recomendard los métodos precisos, coordi-
nando su actuacion con el Centro Naclonal de Alimentacion y
Nutricion, con el Centro de [nvestigacién y Control de la Ca-
lidad y con el laboratoric Agrario del Estado.

Art. 13. Régimen sancionador.

Los infracciones a la dlspuestoc en la presents Reglamentacién
serdn sancionadas en cada ceso por las autoridades competan-
tes de acuerdo con la legislacién vigente ¥ con lo previsto en el
Real Decreto 1945/1983, de 22 de junio, por ol que se regulan
las infracclones en materiag del consumidor ¥ en materia agro-
alimentaria, previa la instruccidnm del correspondients expe-
diente administrative. En todo caso, al Orgenlamo instructor
del expediente que proceda, cuando sean dstectadas infraccio-
nes de {ndole sanitaria, deberd dar cuenta inmedistamente de
las mismas & las sutoridades sanitarlas que correspondan,

ANEJO 1

Diluyentes o soportes auforizados para la elaboracién de
coloranies:

Areltes ¥ grasas comestibles.
Acetato da etllo,

Acido acético,

Acido citrice.

Acido lactico,

Acldo tartérica.

Agua potable.

Agua desminesralizada.

Agua deatilada.

Alginato amdnico,

Alginato potdsico.

Alcohol isopropilico.

Alginato sédlco,

Almidones.

Bicarbonato sddico.

Carbonato sadico.

Cera du abejas.

Cloruro sadica.

Dextrinas,

Dicetato de glicerol.

Etanol.

Eter dietllico.

Gelatina,

Glicerol.

Glucosa.

Hidréxido sédico.

Hidrézido aménico.

Lactosa.

Monoacetato de glicerol.

Pectinas.

Propilen-glicol.

Sacarosa.

Sarbitol. ’

Sulfato sédico.

Triacetata da gliceron. .

Exclusivamente para carotenoidss y xantofilas:

Carragenatos, :

Goma arabiga. : .

Esterss del Acido-L-ascérbico con &cidos grascs no ramifica-
dos de 14, 18 ¥ 18 atomed de carbono,

ANEJQ 3

_ Diluyentes o soportes autorizados para ia slaboracidn de an-
tioxidentes:

Aceitas comestiblew.

Agua potable.

Agua deamineralizada.

Aguan destilada.

Alcohol etllico, .
Grasas combstibles. -

Glicerol.

Propilen-glicel (1,2 propanodiol).

Sorbitol.

MINISTERIO DE DEFENSA

REAL DECRETO 3175/1683, de 21 de diciambre, por
el qua se modifica el Real Dacreto 218/1981, de 8
de febrero, por el que sa crean los Jurgados Toga-
dos Militarea Permanentes de Instruccion.

la experisncia adquirida desde la promulgscién de la Ley
Organica 9/1980, de 8 de noviembre, de -eforma dsl Cédigo de
Justicia Militar, y Real Decreto 218/1081, de $ de febrero, de
creacidn de los Juzgados Togados Militares Permanentes de
lnstruccién, ha demostrado, por una parte, la insuficlencia del
numero de dichos Juzgados asignados & algunas regiones mi-
litares, en las que la reforma operada por dicha Ley Orgénica
ha tenido mayor incidencia, tanto por el ‘porcentaje de pobla-
cion militar que en dichas regiones sp concenira como por su
especial constitucidn v emplazamisnta,

Por otra parte, las dificultades surgidas en la practica para
la adjudicacién de las vacantes de los mencionados Juzgudos,
derivadas fundamentalmente de la especificacién rigida de los
empleos do Juez Togado y Sec-eterios Relatores, acrecentadasg
en la actualidad con la Introduccidn de nuevos criterios para ol
ascensc & los distintos empleos milltares, operada por la lan W/
1881, de 24 de diciembre, de clasificeclén de mandos y regula-
cidn de ascensos en régimen cordinario para los militeres de
carrers en el Ejérclto de Tlerra.

Tales circunstancias hacen pecesarla e imprescindible, a fin
de dotar a la Jurisdicclén del Eiército de Tierra de los meca-
nismos legales para ol mejor cumplimiento de lag previsiones
contenldas en Ia citada Ley Organica 9/1980, la modificacién
gel mencionado Real Decreto 216/1881, creando dos nuavos Juz-
gados Togados Milita es Permansentes de Instruccidén, uno an la
Primers Regidn Mllitar vy otro en la Capitania General da Ca-
narias con Sede en Las ga]mas, estableciendo un criteric mas
flexible en la determinacién de los empleos de las vacantes de
Jueces Togados ¥ Secretarios Relatores mediante sl mecanismo
de la indistincién de los mismos. .
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