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REAL DECRETO 3176/1983, de 16 de noviembre, por
el que se aprueba la Reglimentacién Técnico-Sani-
taria para la Elaboracion, Circulacion y Comercio
de Especies Vegetales para Infusiones de uso en
Alimentacién.
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El Decreto de la Presidencia del Gobierno numero 2484/1867,
de 21 de septiembre, por el que se aprueba el texto del Cédigo
Alimentario Espafol, prevé que puedan ser objeto de Reglamen-
tacién Especial las materias en él reguladas. .

Publicado el Decreto de la Presidencia del Gobierno numero
2519/1974, de 9 de agosto, sobre entrada en vigor, aplicacién y
desarrollo del Cédigo Alimentario Esparfiol, procede dictar las
distintas’ Reglamentaciones establecidas en el mismo.

En su virtud, a propuesta de los Ministerios de Economfa y
Hacienda; Industria y Energia; de Agricultura, Pesca y Alimen-
tacién, y de Sanidad y Consumo, de acuerdo con el informe fa-
vorable de la Comisién Interministerial para la Ordenacién Ali-
mentaria, y previa deliberacién del Consejo de Ministros en su
reunién del dia 18 de noviembre de 1983,

DISPONGO~

Articulo Gnico.—Se aprueba la adjunta Reglamentacion Téc-
nico-Sanitaria para la Elaboracién, Circulacién y Comercio de
Especies Vegetales para Infusiones de uso en Alimentacidn.

DISPOSICIONES TRANSITORIAS

Primera.—Las adaptaciones de las instalaciones existentes, de-
rivadas de las exigencias incorporaedas a esta Reglamentacion,
que no sean consecuencia de lag disposiciones legaies vigentes,
seran llevadas a ‘cabo en el plazo de un afio a contar desde la
publicacion de la presente Reglamentacién.

Segunda.—En el plazo de dieciocho meses; todas las especies
vegetales anotadas en el Registro General Sanitario de Alimen-
tos que no figuren en la lista del articulo 3.° de esta Reglamen-
tacién, seran automaticamente dados de baja, quedando prohi-
bida su comercializacién al amparo de la autorizacién sanitaria
otorgada en su dia.

Las especies vegetales que, figurando en el anejo de la Orden
ministerial de 3 de octubre de 1973 («Boletfn Oficial del Estado»
del 15), no estdn contempladas en el articulo 3.° de esta Regla-
mentacién, deberan ser anotadas en los Servicios correspon-
dientes de la Direccién General de Farmacia y Medicamentos.

Tercera.—Para Ia aplicacién de la informacién obligatoria del
etiquetado y la rotulacién, establecida en el titulo quinto de la
adjunta Reglamentacién, se estara a lo dispuesto en el Real
Decreto 2158/1882, de 12 de agosto, por el que se aprueba la
norma genera)] de etiquetado, presentacion y publicidad de los
productos alimenticios envasados.

'DISPOSICION DEROGATORIA

Salvo lo expresado en las disposiciones transitorias, quedan
derogadas cuantas disposiciones de igual o inferior rango se
opongan a lo dispuesto en el presente Real Decreto, a partir de
su entrada en vigor,

Dado en Madrid.a 18 de noviembre de 1083.
JUAN CARLOS R.

El Ministro de la Presidencia.
JAVIER MOSCOSO DEL PRADO Y MUNOZ

REGLAMENTACION TECNICO-SANITARIA PARA LA ELABO-
RACION, CIRCULACION Y COMERCIO DE ESPECIES VEGE-
TALES PARA INFUSIONES DE USO EN ALIMENTACION

TITULO PRELIMINAR
Ambito de aplicacién

Articulo 1.° La presente Reglamentacion tiene por objeto de-
finir, a efectos legales, lo que se entiende por especies vegetales
para infusiones de uso en alimentacién y fijar, con carécter
obligatorio, las normas de slaboracién,  envasado, comercieliza-
cién y, en general, la. ordenacién juridica de los productos.

Esta Reglamentaciéon obliga a los elaboradores, envasadores,
comerciantes 0 importadores de los mismos.

Seré de aplicacién, asimismo, a los productos importados.

Se consideran elaboradores, envasadores y comerciantes de
estos productos aquellas personas, naturales o juridices, que,
en uso de las autorizaciones concedidas por los Organismos ofi-
ciales competentes, dedican su actividead a la elaboracién, en-
vasado y comercializacién de los productos cuya denominacién
figura en el articulo 2.° de esta Reglamentacion.

TITULO PRIMERO

Definiciones y denominaciones

Art. 2.° Definiciones.

‘62'1 Especies vegetales para infusiones de uso en alimenta-
cién,

Son aquellas especies vegetales o sus partes que debido a su
aroma y sabor_. caracteristicas de la especie a que pertenecen, se
utilizan en alimentacién por su accién fisiolégica u organolép-
lica.

2.2 Infusién.

Es el producto liquido obtenido por la accién del agua, a tem-
peratura de ebullicién, sobre la especie vegetal, con el objeto
de extraer las sustancias solubles de la misma.

2.3 Extracto soluble.

Es el producto soluble en agua, obtenido por parcial o total
evaporacion de la infusién de la especie vegetal correspondiente,

Art. 3.° Denominaciones.—Las especies vegetales para infu-
siones de uso en alimentacién, contempladas en esta Reglamen-
tacion son, con especificacién de la parte a utilizar, las si-
guientes:

@
-

Anis estrellado,—Illicium verum, fruto."
Anis verde.—Pimpinella anisum, fruto.
Azahar.—Citrus aurantium, flor.
Escaramujo.—Rosa canina, fruto.
Eucalipto.—Eucaliptus globulus, hoja.
Hibisco.—Hibiscus sabdariffa, flor.
Hierba luisa.—Lippia citriodora, hoja.
Hinojo.—Foeniculum vulgare, fruto.
Malva.—Malva sylvestris, hoja y flor. :
Manzanilla.—Matricaria chamomilla, planta y [lo.
Manzenilla amarga.—Anthemis nobilis, cau-zuslas fio-
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3.12
3.13
3.14
3.15
3.16
3,17
3.18
3.19
3.20
3.21
3.22
3.23

Manzanilla de Mahén.—Santolina chamaesiperisius
Mejorana.—QOriganium mejorana, planta.
Melisa.—Melissa officinalis, planta y hojas.
Menta.—Mentha piperita, planta y hojas.

Menta poleo.—Menta pulegium, hojas.
Romero.—Rosmarinus officinalis, hoja.
Salvia.—Salvia officinalis, hoja.
Sauico.—Sambucus nigra, flor.

Tila.—Tilia argentum y officinalis, flor y bractea.
Tomillo.—Tymus vulgaris, planta y hojas.
Verbena.—Verbena officinalis, planta y hojas.
Zarzaparrilla.—Smilax officinalis, raiz,

Para cualquier especie vegetal no incluida en la anterior lis-
ta, se solicitara el previo informe de los Servicios correspon-
dientes del Ministerio de Sanidad y Consumo, quien determinaré
la inclusién o no de la misma en esta Reglamenta.i6én, previo
informe de la Comision. Interministerial para la Orden-cion

Alimentaria.
TITULO 11

"Condiciones de los establecimientos, del material y del persenal,-

Manipulaciones permitidas y prohibidas

Art. 4.2 Condiciones de los establecimientos.—l.as instala-
ciones industriales de todos los establecimientos incluidos en
esta Reglamentacion deberan djustarse a un disefio o esquvma,
que garantice el adecuado tratamiento técnico e higienico sani-
tarlo de las materias primas, sus productos y subproductos y
que facilite una correcta aplicacién de las distintas practicas de
fabricacién en aras a la salud publica.

Con este fin, las industrias elaboradoras de los productos
contemplados en esta Reglamentacion cumpliran obligaioria-
mente las siguientes exigencias: .

4.1 Todos los locales destinados a la elaboracién, envasado vy,
en general, manipulacién de materias primas, productos mler-
medios o finales, estaran debidamente aislados de cualesquiera
otros ajenos a sus cometidos especificos y que, de alguna ma-
nera, puedan interferir en dichas manipulaciones,

4.2 Les seran de aplicacién los Reglamentos vigentes de re-
cipientes a presién, electrotécnicos para alta y baja tensién vy,
en general, cualesquiera otros de caracter industrial y de hi-
giene laboral que conforme a su naturaleza o a su fin corres-
pondan.

4.3 Los recipientes, maquinas y utensilios destinados a estar
en contacto con los productos elaborados, con sus materias
primas o con los productos intermedios, seran de madteriales
que no alteren las caracteristicas de su contenido ni la de ellos
mismos. Igualmente seran inalterables frente a los productos
utilizados en su limpieza.

44 Las industrias elaboradoras de estos productos deberan
tener una superficie adecunda a la elaboracién, variedad, ma-
nipulacién y volumen de fabricaclén, con localizacién aislada
de los servicios, vestuarios, lavabos y elmacenes.

4.5 El agua utilizada en el proceso de fabricacién y limpieza
de utensilios e instalaciones en contacto con los productos seré
Eﬁot:s.ble desde los puntos de vista fisico, quimico y microbio-

gico.

Podré utilizarse agua de otras caracteristicas en generadores
de vapor, instalaciones frigorificas, bocas de ‘incendio o servi-
cios auxiliares, siempre que no exista conexién entre esta red
y la del agua potable.

48 Las industrlas, establecimientos elaboradores y almace-
nes de estos productos dispondréan de las instalaciones nece-
sarias para aquellos productos que requieran conservacién por
el frfo, con capacidad siempre acorde con su volumen de pro-
duccién y venta.

Art. 5.9 Requisitos higiénico-sanitarios.—De modo genérico

las industrias de fabricacién, elaboracién y/o envasado de estos
productos, habran de reunir las condiciones minimas siguientes:
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5.1 Los locales de elaboracién o almacenamiento y sus ane-
xo0s, en todo caso, deberan ser adecuados para el uso a que se
destinan, con accesos faciles y amplios, situados a-conveniente
distancia de cualquier causa de suciedad, contaminacién o in-
salubridad y separados rigurosamente de viviendas o locales
donde pernocte o haga sus comidas cualquier clase de personal.

5.2 En su construccién o reparacién se emplearan materiales

idéneos y en ningun caso susceptibles de originar intoxicaciones.

o contaminaciones. Los pavimentos seran impermeables, resis-
tentes, lavables e ignifugos, doténdoles de los sistemas adecua-
dos de desagiie en caso necesario.

5.3 La ventilacién e iluminacién, naturales o artificiales, se-
ran las reglamentarias y, en todo caso, apropiadas al destino,
capacidad y volumen del local segun la finalidad a que se le
destine. -

5.4 Dispondran ed todo momento de agua corriente potable
en cantidad suficiente pare la elaboracién, manipulacién y pre-
paracién de sus productos. Para la limpieza y el lavado de lo-
cales, instalaciones y elementos industriales, que no estén en
céntacto con los productos, el agua serd4 potable microbioldgi-
camente y sanitariamente permisible desde el punto de vista
fisico-quimico.

5.5 Habran de tener servicios higiénicos con lavabo adjunto
y vestuarios en numero y caracteristicas acomodadas a lo que
prevean, en cada caso, las autoridades sanitarias competentes.

5.8 Todos los locales deben mantenerse constan‘emente en
estado de gran pulcritud y limpieza, lo que habra de llevarse a
cabo por los métodos méas apropiados pare no levantar polvo
ni originar alteraciones o contaminaciones.

5.7 Todas las maquinas, materiales, y demas elementos que
estén en contacto con las materias primas o auxiliares, articulos
en curso de elaboracién, productos elaborados y envases seran
de caracterfsticas tales que no puedan transmitir al producto

propiedades nocivas y originar, en contacto con él, reacciones |

quimicas. Iguales precauciones se tomaran en cuanto a los reci-
pientes y locales de almacenamiento, Todos los elementos esta-
ran construidos en forma tal que puedan mantenerse em per-
fectas condiciones de higiene y limpieza.

5.8 Contaran con servicios, defensas, utillajes e instalacio-
nes adecuadas en su construccién y emplazamiento para garan-
tizar la conservacién de los productos en 6Sptimas condiciones
de higiene y limpieza y no contaminecién por la proximided o
contacto con cualquier clase de residuos o aguas residuales,
humos, suciedad y materias extrafias, asi como por la presencia
de insectos, roedores, aves y animales domésticos o no.

5.9 Decberan mantener la temperatura adecuads y humedad
relativa de manera que los productos no sufran alieracién o
cambio de sus caracteristicas iniciales, Igualmente deberan estar
protegidos los productos contra la accién directs de la luz solar
cuando ésta les sea perjudicial.” '

5.10 Permitiran la rotacién de las existenclas y remociones
veriddicas en funcién del tiempo de almacenamiento y condi-
ciones de conservacién que exija cada producto.

511 Cualesquiera otras condiciones técnicas, sanitarias e hi-
giénicas establecidas o que establezcan, en sus respectivas com-
petencias, los Organismos de la Administracion Publica en sus
distintas esferas. :

Art. 8.° Condiciones generales de los materiales.—Todo ma-
terial que esté en contacto con estos productos en cualquier
momento de su elaboracién, almacenamiento, distribucién y ven-
ta, ademas de aquellas otras que especificamente se sefialan en
esta Reglamentacién, mantendra las condiciones de conservacién,
higiene y limpieza siguientes:

6.1 Tener una composicién adecuada y/o autorizada, en su
caso, para el fin a que se destine. o

6.2 No transmitir a los productos, objeto de esta Reglamen-
tacién, con los que estén en contacto, sustancias téxicas o que
puedan contaminarles.

. 8.3 No ceder sustancias t6xicas, contaminantes y, en general,
ajenas a la composicion normal de los productos obieto de esta
Reglamentacién o que, aun no siéndolo, exceda del contenido
autorizado en los mismos.

6.4 No alterar las caracteristicas de composicién ni los ca-

racteres organolépticos de los productos objeto de esta Regla-
mentacidn,

Art. 7.° Condiciones del personal—El personal que trabaje
en tareas de.almaccnamiento. claboracion y/o envasado e los
productos objeto de.esta Reglamentacién cumplird los siguien-
tes requisitos: :

. 7.1 Utilizara ropa adecuada a si trabajo, con la debida pul-
critud e higicne. Usar& cuprecabezas o redecillas, en su caso.

7.2 Queada prohibido: comer, fumar y masticar chicle y ta-
baco en los locales de elaboracién, envasado o manipulacién.

7.3 Todo productor aquejado de cualquier dolencia, padeci-
miento o enfermedad est4 obligado a poner el hecho en cono-
cimiento de la direcci6én de la Empresa, quien, previo esesora-
miento facultativo, delerminara la procedencia o no de su con-
tinuacién en ese puesto de trabajo si éste implicara contagio
para el producto elaborado o almacenado, dando cuenta del
hecho a los Servicios de la Sanidad Nacional.

7.4 Todo el personal que desempefie actividades relaciona-
dgs directamente con los productos objeto de esta Reglamenia-
cién poseerd carné sanitario de manipulador de alimentos, de-
bidamente actualizado.

En relacién con el contenido del presente articulo se estard
a lo dispuesto con cardcter general en el Reglamento de Mani-
puladores de Alimentos, aprobado por Real Decreto 2505/1883,
de 4 de agosto. .

Art. 8.° Manipulaciones permitidas y prehibidas.
8.1 Manipulaciones permitidas.

8.1.1 La mezcla de especies vegetales distintas, en un mismo
envase, siempre que quede claramente reflejada esta circuns-
tancia en el etiquetado y rotulacién del producto, especifi-
cando las denominaciones de cada especie vegetal que integren
la mezcla y su porcentaje.

8.1.2 Aquellas operaciones fisicas que tiendan a moajorar el
aspecto, la presentacion, conservacion y uso del producto, tales
como: molienda, tamizado, secado, etc.

8.2 Manipulaciones prohibidas.

8.21 El envasado para la venta de especies vegetales que
contengan tallos extrafios a las mismas, materias inertes u otras
impurezas, con ung tolerancia del 8 por 100 maximo.

8.2.2 Tratamientos destinados & producir aumento em su
masa.

8.2.3 La adicibn de agua, agentes conservadores, colorantes
y otras materias extrafas al producto. T

8.24 FE)] envasado y venta de especies vegetales alteradas o
con caracteres organolépticos anormales.

8.2.5 La venta g granel de especies vegetales, no pudiendo
fraccionarse los envases ni aun en presencia del consumidor.

8.2.6 Incluir las indicaciones de «cordial», «reconstituyen-
te», «digestivos, «8stomacals, «t6nico» o - cualquier otra con fi-
nalidad terapéutica y aquellas que puedan inducir a error o
engafo, asi como los grabados que recuerden tales conceptos.

8.27 La expresion de cualquier indicacién referente al lu-
gar o método. de elaboracién que no se corresponda con la
realidad. .

8.2.8 Todas las practicas y el empleo de productos no ex-
presamente permitidos en esta Reglamentacion que no estén
especialmente prohibidos por la misma requerirdn autorizacién
del Organismo de la Administracién Pablica competente.

TITULO III
Registros administratives

Art. 9.0 Identificacién de la industria.—Sin perjuiclo dq la
legislacién competente, las industrias dedicadas a las activida-
des reguladas por esta Reglamentacién deberén inscribirse en
el Registro General Sanitario de Alimentos, de acuerdo con lo
dispuesto en el Real Decreto 2825/1081, dé 27 de noviembre
(«Boletin Oficial del Estado» de 2 de diciembre).

TITULO IV

Materias primas y otros ingredientes. Caracteristicas de los
productos terminados

Art, 10. Materias primas y otros ingredientes.—Las materias
primas utilizadas para la elaboracién de los distintos produc-
tos seran unicamente las especies vegetales y parte de las mis-
mas o sus extractos solubles, cuyas denominaciones figuran
en el articulo tercero de la presente Reglamentacién,

Art. 11. Caracteristicas de los productos terminados.—La_.s
especies vegetales dispuestas para su consumo deberan cumplir:
las siguientes condiciones:

11.1 De carécter general.

11.1.1 Estar en perfectas condiciones de consumo.

11.1.2 Proceder de materias primas que no estén alteradas,
adulteradas o contaminadas. .

11.1.3 La tolerancia de productos contaminantes, sus toxinas
0 microorganismos que por su numero o especificidad puedan
producir alteraciones al consumidor no deberdn sobropasar los
limites contenidos en la legislacién vigente y en las normes
internacionales aceptadas por el Estado espafiol. :

11.2° De caréicter especifico.

Humedad: méximo, 15 por 100.
Cenizas: méaximo, 14 por 100.
Residuo metales pesados:

1121
11.2.2
1123

Pb, 13 ppm méximo.
As, 3 ppm maximo,

TITULO V
Envasado, etiquetado y rotulacién

Art. 12. Envasado.—Las envolturas y envases que conten-
gan los productos objeto de esta Reglamentacién podran ser
de cartén, material celulésico, sulfurizado, parafinado, meta-
lizado o plastificado, de celofan, de compuestos macromolecu-
lares autorizados para tal fin o de cualquier otro mgtﬁg'ial
que sea autorizado por la Direccién General de Salud Publica.

Art. 13. Etiquetado.—E! etiquetado de los envases y el ro-
tulado de los embalajes debera cumplir lo dispuesto en el Real
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Decreto 2058/1982, de 12 de agosto, por el que se aprueba la
Norma General de Etiquetado, Presentaciéon y Publicidad de los
productos alimenticios envasados. _

En el etiquetado de las especles vegetales envasadas para
la venta directa a] consumidor final, asi como a los suminis-
trados a los restaurantes, hospitales y ofros establecimientos y
colectividades similares figuraran las siguientes especificaciones:

13.1 Denominacién del producto de acuerdo con las deno-
minaciones del articulo tercero de esta Reglamentacién.

13.2 Ingredientes. .

En los envases que contengan mAs de una especie vegetal
éstas se mencionardn en orden decreciente-de sus masas, in-
dicando, segin lo dispuesto en el punto 8.1.1 de esta Regla-
mentacién, la proporcién de cada uno de ellos.

13.3 Contenido neto d8l producto, éxpresado en gramos, )

13.4 Marcado de fechas mediante la leyenda: <Consumir
preferentemente antes del fin de ...» seguida del afo, con sus
cuatro cifras o las dos finales.

sario. . .
13.8 Modo de empleo. ]
13.7 Identificacién de la industria.

13.7.1 Se hara constar el nombre o la razon social o la de-
nominacién del elaborador, envasador o importador y, en todo
caso, su domicilio. - ’

13.72 Se hard constar igualmente el nimero de registro
sanitario de la industria.

13.7.3 Cuando la elaboracién del producto se realice bajo
marca de un distribuidor, ademés de figurar su identificacién
se incluird la de la industria elaboradora o su numeéro de re-
gistro sanitario, precedido por la expresién <Fabricado por ...».

13.8 Lote de fabricacion, mediante una indicacién que per- -

mita identificar el mismo.
Art. 14. Rotulacién.

14.1 Denominacién del producto.

14.2 Numero y contenido neto de los envases.

14.3 Nombre o razén soclal o denominacién de la industria.

14.4 Instrucciones para la conservacién, caso de ser nece-
sario.

. No seran necesarias las indicaciones de los puntos 14.1 a 14.4

slempre que puedan ser determinades clara y facilmente en
lo;lle.thue!:ado de los .envases sin necesidad de abrir el em-
alaje. :

Art. 15. Productos importados.—Cuando un producto some-
tido a esta Reglamentacién sea de importacién, ademas de
cumplir en el etiquetado de sus envases y en los rétulos de
sus embalajes con las especificaciones de los articulos 13 y 14,
excepto el 13.8, deber& hacer coustar el pafs de origen.

TITULO VI
Transporte, almacenamiento, venta, exportacion e impor‘acién
Art. 18. Transporte y almacenamiento.

18.1 El transporte y almacenamiento de los productos ob-
leto de esta Reglamentacién deberan hacerse independiente-
mente de sustancias t6éxicas, parasiticides, rodenticidas y otros
agentes de prevencién y exterminlo, asi como impedir que se
hallen en contacto con alimentos alterados, contaminados, adul-
terados o falsificados.

16.2 Todos los lugares donde los mismos se almacenan, aun-
que sean provisionales, as{ como los medios de transports, de-

berdn ajustarse a las condiciones establecidas en el capitulo VI -

del Cédigo Alimentario Espafiol y disposiciones que lo des-
arrollan.

Art. 17. Venta.—Todos los productos objeto de esta Regla-
mentacién se expenderé4n siempre debidamente envasados, em-
balados, etiquetados y rotulados y serAn vendidos al publico
en sus envases Integros.

Art, 18. Exportacién e importacion.
18.1 Exportacién,

Los productos objeto-de esta Reglamentacién dedicados a la

exportacién se ajustaran a lo que dispongan en esta materia
log Ministerios competentes. Cuando estos productos no cum-
plen lo dispuesto en esta Reglamentacién llevardn en carac-
teres bien visibles impresa la palabrg «Expor»> y no podran co-
mercializarse ni consumirse en Egpafa, salvo autorizacién ex-
presa de los Ministerios responsables, previo informe de la
Comisién Interministerial para la Ordenacién Alimentaria y
siempre que no afecte a las condiciones de cardcter sanitario.

18.2 Importacién.

Los productos de importacién comprendidos en la presente
Reglamentacién Técnico-Sanitaria deberén cumplir las dispo-
siciones aprobadas en el presente Real Decreto, y ademas en
su etiquetado se deberd hacer constar el pals de origen. Las
Empresas importadoras deberan proceder a su registro, segan
lo marcado en el Real Decreto 2825/1081, sobre registro general
de alimentos, y los productos importados deberan ser anotados
en el expediente correspondiente de cada Empresa en particular.

13.5 Instrucciones para la comservacién cuando sea nece-’

TITULO VII
Competencias y respdnsabilidades

Art. 19. Competencias.—Los Departamentos responsables ve-
laran por el cumplimiento de lo dispuesto en la presente Re-
glamentacion. en el ambito -de sus respectivas competencias
y a través de los Organismos administrativos encargados, que
coordinarédn sus actuaciones, y en todo caso sin perjuicio de las
competencias que correspondan a las Comunidades Autdnomas
"y a las Corporaciones Locales.

Art. 20. Responsabilidades.

20.1 La responsabilidad administrativa inherente a la identi-
dad de] producto contenido en envases o embalajes no abiertos,
integreos, torresponde al fabricante o importador del producto.

20.2 La responsabilidad administrativa inherente a lg iden-
tidad del producto contenido en envases abiertos corresponde
al tenedor de los mismos. »

20.3 La responsabilidad administrativa inherente a la mala
conservaciéon y/o manipulacién del producto contenido en &n-
vases o embalajes, abiertos o no, corresponde al tenedor del
mismo.

Art. 21. Régimen sancionador.—Las infracciones a lo dis-
puesto en ‘la presente Reglamentacién seran sancionadas en
- cada caso por las autoridades competentes de acuerdo con la
legislacion vigenie y con lo previsto en el Real Decreto 1945/
1983, de 22 de junio, por el que se regulan las infracciones
en materia del consumidor y en materig agroalimentaria, pre-
“via la instruccién del corréspondiente expediente administrativo.
En todo caso, el Organismo instructor del expediente que pro-
ceda, cvando sean deiectadas infracciones de indole sanitaria,
deberd dar cuenta inmediata de las mismas a las autoridades
sanitarias que correspondan. :

REAL DECRETO 3177/1983, de 16 de noviembre, por
el que se aprueba la reglamentacién técnico sani-
- taria de aditivos alimentarios.

El Real Decreto 2484/1877, de 21 de septiembre, por el que
se aprueba el texto del Coédigo Alimentario Esparnol, prevé
que puedan ser objeto de Reglamentacién Especial las materias
en é] reguladas. ;

Publicado el Decreto de la Presidencia del Gobierno ntime-
ro 2519/1974, de. 9 de agosto, sobre entrada en vigor, aplicacién
y desarrollo del Cédigo Alimentario Espafiol, procede dictar
las distintas Reglamentaciones fundamentadas en el mismo y
en concreto las que desarrollan sus capitulos XXXI al XXXIV
referentes a aditivos y coadyuventes tecnolégicos.

El empleo, cada dia mas difundido, de estos productos hace
necesario establecer las condiciones técnico-sanitarias que re-
gulen su elaboracién, comerclalizaci6én y uso, comenzando por
los de los aditivos alimentarios y posteriormente establecer los
referentes a los coadyuvantes tecnologicos.

Por lo expuesto, & propuesta conjunta de los Ministros de
Economia y Hacienda; Industria y Energia; Agricultura, Pesca
y Alimentacién y Sanidad y Consumo, de acuerdo con el in-
forme favorable de la Comisién Interministerial para la Orde-
nacién Alimentaria y previa deliberacién del Consejo de Mi-
nistros en su reunién del dia 16 de moviembre de 1983,

DISPONGO:

Articulo unico.—Se aprueba, para su aplicacion, la adjunta
Reglamentacién Técriico-Sanitaria de Aditivos Alimentarios,

DISPOSICION TRANSITOP‘UA

33965

Fl cumplimiento de los apartedos B8.3.1 y 83.2 de la Regla-
mentacion adjunta no serd exigible hasta transcurrido un plazo
de seis meses desde la fecha de publicacién del presente Real

Decreto.
DISPOSICION DEROGATORIA

Queda derogada la Orden del Ministerio de la Gobernacién,
de 19 de noviembre de 1268, por la que se dictan normas sobre
el control sanitario de aditivos de productos destinados al con-
sumo. humano, asi como todas las disposiciones de igual o
inferior rango, en lo que se opongan a lo dispuesto en el pre-
sente Real Decreto, Lo

Dado en Madrid a 16 de noviembre de 1983.

JUAN CARLOS R.

El Mlnistro de la Presidencia,
JAVIER MOSCOSO DEL PRADO Y MUNOZ

REGLAMENTACION TECNICO-SANITARIA DE ADITIVOS
. ALIMENTARIOS

N
Articulo 1.°

La presente Reglamentacién tiene por objeto definir, a efec-
tos legales, lo que se entiende por aditivos alimentarios y
fijar, con caracter obligatorio, las normas de elaboracién, co-

Ambito de aplicacién,



