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‘como 1mpedir que se hallen en contacto con alimentos. alterat_dos, .

contaminados, adulteradog o falsificados. .

‘Los productos de galleteria se transportar4n y expenderan
siempre debidamente envasedos, embalados y etiquetados, y
seran vendidos al publico en sus emvases integros. .

Todos los lugares donde ge almacenen Jas galletas, aunque
sean’ provisionales, asi como los medios de transporte deberan
ajustarse a las condiciones esteblecidas en el capftulo VI del
Cédigo Alimentario Espafiol. .

Las envolturas, envases y embalajes de galletas podran ser
de cartén,- material celulésico, sulfurizado, parafinado, metali-
zado o plastificado, de celofan, de compuestos .macromolecula-
res, autorizados. pars tal fin o de cualquier otro material que
sea autorizado por la Direccién General correspondiente del Mi-
nisterio de Sanidad y Consumeo.

8.2. Etiquftado v rotulacién.

En las envolturas, envases y embalajes de las galletas, dis-
puestos para la venta al publico, deberan figurar los datos que
se especifican a continuacién, em idioma espafiol.

" Los datos a consignar seran, como minimo, lo§ sifuientes:

1. Marca registrada, o nombre o razén social y domicilio.

2. Tipo de galleta o denominacién genérica, si la tiene.

3. Relacidn de ingredientes que entran en su composicion,
enumerados de mayor a menor proporcién, incluidos los editi-
vos, los cuales se pueden agrupar por su accibn.

4. Lg altura minima de las leiras que indiquen la relacién
de ingredientes seran de un milimetro, en los envases hasta 100
gramos de peso, y de dos milimetros en los de mas de 100 gramos
de peso. ) : )

5. Numero de registro sanitario de la industria a partir de
la fecha en que sea facilitado, de conformidad con lo establecido
en el articulo 4.° de esta Reglamentacion.

6. Peso neto del producto y namero de unidades, en su caso,
en lugar visible. = - .

Se admite una tolerancia en e) peso:

Envases de peso neto de 5 a 50 gramos: 9 por 100.
Fnvases de peso neto de 50 g 200 gramos: 4,5 por .100.
Envases de peso neto de 200 a 1.000 gramos: 3 por 100.
Envases de peso neto de mas de 1.000 gramos: 1,5 por 100. -

. Todo ello, sin perjuicio de que la muestra en conjunto dé
el peso neto medio declarado en la etiqueta. -

7. Turno de trabajo, fecha de envasado y/o durTaci6én
‘minima.

7.1. Identificacién del turno de trabajo y fecha de duracién
minima que podra figurar de forma . abrevidda con las tres
primeras letras del mes y lag dos tltimas cifras del afio.

7.2. Fecha de envasado, que podra inscribirse en e] embala-

je o caja de agrupamiento, por las dificultades que supone su |

incorporacién en la paqueteria.

8. Palg de origen, en el caso de ser galletas de importaci6n,
9. Las rotulaciones y etiquetados de los envaseg y emba-

lajes se ajustardn e los precepios generales establecidos en la.

Norma Genera! de Rotulacién, Etiquetado y Publicidad de los
alimentos envasados y embalados; Decreto 336/1975, de 7 de
marzo («Boletin Oficial del Eétado» de 11 de marzo), y el Real
Decreto 2925/1981, de 27 de noviembre («Boletin Oficia]l del
Estado» de 2 de diciembre). .

10. En las galletas rellenas o recubiertas y similares, no se
permitird emplear dibujos relacionados con frutas u otros ali-
mentos en los envoltorios, cuando log ingredienes de] relleno
o coYertura se hayan aromatizado con aromas artificiales.

7. EXPORTACION E IMPORTACION

71. Exportacién.

Los productos objeto de esta Reglamentacién dedicados a
la exportacién se ajustaran a las disposiciones reglamentarias
exigidas por el paig de destino y a lo que dispongg en esta
materia el Ministerio de Economia y Comercio. Cuando estas dis-
posiciones no aseguren e} cumplimiento de las condiciones téc-
nicas que fija esta Reglamentacién, llevaran en caracteres bien
visibles impresa la palabra «Export» y no podran comercializar-
se en Espana salvo autorizacién expresa del Ministerio de Econo-
mia y Comercio y previo informe de 1a Comisién Interministerial
para la Ordenacién Alimentaria.

7.2 Importaéién.

Los productos alimenticios objeto de esta Reglamentacién pro-
ducidos en el extranjero para censumo en nuestro pais,
deberén adaptarse,.para su distribucién en él, a la§ disposicio-
nes establecidas en el presente Real Decreto.

8. RESPONSARILIDADES Y COMPETENCIAS

8.1. Responsabilidades administrativas.

1. La responsabilidad administrativa inherente a la_identi-
ded del producto contenido en envases o embalajes no abiertos,
integros, corresponde @] fabricante o importador de galletas.

2. La responsabilidad administrativa jnherente a la identidad
del producto contenide en envases abiertos corresponde al tene-
dor de los mismos.
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3. La responsabilidad' ad_ministrativa inherente .a la mala
conservacion y/o manipulacién del producto contenido en en-
vases o embalajes, abiertos o no, corresponde al tenedor de los
mismos.

8.2. Competencias.

Los Ministerios de Economia y Comercio, de Industria y’
Energia, de Agricultura,” Pesca y Alimentacién, y de Sanidad
y Consumo, en la esfera de sus respectivas competencias, vela-

rdn por e] cumplimiento de lo establecido en esta Reglamen-
- tacién,

9. METODOS DE ANALISIS

Los métodos oficiales de analisis especificos para las galletas
seran aprobados mediante Resolucién de lg Direccion General
de Salud Publica del Ministerio de Sanidad y Consumo y, hasta
tanto, se utilizaran los recomendados internacionalmente o por
los Centros o Institutos especializados nacionales, coordinados
por el Centro Nacional de Alimentaciéon y Nutricion.

REAL -DECRETO 1125/19682, de 30 de- abril, por el
que se aprueba la Reglamentacion ‘Técnico-Sanita- -
ria para la elaboracién, circulacion y comercio de
materiales poliméricos en relacion con los produc-
tos alimenticios y alimentarios.

El Real Decreto- dos mil seiscientos ochenta y seis/mil nove-
cientos setenta y seis, de dieciséis de octubre, aprobo la Regla-
mentacién Técnico-Sanitaria sobre el uso de materiales polimé-
ricos en relacién con los productos alimenticios y alimentarios,
disposicién legal que en aquella época marcé un hito importan-
te al sentar las bases técnico-sanitarias del manejo-de un tras-
cendental material usado pare estar en contacto con los alimeén-
tos. La experiencia conseguida y la evolucion técnica que ha
existido desde entonces, aconseja remodelar nuevamente ‘la
mencionada Reglamentacién Técnico-Sanitaria. Por otra parte
parece necesario efectuar la armonizacién progresiva que sea
precisa con las disposiciones correspondientes de la Comunidad
Econ6mica Eurovea. :

En su. virtud, previo informe preceptivo de lag Comisién In-
terministerial para la Ordenacién Alimentaria, a propuesta de
los Ministros de Industria y Energia, Economia y Comercio,
Agricultura, Pesca y Alimentacién, Sanidad y Consuma y, previa.
deliberacién de! Consejo de Ministrog en su reuniéon del dia
treinta de abril de mil novecientos ochenta y dos.

DISPONGO:

Articulo tinico.—Se aprueba la adjunta Reglamentacién Téc-
nico-Sanitaria para la elaboracién, circulacién y comercio de
materiales poliméricos en relacién con los productos alimenticios
y alimentarios. . ’

DISPOSICIONES TRANSITORIAS

Primera.—A contar desde la fecha de publicacién del pre-
Bente Rea! Decreto, se permitir4 durante un periodo no su-
perior a un afio, que los industriales que estan dedicados a la
fabricacién, transformacién o manipulacién de material poli-
mérico puedan seguir utilizando las existencias en a@lmacén o
confratadas de las etiquetas, envoltorios y .envaseg rotulados
que no se ajusten a lo exigido en esta Reglamentacién. Este
Real Decreto entrari en vigor el mismo dia de su publicacién.

Segunda.—Después de la publicacién del presente Real Decre-
to todo encargo de etiquetas, envolturas o envases se ajustara a
lo dispuesto en el texto de la presente Reglamentacién, siendo
considerada esta infraccién como falta grave segun indica el
Decreto setecientas noventa y siete/mil novecientos setenta vy
cinco, de veintiuno de marzo.

DISPOSICION bEROGATOHIA

Queda derogado el Real Decreto dos mil seiscientos ochenta
¥y seis/mil novecientos setenta y seis, de dieciséis de octubre, y
cuantas disposiciones de igual o inferior rango se opongan a lo
dlspt_lesto en el presente Real Decreto a partir de su entrada
en vigor.

Dado en Madrid a treinta de abril de mil novecientos ochen-
te y dos. .
JUAN CARLOS R.

El Ministro de la Presidencia,
MATIAS RODRIGUEZ INCIARTE

REGLAMENTACION TECNICO-SANITARIA PARA LA ELABO--
RACION, CIRCULACION 'Y COMERCIO DE MATERIALES

POLIMERICOS EN RELACION CON LOS PRODUCTOS ALI-

MENTICIOS Y ALIMENTARIOS
1. Ambito de aplicacién
La presente Reglamentacién tlene por dbjeto definir a efecs

fos legales lo que se entiende por materiales poliméricos en
relacién con los productos alimenticlog y alimentarios y fijar
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con caricter obligatorio las normas de utilizacién y comerciali-

zacién y en general la ordenacién juridica de tales productos.

Sera de aplicacién asimismo a l0s productos importados.
Esta Reglamentacién obliga a todos los fabricantes trans-

formadores y comerciantes de materiales poliinéricog para uso

en alimentacién y en su caso'a los importadores.~ =~ =~

. En aplicaciones especiales de materiales poliméricos como:

Revestimientos, cauchos, productos celulésicos, filamentos texti--

les, adhesivos, etc., los fabricantes; transformadores y comer-
cianteg vendran obligados, ademas de por esta Reglamentacién
general,, por las respectivas Normas Técnico-Sanitarias -especifi-
cas, complementarias. ) .

Se consideran .fabricantes, transformadores 'y comerciantes
de materiales poliméricos, aquellas personas, naturales o juri-
dicas,- que, en uso de las autorizaciones concedidas por los
Organismos oficiales competentes, dediquen su actividad a la
obtencion, transformacién, manipilacién o comercio de los pro-
ductos definidos. en los epigrafes 2 al 4.

2. Definiciones

Se denominan materiales poliméricos, g efecCtos de esta Re- -

glamentacién, aquellos materiales obtenidos por sintesis o. por

modificacién de otros naturales cuye caracteristica esencial es

el estar constituidos por sustancias macromoleculares,
3. Clasificacién

3.1. Los materiales poliméricos ge clasifican en:

- 3.1.1. Homopolimeros: Aquellos polimeros constituidos por
macromoléculas en las que se repite un solo tipo de unidad
monomeérica. . ) - :

3.1.2. Copolimeros: Aquellos polimeros constituidos por ma-
cromoléculag en las que se repiten dos o més tipos de unidades
monoméricas. :

3.1.3. Mezclas de polimeros: Aquellos materiales constituidos
por la mezcla fisica de dos o mas polimeros, homo o copoli-
meros. - ’

3.2. Log materiales poliméricos utilizables para estar ‘en
contacto con productos alimenticios o alimentarios seran los que
figuren en la Lista de Polimeros aprobada por el Ministerio de
Sanidad y Consumo.

4. Aditivos para materiales poliméricos

4.1. "Se entiende por aditivos, a efectos de esta Reglamenta-
cién, toda sustancia incorporada a los polimeros durante los
procesos de sintesis, elaboracién o transformacién, con el fin
de facilitar dichos procesos y/o modificar convenientemente
las propiedades finales del producto acabado,

-4.2. Los aditivos utilizables para log materiales poliméricos
seran los que figuren en las Listas f"ositiva,s aprobadas por
HResolucién de la Subsecretaria para la Sanidad.

5. Registro General Sanitario de Alimentos

Sin perjuicio de la legislacion industrial competente, los fa-
bricantes, transformadores e importadores de materiales poii-
méricos can destino a estar en contacto con alimentos, bebidas
y productos alimentarios deberan inscribirse en €l Registro
Genera] Sanitario de Alimentos de acuerdo con lo dispuesto
por el Real Decreto 2825/1981,ede 27 de noviembre («Bolefin
Oficial del Estado» de 2 de diciembre de 1981),

6. Condiciones generales 'de las indusirias
8.1. Requisitog industriales y sanitarios.

6.11. Los locales de fabricacion o almacenamiento 7y sus
anejos, en todo caso, deberan ser idoneos para el uso a que se
destinan, con emplazamientos e instalacién adecuados, accesos
faciles y amplios, situados a conveniente distancia de cualquier
clasc de suciedad, contaminaciéon, o insa&lubridad- y separados
rigurosamente de viviendas y locales donde pernocte o haga
sus comidas cualquigr clase de personal, .

" 6.1.2, En su construccion o reparacion se utilizaran mate-
riales verdaderamente idéneos-y, en ningin caso, susceptibles
de originar intoxicaciones o contaminaciones. Los pavimentos
seran practicamente impermeables, resistentes, lavables o ig-
nifugos. Las paredes y techos se conslruiran con material que
permita su conservacién en perfectas. condiciones de limpieza.

6.1.3." La ventilacion e iluminacién, natural o artificial, sera
la reglamentaria y, en todo caso, apropiada a la capacidad y
volumen del local, segiin la finalidad a que se destine.

6.1.4. Dispondra en todo momento de agua potable corriente
a presion en cantidad suficiente para cubrir las necesidades
de los establecimientos industriales,

La red de ‘distribucion de agua potable tendrs el suficiente
‘numero de tomas para permitir asegurar la. limpiezg y lavado
de locales, instalaclones y elementos industriales, asi como para
el uso del personal. -

Podra utilizarse agua de otra calidad en generadores de
vapor, bocas de incendio, circuitos de refrigeracién y servicios
auxiliares, siempre que no exista conexion entre esta red y la de
agua potable. i

6.1.5. "Habran de tener servicios higiénicos y vestuarios en
numero y caracteristicas acomodadas a lo ‘que: prevean para
cada caso las autoridades competentes. .

T
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6.1.6. Todos los locales deberAn mantenerse constantemente
en estado de pulcritud y limpieze, que habra de llevalse a cabo
por log medios mas apropiados para no levantar polvo nj pro-
ducir conta@minaciones o alteraciones, . .

8.1.7. . Toda la maquinaria y demas elementos que estin en
contacto con las materias primas o auxiliares, productog en
curso de elaboracién o ya elaborados e incluso en los ‘envases
seran de caracteristicas taleg que no puedan. transmitir al ma-
terial elaborado propiedades nocivas ni originar, en contacto
con é], reacciones quimicas perjudiciales. :

Iguales precauciones se tomaran en cuanto a log recipientes,
clementos de transporte, envases provisionales y lugareg de
almacenamiento. Todos estos elemeritos estaran construidos en
formg tal que puedan mantenerse en.perfectas. condiciones de
higiene y limpieza.

6.1.8. Conteran con servicios, defensas, utillajes ¢ instalacio-
nes adecuadas en su construccibn y emplazamiento para ga-
rantizar las condiciones de higiene y limpieza su no conta-
minacion por la proximidad o contacto con cualquier clase de
residuos, aguas residuales, humos, suciedad y materiag extra-
fias, asi Como por lg presencia de insectos, roedores, aves y
otres animales. :
- 8.1.9. Asimismo habran de cumplirse cualesquiera otras con-
diciones técnicas, sanitarias, higiénicas y laborales estableci-
das o que se establezcan en sus respectivas competencias por
lo? Organismos de la Administracidn Publica en sus distintas
esferas, :

8.2. Condicioneg generales referentes al pérsonal.

6.2.1. Sin perjuicio de la legislacién laboral, el personal que
intervenga en la fabricacién, transformacién y manipulacién de
materiales poliméricos debera cumplir las obligaciones genera-
les, contro] de estado sanitario y otras que especifica el Cé-
digo Alimentario Espafiol en sus articulos 2.08.04 y 2.08.06 en lo
que le sea de aplicacion.

6.2.2. El personal que intervenga en el proceso de elabora-
cién vestird durante el trabajo en forma adecuadga con la de-
bida pulcritud e higiene. .

6.3. Condiclones generales de los materiales.

‘Todo material que tenga contacto con log polimeros, en cual-
quier momento de su preparacién, elaboracién, distribucién y
consumo, mantendra las debidas condiciones de conservacién,
higiene y limpieza y reunira ademas las siguientes;

6.3.1. Estar fabricado con materias primag adecuadas y au-
torizades para el fin a que se destinan.

8.3.2. No transmitir a log materiales poliméricos con los
que se ponga en contacto sustancias téxicag o que puedan con-

* tenerlas.

. 6.3.3. No ceder sustancia alguna ajena a la composicién .de
los materiales polimérico: o que,  aun no siéndolo, exceda de los
contenidos autorizados en los mismos,

6.3.4. No alterar las caracteristicas de composicién y los
caracteres organolépticos de log materiales poliméricos.
8.3.5. Ser higienizableg y de facil acceso para ello.

7. Curacteristitas de los materiales poliméricos y condiciones
; de su utilizacion :

7.1. Los materiales poliméricos destinadog a estar en con-
tacto con los productos alimenticios y alimentarios, serdn fabri-
cados y trensformados con las materias primas y los aditivos
recogidos en las Listas Positivas aprobadas por la Subsecretaria
para la Sanidad y previo Registro General Sanitario.

7.2. Los denominados complejos formados por capas de ma-
teriales diferentes se consideraran a efectos especificog de esta
Roeglamentacién como un conjunto unico y no sélo el que esté
en contacto con el alimento, si bien cada uno de ellog debera
de cumplir por separado las condiciones generales o especificas
que le correspondan. i

7.3. Los materiales poliméricos protegeran e] contenido del
ambiente exterior, cumpliendo expecificamente con las exigen-
cias de impermeabilidad y de cierre a los gases, humedad y
radiaciones ultravioletas cuando la accién de estog agentes pue-
diese alterar o contaminar el alimento durante el tiempo de
caontacto. : : ’

7.4. Los materiales poliméricos no cederan a) elimento, be-
bida o producto alimentario:

7.4.1. Sustancias que puedan determinar una sensgible Con:

‘taminaciéon organoléptica durante el tiempo de utilizacién o co-

mercializacién de aquéllos. . .

7.4.2. Productos provenientes de los mismos, en cantidad
que signifique un Triesgo para la salud.

7.5. Los materiales poliméricos no absorberan nj adsorberan
de] alimento, bebida o producto alimentario, en su contacto,
constituyentes en centidades que desvirtten la estabilided o
la calidad de los mismos o que sean causa de pérdida signifi-
cativa del contenido, .

7.8. Log tiempos .de comercializacién de los alimentos, be-
bidas o productos alimentarios, en relacién con los envases de
materiales poliméricos, seran fijados por los fabricantes de
estos materiales en las Memorias que habran de presentar &
efectos del Registro Genera] Sanitario de Alimentos, de acuerdo
con lo dispuesto en el Real Decreto 2825/1981, de 27 de mno-
viembre, deblendo cumplir el envasador, lo estipulado en el
apartado que especifica el ambito de utilizacién,
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7.7. Los materiales poliméricos, ademas de cumplir las con-
diciones anteriores, deberdn ajustarse, en cuanto a migraciones
maximas, a los litnites establecidos en las listas de Migraciones
Maximas en Pruebas de Cesién, aprobadas por Resolucién de la
SuYsecretarfa para la Sanidad.

o -
8. Manipulaciones permitidag y prohibidas

8.1. Todos los sistemas o condiciones de elaboracién y/o
transformacién de material poliméTico seran realizados de for-
. ma tal que no puedan alterar las especificaciones establecidas
en esta Reglamentacién y en las declaraciones efectuadas para
su Registro General Sanitario. .
mismo ocurrira con respecto al almacenamiento de los
productos terminados.

8.2. En la elaboracién de enveses podran emplearse los pro-
cesos de inyeccién-soplado, extrusién y calandrado, extrusién-
soplado, termoconformado 'y aquellos otros que puedan desarro-
llarse con estos fines. )

.8.3. Los procesos mecénicos y térmicog de "elaboracién y
transformacion de los materiales poliméricos para fabricacién
‘de envases v otros elementos deéberan contar con los medios
de contro] precisos para conocer 1a historia de la transformacion
del material, :

84. El aire utilizado para la febricacién de envaseg deherd
ser filtrado, secado y totalmente exento de grasas.

8.5. Las condiciones mecanicas (espesor, disefio, peso, et-
cétera) de los envases para alimentos, bebidas y productos
elimentariog se ajustarén a lag necesidades especificas de cada
tipo de dlimento. .

8.8. Los aditivos necesarios para la fabricacién o transfor-
macién de materiales poliméricos deberan ser siempre incor-

porados a la masa del producto béasico, no permitiéndose la

aplicacién’ superficial de aditivos en las caras del envase u
otrog elementos acabados o semiacabados que posteriormente
hayan de estar en contacto con los alimentos, bebidas y produc-
tos alimentarios.

87. En ningin caSo, en lg €laboracién de los materiales
poliméricos o sus derivados, podran emplearse aditivos que no
figuren en las Listas Positivas.

8.8. Las materias colorantes utilizadas en los materiales
poliméricos, edemas de cumplir las especificaciones de pureza
recogidas en la Resolucién correspondiente de la Subsecretaria
para la Sanidad, deben quedar fijadag perfectamente en ellos,
no preseritindose ninguna migracién de color en los productos

alimenticios o alimentarios con los que se pongan en contacto.

9. Inspeccién y canirol

9.1. La inspeccién y contro] de los materiales poliméricos
en contacto con los alimentos, bebidas y productos alimentarios
se realizard en @] producto envasado:y en el envase vacio o
material dispuesto a estar en contacto con los alimentos.

9.2. Los ensayos organolépticos, de migracién, de absorcién
y adsorcién
bebida o producto alimentario, directamente o sobre alimentos
simulados, segGn sea la Circunstancia de cada caso,

Para su ejecucién- se utilizaran las normativas oficiales o en
su defecto, los métodos en uso, sancionados por la Subsecre-
taria pare lag Sanidad en colaboracién con los Organismos es-
pecializados sobre esta materia.

93. Las cantldades maximas migrables se de%en referir
siempre & su contenido en el alimento o alimentos simulados
y sera sobre éstos donde se hardn las determinaciones analiticas.

9.4. Cuando hubiese modelo de migracién sancionado por la
Subsecretaria para la Senidad, las determinaciones de migracién
maxima . en el alimento se podran calcular a través de la
analftica sobre el polfmero con la aplicacian del modelo de
migrecidn correspondiente, .

10. Envasado y etiquetado

101. Log productos sujetos a esta Heglamentacién, bien co-
mo materias primas o como envaseés o elementos que han de
estar en contacté con los alimentos ya terminados, se comercia-
lizaran debidamente envasados o embalados.

10.2. Los productos sujetos a esta Reglamentacién, en sus
correspondientes envases y embalajes, iran provistos de etigue-
te o rotulacién que contenga los siguilentes datos. .

Denominacién del producto.

Contenido neto,

Identificacién del lote de fabricacién.

Nombre o razén social o denominacién y domicilio del fa-
bricante o en su caso del importador.

Pafs de origen en el caso de importacién.

Numero de Registro "General Sanitario de Alimentos.

La leyenda «Para uso aiimentario».

En el caso de suministro a granel constaran en la documen-
taci6n de entrega los datos anteriores.

103. Los productos manufacturados destinados a la venta
81 publico iran marcados de forma indeleble con el numero de
Registro Sanitario correspondiente. S6lo se permitird su omisién

cuando el tamafio o naturaleza del articulo no lo permitiese, 6in

perjuicio de que deba consignarse en los envases, etiquetas,
embalajes, facturas o dovumentos que los acompaifan.

__En cualquier caso, en las etiquetas de las unidades de vente
figuraran:
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permeabilidad se realizaran sobre €l alimento,.

| del mar

‘

Denominacién del producto. n

Numero de piezas que contiene el envase o embalaje.

Modo de empleo. Se haran constar lag instrucciones para sl
uso adecuado del articulo en los casos en que su omisién pueda
causar una incorrecta utilizacién del mismo, .

Identificacién del lote. i -

Nombre o razén social o denominacién y domicilio dej fabri-
cante o en su caso del importador.

Pais de origen en el caso de importacién.

Numero de Registro Sanitario.

11. Exportacion e importacién

11.1. En el caso &e que en el pais de destino existan dispo-
giciones reglamentarias distintas, los materiales poliméricos se
ajustaran a las mismas haciéndolo constar en la documerftacién
y anadiendo la palabra «Export- con caracteres visibles en el
envase o embalaje. i ;

Cuando esas disposiciones no aseguren el cump'imiento de
las especificaciones técnicas que fijan esta Reglamentacién no
podran comercializarse en Espana.

11.2. Los materiales poliméricos producidos en el extraniero
para su utilizacién en nuestro pafs deberan adaptarse estric-
tamente parg su distribucién en éi a todas las disposiciones
astablecidas en el presente Real Decreto, salvo lo dispuesto en
los tratados-o convenios internacionales.

12. Competencias .

. Los Ministerio§ de Industria y Energfa, Economfa y Co-
mercio, Agricultura, Pesca y Alimentacién y de Sanided ¥
Consumo, velardn por el cumplimiento de lo dispuesto en la
presente Reglamentacién, en el 4mbito de sus Tespectivas com-
petencias y a través de los Organismos Administrativos per-
tinentes, que coordinaran sug actuaciones, y en todo caso sin
perjuicio de las competencias que corresponden a las Comuni-
dades Autonémicas. :

M° DE ASUNTOS EXTERIORES

ACUERDO de M de aqosto de 1979 enire el Go-
.bierno de la Republica de Suddfrica v el Gobierno
de -Espafia sobre las mutuas relaciones pesqueras,
firmado -en Pretoria.
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Acuerd_o entre el Gobierno de la Repiblica de Sudafrica y
el Gobierno de Espafia sobre las mutuas relaciones pesqueras

El Gobierno de la Republica de Sudafrica y el Gobierno
de Espana: .

En consideracién al interés de ambos Gobiernos para una
explotacién, conservacion -y utilizacién racional de los recursos
y a la importancia que tiene para el Gobierno de
Sudafrica el buen desenvolvimiento de sus comunidades cos-
teras y asimismo su interés por los recursos vivos de las aguas
adyacentcs de los cuales depehden estas comunidades.

Reconociendo el hecho de que el Gobierno de la Republica
de Sudafrica ha ampliado su jurisdiccién sobre los recursos
vivos de sus aguas adyacentes, siguiendo fielmente y de acuer-
do con los principios relevantes del derecho internacional, ¥
de que ejerce dentro de una zona de 200 millas nauticas dere-
chos soberanos para la exploracién y explotacién, conserva-
cién y gestiéon de dichos recursos.

Reafirmando su deseo de mantener una mutua cooperacién
beneficiosa en el campo de la pesca.

Deseosos de establecer los términos y las condiciones bajo
las cuales se regularin sus mutuas relaciones pesqueras, asi
como de promover el desarrollo ordenado,del Derecho del Mar,

Han acordado lo siguiente:

ARTICULO PRIMERO

El Gobierno de la Republica de Sudafrica y el Gobierno
de Espafia se comprometen a cooperar en los asuntos rclativos
a la conservacién y utilizacién de los recursos vivos del mar.
Ambas Partes tomaran las medidas necesarias para facilitar
dicha cooperacién y continuarédn consultandose y cooperando
en las negociaciones y organizaciones internacionales con vis-
tas a alcanzar objetivos pesquerps comunes.

ARTICULO II

1. a) El Gobierno de Espafia tomara medidas para asegu-
rar que los barcos pesqueros bajo $u jurisdiccién operen en
la zona pesquera sudafricana respetando las cldusulas del pre-
Sente Acuerdo y absteniéndose de pescar los recursos vivos
dentro de la zona de pesca de la Republica de Sudéfrica, salvo
en los términos autorizados en este articulo,

b) El Gobierno de la Republica de Sudafrica se compromete
& permitir a un numero de barcos espafioles, a determinar por
ambas Partes regularmente, a pescar dentro de la zona de
Pesca mas alld de los lfmites de las aguas territoriales sudafri-



