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Article 188 sexies. Competéncia per a la gestio i
administracio.

Correspon a l'Institut Nacional de la Seguretat
Social, a través del seu director general, la gestid i
administracié de la prestacié no contributiva a la
qual es refereix la lletra d) de |'article 181 de la Llei
general de la Seguretat Social. Tant aquesta compe-
tencia com la resolucio de la reclamacié prévia a la
via judicial poden ser objecte de delegacio en els
organs de I’Agéncia Estatal d’/Administracio Tributa-
ria, amb els efectes de I'article 13 de la Llei 30/1992,
de 26 de novembre, de régim juridic de les adminis-
tracions publiques i del procediment administratiu
comu, i els requisits, referits als organs delegats, de
I"apartat quart de la disposicié addicional tretzena de
la Llei 6/1997, de 14 d'abril, d’organitzacié i funciona-
ment de I’'Administracié General de I'Estat.»

Deu. S’incorpora l'apartat 4 a l'article 189, en els ter-
mes seguents:

«4. La percepcio de la prestacio per naixement
o adopciod de fill es compatible amb la percepcio de
les altres prestacions familiars de la Seguretat
Social, regulades a la present seccio.»

Disposici6 final tercera. Habilitacio normativa.

Es faculta el Govern per dictar totes les disposicions
que siguin necessaries per al desplegament i I'execucio
d’aquesta Llei.

Disposici6 final quarta. Entrada en vigor.

Aquesta Llei entra en vigor el dia de la publicacié en el
«Butlleti Oficial de I'Estat».

Per tant,
Mano a tots els espanyols, particulars i autoritats, que
compleixin aquesta Llei i que la facin complir.

Madrid, 15 de novembre de 2007.
JUAN CARLOS R.

El president del Govern,
JOSE LUIS RODRIGUEZ ZAPATERO

MINISTERI DE SANITAT | CONSUM

19750 ORDRE SC0/3317/2007, de 8 de novembre, per

la qual es modifica I'annex del Reial decret
2106/1996, de 20 de setembre, pel qual s’esta-
bleixen les normes d’identitat i puresa dels
edulcorants utilitzats en els productes alimen-
taris. («BOE» 275, de 16-11-2007.)

El Reial decret 2106/1996, de 20 de setembre, pel qual
s'estableixen les normes d’identitat i puresa dels edulco-
rants utilitzats en els productes alimentaris, va incorporar
al nostre ordenament juridic la Directiva 95/31/CE de la
Comissid, de 5 de juliol de 1995, per la qual s’estableixen
criteris especifics de puresa dels edulcorants que es
poden fer servir en els productes alimentaris.

De conformitat amb la disposicio final primera, I'annex
del Reial decret 2106/1996, de 20 de setembre, ha estat suc-
cessivament actualitzat per tal d’adequar-lo a les modificaci-
ons derivades de |'actualitzacio tecnica de les normes comu-
nitaries, la darrera vegada mitjangant la publicacio de I'Ordre
SC0/2929/2004, de 2 de setembre, per la qual es modifica
I'annex del Reial decret 2106/1996, de 20 de setembre, pel

qual s’estableixen les normes d’identitat i puresa dels edul-
corants utilitzats en els productes alimentaris.

La Directiva 2006/128/CE de la Comissid, de 8 de
desembre de 2006, que modifica i corregeix la Directiva
95/31/CE, per la qual s’estableixen criteris especifics de
puresa dels edulcorants que es poden fer servir en els
productes alimentaris, adopta criteris especifics per al
nou edulcorant eritritol (E-968) i corregeix alguns errors
existents en diverses versions linglistiques dels edulco-
rants sacarina i les seves sals de sodi, potassi i calci (E-
954), sucralosa (E-955), sal d'aspartam-acesulfam (E-962),
maltitol (E-965 i) i lactitol (E-966).

Aixi mateix, la Directiva 2006/128/CE de la Comissio,
de 8 de desembre de 2006, modifica la definicio del xarop
de maltitol (E-965 ii) que estableix la Directiva 95/31/CE de
la Comissio, de 5 de juliol de 1995, ja que inclou en les
especificacions un nou métode de produccio.

Per fixar els criteris especifics que estableix la Directiva
2006/128/CE de la Comissio, de 8 de desembre de 2006,
s’han tingut en compte les especificacions i téecniques ana-
litiques que ha preparat el Comité Mixt FAO/OMS d’Experts
en Additius Alimentaris (JECFA) per a aquests additius.

Mitjangant aquesta disposicio es transposa a I'ordena-
ment juridic intern la Directiva 2006/128/CE de la Comis-
si6, de 8 de desembre de 2006.

En la seva tramitacié s’han escoltat els sectors afec-
tats, s’"han consultat les comunitats autonomes i la Comis-
sid Interministerial per a I'Ordenaciéo Alimentaria n’ha
emes un informe preceptiu.

Aquesta Ordre es dicta en us de les facultats que atri-
bueix la disposicié final primera del Reial decret 2016/
1996, de 20 de setembre.

En virtut d'aixo, d’acord amb el Consell d’Estat, disposo:

Article uUnic. Modificacio de I’'annex del Reial decret
2106/1996, de 20 de setembre, pel qual s’estableixen
les normes d’identitat i puresa dels edulcorants utilit-
zats en els productes alimentaris.

Lannex del Reial decret 2106/1996, de 20 de setembre,
pel qual s’estableixen les normes d’identitat i puresa dels
edulcorants utilitzats en els productes alimentaris, queda
modificat segons estableix I'annex d’aquesta Ordre.

Disposicié transitoria Unica. Prorroga de fabricacio,
importacio i comercialitzacio.

1. Es permet fins al 15 de febrer de 2008 la fabricacio i
la importacio dels additius edulcorants sacarina i les seves
sals, sucralosa, sal d’aspartam i acesulfam, maltitol, lactitol
i xarop de maltitol que, tot i no ajustar-se als criteris especi-
fics de puresa que disposa aquesta Ordre, compleixin la
normativa vigent anterior a la seva entrada en vigor.

2. Els edulcorants que esmenta |'apartat anterior,
que s’hagin posat a la venda o estiguin degudament eti-
quetats abans del 15 de febrer de 2008, que no s’ajustin al
que disposa aquesta Ordre, es poden comercialitzar fins a
esgota-ne les existéncies sempre que compleixin la nor-
mativa vigent anterior a la seva entrada en vigor.

Disposici6 final primera. Incorporacio de dret de la Unio
Europea.

Mitjangant aquesta Ordre s’incorpora a |I'ordenament
juridic intern la Directiva 2006/128/CE de la Comissi6, de 8
de desembre de 2006, que modifica i corregeix la Direc-
tiva 95/31/CE, per la qual s’estableixen criteris especifics
de puresa dels edulcorants que es poden fer servir en els
productes alimentaris.

Disposici6 final segona. Entrada en vigor.

Aquesta Ordre entra en vigor I'endema de la publica-
cio en el «Butlleti Oficial de I'Estat».

Madrid, 8 de novembre de 2007.—El ministre de Sanitat
i Consum, Bernat Soria Escoms.
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ANNEX
Modificacio de I'annex del Reial decret 2106/1996, de 20 de setembre

L'annex del Reial decret 2106/1996, de 20 de setembre, pel qual s'estableixen les normes d'identitat i puresa dels
edulcorants utilitzats en els productes alimentaris, es modifica segons s'estableix a continuacio:

1. Després de I'entrada corresponent a I'E-967 xilitol s'insereix el text seglient relatiu a I'E-968 eritritol:

«E-968 ERITRITOL

Sinonims Mesoeritritol, tetrahidroxibuta, eritrit
Definicioé S'obté per fermentacio d'una font d'hidrats de carboni mitjangant llevats osmofils
de grau alimentari segurs i adequats, com ara Moniliella pollinis o
Trichosporonoides megachilensis, seguida de purificacio i dessecacio.
Denominacié quimica 1,2,3,4-butanotetrol
Einecs 205-737-3
Férmula quimica C4H1004
Pes molecular 122,12
Determinacio No menys del 99% després de la dessecacio
Descripcidé Cristalls blancs, inodors, no higroscopics, resistents a la calor, amb una dolcor que
equival, aproximadament, al 60-80% de la dolgor de la sacarosa.
Identificacio
A. Solubilitat Facilment soluble en aigua, poc soluble en etanol, insoluble en eter dietilic.
B. Interval de fusio 119-123 °C
Puresa
Pérdua per dessecacio No més del 0,2% (70°C, sis hores, en un dessecador de buit)
Cendres sulfatades No mes del 0,1%
Substancies reductores No més del 0,3% expressades en D-glucosa
Ribitol i glicerol No més del 0,1%
Plom No més de 0,5 mg/kg»

2. El text relatiu a I'E-954 sacarina i les seves sals de Na, K i Ca se substitueix pel text seglient:

«E-954 SACARINA | LES SEVES SALS DE Na, K| Ca

(1) SACARINA
Definicio
Denominacié quimica 3-0x0-2,3-dihidrobenzo(d)isotiazol-1,1-dioxid
Einecs 201-321-0
Férmula quimica CsHsNOsS
Massa molecular relativa 183,18
Determinacio No menys del 99% i no més del 101% de C7HsNOsS en substancia anhidra
Descripcio Cristalls blancs o pols cristal-lina blanca, inodors o amb una lleugera olor
aromatica, de gust dolg fins i tot en solucions molt diluides. Aproximadament
entre 300 i 500 vegades més dolca que la sacarosa.
Identificacio
Solubilitat Poc soluble en aigua; soluble en solucions basiques; molt poc soluble en etanol.
Puresa
Pérdua per dessecacio No més de I'1% (105 cC, 2 hores)
Interval de fusio 226-230 °C
Cendres sulfatades No més del 0,2% expressades en pes sec
Acids benzoic i salicilic A 10 ml d'una solucié a I'1 per 20, préviament acidulada amb 5 gotes d'acid
acetic, afegiu-hi 3 gotes d'una solucié aproximadament molar de clorur férric en
aigua. No hi apareix cap precipitat ni color violeta.
o-Toluenosulfonamida No més de 10 mg/kg expressada en pes sec
p-Toluenosulfonamida No més de 10 mg/kg expressada en pes sec
p-Sulfonamida de I'acid benzoic No més de 25 mg/kg expressada en pes sec
Substancies facilment carbonitzables | Abséncia
Arsénic No més de 3 mg/kg expressat en pes sec
Seleni No més de 30 mg/kg expressat en pes sec
Plom No més d'1 mg/kg expressat en pes sec
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(1) SACARINA SODICA

Sinonims
Definicio
Denominacié quimica

Einecs

Férmula quimica

Massa molecular relativa
Determinacio

Descripcio

Identificacio
Solubilitat

Puresa
Pérdua per dessecacio
Acids benzoic i salicilic

o-Toluenosulfonamida
p-Toluenosulfonamida
p-Sulfonamida de I'acid benzoic
Substancies facilment carbonitzables
Arsénic

Seleni

Plom

Sacarina, sal sodica de sacarina

o-Benzosulfimida sodica; sal sodica de 2,3-dihidro-3-oxobenzoisosulfonazol; sal
sodica d'1,2-benzoisotiazolin-3-ona-1,1-dioxid dihidratada

204-886-1

C7HsNNaOsS-2H2.0

241,19

No menys del 99% i no més del 101% de C;HsaNNaOsS en substancia anhidra

Cristalls blancs o pols blanca cristal-lina eflorescent, inodors o amb una olor
lleugera, de gust dolg intens, fins i tot en solucions molt diluides. Aproximadament
entre 300 i 500 vegades més dol¢ que la sacarosa en solucions diluides

Facilment soluble en aigua, molt poc soluble en etanol

No més del 15% (120 °C, 4 hores)

A 10 ml d'una solucié a I'1 per 20, préviament acidulada amb cinc gotes d'acid
acetic, afegiu-hi tres gotes d'una solucié aproximadament molar de clorur ferric en
aigua. No hi apareix cap precipitat ni color violeta.

No més de 10 mg/kg expressada en pes sec

No més de 10 mg/kg expressada en pes sec

No més de 25 mg/kg expressada en pes sec

Abséncia

No més de 3 mg/kg expressat en pes sec

No més de 30 mg/kg expressat en pes sec

No més d'1 mg/kg expressat en pes sec

(1l1) SACARINA CALCICA

Sinonims
Definicio
Denominacié quimica

Einecs

Férmula quimica

Massa molecular relativa
Determinacio

Descripcio

Identificacio
Solubilitat

Puresa
Pérdua per dessecacio
Acids benzoic i salicilic

o-Toluenosulfonamida
p-Toluenosulfonamida
p-Sulfonamida de I'acid benzoic
Substancies facilment carbonitzables
Arsenic

Seleni

Plom

Sacarina, sal calcica de sacarina

o-Benzosulfimida calcica; sal calcica de 2,3-dihidro-3-oxobenzoisosulfonazol; sal
calcica d'1,2-benzoisotiazolin-3-ona-1,1-dioxid hidratada (2:7).

229-349-9

CisHsCa N206S2-3 1/2H.0

467,48

No menys del 95% de C14HsCan206S2 en substancia anhidra

Cristalls blancs o pols blanca cristal-lina, inodors o amb una olor lleugera, de gust
dolg intens, fins i tot en solucions molt diluides. Aproximadament entre 300 i 500
vegades més dolga que la sacarosa en solucions diluides.

Facilment soluble en aigua, soluble en etanol.

No més del 13,5% (120 °C, 4 hores)

A 10 ml d'una solucio a I'1 per 20, previament acidulada amb cinc gotes d'acid
acetic, afegiu-hi tres gotes d'una solucio aproximadament molar de clorur férric en
aigua. No hi apareix cap precipitat ni color violeta.

No més de 10 mg/kg expressada en pes sec

No més de 10 mg/kg expressada en pes sec

No més de 25 mg/kg expressada en pes sec

Absencia

No més de 3 mg/kg expressat en pes sec

No més de 30 mg/kg expressat en pes sec

No més d'1 mg/kg expressat en pes sec
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(IV) SACARINA POTASSICA

Sinonims

Definicio
Denominacié quimica

Einecs

Formula quimica

Massa molecular relativa
Determinacio

Descripcio

Identificacio
Solubilitat

Puresa
Perdua per dessecacio
Acids benzoic i salicilic

o-Toluenosulfonamida
p-Toluenosulfonamida
p-Sulfonamida de I'acid benzoic
Substancies facilment carbonitzables
Arsénic

Seleni

Plom

Sacarina, sal potassica de sacarina

o-Benzosulfimida potassica; sal potassica de 2,3-dihidro-3-oxobenzoisosulfonazol;
sal potassica d'1,2-benzoisotiazolin-3-ona-1,1-dioxid monohidratada.

C7/H4sKNO3S-H.0
239,77
No menys del 99% i no més del 101% de C;H4sKNOsS en substancia anhidra

Cristalls blancs o pols blanca cristal-lina, inodors o amb una lleugera olor, de gust
dolg intens, fins i tot en solucions molt diluides. Aproximadament entre 300 i 500
vegades més dolca que la sacarosa.

Facilment soluble en aigua, molt poc soluble en etanol

No més del 8% (120 °C, 4 hores)

A 10 ml d'una solucié a I'1 per 20, préviament acidulada amb cinc gotes d'acid
acetic, afegiu-hi tres gotes d'una solucié aproximadament molar de clorur ferric en
aigua. No hi apareix cap precipitat ni color violeta.

No més de 10 mg/kg expressada en pes sec
No més de 10 mg/kg expressada en pes sec
No més de 25 mg/kg expressada en pes sec
Abséncia

No més de 3 mg/kg expressat en pes sec
No més de 30 mg/kg expressat en pes sec
No més d'1 mg/kg expressat en pes sec»

3. El text relatiu a I'E-955 sucralosa se substitueix pel text seglient:

«E-955 SUCRALOSA

Sinonims

Definicio
Denominacié quimica

Einecs

Foérmula quimica
Pes molecular
Determinacio

Descripcio

Identificacio
A. Solubilitat

B.  Absorcio en infraroig

C. Cromatografia de capa fina fina

D. Poder rotatori especific

Puresa
Humitat
Cendra sulfatada
Altres disacarids clorats
Monosacarids clorats
Oxid de trifenilfosfina
Metanol
Plom

4,1',6'-triclorogalactosacarosa

1,6-dicloro-1,6-dideoxi-3-D-fructofuranosil-4-clor-4-deoxi-a-D-galactopiranosid

259-952-2

Ci2 H19 Cl3 Og

397,64

Contingut no inferior al 98% i no superior al 102% de C12H19Cl30s calculat sobre la
substancia anhidra.

Pols cristal-lina practicament inodora, de color blanc o blanquinés.

Facilment soluble en aigua, metanol i etanol

Molt poc soluble en acetat d'etil.

L'espectre infraroig d'una dispersio de la mostra en bromur de potassi presenta
valors maxims relatius en nombres d'ona similars als de |'espectre de referéncia
obtingut mitjangant una mostra patré de la sucralosa.

La taca principal de la solucié de prova té el mateix valor Rs que el de la taca
principal de la solucio patré A que serveix de referencia per a la prova d'altres
disacarids clorats. Aquesta solucio patré s'obté mitjangant la dissolucio d'1,0 g de
la mostra patro de sucralosa en 10 ml de metanol.

[o]o 2° = +84,0° a + 87,5° calculat en la substancia anhidra (solucié aquosa al 10% en
p/v).

No més del 2,0% (metode de Karl Fischer)
No més del 0,7%

No més del 0,5%

No més del 0,1%

No més de 150 mg/kg

No més del 0,1%

No més d'1 mg/kg»
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4. El text relatiu a I'E-962 sal d'aspartam-acesulfam se substitueix pel text seglient:

«E-962 SAL D'ASPARTAM-ACESULFAM

Sinonims

Definicio

Denominacié quimica

Férmula quimica
Pes molecular
Determinacio

Descripcio

Identificacio
A. Solubilitat
B. Factor de transmissio

C. Poder rotatori especific

Puresa
Perdua per dessecacio
Acid 5-benzil-3,6-dioxo-2-
piperazineacétic
Plom

Aspartam-acesulfam, sal d'aspartam i acesulfam

La sal es prepara escalfant una solucio de pH acid composta per aspartam i
acesulfam K en una proporcié de 2:1 aproximadament (p/p) i deixant que es
produeixi la cristal-litzacid. Se n’eliminen el potassi i la humitat. El producte és més
estable que I'aspartam per si mateix.

Sal 6-metil-1,2,3-oxatiazin-4(3H)-ona-2,2-dioxid d'acid L-fenilalanil-2-metil-L-o-
aspartic.

C18H2309N3sS

457,46

63,0% a 66,0% aspartam (substancia seca) i 34,0% a 37,0% acesulfam (forma acida
sobre substancia seca).

Pols blanca, inodora i cristal-lina.

Molt poc soluble en aigua; lleugerament soluble en etanol.

El factor de transmissié d'una solucid a I'1% en aigua, determinada en una cél-lula
d'1 cm a 430 nm amb un espectrofotometre adequat utilitzant I'aigua com a
referéncia, no ha de ser més petit de 0,95, cosa que equival a una absorcié no
superior a 0,022 aproximadament.

[alo 2=+ 14,5° a + 16,5°

Es determina al cap de 30 minuts de la preparacié d'una solucié de 6,2 g en 100 ml
d'acid formic (15N). Es divideix el poder rotatori especific calculat per 0,646 per
compensar el contingut en aspartam de la sal d'aspartam-acesulfam.

No més del 0,5% (105 °C, 4 hores)
No més del 0,5%

No més d'1 mg/kg»

5. El text relatiu a I'E-965 (i) maltitol se substitueix pel text seglient:

«E-965 (i) MALTITOL

Sinonims

Definicio
Denominacié quimica
Einecs
Férmula quimica
Massa molecular relativa
Determinaci6

Descripcio
Identificacio

A. Solubilitat

B. Interval de fusio

C. Rotacio especifica

Puresa
Humitat
Cendres sulfatades
Sucres reductors

Clorurs
Sulfats
Niquel
Arsenic
Plom

D-maltitol, maltosa hidrogenada

(o)-D-Glucopiranosil-1,4-D-glucitol

209-567-0

C12H24011

344,31

Contingut no inferior al 98% de C12H24011 en la substancia anhidra

Pols blanca, cristal-lina, de gust dol¢

Molt soluble en aigua, molt poc soluble en etanol
148-151 °C
[0]o?® = + 105,5° a + 108,5° (solucid al 5% p/v)

No més de I'1% (metode de Karl Fischer)

No més del 0,1% expressades en pes sec

No més del 0,1% expressats en glucosa en pes sec
No més de 50 mg/kg expressats en pes sec

No més de 100 mg/kg expressats en pes sec

No més de 2 mg/kg expressat en pes sec

No més de 3 mg/kg expressat en pes sec

No més d'1 mg/kg expressat en pes sec»
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6. El text relatiu a I'E-965 (ii) xarop de maltitol se substitueix pel text seglient:

«E-965(ii) XAROP DE MALTITOL

Sinonims

Definicio

Determinacio

Descripcio

Identificacio
A. Solubilitat
B. Cromatografia de capa fina

Puresa
Humitat
Sucres reductors
Cendres sulfatades
Clorurs
Sulfats
Niquel
Plom

Xarop de glucosa hidrogenada amb un alt contingut de maltosa, xarop de glucosa
hidrogenada.

Mescla que consisteix principalment en maltitol amb sorbitol i oligosacarids i
polisacarids hidrogenats. Es fabrica mitjangant la hidrogenacié catalitica de xarop
de glucosa amb un alt contingut de maltosa o mitjancant la hidrogenacié de
cadascun dels seus components, i es barregen a continuacio. L'article de comerg
se subministra tant en forma de xarop com de producte solid.

Contingut de sacarids hidrogenats totals no inferior al 99% en la substancia
anhidra, i contingut de maltitol no inferior al 50% en la substancia anhidra

Liquids viscosos clars, incolors i inodors o masses cristal-lines blanques.

Molt soluble en aigua, molt poc soluble en etanol
Supera l'assaig

No més del 31% (métode de Karl Fischer)
No més del 0,3% (expressats en glucosa)
No més del 0,1%

No més de 50 mg/kg

No més de 100 mg/kg

No més de 2 mg/kg

No més d'1 mg/kg»

7. El text relatiu a I’E-966 lactitol se substitueix pel text seglient:

«E-966 LACTITOL

Sinonims

Definicio
Denominacié quimica
Einecs
Formula quimica
Massa molecular relativa
Determinacio

Descripcio

Identificacio
A. Solubilitat
B. Rotacid especifica

Puresa
Humitat
Altres poliols
Sucres reductors
Clorurs
Sulfats
Cendres sulfatades
Niquel
Arsénic
Plom

Lactita, lactositol, lactobiosita

4-0-B-D-galactopiranosil-D-glucitol
209-566-5

C12H24011

344,32

No menys del 95% en pes sec

Pols cristal-lines o solucions incolores de gust dolc. Els productes
cristal-lins es presenten tant en forma anhidra com monohidratada o
dihidratada

Molt soluble en aigua
[a]o® = + 13° a + 16° calculada en la substancia anhidra (solucio
aquosa al 10% p/v)

Productes cristal-lins: no més del 10,5% (meétode de Karl Fischer)
No més del 2,5% en la substancia anhidra

No més del 0,2% expressats en glucosa en pes sec

No més de 100 mg/kg expressats en pes sec

No més de 200 mg/kg expressats en pes sec

No més del 0,1% expressades en pes sec

No més de 2 mg/kg expressat en pes sec

No més de 3 mg/kg expressat en pes sec

No més d'1 mg/kg expressat en pes sec»




