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el Presidente enúe especialistas de reconocido prestigio.
Actuará como Secretario un funcionario que ocupe uno
de los puestos de trabajo existentes en ellNIA designado
por el Presidente.

9.2 Serán cometidos de la Comisión del Programa
los siguientes:

a) Informar la propuesta del Plan de Actuación del
Programa de Conservación y Utilización de Recursos Fito­
genéticos, que será presentado por el INIA. antes de
su aprobación por el Departamento.

b) Conocer e informar el proyecto de Memoria anual
de actividades del Programa de Conservación y Utili­
zación de Recursos Fitogenéticos, que será presentada
por elINIA.

c) Informar las propuestas sobre normativa, coor­
dinación y difusión que se formulen para una mejor con­
servación y utilización de los recursos fitogenéticos.

d) Proponer la constitución de los grupos de trabajo
que se requieran, en función de las peculiaridades que
presentan las distintas especies o grupos de especies.

e) Informar cuantos asuntos le sean sometidos en
relación al Programa.

9.3 El funcionamiento de la Comisión del Programa
se regirá por lo dispuesto en el capítulo 11, título 11. de
la Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen Jurí­
dico de las Administraciones Públicas y del Procedimien­
to Administrativo Común.

DISPOSICION TRANSITORIA

En tanto se configura en la relación de puestos de
trabajo el de Director del Centro de Recursos Fitoge­
néticos, asumirá las funciones de dirección del Centro
un funcionario del Instituto Nacional de Investigación
y Tecnología Agraria y Alimentaria designado por el
Director general del Organismo.

DISPOSICION DEROGATORIA

Queda derogada la Orden de 5 de marzo de 1981.
por la que se crean Organismos para la conservación
y utilización del Patrimonio Genético Vegetal Nacional.

DISPOSICIONES FINALES

Primera.-En el plazo de tres meses desde la publi­
cación de esta Orden en el «Boletín Oficial del Estado...
el Director general del Instituto Nacional de Investigación
y Tecnología Agraria y Alimentaria elevará a la apro­
bación del Ministerio el Plan de Actuación para el cua­
trienio 1993-1996.

Segunda.-Por el Director general del INIA se adop­
tarán las medidas y se dictarán las resoluciones nece­
sarias para el cumplimiento de la presente Orden.

Tercera.-Esta Orden entrará en vigor el día siguiente
al de su publicación en el «Boletín Oficial del Estado...

Madrid, 23 de abril de 1993.

SOLBESMIRA

limos. Sres. Subsecretario del Departamento y Director
general dellNIA.

11803 ORDEN de 30 de abril de 1993 por la que
se establece una lista de los principales ingre­
dientes para la preparación de piensos com­
puestos destinados a animales distintos de
los de compañía.

La normativa española y de la CEE en materia de
comercialización de piensos compuestos viene recogida
en las siguientes disposiciones:

Real Decreto 418/1987. de 20 de febrero, por el
que se aprueba la Reglamentación de las sustancias y
productos que intervienen en la alimentación de los
animales.

Orden de 8 de octubre de 1992, relativa a la comer­
cialización de piensos compuestos.

Directiva 84/587/CEE, de 29 de noviembre, del Con­
sejo, por la que se modifica la Directiva 70/524/CEE.
relativa a los aditivos en la alimentación animal.

Directiva 90/44/CEE, de 22 de enero, del Consejo,
por la que se modifica la Directiva 79/373/CEE, relativa
a la comercialización de piensos compuestos.

Esta Directiva, incorporada a nuestro Ordenamiento
Jurídico mediante la Orden de 8 de octubre de 1992,
en su artículo 10, letra b), dispone, habida cuenta de
la evolución de los conocimientos científicos y técnicos,
que se establecerá una lista no exclusiva de los prin­
cipales ingredientes normalmente utilizados y comercia­
lizados para la elaboración de los piensos compuestos
para animales distintos de los de compañía. con objeto
de suprimir los obstáculos a los intércambios intraco­
munitarios.

La mencionada Orden de 8 de octubre, de acuerdo
con la Directiva 79/373/CEE, del tonsejo, y sus modi­
ficaciones, en materia de etiquetado, tiende a que se
informe objetiva y lo más precisamente posible al gana­
dero, constituyendo la declaración de los ingredientes
que forman parte de la composición de los alimentos
para animales, en determinados casos, un elem'ento de
información importante.

Directiva 92/87/CEE, de 26 de octubre, de la Comi­
sión, por la que se astablece una lista no exclusiva de
los principales ingredientes normalmente utilizados y
comercializados para la preparación de piensos com­
puestos destinados a animales distintos de los de com­
pañía.

Esta Lista satisface tanto las exigencias del arancel
aduanero común como las estadísticas del comercio
exterior de la Comunidad, fijando para cada ingrediente
una denominación y una descripción comunes y. en
determinados casos, incorpora exigencias mínimas de
composición; asimismo, establece la pureza botánica y
la descripción de lo que se entiende por impurezas .botá­
nicas, que resultan necesarias para poder distinguir los
ingredientes de las mezclas.

. Al propio tiempo, incorpora un glosario en el que
se describen los principales métodos de fabricación, lo
que permite evitar numerosas repeticiones.

Por último, la lista de ingredientes que pueden entrar
en la fabricación de los piensos compuestos para ani­
males distintos de los de compañía no puede tener un
carácter exhaustivo, debiendo admitir los Estados miem­
bros por lo tanto que unos ingredientes distintos de los
recogidos en dicha lista puedan ser igualmente comer~

cializados siempre que sean sanos, cabales y de calidad
comercial. y sean declarados bajo otras denominaciones
distintas de las establecidas en el anexo que no puedan
inducir a error al comprador.

En su virtud, de acuerdo con el Real Decre­
to 418/1987 sobre las sustancias y productos que inter­
vienen en la alimentación de los animales y con el infor­
me favorable emitido por el Ministerio de Sanidad y Con­
sumo, he tenido a bien disponer:

Artículo único.-En los piensos compuestos destina­
dos a animales distintos de los de compañía, los ingre­
dientes enumerados en la parte B del anexo sólo pueden
declararse en el embalaje, en el recipiente o en la etiqueta
fijada a éste con las denominaciones previstas en aquél
y en tanto en cuanto se ajusten a las descripciones que
allí se dan, así como, en su caso, a las exigencias de
composición fijadas.
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Además, deberán cumplir las disposiciones de la par­
te A del anexo titulada «Generalidades».

DISPOSICION TRANSITORIA

Los piensos compuestos para animales distintos de
los de compañía. fabricados antes de la entrada en vigor
de la presente Orden y que no cumplan las disposiciones
de la misma, podrán comercializarse hasta el 31 de
diciembre de 1993.

DISPOSICION FINAL

La presente Orden entrará en vigor el día siguiente
al de su publicación en el «Boletín Oficial del Estado».

Madrid, 30 de abril de 1993.

SOLBESMIRA

limos. Sres. Secretarios generales de Producciones y
- Mercados Agrarios y de Alimentación y Directores

g\lnerales de Producciones y Mercados Ganaderos
y de Política Alimentaria.
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fratuiento Definición Denalinlción/teniDo collin

GrlDulación Fabricación de gránulos lediante GraDlIlado
presión

Pregelatinhación Itodificación del al.idóo. para ejarar Pregelatinizado
conaiderablelente su propiedad de I
hinchara! en contacto con el afila

f,i. Jc------------
Refinación ¡U.lución de las ¡Ipurezas, de 108 --1

1

Refinado
azúcares, aceites, otras laterías
naturales .ediante l1D trataaiento
Hllico o quilico

Iiolienda nlileda separación etínica de la8 diveuas Gel.en, gluten, allidóD
partes de la lIe.iUa o del 'fano tras
la adición de t¡ua con o lIiD
anhídrido 1I11lfuroao para eltrae!' el
alJidón

PARTRB

¡,joto DO exclUYente de loa prjncil?ftlea ingredientes

l. GRANOS DE CERllALIlS, SUS PRODUCTOS Y SUBPRODUCTOS

IÚlero DenoaiDación Deacripción

1.01 Avena GranDa de Arena aativa L. r de otraa variedades de avena

1.02 Copos de avena Producto,obtenido por tratuieuto al vapOr J aplastuiento de
avena descascarillada que puede contener u.Da pequeña
proporción de cascarilla

1.03 HuiD111.. d...... Subproducto obtenido durGte la transforaación de aveaa
tulzada J descascuillada ea aven IOndada J bariaa. letí
fonado principa1lente por salvado J parte del endolpertO

1.0( Cáscaras J salvado de &VeDa Subproducto obtenido durante la tran8Íonación de aveal
tuiJada en avena lOadada. latí fonado priacipallente pOr
cáscaras' salndo

1.05 Cebad. Granos de Hord~UI vul,.re L.

1.06 Hariaillas de cebada Subproducto obtenido dVGte la transforaacióa de cebtda
tubada J descascarillada en cebada IOndada. suola o barina

1.07 Arroz partido Subproducto obtenido al preparar arroz pulido o arroz glaseado
Or'JI 81tl,a L. Constituido eseacia1leate pOr ¡ranos pequeiol
o partidos

1.06 Salndo de arroz (IOreDo) Subproducto obtenido ea el priler puliJeato del arroz
descascarillado. COaBtituído principalaeate por peliculas
plateadas, partículas de la capa de aleuronl. eadosperlO J
Ileraenes

IÚIOro DeDo.inación Descripción

1.09 Sal"do d. "'oa (bl..eo) Sobp,odocto obteoido .. el "l11li110 poll...to d.l arr..
d....."'m.do. eo..tituido p'iDelp.1Ie.te PO' puticul.. d.
eadosperlO, capa de aleuroaa J ¡éraeaes

1.10 Salvado de arroz coa Sobprodocto del poll...to del "'oa d......u111.do.
"'bo..to de calcio eooatituldo p,iocipal...te PO' pelieol.. pl.t..das, puticul..

de la. Capa de alellrona. endosperlO , ,éraeD!s J ua bajo aiTeI
d. ",bo..to eáleico que procede del proce.. d. f.b'icaei6.

1.11 Harina forrajera de arroz Subproducto de puli.aento del arroz precocido descascarillado.
eo..tit.ido p,laclpal...t. PO' p.licul.. plat..d.., puticul..

I plateadas, particulas de la capa de aleuroaa, endospeno.
gérenes J 11D bajo aifel de carbonato cálcico que procede del
proceso de fabricación

1.12 Torta de presión de ,erlen Subproducto de la industria extractora de aceite obtenido por
de arroz presión a partir de ¡erlen de arroz que coaserve adheridas

pa'tea d.1 ..d..pe,1O , de l. cubierta

1.13 Harina de eltracción de Subproducto de la industria ettra.ctora de aceite obtenido por
,eraen de arroz ettracción a partir de lerlell. de arrOJ que conserva adheridas

putea del ..d..pe,1O , de la cublert.

1.14 &l.ldó. de arr" AlIidón de arroz técaicueate puro

1.15 !ljo Graaos de PllJicu .i1iaceu L.

1.16 Centeno C'OD" de Setel. ",..1. L.

1.17 Barinillas de centeno Subproducto d. la f.b'le,,16. de bul.. d. e..t... preYi....te
tuiudo. eo..titold. p'laclpal...t. PO' putl..l.. de
endosperlo. con fiDOS frapentos de enfolturas J allUDos
residuos de ,ranol

1.18 SelU.d. IOli..d. de "ut... Subproducto de la fabricacióa de harina de centeno preJiueate
tuilldo. Constituido principalleate por frapentos de
ea,olturas J partículas de Iraao del que se ha. elainado IeIlOS
endosperlO que en el caso del saltado de centeno

1.19 Salvado de centello Subproducto de la fabricación de hariaa de centeno prevíueate
tuiudo. eo..tituido p,iacipal...te PO' frapeat.. de
e...ltura. , PO' putlcul.. d. IraD. d.1 que .. h••li.i..d.
l...,ar pute del ..d..perlO

1.20 So'lo Cra... de Sar.... blcol" IL.I Noeneb •. 1.

1.21 T,llo Cm.. de T,Jlle.. ...Ilm L.. TrJtJe.. dur.. Deaf. , ot...
variedades de trilo

1.22 Hul.lll.. d. t,llo Subproducto de l. fab,leaei6a de bui... puti' d. ar'JIOI d.
t'ilo • d. eapelt. d",...uill.da PreYi....te tuiud...
Co..tituld. p,laclpaJ...t. PO' puticul.. de ..d..perlO eoa
finos frapentos de ell,olturas J alauos residuos de ¡ranos

1.23 Hui.. forrajera de t'ilO Subproducto d. l. f.b,ie"16. de bui... pa'tir de ar"" de
tri,o o de espelta descascarillada pre'iDeatetuizados.
eo..titaid. priacipa1le.te PO' f'.....t.. d.....It".. , PO'
partículas de .rano del que se ha eUliaado aenos eDdoap!tIO
que en el caso del salvado de trilo
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IÚlero DeDo.inlción Descripció.

1.21 Salvado de trigo 111 Subproducto de la fabricación de huina a partir de ¡ranDa de
trilD o de eapelta descascuillada prevíueate tulzldos.
COll8tituido principellente por frapentos de envolturaa J por
partículas de ¡rano del que se ha eliJinado la IaJor parte del
eDdosperao

1.25 Gé...... de trigo Subproducto de la 101iAería cODstituido eaeacialaente por
líneaea de triJo. aplastados o no, que tÚ pueden cODservar
adheridos frapentos del endoaperlO J de la eDYoltura

1.26 Gluten de trigo Subproducto de.ecado de la al.idoaeri. de trigo. CoDatituido
principalJeftte por el ¡luten obtenido durante la separación,
del ellidó.

1.27 !Ji..oto de glute. de trigo Subproducto desecado de la allidoneria de trigo. CODstituido
por BlIndos , l1uteo I 108 que se pueden añadir ca.POnentes
del a¡ua de ferlent&ción e incluso el ,erleD, del que habrá
podido eUlinarse el aceite

1.28 ¡¡.idó. de Irigo Allidón de trigo técnicuea.te pllro

1.29 ¡,pelta Granos de espelta 11Hiclll ,pelta L., 111ticUl dioccUJ
5chlm. lriticllI *'JJococCUJ

1.30 Trítical Grenos del hihrido de Tritle.. 1 Secale

1.31 Haiz Granos de Zea Nm L,

1.32 HariniUas de IIÍ% Subproducto de la fabricaci6n de barina o de séJola de aaiz:.
Conatituido principalllente por frapentoll de enolturaB , por
particulas de llano del que se ha eUlioado Jenos eado.pertO
que el caso del lIalvado de Di:

1.33 Salvado de lIil Sohprodueto de la fahricació. de harina o de BélOlo de lib.
Constituido princ1pallellte por envolturas alli COlO por
frapentos de gérlenes de lai3, ~on algunas particulas de
endosperlO

1.31 forta de presión de génenes Subproducto de la induatria extractora de aceite obtenido por
de laí¡ presión a partir de .lértenes de aaÍZ secos o hÜledol que aÚl

pueden conservar adheridas putes de la testa, del endo.perlO
1.35 Hariu. de extraccióD. de Subproducto de la industria extractora de aceite obtenido por

géraenes de 1Ií¡ extracción a partir de gérJenes de Miz aecos o hÚledos que
aÚl pueden conaervar adheridas partes de la testa , del
endoaperlO

1.36 Ali..oto de gloten de IIh Subproducto de.ecado de la allidoneria de Hiz. Constituido
(21 por salndos J ¡lIten a los que se pueden aJadir co.ponentes

del agua de fetlentación e incluBo el lene., del que habra
i podido eliJinarse el aceite

1.37 Gluten de laÍ¡ Subproducto desecado de la al.idoneria de oiJ. Conatituido
pril!eipallente por el gluten obtenido durante la separación
del al.idó,

(JI Cuando ..1e iqndi..te laJa ,ido .... \ldo I ... OIJieoda ID fina, debe eladir.. 11 palabra 'fjOl' al 00" o
Butituirlo pOr lB delOliaaeiól corteBPQldielte.

(2) Puede uiliao delOlimle "&llltell feed".

JÚlero Denolinación Descripción

1.311 Al.idó. de 1111 Allidó. de oil té..l,....te poen

1.39 Alllóó. da 1111 Allidó. de 1111 BO..Iido a tratolento téroico qoe tlena lB
pregelatl.llldo 11 I propiedad de hincharae considerablelellte eD contacto con el

lila fria

1.40 laieill.. de 1I1ta S.hprodnet. de oltaril constituido prlDelpal...te por
raicillas desecadas d.e cereales terlllados

1.41 Residuos desecad.os de Subproducto de ,meearil obte.ido por desecaeló. de reBld...
cerveceria de cereales lalteados o no aalteados , de otros productos

uiláceos

1.42 Residuos deaecados , S.hprodneto de 11 d"tilDeló. del alcohol ohtenido por
BOluhI" de d"tll..il desecación de residuoa BÓlidos de ¡roo fertentado

1.43 iesiduos oscuros de Suhproducto de lB d"IlllCló. del alcohol ohlenido por
d"tilaria (21 desecacióII de reBidu..os BÓlidos de grano ferJentado al que se

hl lAad!do jarabe de ."to claro (pot ale ""pi o agna, de
lando enporadas

11I lita duaolnacló. pnede ,,,litoir.. por 'llIid61 de uh "tendido'.
121 lita duaojlacióunede ...ti\alrae-.lO~Jiu, BOluhl.. óe óe,\ileria',

2, SEMI LLAS OLEAGINOSAS. FRUTOS OLEAGINOSOS, SUS PRODUcroS y SUBPRODUcroS

'.ro DenoliDaciÓft Deecripciól
I

2.01 Torta de presión de Subproducto de la induatria extractora de aceite obtenido por
cacahuete parcia1Jente pre.ión a pa.rtir de cacahuetes pa.rdalaente decorticados
decorticado Alacli. l"",m L, , olm espeei" de AlaclJ. (co.I..ldo

lÚilO de libra hrutB:' 161 en 1I1erla se.. )

2.02 Harina de extracción de Subproducto de la industria extractora de acei te obtenido por
cacahuete. parcialJente extracción a partir de cacahuetes parciallente decorticados
decorticado (coDtenido wilO de fibra bruta: 161 en Rteria aecal

2.03 Torta de presión de Subproducto de la industria extractora de aceite obtenido por
cacahuete decorticado presión a partir de cacahuetes decorticados

2.01 Harina de extracción de Subproducto de la industria extractora de aceite obtenido par
cacahuete decorticado extracciólI a PUtir de cacahuetes decorticados

2.05 Se.ml de colll. 111 Se.ill.. de '0111 Bres.ica ,ap" L. ssp. oleJi... (Netl'.)
SÚI.i., de l.dl.. BarBO' Bras.Joa najNI' L. lar. ,1aoca (1011.)
o.g, Sel.ll I de coIII Br.ssJ.. eupe.t,]. L. ssp. ole1f...
(Net:,./ SJ,si. (p"OII hot"l...i.llI: 9411

2.06 forta de predón de ael1Ua Subproducto de la industria ettractora de aceite obtenido por
de colll (lJ pr"ló. I partir.de selilles da colll (p"OII hol"i..

.i.iIa: 9111

2.07 Harina de extracción de Subprodll.cto de la induatria extractora de aceite obtenido pOr
...ma de colll (11 extracción a partir de seliIlas de colza lpureza botánica:

911)

(11 11 BU CIIO, ..ta duaolDatló. pntde eOlPlew...... In palabru 'baJo 'OItelido de l1"OIlnollta". Se Iplicati 11
defiaieión de blJo conttllido de I1UCOJinolBtoB que filUl'l el la D.Ol'lltin CGIlIIitiril.
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llitero De'0I1..'ló. Descripción

2.08 Cáscaras de colza S.bprnduct. obtenido durante el decorticado de 10 colza

2.09 Harina de eltraccióD de Subproducto de la industria eltractora de aceite obtenido por
cártuo parcial.ente eltracción a partir de se.illas de cártuo CartnuuB
decortica.do ti.IJctorills L. parcialaente decorticadas

2.10 lorta de prealó. de "pro Subproducto de la industria eltractora de aceite obtenido por
presión a partir de la eopra, la .édula desecada (endosperlo)
1 la ",carilla ..t".. (tei1llO.t.) de la a..ma de la palaa
de coco Cocos lJucilera L.

2.11 Harina de ettraeeión de Subproducto de la industria extractora de aceite obtenido por
copr& eltracción a partir de la lédula desecada lendosperloJ J la

",carma ext".. (tei1llO.to) de la "ama de la pal.. de
coco

2.12 Torta de presión de pal.iste Subproducto de la i.d..trio extractora de aceite obtenido por
presión a partir de nueces de palo Elaeis guiaeelJsis Jacq.,
Como oleJ[", (B.U.) L.H. Balle, (Il..is ..l.."occa
",t.) de 1.. que " babr' elill..d. toda la corteza leño..
p"lble

2.13 Harina de ettracción de Subproducto de la l.dustrla ..tra'tora de aceite .btenldo por
palalate ettracción a partir de aueces de palla de las que se habrá

eli.l..d. t.da la corteza leño.. poalble

2.14 (Baba de) Soja t"tada Bab.. de aoja Gl"ine lax. (L.) lim. aoleUd.. a UD

tratuiento téraico adecuado

2.15 Harina de eltracción de Subproducto de la lod..trla ..tra,tora de aceite obtenido por
(baba de) aoja t"tada ..traceló. 1 UD tratulento té",lco adecuado a p"tir de babas

de aoja (,ontenldo IártIO de fibra bruta: 81 en lat"la "ca)

2.16 Barl.. de extracelóo de Subprnducto de la l.d"trla extractora de acelte obtenido por
Ihaba de) aoja tostada 1 eltraccióD J tratuiento térlico adecuado a partir de babu de
decorticada soja. decorticadas

2.17 Concentrado de proteina de Subproducto obtenido a partir de habas de soja decorticadas,
(haba de} aoja soetidas a la eltracción de la grasa",'

2.18 Acelte de (haba de) aoja Aceite obtenido de hab.. de aoja

2.19 C..,,,.. de (haba de) aoja Subproducto obtenido durante el decorticado de 1.. hab.. de
soja

2.20 s..ma de allodó. Se.m.. de allodó. eoBB1pi .. spp. emt.. de libra

2.21 Harina de eltracción de Subproducto de la l.dUBtrla extractora de aceite obtenido por
aeama de allodó. extracción a partir de selil1as de algodóD parciallente
parcial.ente decorticada decorticad.. 1 emt.. de fibm (,ontenldo .úl.o de libra

bruta: 22,51 en lateria seca)

2.22 lorta de prealó. de ...ma Suhproducto de la l.d..trla extractora de aceite .btenido por
de all.dó. prealó. a partir de ...m .. de allodó. emt.. de libr..

2.23 Torta de presión de Diger Subproducto de la industria ettractora de aceite obtenido por
presión a partir de se.Ulas de niger Gulzotla abTBSilJica
(L.!) C....

lUiero DeDo.inación Descripción

2.24 Sel111a de gira801 SeIUlas del girasol HellaDtbus aJJlJUUS L.

2.25 Harina de eltracción de Subproducto de la industria ettractora de aceite obtenido por
881illa de ¡iruol extracción a partir de sel1118s de girasol

2.26 Harina de ettracción de Subproducto de la industrie. extractora de aceite obtenido por
sirasol parcialaente ettracción • partir de seliUas de girasol parciallente
decorticado decorticada. (,ontenldo .úl.. de fibra bruta: 27,51 en

Ilteria seca

2.27 s..ma de Ji" s..m.. de lino Li... ..Jtati"il" L. (pureza boti.lca
.i.lu: 931)

2.28 Torta de presión de lino Subproducto de la industria extractora de aceite obtenido por
presión a partir de snillas de líno (pureza botáDica linia:
931)

2.29 Harina de eltracción de lino Subproducto de la industria eltractora de aceite obtenido por
eltracclón a partir de sel111aa de lino (pureza botiaica
.i.lu: 931)

2.30 Orujo de aceitllDa deshuesada Subproducto de la industria eltractora de aceite obtenido tras
el prensado de aceitunu Olea elllonea L. eIento todo lo
poelble de frape.t" de bueao

2.31 lorta de prealón de aé.... Subproducto de la industria eltractora de aceite obtenido por
presión a partir de sea111&s de SéSUD Ses9UJ ilJdicu L.

2.32 Harina de eltracción de Subproducto de la industria eltractora de aceite obtenido por
cacao parcialaente ettracción a partir de habas de cacao desecadas J tostadas
decorticado ne.bma cacao L. de 1.. que .. ha eJi.lnad. parte de la

caacarilla

3. SEMILlAS DE LEGUMINOSAS. SUS PRODUcroS y SUBPRODUcroS

IIÚlero De.noliaación Descripción

3.01 Garbanzos s..m.. de Cieer arletiD" L.

3.02 Torta de eltracción de S.bproducto procedente de la extraceló. del ,,,UtlO de 1..
barína de guar ...IU.. de C,uopsiB tetta,on.loba (L.) r..b.

3.03 Teros Se.m.. de IrVOl "vjjia L.

3.04 Alaort.. 11) S..lll.. de Latb,m ...ti ... L., ao..tid.. al tratulento
tetlico adecuado

3.05 Le.tej.. S..IU.. de Le.. "limis a.o. !Jedik.

3.06 Altrutlces dulces Se.Ulas de LupilJUB SPP., con bajo contenido de 8eJilla aurla

3.07 Judías tostadas Selilla8 de Pbaseolus o VlllJB spp. 801etidas a UJl tratuieato
térl1co adecuado para elilinar las lecitinaa tólÍcas

(1) I'ta ¡e...inaclóa debe cOIple"''' oou una indicación del tipo de tratul.." téra!oo aplicado.
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6. FORRAJES Y FORRAJES GROSEROS

5. OTRAS SEMILLAS Y FRUTAS, SUS PRODUCTOS Y SUBPRODUCTOS

al
O
m
:J".{l)1l t1ni1o "wlsa" puede IUStltulrse por "pelleta". Ill!\odo de desecació. tllblh pode! IIdlearse el ellOlbre. 1;3

NÚlero Deno.inación Deseripeió.

5.01 Harina de .llm.h. P..duct••htenld. por trit.",lós del fruta seco (vainas) del
(Im.fal allm.b. Ceret,ai. siliq•• L., del q.e se h.. eUllnad. ¡.s

selllla.

5.02 Pulpa de eltrlcos Suhproduet••hte.id. ledl..te pre.s.d. de eHrlcos CUraD !pp.

d....te l. elahora.lós de ZDIO

5.03 Pulps de luzanas S.bproduct••htesid. ledlante pre.ssd. de IWI'" N.l.. spp.
durante ls el.boraeló. de ZDlOS

5.01 Pulpa de t...te S.bp..duct••btesld. ISdlante pr...ad. de t'late. S.l....
l,copeesie.. l.rst. d.rante l. el.horaciós de ZDlO

5.05 Pulpa de uva S.hproduct. de l. tr..sf..."ló. de l••va Vltis liaitera L.
desp.és de l. eztraccló. del ZDIO ISdl..te pre.s.d.

5.06 Gr..ill. de un S.bprod.ets de l. tr..sf....eió. de i••" co.,.est. de
pepit.s, msts prletleueste de .tr.. eOlpcu••tes

NÚlero Des'linaelós Deserl"lóa

6.01 Harina de .lf.lf. (II Praduct••bt••id. por d.secaelós I IOII.sd. de .lf.lf. ¡",.
N.dle". satlv. L. , N.dlce,a ,..i. N.ma. Ip.rell botínlea
11.1..: HOl)

6.02 Reslduus de .lfalf. S.hprod.et••htesid. al eztraer j.,. de .lfalfa ISdl..te
prensad.

6.03 Coseeatrada protelaie. de Producto abteaid. por desecaelóa "tifiei.l de fraeei'DeD de
.lfalf. j'l' de .lf.lf••hteald. ISdlante pre.s.d., q.e h••Id.

eeatrlf'lad. I sosetid•• tratuieat. té..lco para precipitar
las proteínas

6.01 Harina de trébol DI Producto .hteald. por de.eeaeió. 1 IOllead. de trébol ¡",.
rrl/ali.. spp. Ipureza bot!llle. 11.1..: 8011

6.05 Haria. de hlerh. (1) Produet. obteaid. por desecaeló. I IOlie.da de plutas
forrajeras jó,e.es

6.06 Paja de trll' Paja de trll'

6.01 P.j. de trll' trat.d. (21 Producto .hte.ido ISdlante UD tratule.t••decuado de l. paja
de tri,o

4. TUBERCUWS, RAlCES, SUS PRODUCTOS Y SUBPRODUCTOS

Nillero DeDoliuación Descripción
3.06 Guisantes Selm.. de Pi....pp.

3.09 B"I.m.. de ..ieut.. Subproducto de la fabricación de harina de lUísantell.
CDDBtit.ld. prl"lpalle.te per p"tienl.. del entlledó. y, en
Jenor ledida. par pieles

3.10 Salndo de guisantes S.bprod"t. de l. lIbrleació. de h"l" de ..but...
Constituido priacipalaente porholIejoll desprendidos durante
l. d..h.lleJod". y IlIpl", de 1....I...t..

3.11 B.b.. , h.bo"ill.. SeliIlas de Vicla faba L. spp. faba 'al', equina l'el'tI. 1 "1,
Il..t. (Al.t.1 N..,t.

3.12 ¡¡..rj. lall"rob.) SOIill.. de Vlel, ",...tb.. De.t.

3.13 Vens Selillae de Vicia uti" L. var, sati,a J otras nriedades

lliIero Deno.inación DeacripeióD.

4.01 Pulpa de relOlacha Subproducto de la fabricación del azúcar constituido por
(ullcaren) trozos extrsidos r desecados de relOlacha ullcarera Beta

rul,"i. L. "p. rul,"i. roro ,W"iu Do.11.

4.02 Ilelaza8 de re.olacha Subprod"t. co"tituld. per el r..id.. d. jareb. rec'lid.
(azuc!l'era) durute la fabricación o el refinado del azúcar procedeate de

relOlachas azucareras

4.03 Pulpa d. ,,".Iach. Subprodnct. de l. t.bricaeió. del uúe" eOlpu..t. per p.lpa.
(azucarera) leluada desecadas de relOlacia oucarera con adición de IellJas

4.04 Vinuas de relOiacha Sobpradnct••btenid. tras l. ferle.t"ló. de ..1.... de
(uucarera) "lOlach. en l. t.bricaeló. del alcoh.l, la leved"., el leld.

cítrico u otras 8ustancias orlÚlicas

4.05 bácar Ide "lOlach.) lil bucal' eztnído de retOlacha azucarera

4.06 B.t.ta r.béeeul.. de 1-.. Nt.t.. (L.I P'ir, con I.depe.d",l. de
BU preuntllcióa

4.01 Budl", lale.. de fui!'t ....lent. Cmt., con I.depe.denei. de ..
presentación

4.06 Allidó. de ...di.ca hioch.d. Allldó••btenld, de rale.. de ...dl,ca .., ..pudlda. por l.
.pllcaeló. de UD tratuleat. téralco .decuad.

4.09 Pulpa de patata S.bpradnct. de fec.lerl. de Sol.... t.N..... L.
4.10 lée.l. de P.tat. lécula de patata técnicuente Pira

4.11 Proteína de patata Subp..duct. desecad. de f".leria constit.ld. prlnc1p.m.te
por 8u8tancias proteinicall procedenteJ de la separación de la
fécul.

(1) lata deno.iución puede BU8tituirse Por Mucaros!", (21 lata delOllsaeiÓl debe COIPletarse eoo w lIdie..iÓl de l. uturaJen del t..tlliSlIo 4ul1lco adecuado. -o
,~



7" OTRAS PLANTAS. SUS PRODUCTOS Y SUBPRODUCTOS

JÚlero IlenOlinación Ile.cripción

t,01 lel... de csi. {de nócer I Subproducto cOlpue.to de re.iduos de jmbe. reco¡ldos dumte
l. el.boración o el retinndo de nócu de csi. MccbulII
officiQDrIll L.-

'.02 Vin... de csi. (de azócar) Subproducto obtenido tras l. lemntación de Ielm. de cDl.
en la f.bricacióo del dcobol, In levadura, el Icldo cltrico u
otr•• su.tucias or¡lnicas

'.03 Izócar (de csi.) (11 Izóm eltraldo de cD!s de azócer

'.O! IBariua de .l¡as Producto obtenido por desecación, trituración de al¡••, en
e.peclal, de .l¡as parda•. I.te producto podrá b.ber .Ido

- lavado psra reducír el contenido de ,odo

¡JI lita dtlOlÍIIClóa puede IUItituírse por '1ICIr1l1l"

8" PRODUCTOS lACTEOS

._---

¡Úlero DenOlin.ción Ileacripeión

601 Lecbe de.nat.d. en polyn Prnducto obtenido por elilinación del ",. contenida en iecbe

.- de l. que .e ba eliJin.do l...,or parte de l. ¡r.sa

R 02 Suero de ..ntequill. en Prodncto obtenido por eliJinaclón del liquido que queda tras
....- ~_vo f.br im ..ntequill.

B.03 Suero de lecbe en polvo Producto obtenido por eliJlnación del liquido que queda tras
l. f.bricación de quelO, cuaj.d. I casein. o procediJIentos
.illlare.

!'ol Suero de lecbe parci.!ente Producto obtenido por elilinaclón del ap. contenida en suero
delactosado en polvo de lecbe del cual .e ba eltraido UDa pute de la lacto••

B.05 Proteln. de suero en polvo Producto obtenido por eliJlnación del .p. contenld. en los
(1) cnlpue.tos protelnico. extraldo. del suero o de l. lecbe

. ..dlante t"lulentn. ti.lco. nqnlllco•

B06 Caseina en polvo Producto obtenido de l. lecbe de.nat.d. o del suero de
wtequilla por elillnación del ",a contenida en c88ein.
preclplt.da utililando Icldos o cuajo

8.07 La,tosa en polvo Il azúcar eltraido de la lecbe odel IUOro ..dlante
purificación I ellllnación del aiUB

(1) lila dtDOlisaeión poede IUIlituirse por 'llCtoalbúlÍll ea polvo'

9" PRODUCTOS DE ANIllALES TERRESTRES

IÓI!ro Ilenolinación Ileacripeión

9.01 Buin. de 'arDe (1) Producto obtenido por calentulento, desecació. llOlturaclón
de anilSlea tme.tre. de w¡re caliente enteros o de parte
de lstos, de los que l. ¡rass podrí baber sido pucis!ente
extraida oeliJinad. por ..dios tisico•. 1I producto debe
estu prá'tl,mnte exento de C1acO., ,nerno., ,erdas, pelos I
piUla', 88i COlO del contenido del apu.to dl¡e.tlvo
(coatenido linilO de protelna brut.: 501 en ..terla .eca)

9.02 Bulaa de 'me I buelOs (l) Producto obtenido por de.ecaclón I 101turación de asi..le.
tmestres de aan¡re caliente entero. o de putea de l.tos, de
los que la ¡ras. podrí b.ber aldo puclsl..nte eltralda o
elllinada por ..dios ti.icos. 11 prodnoto debe eatar
príctlcmnte elento de caICOS, coerno., cerd88, pelos I
plDlS', asl '010 del contenido del npmto dl¡eatlyo

9.03 Buln. de bueso Producto obtenido por desecación, ,dentoiento I IOlturaclón
tinn de bnesos de los qoe .e baln extraldo oeHlinado la
Ulor parte de In ¡rasa I que procedan de anilSle. tmeates
de san¡re cnliente. Il producto debe eatu prlctlcuente
elento de ,asCOS, cnernos, ,erdu, pelos I plDlSS, ·asi COlO
del contenido del .psrato dl¡eativo

9.01 Chicbarrone. Producto residual de la el.boración de sebo I de ntl88 ¡rasa.
de orl¡en anilSl obtenidu por extracción o por IOÓlos ti.icos

9.05 Barin. de despojos de ",n Producto obtelido por 'desecaclón I IOlturaclón de desecbo. de
de corra! (1) avaa de coml 81crlflcad88. 11 producto debe e.tu

príctlc_te exento de pi_

9.06 Barina de plUII' Predncto obltsnido por hldrmsl', deaecaclón I IOlturación de
hldrolilldl8 plDlS' de svea de corral

9.07 Barin. de san¡re Producto obtenido por deaecaclón de la san¡ro de anilSles de
san¡re caliente sacriticados. Il producto debe estar
pri'ticllente 818nto de mtancl.s eltrD!ss

9.08 Grasa. ul..les Producto cOlpue.to de ¡r8888 de anilSles tmestm de san¡re
caliente

(l) I.ls prodaetoa COllÚ dt UI 131 de ¡rua el IIteri. seca deberia deDOlÍJl1'88 'rlcos ea ¡ruu·.
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10. PESCAlXJS, OTROS ANIMALES MARINOS, SUS PRODUC'TOS y SUBPRODUcroS

BÚlero DeDO.iulción O'Bcripció.

10.01 Heri.. d. p..cado 11 I Producto obtenido por transfOrllclón de pescados enteros o de
partes de éatos, de los que se podrá haber extraído parte del
aceite J a los que se podrán haber aiiadido de lluevo solubles
de pescado

10.02 Solobl.. d. pe".do Producto estabilizado ca.puesto por el caldo obtenido durillte
concelltrados la elaboración de la h,rina de pescado a la que se le ha

extraído gran parte del aceite, algo de Igua

10.03 Aceite de pescado Aceite obtenido de pescados

10.04 AceHe de pescado refinado e Aceite obtenido de pescados, refinado 1 sOletido a
hidro¡...do hidrogeaacióD

(1) wa productos con Ul cOltetido de proteÍla brul el uteria seca luperior al mdeben delOliaam "rico! en
proteínas" .

11. MINERALES

NÚlero Deno.inación Descripción

11.01 Carhon.to d. ca1eio (1) Produeto obtenido por l••01turaeió. d....tanei.. que
contienen carbonato d~ calcio. tales COlO caliza, conchas de
"tr.. o ..jiUon.. o por preeipil!Ció. d. un. "lució. leid.

11.02 Carbon.to d. caleio , Km1...turol d. carbo••t" d. caleio , d. IOID..io
upesio

11.03 Alias luinas calín! Producto de origen natural obtenido a partir de algas calizas
(K",l) trituradas o granuladas

11.04 Olido de IIIDe810 Olido d•••¡...io tócoie....t. puro (K¡OI

i1.05 lieserita S.il.to d.......10 ..turo1 (K¡50<.H201

11.06 '"fato hieileica (21 '"fato 1O"leido d. calcio precipit.do procodeot. d. bue". o
...tanei.. i"r¡ini... (CaBlQuHuO)

11.01 'osfato IOllobicí.lcico Producto obtenido qllilicuente f ca.puesto de cantidades
i¡u.l.. d. f"f.to bielleica , lO"e!leica

U.08 '"f.to d. roca d..fluorodo Producto obtenido por la 101turación de fosfatos naturales
porificado. , .decuad...ot. d..fluorado.

U.08 Harina de huesos Bueaos esterilizados, desgelatiJlizadoB , triturados de los que
desgelatiniZldoB se ha eltraido la grasa

11.10 '"fato lO"el1eica Bi(f"fato dihidro¡....dol elleica [C.(H2PO.)u.lBuOJ
técnicuente puro

(1) La OItoral... d. l....t••ci. ",.de ...titol•• 1. deoOlinació. o 1nc1ui", eo eU••

(21 11 pr...lO de .1.horaeló. ",ede l.die"," ea l. delOliaaeió•.

Nuero Denolilllción Descripción

l1.U Fosfato cílcico-lagnésico 'osfato cálcico ulnésico técnicaaente puro

11.12 fosfato IOnoalÓnico fosfato IOnoalónico (NH4H2P04) técnicatente puro

11.13 Cloruro de sodio l.1l 1 Cloruro de sodio técnica.ente puro o producto obtenido pOr
IOlturaciól1 de sustancias en que el cloruro de sodio se

j presenta natllralJente, COlO la sal lela o la sal larina

(1) L6 Ilturdna. de la. sllItucia de 8odio puede sustituir a la delOlilaeiól o ilCluirse el ella.

12. PRODUCTOS OmiSOS

NÚlero Deno.hación Descripeió.ll

12.01 Residuos de panaderia Subproducto obtenido en la elaboración de galletas, paatelefl o
p"

12.02 Residuos de confitería Suhproducto ohteoido .. 1. el.boroeió. d. ehocol.t•• dulces ,
otr08 prodllctofl de cODfiteria

12.03 Icido8 grasos Sobprodoeto obtenido durent. 1. d...eid1licaeióo udi..t.
álcali8 o .ediante destilación de aceites J IrIISI8 yeletales o
aniaale8 de origen nO espeficado .

12.04 Sal.. d. le id" ¡ra80. 111 Producto obtenido aediante la 8aponificación de ácidos grasos
con hidróxido de calcio, de sodio o de potasio

(1) La de_ilación puede ser elll,letada COI la ildie&ciÓl de la 811 atililldl.
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