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el Presidente enfre especialistas de reconocido prestigio.
Actuara como Secretario un funcionario que ocupe uno
de los puestos de trabajo existentes en el INIA designado
por el Presidente. '

9.2 Seran cometidos de la Comision del Programa
los siguientes:

a) Informar la propuesta del Plan de Actuacién del
Programa de Conservacién y Utilizacion de Recursos Fito-
genéticos, que sera presentado por el INIA, antes de
su aprobacion por el Departamento. :

b) Conocer e informar el proyecto de Memoria anual
de actividades del Programa de Conservacion y Utili-
zacion de Recursos Fitogenéticos, que sera presentada
por el INIA.

c¢) Informar las propuestas sobre normativa, coor-
dinacion y difusidén que se formulen para una mejor con-
servacion y utilizacion de los recursos fitogenéticos.

d) Proponer la constitucion de los grupos de trabajo
que se requieran, en funcién de las peculiaridades que
presentan las distintas especies o grupos de especies.

e} Informar cuantos asuntos le sean sometidos en
relacion al Programa.

9.3 El funcionamiento de la Comisidn del Programa
se regird por lo dispuesto en el capitulo ll, titulo H, de
la Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen Juri-
dico de las Administraciones Plblicas y del Procedimien-
to Administrativo Comuin. |

DISPOSICION TRANSITORIA

En tanto se configura en la relacién de puestos de
trabajo el de Director del Centro de Recursos Fitoge-
néticos, asumira las funciones de direccion del Centro
un funcionario del Instituto Nacional de Investigacién
y Tecnologia Agraria y Alimentaria designado por el
Director general del Organismo.

DISPOSICION DEROGATORIA

Queda derogada la Orden de 5 de marzo de 1981,
por la que se crean Organismos para la conservacion
v utilizacion del Patrimonio Genético Vegetal Nacional.

DISPOSICIONES FINALES

Primera.—En el plazo de tres meses desde la publi-
cacién de esta Orden en el «Boletin Oficial del Estadon,
el Director general del instituto Nacional de Investigacion
y Tecnologia Agraria y Alimentaria elevard a la apro-
bacién del Ministerio el Plan de Actuacién para el cua-
trienio 1993-1996,

Segunda.—Por el Director general del INIA se adop-
taran las medidas y se dictaran las resoluciones nece-
sarias para el cumplimiento de la presente Orden.

Tercera.—Esta Orden entrard en vigor el dia siguiente
al de su publicacion en el «Boletin Oficial del Estadon.

Madrid, 23 de abril de 1993.
SOLBES MIRA

llmos. Sres. Subsecretario del Departamento y Director
general del INIA.

11803 ORDEN de 30 de abril de 1993 por la que
se establece una lista de los principales ingre-
dientes para la preparacion de piensos com-
puestos destinados a animales distintos de
los de compania.

La normativa espafiola y de la CEE en materia de
comercializacién de piensos compuestos viene recogida
en las siguientes disposiciones:

Real Decreto 418/1987, de 20 de febrero, por el
que se aprusba la Reglamentacién de las sustancias y
productos que intervienen en la alimentacién de los
animales.

Orden de 8 de octubre de 1992, relativa a la comer-
cializacion de piensos compuestos. X

Directiva 84/587/CEE, de 29 de noviembre, dei Con-
sejo, por Ja que se modifica la Directiva 70/524/CEE,
relativa a los aditivos en la alimentacién animal.

Directiva 90/44/CEE, de 22 de enero, del Consejo,
por la que se modifica la Directiva 79/373/CEE, relativa
a la comercializacion de piensos compuestos.

Esta Directiva, incorporada a nuestro Ordenamiento
Juridico mediante la Orden de 8 de octubre de 1992,
en su articulo 10, letra b), dispone, habida cuenta de
la evolucién de los conocimientos cientificos y técnicos,
que se establecera una lista no exclusiva de los prin-
cipales ingredientes normalmente utilizados y comercia-
lizados para la elaboracién de los piensos compuestos
para animales distintos de los de companfia. con objeto
de suprimir los obstaculos a los intércambios intraco-
munitarios.

La mencionada Orden de 8 de octubre, de acuerdo
con la Directiva 79/373/CEE, del Consejo, y sus modi-
ficaciones, en materia de etiquetado, tiende a que se
informe objetiva y lo mas precisamente posible al gana-
dero, constituyendo la declaracién de los ingredientes
qgue forman parte de la composicién de los alimentos
para animales, en determinados casos, un elemento de
informacidon importante.

Directiva 92/87/CEE, de 26 de octubre, de la Comi-
sidn, por la que se establece una lista no exclusiva de
los principales ingredientes normalmente utilizados vy
comercializados para la preparacion de piensos com-
puestos destinados a animales distintos de los de com-
pafia.

Esta Lista satisface tanto las exigencias del arancel
aduanero comun como las estadisticas del comercio
extarior de la Comunidad, fijando para cada ingrediente
una denominacion y una descripcidn comunes y, en
determinados casos, incorpora exigencias minimas de
composicion; asimismo, establece la pureza botanica y
la descripcion de lo que se entiende por impurezas bota-
nicas, que resultan necesarias para poder distinguir los
ingredientes de las mezclas.

" Al propio tiempo, incorpora un glosario en el que
se describen los principales métodos de fabricacion, lo
que permite evitar numerosas repeticiones.

Por Gltimo, la lista de ingredientes que pueden entrar
en la fabricacién de los piensos compuestos para ani-
males distintos de los de compafila no puede tener un
caracter exhaustivo, debiendo admitir los Estados miem-
bros por lo tanto que unos ingredientes distintos de los
recogidos en dicha lista puedan ser igualmente comer-
cializados siempre que sean sanos, cabales y de calidad
comercial, y sean declarados bajo otras denominaciones
distintas de las establecidas en el anexo que no puedan
inducir a error al comprador.

En su virtud, de acuerdo con el Real Decre-
to 418/1987 sobre las sustancias y productos que inter-
vienen en la alimentacion de los animales y con el infor-

me favorable emitido por el Ministerio de Sanidad y Con-

sumo, he tenido a bien disponer:

Articulo Gnico.—En los piensos compuestos destina-
dos a animales distintos de los de compaiiia, los ingre-
dientes enumerados en la parte B del anexo sélo pueden
declararse en el embalaje, en el recipiente 0 en la etiqueta
fijada a éste con tas denominaciones previstas en aquél
y en tanto en cuanto se ajusten a las descripciones gue
alli se dan, asi como, en su caso, a las exigencias de
composicion fijadas.
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Ademas, deberan cumplir las disposiciones de la par- DISPOSICION FINAL

te A del anexo titulada «Generalidades». La presente Orden entrard en vigor el dia siguiente

al de su publicacion en el «Boletin Oficial del Estadon.
DISPOSICION TRANSITORIA Madrid, 30 de abril de 1993.

Los piensos compuestos para animales distintos de SOLBES MIRA
los de compaiiia, fabricados antes de la entr«'_ada en vigor limos. Sres. Secretarios generales de Producciones y
de la presente Orden y que no cumplan las disposiciones “Mercados Agrarios y de Alimentacién y Directores

dg'la misma, podran comercializarse hasta el 31 de generales de Producciones y Mercados Ganaderos
diciembre de 1993. ‘ y de Politica Alimentaria.
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ANEXQO

PARIE A

Generalidadea
Kotan explicaivas

1. La relacidn de lon ingredisntes do la parte B me efectia con arreglo 4 los siquientes criterics;

- origen del producte o subproducto, par ejesplo, vegetsl, animal, aineral;

- parte del producto o subproducto utilisads, por ejemplo, entero, eemillae, tubbreulos,

e808;

- ::a:esiento al que haya sido aoaetido el producto o subproducto, por sjemplo, decorticado,
extraccidn, tratamiento térmice, y el produeto o subproducto resultants, por ejemplo,
copos, salvado, pulps, grass; ‘

- sadures del producte o subproducto, asi como su callded o caracteristicas, por qatlplo,
“bajo contenide ds glucosimolatos”, "rico en grasas’, "bajo contenido an asicer’.

7. La liets se divide ep doce capitulos:

. Gramos de cersales, sus productos y subproductos.

. Senillas oleaginosas, frutar oleaginosos, sus productas y subproductos.
, Senillen de leguminosss, eus productos ¥ subproductos.

. Tubérculos, raices, sus productos ¥ eubproductos.

. Otras memillas y frutas, sue productos ¥ subproductos.

. Rorrajes y forrajes gromeros.

. Otras plantas, sus praguctos y subpraductos.

. Productos idcteos

, Productos de animales terrestres.

. Pescados, otros azimeles marinos, sus productos y aubproductos.
, Minerales,

. Productos diversce.

Disgoaicionss relativas a Ls pureza boténica

1. La purazs botdnics referide u los ingredientes snumerados en la parte B dsberd ser, como
ainino, del 5%, a wenom que en dicha parte ee wencione ua porcestaje diferstte.

—
e D -3 O O e D RS —

—
-

2. 5o copsideran impuresas hotdnicas:

a) las ispureaas asturales pero inofessivas (por ejesplo, la paje ¢ loz desechos de paju,
1as sewillas de ctras especies cultivadas o las sepillea do malas hierbes);

b) los residuos inofensivos de otras semillas o frutas oleagizosas que procedan de us procesd
de fabticscion aoterior, slempre que sy contenids no exceda dsl 0,5%.

3. Los porcentajes indicados me refisres al peso del producto tal cual.

Disnoaiciones relakivas a las dancainaciones

Cuando de 1o demomimsclén de ub iogrediente formen parte usa o 3ds palabrag escritas eptre
pardntesis, la inclusitn de esas palabras serd facultative, por ejeaplo, sl sceite (de baba) de
soje podrd dencmimarse mseite de haba de soja o acelte de sojs.

Digcosiciones relativas al glosario

Eete glosario daos referencia a los principales procedisientos utilizados pare ‘s preperecién de
los ingredientes mencicmados en 1a parte B del Anexo, Cuando eu la® denchinaciones de esoa
ingredienteg 2¢ incluys un mombre o término comin de este glosaric, el procedinlento empleade
deberd ajustarse & la gefinicide.

previamente sometido & un tratamieate
téralco himedo

Trataniento Definicitn _ Dencnioacion/téralao comln

Concentracida dumento del contenido de deterninades | Goncantrade
olementon mediante ia elialnaciin del

us ¢ ds otros cosstibupentes

Decerticadoi) Ilininacidn do las capas externas de Decortioado
ioa granos. sewillas, Irutos. mueces
¥ otron

. Desscaclén Deshidratacidn patural o artificlal Deoocade (sl sol ¢
para coaservar al producto artificialuents)

Exeraceibn Separsclén de la grasa o ol aceite de | Harind de extraceitn (en o] caso
algunas materiad pedinnts us de productos que contengan
disolvente orgdnice, o del azdoar u weite)
otros ejementos solubles mediants un |
disolvente acuoeo. 51 se utiliza uz Nelagas, pulpa (en el caso de
disolvente orginico, el producte productos que conteagan azlcar u
resultanis deberd eatar técnlcamente o%ros couponentes solubles)
exento de dicho disclivents

Ixtrusitn Froceso por el que se hace pasar un Lxtrueionado
material a travia de un orificlo
pediante presidn ompuje o lmpulnién,

Véane tanblén "Pregelatinizacién”
Fabricacidn de copos Aplastaaieato de un producte Copos

Molienda

Trataniento fisico del grazc pars
reducir ol tamafio de las particulss ¥
facllitar la ssparacién de lag
fracciones conatituyentes
(principalnente la bariza, &l salvado
7 las barinillas)

Harina, salvado ¥ barinillas

Tratanionto térmico

Téraino genoral que barca uma serie
do tratamiontos téemlooa efectyados
en condiciones especiales con objeto
de nodificar o] valor nuteitive o la

fldrogonacitn

apiructura de la materls

Tostade, ssado, himchads,
tratedo térmicamente

Tratamiento de los aceites ¥ grasas
para que alcancen un punto de fuaidn
ads olevade

Bodureclde

didrélisie

Desconposicidp sn componentes
quinicos nds eimples medinzte wo
trateniento adacuado con agus y con
sazimae o dcidosdleall

Hidrollando

Presidn

Separacitn de 1d grase o el aceite,
por presidn necdnica (mediante rosca
u otro tipo de preusa) y
sventualesate con calor de los
productos aceitonos o del sumo de las
frutan y otros vagetales

Torta de prosibe (o2 sl case de
los producton que coateagan
aceite)

Pulpa, orujo (en o] case de las
rutes, oic.}

{4} “Decorticado” puede sustituirae, o0 su caso, por “descascarado’ o “deacasoarillade”. Por 1o tamts, lu
dovonizaciones o térwines commpes deberdn ser, respectivanente, “descascarado” y “descascarilisde’.
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£661 odew ;s SouwIp

601 Wy 309



Ninero

Denoainacida

Degeripcion

1.08

Salvado de arroz (blanco)

Subproducto obtenido en el segundo pulimento del arroz
descascarillada. Constituido principalsente por particulas de
endosperso, capa de aleurona y géraenes

Trataniento Definicidn Denominacidn/término comin
Grasulacidn Fabricacién de grisulcs mediante Granclade
presidn
Pregelatinizacién Modificacién del almidén para aejorar | Pregelatinizado
considerableseate #u propiedad de
hincharse en contacto con el agua
fria
Refinacion Eliminacidn de las impurezas, de los Refinado

azicares, aceites y oiras materias
naturales sediante un tratamiento
fisico o quimico

Lu

Salvado de arrcz con
carbonato de calcio

Subproducto del pulimeato del arroz descascariliado.
Constituido principalseate por peliculas plateadas, particuias
de la capa de aleuroma, endospermo, gérmenes ¥ un bajo mivel
de carbosato cdlcieo que procede del proceso de fabricacifn

Holienda himeda

Separacidn mecdnica de las diversas
partea de la semilla o del granc trae
1a adicion de agua con o ais
anhidrido sulfurcsc para extraer el

Germen, gluten, almidén

1.1

Harina forrajera de arroz

Subproducto de pulimento del arroz precocido descascarillado.
Constituido principalmente por peliculas plateadas, particulas
plateadas, particulas de ia caps de alenrons, epdosperss,
géraenes § un bajo nivel de carbonato cdlelco que procede del
proceso de fabricacidn

almidén

1. GRANOS DE CEREALES, 5US PRODUCTOS Y SUBPRODUCTOS

112

Torta de presitn de gersen
de arroz

Subproducto de la industria extractora de aceite obtenids por
pregion a partir de germen de arroz que comserve adheriday
partes del endosperso y de la cubierta

113

Harina de extraccidn de
geraen de arroz

Subproducto de 1a indugtria extractora de sceite obtenido por
extraccién a partir de germen de arroz que conserva adheridas
partes del endosperno ¥ de la cublerta

LU

Alnidon de arroz

Alnidon de arroz técnicamente puro

1,1

Hijo

Giragos de Ranicnl pilisceus I.

1.18

Centeno

Granos de Secale cereale I.

Nisero Denominacién

Descripeidn

L1

ki

Barinillas de centeno

Subproducto de la fabricacién de harina de centeno previamente
tasizado. Comstituldo primcipalsente por particulss de
endospermo, con fines fragmentos de envolturas y algunoe
residuos de granos

1.01 Avena

Granos de Avena sativa L. y de otraa variedades de avena

1.02 Copos de avena

Producto. obtenido por tratamiento al vapor y aplastamjento de
avena descascarillada que puede costemer una pequeda
proporcitn de cascariila

1.18

Segunda molienda de centano

Subprodacto de la fabricacidn de harina de centeno previamente
tamizado. Comstituide principalmente por fragsentos de
epvolturas y particulas de grano del que se ha eliminado medos
endosperno que ea e} cago del salvado de centeno

1.03 Harinillas de avena

Subproducto obtenido durante 1a tranaformacion de avens
tamizada y descascariilada en avena mondada y barima. Estd
forsado principalmente por salvado y parte del epdosperso

1.19

Salvade de centeno

Subproducto de Ia fabricacién de barinma de centeso previamente
tanizado. Constituido principalmeste por fragmentos de
esvelturas y por particulas de grazo del que se ha eliniaado
la mayor parte del endospermo

1.20

Sorgo

Granos de Sorghum dicolor (L.} Noeach s.1.

1.04 Céscaras y salvado de avena Subproducto obtenido durante Ia tranaformacifn de avema
tanizada en avena mondeda, Estd formade principaleente por
cdscaras y aalvado

1.05 Cebada Granos de Hordeus velgere L.

t.a

Trige

Granos de friticus aeatIAm b, Iriticva duram Desf. ¥ otras
variedades de trigo

1.06 Hariniilas de cebada

Subproducto obtenido durante la trazsformacitn de cebada
tamizada y descascarillada ea cebada mondada, sémola o harina

107 drroz partido

Subproducto obtenido al preparar arroz pulido o arroz glaseado
Orysa sativa L. Constituido esenciaimente por granos pequefios
o partidos

1.22

Harinillaa de trigo

Subprodacto de la fabricacién de harina a partir de granos de
trigo o de espelta descascarillada previamente tamizados.
Constituido principaleente por particulas de endosperso con
finos fragmentos de envolturas y algenos residuos de granos

1.08 Salvado de arroz (morenc)

Subproducto obtenido en el primer pulimento del arroz
descascarillado. Comstituide principalmente por peliculas
plateadas, particulas de l1a capa de aleurosa, eadosperme ¥
frasnes ‘

Ly

Harina forrajera de trigo

Subproducto de la fabricacidén de harina a partir de gramas de
irigo o de espelta descascarillada previamente tamizades.
Conatituido principalmente por fragmentos de emvolturas y por
particulas de grano del que se ha eliminado menos endospermo
que ex el caso del salvado de trigo
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Nimero

Denominacién

Descripcion

L

Salvado de trige (1)

Subproducto de la fabricacidn de harina a partir de granos de
trigo o de espelts descascarillads previasente tamizados.
Constituido principaluente por fragentos de eavolturae 7 por
particulas de grano dej que se ha eliminado la sayer parte del
endosperad

1.25

Gérnenes de trigo

Subproducto de la moliveria constituido esencialmente por
géraenes de trigo, aplastades o no, que adn pueden comservar
adheridos fragmentos del endosperno ¥ de 1a envaltura

1.2

Gluten de trigo

Subproducto desecado de 1a almidoneria de trigo. Comstitoide
principalmente por el gluten cbtenido durante la separacice
del almidén

in

Alimesto de gluten de trigo

Subproducto desscado de is almidonerfs de trigo. Constituide
por salvados y gluten a los que se pueden afiadir componentes
del agua de fermentacion e inciuso el germen, del que babri
podide elininarse ei aceite

1.2

Alaidén de trigo

Alwidin de trigo técnicamente pare

Rimero Dezominacifn - Descripeion
1,38 Alaidon de waiz Alniddn de maiz téenicamente puro
1.3 Alnidon de saiz Alaidén de maiz sometido a tratamiemto térsico que tiepe la
pregelatinizado {1) propiedad de hincharse considerablemsnte en contacto cop el
agoa fria
140 Faicillss de malta Sebproducto de malteris constitulde peincipalmente por
raicillas desecadas de cereales germisados
1.41 Residuce desecados de Subproducto de cerveceria obtenido por desecacitn de residuos
cerveceris de cereales nalteados o no malteados y de otros productos
aniliceos
1.42 Residuos deaecados ¥ Subproducto de la degtilacidn del alcohol obtemido por
solubles de deatileria desecacion de reaiduos silidos de grano ferseniado
.4 Regiduos oscuros de Subproducto de Ia destilacitn del alcohel obtenido por

destileria (2}

desecacidn de residuos afiidos de grano fersentado al gue se
ha afiadido Jarabe de wosto claro {pot ale syrup) o sguas de
lavado evaporadas .

1.29

Bapelta

Grazos de eapelta Triticom speita I., Pritjcum dioccua
Schrenk, Triticum sonococcus

{1) lsta denominacion puede sustituirse por “alsidfe de maiz extrudide”.
{2) Ysta desominacidn poede sustituirse por “lias y solubles de destileria”,

1.3

Tritical

Grasos del hibrido de Triticum I Secale

iy

Haiz

Granos de Jea Mays [,

1.3z

Barinillas de maiz

Subproducto de ia fabricacion de harina o de sémoia de maiz.

Constituido principalwente por fragmentos de eavelturss y por
particulas de grano del que se ha eliminado menoe endosperso

qué el caso del salvado de maiz

2. GEMILLAS OLEAGINOSAS, FRUTOS OLEAGINQSOS, SUS PRODUCTOS Y SUBPRODUCTOS

Nimero

Denominacion

Descripeidn

£33

Salvado de maiz

Subproducto de 12 fabricacidn de barins o de oéwois de maisz.
{onatitulde principalsente por envolturss asi coso por
fragaeetos de gérmenes de maiz, con algunag particelas de
endosperso

2.0

]
Torta de presidn de
cacabuete parcialsente
decorticade

Subproducto de la industria extractora de aceite obtenido por
preside a partir de cacahuetes parcialmente decorticados
Arachis bypogaea L. y otrse especies de Arachis {contenide
sirimo de fibra brata: 163 en materia secs}

1.y

Torta de preaicn de gérmenss
de maiz

Subproducto de la induatria extractora de aceite obtenido per
presifn o partir de gérmenes de maiz secos o himedos que ain
pueden canservaz adheridas paries de 1a tegta y del eadosperso

2.02

Harina de extraccidn de
cacahuete parcialmente
decorticado

Subproducto de la [ndustria extractors de aceite obtenido por
extraccifn a partir de cacahuetes parcialmente decorticados
{contenido miximo de fibra bruta: 16% ep sateria seca}

1.3%

Harina de extraceidn de
géraezes de maiz

Subproducto de la industrin extractora de aceite obtenido por
extraccitn & partir de gérmenes de maiz secos o himedon que
afn pueden coneervar adberidas paries de la testa y del
endosperno

2.03

Torta de presicn de
cacahuete decoryicado

Subproducto de la industria extractora de acelte obtenido por
presion 8 partir de cacahuetes decoriicados

2.0

Harina de ertraccifn de
cacahuete decorticado

Subproducto de la industria exiractora de aceite chtenido por
exiraccidn a partir de cacahuetes decorticados

1.38

.1 Alimento de gluten de maiz

{2

Subproducto desecado de la alwidomeria de maiz. Constituidg
por salvados ¥y gluter a los que se pueden afiadir compozentes
del agua de fermentaciin e ineluso el germen, del que babra
podido eliminarse el aceite

2.05

Semilla de colza (1)

Semillas de colza Brassice papus . sep. oleifera (Netzg.)
Sinsk., de indian sarson Brassica napus L. Var. glavea {Roxb.}
0.K. Schulz y de colza Brassica campestris L. ssp. olsifers
{Netzg.) Sinsk. {pureza botdnica minima: 34%)

L3t

Gluten de maiz

Subproducto desecado de la almidoneria de waiz. Conetituide
priscipaimente por el gluten obterido durante la separacién
del ainidén

2.08

Torta de preaidn de semilla
de colza (1)

Subproducto de la industria extractora de aceite obtenido por
presion a partir.de semillas de colza [purezs botdnica
sinina: 94%)

{1) Cuando este ingrediente by sido monstide o wna molisnda mis fin', debe alladirse 1o palabra “fise" ai nosbrs o
sustituielo por Lo demoninacidn correspondiente.

{2) Puede ssiniono denominarse “gluten feed".

2.0

Harina de extraccidn de
semilla de colza {1}

Sabproducto de la industria extractora de aceite obtemido por
extraccién a partir de semillas de colza {pureza botdnica:
84%)

{1) &n #u caso, esta depominacifn puede conpletarse con las palabras "bajo costenido de glucosinolates’. Se aplicard ls
gefinicion de bajo contenido de glucosimolatos que figura en is normative cosumitaria,
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Rigero Denominacidn Descripeidn
2.08 (dscaras de colza Subproducto obtenido durante el decorticado de 1a colza
2.09 Harima de extraceidn de Subproducto de la industeria extractora de aceite obtenido por
cirtans parcialmente extraccion a partir de gemillas de cdrtamo Carthamus
decorticado tinctoriug L. parcialmente decorticadas
2.10 Torta de presion de copra Subpruducio de la industria extractora de aceiie obtenido por
presion a partir de la copra, 1a médu]a desecada (endospermo)
y la cascarilla externa (tegumento) de la semilla de la palma
de coco Cocos nuecifera L.
2.1 Harina de extraccion de Subproducto de la industria extractora de aceife obtenido por
copra : extraccion a partir de la médula desecada {endosperma) y la
cascarilla externa (teguaento) de la gemilla de ia palma de
£0¢0
.12 Torta de presién de palmiste ; Subproducto de la industria extractora de aceife cbienide por
preasifn a partir de nveces de palms Klaeis gaiseensis Jacy.,
Corozo oleifers {H.B..} L.B. Bailer (Klaeis melanococca
anet.) de 1as que se habrd eliminado toda la corteza lefican
pogible
2.13 tarina de extraccién de Subproducto de la industria extractora de aceite obtenido por
palmiste extraccion a partir de nueces de palma de las que se habrd
elininado tods la cortega lefiosa posible
U {Haba de) Sojz testada Habas de sojs Glycize max. {L.) Nerr. sometidas a un
trataniento térmico adecuads
2.18 fariza de extraceifn de Subproducto de la industrla extractora de aceite obienido por
{baba de) soja tostada extraccion y uo tratamiesto térmico adecuado a partir de habas
de seja {contenido miximo de fibra bruta: 8% en materia seca)
2.16 Barina de extraccitn de Subproducto de la industria extractora de aceite obtenido por
{haba de) soja tostads ¥ extraccifn y tratamiento térmico adecuado o partir de habas de
decorticada g0ja decorticadas
an Concentrado de proteina de Subproducto obtemido a pariir de habas de soja decorticadas,
{haba de) soja gosetidaa a la extraccion de ls grasa v
2.18 Aceite de (haba de) soja Acsite obtenido de habaa de so0ja
2.18 Céscaras de {haba de} soja Subproducto obtenido durante el decorticade de las habas de
Boja
2.20 demilla de algodin Semillaa de algodbn Gosaypium spp. exentas de fibra
2.21 Harina de extraccitn de Subproducte de la imdustria extractora de acelite obtenido por
senilla de ajgodfe eztraccién & partir de semiilas de algodos parcizlmente
parcialaente decorticada decorticadas v exentas de fibras {contenido miximo de fibra
bruta: 22,5 en materia seca)
.22 Torta de presion de semilla | Subproducto de la industria extractora de aceite cbtenido por
de algodon presidn & partir de semillas de aigoddn exentas de fibras
2.8 Torta de presidn de niger Subproducte de la industria extractora de aceite oblenido por

presidn a partir de seaillas de niger Guizotia absssisica
(L.f} Cass.

Nisero Desominacidn Daseripeion

2.2 Senilla de girasol Semillag del girgaol Hellanthus apouus .

2.2% Har@ua de extraccidn de Subproducto de la industria extractora de aceite obteaido por

semilla de girasol extracciin a partir de semiilas de girsecl

2.26 Harina de expraccid e Subproducte de 1z industris exiractors de aceite sbienido por

glrm} parciainente extraccion & partir de semillas de girasol parcialmente
decorticado . decorticadas {contenido méximo de fibra bruta: 27,55 ez -
nateria aeca

2.21 Seatlla de iimo Senillas de lino Linum uﬂtatiéax’m . (pureza botdnica
ainima: 93%)

2.28 Torta de preain de line Subproducto de la industris extractora de aceite obtenido por
presitn a partir de esilias de lino {puresa botinies minima:
93%}

2.2% Barina de extraccidn de lico | Subproducto de la icdustria extractors de sceite obtemido por
extraccidn a partir de semillas de line (pureza botdnica
sinima: 93%)

2.30 Ortjo de aceituna deshussada | Subproducto de la industria exteactora de aceite obtenido tras
¢l prensado de aceitunas (e europaes L. exente todo lo
posible de fragsentos de hueso

2.3 Torta de presion de sésamo Subproducto de la industzis extractora de aceite cbterido por
presidn a partir de eemillas de séssmo Sesamua indicus I.

2.32 Harina de extraccidn de Subproducto de la industeis extractors de aceite obtenido por

tacao parcialmente extraccién & partir de habae de cacas desecadas y tostadus
decorticado Theabrosa cecac L. de las que se ha eliminado parte de la
cascarilla
3. SEMILLAS DE LEGUMINOSAS, SUS PRODUCI‘OS'X SUBPRODUCTOS

Ninero Benonisacion Descripeion

3.01 {arbanzos Semiilas de Cicer srietinm [.

3.02 Tor!‘.a de extraccicn de Eubproducto procedente de la estracein del nucilage de las

harina de guar senillas de (yamopsis tetragonolobs (L.} Taub.

3.0 Teros Senillas de Ervum ervilia L.

3.0 Almortas (1) Seaillas de Lathyrue satives L., sometides al tratamiento
térmico adecuado )

3.05 Lentejas Semillas de Leas culinaris a.0. Medik.

3.06 Altraauces dulces Senilias de [upings spp., con bajo contenido de semilils amarga

3407 Judias toatadas Semillas de Phaseolus o Vignz spp. sometidas a un tratamieato

téraico adecuado para eliminar las lecitinas toxicas

(1) Eata denonincidn debe conplebarse con una indicacitn del tipe de tratamisato bérsfes splicado.
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5. OTRAS SEMILLAS Y FRUTAS, SUS PRODUCTOS Y SUBPRODUCTOS

Ninero Deaominacidn Descripeion
3.08 fuisantes Senlllas de Pisus spp,
3.08 Harinillas de guisantes Subproducto de la fabricacién de harina de guisantee.

Constitaido principalmente por particulas del cotiledén y, ez
nenor sedida, por pieles

3.10 Salvado de guisantes Subproducto de la fabricacidn de harina de guissntes.
Constituido principailsente por hollejos desprendidos durante
1a deshiollejadura y limpiesa de los guisantes

3.1 Habas y haboneillos Semillas de Ficla faba L. epp. faba var. equina pers. y var.
niguta {Alef.) Mansf.

3.12 Alverja {algarroha) Semiilag de FWicia monanthos Desf.

3.13 Vezas Semillas de Vicds sativa [. var. sstiva y otras variedsdes

4. TUBERCULOS, RAICES, SUS PRODUCTGS Y SUBPRODUCTOS
Finero Denoninacién Deacripeion
4,01 Pulpa de resolacha Subproducto de la fabricacidn de! azicar constituido por
{azucarera) trozos extraides y desecados de remolacha azucarers Beta
volgaria L. ssp. vulgaria var. altissima Doe]].

4,02 Helazas de remolacha Subproducto constituido por el residuo de jarshe recogids

{azucarera) durante la fabricacién o el refinado del azdcar procedente de
resolachas azocareras

.03 Puipa de resclacha Subproducto de o fabricacion del azicar compuesto por pulpes

{azncarera) melazada desecadas de remolacha azucarera con adicién de melazas
4.0 Vinazas de resolachs Subproducto obtenido tras la fersentacion de selazas de
{azucarera) resolacha en la fabeicacion del alcobol, la levadura, el dcido
titrieo u obras sustanciss orginicas

4.05 Azicar (de remolachs) {1} Azlicar extraido de resplache azucarers

4.06 Batata Tubérculos de Ipompss batates (1.} Poir, con independencia de
BU presentacitn )

4.07 Bandioca Bafces de Nanibot esculenta Crants, con independencia de su
pregentacidn .

4.08 Maldin de sandioca hinchado | Alniddn obtenide de rajces de mandioca sty expandidas por la
aplicacién de un tratamiento téraico adecoade

4,00 Pulpa de patata Subproducto de feculeria de Solzoum tuberosum I.

1.1t Pécula de patata Técula de patata técnicasente pars -

{11 Proteina de patata

Subproducto desecado de feculeria constituido prineipalsente
por sustancias proteinicas procedentes de Ia separacion de la
fécula

Nimero | Deoowinacidn Descripeidn
5.01 Barina de algarroba Producto obtenido por trituracion del frote seco [vainas) del
(gaerofa) plgarrobo Ceratonia siliqus L., del que se han eliminado las

senillas

5.02 Pulpa de citricos Subproducto obtenido mediante prensado de citricos Citrus spp.
durante la elaboracida de zumo

5.03 Pulpa de manzanss Subproducte obtenido medisate prensado de sanzanas Malus spp.
durante la elaboracidn de zumos

5.0 Pulpa de tomate Subproducto obtenido mediante prensado de tomates Solanus
Iycopersicon Karst. durante la elaboracion de zuso

5.05 Pulpa de uva Subproducto de la tranaformaciin de la uva Vitis Vinmifers L.
después de la extraccidn del zumo mediante prensado

5.06 Granilla de uva Subprodacto de 1a tranaformacicn de la ura compuesto de
pepitas, exento prdcticamente de otros compomentes

6. FORRAJES Y FORRAJES GROSEROS

Mimero Deaominacidn Descripciénm

6.01 HBarins de alfalfa (I) Producto obtenide por desecacién y molienda de alfalfa joven
Nedicage sativa L. y Medicago varia Martyn. (pureza botdnica
ninisa: 0%}

£.02 Residuos de alfalfa Subproducto obteaido al extraer jugo de alfalfa mediante

: prensadoe

6.03 Concentrado proteinico de Producto obtenido por desecacidn artificial de fracciones de

elfalfa jugo de alfaifa obtenido mediante prensade, que ha sido

centrifugado y sometido & trataniemto térmico para preclpltar
lag proteinas

6.04 Harina de trébol {1} Producto obtenido por desecacién y moliends de trébol joven
Trifolice spp. {puresa botdaica linll_a: 80%)

6.08 Harina de hierba (1) Producto obtenido por desecacitn y molienda de plantas
forrajeras jovenes

§.06 Paja de trige Paja de trigo

6.07 Producto obtenido mediante un tratamiento adecuade de la paja

Paja de trigo tratada (2}

de trigo

{1} Esta denomisacidn puede suatituirse por “sacaross”.

{1} B1 térniso “barisa” puede sustituirse por “pellets”. 11 nétodo de desecacidy Sambién poded indicarse es el nosbre.

(2) lsta denomizaciGn debe coupletarse con ums isdicacidn de Ja mataralesa del teatanients quinico sdecuado.
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7. OTRAS PLANTAS, SUS PRODUCTOS Y SUBPRODUCTCS

Denosinacidn

Descripeidn

9. PRODUCTOS DE ANIMALES TERRESTRES

Nefaza de cada (de azdcar)

Subproducto compuesto de residuos de jarabes recogidos durante
1a elsboracion ¢ el refinado de azear de cafa Ssccharun
officinarus L,

Ninero

Dencainacida

Descripeifn

§.01

Harina de carne (1)

Producto obtenido por calentamiento, desecacion y solturacion
de aninales terrestres de sangre caliente enterss o de parte
de éatos, de los que Ia grasa podrd haber mido parcialmeste
extraida o eiinioada por medios fisicos. B} producto debe
eatar practicamente exento de cascos, cuernos, cerdss, pelos y
plusas, asi como del contenido del aparato digestivo
(contenido sinino de proteina bruta: 503 en materia seca)

702 { Vioasa de cafia {de azicar) | Subproducio obtenido tras la fersentacidn de melazas de calia
¢n 1a fabricacitn del alcohol, la levadura, el deido citrico u
. oiras sustancias orgdnicas
.08 4 Azdear (de caiia) (i) Azicar extraido de caila de azicar
M Barina de aigas Producto obteaido por desecaciéa y trituracidn de aigas, ex

eapecial, de algas pardas. Bste producto podrd haber zido

lavado para reducir el contenide de yodo

11) Bsta denomiaacion poede sustituirse por “sdedrogn”

. PRODUCTOS LACTEOS

§.02

Hariaa de carne y hueeos (1)

Producto obtenido por desecacita y moltaraciin de animales
terreatres de amgre calieate eateros o de partes de éstos, de
lo que Ia grasa podré baber eido parcislmente extraida o
¢lisinada por medios fisicos. El produeto debe estar-
pricticamente exealo de cascos, cuernos, cerdes, pelos y
plunas, asi como del contenido del aparato digestivo

_ Nimero

Denominacion

Jescripeifn

§.03

Harina de buese

Producto obtenido por desecacifnm, calentsmiento y molturacidn
fine de hoeses de los que se haya extraido o elininado la
mayor parte de la grasa y que procedan de animales terrestes
de pangre caliepte. X1 producto debe estar précticamente
ezento de cascos, cuerncs, cerdas, pelos y plumas, -2si com
de] contenido del aparato digestivo

8.8

Leche degnatade o polvo

Producto cbtenido por eliminaciéa del agua contenida en feche
de ia que se hg elinipado la mayor parte de la grasa

8.0

Chicharrones

Producto residual de la elaboracide de sebo y de otras grass
de origen animal obtenidas por exbraccidn o por medios fisicos

A.02

8.08

Harina de despojos de aves
de corral (1)

Producto obtemide por -desecaclén ¥ melturacidn de desechos de
aves de corpal sacrificadas. El producto debe estar
pricticaneate exento de plusas

§.06

Harina de plumas
hidrolizadas

Producto obltenido por himiisis, desecacitn y solturscida de
plumas de aves de corral :

.07

Harina de sangre

Producto obtenide por desecaciin de la sangre de animales de
saagre caliente sacrificados, §1 producto debe estar
practicanente exento de sustancies ertrefas

5.08

Grasas anisales

Producto compuesto da grasas de animles terreetr&s de sangre
caliente

Suerc de mantequiila en Producto obteaido por'elininacién del liquido que queds tras
. polve fabricar mentequilla
803 Suero de leche 2o polvo Producto obtenido por eliminacida del liquido que queda tras
ia fabricacion de quese, cuajada y caseiza o procedimientos
o sinilares
§.04 Susre de leche parcialmente | Producto obtenido por elininacidn del agus cootenida en suero
B delactossdo en polvo fie leche del coal se ba eriraido una parte de la lactosa
b.08 Proteins de suero en poive Producto cbtenido por elimizacide del agua coatenida en los
{1) conpuestos prateinicos extraidos del suero o de la leche
_ sediante tratamientoa fisicos o quinmicos
B.06 Caseina en polvo Producto obtenido de la leche deszatada o del suero de
santequills por eliminacion del agua contenida en caseina
_ precipitada utilizando dcides ¢ cuajo
B.u1 Lactoss en polvo ] azicar extraido de 1 Jeche o del suero nediante

purificacion y elininacitn del agus

(1) Jsta demominacifn poede sustitmirse por “Iactoaldimize en polwe”

(1) Los productos con nds de wn 131 de grasa e3 materis seca deberia denominarse “ricos en gramas’.
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10. PESCADOS, OTROS ANIMALES MARINCS, SUS PRODUCTOS Y SUBPRODUCTOS

Nimero Denoninacidn Descripeion

11.11 Fosfato célcico-magnésico Fosfato cdlcico magnésico técnicamente puro

11.12 | Fosfato monoandmice Fosfato monoanénico (WHaH2PO4) técoicamente puro

11.13 Cloruro de sodio {1) Cloraro de sodic técmicamente purc ¢ producto obtenido por

molturacién de sustancias en que el cloruro de sodio se
presenta naturalmente, como la sal gema o 1a sal marima

{1) [a saturalezs de la sustancia de sodio puede sustituir a la denominscion o incluirse en ells.

Nimero Denominacidn descripelion

10.01 Harina de pescado (1) Producto obtenido por transformacion de pescados enteros o de
partes de éatos, de los que se podrd haber extraido parte del
aceite y 2 los que se podrdn haber afadido de nuevo solubles
de pescade

10.02 Solubles de pescado Producto estabilizado compuesto por el caido obtenido durante

concentrados 1a elaboracidn de la harina de pescado 2 la que #¢ le ba

extraido gran parte del aceite y algo de agua

10.03 Aceite de pescado hceite chtenido de pescados

10.04 Aceite de pescado refinado e | Aceite obtenido de pescados, refinado y sometido a

hidrogenady -

hidrogenscion

12. PROGUCTOS DIVERS0S

{1) Los prodictos con ua costenido de proteina brate e naterin seca superior al T5¥ deben desominarse “ricoz ¢n

proteinas”,
11. MINERALES
Nimero - Denowinacidn Deseripcion
11.01 Carbomato de caleio (1) Producto obtenido por la solturacifs de sustancias que

contienen carbonato de calclo, tales como celiza, conchas de
ostras o mejillones o pop precipitacién de uma solucin deida

Nimero Denoninacién Descripeidn

12.01 Reziduos de panaderia Subproducto obtenido en la elaboracion de galletas, pasteles o
pae

12.02 Regideos de confiteria Subproducto obtenide en ls elaboracifn de chocolate, dulces y
atros productos de confiteria

12.03 Acidos grasos Subproducto obtenido durante la desacidiflcacifn mediante
dlcalis o mediante deatilacidn de aceites y grasas vegetaies o
apimaies de origen no espeficado ‘

12.04 Sales de &cidos grasos (1)

Producto obtenide wediante la saponificacidn de dcidos grascs
con hidroxide de calcio, de sodio o de potasic

(1} L denominacidn puede ser completada com la indicscion de la sal utilizads.

11.02 Carbonato de calelo ¥ Nezcla natural de carbonatos de calcio y de magmesio
Bagnesio
11.03 Algas marinas calizas Producto de origen atural obtenido a partir de algas calizas
(Haeri) trituradas o granuladas _ .
11.04 (xido de magmesic 0zido de magnesio técnicamente puro {¥g0)
11.95 | Heserita Sulfato de sagnesic satural (MgS04.H20}
11.06 Foafato bicdleico (2) Foefato moncdcido de caleio precipitado procedente de huesos o
sustancias inorgénicas ((alP0«.xlad)
11.07 | Hosfato sonobicileico Producto obtenido quimicamente y compuesto de cantidades
iguales de fosfate bicdlcico y menotdleico
11.08 Fosfato de roca desfiuorade Producto obtenido por la woituracisn de fosfatos paturales
parificados y adecuadamente deefiuorados
11.09 Harina de huesos Euesos esterilizados, desgelatinizados y triturados de los que
desgelatinizados se bs extraido la grasa
11,00 | Posfato monocdleico Bi{fosfato dihidrogeneado) cdlcico [CafBzPOa)z.xla()

téonicamente puro

{1) la natoraiess de 1o sustancie puede sustituir a la descainecidn o fscluirse e ella.

(25 81 proceso de elaboracion puede indicarse eu la desomimscién,
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