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28512  ORDEN de 5 de diciembre de 1988 relativa a la comerciali-
zacion de piensos simples.

Considerando que unos resu.ltados satisfactorios en la produccién
animal dependen en gran medida de la utilizacién de piensos apropia-
dos, que deben ser sanos, legales y de calidad comercial, sin que
representen riesgo alguno para la salud animal o0 humana y comerciali-
zarse de forma que no puedan inducir a error.

Las disposiciones de la Directiva 77/101/CEE recogidas en esta
Orden se refieren a los piensos simples destinados a ser utilizados en su
estado natural por los ganaderos, pero los Estados miembros tienen la
facultad- de establecer denominaciones, descripciones 'y normas de
etiquetaje para otros piensos simples distintos a los enumerados en el
anejo de la referida Directiva, siendo conveniente distinguir los requisi-
tos exigibles a un producto cuando se utiliza como pienso simple o como
materia prima en la fabricacion de piensos compuestos.

Es necesario dar al utilizador una informacién exacta y significativa

sobre la composicién de los piensos simples puestos a su disposicion, a
cuyo fin deben ser declaradas al menos las caracteristicas que: definen
esencialmente la calidad.
- Teniendo en cuenta todas las facultades y responsabilidades de los
Estados miembros recogidas en la Directiva 77/101/CEE, actualizada
por las Directivas 79/372/CEE, 79/797/CEE, 80/510/CEE, 82/937/CEE,
83/87/CEE, 86/354/CEE y 87/234/CEE; de acuerdo con el Real Decreto
418/1987, de 20 de febrero, sobre las sustancias y productos que
intervienen en la alimentacién de los animales, y con el informe
favorable emitido por el Ministerio de Sanidad y Consumo, he tenldo
a bien disponer:

Articulo 1. La presente disposicién se aplicara a-los piensos simples
destinados a ser comercializados en los Estados miembros y en todo el
territorio del Estado espafiol, sin perjuicio-de lo establecido en las
disposiciones sobre:

a) Los aditivos utilizados en la alimentacién de los animales.

b) « Las sustancias y productos indeseables en la alimentacién de los
animales.

c¢) La fijacion de los contenidos méximos para los residuos de
pegticildas en los productos destinados a la alimentacién humana o
animal.

d) Determinados productos utilizados en la alimentacién de los
animales.

Art. 2. Alos efectos de la presente disposicmn son de aplicacién las |

definiciones de piensos simples y de materias primas contenidas en el
articulo 1.° del Real Decreto 418/1987, transcritas a continuacién;

Piensos simples: Los diferentes productos de origen vegetal 0 animal
en estado natural, frescos o conservados, y los derivados de su
transformacion mdustnal asi como las sustancias orgdnicas ¢ Inorgani-
cas, contengan o no admvos que estan destinados sin modificacién a la
ahmentamon animal por via oral. -

Materias primas: Los diferentes productos de origen vegetal o animal
en estado natural, frescos o conservados, y los derivados de su
transformacién 1ndustnal asi como las sustanmas organicas o inorgdni-
cas, contengan 0 1no- admvos destinados a su comercializacion como
piensos simples o para la preparacién de plensos compuestos 0 como
soporte d¢ las premezclas.

Art. 3. Los piensos simples sélo podran comercializarse cuando
sean sanos, conformes con la legislacidon y de calidad comercial, y no
podran representar ningin peligro para la salud animal o humana, ni
presentarse ni comercializarse de manera que puedan inducir a error.

Art. 4. Sélo podrin comercializarse los piensos simples que cum-
plan las  disposiciones generales, en su caso, establecidas en el
anejo.-Parte A de la presente Orden.

Art. 5. Los piensos simples enumerados, en la colurnna 2 del
anejo.~Parte B no podrdn ser comercializados més que bajo - las
denominaciones alli previstas y a condicién de que-respondan a las
descripciones de la columna 3 y respeten los requisitos de composxcmn
sefialados en la columna 6.

Art. 6. Los piensos simples que figuran con el signo «X» en la
columna 7 del angjo.-Parte B deberdn comercializarse en envases o
recipientes cerrados. Los envases se cerrardn de tal forma que el cierre
se deteriore al proceder a su apertura y no puedan volver a utilizarse.

Art. 7. 1. Los piensos simples enumerados en la columna 2 del
anejo.~Parte B, solo podran comercializarse cuando figuren en el envase,
en el recipients, o en una etiqueta fijada a éstos, las indicaciones
enumeradas a continuacion, que comprometen la respcnsablhdad del
productor o del acondicionador o del importador o del vendedor o del
distribuidor, establecidos en el territorio del Estado espafiol:

a) Las palabras «pienso simplex. '

b) La denominacidn, segin figura en la columna 2 del anegjo.
Parte B.

¢} En su caso, las indicaciones previstas en el anejo.~Parte A de esta
Orden.

d) -El contenido en constituyentes enumerados en la columna 4 del
anejo.-Parte B.

..€) Para los piensos simples que se comercialicen dentro del
terntono del Estado espafiol, el contenido en proteina bruta y celulosa
bruta, siempre que estos constituyentes se hallen previstos en la columna
5 del anejo.-Parte B.

f) El peso neto, y para los productos liquidos, el volumen neto o
peso neto. Para los productos comercializados en piezas o bloques, el
peso neto o el nimero de unidades.

g) -El nombre o razén social y la direccion o sede social del
responsable de las indicaciones sefialadas en este apartado 1.

2. Cuando los piensos simples se comercialicen a granel, las
indicaciones citadas en el apartado 1 figuraran en un documento de
acompafiamiento.

3. Ademas de las indicaciones enumeradas en el apartado 1, podrdn
ponerse en €l envase, el recipiente, la etiqueta 0 documento adjunto,
unicamente las indicaciones suplementarias siguientes:

a) -La marca de identificacion o la marca comercial del responsable
de las indicaciones previstas en el presente apartado.

b) El nlimero de referencia del lote.

¢) El modo de empleo y la fecha limite de conservacién del
producto.

d) El pais de produccion o de fabricacién.

e) El precio del producto.

f) Los criterios de calidad, en su caso, recomendados por la
Administracién del Estado en virtud de lo establecido en el articulo 14,
letra b) de la Directiva 77/101/CEE.

g) El contenido de los constituyentes enumerados en la columna 5
del anejo no contemplados en el apartado 1, letra e).

4. El resto de las informaciones que figuren, en su caso, en los
envases, recipientes, etiquetas y documentos de acompanamiento
deberin ﬁgurar por separado de las indicaciones previstas en los
apartados 1 al 3 anteriores.

Art. 8. Lo estable g]do en la presente Orden se hace extensivo a los
productos contemplados en la misma que se comercialicen como
materias primas para la fabricacién de piensos compuestos. En este caso:

a) En las etiquetas y documentos no figurardn la mencién «pienso

“simple».

b) Las declaraciones previstas en el articulo 7, apanado 1, letra e),
tendrén caracter facultativo al igual que los restantes de la columna 5 del
anejo.-Parte B. :

Art. 9. . 1. Se consideran incluidos en las listas del anejo.-Parte
B.IL. los productos siguientes, cuando sean de uso normal reconocido en
alimentacion animal y se hallen en su estado natural: Los granos de
cereales, de leguminosas y de oleaginosas; los frutos forestales, las raices,
tubérculos, forrajes, henos, pajas y otros productos fibrosos o lefiosos;
los subproductos de las industrias quesera, cervecera, azucarera y de
conservas vegetales.

2. Estos productos quedan exentos del cumplimiento obligatorio de
los requisitos de etiquetaje establecidos en la presente Orden, si bien ¢l
productor o el importador o el acondicionador o el vendedor o el
distribuidor establecidos en el territorio del Estado espafiol responderin
de la idoneidad del producto para alimentacién animal y del cumpli-
miento de la legislacién v1gente que le afecte.

Art. 10. La inscripcion de cualquier producto en el anejo —Parte
B.L o Parte B.IL a efectos de su comercializacién, deberi solicitarse ante
el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion (Direccion General
de la Produccién Agraria). La solicitud estard acompafiada de una

.- Memoria en la que se recogera la naturaleza, denominacion, descripcion,

utihzacion composicion nutritiva y el contenido en sustancias indesea-
bles, en su caso, asi como cualquier otra informacién de interés para el
conocimiento del producto.

Art. 11.  Para la comercializacion de los piensos simples destinados
a otros Estados miembros, las indicaciones-previstas en el articulo 7

-estardn redactadas al menos en una de la lenguas nacionales u oficiales

del Estado destinatario.

Art. 12. . Los piensos simples procedentes de paises terceros, para su
utilizacion y comercializaciéon en el mercado interior, deberdn curmplir
las exigencias establecidas en la presente disposicién y 1as indicaciones
que figuren en las etiquetas o documentos de acompafiamiento estardn
escritas, al menos, en la lengua oficial del Estado espaiiol, y, a su vez,
los pesos y voliimenes estardn expresados en unidades del sistema
métrico decimal.

Art. 13, 1. En virtud de lo dispuesto en el articulo 14 de la
Directiva: 77/101/CEE, la presente Orden no se aplica a los piensos
simples para los cuales se haya probado, al menos mediante una
indicacién apropiada, que estin destinados a la exportacién a paises
terceros.

2. No obstante lo dispuesto en el apartado anterior, cuando los
productos objeto de exportacion a paises terceros no cumplan lo
establecido en la presente Orden, sin perjuicio de que se ajusten a la
legislacion correspondiente de los paises destinatarios, con el fin de
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evitar desvios al mercado interior, asi como posibilitar el control de los
mismos, se deberdn cumplir las siguientes normas:

a) Los productos objeto de exportacion se expedirdn directamente °

desde el lugar-de origen hasta el lugar de salida del territorio espafiol,

debiendo estar siempre acompafiados de la autorizacién correspondiente .

del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion, expedida por la
Direccion General de la Produccién Agraria, en la  que ademas del

nombre o razén social y direccién del fabricante o vendedor y del -

exportador,. se hard constar al menos la naturaleza y composwlon del
producto, el destino, la cantidad que ampara la autorizacion, el lugar de
salida del territorio espanol la fecha limite de validez de la autorizacion
y el pais de destino.

b) En la etiqueta, impreso en el envase o en el documento de
acompafiamiento, en su caso, figurardn como minimo los siguientes
datos escritos, al menos, en la lengua oficial del Estado espafiol:

La mencién «para exportar a . (pals tercero)»

Nombre o razén social y domicilio o sede social del fabricante o-

vendedor y del exportador.
Denominacién y naturaleza del producto y destino.

En su caso, caracteristicas de calidad de acuerdo con la leglslamén del -

pais destinatario.

Cualquier otra especificacion sefialada en el documento de autorlza—
cién.

Art. 14. Las infracciones o incumplimiento de lo establecido en la' 1

" presente Orden y disposiciones complementarias se calificardn y sancio-
nardn conforme a lo establecide.en ¢l articulo 16 del Real Decreto
418/1987.

DISPOSICION DEROGATORIA

Quedan derogadas todas las disposicioens de igual o inferior rango
en lo que se oponga a lo establecido en la presente Orden.

* Madrid, 5 de ‘diciembre.de 1988
o ROMERO HERRERA

Ilmos. Sres. Directores generales de la Produccion Agraria y de Politica
Alimentaria.

ANEJO.-PARTE A

Disposiciones generales
1. Relativas a la denominacion.

Si el ‘pienso snmple ha sufrido un tratamiento que no figura en la
denominacién, ésta debe ser completada con una indicacion que haga
referencia al tratamiento aplicado, al modo de obtencidn, a la forma de
presentacion, etc., tal como. «prensado», «aplastado», «mohdo» «tritu-
rado». -

2. Relativas a las declaracmnes obllgatonas y a las extgenmas

2.1 Los contenidos indicados o a declarar seglin el anejo Parte B
se refieren:

- Al peso del pienso simple tal cual en lo_que se reﬁerc a las
columnas 4 y 5.

-"Al peso de la materia seca del pienso en lo quc se refiere a la

columna 6, a excepeion del contenido en humedad ¥y de los puntos 2.6.5,
2.6.6, 292 328y 332

2.2 Cuando los productos previstos en la columna 2 del anejo

Parte B son utilizados para desnaturalizar o aglomerar los piensos

simples deben declararse los siguientes datos:

—Desnaturahzantes Naturaleza y cantidad de los productos utiliza-
dos.
Aglomerantes Naturaleza de los productos utilizados.

Si se trata de aglomerantes, la cantidad de los productos utilizados
no puede pasar del 3 por 100 del peso total.

2.3 Sin perjuicio de las disposiciones previstas en el articulo tercero
de la presente Orden y siempre que no se hayan fijado. otros valores, la

pureza botédnica‘de los productos enumerados en los puntos 1 y 2 del

anejo.-Parte B deben alcanzar por’'lo menos el 95 por 100.
2.4 Se considerard como impurezas botanicas:

a) .Las impurezas paturales inofensivas (por ejemplo, los restos de
paja, los granos de otras especies cultivadas o los granos de malas
hierbas).

b) Los residuos inofensivos de otros granos o frutos oleaginosos
procedentes de un proceso de fabrlcacmn antenor s1empre que su
contenido no exceda del 0,5 por 100.

2.5 Si.como consecuencia de los controles.oficiales de los. piensos
simples se observase una diferencia entre ¢l resultado del control y el
contenido declarado que constituya un menor valor-del producto, se

~ admitirdn las siguientes tolerancias minimas:

a) Para proteina bruta:

- 2 unidades para los contenidos declarados iguales ¢ superiores al
20 por 100.

= 10 por 100 del contenido declarado para contenidos comprendldos
entre el 20 y el 10 por 100.

— 1 unidad para contenidos declarados inferiores al 10 por 100.

b) Para aziicares. totales, azicares reductores sacarosa, lactosa y
glucosa (dextrosa):

S - %0 umdades para contemdos declarados 1guales o superiores al 20
por 1

—~ 10 por 100 del contenido declarado para contemdos comprendldos

_entre.el 20 y el 5 por 100.

- 0,5 unidades para contenidos declarados inferiores al 5 por 100.
c) Para alrmdon ¢ inulina:

- 3.unidades para los contemdos declarados 1guales o superiores al
30 por 100.- -

- 10 por 100 del contcmdo declarado para los contemdos compren-
didos entre el 30 y el 10 por 100.
— 1 unidad para los contenidos declarados inferiores al 10 por 100.

d) Para materias grasas brutas: = -
- 1,8 unidades para contenidos declarados iguales o superiores al 15

_por. 100

- 12 por 100 del contenido declarado para contenidos comprendidos
entre el 15y el 5 por 100." -

= '0,6 unidades para contemdos declarados inferiores al 5 por 100.
e) - Para celulosa bruta:

~-2,1.unidades para contenidos declarados lguales o superiores al 14
por 100.

-15 por 100 del contenido declarado para contemdos comprendldos

‘|- ‘entre €l 14 y ek 6 por 100.

- O 9 unidades para contemdos declarados mfenorcs al 6 por 100.
H Para humedad y cenizas brutas:
— 1-unidad para contenidos declarados iguales- o superiores al 10

por 100

~ 10 por 100 del contenido declarado para contenidos comprendidos
entre el 10 y el 5 por 100.

- 0,5 unidades para contenidos declarados inferiores al 5 por 100.

g) Para fosforo total, sodio, carbonato de calcio, magnesw indice
de acido y sustancias insolubles en éter de petréleo:

- 1,5 unidades para contenidos o valores declarados 1guales o

superiores al 15 por 100 o 15, respectivamente,

10 por 100 del .contenido o valor declarado para contenidos
comprendidos entre el 15 pot 100 6'15 y el 2 por 100 6 2, respectiva-
mente.

- 0,2 unidades para los contenidos o valores declarados inferiores al
2 por 100 6 2, respectivamente,

h) Para cenizas insolubles en 4cido clorhidrico y cloruros expresa-
dos en NaCl:

< 10 por 100° del contenido declarado para contenidos iguales o
superiores al 3 por 100.

- 0 3 unidades para contenidos declarados inferiores al 3 por 100.
i) ‘Para carotenos, vitamina A y xantofilas:

—30 por 100 del contenido declarado.

J) - Para metionina, lisina y bases nitrogenadas volatiles:
"~ 20 por 100 del contenido declarado.

2.6 Sin perjuicio de las dlSp051c1ones previstas en el articulo 3 de
la presente Orden, el contenido de cenizas insolubles en 4cido clorhi-

. drico de los piensos simples enumerados en el anejo.~-Parte B no debe

exceder del 2 por 100, salvo que se admita un contenido diferénte en la
columna 6 de dicho anejo.
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PARTE B
DISPOSICIONES ESPECIALES
1) PRODUCTOS CON AUTORIZACION COMUNITARIA (DIRECTIVA 77/101/CEE)
N .. Declaracionei Declaraciones o Requisitos
Denominasiones Dumpqonu obligatorias faculeagivas ‘qumm de composicisa e evasado
1 2 3 ‘. 8 6 7
1. TORTAS
1L Torz de presién de | Subproducto de almazara obtenido por pre- | Proteina brura Cenizas brutas Proteina brura min. 29,5 %
almendras de piima | sidn a parir de semillas separadas de su pulpa | Celulosa brura Humedad Humedad mix. 12 %
de macoya de las especies siguientes de paima de macoyz: | Materias grasas bru- Cenizas brutas mix. 8 %
Acrocoma sclerocarpa Mart. y Ac ia toai | tas : ;
Mart. ) '
12 ‘Torta de extraccidn | Subproducto de almazara obrenido por ex- | Proteina bruta | Cenizas brutas- Proté_igna'brura min. 32 %
de ':d}mendras de pal- u-uci(:ixe a partir de semillas s;gpmdas de su | Celulosa bruea - : ﬁ:meﬁad i f(ax:ms grasas 23 o
_1ra de macoyz - | pulpa de las especies de palma de macoya €5 Marcrias grasas rutas. : mix. s
: brutas - o Cenizas brutas mix. § %
‘ Humedad mix. 12,5%
13. Tora de presién de | Subproducto de almazara obtenido -por pre- | Proteina brura Cenizasbrutas Proteina brota min. ‘11,5 %
pulpa de palma de | sion a partir de puipas de palma de macoya Celulosa bruza’ ‘Humedad - Humeda . mix. 12 %
‘macoya: - : AR RS Materias grasas Celulosa bruta mix. 24 %
: - brutas ) Cenizas brutas mix. 9 %
1.4, Tortz de presién de | Subproducto de almazara obtenido por pre- | Protzina bruta | Cenizas brutas Proteina bruta min. 49 %
caczhuere descortica- | sién de semillas de cacahuers: Arachis, Celulosa bruta Humedad - Hume: ; mix. 12 - %
do gaea y de ouas espécies de Aractis descortica- | Materias grasas S Celulosa bruta mix. 7 %
das o ' = brutas Cenizas brutas mix. 7 % |
1.5 Ter2 €z exwsecitn | Subpreducto de aimazara obizmido por ex- : - Cenizas brutas Proteinz brun mia 52,5 9
s cazzhuete cecor= | traccién de semiias Ce cacahuzie decordcads | Ceiuless brus Humecad . Materias grisas :
ticade . Marerias grasas bruzas ; mic 2,3 ¥
brotic Criuicsa brua mix B Y
Cenizas prus - mix. 7 B
. Humecdad mix 12,5%
1.6 Tera de presiény €2 | Sebpreductd €= 2imazzra ebienide por pré- Prosiza bruma ~ Cenizas brutas Freteina bruta min. 40 83
| cazahusis  parcizi- | sion a partr ce semiilas parciaimente decoru- | Ceiiosa brua Humedad Humzdad mix 12 ¢4
mente decorticaca cade ) Celuiosa brutz mix 16 ¥
Cenizas bruzas mix. § 33
) Toma de exuracsién | S imizsra obienido por ex- |- Proseina breta Cenizas bruas " Proteina bru min 43
s rarcial- nbas ¢e cazapuers par- | Cefviosaorena Humedad Maienas grasas
: Materias grasas bruzas . mix 1,3 23
brutas Ceiciesz bruta mix 36
Cerizas brutas miv § %Y
Humedad mix iZ,5%%
15 Toma de prasits de o €2 aimazara obtenido por pre- | Froteina bruiz Cenizas brutas Protwina trua min 36 53
coiza 3 fiar ce toiza Brassica sidiosz brutz Humedad® Humecad: mix 12 %Y
i2g.) Sintk, G sarson | Materias grasas ' Cenizas brotas mix. 2,5 4
. gil bruas Pureza potinica min. 94
9.‘.:.'3::1: CB’HF:.‘-
s L sso. oiriresa (Mezg.) Sinse
b oma Ce exwassion | Subprocutio dz aimazara ob:enido por es- Prg';tgi::a bru Cenizas brutas Proteina pruta wmin 35,5 3%
csealza traccion, a pardr €2 semilias de coiza, de sar- | Ceiuicsa prusa Humedad Matesas grasas
sonindw, asi comc de nabina Materias grasas bruws mix. 23 9%
bruzas Cenizas brutas mix 10
Hamedad mix 12,5 Sy
Purcza botinica min 94 %
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Denominasiones Descripciones” Deﬁ;:ﬁ::’d Dfii’f;du:::" Requisitos de composiciéa pi,ehcqm“::'a?o
2 3 4 5 ¢ 7

Tormz de presidn de
copra

Subprecugte de aimazara obienido por pre-
swén, 3 parir €= dimenords . (endosperma)
sécadas recudiernis de la funda de 2 semilia
qesumentol Gex eacoicre Cocos muciresa

Prozeina bruta
Criulosa Pruta
Maztenias grasas
Srawas

Cenizas brutas
Humecdad

Proteina bruta
Humedad
Cenizas bruias

mis. 28,5 %
miz 12 - %
mir 8 %%

| B

Torta de extraccién
de copra- .

Subproducto de 2lmazara obtenido por ex-
traccién 2 partir -de almendras (endosperma)
desecadas recubiertas con la funda de la semi-
Ha (tegumento) del cocotero

Proteina bruta
Celulosa bruta

Crrizas bruwas
Funiedad
Matenas grasas
brutas |

Proteina bruaa
Materias grasas
brutas

Cenizas brutas

- Humedad

min. 22,5 %

mix. 2,3 %
mix. § %
mix. 12,53/'0

1.12.

Torta de presién ds
palmio

. Subproducto de almazara obienido por pre-

sion a parur de nueces de palma, separadas
siempre que sea posible de sus fundas lefosas,
de las especies de palmera de dceite Elaeis gui-
neensis Jacc. y Cerozo cloiera(HBK)— [LH.
Bailey (Elseis melanocacea)

Protéina bruaa
Celulosa br:za
Materias, grasas

sbrutas

Cenizas brutas
Humedad

Proteina bruna
Humedad
Cenizas bruas

min i7 %
mix. 12 %
mix. 5,5 %

1.13.

Torta de extraccién
de palmizo’

Subproducto. de almazzra obtenido por ex-
traccién 3 pariir de nueces de palma, separa-
das siempre que sea posible de ‘sus fundas
lefiosas, cre fas especies de palmera de aceite

Proteina brua
Ceiulosa bruta

Cenizas brutas
Humscad
Matenas grasas
brutas

Protwcina bruaa

Materias grasas
brutas

Cenizzs brutas

Humazdad

min. 18 %

miv 2,3 %
mix 35 %
mix 125 %

1.14.

Tora de ﬁtesfbn de
soja -

Subproducto de almazara obtenido-por pre-
sion a parur de semillas de soja Glycire max

(L) Me-r.

Froteina bruta
Celulosa bruta
Matenas grasas
brutas

Cenizas brutas
Humedad

Proteina bruta
Humedad
Celulosa bruta
Cenizas brutas’

min. 47,5 % |
mix. 12 %
mix. 3 9
mix. 7,5 %

Torta de extraccién
de soja cocida

Subproducto de almazarz obtenido por ex-
traccién a partic de semillas de soja que hayan
sufrido un tratamiento térmico apropiado

Proteina bruea
Celulosa bruna

Cenizas brutas
Humedad
Marerias grasas
brutas

Proceina bruta
Humedad
Cclulosa bruta
Cenizas brutas
Acuvidad ureisica
Materias grasas
brutas

mia. 3 %
mix. 12,5 %%
max- 8
max. 7,5 9
mic 0,5 %

mix. 2,3 %

i.16.

‘“Tosta dz extracto de |
soja cocida sin’ peli-
‘cula

Subproducto de almazara obtenido 2 partir de
semillas de soja sin pelicula que hayan suirido
un watamicnto téamico apropiado

Proteina hasia
Ceiulosa bruta

Cenizas brutas
Humedad
Mareriag grasas
brutas

Protcinas brutas
Humedad

Celulosa brua
Cenizas brutas
Aaividad ureésica
Materias grasas brutas

min. 54,5 %
mix. 12,5%
mix. 4 %
mix. 7 %
mix. 0,5%
mix. 2,3%

1.17.

Toma de presion de |

algodén decertcado

Subproduco de almazara obtenido por pre-

sion 2 partir de semiilas de algod6n separadas
de sus nibras v sus ciscaras penienecientas a las
espedss Gossypium sp.p.

Proteina brua
Celulesa bruta

Materias grasas -

brutas

Cenizas brutas
Humedad

Proteina bruta
Humedad

Cenizas brutas
Ceiulosa bruta

min. 45,5%
mix. 12 %
mix. 9 %
max. 12,5 %

Torta de extraccién
de aigodébn decoru-
cado

Subpreducto de aimazara cbienido por ex-
traccidn a panir cde semillas de aigodon sepa-
radas de sus fibras y de sus cisgaras

Proteina bruta
Ceiulosa bruaa

Cenizas brutas
Humcdad
Materias grasas
brutas

Proteina bruta
Materias grasas brutas
Ceiulosa bruta
Cenijzas brutas

Humedad

min. 47.5%
mix. 2,3 %
mix. 13,5 %%
mix. 3 %
mix. 12,5%
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sion 2 partr de n 2. secaracas
siempre que sz oo wdas iedosas,
de las pzimerss dagassu brasiizias Oroienye

oeiiizrz Burr. y ouss especies da Sroipnya

Ceiuicsa bruta

Humedaa

Humeadad
ciciosa pru
Cantzas bruas

mix. 12 s
mix. 7 ¢
mix. 7,5 %

]

Denominac Descripciones Declaraciones Declaraciones . i Reguisitas
peto obligatorias facultativas Requisitos de eomposicisa e mmq“ ade
1 2 3 I3 5 6 y
1.19. Torta de presion de Subproducto de almazara ottenido por pre- +Proteina bruta Cenizas brutas Proteina brua min. 34 %
algodén parciaimente { sién a partr de semiilas de algodén separadas | Ceiulosa bruta Humedzd Humedad mix. 12 %
decorticado - de sus fibras y parciaimente de sus ciscaras Materias grasas Celulosa brua mix. 22,5 %
bruzas Cenizas brutas mix. 10 %
1.20. ‘g’on:' d; extraccidn Subproducto de almazara obtenido por ¢x- | Proteina bruta Cenizas brutas Proteina bruta min. 36,5 7
e 2 g:i: on .pa‘;cml- traccién 2 partir de semilias de algodon sepa- | Celulosa bruta Humedad Materias grasas brutas.  miéx. 2,3 %
mente decorucado radas de sus fibras y parcialmente-de sus c4s- Matcrias grasas Celulosa bruta mix. 22,5 %3
cnizas brutas mix. o
caras brutas Cenizas b ix. 10 %
Humedad mix. 12,5% -
“1.21. Torta de-presion de | Subproducto de almazara obtenido por pre- | Proteina bruta: . Cerizzs brutas Proteina bruta - min: 33 %
niger sibn a partir de semiilas de niger Guizoria | Celulosa bruca Humedad Humedad mix. 12 %
' ebyssinica (Lf) Cass. Materias grasas Cenizas brutas mix. 9 %
brutas Cemzas insolubles o
en HCl mix. 3,4 %
1.22. ‘Torta de presién de | Subproducto de almazara obtenido por pre- | Proteina bruta znizas brutas Proteina ‘bruta min. 43 %
girasol decorticado sién de semillas de girasol Hefianthus annuus | Celuiosa bruta Humedad Humedad’ . %
L, separadas siempre que sea posidle de sus | Materias grasas Celuiosa bruta )
ciscaras brutas Cenizas breaas mix. 3 %
1.23. Torta de extraceion | Subproducto “de almazara obtenido por ex- | Proteina bruta Cenizas bruzas Proteina bruta min. 45,5 %
de girasol decortica- | traccién a partr de semiilas, separadas siemp- | Ceiulosa bruta Humedad Mazerias grasas brutas - mix. 3 %
do ré que sea posible de sus c4scaras Materias grasas Cenizas brutas mix. 9 %
bruras Celuiosa bruta mix. 16 G
Hu:nedad mix. 12,5 %
1.24. Torta de presion de | Subproducio de almazara obtenido por pre- | Protcina bruta Cenizas brutas Proteina bruta. min. 3C.5 %
irasol parcialmente | sién 2 partir de semillas de girasol, separadas | Celulosa bruta Humecdad Humecad mix. 12 %
ecorticado parcialmente de sus cascaras Materias grasas ’ Ceiulosa bruta miax, 27.5
brutas Cenizas brutas mix. 9 %
t.25. Torta de extracion | Subproducio de almazara obtenido por ex- | Proteina brura Cenizas brutas | Proteina‘bruta min. 32 %
de pgirasol parcial- | traccién a pastir ce semillas de girasol, separa- | Celulesa bruta Humedad Mazerias grasas brutas ~ max. 3 9
mente decorticada das parciaimente de sus ciscaras Marerias grasas Celulosa bruta mix. 27.5 ¢
s ' brutas Cenizas brutas - mix. 9 A
Humedad mix. 12,5%
1.26. Torta de presion de | Subproducto.de almazara obtenido por pre- | Proteina bruta Cenizas brutas Proteina bruta min. 34 ¥
’ lino si6n a parur de semillas de lino Linum usita- | Celulosa bruta Humedad Humedad | mix. 12 %
ussimum L. Materias grasas * Cenizas brutas - mix. § %
brutas Pureza botfinica min. 93 %
127, Toma de exwaccidn | Swirroducts de zimazarz obicnide por ex- | Droiina brata Canizas brutas Protwcina bura
el riecien 2 parsir e ternilas 2 lino Ceiviosa Sruca Humedzd 3lacertas graszs bruas
PR .
Maztenias grasas {lzmzas brutas
Srutas FHumedad
Jurzza botdnica
P — S N s N . 5 - . )
it toria’ ae prenéa ce | Sitproducta.de zimazird o Protsina bruma ~Canizas drutas DProteina bruta min. 22,5 %
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Denominaciones Descripciones 1 Beclaracianes Declaraciones Requisitos de comporicisa | Requisitos
1 2 3 4 3 é 7.
123, ‘Torz de presin dz| Subpreducto de zimazara obranido por pra- | Proveina bruca Cenizas brutas min.. 25 %A
3immen  de arrez sién x partie de gérmenes de 2eroz Cryza sau- | Ceivioss bruta Humedad max. i2 ¥
: ta L 2 las que todzvia permanecsn agdheridas |© Matzsias grasas mix 19 %
partes dei cucspe 22rinoso ¥ aoi tegumend bruzas mix. | %
i3, Tera de sxmmaceitn | Subomedipo. ds.aimazara ebwenide por ex- | Droteinz brua Cenizas brum Proieina bruta min. 25 %%
‘de | gimmex de | traccign a parts dr gérmenss Szearrez 2 ios | Ceiviosa oru Humegza Mazezzs qEx 13
rameT ) Auz oGavia permasesen 2 dzs parwes del Mazerias grasas i max. 18 %
cuerro hannose ¥ ael iegument; Jrums mix. 12,53%
@mix. 1 %
121 Tarta de presién de | Subsroducto de aimazars cheznido por pre- | Proeina brusa Cenizas brus min. 43 %
‘ sésamo sién a partir Gz semuiizs de sésamo Seigmury | Celuiosa bruta Humecad mix 12 %
imgizen L Mazierias grasas Ceaizae Srutas mix. 15 %
' Sruts Ceaizas insolubles )
ea HC mix. 5 %
132 -{ Toma de exwraczién | Subproducto ¢z amazarz obienido por ex- | Proeinz beuta Cerizas brutas min- 43,5 3
42 sésimo traccidn a partir de semiiizs de sésamo Ceiuiosa bruta Humedad mix I3 %
Materis: grasas mix. 15 %
brutas mix. 12,5%
mix 5§ %
133 Torta de extraccién} Subproduco de alma= btenido por ex-{ Proteina bruea Cenizas brumas Proteina bruta min. 22,5 %
de cacao wraceidn a pardr de grasas desecadas y tosta-| Ceiulosa bruea Humedad Humzedad mix. 12,5 %
dos de cacao, Tzeos cacan L, separadas Mazatias grasas :hx_:cs:'bmu mix. 13 :Iu
siempre que se2 posidie de sus cisczcas bruzs Ceaizas brutas mix. 9 %
Mazesias grasas brutas iz 2,3 %
134 Torza de presién de | Subproducto de ‘almazara obeeaido por pre-| Protsins bruna Caaizas brunas - Prozeina bruta min. 23,5 %
gésmea de wrigo sida a pardr de gérmenes de wigo, de las| Csiuiosa brum wzmedad Eumedad mix. 12 :/:
ey Tritd iwum L, Trsicums darsma]  Mazenias grasas : Cezizas brueas miz. 7 %
Desi y omas especi=s cuigvadas de tgo des-f  braws
audo o de semillas ée espeiza descaseasilizdas
de las especies Trificum speiza L, Triticum
dicoccum: Schrank, Triticem monacoccm L, 2
las que condnian adheridas pares cel cuerpo
harinoso y dei tegumeaco
135. Teortz de prasiéa d= | Sukprod de zimazara jo por pre-| Protsinabrusa Canizag brutas Prossinas orueas lxi.;.~'£:’.;§":;'=
girmen . ‘de mz | siom:y por viz decz 2 partr dogimmenas de | Ceiviosa daiz Humsiad Humedad miz 12,5 %
\maiceria) maiz Zez mais L a las que contntza adkesi- | Mazerias grasas Almidon Csiziosz pruz miz oE %
das panes del cuermo harinoso y del tegu- | bruts Cenizas bruas mix. ¢ 9%
mearo
136. Tort2a de exwraczda | Subprod de aimarara cbrenido por ex- | Proteinz brusa Cenizas brunas otcina bruea, min. 13.5 °/'-'*
de géirmen e maiz | traccién y por viz seex 2 parur de girmenes | Celuiosa bruz Humedad Humzdad Tg‘lgg #
(maiceria) de maiz 2 los que condndan adhendas partes Mazerias grasas Giuzosa bruz mix 5 &
: del cuezpo harinoso y cel tegumento bruts Cenizas brutas mix 3
Almidan Matesias grasas bruas  mix 2.3 %
132, Toraa de persién de | Subprod dz almazarz obtenido por pre- | Prozeina brurz Ceaizzs brutas Proteina bruaa min 33 ) :f
gérmen  de maiz | sion y por viz hdmeda 2 partir de gérmenes de | Celulosa bruaa Humedad Humedad mix. ;.; :,:
(almidoneria) maiz a los que condnian adherdas partes del | Matesias grasas : Ceaizas brutas mix. 7,
cuerpo harinoso y del tegumento




35146

Jueves 15 diciembre 1988

BOE nim. 300

six 5 o D. jones Declaraci = . Requisi
Denominaziones Descripciones oﬁi‘g‘:z::i:s ficm’lx;:ul:::u Requisitos de composidéa Lie :ﬁn’a
1 2 3 4 F- [ 7
138, Terz de exwracziéa [ Subproducto de almazarasbuwenido per exurac-]  Protcina bruwa Cenizas brutas Proteina bruta min. 215 %
de gérmen: de maiz | ¢ién y por via himeda a parur do gérmenes de| Ceiulesa bruta Humedad Macerias grasas bruras mie 2,3 %
{(slmidoneria) maiz 2 los que cendindan adheridas partes ded Matenas grasas Canizas brutas mix. 7.5 %
cuerpo harinoso y del tegumento brutas Humedad mix 12,5 %
1.39 Torta de extrac [Subproducto de aceiteria obtenido roteina bruta Cenizas brutas Proteina bruta min. 12, %
cién de aceitu- por extraccién del fruto del oli- elulosa bruta Humedad, Materias gras.brut. max. 1,6%
nas vo (Olea Europea L.), desprovista Mat.grasas brut. [Humedad max. 12,5%
en lo posible de restos del hueso Cenizas trutas max. 6,5%
Celulosa bruta max. 30 %
2 FRODUCTOS Y
SUBPRODUCTQCS
DZL TRATAMIEN-
T2 DE LAS SUS-
TANCIAS  VEGE-
T
1. Subcroductos de
olineria

2115 Salvado de trigo Subproducto obtenido en la fabriczcién de Ia | Celulosa bruta Almidén Almidén min. 21 %
harina a parir del 1rigo o de espeita dascasca- Cenizas brutas Humedad mix 14 %
rillada - previameate limpiados. Constituido Ceiuiosa brura mix 11.5 %
esencialmente por fragmentes ce fundas v, Cexnizas brutas mix. 7.5 o
por otro iado, por paries de semiila scparadas =
en pante del cuerpo harincso

212 Moyuelo de trigo Subproducto_obtenido en la fatricacion de | Celulosa bruta Almidén Almidén ain. 21 %
harina a pardr de trigo o de espeiza descasca- Cenizas brutas Humedad mix. 4 %
rillado limpiades previamente. Censtituido Humedad Celulosa bruta mix. 11.5 %
principalmente por fragmentos de fundas y, Cenizas brutas mix. 7.5 %
por otro lado, por partes de ia semilia separa- >
das del cuerro harinoso en menor medida que
el ryoyesio de tigo

Sakvgib

215. Harina baja de wrigo Subprocucio obtenido en la fabricacién de | Celuiosa bruta Almidén Almidén min. 35 Y%
harina de wige o de espelta descascarillada, Cenizas brutas Humedad mix. 14 %
previamente limpiadas. Coenstituido principal- Humedad Celulosa bruta mix. 6 Y
mente por pares del cuerpo harinoso.y, por Cenizas brutas mix. 6.5 Vs
otro lado, por finos fragmentos de funaas y 4
de algunos residuos de s=millas

214, Gérmenes de wigo Subproducto de la molineria consti "" pran- | Celulosa bruza Proteina bruta Proteina bruta min. 28,5 %
dpal por gérn de trigo ap ) Maiesias grasas Materias grasasbrutas  min. 8 %
no, a los que continian adk=sdas panes del brutas Bumedad mix 12 %%
cuerpo haninoso y de las fundas Cenizas brutas Celulosa bruta mix. 4,5 %

Humedad
-

2.1.5. Salvado de ceateao Subproducto obtenido de la fabricacién de- | Celulosa brura Cenizas brutas Humedad mix. 14 &
harina de centeno Seczie cereale L, previamen- Humedad Ceiviosa bruta mix 1G,5 %
¥ limpiada. Constwido eszncialmente por Cenizas brutas mix. 6,5 %
fragmentos de fundas y, por ovo lado, por
partes de semillas separadas en gran pare cel
cuerpo Lannoso

2.1.6. Saivado remoiido de | Subproducto obtenido en la fabricacién de | Celulosa bruta Almidén Almidén min. 21 %

centeno {moyueio de | harina de cemteno previamente iimpiado. Cenizas bruzas Humedad mix. 14 O
centeno) : Conztizuido principaimente por fragmentes de Humedad Ceiulosa bruta =ix. 7,5 8%
Cerizas brutas =ix 7 %

fundas v, per oo lado, por partss de la semi-
la separadas del cuerpo harinoso ea menor
- mediaa que el saivado de centeno
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. L Declaraciones ;
Denominasiones Descripdiories obligu:‘::su Dé‘i:i‘:i:::" Requisitos de composicisa Requisitss.
envasado
1 2 3 4 s A v
217 Moyuelo de centeno | Subprod bienido en la fabricacion de | Ceiulosa b Imidon: r i g 35
(harina baja de cen- | hanna de cemizno, previamente Lmpiado. s .élm;cénb o w35 %
teno Constitid il Lt enizas brutas Humedad mix 14 &
cucnsx;mi;:gn principalmente Pl:é p:.n:sﬁ del Humedad Celulosa bruta mix 4,5 3%
ue i dzsg ¥, po; ;ou;c lado, por finos Cenizas brutas mix 4,5 %
“de semillas z
22 Productos y subpro-
ductos de la fabrda-
cida de copos de gra-
fdones y de semillas
descascasilladas
221, Harina forrziera de | Subproducto rico en almidén obtenido en Ia | Celulosa bruta Cenizas brutas - Almidén min. 46,5 %
avena transformacién de la avena Avena suiva Ly | Almidén Humedad Humedad mix 14 %
‘de owras especies cultivadas de avena v descas- : Celulosa bruta mix § %
:rjll:dasmgmnonuomhznucn'badadc ~Cenizas bruzas - mix 5§ %
222 Cepos de cebada Producto obtenido por aplastamiento ce la| Celulosz bruta ‘Almidén Almidén min. 58 %
cebada Hordewm vulgare L. descascariilada Humedad Humedad mix. 14 %
trawda 2l vapor Celulosa bruta mix. 2,3 %
Cenizas brutas max. 4,7 %
223 Harina forraiera de | Subproducto resulramte de la transformacién Celtiosa brusa | Cenizas brutas ~ Almidén ‘min. 43,5 %
cchada e la cebada provizmente limpizaz v descassa- | Almiden Humedad Humedzd mix. 14 ¥
rillada -ea cebada sriads, en sémoia o en : Celuiosa bri mix. 115 %
harina eribada ds ceoaca : Cenizas brutas mix. €3 %
224 - Copos ¢ maiz Produce chenido por aplastamiento del maiz | Celuiesa bruta Almidén Almiden: min. 73 %
trazado ai vapor { Humedad Hume=dad mix. 14 %
- Ceiulosa bruaa mix. 4,7 %
Cenizas bruzas mix. 3,5 %
223, ‘Desserdices és gui- | Subproducto obtenido ea la fabriczcién de ja | Proteina bruta | Materias grasas Proteina bruta min. 235 %
. sante {hannz ferraje- |- harina éz guisante Fisum scid L Constitui- | Celul bruta brutas - Humedad mix. 14 %%
ra de guisane do esencizimente por unas partes dei endos- Cenizas brutas Ceiuiosa bruza mix. 9,5 %
: permo ¥ en menor medida por unos pelicjos Humedad
226. | Copos de paazas Producto cheenido por el secado e pazazas | Celuiosa bruza Almidén Almidon min. 70 %
’ | Solezum tuteroswm L, peiadas o no, cocrdas al Humedad Humedad mix. 14 %
vapor o en agua ¥ aplastadas Cenizas brutas mix. 7,5 %
Cenizas insoiubies
- en HCI mix. 1,7 %
23 Subproductos de
maiceria

231 Harina forrajera de | Subproducto obtenido en Iz fabricacién de la | Almidén Celulosa brua Almidén min. 37 %

: maiz hanna o de la sémola de maiz Cenizas brutas Humedad mix. 14 %
Materias grasas Celulosa bruta mix. § %
brutas Cenizas brutas mix. 5 %
Humedad
Proieina bruta

232 Szlvado d= maiz Subproducto obtenico en la faddacisn de la| Celulosa brusa Cenizas brueas . Humedad mix. 14 %
. harina o de la sémoia de maiz. Coasutwido Homedad Cclulosa bruza mix. 14 %

prindpalmente por fundas y por gérmenes ds i.i;:ma.s grasas Cenizas brutas miz. 5 %}

ruas §

maiz y, eo derza medida, por iragmentos del
cuene hirinoso

Proteina brura
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Denominaciones Descripciones cbigatorias faculeagvas Requisitos de composiciéa ie ‘q“l:n”: do
1 2 3 4 S é 7
2.3.3. {Germenes y salvado Subproducto cobtenido en la fabrica- ] : . = .
ce maiz 7 cic‘:: de harina o de la sémola de - Celylosa Bruta penizas brutas Hmedad max. 14 %
o & +1 tuido el n—' Himedad - Celulosa bruta mix. 15 %
waiz es*4 constituido principalme ' Materias grasas | Cenizas bruta: méx. S5 %
te de envolturas asi como de gérme- brutas -
nes de maiz y, en cierta medida de ' Proteinas brutas
fragmentos de la almendra harinosa ;
24, Productes y subpro-
ductos de moiido de
IrI0T )
241, Arroz formsjeso moli- | Producto obtenido mediante [z moiiends d= | Ajmidea Ceiuloss bruea Almidéa R 78 %
do arroz forrajero constituido por granes verdes Cenizas brutas Humecad mic 14 %3
no maduros o gredosos, obtenicas medianze Fumeds Celulosa bruea rmic 2.9 %
tamizade, -2 la inwroduecion ex fhdcs del Ma: ..u_, grasas Cenizas bruzs mix. 3,5 %5
zroz desszscasiiizdo o biea mediasce. graens bee Cenizas insolubles
ds arroz coastitzidos normaimests, dascasa- P:ac::..a bruta en HCL.: e, 1 0%
rilados, mozzzdos-oamaciias : . ®
242 | Partidosdeamroz Subprodisto obtzaido en la prepamacién del | Almidea Puresz botinica min. 99 %
arroz puiido @ del arroz blance. Consticuido Lo Humedad miz. 14 %
esencalmente por granos pegusias o por gra- . Cenizas irsolubles
nos parudos en HC1 ’ méx. 1 %
243, Salvado de arroz. Subproducto obtenido en &l primer puﬁme-uo " Proteini bruta Fomedad Proteina.brurz - mia. 13.5 %
(harin2 pienso de. .| del amoz’carge. sia utilizacién de caz Celulosa bruea enizas brutas Matedias grasas baueas min. 13,5 %
‘arroz moreno) bona‘.q calcico. Constituido por pe- | Matedas grasas Cezizas i mscnums Hunmedad mix. 12 €%
P 1l icula plateada, particulas de la - bru::s ea r’Cl - C.:!ujns: bruta caméx. 12,5 %%
. capa de aleurona, del cuerpo harino =nizas brusss mix. 13 . %
so y de gérmenes - Cenizas msolubles .
i ea : mix 1,7 %
.rnuh dearrez T mix. 3 %
2..A.!.3. Salvado de érmz Sx.xbproducto. obtenit_i_o en el px’-imeripg Proteina bruta Humedad Proteina bruta méx. 13,5%
ois Imoreno -(harina, -limento .del arroz dargo. Estid consti Celulosa bruta Cenizas brutas. Materias grasas
i:igi: g:b:’::_’ cmul.z g:"lze]';;‘auiz :i:tea::s'dzi’rti ;Matenas grasas Cenizas insolubles brutas ‘ min. 13,5%
cax:bonato ;:a’.IciEo) cuerpo hari r;so de ermen;s Con- brutas A10d en HCL Humedad ax. 12 %
C TP + ¥ & . farbonato célcico Celulesa bruta max. 12,5%
tiene una cantidad escasa de carbona Cenizas brutas 16 =
to calcico procedente del proceso de Cenizas ins ’ “
‘fpulido del arroz - - en HC1 o;uo’ max. 1 Tk
Glumilla qe arroz max. 3 %
Carbonato cdicico max. 3 %
2.4.4. | Harina baja en arroz | Subproducto obrenido en el segundo puhmcn- Proteins bruta Humedad Proteina bruta min. 13.5 %
(harina forrajera to del arroz cargo: Consz:—.xxdo principaimente Celuiosa bruea Cenizas brutas Maczerias grasas brutas . min. 13,5 %
] P ’ Mzas L
| blanca de arroz por -particulas del cuerpo hannoso, por Iz Materias grasas Cenizas insolubles Humed: mix. 12 %
! capa de zleurona y por gérmenes brutas en HCl Celulosa bruea mix 7 %
Cenizas brutas mix. 9 %
Cenizas insolubies
ex HCl . mix. 0,6 %
Glumilla de arroz mix. 1 %
{1
25. Productos ¥y r.xbw:o-
ductos de almidone-
ria y de fecnleria
251 | Almidén ds maiz Almidén de maiz practicamente puro Almidén Humedad ‘Almidén min. 98 %
Ceaizas brutas Hur;:eda'd méx. 14 A
Cenizas brutas mix. 0,6 %
252. | Almidén de maiz | Almidén de maiz précticamente pure, en'graa | Almidén Humedad Afmidén min. 98 ¥
pregelatinizado | medida abiesto por un wammueno térmico Cezizas brutas ’I-xurne:::d mix. 10 %
Cenizas brutzs mix. C6 %

2dzcuado
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Denominacioned Descripciones 21%;:22:? I‘:}:‘cl:f;mu Requisitos de composicién
1 2 3 4 s 6
253, Almidén de maiz | Almidén de maiz pricticamente pregelatinado | Almidén Humedad AzGcares reduczcres
rregehnado  par- |y parciaimentr hidrolizado Azicares reductores Cenizas brutas expresados en
. ciaimente  hidroiiza- expreszdos en en glucesa min. 258 %
do glucosa Humedad mix. 10 %
Cenizas brutas mix. 1,1 %
5.4 Glutea de maiz Subproducto secado de la aimidoneria de | Proceina bruta Humedad Protzina bruta min. 67 %
maiz. Constituido principalmente por el gluten Celulosa bruta Humedad mix. 13 %
obtenido en la scparacion de 2imidén Cenizas brusas Ceiulosa bruta mix. 5 %
Materias grasas Cenizas brutas mix. 3,3 %
brutas Cenizas insolubles
* Xantofilas en HC1 ndx: 0,5 %
23.5 Desperdicios de maiz | Subproducto secado de 1a almidoneriz de | Proteina bruua Humedad Proteina bruta min. 20,5 %
(Franciz) o alimentw | maiz. Constituido por saivado y por una can- | Celulosa bruta Humedad miz. 13 %
de giuten de maiz | ddad menor de gluten. Pueden adadicse los Cenizas brutas Celulosa bruta mix. 11,5 %
(Bélgica) residuos secados de fas aguas de remojo y los | Matezias grasas Ceaizas brutas mix. 16,5 %
gérmenes desgrasados brutas
256 Almidén de arroz . Almidén de arroz pricticamente pura Almidén Humedad Almidén min. %8 % ¢
) : Cenizas brutas Humedad mix. 14 %
Cenizas brueas mix. 1,2 Y
Cenizas' insolubles- -
o HCL mdx. 29,5 %
25.7 Almidéa  de arroz. | Almidén de srroz pricticamente puro, zbierto | Almidoa - i Humedad Almidén min. “94 %
pregeiatnato en grin medida- por un tratamiento térmido e Cenizas brutas | HMumedad mix. 10 %
apropado o Cenizas brutas’ iz 1,1 %
Cenizas insolubles
e HC1 max. 0,5 %
235.8 Gluten de arroz Subproduczo secado de la almidoneria de | Proteina brun Humedzd 1 Proteina bruta min. 63 %
arroz coustituido principalmente por gluten Celuiosa bruta Humedad mix. 13 Y
o Cenizas brutas. Criuiosa bruta mix. 23 %
Macenias grasas Cenizas bruwas mix. 5 %
brutas Cenizas insolubles
en HC1 max. 0,5 %
25.9 Desperdicios de sorge | Subproducto secado de fa almidoneria de sor- | Proteina bruta Humedad: Protzina bruaa min.. 20,5 %
(Francia) o alimenta | go Sorghum bicolor (L.} Moeneo s.i. constituido Celulcsa druza Humsedad mix. 13
de giuten de sorgo por suvado y una menor canudad degluten. Cenizas bruras Celuigsa bruaa mix. 11 %
Los residuos secos de! agua de fermenacion y Materias grasas Cenizas brutas mix. 9 Y%
los gérmenes pueden adadirse brutas
25.10 Almidén de trigo Alinidén de trigo préicticamente puro . Almidén- Humedad Almidén min. 98 %
‘ Cenizas brueas FErmedad ‘mix. 14 %
. ) Cenizas brutas mix. 0.6 %
Cenizas insolubles
en HC1 max. 0,5 %
s Almidsa de .trigo | Almidon de tngo pricticamente pregelatiniza-| Almidén Humedad Alnidén mix. 91 %
pregelzunizado do cn su grido clevado mediante ‘un -trata- Cenizas brutas }rmedad mix 10 %
miento térmico apropiado Cenizas bruess mix. 0,6 %
Cenizas insolubles .
en HQ max. 0,5 %
2512 Almidén de xigo | Almidén de tipo priciicamente puro bastante| Almidén Humedad Azicares reductoras
atinizado (par- | pregeladnizado y parcizimente hidreiizado Azicares reductoras | Cenizas brutas sxnresados en .
hidrouza. expresades glucosa “min. 28 YA
en gitcesa Humedad mix. 10 Y2
enizas brutas mix. Il Y%
Cenizas insolubles
T enrc1 méx. 0,5%
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25,13 Cluzen'de trigo ‘Subproducto dr seczdo -de Ia aimidoneria de | Proceina bruta Humedad Proteina bruta, min. 30 %
- wrigo. Censuzvido principaimente por el gluten Cenizas brutas Humedad max. {2 . 8%
al ,,rcauc.xxs 2 separacica dehaimidéa Cenizas brutas mix. 1,7 %
‘Cenizas insolubles
en HC1 max. 0,5 %
25.14 Almidéa de mancio- | Almid6n priciicamente puro ebenido a partic | Almidéa Hurmedad Almidéa wmin. 92 ¥
ca - de granos de mandioca Manihot escuienta " Cenizas brutas Humedad mix. 15 %
Crant Ceaizas bruuas mix. 1,2 %
. . Cenizas insolubles
| ‘en“HC1 mix. 0,5 %
.5.15 Almidén. de macdio- | Almidén obeeaido a partr dc granes de man- | Almidén Humedad Almidén min. 91 Y
" ca pregeiaunizaco dicca. bastante pregeiatinizado ‘medianie un Cenizas brutas Humedad mix. 10 %
tratamiento térmico aprepiado Cenizas brutas mix. 1,1 %
Cenizas insolubles
en HC1 max. 0,5%
25.16 Fécula de pataca Fécuia de pacaea pri:tic:lmcnic pura Almidén ‘Humedad Aimidén min. 98 %
) : : Ceaizas beutas Humedad mix. 20 %
Cenizas brutas mix. 1. %
Qe"léeis insolubles méx. 0,5% °
25.17 Fécula de pacatz pre- | Fécula de pawa pricticameate pura, bastante | Almidéa Humedad Almidén min. 96 %
) gelatiniza pregeladnizada medianie un tratamiento tér- Cenizas brutas Humedad mix 10 %
mico apropudo Cenizas brutas mix. 1,1 %
Cenizas insolubles
| en HCL max. 0,5 %
25,13 Fécula de panu ors- | Fécuia de pauu prict purz, Almids Humedad | Aziicares reduczores
gclaumunz, pax:nl- pregmnm.uda y pamahnenx.e b.ldxohzadz Aziicares reductoras | Cenizas brutas expresados en
| meate hidrolizada expresados ea ] ifucc:x min. 315 %
glucosa fumedad mix. 23 - 5@
~ | Cenizas bruras - mix. 1,5 %
4 Cenizas insolubles
1 en HCL méx. 0,5 %
25.19 Proteina de pi’::u Suhomduc:o desecado de la feculeria consd- | Proteina bruta Humedad Proteina bruea - min. 76 %
wido pnnanmme:xte per sustncizs ﬁm::xc:.! ! Cenizas brutas Humedad mix. i¢ ¥
" resuitantes ag la szpa:zc&én dela fé Mazerias grasa Cenizas msolubles ‘
brutas en HC1 max. 0,5%
Ceiulosa bruta
152 Pulpas -dssezadas de | Subprod t do de fecuieria Almidéa Humedad Almidén min. 43,5 %
) pataa : : Cenizas brutas | Humedad mix. 14 %
! Materias grasas Ce ulosa brura mix. 21 %
brueas
Ceiulosa bruta
25.21 Dextrosa (glucosa) Producto de la sacarificacién del almidén o de | Giucosa Humedad | Glucosa min. 99,5 %
Iz fésuia consttuido por giucos pu-mcada y Humedad mix. 10, %
crisualizada (con agua o sin agua de cristaliza-
cdn)
25.22 Meiaza de d | Subprod hienido al ef la eristali- Azn.czrcs reductoras | Humedad Azitcares reductoras
Zzacién de la dexwrosa expresados en Cenizas brutas expresadas en
' *glucosa fucosa min. 63 Yz
umedad mix. 40 %
Cenizas brutas mix. 4 %
26. Productos .y subpro-
ductos de Ia fabrica-
ciéa de azdear ) ) !
26.1. Aziicar (sacarosa) Azicar de remblacha o de cafia en esado | Sacarosa - Cenizas .- Sacarosa min. 97 % -

sélido
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26.2. Peladuras desecadas | Producto obtenido po- desecacién de remo- | Azlcares totales ex- | Humedad - Azteares totales
ée remolacha azuca- | lacha azucarsra Beta vufgaris. s:p. wudgaris var. | prasados en sacarosa | Cenizas brutas expresados en
rera atzissima Daoell previamenze lavada sacarosa min. 57 %
Humecdad mix. 13 %
Cenizas drutas mix. 7 %
26.3. Peladuras  parcial- | Producto obtenido por desecacién de peladu- | Azdcares touales ex- | Eumedad Azicares totaies
ments  tratacas y { ras parciaimente tratadas procedenies de la | presacos en sacarosa | Cenizas brutas expresados en
dzsecadas “de remo- | remoiacha azucarera lavada previamente sacarosa min. 23,5 %
lacha azuearera Humedad méx. 13 9%
. Cenizas brutas mix 7 %
Aziicares totales expre
' sado en sacarosa =)
26.4. Pulpas desecadas de | Subproducto de la fabricacién del aztcar Ceiulosa bruta Humedad ) mix. :!“3) g’a
remolacha azucarera | constituido por peladuras tr2tadas ¥ desecadas Cenizas brutas mix. 8 %
de remolacha azacarera | Cenizas insolubles
en HCI mix. 3,5 %
2.6.5. Melaza de remolacha | Subproducto consurito per el residuo de | Azdcares torales ex- Azticares totales
azucarefa jarage recogido en la fabnicacién o en ¢f refi- | presades en sacarosa expresadas en
nado del azdcar : . ) $2Car0sa €on resprecto
. ) Col al producto tal
P como este min. 2 %
2.6.6. Melaza de cafa de | Subproducto constitwido por cl residuo de | Azicares rotales ex-~ Azucares totales
azucar Jaraoe recogido en la fabricacién o en:cl refi- | presados en sacarosa expresados
nado del aceite procedente de la cadia de azu- en
car Sacecharum officinarum L $2Carosi con respecto .
) ai producto tal .
como esté ‘min. 47 - %
2.7. Productos y subpro-
ductos de maiteria,
de fibricas de cerve-
23, de desdleria y de
transformadén de
frutos, asi como las
legumbres forrajeras
desecadas
27.1. Raicillas de-main Subproductos de malteria constituido por ias | Proteina bruta Humedad Pro:cin‘a bruta min. ;6,:} .
: raicillas desecadas de ceréales germinados Cenizas brutas Humedad max. 12,5 %
o ’ Celulosa bruta Celulosa bruta miax. 18,5 ¢
Cenizas brutas mix. 8,5 %
2.7.2. Levaduras desecadas | Levaduras mezeladas o no,pertenecientes a las | Proteina bruta Humedad Proteina bruta min. 59 %
' ~familias de las  Saccharomycrtacoae Endomy i : Cenizas brutas Humedad mix. {0 %
cetaceae, Cryprococcaceae, cultivados sobre los Cenizas insoiubles Cenizas brusas mix. 9,5 %
siguientes sustratos: jugos y melazas de remo- en HCI Cenizas insoiubles .
lachz o de cafia, vinares de destleria o de en HCl mix. 1,1 %
faibrica de levadura, suero lictico, semillas de
creales v productos procedentes de su trans-
formacién, licores de hidrélisis de materias
celulosicas cuyas células han sido muertas y
desecadas . :
Solubilidad de la gro-
teim bruta {1)- mn. 0 %
27.3. Residuos  deseczdos § Subproducto de fibrica de cerveza obrenido | Proteina bruta Humedad Proteina uta mn. 23 %
de fabrica de carveza | por secado de los residuos de cereales maltea- Celulosa bruta Humedad mix. 12,5 3%
dos o no malteados y de otras mazerias-amili- Celulosa bruta mix. 19,5 3%
ceas ) Cenizas brutas mix. 6,5 %
Solubilidad de 1la pro-
teina bruta (1) min, 0 %
. N - - - o
274 Residuos desecados | Subproducto de destileria obtenido por dese- | Proteinz bruta Humedad Proteina bruta min, 23 %
de desuleria cacibn de los residuos de cercaies fermeniados Ceiulosa bruca Humedad %
o de otras materizs amiliceas Celulosa brura
: ; Cenizas brutas

(1)mm@nﬁlimthpwhpepsimyéidodaﬁmiwmpmwujedehw&am
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275 Pulpa de agrios des- | Subproducto desecado obtenido en la fabrica- Humedad: Humedad mix. 13 %
hidratada ciénde jugo de agrios Celulosa bruta_ Acidez expresada IR .
: o en scid> citrico. =
anhidro méx. 4,6 %
28, Productos,  agricolas
dasecados. antificial-
mente ) ‘ .
28.1. Harina  de  hierba Producio dotenido par desecacién artificial | Proteina bruta Humedad Proteina bruta . min. 15,5 %
deshidratada ¥ evenimlmerie después de una predeseca— Cenizas brutas Caroteno min. C,0t %
cidn de'planizs jovenes cuyas encimes activa Cenizas insoiubles Humedad - - max. 12 %
dosas de.1a axidacién han sido transfarma—- en HCI ‘ Cenizas brutas - mix. 15 %
das en iractivas mediante 1a desecacitn Celulosa bruta Cenizas insolubles | :
Caroteno en HCI : ‘mix.- 3,4 %
Materias grasas ’
brutas .
2.2.2. Harina de aifaifa Prodicto cbtenido mediante desecacién arti- Protein:; bruta Humedad ‘Protefna-bruta in. 17 %
deshidratada ficial y evertiglizEnie después de um prede Cenizas brutas | ‘Caroteno - min. 0.01 %
secacién de-alfalfa Medicapo sativa L. ¥. — Cenizas insolubles Humedad ix 12 %
Hecicago varia Martyn cuyess encimas activas | en HCl ) Cenizas bruta mix 15 %
|.doras de la oxidacién hen sido transfarmades Celulosa bruta C:mz;s x:musmcs S
en casi inactives mediante la desecacidn Caroteno ) en HCI } mix. 3.4- %
Este producto puede ccntener alrededor del | Matesias ) ’
€ Materias grasa.
20 % de hierbas o de tébol desecados arifi- ( brutas
cialmente y eventumlmente predesecados al — i
mismo tiempo que la alfalfa !
33 | Harina de tébol Producta Shimigs ned:am‘@s;wm atifl 1o Gieina bruea Humedad -~ - |-Proteina bruta - min.. 17 ‘ %
I deshidratada cial y eventualiiente después de um predess- : Cenizas brutas- Caroten . 2,01 %
: mde—'éni,mm.tolnmsp.p.oxyas | Cenizas . -aroieno min. Ul 7o
acvadores de la se ten - enizas insolubles Humedad ‘max. 12 %
rersfonmdo-en’ . précticamente inactivas me— E"’ IHC, Cenizas brutas rios. max1S oo Yo
’Ce ulosa bruta | Cenizas insolubles- - - .
diante desecacion . IR
Este producte pucdv contener: 1lrc(|cdor del )\;1:2::::5”5“ |en HCL mix. 34 %
20.% e hierbas o de_aifalla descendas arifi- brutas
clalmentc y evenrtualmente al -
mismo tiempo que el trébol.
2.8.4 Cuellos y hojas des- Producto obtenido por desecacion artificial de 1 Drotcina bruta Humedad" mix. 12 %
. hidratadas de remo-  {cuellos y hojas de remolacha, picados o no y Aziicares totales Cenizas insolubles )
lacha 2zucarera lavados previamente expresados en en HCl mix. 4 %
: sacarosa
JHumedad: . .
Cenizas insolubles
en HCI
Celulosa bruta
2.85. Peladuras de twpi- | Producto obtenido respectivamente por tritu- | Inulina | Humedad ) !nuﬂna'~ : “min. 63 z/:
) nambo o harina de | racién o mokuracién de rbércuios limpiados Cenizis brutas «Humedad mix. 13 )
tupinambo y secados previamente de tupma.moo Helxan- Celulosa bruta ~ Celuiosa brucz mix. 6,5 %
. thus tuberosus L Materias grasas - Cenizas bruzs mix. 4,6 % |
brutas
Proteina bruta
2.86. Pelaguras de paz:as | Producto‘obtenido respectivamente por tritu- | Almidon ‘ Humedad Almidén min. 57,5 %
dulces o hanna de | racién o molturzcién de tubércuios. limpiados Cenizas brutas Humedad mix, 13 %
patatas dulces y desecados previamente de patara dulce, Jpo- -Celulosa brura Celulosa bruta mix. 6,5 ;;“ ,
5 fo

mosa batatas (L.) Poir

Materias grasas -
brutas :
Proteina bruta

Cenizas brutas

mix. 4,6
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2.87. Farinas de mandioca | Raices de mandioca desecadas y, si fuera | Almidén " Humedad Almidén - min. 75 %
o peladura de man- | necesaris, -lavadas y peladas, y productos Cenizas brutas Humiedad mix.13 %
deC; o raices de | obtenidos por trituracién o molturacién Celulosa bruta Celulosa brura mix. 5,2 %
man . Materias grasas Cenizas brutas mix. 5,5 %
| brutas Cenizas es en
| Proteina bruta H1 méx. 3,3 %
2.3.8. Harina de mandioca | Raices de mandioca no peladas, desecadas y | Almidén Humedad Almidon - min. 63 %
opo 55, o pe!m; en su caso lavadas ,asi caw los productos - Cenizas brutas Humedzd mix 13 %
o mimosmch tipo 5 | obtenidos par trituracién o molturacién Celuiosa bruta Celulosa bruta mix, ¢
tipo 5 mandioca . Materias grasas Cenizas brutas mix. 6 %
brutas Cenizas insolubles
Proreina bruta en HC! mix. 4 Y%
2.8.9. ] Pulpa de mandioca Desechos proced: de la almidoneria de || Almid6n | Humedad Almidén min. 57,5 %
‘ dioca, d ios y molid - Cenizas brucas Humcdad mix. 13 %
Celulosa bruta Celulosa bruea mix.13 %
Materias grasas Cenizas brutas mix. 6 %
brutas : Cenizas insolubles .
- Proteina bruta en HCI mix. 2,3 %
i
29. Otros productos de
origen vegeeal )
Algarrobas o garyofa | Pmducto obrenido por. trituracién de los fru- Azicares totales ex- Azicares totzles
tritradas ‘tos desecados ¥ dssnuesados del algarrobo y s en dos en sacarosa  min. 35 %
Cerata nia siiiqua L. f-;umeu'aa Huniedad mix. 14 %
Cenizas brutas Cenizas brutas mix. 5 %
2.9.2 Grasa vegetal Producto’ constinsido por grasa o aceite de Humedad Humedad : mx. 1 % x
Aceite vege: origen vegezal ° Indice de- acicez Indice de acidez ex-
Sibstancizs insoluhlesf eSS0 & relacién .
n eter de petrolen | 2 12 materia tal cal ox.12 %
W ) Substancias’ insoluhles .
) ’ en eber de petroleo mx. 1,5%
3. PRODUCTOS DE
ORIGEN ANIMAL
3l Productos lictzos
3L Leche desnauda en | Producio ob nido por climi 1 del agua | Proteina bruza Humedad Proteina bruta min. 33,5 % x
poivo spray contenida cen ia lccne de:n-:ada. ya sea Lactosa Humedad mix. 5 %
mediante vaponr_cxcn en una corriente de Matrenas grasas Cenizas brutas mix. 9 %
Leche desnatada en | aire caiiente (leche desnatada en polve spray), brutas Materias grasas
P,"‘l‘f Hatmaker © | o por seeado <obre cilindro (leche desnatada Cenizas brutas brutas mix. 1,6 %
Roller en paivo Hztrmsicro Roller) Cenizas insolubles
en HC1 mix. G5 %
312 | Suero de mmtequis| Prod cto obtenido bien por eliminaci6én del § Proteina bruta Humedad Humedad mix 6 % x
1la en palvo agu: contenida en ¢l suero de pantequilla, — | Materias grasas Cenizas brueas Proceina bruta min. 32 %
i - bien por vaporizacidn en una cxrriente de ai | brutas Cenizas brutas mix 10,5 %
mmnare(amoemmnmmmlvo- Lactosa Cenizas irmalubles en
spray) o bien par secado sobre cilindro (sue ;o1 oie, 0,5 %
ro de memiequilla en polvo hatmmier o raller)
313, Suero de leche ‘en | Productos obtenidos por eliminacién del agua | Proteina bruta Humedad Lacrosa min. 63 % x
polvo contenida en ¢l suero de leche Lacrosa H!bu'iasb grasas
rutas
Suero de leche en Cloruros expresad Humedad d mix. 8. %
grumos en NaCl Cloruros expresados
Cenizas brutas en NaCl mix. 4,9 %
Sodio fglnm insoluhles en mx. 0.5%
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3.1.4. Sucro de leche en | Producto obtenido mediante la eliminacién | Lactosa Hum
o : edad Lactosa i 72
poivo  parciaimente g:l agua. con::..xcda ea el suero de leche de | Proteina bruna Cloruros upresmos Humedad ﬁ:x-_ 3§'5~ t/: x
desla onde c2 ka exwraido en NaCl “Cloruros :xpmados -
Cenizas brutas en NaCl ‘mix. 6.5 9%
Materias grasas Protwina bruza min. 19,5 %
brut=s Cenizas brutas mix 31,5 %
Cenizas i e
jro mix. 05 %
315, Produczos de suero | Productos cbtenides por desecacion de los | Proteina brum Humedad Proteina b n 76 Y
de Icvche en poivo i:.':cx}.npges;asl plro:;icos cx:r.m'da_s del suero de 2nizas brutas é:mue?zdbmu E lg ‘1,’:1 X
Albimina de leche fgsic‘;O € 12 leche por tratamiento quimico o Matenas grasas Carizas insolubles en o
en poivo bruezs 0 o mix. 0,5 %
> £ .
3z Prodectos
. procedentes de Iz
transformacién de
animales terrestres

3l Harina de sangre Producto oot:mdo por deseeacion de la san- | Proteina bruta Humedad Proteina brura min, 89 %
gre de animaies de camiceria inciuidas las Cenizas brutas : -ée la pro - '
:::;::Exw::o %r:uucw ::sbcra estar précuc:.- teina bruta (1) T min.S0 %

SuST2NCIAS eXTrasias Humedad mix. 10 %
Cenizas brutas mix. 5,5 %
322 Harina de carns hue- Jd 10 obtenido por d 'i‘n y moltura- | Protefna bruta glumedzd . I’mtcma bruta ‘minn 0 ¥} x
sosa cién de wrozos de carne ricos en huesos proce- | Materias grasas orurcs expresados | Solubilidad de la pro~
dentes de animales tcrrestres de sangre cpahzn- - B | e NaQl P teima ruta (1) min. & %
te. El producto deberd estar pncun-r:-ne Fésforo total Fésforo towal mix. 9 % .
exento de pelo, de cerda, de plumas, de cuer- Cenizas brutas Humedad . mix 10 %
nos, de cascos de picl. y de sangre asi como Metionina Marterias grasas :
det conteriido def estémago y de las visczras ldsim. brutas mi.: B, 5 %
Debe de estar téquicamente exenta de residios Bases nitrogenades: - | ‘Cloruros expresados
de solventes  argricos. volitiles o en NaCl méx. l 2 %

323 Harina de husso Producto ow:-udo por ucseu'xén y moitura- | Proteina brutz. Humedad Drotcina bruma min. 28,5 %2 x
cién de hueso muy-desgrasados Procedewtz de Cenizas brutas Fésfero total min. ¢ % -
animales terrestras de sangre catiente. El pro- Fésfero total Humedad mix. 10 %

} ‘ducto’ debers estar pricucamente -exento de Materias grasas Materias grasas )
‘peio de cerda, de plumas, de cucmes, de cas- brutas brutas™ * Sy méx. 5,5 %
cos. de picl.y de sangre asi.como del conteni-
do del estémago y de las visceras. Ademds,
| debers sstar exenro de esquirias ¥ no pocrd
contener ningn fragm=nto de hueso que pre-
sente aspere2as o rebordes corantes
Debe estar m:m.mte euna cb solventes
arginicos |
324 Harina de , carne | Producto cbrenido por 3 ion y mem.ra- Proteina bruta Humedad Proteina bruta - min. 55 % x
(Francia) o harina | cion de canaies y pames de canaies “de anima- " | Materias grasas Fésforo totai Solubilidad de-la pro- -
‘animai (Bélgiea) - les terreszres de sangre caiiente, en su cso, bruzas g Cloruros expresados | teima bruta (1) min. 8 %
Los productos. cuyo oo desgrasadas por un procedimicnto de- extrac- en NaCl Humedad mix. 19 %%
‘tenido en grasa exce- cion.adecuado. Debe estar practicamente exen Cenizas insoiubles .
da del 11% deben ser - 3&@0,&%%,&%&, en HC| - st .
designados ricos SO0, com - Metioni . d 55 %
o % cal etimign y de Jas visoars. - Mot | Cresepresdes
: debe de estar thonicamente exanto de resi— . . NaCl P e i A ol
ducs de solventes arganicos Bases nitrogenades | €707 K, o 23
e volitiles Cenizas msolubles
e - o J en HEL: ; mix.. 2.2 %
32.5. Chicharrones Producto procecentede los residuos  de la | Proteina bruta Humedad™ Proteina brutz min. $35 ¥ x
: fabricacidn del sebo y de otras materias grasas Cloruros expresades | Humedad mix. 12 %
“de origen animal en NaCl Cloruros expresados .
Debe estar qu-nn de residuos - Materias grasas =n NaCl mix. 2,2 %
de solventes organmicos brutas Cenizas insoluhles en
. Cenizas brutas - HOL I mix. 0,5%

(1) Proteina bruta soivhilizada por la pepsina y acido clorhidrico en parcentaje de la proteina bruta
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Denominaciones Descripciones Dm;:? chacc’:i:c::::sd Requisitos de composicién !E 'eqn:::l;:l’o
H 2 3 4 5 é 7
326. Desechos de matade | Producto obtenido por desecacién y moltura- | Proteina bruta Humedad Proteina bruta min. 5 % x
rode aves desecados™ | cidn de desechos ce aves sacrificadas: debe Cloruros expresados | Salubilided de 1a pro
esuar pricticamente exeato de plumas, ea NaCl teim bru@a(l) = min. 80 %
Los productos cuyo Macerias grasas Humedad mix. 13 %
comemdo en mae brutas Cloruros expresados
rias grasas exceda del Cenizas brutas en NaCl mix. 2,2 %
12% deben desi- erizas insolubles
gnars¢ como «fcos en HCl mix. 3,3 % -
en materias grasis»
327. Harira de plumas | Producto obtenido por hidrélisis, desecacién y | Proteina bruta Humedad Proteina bruea min. §7 % x
hidrolizadas molmuracidn y moirurzcidn de plumas de aves Cenizas insoiubies Solubilidad de 1a pro
: . en HCI teimbwa (1) T min. B 9
Humedad mix. 11 %
cnizas insolubles
en HCl mix. 3,4 %
328. Grasas animaies Producto constituido por grzsas procsdentes | Insaponificables Humedad Fumecad . w1 % x
de animaics terrestres de sangre caltence. El Indice de acidez &ls"anf: insolubles . 15%
examen orginoléstico del procucto debe indi- Stetancias isale | & eter de petoleo méx
car {a auseacia de ranciedad bles en eter de pe- | Indice ae acidez en re-
Debe estar técnicamente exento de residus troleo lacidn a la materia - .
de solverrtes arginicos tal aal mix. 0 %
33. Productos procedsa- . x
tes de la-iransiorma-
cidn de pesczdos o de
otros animales mz-
roos
33.1. Harna de pescado Producto obtenido por desecacion y molwrna- | Protsina bruca Humedad | Proteina bruta min. 61 3% x
R | cién de diferentes pescados cateros o de par- | Materias grasas Cloruros expresados | Solubilidad de l1a pro-~ -
:Los productos cuyo { tes de pescados a los que se ics puede aftadir | brutas : ‘en NaCl teima truta (1) min. 87 ¢4
contenido en cloru- | ef jugo de presion ; Carbonato de caicio | humedzd max. 18 ¥
ros  caleulados en Fésforo total Cloruros expresados
NaCl sea gnfenor al en NaCl. mix. +.4 G
2% pueden desi- Carbonato de calcio mix. 2,8 %
gnarse como «pooses Cenizas insolubles
en sal» en HCl mix. 2.2 %
332 Aceize de higado de ]| Aceite.obtenido a partir de higados frescos de | Vitamina A Humedad Vitamina A () min. 75CUl/g. x
bacaiao ) pescado de la familia de las merluzas (Gadi- Indice de acid dad- . méx. 0,15 %
dae) Insolubles en el Insolubles en el
éter de petréleo ézer de petréleo (M méx. 0,05 %
Indice de
saponificacién 1807196
ndice de yode 1507183
. Indice de acidez mix. 6 %%
4. 'SUSTANCIAS
MINZRALES
41 Carbonato de calcio | Carbonato de calcio precipitado, rocas esld- | Caldo ! - Caleio min. 36 % x
L2 nawraleza del .| cas melidas, creta lavada, crera granulada, | Cenizas insolubles " Cenizas insolubles
preducto (coiumna | caparazones molidos de ostras o de mejiilones | en HC! en HCI mix. 5 %
3) cebe indicarse en . : - .
la denominacién
42, Carbonato de calcio | Mezcla natural de carbonato de caicio y de | Cacio Calcio min. 19 %% x -
y de magnesio carbonao de magnesio M: gnesio Magznesio min. 11 %%
Pasan a wravés de un tamiz
de mallas de 0,25 mm min. 99,5 %%
Cenizas insolubles
en HCl mix. 2 %
(1) Proteim truta soluhilizad: par la pepsina y &cido clarhidrico en parcentaje de la proteina’ bruta
() Contenido cxpresado con respecto a la materia tal como se encuentre.
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Denominaciones Descripciones obiigugggs f:wlu&::s Requishos de comporicién e e?mu:éc
§ 2 3 § ) é 7
4.3. Algas marinas Producto de origen natural chrenido a pardr § Calcio - Calcio min. 33 %k x
caicireas (Maer.) de algas maninas calcireas meiidas o transfor- | Cerizas insolubles Cenizas insolubles A
madas en grinulos en KCI en HCI méx. 5 %%
4.4 Oxido de magnesio Oxido de magnesio técnicamente puro, MgO Magnesio Magnesio min. 50 % X
45.. Kieserita Suifazo de magnesio netirel R0 2{agnesio Magnesio miz. 15 % x
46 Hidregenofostaio de | Producto constitbrido poe hidrogenofosfato Fosforo toral sico Fésforo total min. 15 %%
calcio de calcio cloruros expresados Cloruros expresadas
PP oS e - ea NaCl ea Na(l mix. 1 %
(Fosfato bYicilcico) (Fosfatn hicilcico) temicamente pro N
Relacién Ca N 1,18
P
47 Fesfato pamral des- | Preducto obwnido mediante fa . irelteracién | Fésforo total Caicio | Fosforo total min. 14 % x
flucrinaco de fosfalos raturales, purificades en su -
caso, ¥y ms 0 menos desthurinado
438, Harina de huevos| Huevos desgrasades desge Fésicro rotai Fasforo toeal min. 143 1 x
desgeiazmizades Agrmat iy e s ¥ moeicos Humezad ix. 12 A
Pzsan a2 través
de un tamiz de
mallas de t mm min. §3 3
4.5, Bis—(dinicropencfes- || Prodeco censtiwide - por bis-(dinidrogenofosy Féstoro wul Czlcia Fésforo total i, :2 c’ x
fato) de czlcio . faio} de calcio (fosfato morocdicico) téani ] C::n:xo . min. 16 %%
(Fosfato moecilcioo)]  canente puro - : i Clorurcs exprezades »
) en Nall mix. 1 %
Relacién €2
- <08
4.10. Dihidrogenafosfato de| Prodicto costituido primcipaimentte por ~ | Fésforo total - Fésforo total mn, B % x
auxnio (fosfe!o moo~| dihidrogenofostfatn e ammio (fosfato mno- | Miitrdgero

anirico)

awnico) téomicomente paro
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PARTE B

DISPOSICIONES ESPECIALES
II PRODUCTOS CON AUTORIZACION NACIONAL

DECLARACIONES DECLARACIONES . : EXIGENCIAS
CION. N UISITOS COMPOSICION
- DENOMIRACION PESCRIF OBLIGATORIAS | FACULTATIVAS RER DE cox DE ENVASADO
1 2 a 3 4 1 6 7
1 TORTAS
1.1 Tori o harine de cartanc sin | Subproducto de Ie incistria extractora de Protefna bruta Cenizas trutes méx. 12,0%
decorticar, =ceite obiEnido m partir de semilles ce Celulose bruta Humecdad =in. 18,0%
- cértamo (Carthamis finctorius L. ). Yaterias grasas méx. 51,0%
Y mix. 9,0%
1.2 Torts © harina de cArism: par-|  Susproducto de la industrie extractorz de Protelne bruta Cenizas brutas
cisimenie decorticscs. aceite obtenido & partiride semillss ce Celulose brute Fumecad
cfrtamo percialments dscorticada, Haterias grasas
7 brutas
1.3 Toris o harine de ciris=c de- Susorocucto de le incustrie extractors de Proteime brute Cenizas orutes
corticeds. aceite obtenicdo € partir de semilles ds Celulese brute Humeced
cértamo decorticsdo. ﬁ;‘.ﬁgas grasas
1.4 Tortz ¢ herine de almend-zz, Subproducts de ie indusiyiz extractore Brotelina brute Cenizas Srutss
s aceite obtenidc e pertis de semilles Celuiosz bruta Fumsdac
s almencras culces (Prurus amygdalus).
1.3 Tortz o herine o= zlccdis Susprocucto de la industria extractors de  Protefns i Cenizss trutss mEx12,0%
. : aceife ootenide a pariir de semilisc ce Caiulose t Fumecsd =In20,0%
czcoricar. 5 et C2iulose pyt - »
s‘;;m{on pertenecientss & les siguientess %f_-\;ga;ﬂs grasas méx.33,5%
sspsciss: | Bossypium arboreum. Gos= wEx11,0%
svsiim Herbatedm, Scssypium nirsutum y
Sossvpivm viti folium, 5
1.6 Toris o nerinz s Sucprocucto de le incusthis extractors de Protzfne bruts Cenizas brutzs Fumszzd méx.12,0%
decorticar scaite cbtenido e partiride semillas de Celulose trr-ute Fumedac &in.19,0%
giresol, ' ’ ’ . "::tgnas grasas me.45,5%
e i ) e TUEAS, S &%, 9,0%
1.7 Yortz ds semille de toms=s,- SubSproducto de le industTia exiractore Proteine bruta " Cenizes brutas mix12,0%
de aceite obtenido & partir de semillas de Celulcse bruta Humegad Protefre Sruts min3l,0%
tomate (Lycopersicum esculentum), Celulose bruta méx.39, 5%
i . Cenizas brutas méx, 8,5%
2 | PRODUCTOS Y SUBPRODUCTOS DE
SUSTANCIAS VEGETALES
2.1 Subproductos de molinerfa
2.1.1 Gérmen de arroz, Subprocucto de la eleboracisn de arroz, Proteina bruta Humedad Humedad mix, 12,0%
compuesto del gérmen propiamente dicho y Celulosa bruta Cenizas brutas | Protefne bruta min, 2%,0%
restos de tegumentos, partes harinosas y ';::Sg,sz_,_z sre min. 20, 0%
Capa de aleurone. Celulosa bruta mix. 7,0%
' Cenizas brutas max, 11,0%
Cenizes' insolubles
N en HC1 max, .0,85
2.1.2 Cescerille y salvado de evena  Subproducto obtenido en la transformacisn Celulosa bruta Humedad Humedad méx, 10,0
de laiavena Integrs en sémola de avena o Cenizas brutas Celulose Srute max, 32,0%
B en harina de avena cernida, Cenizas brutes méx. 7,00
Cenizas insolubles
en HCl mEx. 2,05
2.1.3 Brits, de mafz “orte mfs vitres del mafz con alto conte— Humedad Humedad m&x, 13,05
nido en almidén y bajo tenor de fibra y Protefna bruta min.  7,0%
grasa, presentado en forme de sémola. Celulosz brute mix, 2 5
Cenizas brutas midx, 3,5%:
2.1.4 Herinille de trigo. Subproducto obtenido en la fabricacisn de Celulose bruta Humedad Humedad max, 13,05
harine de trigo, compuesto de le parte ha— Cenizas brutas Celulosa mix, 7,0%
rinusa y una porcién de tegumentos. Cenizes brutes  max, €,5
.
2.1.5 Gérmen de garrofin Subproducto de la industriz de 1z gome de Protefna bruta Humedad - Humed=d . méx. ;’gf
garrofin compuesto principalmente por el Celulosa bruta Proteine brute min, '9" D‘i
. gérmen y los cotiledones de las .semillas Celulosa bruta max. »0%
de garrofa. ! : Cenizes brutas max. 7,0%
: i i Humedad max, 12,00
2.1.6 Salvedo de garrofin Subproducto de la industria de la goma de Proteina bruta Humedad Protetna brut nin. 16,5
garrofin compuesto principalmente por los roteina bruta b o
Celulosa bruta
tegumentos de las semilles de garrofa. Celulosa bruta méx. 18,00
Cenizas brutss . maix, B,0%
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) DECLARACIONES

Subproducto rssultants
ghtencisn del zcsite d2 soja.

brutas

oleico
FostT&tidos

3 =
mEx, 15,05

min. &0,0%

§ DECLARACIONES - EXIGENCIAS
D C. . UISITOS DE COMPOSICION
DENCHINACION DESCRIPCION OBLIGATORIAS | FACULTATIVAS REQ DE ENVASADO
1 2 3 4 S 6 7
2.5 Praductos v Suboraductos de al-
‘midoneria y feculeria
2.5.1 Solubles ssczos de malz, ‘Bubproducte de aimidons Yumedad Hunedad wAX, E
czcibn oz los licuidns gs . i, ) wEx. B, O
—sEEs e Cenizas brutas Proteinz bruts min, 32,00
Cenizas brutas méx. 26,0
2.5.2 Sluten d= sorgo (cont Subproducte ce Sroteinz bruts +umedad Humedad X, 3. R
proteics =lio). el gluten v les <o 13,0
M - min. -
max,
Cenizas prutas maxX.
2.7 Productos ¥ Subproductos de mal
+ de transformacidn de frutas.
25 come  de levaduras forraie
Tas s2cas.
2.7.1 Pulpa deshidratada de manza- Subproducto seco obtenido en el proceseo Telulosz brusz
nas o peras, de la fabricacidén de zumo de manzanas o
de peras.
2.7.2 Orujo deshidratado de pera, Subproducto seco obtenido 2n el proceso Celulosa bruta Humecad
de manzana o Qe ambas de fermentacidn de las maenzanas y de las
peras prensadas.
2.7.3 Pulpa de tomate. Subor tc ssco obtsrido en el procese Cslulos: bruza Humecad wix. 12,00
: de la i6r: de conservas de tomate,
. A . Proteins -
2.7.4 @rujo de uva integral. Subproducto natural pracedente de la sla- | Proteina bruta Humedad Proteine sruta - win. 10.0%
boracién del vino, compuesto por el holle Celulosa bruta Cenizas Gras.]:- srota . min. 8,55
jo, le granilla o pepitas y la raspa o es ESIL_‘ ?SE 3";'3&’- “’:"- 2;;5%
cobajo de la uva. enizas crutas méx. 8,55
2.7.5 Orujo de uva destilada, Subproducto procedents de la destilaci6n Proteina bruta |  Humedad Hemedsd . méx. :A':Z’
alcohSlica del orujo ‘de uva. Celulosa bruta Cenizas Protefre. Jruta min. 10,5%
- Grasa zruta min. 7,0%
Celuloss cruts méx, 28,0
Cenizas crutss méx, 8,0
- .
2.7.6 Orujo de uva desraspado y des Subprotucto de la elsbaracién del vino Proteina bruta Humedad H”’““eufc_ "f“ ’:‘;-Z;
granillado. canstitufdo por el orujo de uva al gue s2 "Celuldsa bruta Cenizas Pmc;r: Tute mor '5;."'
ha desposefda al méximo de 1los raspones y Cel‘j' c ‘P‘ita m:"' 18,¢ =
pepitas o granillas. Cenizes zrutas- méx. 14,05
Grasa bruta min. 3,5
2.7.7 wicelio pru':edent? ‘de la Subpreoducto obtenido ce la farmentaci6n de | proteina bruta Humedad Humedsc mé&x, 80,0%
fabricacidn de dcido citri la mel=2za con cepas sspecizles del hongo Celulosa bruta Proteinz sruta min,. 35,0%
ca. Asperczillus niger pars obtencidn de dcico Celuloss sruta méx. 15,0%
citrico a partir de meiazas. Cenizas crutes méx. 8,0%
2.7. 8 Vinaza, Subproducto obtenido como 1lfouido residual | proteina bruta Humedad Humedac méx. 40,0% X
de la fermentacidn de la melaze para la Cenizas Protefna oruta min. 25,0%
‘obtencibn de alechol, levedura y glutama— Cenizas crutss méx. 33,
to, destinado ‘a la alimentacién de rumian
tes en explotacidn exteasiva
. . s . dad Humedac méx, 12
2.7. 9 Levadura de Torula Producto obtenido por el cultivo de forula Proteina bruta Hum? a Prototae bruta " As'gz" X
o7 : sobre meleza o fondos procedentes de 1los Cenizas brutas e = m‘n. , 5%
resfcuos sulfiticos ce la preparacidn de ) enizas Srutas  méx. 9,0%
celulosa constitufcdo por células de Torula
utilis, plasmolizaczs y secas.
2.8 Productos agricolas desecado
artificialmente
2.8.1 Resicduos da patatas. Subprocucto obtenico en las industries de | Celulosa bruta Humadad méx, 15,04
féculas os nsiste, constituido fundemer— Protefna bruta nin.  3,0%
talmente por la piel de la patata, conve Celulosa bruta mix. 14,04
nisntsmente riturscda y desecaca. Cenizas brutas mEx, 18, G
2.9 Otros productss de orizen ve
getal
2.9.1 Lecitinz de soja. en el pracesa de Materias grasas Acidez expresada en &cido
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DECLARACIONES | DECLARACTONES : ‘ EXTGENCTAS
DENOMINACTON DESCRIPCION o . UISITOS DE COY N =
o o5 OBLIGATORIAS FACULTATIVAS REQUISITOS DE COMPOSICTON DE ENVASADO
1. 2 3 4 5 6 7
2.9.2 Bagszo de cacav desteatromine— Subprocucio oSisnide 21 someter & una muava | Proteina bruta Humedad . . .
PP P . N _ eina . N - Humedad méx. 12,06
| do ( mSximo: 0,3 ¢ de tssoromi extreecidn l= castarills, torte y residucs Celulosa bruta Cenizas brutas y s
K - - Proteina bruta min. 17,0%
n2). -de cacac pzrz 1z obizacidn d= mzrteca y . #
Celulgsa bruts max, 17,5
teobromine.
Cenizas brutas mx, 10,0%
Los niveles m&ximas de bagezo
en pienscs compuestos serdn —
de 3,5% pera nonug&stricns y
animales jévenes y de 5 % pa-
ra los restantes,
2.9.3 | Grenilla de uva extractads'y Subprogucto de 1& inistiia extrectora del | Proteina bruta Humedad Humedad max. 12,0%
percislmente decorticaca, eceite chtenido de granilla de uva, Celulosa bruta Cenizas brutas Protelne bruta nin. 18,0% .
Celulosa bruta méx. 34,0
Cenizes brutas méx. €,5%
2.9.4 falfa hen;ﬁcada ( er pscas Protucts obisnico por Aenificacién de la Froteins bruta | Fumedad Humedad Hax. 12,0
.ina, eglemerado o grirmulo. Cerizes brutss Proteinz bruta min. 13,53
Cenizes insolu— Celulosa bruta méx, 38,5%
bles en HCL Cenizes brutas’ méx. 12,5%
Cenizes insolubles :
2.9.5 Peja tratada con sosa. ‘Procucto resultznte dsl irstemients apro - en HC1 max.  3,0%
piadoc de 12 psje con NaOH, psra mejorar su Humedad méx. 15%
valor rutritivo como elimento de 1os snima Cenizas brutas nix. 127 .
les rumiantes. NaOH residual méx. 2,5%
2.9.6. |Harina de algas marinas. Producto obtenido por secado y molienda de Cenizas brutas Humedad Humedad max. 1é%
) algas marinas, previo lavado de las-mismas.| Celulosa druta Cenizas insolubled
. ‘I Proteina bruta, en el CIH
2.9.7. Bagazo de alfalfa, Subproducto fibrose resultante de le ex — | Celulosa bruta ‘ Humedad
*traccién del jug® de alfalfa. Proteina. .
2.9.8. Jugs de alfzlfa. Ixtracto liquido de alfalfa verde obteni- X
do por presién.
2.9.9. Extracto protéico de jugo de . Producto obtenido a paréir- el jugo de al-| -
alfalfa desecado. falfa por' coagulacién y secado posterior
) u otros procedimientos.
2.9. 1o Espinacas, lechugas, zan‘ahOg Productos vegetales de distinta compcs].-- -
rias, puerros, ajos, uvas pa cidn segin su naturaleza, utilizados en la
sas,” hierbas aromiticas, etc alimentacidn de animales de ornamentacién. N
2.10 Productos de deshecho de las
industrias de panaderfa, ga-
1leterfa y pastas akimenti- N
. cias -
2.10.1 Pzan de desacho entsrn, tritu— Producto procedente de restos de pan més Fumezad mEX. e, o
rade o malide. o menos duro, pero aunca fermentado ni. co- *
lonizado por-hongos o parésitas.
2.10.2 Gallietes de desechs o produc- Productos fermentados por galletas o simi- Humessc mex, 12,0%
tos simileres. lares eri buen estado de conservacidn.
2.10.3 Pastzs slimenticias de dess— Producto formado por restos de pastas ali- méx. 12,0%
_Cha' menticias en buen estado de conservacién.
2.11 Semillas oleoginosas y otras :
enteras o sometidas a tratamien-
to .
2.11.1 Semillas de alfalfe. - Semillas de variedades cultivadas de =lfzl-
fa (Medicagu sative ).
2,11.2 Semillas de trébol. Semilles de variedades cultivadas de trébol
: - {Irigholium).
2.11.3 Semilla de caolza. Semillas de variedades cultivadas de colze R Fumedsd ‘mix. . 15%
{ Prassics nsous, var, napus -y glauce).
2.11.4 Semillas de nabo. Semillas de varigdades cultivadas de nato Humedsd mEX.  15%
. (8. rece var. sylvestris). . ... - \
2.11.5 Semills de C&Ramo o cafamdn. | - Semillas de wvarisdades cultivadas de cffa- - Humedsd
mo {Cannabis sative).
2.11.6 Soja Semillas de variedades cultiwedas de soja Humedad mEx. 15%
. (gcja hispigs).
2.11.7 Semille de niger (Negrillo) Semillas de veriedades cultivadas de niger Humedad mEx. "15%
(Guizotis abyssinica).
<118 Semilic " g nilla ar 1td "
2.11 Semillas de girasol. Sem_llus.de verisdades cultivedes de gira- - uimecad nex. 158
sal (Helisnthue snruus).
2.11. @ Semillas de lino. Semi i o ivada 1
no Semillas |‘ie ve -scsu;s cultivadas de lino Humedad méx. © 15%
(Lirum usits mum ) . .
2.11. 10 Semilla de algodén Semillas de variedades cultivadas de algadén Humedad - méx. 15%
. (gossypium arbsreum, g. herbaceum, g. hirsu-

tum, g. viti folium),




35160

Jueves 15 diciembre 1988

BOE niim. 300

DENOMINAGION DESCRIPCION DECLARACIONES DECLARACIONES . ) EXIGENCIAS
OBLIGATORIAS | FACULTATIVAS REQUIS:23S DE COMPOSICION DE ENVASADO
! z 3 4 5 6 7
2'4“_ 1 Semillas varias Semillas ce cardo o cerddm, amepols azx'.ll, :
anis, hinojo, lechuge, achicoria, plan-arc,
celabeza, melén, perejil, chirivia, epie,
; N ebolla ifones.
2.12 Productos fibrosos varios € L ¥ panon
2.12.1 Czscarills de soja.
2.12.2 Cascerille y corre ¢z &igct
S,
2.12.3 Cascarille de avena.
2.12.4 ‘Zuro de meiz.
2.12.5 Granille de-uve extracizds.
2.12.6 Orujo de aceituna con mes
del 30 % de celulosz bruts.
2.12.7 Heja ¢e olivo desecads.
Los productos correspondientes al grupo [2.12 solamente podrin destinarse a rumiantes, &quidos y conejos.
3 PRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAL
3.1 Productss licteos
3.1.1. Leche entera en polvo Producto nbtenidg por eliminscién del agua Protefna bruta Humedad Humecdad méx, 5,0 X
("spray” , "hatmeker" o "ro- | de la leche enters, bien por svaporacitn Lactosa Protefna bruta min.23, 0%
1ler"), en corriente de eire celiente (spray), o lizterias grasas Prese bruta min.27, 0
bien por secedo scire noros (Hetmaker brutas Cenizas brutas méx. 7,55
. o roller).  actoss mn.26, 5%
3.2 Productys procedentes de la
transformacidn de animales te
rrestres 4
3.2,1 Productas y subproductos fres Distintos subprocucics aorcsedentes de l=2s
cos de industrias cérnices. industrias cdrnica fecio estado d
conservacion y con 1 3
tlas sanitarias.
3.2.2 Herine de subprodictos de me Producto obtenide per sscadd y molienda de Proteina bruts Humedad . F’rutgina bruta nin. 44,0 X
t=dero. distintas partes de znimzles convenien Cl°"“"°5_ expresz | Solubilidad de la
temente tretadas s= mente, no tsbian dos en KaCl proteinz breta(1) wfn, 70,05
do contener mayor dad de pelos, plum Materias grasas Cenizag insolubles
mes, cuernos, pezufies, oieles y contenido bru?as en HCl méx.  3,0%
digestive oue 1z cue zcompafie naturalmente Cenizas t_"' utas Cloruros expresades :
a‘las materias primes de las cue proceda y en NaCl méx. 3'0;.1‘
sez inevitable er unz Susns préctics de Humedad wéx. 16:C%
fabricacion,
3.3 Productos procedentes de la
transformacidn de pescados o
de otros animales marinos
3.3.1 Harina de pescadp €ON un Core Producto obtenido por desececifn y molturs— | Proteine bruta Humzdad . Humedsd méx, 11,0%
tenido protefco desde 21 cién de pescedcs enteros o partes de pesca-— Cloruroe expre- Proteins bruta min, 55,(0§ X
56 % inclusive hasta el 51 do, y restos de pescado procedentes de las sedos en NaCl Solubilidad de la protefna 1
en producto natural industrias derivadas de la pesca, sometidos Carboreto cilci- min. B5,0%
a tratamiento térmico adecuado. co Cenizas insdlubles
Fésforo totsl en HC1 . méx, 2,25
- Cloruras (NaCl) méx, 6,0%
Certometo cflcico Max. 2,0%
3.3.2 Harine de czrne de tellenz. Procucto compuesto por tejidos musculeres Protefne. bruta méx. 12,00 X
y mes=s cernosas, desscados y molturados & min. 77,00
los gus ss he extrefds perte de l= grase.
min, 82,05
méx, 11,5%
mix, Z,0%
3.3.3. Herine de cerng y hussas de Pracucic compuesio por carne y huesos Protelnz bruta mEx, 16,0 X
balienz. min., 50,0%
RES .
win. 7C,00
Clorurss (NaCl) méx. 6,00
méx, 8,00
3.3.4 Aceite de pzscadz, Producto obtenido de la coccidn y/o prensa— Humedad y exaresada en Suido - X
do de pescados enterss o partes dc pescado ;ndice de acidez m&ximo: 6,0%
constituido por el aceite filtrado y no desof ;re‘szigﬁiféeg Srex e iodo minimo: 125-180
dorizado ' = - nc deberéd solidifi-
se & temperatura superior
= 1590 ’
Indice de sapsnificacién:
Taaiseo sapsnificacién: ‘
Insolusles en éter de petréleo
55-1
: i . 12
3.3.5. Productos y.‘subprl.)ductus fres4 Distintos productos y subprocuctas proceder Hunedad: 1%
cos de industries dz le pescaf tes de las industriae de le pescz en perfeg
to estado de conservacisdn y com las adecuad
. ~ daz gorentfos sanitarias. '
(1) Protefna bruta solubilizada por. le pgpsina y el 4cido clorifdrice, expresado en poﬂcentajrz e le protein: hruta,
{2) Conténido expressdo er releci6n a la|materia tal cual,
H -
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h R REQUISITIS DE COHPOSICION
DENOHINACTON DESCRIPCION OBLICATORIAS | FACULTATIVAS QUL DE ENVASADO-
1 2 3 4 3 6 7.
3.3:6 Harina de subproductos de pes) . Producto obtenido de los restos de la in- frotefra bruts Humedad mEx. 11,0% X
. cado 7 . dustria conservera del pescado sometido a Protelna bruts min. 45,0%
tratamient> térmico adecuado'y con caracte Scluzilidad de la
" risticds aceptables para la alimentacién pratafna min. 80,0
imal s insolubles
sn HOL mEx. 2,2
Cloruras (Nacl) — méx.. &,0%
Csrsorzto cflcico (mAX. 4,08
Cenizas brutas = ®8X. 39,0%
. . . Pratefna bruta Humedsco max. 12,0 ¢ X
3.377 Farina de camaranes y gambas. Producto obtenido por tratamienta tér.n,}lcn, ratefna bru - croietna Sruta + min, 51,0 %
secadc y molido de los camerones y Famoas . < cruros (ClNa) méx. 3,4 %
enteras o pariss dg los mismas. - rles en HCl méx. 4,8 %
3.3.8 . Harira de cangrejos y otros Procucta é}:.tanidn por tratamiento t&rmica, Protefna bruta max, 12,0 % y
crustéceos. secacdy y molido de los cangrejos y ‘ofros . mfn. 34,0 9% X
stéczos v/ tas .de femg Al [
) . . . crustécaos' y/o pariss -dz los mismos. Cisruras (Nite) max. 4,5 o
<34 Productos varios de origen ITneotubles en HCL héx.: 4'5 %
animal :
3.4.1 Insectos, huevos o larvas de Procuctos de distifz composicidn segdn su
insectos, pequefios maluscos naturalezs, utilizades en azlimentacién de
y crustdceos, gusanos, hue- animales de ornamentacion.
" vas de peces, plancton meri-
no . -
4 SUSTANCTAS MINERALES
4.1 Fuentes de calcio
4.2 Fuentes de f$sforo
4.2.1 Fosfato monosédico, Fosfeto monos6dico técriczmente purcs. Fdsforo total Fésfora: min. 18,0 X
4.2.2 Fosfato dis6dico. Fosfzto disddico técnicamsnte curs. Fésfors total Fosforo: min, &,0% X
4.2.3 Fosfato trisédico. Fosfato Erisédico an~icrs téoricamente surs.] Fésforo total Féstoro: min, 17,06 X
4.2.4 Tripolifosfato s6dico. Tripolifosfeto sédicc t&cricamente purs. Fésforo total Fésforo: min, 19,06 X
4.2.5 Acido fosférico. Acido ortofosférico té 2urc. .Fdsfors total FésToro: min. 27,00 X
4.2.6° Fosfato de magnesig. Fosfatc de magnesio sscun Fdsforn total Fésf"p}‘c: min. 17,0 X
4.3 Fuentes de Calcio y FSsforo
ricgic tricglcico técmicemsnts purd. Fesfore total Calei :
4.3.1 Fnsf'étu tricdlcico. Fosfato tricdlcico técnmicaments pu; 2 Fésforo tote leie Fésforo min,: 15,00 X
4.3.2 Fosfato natural fosfato tricdlcico procadan 1z molienda| Fésforo total Fésforo oy ‘
" de fosfstos naturales. man. : 14, O X
. 4.4 Fuentes de Mamnesiy
. ,
4.4.1 Cloruroade magnesio, Cloruro de magnesio t&cnicsments purc. Magnesio Pureza: min, 57,0%. X
4.4.2 Carbonzto de magnesio, © Carbonato de magnesia, Magnasio - ‘Puresa: min, 95,04 X
4.4.3 Sulfato de magnesio. ‘Sulfato de magnssio técnicamesnte pura, M¥agnesio y Pureza: min. 93,0% X
4.4.5 Sulfato de magnesio calcinado Sulfate de magnesio celcinaco técnicamente Magnesio . .
. puro, : Pursza: win. 95,0% ) X
4.5 FUSENTES D= Cl-y Na
4.5.1 Sel comtn (salinas). Clorurc stdico. Pursza: min. 95,0 X
4.5.2 Sal comin (mina). Cloruro ségico. Pureza: min. $C, 05 X
4.5.3 Bicarbonato sédico. Sicarbonato s6dico técricems oure. © Ioda: - méx. 0,007; X
4.6 " FUENTSS DE AZUFRE £
4.6.1 Flar de azufre. Azufre practicaments suro. Pureza: min, 97,0 X
4.6.2 Sulfato sédico. X
4.6.3 Sulfato potésico, x
4.7 FUENTES DE POTABIC
4.7.1 Carbonato potésico. Pursza: min, 95,00 X
4.8 BAIT-
4.8.1 Grit. Arene silfces gruess o rocz silices molida. | X

S6lo podré utilizzrse er aves, sin entrar &
formar parte del piensc compuestos




	A35140
	A35141
	A35142
	A35143
	A35144
	A35145
	A35146
	A35147
	A35148
	A35149
	A35150
	A35151
	A35152
	A35153
	A35154
	A35155
	A35156
	A35157
	A35158
	A35159
	A35160
	A35161

