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Vocales:

Don Ignacio Porres Ruiz,
Don Aurelio Gémez Pulido.
Don Rafaet Botella Sanjuin.

Tribunal examinador territorial de Granada

Presidente: Un miembro del Tribunal calificador.
%ecretano: Don Justino Herrero Blanco.

Don Luis Felipe Masis Pérez.
Don José Luis Rico Feo.
Don Luis Daniel Romo.

Tribunal examinador territorial de Sevilia

Presidente: Un miembro del Tribunal calificador.
%e::ltano: Don Manuel Alvarez Sobredo.
es:

Don Carlos Ballesteros Pulido.
Don Francisco Javier Roig Sénchez,
Don Julidn Merino Jiménez.

Tribunal examinador territorial de Badajoz

Presidente: Un miembro del Tribunal calificador,
%e:g]taﬂo: Don Gonzaio Rodriguez Casares.
cs:

Don Ciro Ascanio Fragoso.
Don José Antonio Carretero Vega.
Don Ramén Lipez Luengo.

Tritunal examinador territorial de Zaragoza

Presidente: Un miembro det Tribunal calificador.
%em:tarin: Don Julidin Pérez Rabal,

Don Amador Hemédndez Garcia.
Don Ramdn Tierra Gracia
Don Manuet Hermoso Cuenca

Tribunal examinador territorial de Santander

Presidente: Un miembro del Tribunal calificador.
mmﬁo: Don Juan Antonio Rivas Gonzilez,
es:

Don Miguel Ausin Gonzalo.
Don David Martinez Garcia
Don Jemis Antonioc Rodriguez Ruiz.

Tribunal examinador territorial de La Coruiia

Presidente: Un miembro del Tribunal calificador.
%ﬂ:‘rﬂlﬁﬂ: Don José Manuel Lépez Garcla.

Don José Ots Felicizno.
Don Salvador Martinez Quintas.
Don José L. Vizquez Pandelo.

Tribunal examinador territorial de Palma de Mallorca

Presidente: Un miembro del Tribunal calificador.
‘Sfcre‘mrio: Don Dionisio Lopez Sierra.

Don Ignacio Zapardiel Sdnchez-Escalonilla,
Don Juan Ortega Jiménez.
Don Rafacl Montafiés Garcia.

Tribunal examinador territorial de Las Palmas de Gran Canaria

Presidente: Un miembro del Tribunal calificador.
miaﬁo: Don Joaquin Utrabo Ramén.
es;

Don José Antonio Nieto Gonzdlez,
Deon Maunicio Rodriguez Herndndez,
Don Lorenzo Santana Vega.

Segundo.-Los supuestos de abstencion y recusacion se larin
conforme a lo establecido en los articulos 20 y 21 de la de
Procedimiento Administrative y en la base 5.3 de la convocatoria.

Madrid, 29 de febrero de 1988.-El Director general, José Maris
Rodriguez Colorade.

MINISTERIO
DE EDUCACION Y CIENCIA

6316 ORDEN de 27 de febrero de 1988 por !ae%: ée
2

aprueban nuevos cuestionarios para Ias pru

acceso a los Cuerpos de Profesoves Numerarios y
Maestos de Taller de Escuelas de Maestria Industrial
en diversas asignaiuras.

La actualizacién que demandan los avances 1écnicos, las modi-
ficaciones legislativas inwreducidas, asi como la adecuacion a las
nuevas especialidades denwro de las diversas ramas impartidas en
la formacién profesional, aconsejan la maodificacién de determina-
dos cuestionarios sobre los que versan las pruebas de acceso a los
Cuerpos de Profesores Numerarios y Maestros de Taller de
Escuelas de Maestria Industrial,

Por ello, a propuesta de 1a Direccion General de Renovacidn
Pedagégica, oidas las Comunidades Auténomas con competencias
en materia de educacién y previo informe favorable de la Comisién
Superior de Personal, este Ministerio ha dispuesto:

Primero.-La fase de oposicion de las pruebas de acceso al
Cuerpo de Profesores Numerarios de Escuelas de Maestria Indus-
trial ¢n las materias de: Formacion Empresaral, Tecnologia Admi-
nistrmiva y Comercial, Tecnologia de Automocion, Tecnologia de
Delineacién, Tecnologia Eléctrica, Tecnologia de Electronica, Tec-
nolegia de Hosteleria r Turismo, Tecnologia de Informatica de
Gesudn, Tecnologia del Metal, Tecnologia de Moda y Confeccidn,
Tecnologia de Peluqueria y Estética y Tecnologia Sanitaria, versard
sobre los cuestionarios que se recogen en ¢l anexo L

Segundo.-La fase de oposicién de las R;uebas de acceso al
Cucerpo de Maestros de Taller de Escuelas de Maesinia Industrial en
las materias de: Pricticas Administrativas y Comerciales, Pricticas
de Automocion, Pricticas de Delineacion, Pricticas de Hosteleria

Tunismo, Pricticas de Electricidad, Pricticas de Electrdnica,
E‘racucas de [nformatica de Gestion, Précticas del Metal, Taller de
Moda y Confeccién, Taller de Pelugueria y Estética y Pricticas
Samtar[l?s, versard sobre los cuestionarios que se recogen en el
anexo 1L

Tercero.~Quedan derogados los cuestionarios establecidos para
las mawerias anteriores resenadas en las Ordenes de 1 de diciembre
de 1978 («Boletin Oficial del Estadow del 18), 1 de diciembre de
1978 («Boletin Oficial del Estadow del 19), de marzo de 1982
S«Boletin Oficial del Estados del 22 de marzo) y 26 de febrero de

982 («Boletin Oficial del Estados de 9 de marzo).

Madrid, 27 de febrero de 1988.
MARAVALL HERRERO

Ilmos. Sres. Directores generales de Personal y Servicios y de
Renovacion Pedagogica.

ANEXO 1
Formacidn empresarial

_Tema ). La Empresa: Sus clases. Objetivos. Componentes
principales de la Empresa. Sisternas capitalistas. Autofinanciacidn.
Cooperativas: Objetivo y clases,

Tema 2. Funciones de la Empresa: Social, técnica y comercial,
Funcién administrativa. Teoria de Henry Fayol. Funcidn directiva,
Teoria de Octave Geliner, Otras teorias,

Tema 3. Planificacién y prevision de la Empresa: Programas,
conocimientos de los hechos. Politicas. Objetivos.

Tema 4. Organigrama Jerfrquico de la Empresa: Niveles. El
dmbito de supervision. Aplicacion de diversas clases de Empresas,

Terna 3. La Oficina Técnica de la Empresa: Oficinas compo-
nentes de la misma: De estudios, de métodos y de utitlajes. Mision,
orgamizacién y personal de cada una de cllas. Relacién de cada una
con las dgmas.

Tema 6. Otros Servicios Técnicos de la Empresa, de acuerdo
con Su magnitod y funcién. Descripcion y organizacion de los

mismos.
Tema 7. Clases de produccién industrial: Descripeién de cada
diversas clases de Empresas. Cadenas

una de ellas. Ejemplos
de montaje. Caracteristicas. Subcadenas de momaje.

Tema 8. Las operaciones: Diversos tipos de acuerdo con el
tipo de industrial, Su descripcidn. Ejemplos. Miquinas de produc-
cién. Enumeracién y descripcion de mismas caracteristicas
segiin la clase de Empresa.

Tema 9. Los talleres de produccién: Su descripcion de acuerdo
con la clase de industria, Dependencia y jerarquizacién de los
mismos,
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Tema 10.  La distribucién endplama: Sus clases y descripcion
de cada una de ellas. Aplicacion de cada clase de distribucion de
acuerdo con la clase de produccidén. Combinacion de las clases de
distribucidn.

Tema 11. Diagrama sindptito vy analitico del proceso de
trabajo. Confeccion y wilizacion. Diagrama de actividades malti-
ples: Sus clases. Diagrama de smbas manos. Ejemplos,

Tema 12. Mejora de métodos de trabajo: Su deduccion a
partir del andlisis de los diagramas precedemes. Valoracién de la
mejora: Econémica y de utilizacién de operanos y miquinas.
~ Tema 13. Costos de produccién: Mano de obra directa ¢
indirecta. Gastos generales, Ouras cargas. Presupuestos: Andlisis de
$Us paties.

ema 14. Preparacion de trabajo. Gamas de trabajo. Fichas de
fasc. Aplicacion en las diversas clases de Empresas. Planificacién de
las cargas d¢ maquinas. Comprobacién de adelantados o retrasos.

Tema 13.  Estudio de tiempos de trabajo. Diversos métodos de
determinacién: Cronometraje analitico, uempos predeterminados.
Aplicacitn de la cinematografia.

Tema 16. El control de calidad. Diversos métodos y aplica-
¢ién de cada uno de cllos. Las existencias: Control v problemas
econdmicos que plantea,

Tema 17. Valoracidén de tareas: Sistema de salario: Sus clases.
Incentivos: Sus Limitaciones.

Tema 18. El servicio de mantenimiento de la Empresa.
Modalidades de estructuracidn y encuadramienwo. El manteni-
miento preventivo. Las averias: Su andlisis. Reparacién y repercu-
sion en la produccidn. Fichas de andlisis de averias y cuadros
estadisticos de las mismas, Mantenimiento predictivo. Otros tipos
de mantenimsenta.

Seguridad e higiene

Tema 19. El riesgo profesional. Clasificacién de los riesgos
profesionales segun el tipo de industria. Alteraciones ambientales
producidas por ¢l trabaio. -

Tema 20. Descripeion de: El accidente de trabajo; la enferme-
dad profesional; 1a fatiga; Ia insatisfaccién; el emvejecimienio
prematuro, Ejemplos mas caracteristicns. Técnicas de jucha. . .

Tema 21. La Seguridad ¢ Higiene del Trabajo: Descripcion y
necesidad de su implantacién. Politica social. Psicosociologia.
Ergonomia.

Tema 22.  La Ordenanza General de Seguridad ¢ Higiene en el
Trabajo. Finahdad y dmbito de aplicacion. Decripoon de su
ordenamiento.

Tema 23.  Los Comités de Seguridad ¢ Higiene del Trabajo en
la Empresa. Normativa legal. Mision de los Comités y desarrollo de
su labor de investigacidn. Artualizacién e informacion,

Tema 24. La Economia de la seguridad. Los accidentes de
irabzjo en Espafa: Su repercusién econdmica. El coste de los
accidentes de trabajo para la Empresa. Métodos para su valeracion:
Método de Heinrich, método de Simonds, método de los elementos
de produccién. Repercusiones humanas y sociales.

. Tema 25. Responsabilidades legales. Definicién de responsa-
bilidades. Responsabilidad y obligaciones de em no: Adminis-
trativa, civil y penal. Responsabilidad y obligaciones del personal
directivo, técnico y mandos intermedios, Responsabilidad y obliga-
ciones de los operarios.

. Tema 26. Técnicos de investigacidn de accidentes a diversos
niveles. Notificacion y divulgacién de los analisis. Registro de los
accidentes. Localizacion de riesgos,

Tema 27. Inspeccidén de seguridad. Distintas modalidades de
1a Inspeccién de Seguridad. Plantearniento de la Inspeccion. Lisia
de verificacién de nesgos. Informe y valoracidn,

Tema 28. Estadistica para la se%:ridad‘ Accidentes de trabajo
con baja. Accidentes de trabajo sin baja. Incapacidad ¢ invalidez,
Indice de frecuencia, indice de gravedad. Otros indices, Indice de
segunidad, duracién media de incapacidad, tasa de incidencias.

Tema 29. Normas de seguridad. Utihdad de las normas de

uridad. Las normas como aplicacién de la reglamentacion
-oficial. Clasificacién de las normas de seguridad. Caracteristicas de
las normas. Mecanismo normalizador. Divulgacién y conocimienio
de las normas.

_ Tema 30. Defensa y resguardos. La proteccién de la maquina-
ria. Parte de las miquinas que necesitan resguardos: Puntos de
operacidén, transmision, piezas dotadas de movimiento. Clases de
defensa y resguardos. Otros dispositivos de seguridad.

Tema 31. La proteccién personal. Condiciones que debe
reunir ¢l equipo de proteccidn. Seleccion del equipo adecuado.
Utilizacidn y conservacion. Clasificacién del matenal de proteccion
personal. La ropa de trabajo, proteccién de la cabera, aparato
visual, aparato auditivo, extremidades superiores e inferiores,
sistema respiratorio. . )

Tema 32. Color y sedalizacion. El color de la industria,
Colores de seguridad: Principios generaies para su aplicacion. El

color en el equipo de proteccidén personal. Sedalizacion: Sefales v
rétulos de segundad.

Tema 33.  Riesgos eléctricos. Faciores que influyen en el efecio
clécinico. Tipos de contactos eléctricos. Medidas de seguridad:
Informativas y de proteccion. La electricidad estitica. Riesgos en
los 1rabajos con alia tensidén. Primeros auxilios en caso de acciden-
1es eléciricos,

Tema 34. Operaciones de manuiencidn: Analisis de sus ries-
gos y prevenciones adecuadas. Manutencion manual. Manutencion
con medios mecdnicos. Manutencién automatica o semiautoma-
tica.

Tema 35. El fuego: Sus componentes. Medios de propagacion.
Cilases de fuegos. Sistema de detencion, Extincién manual y
automatica. Extintor apropiado a cada clase de fuego. Medidas
preventivas contra el fuego. Legalizacién vigente.

_ Tema 36. Primeros auxilios en caso de quemaduras, hemorra-
glas y fracturas. Quemaduras. Concepto. Aplicacion de primeros
auxilios. Hemorragias. Conceptos. Tratamienio local. Tralamiento
general. Facturas. Concepios. Sintomas apreciables por el socorre-
dor. Sistematica general de actuacidn.

Legislacion

Tema 37. Introduccidéa al derecho laboral. Organizacion juri-
dico-laboral en Espaia,

Tema 38, Disposiciones reguladoras de la relacidn laboral,

Tema 39. Organismos laborales en Espafia. Minisieno de
Trabajo. Magistratura del Trabajo.

Tems 40.  La relacion laboral, Conceptos y clases de contratos
de trabajo. Duracién.
Tema 41. Derechas y deberes del trabajadar y de la Empresa.

El absentismo laboral. La clasificacién prafesional.

Tema 42. La representacion begal de los wrabajadores.

Tema 43. Convenios Coleclivos. Sus caracteristicas: Elabora-
cidn v tramitacion. Su resolucién, eficacia, recursos, adhesion.

Tema 44. Retribucién del trabajo. Salanio. Conceplos que los
imegran. Otras percepciones, primas € incentivos. Proteccion legal
del salario del trabajador. Salarios minimos interprofesionaies.

Tema 45. Jornadas de trabajo. Horas extraordinarias: Concep-
t0s. Remuneraciones.

Tema 45. Extincidn del contrato de trabajo. Forma de extin-
cign. La baja voluntaria. El despido. Requisitos legales y tramita-
€ion.

Tema 47. Conceptos y estructuras de la ridad Social
Afiliacion y cotizacion. Beneficios y beneficiarios: Proteccion a la
familia. Enfermedades profesionales. Accidentes de trabajo. Vejez.
Muerte € incapacidad.

Tema 48. Conflictos individuales del trabajo. Autoridad o
Tribunal competente en conciliacién sindical. Demanda y juicio
ante Magistratura. Plazos para ejercilar acciones, caducidad y
prescripeton.

Tema 4% Recursos contra resolucipnes de Autoridades o
Tribunales laborales.

Tema 50. Conflictos colectivos de trabajo. La huelga. Inicia-
€i6n, regulacion ¥y resoiucion.

Tecnologia admivistrativa ¥ comercial

Tema 1. Pensamiento coonodmice de los clisicos. Fundamen-
tes de economia marxista. Pensamiento econdmico de los econo-
misias neocldsicos. Los planteamientos keynesianos. Owras aporia-
ciones al pensamiento econdmico.

. Tema 2. El flujo circular de la reota: El madelo del flujo
circular de la renta. La determinacion de la renta nacional. Algunas
predicciones de la teoria elemental de la renta nacional. La funcién
del consumo, La inversion, Las fluctuaciones del nivel de actividad
economica El Gobierno y el flujo circular de la renta.

_Tema 3. La teoria de la demanda basada en el concepto de

utilidad total y uiilidad marginal. Obtencién de la curva de
demanda. El efecto renta y el efecto sustitucidn. Teoria de la
demanda basada en las curvas de indiferencia, Las curvas de
indiferencia. Sus caracteristicas, Las curvas de demanda Efecto
rentz, efecto sustitucion. .
. Tema 4. La funcidén de produccién. Las curvas isocuantas e
isocostes: Concepto, caracteristicas, obtencidén. La funcidén de
produccién homogénea. Las curvas de producio a cono plazo: La
ley de rendimiento decreciente. )

Tema 5. Los costes de produccién: Concepto. Corto plaze:
Curvas de costes. Relaciones y propiedades geornétricas las
curvas de costes a corto plazo.

Tema 6. Los costes de produccidn: El largo ptazo: Curvas de
cosies. Economias y deseconomias de escala. Relacién entre curvas
de costes a corto y largo plazo. Dimensién dptima, ]

Tema 7. El mercado de competencia perfecta. El monopolio.
El oligapotio.
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Tema 8. la economia de la empresa; Concepto. Objeto ¥
contenido. La empresa como realidad econdmica. Funciones y
elementos de la empresa. Clases de empresa. La empresa v su
marco institucional. La empresa y el mercado. La actividad
comercial en la empresa y el sistema econémico.

Tema 9. Fuaciones de produccion en el caso de produccion
simple. Factores de produccidn, Malenas primas. Mano de obra.
Productividad. Técnica.

Tema 10. La promocién del producto. La publicidad. 1a
comercializacion {«marketing»); Concepto v funciones. Sistema de
«marketings, Técnicas y modelos principales.

Tema 11, Politica de personal. Planificacidn. Seleccidn. For-
macién. Promocién y retribucion. Motivacion. Organizacion cien-
tifica del trabajo.

Tema 12 Lz inversion en la empresa: Conceplo. Clases de
inversidn. Métodos clisicos de valoracion y seleccion de proyectos
de inversion. El periodo de maduracién: Concepto v cilculo.
Seleccion de inversiones: Método de valor capital. Método de la
tasa de retorno.

Tema 13. La dimension de la empresa: Criterios delimitado-
res del tamano. Factores relacionados con la dimensidn 6ptima.
Teorias sobre el tamario de la empresa basados en ias economias
de escala, dimension y ocupacion.

Tema 14, El Derecho civil y otras ramas del Derecho. Tecria
de las Fuentes. Persona fisica: Capacidad. Persona juridica.

Tema [5. Derechos reales: Propiedad. Posesion, Usufructo.
Prenda e h?oteca. Obligaciones y contratos.

Tema 16. Familia y sucesiones. Registro Civil,

Tema 17. Sociedades mercantiles, Sociedad andnima: Consti-
tucion, nos. Transformacién, fusion, disolucidén y liquidacion.
Scciedad de respoasabilidad limitada, :

Tema tB. Sociedades colectiva ¥ comanditaria. Sociedades de
inversion mobiliaria, Fondos de inversion. Las cooperativas. Otras
sociedades mercantiles, :

Tema 19. Contratos mercantiles, Compraventas mercantil,
Contratos de transporte, seguro, comisién. Contraios bancarios.
Otros contratos. :

Tema 20. Titulos valores. Letra de cambio, Pagaré. Cheque.

Tema 2]. Insolvencia patrimonial del empresario. Quiebra.
Suspension de pagos.

Tema 22. Fl contrato de trabajo, segin el Estatuto de los
Trabajadores. Modatidades: Contrato temporal. Contrato a tiemnpo
parcial. Contrato en practica y para la formacion periodo de
prucba. Modificacidn, suspensidon y extincidn del contrato de
trabajo. Despido disciplinario.

Tema 23. Comercio internacional. Proteccionismo y libre
cambio. Aduanas, aranceles. Medidas de fomento a la exportacion,
La Comunidad Econémica Europea. Organizacién. La aduana en el
Mercado Comiin, ' :

Tema 24. Introduccién al sistema tributario espafo). Tribu-
10s. Tasas. Contribuciones especiales e impuestos. Impuestos
directos ¢ indirectos. Hecho imponible. Base imponible. Hase
liquidable. Cuota y deuda tributana.

Tema 25. [mpuestos indirectos: E] IVA,

Tema 26. Impuesto sobre [a renta: Elementos, Unidad fami-
liar. Base imponible: R:;%imenes de estimacion. I[ncrementos y
disminuctones patrimoniales. Deducciones. Retenciones.

Tema 27. Impuesto sobre sociedades; Elementos. Transparen-
cia fiscal. Base imponible. Amontizaciones. Incrementos y disminu-
cignes patrimoniales. Deducciones.

Tema 28. Actos administrativos. Sus clases. Eficacia, vahidez
y anulacion.

Tema 29. Contratos de l2 Administracién. Procedimientos de
contratar obras. Servicios y suministros.

Tema 30. La contabihidad y e¢f patrimonio. Inventario.
Balance de situacion. El proceso contable.

Tema 31. Organizaci6n y normalizacién contable. El PG de
contatilidad espaniol.

. Tema 32. Problemadtica contable del activo fijo. La deprecia-
cién de activos y la armonizacion contable,

Tema 33 s cuentas de¢ resultados: Explotacion. ROV,
Resuitados extraordinarios. P. y G. Tema 34. Fuentes de finan-
ciacion propias: Las reservas. Autofinanciaciéon y politica de
dividendos. . )

Tema 35. Fuentes de financiacién ajena: Financiacion a corto,
medio y targo plazo.

dTema 36. Anidlisis de estados. Financieros: Balances y resul-
tados.

Tema 37. La gestidn de fos «stocksw. Valoracién de existen-
cias. Métodos.

Tema 33. La comabilidad interna: Su justificacién. El coste,
Elementos integantes del coste. Estructura del coste. El PGC
espanol {grupo 9).

Tema 39. Ordenes de fabricacion. Secciones y depariamentos.

Tema 40. EI costo estdndar, Control presupuestario.

Tema 41.  Evaluacidon de empresas. Valoracidn de activas. La
fiahilidad contable, Inflacion v contabilidad.

Tema 42, Auditoria coniable. Concepto, naturaleza y finali-
dad. Normas de auditoria. Generalmente aceptadas. £l informe.
Regulacidn legal de la auditoria en Fspada. .

Tema 43,  Introduccion a la informdtica. Presentacidn general
de un ordenador. Principio de funcionamiento de un ordenador,
Histena de las miquinas.

Tema 44, La representacion de los datos demiro del ordena-
dor. Soporte de la informacion. Los ficheros. El «hardwares. E}
wsoftwaren.

Tema 45. Concepto de programacién. Diferentes lenguajes de
programacion. Fases de la mecanizacidn, El organigrama. Sistemas
y modatidades de explotacidn.

Tema 46 Capitalizacidn simple. Interés. Descuento. Equiva-
lencia financiera. Cuentas corrientes.

Tema 47. Capitalizacién compuesta. Montante, Convenio
lineal y exponencial. Tantos equivalentes. Descuentos.

Tema 48, Valores mobiliacios. El mercado bursdtil. Analisis
bursatil. Valoracion de acciones, Obtigaciones y bonos. La capitali-
’zadc;gn bursddl, Fl indice. Ampliacidén de capital. Renta y rentabi-
1 .

Tema 49. Rentas constantes, variables y fraccionadas.

Tema 50. Présiamos. Sistemas de amortizacién,

Tema 51. Empréstitos. Amortizacién mediante rentas cons-
tantes y variables,

Tema 52. Usufructo ¥ la nuda propiedad.

Tema 53. Estadistica descriptiva: Definiciones y fisrmulas
operativas, Construccion de grificos. Relaciones entre variables,
Regresion simple. Regresion y correlacién maltiple.

Tema 54. Anahsis de series temporales: Componentes;
Esquema aditivo y muliiplicativo, Célculo de la tendencia general,
Medias moéviles y ajusic de una funcién. Varacion estacional,
desestacionalizacion.

Tema 55, Nimeros indices: Indices simples y ponderados.
Clases de nimeros indices {precios, cantidad y valor), Propiedades.
Come deflactar series economicas. El indice de precios al consumo.

Tema 56. Muestra e inferencia estadistica: Definicidn de
poblacién, marco y muestra. Muestreo aleatorio simple. Muestrco
aleatorio estratificado. Distribuciones en el muestreo, Disinbucion
de frecuencias y distribucion de probabilidad. Distribucién bino-
mial. Distribuckdn «T» de Student. Distribucién X2

Tecnologia de Automociéa

Tema 1. Estudio termodinimico del motor de encendido
provocado de cuatro tiempos. Ciclos wedrico y prictico.

Tema 2. Estudio termodindmico del motor de encendido por
compresidn de cuatrg tiempos. Ciclos tedrico y practico.

ema 3. Esiudio critico comparado entre motores de encen-
dide provocado y encendido por compresion. )

Tema 4. Estudio tecnologico de los motores de encendido
provocade ¥ encendido por corapresién de dos tiempos. Ciclos
tedrico y praclco, ]

Tema 5. Motores rotativos. Turborreactores, turbinas de gas.

Tema 6. La combustién en los motores de encendido provo-
cado y encendido por compresion. Combustibles, )

Tema 7. Estudio de los sistemas de alimentacion en los
motores de encendido provocado, i

Tema 8. Estudioc de los sistemas de alimentacién en los
motores de encendido por compresidn.

Tema 9. Estudio de la lubnicacién en los motores de encen-
dido provocado y encendido por compresién. Lubncantes.

Tema 10. Estudio de la refrigeracién en los motores de
encendido provocado y encendido por compresion. i

Tema 1?. Estudio de la sobrealimentacién en motores térmi-
cos de encendido provocado y encendido por compresion.

Tema 12, Estudio cinemdtico, dindmico y resistente de los
motores alternativos. La distribucion.

Tema (3. La experimentacién de motores en bancos de
pruebas de motores térmicos de encendido provocado y encendido
por compresion.

Tema 14. Estudio de los 6rganos mecdnicos de los motores de
tipoc MEP ¥ tipo MEC.

Tema 15,  Estudio tecnoldgico del embrague.

Tema 16, Estudio tecnolégico de fos convertidores de par.
Cambios de velocidades automaticos. . . .

Tema 17, Estudio tecnolé%ico de! mecanismo diferencial,

Tema 18. Estudio tecnolégico de los Arboles y juntas de
transmisidn.

Tema 19. Estudio global de la transmisidn: Fuerzas sobre ci
vehiculo, ecuacién del movimiento de! vehiculo, capacidad de
aceleracion, eic, o o

Tema 20. Estudic tecnol6gico de la direccién. Direcciones
servo-asistidas.
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Tema 28, Eswdio tecnolégico de las ruedas y neumdticos de
los vehiculos automéviles. Caracteristicas mecdnicas y direcciona-
les de los neumaticos.

Tema 22, Estudio teenologico de la suspension de vehiculos
automaéviles, . . )
Tema 23. Eswdio tecnolégico de los sistemas de freno de los

vehiculos automéviles.

Tema 24. Estudio de la estabilidad direccional y desliza-
miento de un vehiculo automévil en movimienio.

Tema 25 Circuito de carga: Estudio eléctrico y elementos gue
lo componen.

Tema 26. Circuito de arranque: Estudio eléctrico y efementos
que lo componen. Bateria, su estudio 1ecnoldgico y electroquimico,

Tema 27. Sistemas de encendido: Estudio eléctrico y elemen-
105 que lo componen.

_ Tema 28 Estudio eléctrico v de los componenies de otras
instalaciones eléctricas fundamentales y auxiliares de los vehiculos
amomoviles.

Tema 29. Estudio tecnolégico de las carrocerias de los vehicu-
los automaoviles. Estudio resistente. Sistemas de proleccién conira
agentes atmosféricos.

Tema 30. Ergonomia y confort en los vehiculos automéviles.
Climatizacion del habitaculo,

Tema 3. Tipos de soldadura. Estudio tecnolégico. )

Tema 32. Talleres d¢ reparacion de vebiculos automéviles.
Inspecciones técnicas de vehiculos (ITV).

Tema 3.  Aparatos de verificacion y control empleados en la
comprobacién ¥ puesta a punto de Jos elementos que componen el
vehiculo y de sus instalaciones. Herramientas empleadas.
UN’Ecma 34, Homologacion de vehiculos. Reglamentos. Normas

Tema 35, Organizacién de un taller para medianas reparacio-
nes, Con seccién de mecdnica, eleciricidad v chapa y pintura.
Admimstracién del mismo.,

Tecnologin de Delineacién
Tema I.
a) Maiquinas, mecanismos.
b) Terrenos, tipus de wemenos.
Tema 2,
a) Estudio cinematico y dindmico de las maguinas.
b} Mecanica del suelo. sondeos y ensayos.
Tema 3.

a} Movimiemo de las maquinas ¥ su transformacion.
b}  Acero laminado en estructura metalica.

Tema 4.

a) Esfuerzos y trabajos en las maquinas.

b} Aceros para armar.

Tema 5.

a) Fuentes de energia que mueven las magquinas.
b) Hormigones: Componentes,

Tema 6.

a) Rendimiento de las maquinas. '
b} Hormigonss: Dosificaciones. curado. puesta en obra, ensa-
‘05 y control de calidad.

Tema 7.

a) Resistencia ¥y medios écnices para disminuirla.
b} Aglomeranies.

Tera §.

a) Lubricacién y lubricantes. Ruzamiento.
b) Estructuras de bormigén.

Tema 9.

a} Rndadura. resistencias.
b) Cimentaciones superficiaies.

Tema 10.

a) Choques y vibraciones. Resonancia.
b) Cimemaciones profundas.

Tema 11.

a) Productos férreos industriales.
b) Muros de contencidn.

Tema 12,

a] Metales no ferreos.
b Paredes. muros v tabiqueria.

Tema 13

a) Aleaciones indusiriales.
b} Cubienas.

Tema 14.

a) Formas comercizles de producios férreos,
by Matenales ceramicos.

Tema LS.

a) Ensavos indusiriales.
by Cimbras, andamios y encofrados.

Tema 16,

a) Metalografia. Tratamentos 1érmicos.
b} Arcos y bovedas.

Tema L7

a) Matenales plasticos.
by Estructuras metilicas.

Tema 18.

a) Corrosion en los metales.
by Pavimentos.

Tema 19,

a) Procesos industriales de fabricacion. Conformacidn por
deformacion.
b} Fornados.

Tema 20.
a} Procesos industriales de fabricacion: Conformacién por

arrangue de viruta.
by Escaleras,

Tema 21.

a) Maquinas herramientas de contrel numérico.
b} Pueras y ventanas.

Tema 22.

a) Metrologia, 1olerancias. verificacién.
b} Instalaciones de fontlaneria.

Tema 23.

a) Organos de uniom Uniones desmontabies.
b} Abastecimicnlos v tratamiento de aguas,

Tema 24.

a) Roscas. tornillos. tuercas.
b) Instalacioncs de saneamiento.

Tema 25,

a} Koblonado. ) )
b} Depuracion vy vertido de residuos: Soiidos o liguidos.

Tema 26.

a)l Proresos de soldeo: Soldadura por gas,
bl Enstaiaciones elécinicas de BT.

Tema 37

a) Soldadura eléctrica.
by Sistemas de caletacaion v eniterios de disefio.

Tema 28,

a} Procosos especiales de soldeo: Ultrasonica. aluminotérmica.
plasma, laser, eic. _ _ _

b} Elemenios o materiales que componen las diversas instala-
ciones de calefaccion.

Tema 29

a)  Dxfectos en la soldadura, control de calidad.
b} Aire acondicionado.

Tema 30.

a} Organos de transmisién de movimiento: Arboles ¥ gjos.
b} Topografia: Aparatos y itiles.
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Tema 31.

2} Apoyos de ejes: Cojinetes, rodamientos, soportes,
b) Plamimetsia.

Tema 32

a} Acoplamicntos: Embragucs.
b) Altimetria. 8

Tema 33.

a} Moderadores de aleta, frenos, irinquetes.
b) Taquimetria.

Tema 34.

a) Engranajes: Engranajes cilindricos-rectos.
b} Movinuento de tierras.

Tema 35.

a) - Engranajes belicoidales, conicos.
b) Cartografia, fologramétria,
Tema 36.

a) Trenes de engranaje.

b) Maidquinas en construccion y OP.
Tema 37.

a)} Correas v poleas,
b} Alumbrado elécirico, técnicos de duminacion.

Tema 38,

a) Bielas y manivelas.
b} Urbanismo y planeamiento.

Tema 39,

a) Levas y excéniricas. .

b) Instalaciones de prevencion y proteccién: Incendios, ekie-
tricas, #ic.

Tema 40.

a} Turbinas hidrdulicas.
b} Técmicas y mélodos de disefio (luz, color, funcionali-

dad, etc.).
Tema 41,
a) Turbinas de vapor.
b) Piniuras, ssmaltes ¥ barnices.
Tema 42,

2) Bombas: Bombas centrifugas.
b} Fibras textiles. Tejidos.

Tema 43,

a) Frio industrial: Maquinas frigorificas.
b} Materiales pétreos.

Tema 44,

a} Moteres de explositn.
b} Informética. Aplicaciones ean la construccitn.

Tema 45.

a) Motores didsel.
b) Maieriales vitreos.

Tema 46.

a) Motores eléctricos.

b} Aistamiento; Térmice y acistico.

Tema 47.

a) Instalaciones eléctricas de alta tension. Centros de transfor-
m%l)on'Patoiogia de la construccidn,

Tema 48.

a) Instrumemacién: Eléctrica y neumdtica.
b) Impermeabilizaciones.

Tema 49,

a} Neumdtica, oleohidriulica
b) Tendencias alternativas; Solar, edlicas, etc.

Tema 50

a) Automatizacidn: Robotica.

b} Clima, orientacion de edificios.

Tema 5i.

#) Informdtica: Aﬂﬁcaciona cn la industria.
b Madera y corcho.

Tecnologla Eléctrica

Tema §. Nawuranleza de Iz clectricidad. El electrén. Estructura
de iz materia. Elecirones en movimiento. Corriente eléctrica.
Linidades {uan medir la corriente elictrica .

Tema 2. Resistencia eléctrica. Unidades de resistencia. Resis-
tividad. Conductancia. Vanacién de la resistenciz coa la tempera-
tura. Aistantes.

Tema 3. Potencia y energia Unidad eléctrica de potencia.
Umdad eléctrica de encrgh. Potencia perdida en un conductor. Ley
de Joule. Energia calorifica. Fusibles.

Temad. Acoplamiento de resisiencias. Serie. Paralelo y mixte.
gﬂmloa selectivos. Leyes de Kirchhoff, Teoremas de Thevenin y

orion. .

Tema 5. Tensidn y fuerza electromotriz. Cafda de tensién en
el interior de un generador. Rendinriento eléctrico de un generador.
Agrupamietito de pilas.

Tema 6. Electroguimica. Electrélisis. Teoria electrénica de la
clectrolisis. Leyes cualitativas. Leyes cuantitativas Fuerza con-
traclectromotriz de polanizacidén. Aplicaciones de 12 electrélina,

Tema 7. Magnetismo. Imanes, Ley de airacciéo magnética.
Momento magnético. Intensidad de campo. Espectro magnético.
Lineas de fuerra. Flujo magnético.

Tema 8. El tisma. Campo magnético de una
corriente. Comiente circular. Bobina plana. Soleaoide. Reglas para
determinar la polaridad. Campo de un solenoide.

Tema 9. Electrowmédn. Fuerza suspensiva de un iman, Circuito
magnético, Fuerza magnetomotriz, Reluctancia. Circuito magné-
tico serie v denvado. Histéresis. Pérdidas de histéresis.

Tema H0. Induccién. Produccion de corriente inducidas, Teo-
na electronica de la induccidn. Fuerza electromotriz inducida.
Sentido de la corriente inducida. Accidn rnutua entre imanes y
comentes magnéticas, .

Tema tt.  Autoinduccién. Coeficiente de autoinduccién. Bobi-
eas sin oticleos. Bobinas con nicleo.

Tema 12. Corrieate alterna. Corrienie continua y comiente
aklernativa. Maovimiento vibratorio armonico. Magnitudes y ecua-
cones del movimiento vibralonio. Eh ma del movimicuto.
Composicion de¢ dos movimientos armonicos.

Tema 13, Produccién de corriente alterna. Valor de la faerza
electromotriz inducida. Propiedades de Ia corriente alterna. Repre-
sentacion grafica. Corriente alterna en ua circuito no inductive.
Valores medios y eficaces. Polencia de la corriente alterna,

Tema 14 Circuito inductivo, Representacion grifica. Valor de
la fuerza electromotriz inducida. Reactancia Tridngulo de iensio-
nes. impedancia. Tridngulo de resistencia. Potencia y factor de
potencia. Bobina de reactancia

Tema 15, Circuito con capacidad. Condensador. Teoria elec-
tronica. Capacidad, Unided, Efecto de uma capacidad de un
circuito. Capacitancia. Representacién grifica. Impedancia de
capacidad. Tridngule de resistencia. Circuito con resistencia y
capacidad.

Tema 16. Circuito de comiente alterna. Reaclancia en serie.
Circuite inductivo con capacidad. Resonancia. Reactancia en
derivacién. Autoinduccion y capacidad en derivacién. Condensa-
dores y capacitancia en serie y en derivacion,

Tema 7. Corriente trifisica. Corrientes pohifdsicas. Corriente
bifisica. Potencia comiente-tnfasica. Montage en estrella. Potencia.
Potencia en tridngulo. Potencia. Comparanién de los montajes en
estrella y en tridngulo.

Tema 18. Produccidn de cofriente contioua en baja tensidm.
Pilas y acumuladores. El acumulador industrial: Caracteristicas
funcionales. Caracteristicas constructivas, Energia solar folovel-
taica (ESF). Principio de la conversion. Mddulo de conversion de
la ESF: racteristicas funcionales y constructivas. Imstalacion
autdnoma de ESF: Elemenios y disposicion. Proyecto de una
instalacion: Consideraciones y datos fundamentales.

Tema £9. Miquinas de corriente continua. Constitucién de las
maguinas de corriente continua. Teoria de la maquina de corriente
continua, Inducido. Colector, intensidad de la comiente en el
arroflamients del inducido. Resistencia del arroilamiento del
inducido. Fuerza electromotriz del inducido. .

Tema 20. Miquinas de corriente continuva. Reaccion del
inducido. Conmutacién. Célculo del dngulo de ias escobillas.
Devanado del inducide. Inductor. Excilacién de las dinamos.
Excitacién serie. Excitacion en derivacién {«Shuntw}. Excitacion
(«Compound»).
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Tema 21. Acoplamiento de dinamos. Acoplamiento en seric.
Acoplamients en paralelo. Acoplamients «compound». Pérdidas
de las mdquioas de corrienie conbinua. Rendimiento.

Tema 22,  Altemadores. Alternadores monofasicos. Inducido.
Devanado del inducido. Fuerzz electromotriz. Excitacién. Alterna-
dores trifisicos. Inducido. Devanado trifasice. Inductor. Acopla-
miento en paralelo de los alternadores monofésicos. Regulacion de
Ia carga. Acoplamiento de alternadores tnifdsicos.

Tema 23. Transformadores. Principios de funcionamiento.
Utilidad de los transformadores. Relaciones fundamentales. Clasi-
ficacion de los transformadores. Rendimiento,

Tema 24, Clasificacién de las pérdidas en los transformadores.
Montaje de los transformadores trifdsicos. Transformadores de
medida, Autowransformadores. Acoplamiento de transformadores.

Tema 25. Conversidn de la energia elécirica por medio de
convertidores rotativos: Principios. Grupos converudores: Tipos ¥
funcionamiento, Conmutatrices: Fundamentos, tensiones, intensi-
dades y armanque.

Tema 2§. Conversién de la energia eléctrica por medio de
convertidores estilicos de estado sélido: Fundamentos. Rectifica-
deres: Principios, lipos, conexiones y caracteristicas mas importan-
tes, Onduladores: Principios, tipos, conexiones y caracteristicas
mAas imporiantes. i

Tema 37. Motores de ¢. ¢ Principios de funcionsmiento.
retaciones fundamentales. Distintos tipos de excitacion: Comporta-
mientos resullantes,

Tema 28. El motor de ¢. ¢. con excitacién independiente, en
servicio. Comportamiento en vicio: Procese de arranque. Parada ¢
inversion en vacio. Comportamiento en carga: Proceso de arranque
con carga nominal. Magnitudes eléctricas y mecénicas trabajando
con carga nominal. Vanaciones de la carga. Parada e inversion en

Ca

r!’Ii'lt‘:rrm 29. El accionamiento cléctrico con metor de ¢ c
* (excitaciéon independiente) vy regulacién de velocidad: Esquema
elécirico. Alimentacién, protecaidn, regulacién y elementos de
maniobra, conexién y desconexidn circuitos de potencia y de
mando.

El mowr de ¢ c. ¥ sus condiciones de trabajo: Grado de
proteccion, refrigerscidn, forma constructiva y acoplamienio a la
maquina accionada. . . o

Tema 30. Motores corrients alterna. Campo giratorio bifisico.
Trifasico. Motor sincronico monofisico, Reversibilidad del alterna-
dor. Arrangue. Fuerza coniraelectromotriz. Velocidad. Motores

sincrénicos. Trifasico. Arranque. Velocidad. Sobreexcitacion.
Emplea.
Tema 31. El motor trifdsico de induccion: Principios, lipos y

caracteristicas, Comportamiento en vacio; Proceso de arrangue.
Variacion de velocidad. Inversién y parada en vacio. .

Comportamicnio ¢n carga: Proceso de arranque con distintas
cargas. Trabajo con carga nominal. Variaciones de carga. Regula-
¢ién de velocidad. Parada ¢ inversién en canga. .

Tema 32. El accionamiento eléctrico con moter trifasico de
induccién: Esquema eléctrice. El accionamiento simple, con varia-
cion de velocidad y con regulacién de velocidad. Alimentacién,
proteccion, wacion eiementos de maniobra, conexidén y
desconexion. Circuitos de potencia y mande. El motor de induc-
cion y sus condiciones de irabajo: Grado de proteccién, refrigera-
cién, forma constructiva v acoplamiento a la maquina accionada.

Tema 33. Motores asincrénicos monofisicos. Motores mono-
fisicos de colector. Motores compensadores. Motares de repulsion.
Matores de repulsion compensadores. Motores trifdsicos serie de
colector. Motores trifisicos «Shunt de colectom.

Tema 34. Distribucion de la electricidad con corriente conti-
nua. Distribucidn en serie. Distribucion en derivacién. Veniajas e
inconvenientes. Distribucion con tres conductores. Generadores
para distribucidén con tres hilos.

Tema 35, Distribucion de corriente alterna. Monofisicas en
serie monofisica en derivacién. Ventajas e inconvenientes. Distn-
bucién trifisica. Densidad de corriente. Célculo de Ia seccion de los
conductores.

Tema 36, Calculo de la seccién en comiente continua. Caida
de tension. Caso de varias cargas. Canalizacion cerrada. Cargas
uniformes. Conductor telescopico, Caso de tres conductores.

Tema 37. Cilculo de la seccidn en corriente alterna. Seccion
con corriente monofdsica y carga iinica. Seccién en monofasica y
cargas miiltiples. Seccién en corriente trifésica. Carga unica. Sec-
cion en corriente trifdsica y cargas maltiples. Neutro en lineas
trifisicas.

Tema }8. Aparatos de medida. Aparatos electromagnéticos de
cuadro mévil. Amperimetros. Yoltimetros, Aparatos electrodina-
micos. Aparaios €rmicos.

Tema 39. Watimetros. Fasimetros. Frecuencimetros. Sincro-
noscopios. Aparatos registradores. Contadores. Totatizadores. Con-
tadores de tiempo. Contadores de cantidad. Contadores de energia.
Contador de induccion.

Tema 40). Canalizaciones cléctricas. Lineas aéreas. Canaliza-
ciones subterréneas. . . .

Tema 41, Proteccion contra sobreintensidades. Fusibles en
alta tension. Disyuntores. Sobretensiones. descargador de chorro de
agus. Pararraz!os de cuernos. Bobinas de autoinduccion. Condensa-
dores. Vélvuias. Hilos de tierma. Toma de tierma, y

Tema 42, Aplicaciones de I electricidad, Calefaccidn. calor
por arco. Calor por induccidn Rayos infrarrojos. Eiectrolisis.
Galvanoplastia. Galvanostegia. )

Tema 43. Alumbrado eléctrico. La Juz, El ojo humano.
Percepcion visual, Propiedades de la mdiacion luminosa. Unidades
luminosas. .

Tema 44. Alumbrado etéctrico. Flujo luminoso. Imensidad
luminosa. Ileminacion. La iluminacién y la intensidad. Ilumina-
cion de un punto. Brillo. Destumbramiento. Limparas de vapor de
sodio. Lampara de vapor de mercurio. Lamparas de mercuno de
calor corregido, Lamparas mixias. Luz negra.

Tema 45, Alumbrado eléctrico. Limparas fluorescentes, Ceba-
dor. Efectos estroboscépico. Circuitos para tubos fluorescentes.
Influencia de 1a tensién. Tubos de alta tension.

Tema 46. Alumbrado eléctrico. Aparatos de alumbrade.
Reflexion. Reflectores. Refraccidn. Refractores. Dafusion. Difuso-

Tema 47. Alumbrade eléctrico. Alumbrado de interigres.
Alumbrado directo. Alumbrado indirecio. Alumbrado mixto.
Alumbrado exterior. ) i

Tema 48.  Electronica digital: Componentes. Diodo, trasistor y
otros. Integrados, Aplicaciones. o

Tema 49. Electrénica digital Circuitos combinacionales y
secuencias. Aplicaciones.

Tema 30.  Electronice digital: Microprocesadores. Utilizacién
de tos microprocesadores en los procesos industriales. ]
Tema 5i. Electrénica a ica: Componentes. Transistor.

Amplificador operacional y circuitos integrados. Aplicaciones.
Tema 352. Servomecanismos: Fundamentos. Circuitos - en
bucle abierto y bucle cerrado. Aplicaciones.

Tecnoiogia de Electrénica

Tema [. Naturaleza de {a Electricidad. Estructura interna del
dtomo. El electrén. Electricidad estitica y cormiente eléctrica.
Diferentes formas de generar electricidad. Revisidn de las actuales
aplicaciones de ia eleciricidad.

Tema 2.  Electrostdtica. Electrizacién por frotamiento. Com-
porlamiento de conductores y aislantes. Carga eléctrica: sus clases.
Concepto de campo eléeirico y fendmenos de induccién. Pantalla
eiecirosidtica. Electrémetro, Conceplos de potencial y capacidad.
Car%ﬂ de conductores. Electroforo. Ley de Coutomb, Unidades.

ema 3. Magnetismo. Concepto y propiedades de los imanes.
Campo magnético e induccién. Procedimiento de imantacion.
Aplicaciones tecnolégicas de los fendmenos magnélicos. Ley de las
acciones magnéticas. Materiales magnéticos. Unidades.

Tema 4. Electrones en movimiento. Corriente elécirica. Dife-
remes tipos de corriente clécmrica. Intensidad y camtidad de
electricidad. Generadores F.e.m. y d.d.p. Resistencia eléctrica, Ley
de Ohm. Caida de iension, Reostatos y divisores de tensién,
Unidades. ) )

Tema 5. Comiente continda. Circuitos con resistencias en
serie, paralelo y mixtos. Lemas de Kirchhoff. Teorema de Theve-
nin, Potencia eléctrica en corriente continua. Ley de Joule, Aplica-
ciones industriales de 1a corriente eléctrica.

Tema 6. Electromignetismo. Campo magnético’creadq-por
una corriente. Flujo. Induccion. Coeficienie de autoinduccién e
induccitn mutua, Efecto de los micleos ferromagnéticos. Resenia de
leyes elementales gue rigen las acciones electromagnéticas. Accién
de tos campos eléctrico y magnético sobre una carga ciéctrica.
Aplicaciones mds importantes del electromagnetismo, .

Tema 7. Condensadores cn corriente continua. Asociacion de
condensadores. Carga v descarga de un condensador a través de
una resistencia. Constante, de tiempo. Carga v energia aimacenadas
en un condensador cargado. Asociacién de induciores. Comporta-
miento de una bobina en serie con una f.e.m. cuando se cierra o
abre ¢l circuito. Energia elmacenada en una bobina. Unidades,

Tema 8. Materias eléctricas. Pilas. Pilas secas. Elecirdlisis,
Baterias de acumuladores. Carga y descarga de una bateria.
Diferenies tipos de acumuladores. Resistencia y rendimienio de
una bateria.

Tema 9. Corriente alterna. Corrients alterna senoidal. Expre-
sion de la fem. y de la comiente inslantinea. Idea de su
generacidn. Frecuencia, éngulo de fase y periodo, Valores mdximo,
medic y eficaz. Circuitos de cofriente alterna con solo R. Genera-
dores industriales de corriente alterna.

Tema 10. Circuitos de corriente altema con R. L.y €.
Diferentes casos. Reactancia ¢ impedancia. Generalizacién de la
Ley de Ohm. Representaciones vectoriales. Potencia en cormente
allerna.
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. Tema 1. Resonancia serie. Curva respuesta frecuencia en un
circuito serie. Frecuencias corte y banda de paso. Resonancia
paralelo. Curva respuesta-frecuencia. Frecuencias de corte y banda
de paso. Factor de calidad. Selectividad. Aplicaciones en radioclec-
tricidad de los circuitos resonantes.

Tema 12. Vilvulas de vacio. Emisién termoidnica. Diode.
Triodo. Otras vilvulas. Fuocionamienta, caracteristicas y aplica.
clones.

. Tema 1}, Semiconductores; gencralidades. Uniones pn y
diodos. Diversos tipos empleados en tos circuitos electronicos.

Tema 14, Transistores. Bipolares. FETMOS. Otros. Caracte-
risticas y parametros. Aplicaciones.

Tema 15. Tiristores, SCR y Triacs. Estructura, funciona-
miento y caracteristicas. Ouros dispositivos de la familia.

Tema 16. Fuentes de alimentacion. Rectificacién media onda
y onda completa Montajes rectificadores clisicos. Doblador de
tension. Filtros en L. ¥y en n. Factor de nzado. Estabilizadores.
Reguladores. Otras fuentes.

Tema 17. Amplificacién de tensién. Amplificacién  de
comenie. Amplificadores acoplados a resistencia-capacidad. Su
emplec en la amplificacién de audiofrecuencias. 1afluencia de los
disuntos elementos del circuilo ¢n la respuesta a las bajas y allas
frecuencias. Frecuencias de corie y banda de paso. Curva de
respuesta.

Tema 18. Amplificadores de potencia. Rendimiento. Distor-
sidn en un amplificador de audiofrecuencia. Amplificacién con
montaje en contrafase. Trabajo en clases A, AB, B. Inversiones de
fase. Acoplamiento a la carga. Ventajas de «push-pulbs.

Tema 19. Distorsion. Causas y medio de corregiria. Decibelio.
Realimentacion: Su efecto en la formsa de la onda y la ganancia.
Rendimiento sin distorsién en un amplificador. i

Tema 20. Amplificadores sintonizados. Realimentacién en
amplificadores. Diferentes tipos de osciladores clectrénicos. Circui-
tos mds empieados en RF. iladores dec audio: heterodinos v de
RC. Osciladores de muy ala i

Tema 2i. Circuito oscilante: propiedades y mecanismo de
funcionamicnto. Lineas. Antenas. Radiacion, Campo electromag-
nético. Propagacion,

Tema 22. Ultrasonidos, Caracieristicas. Generacién. Trans-
ductores, Propa,fa.cién. Aplicaciones.

_ Tema 23, Transmisores. Tipos de transmision. Modulacién;
diversos tpos. Descngxiéu_por etapas de un emisor de RF
modulado de amplitud. Oscilador, multiplicacién de frecuencia,
modulador, etapa de potencia. Control de 1a potencia. Neutraliza-
cién. Refrigeracion; precauciones.

Tema 24. Recepcion. Tipos de receptores mas empleados
Rgoepcidn de AM. Superheterodinos; diagrama bloque. Alimenta-
cibn.

Tema 25. Heterodinacién. Deteccién. Controles de tono y de
volumen. Amplificacién y acoplamiento de salida. Altavoces,
Ajusie de un receptor superbeterodino. )

Tema 26. Emisiones y receptores de modulacion de frecuen-
cia. Fundamento de la emisiéin %M. Recepcién FM. Elementos y
circuitos caracteristicos de cste tipo de recepcion. Limiwador y
disciminador. Frecuencias empleadas. Antenas. Ajuste del recep-

tor,

Tema 27. Television B/N h&lor. Generalidades. Esquema
blogue de emnisor v receptor de TY. Radiacion y propagacién TV.
Aplicaciones generales de la TV, Television en circuito cemado.

Tema 28. Televisién B/N y Color. Emisor: consideraciones
generales. uema bloque. El tubo de imagen. Exploracién. La
senal de television. Exploracién y anchura de banda. Iconoscopio
¥ orticdn. Sincronizacion. Senal de video, Modulacion.

Tema 29. El receptor de television B/N y Color. Antenas.
Amplificador de RF. y mezclador. Frecusncia intermedia. Detec-
ci6n v amplificacién de video. Separacién de sefiales. Barrido.
Caracteristicas especiales del tubo de RC. )

Tema 30. Antenas de emision d¢ RF. Antenas de recepcidn.
Diversos tipos. Antcnas directivas. Antenas en FM. Antena de
emision y recepcion en TV. P i6n en cada caso.

Tema 31. Transformadores Teorla y funcionamiento. Rela-
cion de wansformacién. Potencia, Distintos tipos de transformado-
res seglin sus aplicaciones. Transformadores de alimentacién.

Tema 312. Instrumentacién analégica. Amperimetro y miliam-
perimeiro de cormriente continua y de corriente alterna. idem para
RF. Conexidn de miliamperimetros, Shunt. Caracteristicas wécnicas
de estos aparatos. Sensibilidad y precision. Errores de medida.
Voltimetros empleados en las técnicas radioléctricas. Caractieristi-
cas técnicas de un voltimetro. Limitaciones de los tipos normales,
Voltimetros electrénicos. Ventajas. Conexién de los voltimetros.
Errores de madida. o

Tema 33, lostrumentacion digital. Conversidn A/D y D/A,
Aplicaciones en inedida. Aparatos de medids en estos
principios.

Tema 34.  Osciladores normales empleados en los laboratorios
de radiotlectricidad. Diversos tipos scgun las gamas de frecuencia
y segiin los circuitos empleados. Principios de funcicnamiento,
Generadores de ondas no senoidales.

Tema 35. Polimetros. Generalidades y caracteristicas técnicas
normales. Ohmetros: Diversos tipos. Precauciones en el empleo de
estos aparatos. Medidores de R.L. y C. en comente alterna. Puentes
de medida més empleados. (Q-metros, vobulador. Ondametros de
absorcion y dinimicos.

Tema 36. E oscilégrafo de RC. Fundamento. Generalidades
sobre tubos de rayos catédicos. Movimienta de los electrones en
estos tubos. Sisterma de deflexi6n, Descripcion de las diversas
partes de que coasta un oscnl?afo de rayos catodicos. Empleo,
manejo y aplicaciones del ORC. Medidas. Tensiones. Fases y

ncias. Medidas de ndidad de modulacion.

Tema 37. Medidas de las caracteristicas de un recepior super-
heteroding. Sensibilidad. Selectividad v distorsion,

. Tema 38. Comprobacién de amphficadores de audiofrecuen-
cia. Carva de respuesta. Potencia. Distorsidn. Controles.

Tema 39. Comprobacion y ajusie de un receptor de TV.
Empleo de 1a mire electrdnica Caracieristicas mis importantes,
Montajes con transistores y circuitos integrados. Caracteristicas
esenciales de receptores y amplificadores de este tipo.

Temna 40. Microfonos. Tipos més importantes y sus caracteris-
ticas. Fonocaptores. Altavoces. Tipos mads importantes y sus
caracteristicas.

Tema 41. Relés. Su constitucion. Diversos tipos. Aplicacio-
nes. Temporizadores. Contactores. Constitucion, montajes y apli-
caciones-

Tema 42  Limitadores serie. Limitadores derivacién. Recorta-
dores. Fijadores. Integradores y deferenciadores.

Tema 43.  Generadores de ondas en diente de siema. Circuitos
mis empieados. Modificacion de la frecuencia y la amplitud.
lh;liuhiwbndores. Funcionamiento ¥ forma de onda. Oscilador de

uco.

. Temad4. Calentamicnto por alta frecuencia Inductive. Capa-
ativo y Microondas. Generaci6én. Caracteristicas de estos tipos de
calentamiento. Aplicaciones.

Tema 45. Mando a distancia. Fundamento y aplicaciones.
Telemando y telemedida. .

Tema 46. Acoplamicnto de antenay Lincas de alimentacion.
Omndas ¢o una linea. Ondas estacionarias. Deteeciéo de nodos v
vientres a lo largo de 1a linea. Puentes sumadores,

Tema 47. Amphificador diferencial. Caracteristicas. Amplifica-
dor_operacional. Caracteristicas. Realimentacién. Aplicaciones

_ Tema 48. Rectificacién y control de potencia. Gobiemno y
disparo de tiristores ¥ wriacs. Protecciones.

Tema 45. Légica Electronica. Sistemnas de numeracion. Alge-
bri de Boole. Funciones logicas. Minimizacion. Puertas logicas.

_ Tema 50. Familias l6gcas. Circuitos combinacionales, Aplica-
ciones. Aritmética logica.

Tema 51. Circuitos secuenciales. Biestables. Contadores,
Registros. Memorias.

Tema 52 Microprocesadores. Arquitectura interna. Sistemas
basados cn microprocesadores. Penféricos. Programacion.

Tema 53. Ordenador digital. Arquitectura. Penféricos. Siste-
mas operativos. Lenguajes de programacion,

Tema 54. Transductores y sensofes. Presién. Temperatura.
Humedad. Optoelectronica.

Tema 55. Sistemnas realimentados de conirol. Servomecanis-
mos. Eswabilidad, Sistemas digitales.

Tema 56. Mocroondas. Principios generales y aplicaciones.
Transmision telefonica por satelite ¥ por fibra optica.

Tecnologia d¢ Hosteleria y Torisme
Tema 1.

A) Cocina regional espadiola (zona de las salsas, zona de los
asades, zona de los chilindrones, zota de los pescados, zona de los
fritos v zona de los arrgces).

B) Concepto de menu y cana. Definicién, Diferencias. Regla-
mentacion.

C) Fuentes de ingreso de las agencias de viaje.

Tema 2.

A} Los alimentos, grasas y proteinas. Nutricion. Confeccion
de menuis segiin regimenes. Precauciones higiénico-sanitarias para
la conservacidn de alimentos. Codigo alimentario espafiol.

B) Formas de servicio en ¢l comedor. .

C} Los titulos de transporte. Clasificaciones. Requisitos

Tema 3.

A) Departamento de cocina, Instalaciones y condiciones del
local. Organizacién vy distribucién, Pamtidas y plantilla de una
cocina. Organigrama y actividades.
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B) Controi de venias en €l restaurante. _ )
C) Construccion de wnfas en vuclos domésticos. Tarifas
especiales.

Tema 4.

A) Administracion de [a cocina. Pedidos a mercado, provisién
de géneros a distinwos departamentos. Relaciones imerdepartamen-
tales. Desarrolio del servicic en cada una de las partidas.

B) Porcentaje del personal de comedor. Célculo. _
C; Confeccion de tarifas en vuelos internacionales. Definicion
de las principales 1arifas.

Tema 5.

A} Fondos de cocina. Salsas y su clasificacién.

B} Circuite de la comanda cn e} restaurante. Diagrama.

) Construccion de tarifas ferroviarias nacionales. Descuen-
1os.

Tema 6.

A} Honalizas,
tipos, variedades.
B} Mise-en-place en el comedor. _

C) La informacidn v la documentacion en la agencia de viajes.

Legumbres. Polajes y sopas. Definiciones,

Tema 7.

A} Eniremeses. Concepto y clasificacion.

B) Preparacion de platos a la visia del clienie

) Los informadores wuristicos profesionales. Guias, guias-
intérpretes v corregs nacionales de lyrismo.

Tema &.

AY  Definicion de mends y canas. Clasificacion. Eremplos de
distin1os tipos.

B} Relaciones interdepartamentales enire cocina y ¢économato.

)} Manejo y utilizacion de guias-horarios y manuales de
tarifas de transporic aéreo en las agencias de viaje.

Tema 9.

A) Restauracion y neo-restauracion. Nuevas técnicas y habios
alimentarios.

B) C(lasificacion de las salsas basicas, .

C) Mango y wilizacion de guias, horarios y manuales de
tarifas en transporte ferroviario en la agencia de viajes.

Tema 10

A) El comedor: instalaciones. equipo v mobilianio. Organigra-
mas y actividades det Departamenio,

B) Tiempe de preparacidn de platos mas vsuales,

) Las tarjetas de crédno. F‘:mcionamicmo. Requisitos ¥
comisiones.

Tema il

A} El servicio de comedor, £n sala y pisos. Distintos upos de
servicio dentro v fuera del establecimiento,

B} Despiece de una res.

) Lla hosteleria espatola. Composicion, distribucidn ¥ ubica-
cion de la misma.

Tema 2.

A) Protocolo del servicio en ¢ comedor. Desarrolle del
servicio. Trinchado en buffer. Servicio desde mesa auxiliar y carro
caliente.

B} Recepcion de pedidos en cocina. Controles. .

C} La mano cornente. Desarrollo. Tipos: Manual y mecani-
zada.

Tema 13.

A} El bar: Organizacién y funcionamiento. Organigrama.
Actividades v distinias modalidades.

B) El refevée de cocina. Conirol de los géneros.
C} Sistema de remuneracidn en hosteleria.

© Tema 14.

A) Cokteieria. Clasificacion por series y base alcohdtlica.
Formas de servir v adecuacion de aperitives. Bebidas alcohdlicas.

B} Organigrama dc un esiablecimiento hoielero.

) Las pastas italianas,

Tema 15.

A} Los vinos: Elaboracion, graduacion, conservacion. Normas
usuales de servicio.

B} Los pescados. Clasificaciones.

) Servicio de comida ¥y bebida en pisos. Actividades. Contro-
les. Kelaciones interdepartammeniales,

Tema 6.

A} Sistemas de control en restauracion. Facturacion manual.
mecanizada y automatizada. Relaciones interdepartameniales.

B} Los mariscos. Clasificaciones. o

) Ei departamemo de lenceriz. Funciones vy actividades.

Tema 17.

&) Deparnamenio de comidas v bebidas. Organizacidén v
funcionamiento. Su tmportancia sepin establecimientos. Organi-
grama ¥y actividades. )

By  Funciones del Sumiller. Adecuacion de tos tipos de vinos
a los diversos alimenios y platos.

Cy Misiones de la Gobernamta de primera.

Tema 18.

A} Geografia turistica de Espana. Parques nacionales. Patri-
monio anistico monumental.

B) Principales tipos de vinos espanoles. Idem franceses. [dem
alemanes. 1dem itatianos. Idem portugueses.

C}) Facturaciom a clientes en el departamento de lenceria de un
hotel,

Tema {9

Aj  Comunicaciones y transportes. Principales rutas turisticas.
B) El rclevée de coctna. Composicion y confeccion.
) Mobiliario de un comedor.

Tema 26

A} Concepto de wrismo. Clasificacion. Estructura del mer-
cado turistice,

B) El servicio en ci bar. Actividados.

) El departamento de mantenimiento de un hotel. Funciones
y actividades.

Tema 21.

A} Las profesiones hoteleras v turisticas. Clasificacion. capac)-
tacion y actividades.

B} Control y expiotacion en ¢l bar.

) Departamento de mayordemia en un hotel: Funciones y
actividades. Relaciones imterdepartamentales. Controles.

Tema 22,

A} Los departamentos de los establecimientos hoteleros: Acti-
vidades, relaciones interdepartamentales, Planiitlas de personal.

B) Funciones del Jefe de Cocina

'} Térmunos culinarios.

Tema 23,

A} La direccién del establecimiento hosielero. Su proyeccidn
imerna v externa. Cometidos especificos desde el pumio de vista
técnivo y comercial,

By Funciones del primer Maitre.

") Las ensaladas. Formas de aderezarias.

Tema 24.

A) El Departamento de Recepeion. Organizacion y adminis-
tracion. Actividades y relaciones interdepartameniales.

B} Platos combinados.

) La mise-e-place en el departamento de cocina.

Tema 25.

A} La facturacion. Procedimientos manuales y mecanizados.
La caja: Funcionamiento y misienes. El servicio de cambio de
moneda extranjera.

B) Las cateterias. Organizacion ¥ explotacion,

C) Fondos de cocina. Clasificacion v aplicacion de los mis-
mos.

Tema 26.

~ A) Las agencias de viaje. Departamentos. Organizacién, admi-
nisiracion y explotacion. Organigramas segin los tpos.
B) Reglamentacion de cafelerias.

) Instalaciones, equipos y maquinaria en ¢l departamento de
COCInA.

Tema 27

A) Organizacién de viajes: Encargos y proyectos. Confeccion
de presupuesios. Emisidon de bonos. Confirmacidn de servicios de
los proveedores ¥ a los clicntes.
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B} El departamento de banquetes en un hotel. Funciones y
actividades.

() los huevos. Elaboraciones.
Tema 28.

A} Legislacion sobre alojamienios, Reglamentacion de los
distinios tipos. Cadenas hoteleras,

B} Denominaciones de origen de los vinos espanoles.

("} Bonos de agencias de viaje. Clasificacion. Facturacion en
hise a 1os mismos.

Tema 29.

4! El establecimiento hostetero. Concepro. Grupos, categorias
v modalhidades. Requisitos comuncs sobre instalaciones. Requisitos
especificos segin la clasificacion.

B} Los quesos. Etapas de elaboraciém. Clasificacion.

(3 Lista de 1areas en el depanarnento de regiduria de pisos.

Tema 30.

A} los apartamentos turisticos: Requisitos y calegonas.
B) Los postres. Clasificaciéon. Adecuacidn con el mend.
'y L buffet. Ventajas ¢ inconvenienies.

Tema 31.

A) El precio: Fijacion. Formacion de los precios Pubhicidad.
Pago. La factura como prucba de pago. Reclamaciones. Modo de
formularlas. Procedimiento sancionador.

B} Las guarniciones. Definicién y cualidades.

("} Racionamiento de las bebidas alcohdlicas.

Tema 32,

A}  Legislacidn fiscal holelera. El derecho fiscal v 1a tegislacion
fiscal. EI sistema tributario espanol. La Ley General Tnbutaria.
Impuesios direcios e indirectos. Funcionamiento del [VA cn
hosteleria.

B) Las infusiones. Clasificacion.

C}  Instalaciones. cquipo v maquinaria del depanamenta de
lavanderia.

Tema 33

A) Comabihdad de Empresas hoteleras. Formas de Hevarlas.

BY Licores v aguardiemes. lasificacion.

€} Relaciones interdepartamentales entre ei departamenio de
regiduria de pisos y ef departamento de recepcion.

Tema 34.

A} Los campamenios tunisticos: Clases y requisitos de instala-
cién. Condiciones legales de explotacidn.

B} Plantifla, horarios y turnos de 'a brigada de un comedar.

) Las grasas. Clasificacion. Utihizacion y aprovechamienio.

Tema 35

AY Contabilidad de agencias de viaje. Operaciones tipicas.
Titulas de transporte en depositos y adquindos. Relaciones con
hoteles, Comisiones sobre facturas.

B) El servicio de plancha en cafeterias. Aplicaciones.

) El economato. Funciones y actividades. Control. Refacio-
nes interdepartamentates.,

Tema 34.

A} Relaciones humanas. La psicologia v las relaciones huma-
nas. E] yo, desarrollo y funcién. Diferencias de cardcter, edad v
sexn. Motivacion y voluntad. Adaptacidn de personalidad. Perso-
nahidad v cultura. La conducta humana. _

B) La explotacion hotelera. El punto muerto. Represcntacion.

() Bases para la etaboracton de menus.

Tema 37.

A} Psicologia def grupo. la personalidad individual y fa
colectiva. El grupo como fendémeno dindmico y so¢ial. Formacién
de grupos. Aptitudes v sus medidas: Test, entrevisias y cuestiona-
rios. Apiitudes especi ?xcas para las profesiones relacionadas con el
tunsmo.

B) Formas de valoracion de exisiencias en ¢l economato.
Provision de géneros.

CY Fichas receta. Confeceion y utilizacidn

Tema 38,

A} Técnicas de relaciones pablicas. Captacion de la opinicon
publica. Factores influyentes en la opinién piblica. Comunicacién
de masas. Propaﬁnda y publicidad. La importancia de fas relacio-
nes pubticas en las Empresas de turismo.

B} Previsiones de material en banquetes, pisos y comedor.
C)  Misiones de la camarera de pisos y de! mozo de habilacio-
nes.

Tema 39.

A} £l depanamento de conserjeria. Organizacion, funciones u
actividades.

8) Carnes y aves. Clasificacién.

C) Caracteristicas que deben reunir las habitaciones de los
clientes segiin la categoria de los establecimientos hoteleros.

Tema 44,

A)  FEl depantamento de pisos. Funciones y actividades. Organi-
zacion. Relaciones interdepariamentales.

B)  Méiodos bisicos de cocina: Cocido, braseado, asado, esio-
fado, ete.

C) Dependencias de un hotel que estan a cargo de la Gober-
nanla.

Tema 41.

A)  Las ciudades de vacaciones. Condiciones vy requisitos de
instalaciones. Condiciones legales de explotacién.

B} Limpieza de habitaciones de salida y ocupadas.

3 | El comedor de personal. Organizacidn y sistemas de
control,

Tema 42,

A)  Los balnearios. Clasificacion. Condiciones legales de explo-
tacian.

B) Tratamientos de manchas de hierro, tinta, sangre, etc.

C) Calculo de precios de platos. La ficha recets. Modelo.

Tema 43,

AY El inclusive tour. Clasificacidn. Normativa vigente. Erapas
para su confeccion.

B} Reglamento de seguridad e higiene aplicado a la hosteleria,

C} Sisiemas de almacenaje y control de material de limpieza.

Tcma 44,

A} Reglamentacion de las agencias de viaje. ongen y evolu-
cidn, Normativa vigente,

B) Conocimiento de Jos géneros: Hornalizas, arfoces, legum-
bres, huevos, carnes y pescados,

C} Organigrama de la brigada de un comedor con servicio de
mend ¥ a la canta.

Tema 45.

A) Fuentes de ingresos de las agencias de viajes. Especial
incidencia a la comisiones

By Conservacion de alimentos, Clasificaciones y métodos.

C}  Aplicacion de los desinfectantes ¢ imsecticidas. Precaucio-
nes que deben tomarse para su cusiodia v empleo.

Tema 46.

A} Los seif-service. Clasificacion, funcienarniento y tipos.
B) Nuevas méiodos de cocnado de pescados. Abumados v
congelados.
) Evolucion de las agencias de viaje, hosteleria y transporte
moiivados por el turismo.

Tecnologis de lnformatica de Gestion

Tema 1. Tratamiento aulomatico de la mformacién y su
evatucion hisiorica )

Tema 2. Elementos de un ordenador y sus funciones.

Tema 3. Lenguaje de programacion. )

Tema 4. La informacidn v su representacion.

Tema 5. Diferentes sistemas de codificacion de datos.

Tema 6.  Unidad de proceso central. Funcionario y componen-
tes.

Tema 7. Sopories y unidades de entrada-salida

Tema 8. Sistemas operativos Programas ¢e control y progra-

mas de proceso. .
Tema 9. Formas de explotacidn de un ordenador.
Tema 10, Estructura de la programacion.

Tema 1. Metodologia de la programacicén.
Tema 12, Estudio y confeccion de ordinogramas.
Tema 13. Tablas de decision.

Tema 14. Métodos estandar de programacion:

Programacion convencional.
Programacion modular,

Tema 15. Métodos estandar de programacién. Programacion
estructurada.
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Tema 16.  Estructuras Jogicas de la informacton.
Tema 17,  Estructuras arborescentes.
Tema 8. Estructuras PLEX o en red.
Tema 19, Ficheros. Tipos y caracieristicas.
Tema 20, Orpanizacién de ficheros.
Tema 21. Méiodos de conversion identificativos.
Tema 22. Técnicas de clasficacion
Tema 23. Utlizacién de ficheros sepin su organizacidn,
Tema 24. Sistemas de teletratamiento.
Tema 25. MHardware de un sisterma de teletratamienio.
Tema 26 Sofware de un sistema de teletratamiento,
Temz 27. El ordenador de ka Empresa.
'll'aelm 28.  La intcgracion de la informacion, Venical v hon-
zon
Tema 29. Conceptos sobre bases de datos.
Tema 3. Esquemas vy subesquemas en una base de datos.
Tema 3. Sistemas dc gestion de bases de daios.
Tema 2. Lenguajes para descriprion de datos.
Tema 1) Modelos de bases de datos:
Modelo jerarquizado.
Modelo de red.

Tema 34, Modelos de bases de datos:
Modelo relacional.

~ Tema 35, Comparacion de los sistemas de operaciones con los
sistemas de informacién.

Tema 36. Anilisis de modelos informiticos: Sus fases.
- Tema 37, Anpalisis previo 0 anteproyecto de sistemas informa-
11CoS.

Tema 38, Andalisis funcional y diserio de sitermmas informaticos.

Tema 39.  Anadlisis orgAbico ¢ implantacién de sistemas infor-
maticos.

Tema 40. Manuoal de usuanos de una aplicacidn.

Tema 41, Manua! de explotacion dc una aplicacion.

Tema 42. Contabilidad: Conceplo y fines. Patrimonio e inven-
1ario. Las cuentas Métodos de contabilidad. La partida doble.

Tema 43. E!| Balance, Libros de comtabilidad v su relacidn

Ciclo contabie. Regularizacion.

Tema 44. El plan general de contabilidad. Estructura. Codifi-
cacion, Tratamiento informatico.

Tema 45. La documentacién administrativa v su tratamiento
informatico:

Documentos bisicos de compra-venta.
Documentos bisicos de personal
Documentos bdsicos de incidencia fiscal ¢n k2 Empresa.

Tema 46.  Andlisis e implantacion de un sistemna de contabiii-
dad en la Empresa.

Terna 47.  Anahsis € implantacion de up sistema de control de
almacenes.

Tema 48.  Andlisis ¢ itnplantacién de un sisterna de gestion de
néminas,

Tema 45,  Anadlisis ¢ implanacién de un sistema de informa-
ciom ew lo Empreca

Tema 50. Andlisis e unplantacion de un sistema de gestion
comercial.

Tecnologia del Metal

Tema ). Propiedades gencrales de bos cuerpos. Quimicas.
fisicas, mecdnicas. Faclores que influyen en el compertamiento de
los cuerpos durante su trabajo: Fisicos, quimicos, mecanicos y
2eomEricos.

Tema 2. Conocimiento de materiales. A} Productos siderdr-
c0s, su clasificacion segun UNE, Alte Hormo. Descripoidn y
uncienaricniy..Productos v subnroductos aue se abtienen.

- Tema 3. Cornocimiento de materiales. Fundiciones, clasifica-
cion de las fundiciones. Sus propiedades. Defectos de las fundicio-
nes. Aplicaciones industnales. )

Tema 4. Conocimiento de matenales. Hicrre. Obtencidn del
hierro. Propiedades y aplicaciones industriales. Ferroaleaciones.
Clasificacion y aplicaciones.

Tema 5. Conocimiento de materiales Acerc. Méodos de
obtencion de los aceros. Clasificacion de Jos aceros. Propiedades v
aplicaciones.

Tema 6. Conocimiento de materiaies. Metales no férreos,
Métodos de obtencidn. Propiedades y aplicaciones de los mas
utilizacdos en esta rama.

Tema 7. Conocimiento de materiales. Akaciones no férreas.
Pesadas: Aleaciones a base de cobre (bronces y latones). Aleaciones
a base de plomo y estaiio (metales antifriccion de imprenia, e1c.).
Aleaciones no férreas.

Tema 8. Estudio particular del aluminto. Aleaciones ligeras.
Endurecimiento por precipitacion. Conformacion de aluminio y
sus aleaciones por deformacién.

Fstrusion del aluminio, directa e inversa, Desgasificacidn det
alumimo. Proceso de obtencion del papet de aluminio.

Tema 9. Conocimignto de materiaies. Materiales emplcadas
en la confeccion de tiles de corte: Aceros, materiales ceramicos.
diamante Diferentes sistemas de utilizacion del carburo de Tungs-
teno (metal duro) en la construccion de herramiemas de corie -
matricena. Utilizacion de placas soldadas. Soldadura de 1a placu
par alta frecuencia. Diferentes sisternas de sujecion mecdnica en
herramientas de 1ormo, escariadores ¥ platos de cuchtlias para
fresadoras. :

Tema 10, Conocimiento do materiales, Materias plasticas.
Clasificacion. Méwodos de obtencion. Propiedades y aplicaciones dv
las mas unilizadas.

Tema 11, Introduccion a los tratamientos térmicos. Aleacio-
nes hierro-carbono. Transformaciones alotrépicas. Estructmias de
los aceros, Constituventes de los aceros. Diagrama hierro-rarbona.
Constiluyentes de las fundiciones. Propiedades.

Tema 12, Tratamienios térmicos. Definiciones segan 1IN
Precalentamiento, calentamientio selectivo. zonas de transforma-
cion, puntos criticos. normalizado, envejecimiento. endureci-
miente secundanio. Clasificacion de los tratamientos térmicos
Tratamientos wrmicos fundamentales: a2}  Recocidor Sus clases y
méwodos operatonios segun ¢l material a reconocer. b)  Revenido:
Sus clases. Procedimientos de calentamiento y enfnamiento. Méto-
dos opeTalonios.

Tema L3, Tratamientos 1érmicos. Temple, Mdétodos de calen-
tarmientio. Determinacion de las wemperaturas. Métodos de enfina-
miento. Procedimientos operatorios segun el malenial 2 emplear,
Definiciones de wemple isotérmice {(«palentings) lemple diierido
(wumartemperings) temple revertido 1wo1EmMmEco («ausltempenngs)
temple subcero. Accidenies mas corrientes en el temple y forma de
evitarins o subsanarios.

‘Tema 14 Tratamientos lermoguimicos. Endurecimiento
superficial. Cementacion. Con cementos salidos, higwidos (cianura-
cion) y gaseosos. Métodos operalonios. Anlecementos. Nitruracion.
Méilodo operatono. Antinitruranies,

Tema 15, Metales y sus aleactones. Estructura macrogrifica y
micrograiica. Influencia del tamano del grano sobre las caracteristi-
cas de los metales y aleaciones. Deformacion plastica, Acritud.
Efectos del calentarmiento en la deformacién plisuca. Microscopio
metalografico. Preparacion de muestras,

Tema 16, Proteccion contra la corrosion.. Corrosion y efecios
de la misma. Proteccidn contra la corrosion: Clasificacion de los
procedimicnios utilizados.

Tema 17, Tolerancia y ajusies, Trabajo en serie. Intercambia-
bihdad. Tolerancias: Definiiones. Sistemas de tolerancias. 15A.
Notacion. Ajustes: Definiciones. Clases de ajustes. Sistemas de
agustes 150, Notaciones. Ajusies recomendados. Indicaciones que
deben llevar los dibuyos.

Tema 18, Normalizacion. Normalizaciom: Sus  ventajas.
Reglas generales. La normaiizacion en Espana: Mormas UNE.
Necesidad y campos de aplicacion de la normalizacion. Ejemplos.

Tema 19, Ensayos mecanicos de los metales. Objeto y clasifi-
cacion de los ensayos. Ensayos de wraccion, flexion y comprension.
Definiciones, maguinas empleadas y métodos operatorios. Ensayos
ge resislencia y latiga: Lyenniciones, maquinas utllizadas y mepndos
operaworios Ensayos de dureza: Definiciones, maquinas empleadas
y métodos operatorios. Ensayo de templabitidad.

Tema 200 Metrologia. Instrumentos de medida y comproba-
cion. Calibres de 1lerancia. Galgas, Juhanssonca. Medicién de
roscas. Engranajes y conos. Meurologia, trigonométrica. Maquinas
electronicas y neumdticas para medidas de redondez. Proyeclores
de perfiles. Rugosimetros, Rugesimetros con amplificador de
med:da ¢ umpresora incorporada.

Tema 21, Trazados, planos y al aire. Barmices. Utiles emplea-
dos. Modo de operar. Problemas_fundamentales y su solucian.
Empleo de la maquina de medir tridimensional como alternativa
en la medicion por trazado. Miquinas tridimensionales bésicas.
Maquinas tridimensionales con colchén de aire, ¢jes motorizados
y procesadores de datos.

Tema 22. Definicidon geperal de soldadura. Soldadura en frio:
Prevencrongs = seguir scgun los metales. Soldaduras exthidrica.
Oniacetiténica y aluminotérmica. Téenica de cada una de ¢llas y
utiles empleados. Soldaduras cléctricas. Clases. Técnica de cada
una de ellas y qgtiles empleados. Oxicorte. Soldadura TIG y MIG.

Tema 23, Tratamientlos térmicos de las aleaciones ligeras.
Maduracién, envepecimiento y bonificacion. Procedimientos de
soldeo para ¢l alu:mmod aleacioncs ligeras base aluminio. Solda-
dura TIG y MIG del sluminio y sus aleaciones. Soldadura del
aluminio y sus aleaciones por ultrasonidos.

Tema 24.  Fundicion, Contraceion ¥ rechupe. Modo de evitar-
los. Moldeo en coquilla. Cubilotes. Estufas parz ¢l secado de arenas
y moldes. Técnica de la fundicion. Precauciones,

Tema 25. Caldereria: Definicién. Division de 1a caldereria.
Operaciones principales de caldereria: Aplanade, enderezado v
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curvado. Cortado a tijera. Punzonado. Abertura de entalias. Calcu-
los de juntas roblonados. Desarrolios.

_Tema 26, Roscas. Terminologias y definiciones: Elementos
principales de una vosca, medidas de una rosca y dimensiones del
perfil. Constitucién de la rosca: Trazado de la hélice, dngulo de
inclinacion, paso. Tipos de rosca por su modo de empleo. Calida-
des de rosca y modo de indicarle, Sentido del dngulo de inclina-
<ion. Clases de roscas normalizadas y caracteristicas constructivas
de fas mas utilizadas.

Tema 27. Elementos de maquinas. Organos de transmision.
Arboles: Caracteristicas. Acoplamientos: Fijos, ¢listicos y méviles.
Descripeion y funcionamiento de los mas ulilizados. Rodamientos:

Sus clases. Soporte de los drpanos de transmisién: Placas, silletas.
Soportes de empuje. Engrase.

Tema 28. Elementos de maquinas. Organos de transmision.
Poleas de transmision: Sus clases. Velocidad lineal. Trenes de
poleas. Conos y tambores. Correas: Sus clases. Ventajas e inconve-
nientes de los diferentes tipos de¢ correas. Empalmes de correas.
Cadenas: Sus clases. Prevencién de accidentes.

Tema 29. Elementos de maqguinas. Engranajes: Definiciones y
lerminologia normalizada. Clases de engranajes. Caracterisiicas
constructivas de todos cllos. Medicion de engranajes. Calculo
dimensional de elementos estiticos.

Tema 30. Magwinas hemamientas. Elementos constitutivos de
las mdquinas herramientas convencionales. Estudio de cadenas
cinemdticas. Célculo de las mismas. Cimentacion y anclaje de
mdguinas herramientas. YVerificacién de las mismas.

Tema 31. Miquinas herramicntas. Estudio econdémico del
corte (Taylor y Denis). Influencia de la penetracién y avance en el
mecanizado. Confeccién de dbacos y momogramas. Caiculo de
fuerzas y potencias en el mecanizado. Tiempos de mecanizado.

Tema 32. Maiégninas herramientas. Caracieristicas consiructi-
vas de las herramicnitas utilizadas en lgs maguinas convencionalcs.
Anguios fundamentales. Influencias de los mismos en el mecani-
zado. Tipos de herramientas wtilizadas en las madquinas mads
usuales. Afilado de herramientas.

Tema 33. Maiquinas herramientas. Trabajos en et tomo.
Célculo. Construccion y verificacidén de conos. Diversos procedi-
mientos para el roscado: Cadiculo de muedas. Obsencidon de pasos
wtilizando la caja de roscados. Visualizadores digitales de cotas
para torno paralelo. Sisternas Lineales de medida digital. Diferentes
sistemas de copiado en torne paralelo. Copiladoras hidraulicas,

Tema 34. Miquinas herramientas. Accesorios de [as fresado-
ras. Aparatos divisores. Clases y descripeidn de cada uno de ellos.
Formas de efectuar la division en la fresadors. Ejemplos.

Tema 35. Maquinas herramientas. Tallado de hélices y regiaje
revip, Tallado de levas, Fresado de forma. Fresado circular.
allado de engranajes con fresa madre. Tallado de fresas. escaria-

dores y machos. Procedimientos a seguir, herramientas utilizadas,
precauciones a observar y cdlculos tecnoldgicos.

Tema 36. Mdquinas herramientas. Trabajos en la fresadora.
Calculo y construccion de engranajes rectos. Caleulo y construccion
de engranajes helicoidales. Calculo y construccion de engranajes de
tornillo sinfin. Célculo y construccion de engranajes ¢onicos.
Procedimientos & seguir, herramientas utilizadas, precauciones a
observar,

Tema 37. E! control numeérnico aplicado & las maquinas herra-
mientas. Tornos de ¢. n. Aplicacion del ¢. n. a las operaciones de
citindrado, roscado, torneado de conos, etc. Centros de torneado de
¢. n. Fresadoras de ¢. n. Aplicacion del c. n, al fresado en cuatro
ejes. Aplicacion del c. n. en el contorneado. Cambiadoras automati-
cas de herramientas en frasadoras con ¢. n.

Tema 38. Ceniros de mecanizado con <. n. ¢. Clasificacion de
los centros de mecanizado. Paletizaciéon de 10s centros de mecani-
zado. Empleo det sistema cad/cam en centros de mecanizado.

Células de fabricacion flexible con apeyo det c. n. v la robdtica
como alternativa a la automaiizacion de la produccion de pequenas
y medianas series,

Tema 39. Maquinas auxiliares. Taladradora de columna: Des-
cripcidn y terminologia normalizada, Clasificacion de las taladra-
doras. Descripcion de los tipos mas caracteristicos. Velocidad de
corte y movimiento de avance. [Influencia del material de la broca
y del de la picza a taladrar en estos movimientos. Taladrado: Sus
clases. Técnica del taladro y precauciones a observar. Conos Morse:
Su clasificacion.

 Tema 40. Miquinas auxiliares. Mandrinadora untversak: Des-
cripcién y terminologia normalizada. Herramientas que utiliza.
Trabajos que realiza y precauciones a observar. Brochadora:
Descnpeion y terminologia normalizada. Herramientas que utiliza,
trabajos que realiza y precauciones ® observar. Punteadoras.
Punteadoras hidriulicas. Rectificadoras por coordenadas.

Tema 41, Maiquinas auxiliares. Sierra mecdnica: ¥
descripcion de los diferenies tipos. Hojas de sierra: Sus clases.
Ventajas e¢ inconveniemies de cada uno de los tipos de sierra
Precauciones en e} aserraje. Sierra vertical de calar: Descnipeidn y

funcionamieato. Lijado de discos de superficies, descripcién y
funcionamiento.

Tema 42. Miqguinas auxiliares. MAaguinas de esmerilar, Su
clasificacion, Electroesmeriladora: Descripcion y funcionamiento.
Clases de electroesmeriladora. Afilado de herramientas: Su técnica.
Comprobacion de dngulos. Precauciones en el afilado. Rectifica-
dora; Clases, descripcion y irabajos que realiza. Plato magnético.
Muclas: Sus clases. Caracteristicas. Tipos de abrasivos.

Terna 43. Miquinas auxiliares. Maquinas cortadoras: Cizallas,
trozaderas y punzonadoras. Descripcidn, funcionamiente y traba-
jos que reatizan, Mdquinas para ¢l trabajo de chapas: Plegadoras,
curvadoras { rebordeadoras. Descripcion, funcionamiento y traba-
jos que reaitza. Contadoras automdticas con CN para el corte
depequefias series de piezas compleias (bastidores y chisis de
aparaios electronicos, etc.) sin utillaje especial.

Tema 44. Madquinas auxiliares. Miquinas de forja: Martillo
iton, martilio de caida libre, prensa de forja. Clases, descripeion,
uncionamiento ¥ irabajos que con ellas s& realizan. Precauciones

r aparatos de seguri Prensas: De husillo, excéntrica e hidrdu-
ica. Ciases, descripcion, funcionamiento y trabajos que en ellas se
reatizan. Precauciones y dispositivos de seguridad.

Tema 45. Newmitica. Produccion del aire comprimido. Pre-
paracién del aire comprimido. Componenates neumaticos.

Tema 46. Mando neumatico. Instalaciones neurndticas. Cir-
cuilos especiales. Electroneumaitica.

Tema 47. Hidraulica. Principios fisicos fundamentales. Bom-
bas tipo. Instalaciones hidrdulicas. Vilvulas. Flementos hidriulicos
de trabajo. ) )

Tema 48, Motores hidréuticos. Circuitos hidrdulicos. Aplica-
cion a la mecdnica. Vdlvulas pilotadas. Electrohidriulica. )

Tema 49. Matriceria. Utiles de corte. Distintos procedimien-
tos de trabajo de corte. Partes de un conador. Caracteristicas
constructivas_de esta clase de dtiles, dngulos de salida, juegos,
sistema de fijacion, dimensiones de los machos, tratamientos
térmicos. Método para cakoular el espesor de la placa matnz.
Caleulo del paso. .

Tema 50. Matriceria. Utiles de doblar y curvar. Partes, formas
y caracteristicas constructivas de esta clase de utiles. Mecanismos
de expulsién. Caiculo de los desarrollos de pieza. Embuticiones
sucesivas: Normas para efectuar, X

Tema 51. Matriceria. Dispositivos automaticos de alimenta-
cién. Dispositivos automaticos de alimentacion para productos
semielaborados. Dispositivos automaticos de alimentacién para
piezas. Métodos de orientacidn direccional para piezas, Troquelado
y corte de ision. Prensas para troquelado de precision.

Tema 52, Conwrol de calidad. Calculos fundamentales. La
funcion centrol de calidad en la industria. Control estadistico de
calidad. Organizacién y situacién del control de calidad en una
Empresa. Circulos de calidad.

Tema 53. Productos que facilitan el trabajo. Refrigeracién. Su
obieto. Sustancias refrigeranies: Clases y modo de utilizacion. -
Propiedades que debe tener todo refrigerante. Procedimientos de
efectuar la refrigeracién. Lubrificacién: Su objeto. Sustancias lubri-
ficantes: (lases y propiedades. Procedimientos para efectuar la
lubricacién.

Tema 54. Normas generales para la conservacién y entreteni-
miento de las maquinas herramientas. Engrase. Averias eléetricas y
mecinicas mds frecuentes: Su reparacién inmediata. Dispositivos
de seguridad en los talleres. Higiene de los talleres: Ventilacitn y
absorcion de materias nocivas. )

Tema 55. Calculos de uempos én los procesos de mecanizado
con las mdiquinas herramientas. Tiempos de trabajo, de prepara-
cion y muerto. Reduccién de tiempos en el mecanizado. Los
nomogramas aplicados al cilculo de tiempos. L

Tema 36.  Organizacién det trabajo. Proceso de fabricacitn de
una pieza utilizando racionalmente las diferentes maquinas de un
1aller. Esquemna de una hoja de rabajo en la que se especifique todo
o necesanio para efectuar un trabajo hasta Hegar al tiempo total y
coste def mismo.

Tema 57. Nuevas técnicas de arranque y deformacidn de
material. Electroerosion, Liser, Plasma, etcétera,

Tecnologis de Moda y Confeccion

LTema . Fibras textiles. Clasificacién. Fibras de origen natu-
3
Tema 2. Fibras textiles artificiales y sintélicas.
Tema 3. Analisis de fibras. .
Tema 4. Hilos. Hilos para tejer, Hilos para coser. Hilos

especiales. Numeracion.

Tema 5. Procesos de hilatura de las distintas fibras.

Terma 6. Clasificaciéon de 1ejidos. Procesos de fabricacion.
Caracteristicas.

Tema 7. Estructura de wjidos. Ligamentos. Efectos de color.
Tejidos de nueva creacidn.
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Tema 8, Nomenclatura de los Iejidos. Aplicaciones. Analisis
de tejidos. Etiquelado de conservacion.

Tema 9. Apresto de tejidos.

Tema 10. Tintura y estampacion.

. chma 11. Acabado de wjidos. Operaciones comuaes y espe-
ciales. .

Tema 12. Picles o imitaciones. Entretelas termondhesivas.
Tetas no 1ejidas.

Tema 13. Accesorios. Fornitenas y complementos empleados
¢n la confeccién de prendas.

Tema 14. La moda en el vestr. Evolucion histdrica. Creacién
y diseno. Fuentes de inspiracion. Nuevas técnicas en disefio.

_ Tema 5. Modahdades en cofeccion: Medida, aresanal e
industria ¥y mixia. Estructura funcional de la industia de la
_ confecqidon. Organigrama,

Tema 16. Antropomeiria. Andlisis de las medidas. Tallas
normalizadas.

Tema 17, Patronaje basico de prendas de sedora. componen-
tes. Transformaciones.

Tema 18. Patronaje bdsico de prendas de caballere. Compo-
aenies. Transfonmaciones.

_Tema 19. Escalada de patrones. Fundamentos del escalado.
Distintos sistemas de escalado. Indicacion de seiales.

Tema 20. Departamento de creacién. Caracteristicas. Funcio-
nalidad y organigrama. Recepcion de material. Criterios a aplicar.

Tema 21. Planificacion de la produccisn. Qrpanigrama de
funcionamiento. Anilisis de grtndas. Fichas técnicas. proyecio de
fabricacién de prendas. Estudio de marcadas.

Tema 22. Planificacion de fabricacién. Estudio y mejora de
métodos. Diagramas habitualmente empleados en la industria de la
confeccén, Puesios de wrabajo. : :

Tema 23. Estudio de tiempos en 1a industria de confeccion.

Tema 24, Sistemas de trabajo en confeccidn. Implantacion de
cadenas. Equilibrado de¢ cadenas Representaciones graficas.

Tema 25. Planificacidén. Programacién y lanzamiento. Con-
trol de la groduecién.

Tema 26. Marcadas y extendidos.

Tema 27. Corte. Sistemas. Maquinaria utilizada. Empaque-
tado. Ftiquetado. Accesorios.

_ Tema 28. Puntadas. Normalizacién. Costuras y normaliza-
cidn,

Tema 29. Seccidn de confeccion. Maquina de coser de pun-
iada normal. Accesorios.

Tema 30. Miquina de puntadas de cadeneta. Maquina de
punlada de recubrimiento. Mdquina de puntada invisible. Aceeso-
rios.

Tema 31. Maiquinas especiales (ojales, botones, presi-
Itas, eic.). Midquinas automdticas. Accesorios.

Tema 32. Elementos de transpone. Elementos de semiauto-
matizacion.

Tema 3). Teoria del planchado. Termoadhcsion. Factores
influyentes en el planchado.

ema 34. Planchas. Preasas. Maniquies. Accesorios,
Tema 35. Control de calidad en la industria de confeccion.
Tema 36. Automaltizacion en la industria de la confeccion.
Tecnologia de Peluguerfa y Estética
Tema 1. La c¢lula animal. Estructura y funciones.
Tema 2. Histologia animatk Qlasificacion y descripcion de
1ejidos.
Tema 3. Sistermna dseo. Descripeidn de los huesos del esque-

leto humano. Articulaciones.

Tema 4. Sisterna muscular. Descripcion de los misculos
superficiales de] cuerpe humano.

Tema 5. Sistema endocrino. Relacion con la fisiclogia de la
piel ¥ anejos.

Tema 6. Aparato circulatorio sanguineo y linfatico. Ahteracio-
nes del sistema venoso: Varices. Tratamienios.

Tema 7. La piel: Anatomia y fsiologia. Quertinizacion.
Melanogénesis. Termorregulacion. Acidez cutinea.

Tema 8. Anejos de la piel. Estructura ¥ funciones de las
glindulas sudoriparas y scbaceas. Uhas.

Tema 9. El pelo. Estructura. Functdn. Tipos. Los queratinos.
Resistencia y plasticidad.

Tema 10. Los cabellos. Crecimiento y nimero. Formas.
Color. Propiedades fisicas y quimicas. Polencial eléctrico det
cabelio. Ciclo biologico.

Tema 11. Envejecimiento cutdneo. Transformacion de los
tejidos cutincos. Arrugas. Tratamientos.

Tema 12. Dermaiosis por agentes fisicos. Lasiones por el
calor: Quemaduras. Injerios cutineos y su aspecto estélico. Lesio-
nes actinicas. Folosensibilidad. Cosméticos antisolares,

Tema 13. Trastornos de la pigmentacion. Discromias heredi-
larias y congénitas. Discromias adquiridas.

Tema B4, Dermatitis por contacto. Dermatitis imitativa. Der-
matitis alérgica. Prueba del parche. Dermatitis por cosméticos,
Tratamiento de las dermatitis profesionales por contacio.

Temza 15  Aleraciones de las glandulas sebsceas. Seborrea,
Acné. Rosjicea. Tratamienios.

Tema 6. Alteraciones de Jas ufhas. Malformaciones congéni-
tas y adquiridas, Alteraciones de las glindulas sudoriparas.

ema 17. Aheraciones estructurales y cromdticas del sis.
temma piloso.

Terna 18. AMlteraciones de la camidad del sistema piloso.
Hirsutismo. Tratamicnto, :

Temna 19. Alopecias. Tipos ¥ tratamientos.

_ Tema 20. Enfermedades infecciosas de la piel v anejos produ-
cidos por microorganismos.

Tema 21. Infestaciones. Sarna y pediculosis.

Tema 22. Nevos. Tipos. Teorias sobre sus formaciones v
tratamientos.

Tema 23 Tumores culdneos benignos. Adenomas: Sebaceos

y sudoriparos. Quisies sebaceos. Quisies epidérmicos.

Tema 24, Nutricion. Clasificacién de las sustancias nutriti-
vas; Alimentos energéticos, plasticos y funcionales.

Tema 25. Uhilizacion de las sustancias nuintivas: Digestion,
absorcién, metabolismo y excrecion.

Tema 26. Obesidad: Causas, tipos. sinfomatologia y trata-
mienlo. La celulisis. Teoria sobre su ongen. Dnferencta e¢nire
obesidad y celulitis. Tratamiento.

Tema 27. Permeabilidad selectiva de 1a superficie de la piel ¥
penetracidn de cosméticos. Peligros de la absorcion percutanea de
COSMELICos.

Tema 28. Cosméticos. Composicion quimica. Formas cosmé-
ticas. Clasificacion.

Tema 29, Agentes emulsionantes: Anionicos. calionicos. no
idnicos. Otros tipos de agenies.

Tema 30. Coesméticos de limpieza para la piel y el peio. Tipos.
Composicion: Caracteristicas y propiedades. Mecanismo de accion
del detergente.

Tema 3l. Tonwos capilares Aguas detergentes capiiares.
Fricciones tonicas. Lociones.

Tema 32. Emolientes capilares. Propiedades v funciones de
las bases grasas de los cosméticos capilares. Bases grasas animales.
Bases grasas vegetales. Bases grasas minecrales. Bases grasas de
produclos naturales. _

Tema 33. Cremas, leches y pomadas capilares. Caractenisticas
de los componentes guimicos. Preparacion y envase de las cremas
y keches capilares. Modo de empleo de las mismas. Alteraciones,
defectos ¢ incompatibilidades de las cremas. Leches y pornadas.

Tema 34. Brollantinas. Composicidon guimica. Principales
lipos de brillantinas. Propicdades, defectos ¢ incompatibiltidades de
las brllanminas Eleccion y uso de las bnllantinas. Fijadores y
bammices

Tema 35 Jonizacién. Aniones y cahones. Equilibrio iénico
del agua. Conceplo de pH.

Tema 36, Oxidacion y reduccion. Reacciones rédox. Agua
oxigenada. Propiedades. Su aplhicacion en peluguenia. Problemas de
mezclas,

Tema 37, Teoria de la ondulacién permanenie. Tipos de
permanente. Onduladores para la permanente iérmica. Caracteristi-
cas y propiedades de los componentes.

Jema 38  Onduladores para la permanente en frio. Cosmén-
cos depilatonos y epalaiorios. Caracteristicas y propiedades quimi-
cas.

Tema 39. Neutralizadores para la pecrmenente en frio ¥ en
caliente. Caracteristicas y propicdades de los componentes quimi-
cos. Delectos e incompatigi]idades de los neutralizadores para la
permanente en frio. Modo de empieo.

Tema 40. Decolorantes. Caracleristicas y prapiedades de los
componentes quimicos. Tintes cosméticos, Tintes persistentes de
tonalhidad natural. Tinwes mewghcos, Caracleristicas y propiedades
de los componentes quimicos. Tinles vegelales.

Tema 41, Tinles de oxidacién. Caracieristicas y propiedades
de 105 componenies Quimicos.,

Tema 42, Tonos colorantes de fantasia, Composicién, Tintes
fugaces, Champu matizado. Tonos brillantinados, Decoloranics
matizados. Defectos e incompatibilidades de los tinies cosméticos.

Tema 43. Cosmélicos tonificantes. Lociones y mascarillas.
Fiderivados. Cosméticos. Filchormonas.

Tema 44, Cosmélicos para las uias. guitamanchas ungulares.
Leviganies ungulares. Barnices para ufas. Blanqueadores subungu-
lares. Desbarmizadores.

Tema 45. Cosméticos para los labios. Cosméticos para los
Qjos. Cosmélicos de preafeitados y postafeiiado. Composicion
guimica. Hemostalicos. ) ]

Tema 46. Cosméticos para las producciones glandulares. Cos-
méticos para tralamienic de senos. Desodorantes. Cosmélicos
empleados en maquillaje y caraclerizacion. Desodorantes inlimos
en aerosol.
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Tema 47, Técnicas terapéuticas. Flectroterapia. Corrientes
cléctricas. Corriente galvdnica. Corrientes variables. Corrientes de
baja frecuencia media. Corrientes interferenciales. Cortentes de
alta frecuencia. Propiedades y efectos fisiologicos de cada una de
ellas. Contraindicaciones.

_ Tema 48,  Efecios fisiologicos de la termoterapia, crioterapia e
hidroterapia. Badios de parafina. Masaje subacudtico. Contraindica-
ciomnes.

Tema 49. Lla cirugfa estélica. Sus técnicas y aplicaciones.
Otras tcnicas terapéulicas utilizadas en Estética ¥ Peluqueria.
Homoinjertos. Filoterapia. Ozonoterapia. Masaje. Radiaciones
electromagnéticas. Rayos ultravioleta. g(a os infrarrojos. Luz de
Wood. Rayos laser. Acupuntura. Efectos fisiolégicos y contraindi-
caciones.

Tema 50. Legislacién y normas sanitarias y de seguridad
aph;:aples ala las instalaciones de Estética y Peluquerfa. Deontologia
profesional.

Tecnologia saniirks

Tema 1. La célula: izacidn celular. Estructura y funcién
g;: los distintos érganos celulares. Estudio del nicleo en interfase y
vis10n
Tema 2. Genética: Los genes. Cédigo genético. Mecanismo
general de la herencia. Sintesis de proteinas.
Tema 3. Tejidos de sostén. Origen, estructura, tipos y funcio-

Tema 4. Tejido muscular, Miisculo estriado, liso ¥ cardiaco.
Fisiologia muscular,

Tema 5. Sistema nervioso: Funcion general. Células nervio-
sas. Jmpulso nervioso. Sistema nervioso central.

_Tema 6, Tejido dseo. Histologia y funciones. Articulaciones:
Tipos v funciones.

Tema 7. Aparato digestivo: Analomia topogrifica. Principios
generales de la digestion. Enzimas digestivas. Funciones y control
de las secreciones.

Tema 8. Corazén: Estructura mtomo—histolc‘ﬁica. Fisiologia
gardiaca. La circulacion y la presién de la sangre: Hemodindmica.

Tema 9. Aparato urinario: Anatomia. Estructura de la
nefrona. Formacion de la orina. Depuracién renal. Aclaramiento.
Otras funciones renales.

Tema 10. Glindulas endocrinas: Descripcitin anatdmica. Hor-
monas. Estruciura quimica. Accidén bioldgica.

Tema 11. Hematologia celular. Seric blanca y roja.

Tema 12. Fisiologia de la hemostasia: Hemostasia primaria.
C facién. Fibrinolisis. Valoracion de la hemostasis.

ema |3, Trombosis. Concepto. Factores trombogénicos. Cli-
nica. Complicaciones. Tratamiento y control de laboratorio.

Tema i4, Plasma sanguineo. Técnicas de separacién de pro-
teinas. Protcinograma Blasmﬁtico normal. Origen { funcién de las
proteinas plasmaticas. Variaciones patolégicas ¢n el proieinograma
plasmatico, .

Tema 15. Grupos sanguineos y factor Rh. [ncompatibilidades.
Eritroblastoais fetal: Etiologia, clinica, prevencién y control

Tema 16. Los organos del sistema inmune. Médula Osea,
timo, bazo, nddulos linfiticos, ganglios linféticos. Imtercambio de
liquido entre el leche vascular y tejidos. Linfa y circulacion
linl4tica.

Tema 17. Antigenos: Alergias.

Tema 18. Bacterias: Caracteristicas biolégicas. Morfologia.
Metabolismo. Crecimiento, reproduccién y muerte. Métodos de
aislamiento y cultivo.

Tema 19. Virus: Caracteristicas y clasificacién. Importancia
actual en patologia. X .

Tema 20. Contaminacién hoanalaJia. Importancia actual.
Gérmenes que la producen. Control microbiolégico. Unidades de
alo riesgo. Prevencion.

Tema 21, Hidratos de carbono. Estructura, tipos y metabo-
lismo.

Tema 22. Lipidos: Estructura, tipos y metabolismo.

Tema 23. Proteinax Estructura, tipos y metabolismo,

Tema 24. Enzimas: Estructura. Accién bioldgica. Especifici-
dad, Clases de enzimas. Linética. Enzimitica. Coenzimas,

Tema 25. Espectrofotometria y microscopia. Fundamentos e
importancia en ¢l labomatorio.

Tema 26. Electroforesis y cromatografia. Fundamentos ¢
imponancia en el laboratorio. .

Tema 27. Agpua ¥ sales minerales, Importacia en ¢l organismo.
Equilibrio hidroelectrolitico. Alteraciones del mismo. .

Tema 28.  Descomposicion y deterioro de los alimentos. Toxi-
infecciones alimentarias. Concepto. Importancia actual, Diagnds-
tica de laboratorio. Epidemiologia. .

Tema 29, MNecesidades nutricionales en las distintas etapas de
la vida. Estados carenciales y demds trastornos de la nutricién,

Tema 30. Desarrollo psicomotriz del nifio desde el nacimiento
hasta los catorce afios. Esquema corporal y lateralidad.

nes

Tems 3. Ondas electromagnéticas. Absorcion de energla
radiante por la materia. Leyes de la absorcién de radiaciones
elecrromagnéticas, Espectroscopia de rayos X y componentes
basicos de los equipos de rayos X. Propiedades de rayos X. Imagen
de la radiacidn. Radiobiclogia. Radiofirmaco.

Tema 32, Patologia respiratoria: Insuficiencia respimatonia,
bronquitis, cincer broncopulmonar. Concepta. Etiologia. Clinica,
Dla#néstico ¥y watamiento.

ema 33, Patologia gastroduodenal. Gastritis, dlceras, cdncer.
Concepto. Etiologia. Clinica. Diagnéstico y tratamiento. )

Tema 34, Patologia hepatica y de vias biliares. Hepatitis,
cirrosis, c¢olelitiasis. Concepto. Etiologia. Clinica. Diagnéstico y
tratamiento.

Tema 35, Pawlogia renal. Insuficienca renal. Glomerulonefro-
sis. Sindrome nefrético. Concepto. Eriologia. Clinica. Diagnéstico
y tratamiento.

Tema 36. Patologia urinara. Cistitis, uropatia obstructiva,
Concepio. Etiologia. Clinica. Diagnéstico, Tratamiento. importan-
cia del laboratono en ambos procesos.

Tema 37. Patologia cardiaca: Insuficiencia cardiaca. Infarto de
miocardio. Concepto. Ftiologia. Clinica, Diagnostico. Tratamiento.

Tema 38. Patologia pancredtica: Pancreatitis y tumores pan-
credticos. Concepto. Euologia. Clinica. Disgnéstico ¥ tratamiento.
Diabeies Mellitus.

Tema 39. Patologla osteoarticular: Osteoporosis, Osteomala-
cia. Gola, Concepto. t.iologa. Clinica. Diagnostico y ratamiento,

Tema 40. Anemias: Concepto y clasificacidn. Descripei6n.
Clinica, analitica y terapéutica, .

T:lma 4|, Pawlogia genital. Enfermedades de transmision
séxual.

Tema #2. Hemorragias ginecoldgicas: Orginicas y funcionales,

Tema 43, Scrologia. Métodos seralégicos, i

Tema 44, Tumores. Concepto. Crecimiento ¥y caracteristicas
celulares, Inmunologia. Carcinogénesis,

_ Tema 45. Enfermedades exantematicas de la infancia: Saram-
pién, rubkola, parotiditis. [mportancia actual Complicaciones
VACUnacién. )

Tema 46. Anatomia patologica del aparato digestivo.

Tema 47. Inclusion en parafina y celoidina. Métodos y
técnicas de corte,

Tema 43. Meétodos y técnicas en citologia neopléxica.

Tema 49. Fundamenitos, materiales, téenicas ¥ aplicacién de
amalpamas dentales, colados y revestimientos dentales. Productos
de yeso y ceras dentales. . ]

ema 50. Desarrollo embrioldgico ¢ histoidgico de los tejidos
bucedentales. Los dientes, caracteristicas generales ¢ individuales,
denticion desidua y permanente. Alineamiento y oclusién.

Tema 51.  Paiologia de los 6rganos de audicién y de fonacion.
La respiracién en la reeducacion del lenguaje. ]

Tema 52. La deficiencia mental. Exploracién y diagnéstico.
Valoracién y tratamiento de la capacidad Lingiistica de los diferen-
tes niveles de deficiencia mental.

Tema 53.  Cuidados basicos de enfermeria en cirugia, trauma-
tologfa, UVL. Coronarias, quemados y grandes sindromes de alto
NEsgo.

ema 54, Cuidados de enfermeria en la resolucidn del proceso
salud-enfermedad. curacion, cronicidad, deceso, etc. Atencién psi-
coldgica ¥y comunicacional,

ANEXO II

Pricticas administrativas y comerciales

Tema 1. Priciicas de mecanografia. Ejercicios de velocidad,
Correcrién de errores. . )

Tema 2. Redaccién mecanografiada de comunicados de régi-
men intermo, saludas, cartas comerciales, certificados, oficios,
instancias, declaraciones juradas y actas. .

Tema 3. Ejercicios de uso y velocidad con estenotipia. )

Tema 4. Analisis de objetivos de una Empresa. Fines econémi-
cos y contenidos sociales. ) L

Tema 5. Organigramas organizativos de Empresa. Técnicas
estructurales. i o

Tema 6. Funciones y actividades de los principales departa-
mentos de una Empresa, . .

Tema 7. Descripeion de los aspectos técnico, econdmice, finan-
ciero, contabte, legal y social de las funciones y operaciones
administralivas mas usuales. o o

Tema 8. Racicnalizacion de trabajos administrativos, incluido
estudio de métodos y tiempos. . ) )

Tema9. Lascomunicaciones y ¢l tratamiento de {a informacién
en 1a Empresa. ] i . o

Tema 10. Correspondencia mercantil. Recepeidn, distribucién
y archive.

Tema 1L

Descripcitén de impresos y documentos de usa
mercantil.
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”gema 12, Libros de registro. Impresos y documentos pormali-
Zados.

Tema 13. Organirecién de archivos y ficheros. Clasificacion de
documenios.

Tema 14, Supuestos de operaciones de Bancos y Entidades de
crédito y su contabilizacion.

Tema 15 Supusstos de operaciones de Bolsa y Entidades
financieras y Su coniabilizacién.

Tema 16. Supuestos de operaciones de seguros ¥ su contabiliza-
cidn.

T%ma §7.  Supuesios de operaciones de COMErcio ¥ su contabili-
zacion.

Tema 18.  Supuesios de operaciones relacionadas con la Seguri-
dad Social ¥y su contatnlizacidn.

Tema 19, Supuestos de operaciones de construccidn € inmobi-
hanas y su contabihizacion,

Tema 20. Supuestos de operaciones de Empresas extractivas y
de transporie y su contabilizacién.

Tema 21. Supuestos de operaciones de comercio exteriof,
publicidad y hosieleria y su contabilizacion.

Tema 22, Ccmabili(ﬁ!d. Partida doble. Interpretacién y clasifi-

caciin de las cuentas. Plan contable espafiol.

Tema 23. Contabilidad de Sociedades mercantikes.

Tema 24, Contabilidad de Sociedades Apdnimas y Cooperati-
vas.

Tema 25. Migu y macrocontabilidad.

Tema 26, Control de almacén. Inventarios.
b"!'ema 27. Estudio de costes en una Empresa de produccioe de

tenes.

Tema 28.  Estudios de mercado. Motivaciones del consumidor.

'dTaTa 29. Sondeos. Utilidad, descripcién y disefios de 1a publi-
o ]

Tema 30. Planificacion del producto. Demanda potencial. Téc-
nicas de metcado.

Tema 31. Canales de distnibucion del producto y programas de
promocion,

Tema 32. Capilalizacidn simple v compuesta. Descuenio sim-
ple y com to. Equivalencia financiera

Terma 33 Rentas. Amontizacion de préstamos Empréstitos.

Tema 34. &l contrato de trabajo. Modificacidn, suspensién y
extincion. Retribucién del rabajo.

Tema 35, La represcntacion del trabajador. Sindicatos. Conve-
nios Colectivos. Conflictos individuales y colectivos de trabajo.

Tema 36.  El limpuesio sobre el Valor Afadido. Impuesto sobre
iz Renia de ias Personas Fisicas. [mpuesto sobre Sociedades.

Tema 37. Definiciones y formulas operativas de uso en estadis-
tica. Series cronoldgicas.

“fema 38 Mecanizacido de los trabajos admimistratives. Meca-
nizacida contable,

Tema 39. Introduccién a la informdtica. Evolucidn. Estructura
de un ordenador. Lenguajes de programacion. Aplicaciones. Siste-
mas operativos.

Tema 40. Aplicaciones informéticas en 1a Empresa v su confi-
g;mci{‘m. Bases de datos. Tratamrento de 1ex10s. Hojas de célculo,

ogramas contables y de gestion,

Pricticas de automocion

Tema 1, Utites y herramiemas bdsicos empleados en 1a cons-
truccion de un elemento accesorio del automovil.

Tema 2. Primeras materias que intervienen en la fabricacion
del automévil.

Tema 3. Maquinas auxiliarcs y materiales cmpleados en ¢
taller eléctrico del automévil, Tecnologia y pricticas.

Tema 4. Tecnologia de las maquinas avxiliares de us taller
mecinico de automocién.

Tema 5. Estudio y aplicaciones de los aparstos de medida
empleados en el taller de mecanica de automocién.

ema 6. Tecnologia y praxis de soldadura. )

Tema 7. Circuito de carga, Componentes. Estudio wecnoldgico-
prictico.

Tema 8. Circuito de armanque. Componentes. Estudio teonold-
gico-practico.

Tema 9. Circuito gencral de alumbrado. Compoenentes. Estudio
1ecnOlOEICO-Practico,

Tema 10, Circuitos eléciricos auxiliares y circuitos especiales de
prestacion, Eswudio tecnoldgico-prictico.

Tema 1L Tipos de sistemas de encendido. Componentes.
Estudio tecnolégico-préctico.

Tema 2. Estudic dy aplicaciones de aparatos de medida
empleados en el taller de eleciricidad del automovil.

ema t3.  Estudio del motor de encendido provocedo. Tipos de

motores. So estudio v verificacidn. Ignicién de los mismos.

Tema 14. Estudio del motor de encendido por compresion

Tipos de motores. Su estudio y verificacion. fgnicidn de los
MISTROS,

Tema |5, Embragues. Sus clases. Elementos colaterales. Ajustes
y reglajes,

Tema 16. Corvertidores de par. Sus clases. Eiementos colatera-
les. Ajustes y reglajes.

Tema 17. Transmisiones. Tipos. Elementos que la componen.
Ajustes y reglajes.

Tema 18, Suspensiones. Tipos. Elementos. Reglajes.

Tema 19. Sistemas de frenado. Tipos. Elementos. Venificacion

¥ reglajes. L o
Tema 20.  Sistemas de direccién, Tipos, Elementos. Venficacion

y reglajes. . ) . . .
Tema 2). Neumaiticos. Estudic tecnoldgico-prictico, Verifica-

cién y controt.

Tema 22, Sistemdtica de focalizacion de averias. Motor, basti-
dor y transmisién. Reparacién.

Tema 23,  Sisternas de alimentacién de un motor de encendido
provocado.

Tema 24. Sistemas dc alimentacidn de un motor de encendido
Por CoOMpresion.

Tema 25, Sobrealimentacién. Tipos Elementos. Su mfluencia
scbre otfros sistemas del motor,

Tema 26. Lubricantes y sistcras de engrase del motor.

Tema 27. Refrigerantes. Sistemas de refrigeracion del motor.

Tema 28. Carroceria del awtomdévil. Tipes. Compesicién y
ensamblados. Métodos de reparacidn. Matenales empleados.

Tema 29, Pinmuras. Esmahes. Emplastecidos. Su empleo en iz
reparacion de las carrocerias.

eme }). Herramientas ¥ maquinariaz empleada en Ia repana-

cion de la carroceria.

Tema 31, Maquinaria de verificacién, Eléctrica y mecénica.

Tema 32, Organizacion de un tabler para medianas reparacio-
nes. Con seccién de mecédnica, electricidad y chape y pintura
Administracién del mismo.

Tema 33. islacion actual sobre talleres de automocion. La
Inspeccion Técnica de Vehiculos. Responsabilidad jurnidica.

Tema 34. Componenies especiales, plisticos, fibra 6ptica, cerd-
micas, etc., y avances wecnologicos en e} aatomovil.

Tema 35. Elementos clectrdonicos bésicos empleados en la
ausomocion. Funcionamiento.

Pricticas de delineacion

Problemas grdficos grométricos

Tema {. Perpendiculares y peralelas. Diferentes problemas.

Tema 2, Angulos. Construccion, operaciones, biscctnices y otros
problemas. : .

Tema 3. Trdngulos. Problemas sobhre su construccion.

Tema 4. Cuadriliteros. Construcion del cuadrado, rectangulo,
rombeo, trapecios y trapezoides. . .

Tema 5. Poligonos regulares. Construccion por difercates méto-
dos de tos poligonos mds significativos, .

Tema 6. Tangentes. Construccion de rectas y circunferencias
tangentes. Circunferencias tangentes entre si. Enlaces.

Tema 7. Ovalo, ovoide ¥ espiral de Arquimedes.

Tema 8. Elipse, paribola ¢ hipfrbola. Diferentes casos de
construccitén, Tanpentes a esias curvas. ) )

Tema 9. Trazado de molduras y arcos arquitecténicos.

Sistemas de representacion

Tema 10. Proyeccién isoméirica. Representacion de poiigonos
lares y circulos. »
ema |1, Proyeccidn isométrica Representacion de prismas
rectas, pirdmides, cilindros y conos. ]
Tema 12. Perspectiva caballera. Representacion de poligonos
lares y circalos. ) .
ema I3. Perspectiva caballera. Representacion de pnsmas
rectos, piramides, cilindros y conos. )
Tema 14. Perspectiva conica Repuesentacion de poligonos
re%_ulares y circulos, arcos, formas planas mediame cuadricuia.
ema 15. Perspectiva conica. Represeniacion de prismas rec-
tos, piramides, cilindros ¥ conos.
Tema 16. Aplicacifén a cue?yqs. Laso en que uno de los puntos
de concurrencia se encuentra fuera del cuadro.

Normalizacion del dibujo técnico

Tema i17. Formatos. Formas de obtencién. Dimensiones, ple-
gade, cajetines y lista de despiezo.

Tema IR Rotulacién. Caracteristicas segin normas DIN 4
UNE. Pautas y proporvionss. Maierial a emplear.

Tema {9. ¥lepnscntaciﬁn de objetos. Lineas vistas y ocultas
Vistas principales. Vistas necesanas. . )

Tema 20. Secciones o cornes. Particularidades. Secciones par
ciales.
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Tema 21. Croquizado. Materiales a emplear. Proceso a seguir
en la elaboracion de Croguis.

Tema 22. Acotaciones. Reglas en la consignacion de medidas.
Normas en la acotacidn de los cuerpos geoméiricos fundamentales,

Normalizacion del dibwjo técrico, Especialidad industrial
¥ disento industrial

Tema 23.  Acotacion en funcién de las maguinas-herramientas
y procesos de taifer. Acolaciones en seric y en paraleio. Acolacibn
combinada. Acotacién por coordenadas.

Tema 24. Roturas, cortes y secciones. Secciones totales y
parciales. Secciones abatidas. Particularidades sobre secciones.

Tema 25. Estados superficiales, Simbolos utitizados. Indicacio-
nes de las caracteristicas superficiales sobre los simbolos. Indicacio-
nes en los dibujos.

Tema 26. Conicidad, convergencia e inclinacién. Normas y
ejemnplos de aplicacidn. ]

Tema 27. Tolerancias lineales y angulares. Tolerancias de
forma y de posicion. Indicaciones en ltos dibujos. .

Temz 28. Roscas. Representacién. Sistemas de roscas. Tomi-
{ios, tuercas, esparragos y taladros roscados. )

Tema 29, Engranajes: Cilindricos, conicos y helicoidales. Nor-
malizacién y representacién. )

Tema 3. Rodamientos: De bolas, de rodillos y de agujas.
Normalizacion y representacién. )

Tema 31. Estructuras metdlicas. Perfiles normalizados v espe-
ciales. Uniones soldadas y roblonadas. Apovos y brochales.

Tema 32. Soldaduras. Clases, normalizacion y representacion.

Tema 33. lmstalaciones hidriulicas. Normalizacion y represen-
tacion en conducciones y tratamiento de aguas. Normalizaci6én y
representacidn en industrias petroquimicas.

ema 34. Instalaciones neumnaticas. Normalizacidn y represen-
tacion. :
Tema 35. Inswalaciones eléctricas, Normalizacién y representa-

cién de transponte, transformacién y aplicaciones industriales.

Normalizacion del dibujo réenico. Especialidad edificios
y obras y disefio de interiores

Tema 36. Acotacién. Replanteos, medicién en obra, acotacidn

sc%t’m proveso de construccion. Tolerancias de dimensiones,

ema 37, Representacidn de elementos. Cerramientos, particio-
nes, escaleras, rampas, ascensores, puertas, veniapas, sanuanos,
mobiliano.

Tema 38. Representacién normalizada (NTE) de conjuntos,
plantas, alzados y secciones.

Tema 39. Representacidén normalizada (NTE y otras) de ele-
menlos ¥ conjuntos estructurales, cimeniaciones, susientantes ver-
ticales (muros y pilares), sustentantes horizontales {vigas y cerchas),
foglj_ados. ]

ema 40. Representacién normalizada de elementos ¥ conjun-
tos de instalaciones {NTE): Electricidad {media y baja tensi6n),
fontaneria, saneamiente y alcantarillado. )

Tema 41. Carpinteria y equipamiento. Representacion normali-
zada de puenas, ventanas, mamparas, mobiliaric y eguipo {NTE,
NBE},

Normalizacion del dibujo técnico en la especialidad de disefto
grdfico

Tema 42. Cromatismo y acromatismo. Circulo cromdtico.
Series cromaticas. Gamas frias y cilidas.

Tema 43. Rotulacion. Clases y tipos de letras, dimensiones
normalizadas mas utilizadas en la imprenta.

Tema 44. Tramas y tondos. Sus tipos y utilizacién mas fre-
cuente.

Pricticas de Hosteleriz ¥y Tarfsmo

Tema 1:

a} Cuidados de manejo y conservacién de la maguinaria ¥
utensilios de coctna utilizados por los alumnos.

b) Conocimiento ¥ manejo de la maquinaria de bar, cuidados
y géneros a wilizar con la misma.

¢} Maquinaria precisa en fenceria para un hotel de 200
habitaciones. i

Tema 2.

a) Retirada de géneros del economato y distribucidén dentro de
las diversas partidas, Preparacion previa en las mismas.

b} Reposicion de géneros de bar después de un servicio para
el siguiente. Material para el bar.

¢} Mise en place del ofice de pisos de camaretas.

Tema 3:

a) Preparacidn y conservacidn de fondos fundamentales o
bdsicos y complementanios,

b} Menaje, preparacion y composicion, jugar que ocupa en el
comedor una vez montado.

¢y Cambio y arregio de habitaciones.

Tema 4

a) Salsas bdsicas y derivados de éstas.
b} Forma de pasar salsas, guamiciones y mostazas. Salsa
wdonea para ia carne a la pamilla, cerdo asado v pescado hervido,
¢} Limpieza y ornato en planta noble.

Tema 5:

a) Mc¢todo de cocinade de las hortalizas, su posterior conser-
vacién. Receias.

b) Montaje de bandejas para caldos o ¢remas para un ban-
quete y su servicio. Preparacion de céctel de mariscos.

¢} Personal preciso para una lenceria de hotel

Tema 6:

a) Pasias italianas frescas y secas. Coccion y conservacion.
Recetas.

b) Preparacién de espaguetti bolofesa v carbonada.

¢} Resumen del lavado de ropa.

Tema 7:

a) Preparaciones previas y claboraciones de legumbres secas.
Potajes y platos bdsicos de éstas. ) )

b) Tnochado de «roaf bee». Previsidn de material para
rabajar en bufet, mesa auxiliar y carro caliente.

c) Ropa de clientes.

Tema 8:

a) Preparacién de los distintos 1ipos de cremas de Jegumbres,
veloutes y bhisques.

b) Diferentes formas de montaje de mesas para banquete,
caracteristicas y precision de espacios.

¢} Productos de blangueo. Objetos olvidados.

Tema 9:

a) Preparacion de arroces secos y caldosos. Recetas. Prepara-
cion de champifiones y diversos 1ipos de setas.

b} Montaje de comedor, medidas de mesas redondas y cuadra-
das y tableros para cuatro, seis y ocho comensales.

¢} Condictones de un local para instalacién de una lavanderia.

Tema 1C:

a} Distintas claboraciones bisicas de los huevos. Recetas

b} Servicio de los huevos a la coque, Preparacion de consomé
marcelle en la sala. .

¢} Mantenimiento ¥ control de mobitiario.

Tema 11

a) La gran fritura, horalizas, pescados y carnes. Corte ¥
elaboracion de patatas para guarnicion. .

b} Servicio de vino blanco y espumoso desde cubo de hielo.
Temperatura ideal para servir. Preparacion de un cup.

c} Control de habitaciones. Llaves maestras.

Tema 12:

a8) Limpieza, corte, racionadeo y olras preparaciones de pes
cado en crudo.

b) Limpieza de racionado de pescado: Lenguado, fubina,
roslabailo, a la vista del cliente,

¢} Relacién de la gobernanta con recepcion y oiros departa-
mentos. .

Tema 13

a) Elaboraciones bdsicas de los pescados. Recetas. El bacalao.

b} Diferentes clases de café a servir. Recipientes adecuados
parad su preparacion y su servicio.

¢} Servicio iécnico del hotel,

Tema 14
a} Elaboraciones bdsicas de los crusticeos y moluscos. Rece-

1as.

‘b) Trinchada de fangosta. Guarnicion para ¢l servicio de las
ostras ¥ ¢l caviar.

¢} Sistemas de Hamadas.
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Tema 15

8} Despiezado y limpieza del vacuno mayor y menor. Adecua-
cion de las distimas piezas a los diferenics usoes.

b) Aparaios y elementos auailiares a utilizar en el comedor.
Preparacion de un «steack» a la pimienta,

¢) Calidades de 1a ropa para un hotel de oinco estrellas.

Tema 16:

a} Despiezado y limpieza del ganade lanar y del porcine.
Adecuacion de las distintas piezas a los diferentcs usos.

b) Servicio de una brocheta de rifenes y su guarnicion.
Maierial para ¢l servicio de caracoles.

¢) Organigrama de la gobernanta.

Tema 17
a) Las aves de comal y de caza. Preelaboracién y elaboracio-

nes.
b} Trinchado del pollo y del pavi-pollo a la vista del cliente.
¢} Estadillo de ocupaciones.

Tema 18:

a) Caza mayor y_menor de pelo, limpieza, maceracion vy
tiaboraciones bésicas. Recetas,

b} Preparacién en la sala de una becada flambeada,

c) Conocimientos écnicos v profesionales de 1a gobernanta.

Tema 19:

a) Métodos bisicos de elaboracién de las carnes. Recetas.
b} Preparacion de un «steack larare» y un «steack von
Bismarks».

¢) Tabia de productos de desmanchado.
Tema 20: )
a) Ensaladas. Geéneros posibies a utilizar, Recetas internacio-

nales.
s:fa Diferentes tipos de salsas para ensaladas. Preparacion de
ensalada ave,

¢} Cambio de ropas.
Tema 21:

a) Entremeses simples y compuestos. Distintas formas de
presentacion.

b} Montaje y servicio de un bufiete para recepcion. Previsién
de material y péneros.

c} Revision de habitaciones por el regidor/a.

Tema 22:

8)  Cuidados sobre i manejo y conservacién de maquinaria y
utensilios de reposteria.

b) Preparacion del jubileo de cerezas.

¢} Bloqueo temporal de habitaciones,

Tema 23:

a) Diversas elaboraciones a base de frutas como postre.

b) Preparacién de meldn ai oporto ¥ de la pifia natural.
Servicio de un «Amer Picous.

¢) Manejo de vitrificadoras, aspiradores y enceradoras.

Tema 24;

a) Masas esponjadas con levadura. Aplicaciones y recetas.

b) Servicio de vino tinto de reserva, temperatura ideal.
Cuidados. Preparacién de una calabria.

¢} Tendcderos de ropa.

Tema 25;

a) Masas laminadas y hojaldres.

b} Confeccién de los diferentes vales a utilizar en el comedor
y destino de cada una de las copias. Control.

¢) Ropa para planchado en calandras.

Tema 26:

a) Preparacion de diversos baidos para bizcochos y otras
pasias esponjadas por huevos.
Servicios de¢ quesos; cudndo ¥y como se deben servir,
Servicio de guesos calientes.
¢) Clasificacidn de la ropa.

Tema 271

a) Pastas de rﬁanga, cTepés ty pastas ofly,
0l b)l' Recelas para preparar diferentes clases de crepés a la vista
cliente.

¢) Limpieza y conservacidén de mantas, cortinas v visillos.

Tema 28:

8) Diversos tipos de helados, sorbetes y bisquits.

b} Preparacion del «steack» diana. Preparacion de un fresén
romarof. o

¢) Limpieza y arreglo de las habitaciones y servicios del
personal.

Tema 2%:

2) Elaboraciones de yemas, cremas y rellenos dulces.

b} Cambio de manie! sucio por hempo a la vista del cliente.
Preparacion de una ensalada de naranja a la vista del cliente.

c) Planchado de ropa a mano ¥ a miquina.

Tema 30

a) Elaboracién y densidades de atmibares. Sus usos.
b) Practicas dec cocteleria. Preparacién de un coctel.
¢} Control de la vaplla y cuberienia de pisos.

Tema 31

a) Formas de gestibén y organizacion de la cocina indusiriall-
zada.

b) Organizacion y montaje de servicios en £rdines y piscinas.

¢} Precauciones higidnicas en el servicio de alimentacién en
PIsOs,

Tema 32

a) Higiene y manipulacién de los alimentos.
b) Aberaciones de Jos alimentos.
¢} Toxi-infecciones alimentarias.

Pricticas de Electricidad

Tema 1. Naturaleza de la electricidad, Diferencia de potencial.
Resistencia eléctrica. Intensidad de la corriente eléctrica. Unidades.
Unidades de carga elécinca. Unidad de resistencia eléctrica. Uni-
dad de intensidad. Unidad de diferentia de potencial. Unidad de
fuerza electromotnz. i .

Tema 2.  Metales empleados en Iz rama eléctrica, Propiedades
de los mismos. Tenacidad, Ductilidad. Maleabilidad. Conducuabili-
dad. Elasticidad. Plasticidad. Fragilidad. Fusibilidad.

Tema 3. Tipos de conductores. Constitucidn de 1os conducto-
res. Propiedades que han de reunir. Aplicaciones, Cilculo de
secciones. ]

Tema 4, Aislantes y dieléctricos. Aleaciones resisientes. Mate-
riales empleados. Caracteristicas, clasificaciones, aplicaciones.

Tema 5. Ley de Ohm. Acoplamientos de resistencias. Serie
Shunt mixto. Reostatos. Leyes de Kirchoff. Teorema de MNorton y
Thevenin, . ) .

Tema 6. Imanes y electroimanes. Induccién magnética. Ima-
nacion ¢ histeresis, matenales magnéticos, cUCulios MAagnéticos.
Electroimanes, constitucion, aplicaciones,

Tema 7. Aparatos de maniobra en baja tension; interruptores,
lsadores. cruzamientos, conmutadores roiativos. Diagrama de
ncionamiento, constitucion, ¢jempio maniobras. i .

Tema B, Aparaios de maniobra astomiticos cn baja tension.
Relés, contactores, temporizadores, programadores. Elementos que
los constituyen, funcionamiento, aplicaciones, ejemplo de manio-
bras que se pueden realizar.

Tema 9. Aparatos de proteccién en baja tension. Fusibles,
imerruptores automdticos, 1€rmicos, magnéticos y magnetotérmi-
cos, relés diferenciales de defecto a nerra. Relés térmicos de
proteceion de motores. Relés de termistancias. Tomas de tierra,
picas, redes de tierra, medida de resistencias de tierra.

Tema 1. Aparatos de medidas. Voltimetros. Amperimetros.
Fasimetros. Frecuencimetros. Polimetros. Watimetros. Meghdome-
tros, eic, Constitucion. Conexionado. Aplicaciones. Ejemplos.

Tema 11. Tendido de lineas de baja tensidn. Subterrdncas.
Empalmes, Derivaciones. Cabezas terminales. Postes aisiantes.
Puestos a lierra. Tipos de conductores. Normas para el curvado.
Construccidén de los conductores. Aplicaciones.

Tema 12. Canalizaciones de proteccion utilizadas en las
instalaciones eléctricas, tubos-pve (rigido y rizade). Acero. Canali-
zaciones de obras, canaletas, bandejas, medidas normalizadas,
manejo y aplicacioncs.

Tema 13. Alumbrado incandescencia, principio de funciona-
miento, Lamparas, casquillos, utilizacion. Alumbrado fluorescente.
Principio de funcionamiento, lamparas, reactancias, cebadores,
luminarias diferentes Uipos, efectos estroboscopicos, correccion del
factor de potencia. Esquemas de uuilizacion,

Tema 14.  Alumbrade indusirial y publico. Lamparas de vapor
de mercurio, Limparas de vapor de sodic. Halogenurcs metalicos.
Principie de funcionamiento. Balastros (arrancadores). Diferentes
tipos. Utilizacién, Esquemas, conductores y célculo de secciones
para su alimentacion, .
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Tema 15.  Equipos de medida de energia. Domésticos, unifa-
miliares, multifamiliares, industriales, tarifas eléctricas. Elementos
que los constituyen. Descripcion y aplicaciones.

Tema 16, Potencia, circuitos de C. C., circuitos monofisicos
de C. A. Circuitos tnfisicos equilibrados, circuitos trifasicos
desequilibrados. Métodos empleados para medir la potencia
Esquemas. Aparatos utilizados.

Tema 17, Correccidn del factor de potencia, definicidn det cos
?, Potencia activa, potencia reactiva, potencia aparente, cilculo del
actor de potencia, fasimerro, cdlcuto de los condensadores necesarios

para corregir €l cos @... Sistemas para corregir ¢l cos 9 (manuales,
aulomdticos, generales, individuales). Ventajas de la correccion del
lactor de potencia. .

Tema 18. Cuadros, cuadros generales, cuadros de distriby-

¢ién, cuadros de proteccidn, cuadros de maniobra. Tipos, grados de
roteceion, Descripcidn, conexidn y funcionamiento. Aparatos que
os integran, Esquemas.

Tema 19, [nswlaciones de alumbrado a dos, tres y cuatro
hilos. Cuadro de proteccion. Calculo de secciones y caida de
tension. Tipos de conductores. Esquemas. Instalaciones de fuerza.
Cuadro de proteccién. Calculo de secciones y caida de tension.
Tipos de conduciores y canalizaciones. Esquemas. )

Tema 20. Devanados de maguinas de ¢/¢. Ondulados. Imbri-
cados. Mujuples. Inductores serie. [nductores Shunt. Polos auxilia-
res. Distintos métedos de ejecucion. Equilibrado dindmico de los
inducidos. Zunchado. Métodos para comprobacién de los devana-
dos. Ejernglos.

Tema 2. Migquinas de ¢/c. Tipos. Caracteristicas. Yaniacion
de velocidad. Inversion de %Lro Dispositivos. Reaccién del indu-
cido y posicidn de las escobillas. Averias mas frecuentes. Localiza-
cién de las mismas. Caracteristica de carga y vacio.

Tema 22. Devanados de miquinas de c¢/a concéntricas. Excén-
ncas. Una capa. Dos capas. Por polos consecuentes. Paso diame-
tral. Paso a cortads. Devanados para dos velocidades. Devanados
para cuatro tensiones, DMstinlos métodos de ejecucion. Métodos
para comprobacion de los devanados.

Tema 21 Generadores. Culata y nicleos. Nicleos pelares.
Bobina de campo. Inducida. Colector. Escobillas. Copexidn. Sene.
Conexién. Paralelo. Condiciones que haa de reunir. Sistema
trifilar. Aparaios de maniobras. Aparatos de medida.

Tema 24. Ahernadores. Generalidades. Alternadores de
campo gimtorio. Devanado de los alternadores. Principios genera-
les ¥ diferentes tipos. Devanados monofisicos. Devanados imbrica-
dos. Bifasicos de paso y entero. Devanados trifisicos de paso
eniero.

Tema 25. Devanados para aliernadores de paso fraccionano.
Devanados en espiral. Devanados de cadena. Epemplos.

Tema 26.  Construccidn de alternadores, Tipos de aliernado-
res. Estator. Ranuras. Ventilacion. Constitucién del rotor. Acopla-
miento de loa devanados de los alternadores. )

Tema 27. Acoplamiento de ahernadores. Sincronizacion.
Métodos empleados. Distintos aparalos utilizados para la sincroni-
zacion. Ejemplos.

Tema 28. Transformadores. Principio de funcionamiento.
iransformacicn Disgrama de Kapp. Determinacion pirditas en &
transformacién. Di pp. Determinacton 3 en &
hierro ¥ en el cobre,

Tema 29. Transformadores de tipe acorazado y no acorazade.
Represenlacién de Jos misinos. Distintos tipos de nacleos. Trans-
formadores de nicleo arrollado. Transformadores de nicleo en
espiral. Representacion. R:ﬁ1l§erxn de los transformadores.
Dnstinips métodos empleados. Respiracion de los transformadores.

~ Tema 30. Transformadores trifisicos. Distintos tipos de cone-
xién de los arrellamientos de los transformadores. exidn en
tstrella, tridngulo dy zig-zag Aplicaciones y ventajas de eslas
conexiones en los distinlos casos. Montaje en V. Conexidn Scott.

Tema 31. Transformadores de medida, Distintos tipos de
coneaidn y constitucién de los mismox Transformadores de
tensidn. Transformadores de intensidad. Representacion del cone-
xionado de cada uno de ellos. Autotransformadores, Constitucion.
Funcionamiento. Distintos casos de aplicaciones.

Tema 32. Motores de induccién. Campo giratorio. Velocidad
de sincropismo. Deslizamiento. Motores asincronos. Principio de
funcionamiento. Rotor de jaula de ardilla y doble jaula de ardilla,
Par motor. Motores sincrones. Principio &¢ funcionamiento, Utili-
Zaritn.

Tema 33. Tipos de amanque de los motores asincronos.
Arranque directo, Arranque estredla-tridngulo, Arranque estrella-
tridngulo transicidn cerrada. Arranque resistencias estaloncas,
Arranque por zutotransformador. Descripeion de cada uno de etlos.
Ventajas. Inconvenientes. Esquemas. Aparatos de proteccidén.

Tema 34.  Motor de induccién con rotor de devanado, Consti-
tucién. Funcionamiento. Distintos tipos de armanque. Esquerna
grifico de arranque de un motor de rotor devanado por elimina-
¢i0n de resistencias rotéricas empleando contactores.

Tema 35. Motores monofisicos. Motor serie: Constitucién.
Polos de distintos tipos de arranque. Motor monofisico de induc-
cién: Prncipic de funcionamienta. Constitucién. Otros lipos.
Funcionamiento de los motores trifdsicos como monofisicos.

Tema 36.  Arranque de los motores monofisicos de induccidn.
Motares de fase partda. Motores con condensador. Método del
polo blindado. Armranque de motores de repulsién, Motores sincro-
nizados. Caracteristicas y funcionamiento. Cambio de sentido de
giro de motores monofésicos. ) o

Tema 37, Cambio de caracleristicas en los motores polifasi-
cos. Tension. Revoluciones. Frecuencia. Potencia. Determinar
revoluciones por minuto conociendo F y P. Determinar F cono-
ciendo revoluciones por minuto y P. Determinar P. conociendo
revoluciones por minute y F. Ejemplos. o

Tema 38, Instalaciones eléctricas destinadas principalmente a
viviendas. Grados de electrificacion, cuadros de mando y protec-
cidn, secciones del tube y conductores Caracteristi-
cas de los mecanismos y esquemas. ) )

Tema 39.  Pequedos aparaios electrodomesticos. Averias mis
frecuentes y reparacion de los mismos )

Tema 40.  Aparatos de conservacién y refrigeracion, cimaras
frigorificas, acondicionadores, instalacidn eléctrica, aparatos de
control (termostaios, presostalos _..). ) .

Tema41. Convertidares d¢ corrientes: Unién P-N. Caracteris-
tica directa ¢ inversa. Rectificadores de media onda, onda com-
pleta, rectificadores trifisicos. Rectificadores hexafisicos. Ondula-
dores de corriente. Principio de funcionamiento y esquemas.

Tema 42. Transistores: Fundamentos del transistor. Zona de
funcionamiento. Polarizacion.  Amplificador en base comin.
Amplificador en emisor. Comin, Amplificador en colecter comun.

Tema 43.  Regulacion: DIAC, TRIAC, TIRISTOR. Estudio de
las caracteristicas. Pardmetros de funcionamiento. Circuitos de
retardo. Aplicaciones: Regulador de luminosidad, regulacion de
velocidad de un motor de cormmiente continua, etc. ] .

Tema 44. FElectronica digital: Sistemas de numeracion: Sis-
lema binario, sistema BCD y otros. Puertas logicas. Tablas de
verdad. Mélodos de simplificacion. )

Tema 45. Linecas eléctricas de alta teasidn: Categoria de las
lineas. Conductores. Aisladores. Apoyos. Elementos auxiliares.
Crucetas, Soportes. Cimentacién y anclajes. Puesta a tierra. Ten-
dido de conductores. . .

Tema 46. Centros de transformacidon: Intemperie. Interior.
Prefabricados. Subterrinsos. Elementos que los constituyen. Apara-
tos dc maniobra. Mancjo. Normas de segundad,

Pricticas de Electrénica

Tema 1. Naturaleza de la electricidad. Atomo. Eleciron.
Generadores de electricidad. Tipos y aplicaciones.

Tema 2. Conceptos de polencialidad y capacidad. Conducto-
res y aislantes. Condensadores. C y descarga de un condensa-
dor a través de una resistencia, Condensadores empleados ¢n
electromica. .

Tema 3. Cormiente eléctrica, Resistencias, reoelalos y poten-
ciometros. Divisiones de tension. Ley de Obhm. Tipos de resist¢o-
cias empleadas en clectronica.

Tema 4. Corriente alterne. Concepto y representacion de una
commente alterna senowdal. Frecuencia, amplitud y fase. Periodo.
Yalores miximo, medio y eficaz. Potencia en c/a.

Tema 5. Bobinas en c/a. Coeficientes de autainduccién y de
induccion mutua. Transformadores. Diferentes tipos. Bobinas y
transformadores en electrénica. Caracteristicas y cdlculo de un
transformador de alimentacion.

Tema 6. Comportamiento de R. L. y C en ¢/a. Circuitos con
R. L. y C. Concepios de reactancia e impedancia: Su variacion con
la frecuencia. Generalizacion de la Ley de Ohm en ¢/a.

Tema 7. Resonancia, serie y paralelo. Curva de respuesta de
un circuito resonante. de paso y frecuencia de corte.
Concepias de selectividad y de amartiguamiento. )

Tema 8. Transistores bipolares. Fet. Mos, Otros. Caracternisti-
cas 'IZ pardmetros. Aplicaciones

ema 9, Tiristores SCR y Triac, Estructura, funcionamiento y
caracteristicas. Otros dispositivos de la familia.

Tema 10. Fuentes de alimentacién. Rectificacion. Filtros.
Reguladores. Estabilizacién. Otras fuentes.

_Tema 11. Amplificadores de tension. Formas de acopla-
miento. Amplificadores acoplados a resistencia capacidad. Curva
de respuesta de un amplificador. ias de corte y banda de

Tema 12. Amplificacion de potencia, Rendimiento y distor-
sién. Amplificador en contrafase. Trabajo en clases A, AB. B.
Acoplamienio a In carga. .

Tema 13. Revision de matetiales en ¢lectrénica.
Resistencias. Bobinas. Condensadores, Transistorgs, Circuitos inte-
grados. Simbolos.
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Tems 14 Transmitsiones, Modulacién AM y FM. Diferentes
ctapas de un transmisor AM. Neutralizcion. Control de Ia
frecuencia. Oscilador. Antenas, Localizacion de averias.

Tema 15. Receptores AM: Superheterodinos, esquemas blo-
que. Fuentes de alimentacitén. Heterodinacion. Pasos de FL. Alinea-
miento de un receptor superheterodino. Localizacion de averias.

Tema 16. Receptor superhetcroding AM: Detencién, circuitos
cldsicos. Control automatico de volumen. Etapas de audiofrecuen-
cia. Transformador de salida. Alavoces. Localizacidon de averias.

Tema 17. Emisores modulados en frecuenciz. Etapas de que
constan. Anlenas transmisoras FM, Caracteristicas de radiacion.

Tema 18. Receptores FM. Etapas de que constan. Limitacién
¥ discriminacion: Su objeto. Ajuste de un receptor FM. Localiza-
ci0én de averias.

Tema 9. Television. Ftapa de R. F. Frecuencia miermedia.
Detector de video. Etapa de sonido. Circuite vertical. Etapa de
lineas. Averias. Video. Generalidades.

Tema 20, Televisién en color, Colorimeiria. Amplificadores
de luminancia y crominancia. Oscilador de 443 Mc/s. Lineas de
retardo y matnzacién. Circuito desmaghetizador y CAG. TRC.
Color, composicién, misién de sus elecirodos,

Terna 21, Importancia de Iz wmperalura en los montajes
- electrénicos. Disipacién de resistencias. Idem de los transformado-
res de alimentacién. Pasos de potencia de transmisores. Refrigera-
cion. Precauciones de instalacién y distribucion de elementos.
Montaje de transistores.

Tema 22, Amplificadores de audiofrecuencia. Diversidad de
tipos y caracteristicas segin su finalidad. Controles. Localizacién
de averias, Dictdfonos. Inieriores, Amplificador de andio con
transistores.

Tema 23. Optociectronica.  Infrarrojos.  Optoacopladores.
Fowodiodos, Fototrapsistores. Diversos tpos. Caracteristicas y
aplicaciones, .

Tema 24. Polimetros. Descripcién y empleo. Ohmetros,
Amperimeiros analogicos. Instrumentos digitales, Conversién ana-
iogico a dizgj!.al. Datos que definen la calidad en los diversos tipos.

5

Tema Medidas de corrientes continua y alterna en electrd-
nica. Anaratos y sisternas empleados. Mnnmfc de amperimetros.
Shunt i6n de caracteristicas segin empleo. Precauciones de

instalacion y manejo. ) o

Tema 2(3{ Vollimetros empicados en electronica. Descripcion
de la realizacién de un voltimetro. Posibles causas de error cn las
medidas. Voltimetros de valvala, Caracteristicas, ventajas y
manejo. Instalacién de amperimetros y voltimetros en un circwto
scglin sus caracreristicas. o ]

Tema 27. Oscilégrafos de rayos catddicos. Dc‘scnpmén‘ Aphi-
caciones v mancjo. Medidas de \ensiones, frecuencia y fases con el
ORC. Medida de fa profundidad de modulacidn de una sefial AM.

Tema 28. Osciladores de BF en ¢l laboratorio de clectronica.
Diferentes tipos bormalmente empleados. Caracteristicas de
maneio.

Té‘ma 29. Osciladores de RF. Tipos empleados cn e laborato-
rio de electronica. Caracteristicas y uso. Ondimetros de absorcién
y dindmicas. ] .

Tema 30. Amplificader diferencial. Amplificadores operacio-
nales, Caracleristicas. Realimenacién. Aplicaciones.

Tema 31. Micréfonos. Tipos més cornentes. Fonocaptores,
Montajes. Altavoces. Instalaciom de altavoces. Adaptacion de
impedancias. .

Tema 32. FElectronica l6gica. Sistemas de numeracién. Algebra
de Boole. Funciones 16gicas. Simplificacion. Puertas logicas. Circui-
tos combinacionales, Aplicaciones.

Tema 33. Semiconductores. Diodos: Sus 1ipos. Transistores.
Caracieristicas y formas de montaje, descripcion de un arcolic
clasico de receptor AM con transistores, Precauciones & tomar en
su empleo, . ]

Tema 34. Relés. Tipos clisicos. Montaje. Célutas fotoeléctri-
cas y fotorresistivas: Su empleo. Temporizadores. Sistemas gue
determinan su forma de trabajo. Aplicaciones. Circuitos de Hamada

alarma. )
Y Tema 35. Multivibradores. Idea de su funcionamiento. Dife-
rentes ipos. Factores que influyen en sus caracteristicas, Aplicacio-
nes,
Tema 36. Jdea del calentamiento por RF. Calentamiento
inductivo v calentamiento dicléctrico. Aplicaciones indusiriales.

Tema 37, Circuitos secuenciales biestables comadores. Regis-
tros. Memorias. ) i

Tema 38. Microprocesadores. Arquiteciura interna. Sistemas
basados en microprocesadores. Periféncos. Programacién.

Tema 39, Ultrasonidos. Caracteristicas. Generacién. Trans-
ductores, idn. Aplicaciones.

Tema 40. Antenas de radio, emisoras y receploras. Axntenas
direccionales. Antenas de TV y de FM. Nonmas de instalacion. TV
via satélite,

Tema 41. Aul.dmatismos. Control. Servosistemas.

_ Tema 42. Transmisidn telefénica. Tipos. Microendas. Princi-
pres y aplicaciones.

Pricticas de informsitica de gestién

Tema 1.
erdenadores.

Tema 2. La informacién y su representacidn.

Tema 3. Unidades funcionales.

Tema 4. Sopories y unidades de entrada/salida.

Tema 5. Nociones de sistemas operativos. Concepto y estruc-
tura de un sistema operativo.

Tema 6. Programacidm convencional. Técnicas.

Tema 7. Programacién estructurada. Técnicas,

Tema 8. Programacién modular, Técnicas.

Tema 9. Estructura y légica de la informacién.

Tratamienio gutomatico de la informacion. Tipos de

Tema 10. Ficheros y su ulilizacion,
Tema 11. Programas de utilidad. Traductores,
Tema 12. Circuitos digitales.
Tema 13 Teletratamiento. Transmision. Cansles. Procesos,
'];ema 14. Lenguaje COBOL.
ema |5. Llenguajcs ensambiadores.
Tema 16. Lenguaje R. P. G.
Tema i7. Lenguaje BASIC,
Tema (8. Lenguage FORTRAN.
Tema 19, Lenguaje PASCAL.
Tema 20. Descripcidon comparativa de los principales lengua-
jes de programacion.

Tema
bancana,

Tema 22, Anidlisis y disefio de un programa de aplicacién a la
contabilidad de costes.

Tema 23. Andalisis y discho de un programa de aplicacion a la
contabilidad de empresas.

Tema 24.  Analisis y diseno de un programa de aplicacion a2 la
gestion comercial de ventas.

Tema 25. Andlisis y disefio de un programa de aplicacién al
estudio de mercados.

1. Analisis y disefio de un programa de aplicacion

Tema 26.  Andlisis y disefio de un programa de aplicacién a la
gestidn de compras,
Tema 27. Aniélisis y disefio de un programa de aplicacitn a la

16t de «stocks» de atmacencs. .

Tema 28, Andlisis y diseno de un programa de aplicacion a la
gestion de personal. : .

Tema 29, Analisis v disefio dc un programa de aplicacién a la
gestion de ndminas,

Tema 30. Analisis ¥ disefio de un programa de aplicacién de
calculo estadistico. )

Tema 31. Analisis y disefio de un programa de aplicacion de
pesuon para la distribucién de mercancias.

Tema 32. Analisis y diseto de un programa de aplicacién para
el calculo de regresion v correlacion entre dos variables.

Tema 33. de datos. Tipos y usos.
Pricticas de metal
Tema 1. Propiedades de los metaies. Peso especifica. Tenaci-

dad. Maleabilidad. Ductilidad. Dureza. Fusibilidad. Elasticidad.
Dilatabilidad. Fragilidad. Elasticidad. Pulimenio.

Tema 2. Elaboracién del hierro dulce. Objeto y principio
general del afino. Propiedades mecdnicas, fisicas y quimicas del
hierro. Formas comerciales del hierro laminado.

Tema 3.  Acero. Procedimienta de fabricacién del acero. Ace-
ros fundidos. Aceros al cnisol. Horno crisol.

Tema 4. Convertidores. Procedimientos: Besemer, Robert,
Thomas, Martin, Siemens, etc. Comparacidn de estos procedimien-
10s.

Tema 5. Aceros especiales. Clasificacion al niquel, al cromo-
niguel, a! cromovanadio, al cromo, al cromo-molibdeno, al silicic.
Aceros al tungsteno, al cobalto. Aceros de trituracién. Aplicaciones
de los distintos tipos de acerps.

Tema 6. Ensayos mecanicos de fos metales: Por traceion, por
compresion, al choque, resisiencia. Miguinas empleadas.

Tema 7. Tratamientos mecénicos. Forja, laminado, estampa-
cién. Traamientos cnicos. Temple, recocido y revenido.

Tema 8. Metales no férricos. Cobre. Plomo. Estano. Cinz.
dAiummiu. Obtencién v propiedades. Sistemas de hornos emplea-

05,

Tema 9. Aleaciones; Latdn, bronce, compesicion de fos broa-

ces _}g sus aplicaciones. Aleaciones del aluminio. Durzluminio.
ema (0. Tomos. Movimientos fundamentales. Organos

principales. Potencia absorbida segiin carga. Tornos de gran pro-

duccitn, Tornos revolver. Tornos automaticos. Aplicaciones,
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Temma ll. Cepiladoras. Tipos. Limadoras. generaldades sobre
¢l trahajo de esias mdquinas, descripeion de cada una de cllas,
Maguinas mortajadoras. Sus aplicaciones.

Tema 12, Taladradoras. Tipos de taladradoras. Aplicaciones
de cada una de ellas. Descripaion v funcionamiento. Portabrocas.
Conos «Morsen: Su clasificacién. Herramientas de taladrar: Carace-
LeF1sticas.

Tema 13, Mandnnado. Generalidades. Mandrinadoras uni-
versales honizontales Descripeién de una mandrinadora. Herra-
mientas de cone unlizadas en las mandnnadoras.

Tema 14, Brochadoras: Su aplicacion, su rendimiento. Bro-
chadoras verticales y horizontales. Brochadoras hidraulicas y meca-
nicas. Herramientas de cone utitizadas ea las brochadoras,

Tema 13. Fresadoras Trabajos que se realizaa Tipos de
fresadoras. Descripcion de una fresadora unjversal. Talladoras de
engrangje. Sistemas.

Tema 16, Cabezales divisores. Descripcidn y manegjo. Siste-
mas de divisién simple, compuesta, diferencial

Tema 17. (lasificactén de las fresas, Flecrion de la fresa.
Angulos de corte de la fresa. Sentidos de giro y de avance. Fresado
por itrepado, Velocidad de corte. Su aplicacion, Veiocidad de
avance.

Tema 18. Fresados heticoedates, Ejempilos de tallado de un
engranaje helicoidal. Tallado de engranaps de dientes recios.
MNormas para el fresado de excéntricas.

Tema 19. Rectificado. Maquinas de_rectificar. Rectificado
plano, cilindrico, rectificado de interiores. Rextificado sin centros.
Rmifmdo de engranajes, de roscas. Diamantado v equilibrado de
mnela,

_Tema 20. Muelas de esmeril. Constitueion de las muclas,
Tipos de abrasivos. Grado, grano, estructura. Aglutinantes. Elec-
r16n de Ta muosla. Velocidad de corte de las muelas

Tema 21, Velocidad de corte. Eleccion de la velocidad de
corte. Ejemplos. Inconvenienies cuande la velocidad de corte no es
adecuada. R:frikg]eranles.

Tema 22, Eleccidm de la miquina-herramienta en funcion de
la cantidad de piezas a producir. Dispositivos copiadores hidrduli-
cos. Copiadores mecanicos. Generalidades sobre mandos electroni-
€os eo maguinas-herramientas.

Tema 23, Herramientas para tormnear. Normalizacién segun su
forma y su material Herramientas de acero rapndo, de cobalto, de
plaquilas metal duro, de cerimicas Rendimientos Angulos funda-
mentales y sus valores. Angulos de desprendimiento negativo.

Tema 24. Roscado en el torno. Cilculo de ruedas para
conseguir roscas métrcas. Whitworph y pasos maodulares Ejemplos
de cada una de las roscas resefiadas. Caja «MNorons. Su aplicacion
Paso de husillo, patron de un torao,

Tema 25. Roscas. Medicion de las mismas instrumentos
cmpicados. Tipos de roscas Normalizacién. Perfiles y dngulos de
las roscas.

Tema 26. Tomeado de conos. Méwodos para el torneado de
conos. Calculo para conseguir los grados del dngulo de ua cono
segan medidas. Puntos de centrado. Normalizacion. Montaje de la
herramienta para ¢l tomeado de conos. Defecios que se aprecian ¢n
un cono cuando la herramienta estda montada defectuosamente,

Tema 27. Construccion de engrangges. Consideraciones gene-
rales, Ruedas cilindricas. Método modulo. Método Pitach. Tornillo
y corona sin fin. Generalidades sobre cogranajes conicos

Tema 28, Definicién y propiedades de la covolvenie, Trazado
v perfil de este tipo de dientes Sus veptzjas. Trazado de la
cremallera. Comprobacion de ios dientes. Angulos de presion.

Tema 29. Herramientas del gjustador, Limay, su dentado y su
manejn. Contafrios y bunles, sus materiales, sempie y dnguios de
core. Escarigdo.

Tema 30. Marricero. Conadores con guia, su material, temple
v afilado. Dobladores, su aplicacion, su maicrial y lemple. Caracte-
risucas y funcionamiento de las prensas

Tema 31.  Marrclogia. Aparalos de medida y comprobacion de
tallcres, Galgas patrones. Temperatura ideal pama las medidas de
Enmsu‘:u. Conceptos sobre: la verificacidn ¥ coatrol de calidad de

produccion de una crmpresa

Tema 32, Ajustes y toleranciss. Aplicaciones. Noymalizacion
de los sistemas de ajuste. Representacion de bos sistemas de ajuste.

Tema 33, Recepcion de maquina-herramientas. Verificacion,
Normas. Aparatos de comprobacion ualizados en la venificacion
Muntaje de una maquina-hesTamienta

Tema 34. Transmisiones. Tipos de poleas. Tipos de correas
Normalizacién de poleas y correas trapeciales. Calculo de diametro
de poleas scgun las revoluciones entre dos gjes. Ejemplos,

_Tema 35 Conexionado y puesta en marcha de molores
trifisicos. Aparatos de medida necesarios para determinar Ja
potencia absortnda de un motor eléctrico. esquemas. Aparatos de
proteccion y arranque que deben instalaree para un motor de una
maquina.

Tema 36 Soldaduras. Oxiacetikénicas. Normas para su ejecu-
cion. Eléctrica por arco, Electrodo. Soldaduma por resistepcia.
Soldadura de aluminio, térmica, Otras soldaduras.

Tema 37, Hojas de procesos con descripeion de ias operacio-
nes correspondientes ai mecanizado de una pieza, figurando en las
maquinas utilizadas velocidades de corte y avance, herramientas de
cone, hemamienias de controd con los tiempos de trabajo de cada
operacion hasta liegar al tiempo total de mecanizado.

Tema 38, Organizacion del taller. Distrnibucion y situacién de
las maguinas, Elemenios de segundad y proizcodn.

Tema 39, Afilado de herramuentas. Geperalidades. Descrip-
cién de una afiladora universal. Ablado de herramientas de torno,
angulos a determinar. Afilado de fresas, cilculos en el afilado de
fresas con muela plana y muela de vaso. Diamantado de muclas,
A{% de brocas, angulos de filo a determinar. Venficacdn del
ah .

. Tema 40. Control de calidad, Metrologia dimensional, divi-
sidn de iz metrologia dimensional. Macrogeomerria. Microgeoma-
tria. Calibracién. Campo de medida Error absoluto. Error relativo.
Incertidumive de medidas Magnitud fisica. Patroa. Precisién.
Tolerancia. Trazabilidad. Yalor verdadero.

Tema 41. Neumdética, Generacion del aire comprimido. Acu-
mulador. Dastribucidn del aire comprimida Cihndros. Motores
newmndticos. Distribuidores. Accionamicatos. Controies de presidn
y direccion. Simbologia de los ¢lementos neumdticos. Esquema de
un cilindro de doble efecto con mando indirecio.

Tema 42, Control aumérico. Contrel aumérico ea las miqui-
mas-hermanuentas.  Descripcion. Preparscion del trabajo de una
mdquing-herramicnia con control sumérico. Elemento medidor de
desplazamiento. Guias en las maquinas-herramientas de contnol
numérico. Transmisidn del movimienio. Motores utilizados en
maquinas-herramienias de control numésico, Clasificarion de com-
trol numérico de maquinas-herramienlas. Programaciéa de los
movinpantos de s herramicnta

Tema 43 Fluidos hidriulicos. Circuitos hidriulicos. Distri-
buidares. Cilindros. Acumuiladores. Multiplicadores de presion.
Viivulas. Bombas, sus clases. Simbologia narmatizada.

Teomm 44 Nuevas técnicas de amanque y deformacian de
makenal. Electroeromén. Lisey. Plasma, cic

Taller de moda ¥ confeccién

Tema 1. Anilisis de? proceso operativo pam la realizacion del
patron. Fases gque lo comprenden: Patrdn base, patrdn tipo, etc.
Normativa para 1z realizacién del trazado, Identificacién de ceda
una dc las partes del patrén

_Tema 2 Normahracién del patronaje en confeccidn indus-
trialk Industrializacion del patrén base de prendas exteriores,
mgcr;oru y de pumin, camiseria y afines de seora, caballero,
nino/a.

Tema ). Normas de ancho de costura Normalizacién de
sefales necesarias parz la industrializacién del patrén de_prendas
exferiores, interiores ¥ de punto, camiseria y afines. Tipos de
costura, variaciones con diferentes tejidos y accesorios, suples y
afinados. Normas para patrones de ﬁ!nrm ¥ entretelas; planeillas

Tema 4. Estudio de tas tallas normalizadas esperfiolas: Tallas
masculinas, femeninas, unisex, nific/a. Medidas anatdmicas. Medi-
das verticales y horizontales. Expresidn de la talla. Cuadro general
de tallas: Limites, frecuencia ¢ incrementos. Estudio de bas deferen-
tes anatomias curopeas. DROP. .

Tema 5. Falda: Estudio del patrdn base sefiora y nifa
Expresion de ka malla. Medidas de identificacidn. Normas del
trazado y transformaciones. Faldas rectas, con evase, frunces,
vaquera, con canesi, de capa entera, media capa, cuarto de capa,
quulas, godets, etc. Corte ¥y montura

Tema 6. Pantaldn: Patrén base de seitora, cabellero, nido/a.
Descripcitn del modelo: Expresiém de la talla. Medidas de identifi-
cacidn. Normas de trarado ¥ transformaciones. Clisico, de fantasia,
vagueros, etc, Corte y montura,

Tema 7. Mangas: Patrim base de seiors, cabaflero, mifto/a,
Pricticas de transformacién sobre las diferentes mangas de cantisa,
con pinza de¢ codo, mangas ton frunces en la capa, pinzas o
pliegues, farol, vuclo en el bajo, tipo sastre, japonesa, ranglan, de
sisa cuzdrads, rectanguiar, ctc. Corte y montura en glasille.

Tema 8. Transformaciém de) patrdn base en trajes de cha.
queta: Chaqueta sastre, deportiva, cldsica, fantasia, etc., sedora y
caballero. Corte y montura en glasilla, medelaje y rectificacion.

Tema 9. Transformacion del patrdn base ¢n abrigo: Rectos,
cotallados, sevnentaliados, sport y fantasia. Corte y montura en
glasilla. Céiculo de desahogos de la preada, modelaje, rectificacion
¥ corveceiones de ia pren

Tema 10. Capes: Esmdio de la capa espadola, recta, con
diferentcs canesis, con costura al hombro, capa trey cusrtas, tipo
poncho, etc. Cilculo de desabogo. Corte ¥ moutura -
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Tema 11. Prendas deportivas: Traje de equitacion, esqui,
faida amazenas, anorack, pantalén de¢ mobtadis, etc., tejidos
adecusdos a las caracteristicas de cada prenda. Funcionalidad de 1a
prenda. Corte ¥y montura,

Tema 12, Vestidos: Creacidn de tres modelos: Matiana, tarde
y noche, dentro de la linca actual. Descripeién de los modeles,
let‘ﬂén de la talla, medidas de identificacién. Transformacién
del patrin. (3:s}c§lo uﬁ{e el s. Corte y montura.

ema 3. Estudio rapeado: cuerpo, de caderas,
hombros, asimétricos, drapcados en mangas, etc. Tejidos adecua.
dos. Transformacitn del paurén base,

Tema 4. Estudio de cuellos; Camiseros, smoking, marineros,
redondos, «bebésw, chorreras, de solapa. cuello y solapa de una
picza, capucha, ¢tc. Trazado del patron.

Tema [5. Corte y aplicacién de forros y entretelas. Medios
para dar consistencia a una parie de la prenda: Fortado, entretelas
de distintas clases, uso del almid6n v aprestos actuales, reilenos de
hombreras, caderas, etc.

Tema 16. Normas parz el escelado de prendas exteriores de
caballero, sedora, nido/a. Establecimiento por coordenadas de fas
diferencias entre taltas en las paries basicas del patrén.

Tema 17. Normas para el escalado de prendas interiores de
caballero, sefiora, nifio/z. Establecimiento por coordenadas de las
diferencias enire 1allas en las partes bisicas del patrén.

Tema 18. Estudic de marcas de las prendas exieriores, interio-
res, camiseria y afines, Talla individual, tallas combinadas, liso,
cuadros y rayas. Célculo y aprovechamiento del tejido.

Tema 19. Extendido de telas: Mano, carro extendedor. Col-
chén uniforme y escalonado, taras, solapas, rayas ¥ cuadros,
Destrozar con méquina circular, con maquina vertical. Hacer
piquetes y sehales. con maguina de cinta: Corte directo,
oon_; €on lanné}; do M ]

ema paquetado: Marcar piezas, ¢enumerar y reparar
por colores y por tallas. Realizacidon de hojas de conwrol. Agrupa-
miento de piezas en paquetes. Operaciones compiementarias,
Repaso v verificacion de prendas cortadas,

Tema 21, Paniendo de prendas prototipo, realizar ¢l patrdén
base de prendas exteriores de sefiora, caballero, nifio/a. Ejercicios
pricticos de las distintas partes del patron.

Tema 22, Partiendo de prendas prototipo, realizar el patrom
basc de prendas interiores de sefiora, caballero, nifiofa. Ejercicios
pricticos de las distintas partes del pairon.

Tema 23. Plancha: Plancha de prendas exteriores, interiores,
dEe_ pm;g, camiseria y afines. Repaso y verificacién, Acabados:

17 Q.

ema 24. Industrializacion y trazado de patrones base de
prendas exteriores de caballero, sefiora, nifo/a.

Tema 25. Industrializacién y trazado de patrones base de
prendas interiores de caballers, sefiora, pido/a

Tema 26, Estudio de las ndas de Huvia: Creacién y
montaje de gabardinas, impermesbies v familia de chubasqueros de
sefiora, caballero, mifio/a. Especificacion de los componentes y
irgidos & utilizar Guateados, materias plasticas, etc. Calculo de
medidas y desahogos en el patrén. Funcionalidad de la prenda

Tema 27. Cuero, ante, napa, piel y derivados. Técnicas del
corte adaptado scgdn caracteristicas, Distinlos tratamientos a
;pﬂ?lun Ascntamientos, pegados y prensados. Distintas costuras ¢

turas.

Tema 28, Estudio de las conformaciones por edad, esqueleto
y volumen. Las conformaciones del cuerpo: Simétricas, asimétricas

obesas. Evolucidn, transformacién y declinacién del cue
umano. Cuerpos defectuosos. Torax redondo, hombro alto, caido,
etoétera.

Tema 29. Estudio y adaplacién de diferentes modelos en la
prucba, segiin Ia funcién que vaya s desempefiar. Rectificacion.
Correccidn del modelo: Por defectos a eliminar o detalles a aplicar.
Fnlzl:cién del estilista en la prueba: Complementos y acoes0mnos a
aplicar.

Temaz 30. Estudio de marcadas: Reduccién de patrones, cdl-
culo de superficies v perimetros de prendas intcriores, caballero,
scilora, nido/s. . )

Tema 3L _Estudio de marcadas. Reduccién de peirones, cil-
culo de superficies y perimetros de prendas exteriores, caballers,
scilora, mito/a. Cdlculo de aprovechamiento y consumo.

Tema 32. Reproducci6n de marcadas en tamafio natural
Diferentes técnicas de reproduccién: Por pulverizacion por calco
por perforacién, copias heliograficas, ctc. ) .

Tema 33. Realizacidn e interpretacion de diferentes tipos de
ficha de prendas exteriores. Fichas: Croguis de prends, despiece del
modelo, especificaciones y podificaciones de maierias y registro del
modelo, etc. Escandatlo. i )

Tema 34. Realizacién ¢ interpretacion de diferentes tipos de
ficha de prendas interiores. Fichas: Croquis de prenda, despiece del
maodelo, especificaciones y codificaciones de materias y régistro del
modelo, etc. Escandallo.

Temaz 35. Especificaciones téenicas de trabajo. Normas de
preseniacion. Registro del cstudio de reduccidn de patrones y del
de marcadas reducidas.

Tema 36. Disceo por ordenador: Conocer el equipo
s«hardwares. Periféricos cos, pamntalias grificas. «Flottem o
trazadoma. Impresorss. Sistemas de explotacién «sotfwares en
patronaje.

Tema 37. Sistema «cad-cams. Conocer las apticaciones del
sistema en: Disefio, patronaje, escalado y marcado.

Tema 38. Nuevas tecnologias en la sala de corte. Corte por
liser. Corte por plasma y corte por cuchilla. Tecnologia de
fabricacién. Sistemas de transporte, .

Tema 39, Estudio del traje histénico: Estudio y reproduccion
de trajes de diversas épocas y civilizaciones. El vestido en Grecia,
Roma, en el Renacimiento, Earroco, Romanticismo. Seleccidn de
1ejidos apropizdos, estudio de plicgues de volantes, adapiacién de
acCesOTInSs.

Tema 40. Proyecto de una prenda estudiada en la coleccion.
Estudio de normalizacién det producto y elementos que lo integran.
Programacién de proceso a realizar. Identificacidén y conocimiento
de los elementos de mecanizacion empleados en 1a industria de 1a
confeccién. Representacién de esquemas de costuras empleados.
Normas de stiquetado y puesta a punta en el mercado. Escandallo
de prenda de proyecio.

Tallier de Pelugueria y Esiédcs

Trma 1. 1la célula: Estructura y funciones. Los tejidos. La piel:
Estructurs v funciones. Clasificaciones de los diferenies tipos de
pict seglin sus caracteristicas. )

Tema 2.  El pelo. Necesidad del mismo. Anatomia. Fisiologia.
Estructura. Distribucion. Los cabellos: Caracteristicas.

Tema 3. Las ufias: Morfologia y estructura, Principales altera-
ciones. Alteraciones profesionales de las manos. Realizacién prac-
tica de los tratamicntos de manos, antebrazo y codo; Deshidrata-
€idn, envejecimiento, circulatorio, ete,

Tema 4. Las alteraciones de 1a piel ¥ el tuero cabelludo: De
origen pigmentario, queratinico, circulatonio de las glindulas sebd-
oeas v sudoriparas. Alteraciones estructurales y cromidticas del
cabelio. Medicién del pH cutdneo. )

Tema 5. Anatomia general del cuerpo humano. El sistema
muscular. E} sistema 6seo. La circulacion sanguinea. El sistema
linfatica, _ ‘

Tema 6. Utiles cortantes empleados en peluqueria. Descrip-
<ifn, use, manejo y conservacion. El cuero suavizador. Realizacion
préctica de 1a manicura y pedicura. El masaje de manos. antebrazo
¥ codo. El masaje de pies. Colocacidn de ufias postizas. Maquillaje
dr ufias,

Tems 7. Andlisis del cabello v cuero cabelludo. Andlisis de [a
picl. Empleo de las diferentes wicnicas, Lavado de cabelle y cuero
cabelludo, Limpicza profunda de 1a piel.

Tema 8. Las cabinas de Estética y el salén de peluqueria:
Equipamiento, impieza y desinfeccién. Normas sanitarias y de
seguridad de los salones de estética y peluqueria. Legislacion
vigenie, )

Tema 9. El masaje facial. Efectos y maniobras de los diferen-
ies tipos: Estético, drenaje, linfética, digitopresién, reflexologico,
etc. gwmamc del cuero cabelludo, Efectos ¥y maniobras de los
diferentes tipos: Circulatorio, drenaje linfitico, digitopresidn, etc.
Indicaciones y contraindicaciones, )

Tema 10. El masaje corporal. Efectos y maniobras de los
diferentes tipos: Estético, relajante, circulatorio, drenaje linfitico,
anticelulitico, tonificante, deportivo, digitopresion, reflexolégico,
etc. Indicaciones y contraindicaciones, )

Tema §1.  Los cosméticos. Clasificacion y caracteristicas de los
cosméticos ermipleados en pelugueria v estética. Composicion de los
cosméticos capilares: Detergentes, emolientes, lociones, espumas,
mascarillas ¥y aceites esenciales.

Tema 12. Composicién de los cosméticos empleados en esté-
tica facial ¥ corporal: Detergentes, tonificantes, emolientes, cosmé-
ticos cubrientes, mascariflas y aceites ssenciales.

Tema 13. Permeabihd.nci’ cutdnes y penetracién de los cosmé-
ticos. Técnicas de aplicacién de los cosméticos capilares y de
estética facial v corporal. Mantenimiento y conservacién. Indica-
ciones y contraindicaciones. B ] )

Tema 14. Cosméticos capilares: Fijadores y brillantinas. Cos-
méticos depiletorios. Cosméticos para ufias. ] .

Tema 15. Técnica de realizacion de tratamientos capilares:
Seborrea, pitiriasis, alopecins y cabellos maltratados por agentes
externos. ipcidn, uso y manejo del microvisor. L

Tema 16. Descripcion y técnicas de empleo de los sigmentes
aparaios de pelaqueria y estética: Que ucen ozono, secador de
casco, vaporal, infrarrojos, pulvenizaciones frias y templadas de
corriente galvénica, gimnasia pasiva, alta frecuencia, a to de
cepitlo rotatorio, vibrador, d¢ aspimaCién por ventosas, laser, eic,
Indicaciones y contraindicaciones.
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Tema 17. Descripcidn y técnica de empleo de los siguientes
aparatos de estética Corporal; Aparatos para hidromasajes, lampa-
ras bronceadoras, aparatos de presion y succion, vibrador, etc. La
hidroterapia. Diferentes tipos de bafios, Tratamico10s estéticos.

Tema 18. Descripcidn, usg y rnanejo en pelugueria y estética
de: Lupa fluorescente, luz de Wood, microscopio. Parasitosis,
tratamiento y prevencién. Lafitoterapia aplicada en estética v
peluqueriz.

Tema 19, La sauna. Clasgs, Indicaciones y contraindicaciones.
Productos biolégicos empleados en cosmética. Aplicacion en pelu-
queria y estética,

Tema 20.  La electroterapis. La corriente continua y variable,
Las madiaciones: UV, IR y ldser. Aplicaciones en estética y
peluqueria. Indicaciones y contraindicaciones.

Tema 21. Cambios de color del cabello. Aplicacién de: Colo-
racion, decoloracidn y tinturacidn. Generalidades y propiedades de
los productos que cambian ¢l color del cabello. Tipos de colotacion.
Decoloraciones espontineas. Decoloracién y tinturacién parcial del
cabello, Diferentes técnicas de aplicacién, Los vendsjes Trata-

Tema 22.  Realizacidn prictica de los siguientss tratamientos
faciales. Deshidratacidn, carencia o exceso de secrecidn sebicea,
alteraciones circulatorias, atonia muscular, flacidez, doble mentén,
orbiculares de labios y 0jos. Aplicacién de suavizantes y bados de
crema en el cal

Tema 13. Tintes: Metdlicos, compuestos, vegetales, 6rganc-
sintéticos. Ventajas e inconvenientes. ciones complementa-
rias de In rinturacidn: Mordicnte, decapado, pigmentacién previa.

Tema 24,  Realizacidn prictica de loy siguientes tratamientos
corporales: Posparto, senos, estrias, circulatorio, ndzxumc. indi-
caciones y coatraindicaciones. Téenica y aplicacién de cosméticos
alisadores e cabeljos tedtrdas y virgenes. Indicaciones y contraindi-
cac10ney.

Tema 25.  Aplicacién directa de unturas. En mfces de cabeflos
claros con canas cnstalinas. Aphcacién compileta de tintura en
cabellos virgenes. Test apicuténeo. Las alergias: Reacciones alérgi-
cas en pelugucrla y estética producidos por cosméticos.

Tema 26, La cirugia estética. Técnicas faciales y corporales.
Tratamientos estéticos posoperatorios. E] transpiante del cabello.
Téenicas Indicacionss y contraindicaciones.

Tema 27. Realizacion de las distintas técnicas del peinado de
calle, en las diferentes lingitudes del cabello. Técnicas de cepillada
y secado. Las varices Tratamiento estético. Indicaciones ¥ con-
traindicaciones.

Terna 28, La celulitis. Causas. Diferencia entre obesidad v
cefubitis. Tratamientos estéticos: Celulitis y obesidad. Realizacién
de las distintas técnicas del peinada de calle, uulizando mokles
cilindrices, pinzas y horquillas.

Tema 29. Deformacién permanente del cabelio en frio. Reali-
zacion de las diferenses técnicas en los cabellos enes, tefidos y
en sus distinlas longitudes. Precauciones. El wpeelings. Clasifica-
ciéh y composicion, [ndicaciones y contraindicaciones. Tratamien-
tos estéticos.

Tema 30 El maguillaje. Descripcién. Empleo ¥ conservacidn
de utiles. Técnicas de aplicacién de los cosméticos decorativos.
Técnica de realizacién del peinado de calle con los signicntes
aparatos eléctricos Tenacilla, peine cepillo v planchas.

Tema 31, Cambios de longitud de} cabello. Téenicas del corte.
El corte del cabelle em himedo y en seco, Diferenies estilos,
Relacidn entre corte ¥ peinado. Depilacion y epilacion. Técnicas de
realizacién de los diferentes tipos; A Ia cera, cosmeética, eléctnica.
[ndicacionss y contraindicaciones.

Tema 32. Técnicas de realizacién $ .
de los siguicnies tipos de maquillaje. Fotografia, television, cine,
teatro. La tincién pestaiay: empleados y técnica de
realizacién. El peinado de calle realizado con cepillo y secador de
mano. Técnicas acruakes. . . .

Tema 33. Alweraciones de la cantidad en ¢l sistema piloso
Alopecias v calvicier El envejecimicnio de ta piel. Méiodos de
raamicnsd, e v oeinado de i Ut

ema M. Maquillaje ¥ peinado caracterizacién. Utiles,
materisles y cosméticos especificos. Reatizacién y descripcién de
distintos maquillajes y peinados histdsicos de d.lflr:nl.ﬂ fpocas y

razas,

m&sm A;’.'m':‘ém R}:qnuh met":é;mbe
oxi i icacién en pe ter-
minacidn de tos volimenes y preparaciin de mca:'{n Indicacionss
y contraindicaciones. Aredmetra. .

Tema 36. La posticeriz ew peluqueris ¥ estética. Técnicas de
realizacién de las distintas clases de posticeris. Limpicza, arreglo ¥
conservacidn. Técnicas de colocacién. . i

Tema 37, Realizacién de peinados recogidos: Clisicos, actua-
tes v fantasia, EI maquillaje de fantasia facial y corporal. Utiles,
materiales ¥ cosméticos especificos. Técnicas de aplicacin.

caracteristicas especificas

Tema 38 Descripcion vy realizacion de diferentes tipos de
maquillajcs de fantasia facial y corporal de libee inspiracidn.
Realizaciin de peinados de fantasia de cleccion libre.

_Tema 39. Realizacién de anillza para peinados con onda,
Sujetss con pinrzy y horquillas, en todas sus técnicas y estilos.
Realiracidm de anillas huecas y semihuecas para peinados de
diferentes estilos. Técnucas de ondulacion temporal, Ondulacion
temporal en himedo ¥ ca seco. Estudio y depilacion de cejas.

Fema 40.  Estudio de la morfologia OSITO ¥ SuS COTTECCIO-
oca s través del magquiliaje. Ondulacidn permanente calients y
tibia. Generalidades. Técnica de enrrollade de las mismas. Ventajas
¢ Inconvenienics.

Tema 41, Técnica de aplicacidn de los reflejos v s, El
champi color. Nociones generales de patologia cutdnea, La digito-
puniura

Pricticas Sanfuarins

Tema I. Concepta de sz2lud ¥ enfermedad, sistemas de salugd,
atencién integral de salud, nivet de vida, nivel de salud Salud
publica y salud comunitaria. Aplicacién del métode cientifico al
estudic de los niveles de salud y estudios epidemiclégicos

Tema 2. Cuidados bdsicos de enfermeria en pediatria, obste-
tricia, y n:onatomsscrialr[a, intra y extra hispitalarias.

Tema 3, Cui bisicos de enfermeria en cirugia, traumato-
logia, Unidades de Vigilancia Intensiva, Coronarias, Quemados y
grandes sindromes de alto riesgo. L

Temz 4. Cuidados hésicos de enfermeria en medicina interna.
Neuropsguiatria, Olomnoh:im’,ogin, oftalmologia y demds espe-
cialidades, intra y extra hospitalarias. L

Tems 5. Manejo, Empieza, esterilizacién y mantenimiento de
loa diferentes aparatos, materiales e instrumentos utilizados en
enfermeria hospitalaria y extra hospitalaria

Tema 6. Cuidados de enfermeria o la resolucidn del proceso
salud¢nfermedad: Curacién. Cronicidad Decese, etc. Alencién
psicolégica y comunicacional, )

Tema 7. Signos fundamentales: Genernles, fisicos vy funciona-
les, control, cvolucifa y vigilancia.

Tema 8. Enfermedades transmisibles. Su control en medios
intra ¥y ecxtra hospitalaria. Estudios epidemiologicos, medidas
preventivas y la actuacién de los miembros del equipe de salud.

Tema 9.  Epidemiologia de los problemas de salud que afectan
a Ia comunidad: Medio escolar ¥ grupos de &ito riesgo, drugodepen-
dencias, enfermedades cardiovasculares, ete., actuacién del equipo
de salud y especialmente del auxilar de clinica en la prevencion y
demds medidas. .

Tema 10. Téenicas de Hto., VSG, Hb. Recuentos hematologi-
cos y fdrmula eucocitaria Prucbas de hemostasis y coagulacion,
Detcrminacion de grupos sanguineos.

Tema 11. Aplicaciones y uso de las técnicas de espectrofoto-
metria, contadores eiectrénicos de particulas, microscopia y elec-
troféresis en el LAC, ) . ) n

Tema t2.  Técnicas de coloracién en microbiologia. Movihdad
bacteriana (pruchas). i ]

Temz 13, Medios de cultive. Preparacién ¥ uso. Técnicas de
siembra.

Tema 14, Pruebas bioquimicas de identificacién bacteriana
aplicadas a la clinica.

Tema 15.  Serologia. Principios y métodos. Reacciones serolo-
gicas de precipiacién y de aglutinacién. .

Tema 16. Proteinas. Acido urico {ngucosa en sangre y onna.

Tema 17. Determinacion de C1, Na, K, €3 y P en sangre y
anna.

Tema 18,  Andlists de heces. Microbiologia, macrobiologia vy
parasitoldgico. Sedimento urinario, i .

Tema 19, Métodos y técnicm. Inclusién. Métodos vy técmucas
de corte. .

Lc’mu 20. Técnicas de coloracidm, tincién e impregnacion
£ -

TFema 21. Prevencién y tratamiento de los accidentes en
laboratoric 3' en _electrorradiologia. . .

Teme 12, Fundamentos sobre cultive de tzjidos. Reactivos
para ef cultivo de tefidos. . .

Temn 23, fpbscrvmén de protozoarios, pardsites, gusanos y

en AP
Tema 24, Exrodhos fisico-quinncos en alimentos: pH, hume-
dad, cenizas, grasas, ete. .
Tema 25, Determinacion deb extracto ctéreo. Determinacion

del _Fndo alcohrdhion )
ema 26, Balances nutricionales.

Tema 27, Técnicas de andlisis de agua. .

Tems 28 Planificacién de dietas normales y cspecisles: Lac-
tanten, diabéticos, con fines cxploratorios, e

Tema 29, La imagen radiologica.

Tema 30. Proceso quimico del revelado de placas.
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Tema 31, Téomeas madioldgicas especiales.

(TCTm) 312, Técnicas radicidgicas medidas por ocdenador

Tema 33. Protecrién en electrommadiologia, mdioterapis y
medicins nuclcar.

Tema 34. Desarrollo psicomotriz de! niito desde ¢l necimiento
hasta los dos afos, El esquema corporal

Tema 35.  Patologia de los drganos de andicién y fonacion. La
respiraciém en ks reeducacion del fenguaje.

Tema 36. Laterahdad, organizacion, espacio-temporal, movi-
micnic v picomotricidad, expresion psicomotniz.

Tems 37. 1La deficiencia mental: Exploracion y diagnostico.
Valoracion y tretamicnios de In ca lingistica de Jos
diferentes niveies dr deficencia mental.

Tema 38, Preparacion de cstindares y soluciones de los
reactivos necesarios para estudios funcionales y su medida en MN.

Tema 39. Estudio gammagréfico. Colocacidn del paciente en
Ia posicién anatdmica ideal. Entrega de resultados.

Tema 40. Curiterapia. Célculo de actividad total implantada y
ticrmpo to1al de aplicacion y curvas de isodosis.

ema 41, Teleterapia, cidn de carves de isidosis de base
¥ totales pera #1 ciicufe de Ia distibucion de dosis. Ciiculo de 1a
duracidn del tratamiento,

Teme 42, Fundamentos materiales, técnicas y aplicacion de
amalgamas dentales, coludos y revestimientos dentales, productos
de *eso y ceras dentales.

ema 43. Desarrollec embriologico = histollgﬁo de los 1ejidos
bucodentales. Los dientes: Caracteristicas gene ¢ individuales.
denticién desidua y perrhanente. Alineamiento y oclusidn.

MINISTERIO
PARA LAS ADMINISTRACIONES
PUBLICAS

RESQLUCION de I de marzo de 1988, de la Secreta-
tia de Estade para la Administracién Publica, por la
ue se aprueban las bases, baremos de méritos genera-
y modelas a gue deberd ajustarse ia tramitacion del
CONCUrse ge de traslados para provision definitiva
de puestos de trabajo vacantes, reservados @ funciona-
rios de Administracion Local con habilitacion de
cardcier nactonal,

6317

De conformidad con lo establecido en €l articule 29 del Real
Decreto 1174/1987, de 18 de septiembre (eBoletin Oficial del
Estador del 29), por &l que se regula ¢l régimen juridice de los
funcionarios de Administracién Local con habilitacién de cardcter
nacional, previo informe de 12 Comision Permanenic de la Com-
sion Nacional de Administracién Local v de la Comision de
Coordinacién de la Funcién Publica, y en use de las atribuciones
que e confiere el Real Decre1o 221/1987, de 20 de febrero («Boletin
Oficial de! Estado» del 21),

Esta Secretaria de Estado ha resuelto:

Aprobar las bases, baremos de méritos generales ¥y modelos a
gue deberd ajustarse Ja tramitacién del concurso general de
waslados para 12 provision definitiva de puestos de trabajo vacan-
tes, reservados a funcionarios de la Administracidn focal con
habilitacion de caricter nacional, que figuran como anexos a la
presente Resolncidn.

Madrid, { de marzo de 1988.-E) Secretario de Estado, losé
Teobfilo Serrano Beltrdn.

ANEXO ]
Bases

Primera.-1a Direccién General de 1z Funcion Publica debera
publicar antes de gue se efecthien las convocatonas del concursoe de
trastados, el escalafén definitivo de funcionarios por subescalas y
calegorias, con indicacion de los méritos generales individuales,
cerrados a 30 de septiembre de cada afio.

Segunda -la valoracién indnidual de méritos generales se
oblendrd de 1a suma de pumuaciones derivada de cada uno de los
apartados que componren ¢l baremo de méritos generales inciuide
en el anexa 11 de esta Resolucion.

Tercera.-La suma individual de mérntos generales no podrd
exceder det 75 por 100 del total posible conforme al baremo
general, esto es, 22,50 puntos, guedando et 25 por 100 restanie, 7,50
pmma%.I que podrin otorgar las Corporaciones mediante baremo

00,

No nge la limitecion ded 75 por 100 cuando la Corporecion
Local no establezea méritos espectficos.

Cuarta.—Los baremos especificos que, en sy caso, spruecben las
Corporaciones Locales podrin valorarse Libremente, entre otros
méritos, ¢l conocimiento de la lengua oficial de 2 Comunidad
Autonoma, os cursos de perfeccionamiento v otros spbre temnas
iocales efectuados por ias Escuelas de Funcionarios de las Corpors-
ciwones locales o de las Comunidades Auwtdnomas, mempre que
superen fas cuarenta horas lectivas, el moremento de puntuacién de
alguno o algunos de los méntos recogkdos en ¢l baremo general v
cualquier otro mérito relacionado objetiva y proporcionalmenie
oon las carecteristicas ded puesio de trabajo, que considere conve-
niente 1a Corporacién.

Quinta.-Un Tnbunal técnico, nombrado en ¢ seno de ia
Corporacidn, €n la forma prevista en las bases del concurso, elevara
# ésta 1a hista de solicitantes por e orden de calificacidn gue heyan
obienido de la suma de sus méritos segiin el baremo general y el
especifico. Las Corporaciones Locales formulardn propucsiz de
nombramieato que deberd incluir los nombres de Jos solicitantes
por ¢l orden de calificacién asi obtenida. Dicha p‘rorucsu ac
Temitirh a ia Direccidn General de ia Funcidn Pablica. en ios plaros
eswablecidos en ¢l articulo 34 del Real Decreto 11741987, de 18 de
septicmbre.

Sexta -La Direccion Gereral de 1a Funcién Piblica. antes de 31
de marzo de cada afto, procederd 8 publicar en e «Boietin Oficial
del Estadow 1a relacion definitiva de todos los puestos de trabajo
vacanics reservados a funcionarios con habilitacion de cardcter
nacional, indicando la fecha en gue las Comunidades Auwtdnomas
deberdn remitir las convocaionias del concurso de méritos, para su
publicecion conjunta en ¢l «Boletin Oficial del Estadon.

Séphima.-Las convocatorias que aprucben ias Comunidades
Auténomas s¢ publicarin en sus «Boletines Oficialess v deberdn
refleiar Ia denominacion y clase del puesto de trabajo. Ia subescala
a que s¢ adscribe, asi como tos baremos especificos aprobados, en
su casc, por las Corporaciones Locales, precisando si estas han
hecho use de la facultad que les confiere ef aniculo 34 del Real
Decreto 1174/1987, de 18 de septiembre.

Octava -Las Comunidades Autonomas remitiran a la Direccién
General de la Funcion Pablica, para publicacién conjunta en el
«Boletin Oficial del Estzedon, extracta de las bases de las convocato-
rias y relacién, conforme al modelo del anexo I, de las plazas
vacantes de agquellas Corporaciones que hayan aprobado bases y
baremos especificos, asi como de las que, en su caso. hubieran
hecho uso de la facultad que les confiere ¢l articulo 34 del Real
Decreto 117471987, de 18 de septiembre, indicando ¢l «Boletin de
fa Comunidad Autdnoma» en que se publica 1a totalidad de la
CONVOCALOTA.

Novena.-las instancias para participar ¢n el concurso se
ajustardn al modelo del anexo IV de esta Resolucion.

Décima.-Las Corporaciones Locales del Pals Vasco remitirdn
las propuestas de nombramienio 3 las Instituciones Forales de los
Termitorios Histéricos, las cuales, a través del érgano competente de
la Comunidad Auténomz y conjuntamente con la Direccion
General de la Funcion Pubiica coordinardn dichas propuesias con
1as de las restantes Corporaciones Locales para que, de acuerdo con
€] orden de preferencia indicado por los solicitantes, se eviten los
dobies nombramientos.

En dichas propuestas, se deberd tener en cuenta gue la suma
individual de méritos generaies a que se refiere 1a base tercera no
podrd exceder del 65 por 100 del total posible conforme al baremo
general —19.50 puntos-, correspondiendo et 10 por 10C restante
—tres puntos— & la Comunidad Auténoma, en 1a forma que se haya
establecido en la oportuna convocatoria, permaneciendo invanable
ia puniiuacion correspondiente a1 baremo especifico de las Corpora-
ciones Locales. _

Undécima. -Los fimoionarios de nuevo ingreso se regitan poT las
reglas generales, tanto respecto al barerno de méntos generaies
como de! especifico, siempre que las prurhas y curso selective
hayan finalizado en fecha que permita su inclusion en el escalafon
o en un apéndice del mismo antes de publicarse la convocatona.

Si esto no fuera posible, la valoracion de los méritos generales
serd sustituida por §a puntuacién final obtenida en el proceso
selectivo, a la que se sumara la gue le corresponds por aplicacion
del baremo especifico aprobado por las respectivas { orporaciones,
figurando en las propuestas de nombramier1o al final de la relacion
de solicitantes por el orden de puntuacion total.



