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Vocales:

Don Ignacio Porres Ruiz.
Don Aurelio Gémez Pulido.
Don Rafael Botella Sanjudn.

Tribunal examinador territorial de Granada

Presidente: Un miembro del Tribunal calificador.
chcreocaltaﬂo: Don Justino Herrero Blanco.
es:

Don Luis Felipe Masia Pérez.
Don José Luis Rico Feo.
Don Luis Daniel Romo.

Tribunal examinador territorial de Sevilla

Presidente: Un miembro del Tribunal calificador.
%egg:]taﬁo: Don Manuel Alvarez Sobredo.
es:

Don Carlos Ballesteros Pulido.
Don Francisco Javier Roig Sdnchez.
Don Julidn Merino Jiménez.

Tribunal examinador territorial de Badajoz

Presidente: Un miembro del Tribunal calificador.
ge:;:lmrio: Don Gonzalo Rodriguez Casares.
es:

Don Ciro Ascanio Fragoso.
Don José Antonio Carretero Vega.
Don Ramén Lépez Luengo.

Tribunal examinador territorial de Zaragoza

Presidente: Un miembro del Tribunal calificador.
Secretario: Don Juliin Pérez Rabal.

Vocales:

Don Amador Heméndez Garcia.

Don Ramén Tierra Gracia.

Don Manuel Hermoso Cuenca.

Tribunal examinador territorial de Santander

Presidente: Un miembro del Tribunal calificador.
Secrevomllaﬁo: Don Juan Antonio Rivas Gonzilez.
es:

Don Miguel Ausin Gonzalo.
Don David Martinez Garcia.
Don Jesiis Antonio Rodriguez Ruiz.

Tribunal examinador territorial de La Coruna

Presidente: Un miembro del Tribunal calificador.
vSecreltm'io: Don José Manuel Lopez Garcia.
ocales:

Don José Ots Feliciano.
Don Salvador Martinez Quintas.
Don José L. Vazquez Pandelo.

Tribunal examinador territorial de Palma de Mallorca

Presidente;: Un miembro del Tribunal calificador.
Secretario: Don Dionisio Lopez Sierra.

Vocales:

Don Ignacio Zapardiel Sanchez-Escalonilla.

Don Juan Ortega Jiménez.

Don Rafael Montaiiés Garcia.

Tribunal examinador territorial de Las Palmas de Gran Canaria

Presidente: Un miembro del Tribunal calificador.
Secretario: Don Joaquin Utrabo Ramén.
Vocales:

Don José Antonio Nieto Gonzilez.
Don Mauricio Rodriguez Hernindez.
Don Lorenzo Santana Vega.

Segundo.-Los supuestos de abstencién y recusacién se regularan
conforme a lo establecido en los articulos 20 y 21 de la Ley de
Procedimiento Administrativo y en la base 5.3 de la convocatoria.

Madrid, 29 de febrero de 1988.-El Director general, José Maria
Rodriguez Colorado.

MINISTERIO
DE EDUCACION Y CIENCIA

6316 ORDEN de 27 de febrero de 1988 por la que se

aprueban nuevos cuestionarios para las pruebas de
acceso a los Cuerpos de Profesores Numerarios y
Maestos de Taller de Escuelas de Maestria Industrial
en diversas asignaturas.

La actualizacién que demandan los avances técnicos, las modi-
ficaciones legislativas introducidas, asi como la adecuacion a las
nuevas especialidades dentro de las diversas ramas impartidas en
la formacién profesional, aconsejan la modificacion de determina-
dos cuestionarios sobre los que versan las pruebas de acceso a los
Cuerpos de Profesores Numerarios y Maestros de Taller de
Escuelas de Maestria Industrial.

Por ello, a propuesta de la Direccidon General de Renovacién
Pedagégica, oidas las Comunidades Auténomas con competencias
en materia de educacién y previo informe favorable de la Comision
Superior de Personal, este Ministerio ha dispuesto:

Primero.-La fase de oposicion de las pruebas de acceso al
Cuerpo de Profesores Numerarios de Escuelas de Maestria Indus-
trial en las materias de: Formacién Empresarial, Tecnologia Admi-
nistrativa y Comercial, Tecnologia de Automociéon, Tecnologia de
Delineacion, Tecnologia Eléctrica, Tecnologia de Electrénica, Tec-
nologia de Hosteleria y Turismo, Tecnologia de Informatica de
Gestion, Tecnologia del Metal, Tecnologia de Moda y Confeccidn,
Tecnologia de Peluqueria y Estética y Tecnologia Sanitaria, versara
sobre los cuestionarios que se recogen en el anexo I.

Segundo.-La fase de oposicion de las pruebas de acceso al
Cuerpo de Maestros de Taller de Escuelas de Maestria Industrial en
las materias de: Practicas Administrativas y Comerciales, Practicas
de Automocion, Practicas de Delineacidn, Practicas -de Hosteleria
y Turismo, Practicas de Electricidad, Pricticas de Electrénica,
Practicas de Informatica de Gestion, Pricticas del Metal, Taller de
Moda y Confeccion, Taller de Peluqueria y Estética y Pricticas
Sanitanas, versara sobre los cuestionarios que se recogen en el
anexo II.

Tercero.—Quedan derogados los cuestionarios establecidos para

-las materias anteriores resefadas en las Ordenes de 1 de diciembre

de 1978 («Boletin Oficial del Estado» del 18), 1 de diciembre de
1978 («Boletin Oficial del Estado» del 19), de marzo de 1982
(«Boletin Oficial del Estado» del 22 de marzo) y 26 de febrero de
1982 («Boletin Oficial del Estado» de 9 de marzo).

Madrid, 27 de febrero de 1988.
MARAVALL HERRERO

Ilmos. Sres. Directores generales de Personal y Servicios y de
Renovacion Pedagégica.

ANEXO I

Formacién empresarial

Tema 1. La Empresa: Sus clases. Objetivos. Componentes
principales de la Empresa. Sistemnas capitalistas. Autofinanciacion.
Cooperativas: Objetivo y clases.

Tema 2. Funciones de la Empresa: Social, técnica y comercial.
Funcién administrativa. Teoria de Henry Fayol. Funcion directiva.
Teoria de Octave Geliner. Otras teorias.

Tema 3. Planificacion y prevision de la Empresa: Programas,
conocimientos de los hechos. Politicas. Objetivos.

Tema 4. Organigrama Jerirquico de la Empresa: Niveles. El
ambito de supervision. Aplicacion de diversas clases de Empresas.

Tema 5. La Oficina Técnica de la Empresa: Oficinas compo-
nentes de la misma: De estudios, de métodos y de utillajes. Mision,
organizacion y personal de cada una de ellas. Relacion de cada una
con las demas.

Tema 6. Otros Servicios Técnicos de la Empresa, de acuerdo
con su magnitud y funcién. Descripcion y organizacion de los
mismos.

Tema 7. Clases de produccién industrial: Descripcion de cada
una de ellas. Ejemplos para diversas clases de Empresas. Cadenas
de montaje. Caracteristicas. Subcadenas de montaje.
~ Tema 8. Las operaciones: Diversos tipos de acuerdo con el
tipo de industrial. Su descripcion. Ejemplos. Maquinas de produc-
cion. Enumeracién y descripcion de las mismas caracteristicas
segln la clase de Empresa.

Tema 9. Los talleres de produccidn: Su descripcién de acuerdo
con la clase de industria. Dependencia y jerarquizacion de los
mismos.



BOE nim. 61

Viernes 11 marzo 1988

7763

Tema 10. La distribucion en planta: Sus clases y descripcién
de cada una de ellas. Aplicaciéon de cada clase de distribucion de
acuerdo con la clase de produccién. Combinacion de las clases de
distribucién.

Tema 11. Diagrama sinéptico y analitico del proceso de
trabajo. Confeccidon y utilizaciéon. Diagrama de actividades multi-
ples: Sus clases. Diagrama de ambas manos. Ejemplos.

Tema 12, Mejora de métodos de trabajo: Su deduccidon a
partir del andlisis de los diagramas precedentes. Valoracion de la
mejora: Econdmica y de utilizacién de operarios y maquinas.

Tema 13. Costos de produccién: Mano de obra directa e
indirecta. Gastos generales. Otras cargas. Presupuestos: Analisis de
sus partes.

Tema 14. Preparacidn de trabajo. Gamas de trabajo. Fichas de
fase. Aplicacion en las diversas clases de Empresas. Planificacion de
las cargas de maquinas. Comprobacion de adelantados o retrasos.

Tema 15. Estudio de tiempos de trabajo. Diversos métodos de
determinaciéon: Cronometraje analitico, tiempos predeterminados.
Aplicacién de la cinematografia.

Tema 16. El control de calidad. Diversos métodos y aplica-
cion de cada uno de ellos. Las existencias; Control y problemas
econdémicos que plantea.

Tema 17. Valoracion de tareas: Sistema de salario: Sus clases.
Incentivos: Sus limitaciones.

Tema 18. El servicio de mantenimiento de la Empresa.
Modalidades de estructuracion y encuadramiento. El manteni-
miento preventivo. Las averias: Su analisis. Reparacion y repercu-
sién en la produccidn. Fichas de analisis de averias y cuadros
estadisticos de las mismas. Mantenimiento predictivo. Otros tipos
de mantenimiento.

Seguridad e higiene

Tema 19. El riesgo profesional. Clasificacién de los riesgos
profesionales segiin el tipo de industria. Alteraciones ambientales
producidas por el trabajo.

Tema 20. Descripcidn de: El accidente de trabajo; la enferme-
dad profesional; la fatiga; la insatisfaccién; el envejecimiento
prematuro. Ejemplos mas caracteristicos. Técnicas de lucha.

Tema 21. La Seguridad e Higiene del Trabajo: Descripcion y
necesidad de su implantacidn. Politica social. Psicosociologia.
Ergonomia.

Tema 22. La Ordenanza General de Seguridad e Higiene en el
Trabajo. Finalidad y dmbito de aplicacidén. Decripcién de su
ordenamiento.

Tema 23. Los Comités de Seguridad e Higiene del Trabajo en
la Empresa. Normativa legal. Mision de los Comités y desarrollo de
su labor de investigacién. Actualizacién e informacién.

Tema 24. La Economia de la seguridad. Los accidentes de
trabajo en Espafna: Su repercusion econémica. El coste de los
accidentes de trabajo para la Empresa. Métodos para su valoracién:
Método de Heinrich, método de Simonds, método de los elementos
de produccién. Repercusiones humanas y sociales.

Tema 25. Responsabilidades legales. Definicién de responsa-
bilidades. Responsabilidad y obligaciones de empresario: Adminis-
trativa, civil y penal. Responsabilidad y obligaciones del personal
directivo, técnico y mandos intermedios. Responsabilidad y obliga-
ciones de los operarios.

Tema 26. Técnicos de investigacién de accidentes a diversos
niveles. Notificacién y divulgacion de los andlisis. Registro de los
accidentes. Localizacidon de riesgos.

Tema 27. Inspeccidn de seguridad. Distintas modalidades de
la Inspeccion de Segunidad. Planteamiento de la Inspeccion. Lista
de verificacion de nesgos. Informe y valoracion.

Tema 28. Estadistica para la seguridad. Accidentes de trabajo
con baja. Accidentes de trabajo sin baja. Incapacidad e invalidez.
Indice de frecuencia, indice de gravedad. Otros indices. Indice de
seguridad, duracién media de incapacidad, tasa de incidencias.

Tema 29. Normas de seguridad. Utilidad de las normas de
seguridad. Las normas como aplicacion de la reglamentacion
oficial. Clasificacion de las normas de seguridad. Caracteristicas de
las normas. Mecanismo normalizador. Divulgacién y conocimiento
de las normas.

Tema 30. Defensa y resguardos. La proteccion de la maquina-
ria. Parte de las maquinas que necesitan resguardos: Puntos de
operacion, transmision, piezas dotadas de movimiento. Clases de
defensa y resguardos. Otros dispositivos de seguridad.

Tema 31. La proteccion personal. Condiciones que debe
reunir el equipo de proteccion. Seleccién del equipo adecuado.
Utilizacién y conservacién. Clasificacién del matenal de proteccién
personal. La ropa de trabajo, protecciéon de la cabeza, aparato
visual, aparato auditivo, extremidades superiores e mfenores
sistema respiratorio.

Tema 32. Color y senalizacién. El color de la industria.
Colores de seguridad: Principios generales para su aplicacion. El

color en el equipo de proteccion personal. Sefalizacidn: Senales y
rétulos de segundad.

Tema 33. Riesgos eléctricos. Factores que influyen en el efecto
eléctrico. Tipos de contactos eléctricos. Medidas de segundad:
Informativas y de proteccion. La electricidad estatica. Riesgos en
los trabajos con alta tensioén. Primeros auxilios en caso de acciden-
tes eléctncos.

Tema 34. Operaciones de manutencion: Analisis de sus ries-
gos y prevenciones adecuadas. Manutencién manual. Manutencién
con medios mecdnicos. Manutencién automatica o semiautoma-
tica.

Tema 35. El fuego: Sus componentes. Medios de propagacion.
Clases de fuegos. Sistema de detencion. Extincién manual y
aulomatica. Extintor apropiado a cada clase de fuego. Medidas
preventivas contra el fuego. Legalizacion vigente.

Tema 36. Primeros auxilios en caso de quemaduras, hemorra-
gias y fracturas. Quemaduras. Concepto. Aplicacién de primeros
auxilios. Hemorragias. Conceptos. Tratamiento local. Tratamiento
general. Facturas. Conceptos. Sintomas apreciables por el socorre-
dor. Sistemadtica general de actuacion.

Legislacion

Tema 37. Introduccién al derecho laboral. Organizacion juri-
dico-laboral en Espana.

Tema 38. Disposiciones reguladoras de la relacién laboral.

Tema 39. Organismos laborales en Espaia. Ministerio de
Trabajo. Magistratura del Trabajo.

Tema 40. La relaciéon laboral. Conceptos y clases de contralos
de trabajo. Duracion.
Tema 41. Derechos y deberes del traba ador y de la Empresa.

El absentismo laboral. La clasificaciéon protesional.

Tema 42. La representacion legal de los trabajadores.

Tema 43. Convenios Colectivos. Sus caracteristicas: Elabora-
cién y tramitacion. Su resolucion, eficacia, recursos, adhesion.

Tema 44. Retribucién del traba)o Salario. Conceplos que los
integran. Otras percepciones, primas e incentivos. Proteccién legal
del salario del trabajador. Salarios minimos interprofesionales.

Tema 45. Jornadas de trabajo. Horas extraordinarias: Concep-
tos. Remuneraciones.

Tema 46. Extincion del contrato de trabajo. Forma de extin-
cion. La baja voluntaria. El despido. Requisitos legales y tramita-
cion.

Tema 47. Conceptos y estructuras de la Seguridad Social.
Afiliacion y cotizacion. Beneficios y beneficiarios: Proteccion a la
familia. Enfermedades profesionales. Accidentes de trabajo. Vejez.
Muerte e incapacidad.

Tema 48. Conlflictos individuales del trabajo. Autoridad o
Tribunal competente en conciliacion sindical. Demanda y juicio
ante Magistratura. Plazos para ejercitar acciones, caducidad y
prescripcion.,

Tema 49. Recursos contra resoluciones de Autoridades o
Tribunales laborales.

Tema 50. Conflictos colectivos de trabajo. La huelga. Inicia-
cidén, regulacidon y resolucion.

Tecnologia administrativa y comercial

Tema 1. Pensamiento econémico de los cldsicos. Fundamen-
tos de economia marxista. Pensamiento econémico de los econo-
mistas neocldsicos. Los planteamientos keynesianos. Otras aporta-
ciones al pensamiento econémico.

Tema 2. El flujo circular de la renta: El modelo del flujo
circular de la renta. La determinacion de la renta nacional. Algunas
predicciones de la teoria elemental de la renta nacional. La funcién
del consumo. La inversion. Las fluctuaciones del nivel de actividad
econdomica. El Gobierno y el flujo circular de la renta.

Tema 3. La teoria de la demanda basada en el concepto de
utilidad total y utilidad marginal. Obtencién de la curva de
demanda. El efecto renta y el efecto sustitucion. Teoria de la
demanda basada en las curvas de indiferencia. Las curvas de
indiferencia. Sus caracteristicas. Las curvas de demanda. Efecto
renta, efecto sustitucion.

Tema 4. La funcion de produccidn. Las curvas isocuantas e
isocostes: Concepto, caracteristicas, obtencién. La funcion de
produccion homogénea. Las curvas de producto a corto plazo: La
ley de rendimiento decreciente.

Tema 5. Los costes de produccion: Concepto. Corto plazo:
Curvas de costes. Relaciones y propiedades geométricas de las
curvas de costes a corlo plazo.

Tema 6. Los costes de produccién: El largo plazo: Curvas de
costes. Economias y deseconomias de escala. Relacion entre curvas
de costes a corto y largo plazo. Dimension ptima.

Tema 7. El mercado de competencia perfecta. E! monopolio.
El oligopolio.
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Tema 8. La economia de la empresa: Concepto. Objeto y
contenido. La empresa como realidad econdémica. Funciones y
elementos de la empresa. Clases de empresa. La empresa y su
marco institucional. La empresa y el mercado. La actividad
comercial en la empresa y el sistema econdmico.

Tema 9. Funciones de produccién en el caso de produccién
simple. Factores de produccién. Maierias primas. Mano de obra.
Productividad. Técnica.

Tema 10. La promocién del producto. La publicidad. La
comercializacion («marketing»): Concepto y funciones. Sistema de
«marketing». Técnicas y modelos principales.

Tema 11. Politica de personal. Planificacién. Seleccién. For-
macién. Promocién y retribucién. Motivacién. Organizacion cien-
tifica del trabajo.

Tema 12. La inversion en la empresa: Concepto. Clases de
inversion. Métodos cldsicos de valoracion y seleccion de proyecios
de inversion. El periodo de maduracion: Concepto y cdlculo.
Seleccion de inversiones: Método de valor capital. Método de la
tasa de retorno.

Tema 13. La dimensién de la empresa: Criterios delimitado-
res del tamano. Factores relacionados con la dimensién 6ptima.
Teorias sobre el tamafio de la empresa basados en las economias
de escala, dimensién y ocupacion.

" Tema 14. El Derecho civil y otras ramas del Derecho. Teoria
de las Fuentes. Persona fisica: Capacidad. Persona juridica.

Tema 15. Derechos reales: Propiedad. Posesion. Usufructo.
Prenda e hipoteca. Obligaciones y contratos.

Tema 16. Familia y sucesiones. Registro Civil.

" Tema 17. Sociedades mercantiles. Socicdad anénima: Consti-
tucién. Organos. Transformacién, fusion, disolucion y liquidacién,
Sociedad de responsabilidad limitada.

Tema 18. Sociedades colectiva y comanditaria. Sociedades de
inversién mobiliaria. Fondos de inversion. Las cooperativas. Otras
sociedades mercantiles.

Tema 19. Contratos mercantiles. Compraventa mercantil.
Contratos de transporte, seguro, comision. Contratos bancarios.
Otros contratos.

Tema 20. Titulos valores. Letra de cambio. Pagaré. Cheque.

Tema 21. Insolvencia patrimonial del empresario. Quiebra.
Suspension de pagos.

Tema 22. El contrato de trabajo, segun el Estatuto de los
Trabajadores. Modalidades: Contrato temporal. Contrato a tiempo
parcial. Contrato en practica y para la formacién periodo de
prueba. Modificacion, suspension y extincion del contrato de
trabajo. Despido disciplinario.

Tema 23. Comercio internacional. Proteccionismo y libre
cambio. Aduanas, aranceles. Medidas de fomento a la exportacion.
La Comunidad Econémica Europea. Organizacién. La aduana en el
Mercado Comuin.

Tema 24. Introduccién al sistema tributario espafiol. Tribu-
tos. Tasas. Contribuciones especiales e impuestos. Impuestos
directos e indirectos. Hecho imponible. Base imponible. Base
liquidable. Cuota y deuda tributaria.

Tema 25. Impuestos indirectos: El IVA.

Tema 26. Impuesto sobre la renta: Elementos. Unidad fami-
liar. Base imponible: Regimenes de estimaciéon. Incrementos y
disminuciones patrimoniales. Deducciones. Retenciones.

Tema 27. Impuesto sobre sociedades: Elementos. Transparen-
cia fiscal. Base imponible. Amortizaciones. Incrementos y disminu-
ciones patrimoniales. Deducciones.

Tema 28. Actos administrativos. Sus clases. Eficacia, validez
y anulacién.

Tema 29. Contratos de la Administraciéon. Procedimientos de
contratar obras. Servicios y suministros.

Tema 30. La contabilidad y el patrimonio. Inventario.
Balance de situacion. El proceso contable.

Tema 31. Organizacién y normalizacién contable. El PG de
contabilidad espaiiol.

Tema 32. Problematica contable del activo fijo. La deprecia-
cién de activos y la armonizacién contable.

Tema 33. Las cuentas de resultados: Explotacién. RCV.
Resultados extraordinarios. P. y G. Tema 34. Fuentes de finan-
ciacion propias: Las reservas. Autofinanciacion y politica de
dividendos.

Tema 35. Fuentes de financiacién ajena: Financiacion a corto,
medio y largo plazo.

Tema 36. Analisis de estados. Financieros: Balances y resul-
tados.

Tema 37. La gestiéon de los «stocks». Valoracién de existen-
cias. Métodos.

Tema 38. La contabilidad interna: Su justificacién. El coste.
Elementos integrantes del coste. Estructura del coste. E1 PGC
espaiiol (grupo 9

Tema 39. Ordenes de fabricacién. Secciones y departamentos.

Tema 40. El costo estandar. Control presupuestario.

Tema 41. Evaluacidon de empresas. Valoracién de activos. La
fiabilidad contable. Inflacién y contabilidad.

Tema 42. Auditoria contable. Concepto, naturaleza y finali-
dad. Ncrmas de auditoria. Geueralmente aceptadas. El informe.
Regulacion legal de la auditoria en Espaiia.

Tema 43. Introduccioén a la informatica. Presentacion general
de un ordenador. Principio de funcionamiento de un ordenador.
Historia de las méquinas.

Tema 44. La representacion de los datos dentro del ordena-
dor. Soporte de la informacion. Los ficheros. El «hardware». El
«software».

Tema 45. Concepto de programacion. Diferentes lenguajes de
programacidn. Fases de la mecanizacion. El organigrama. Sistemas
y modalidades de explotacién.

Tema 46. Capitalizacion simple. Interés. Descuento. Equiva-
lencia financiera, Cuentas corrientes.

Tema 47. Capitalizacion compuesta. Montante. Convenio
lineal y exponencial. Tantos equivalentes. Descuentos.

Tema 48. Valores mobiliarios. El mercado bursatil. Analisis
bursatil. Valoracion de acciones. Obligaciones y bonos. La capitali-
lz.a‘ijcign bursatil. El indice. Ampliacién de capital. Renta y rentabi-
idad.

Tema 49. Rentas constantes, variables y fraccionadas.

Tema 50. Préstamos. Sisiemas de amortizacién.

Tema 51. Empréstitos. Amortizacion mediante rentas cons-
tantes y variables.

Tema 52. Usufructo y la nuda propiedad.

Tema 53. Estadistica descriptiva: Definiciones y férmulas
operativas. Construccidén de graficos. Relaciones entre variables.
Regresion simple. Regresion y correlacion multiple.

Tema 54. Andlisis de series temporales: Componentes:
Esquema aditivo y multiplicativo. Célculo de la tendencia general.
Medias moéviles y ajusic de una funcién. Variacion estacional,
desestacionalizacion.

Tema 55. Niumeros indices: Indices simples y ponderados.
Clases de mimeros indices (precios, cantidad y valor) Propiedades.
Como deflactar series economicas. El indice de precios al consumo.

Tema 56. Muestra e inferencia estadistica: Definicion de
poblacién, marco y muestra. Muestreo aleatorio simple. Muestreo
aleatorio estratificado. Distribuciones en el muestreo. Distribucién
de frecuencias y distribucién de probabilidad. Distribucién bino-
mial. Distribucién «T» de Student. Distribucion X2.

Tecnologia de Automocién

Tema 1. Estudio termodinamico del motor de encendido
provocado de cuatro tiempos. Ciclos tedrico y practico.

Tema 2. Estudio termodinamico del motor de encendido por
compresion de cuatro tiempos. Ciclos teérico y praictico.

Tema 3. Estudio critico comparado entre motores de encen-
dido provocado y encendido por compresion.

Tema 4. Estudio tecnologico de los motores de encendido
provocado y encendido por compresion de dos tiempos. Ciclos
tedrico y practico.

Tema 5. Motores rotativos. Turborreactores, turbinas de gas.

Tema 6. La combustién en los motores de encendido provo-
cado y encendido por compresion. Combustibles.

Tema 7. Estudio de los sistemas de alimentaciéon en los
motores de encendido provocado.

Tema 8. Estudio de los sistermas de alimentacién en los
motores de encendido por compresion.

Tema 9. Estudio de la lubricacion en los motores de encen-
dido provocado y encendido por compresién. Lubricantes.

Tema 10. Estudio de la refrigeraciéon en los motores de
encendido provocado y encendido por compresion.

Tema 11. Estudio de la sobrealimentacién en motores térmi-
cos de encendido provocado y encendido por compresién.

Tema 12. Estudio cinemaitico, dindmico y resistente de los
motores alternativos. La distribucién.

Tema 13. La experimentacion de motores en bancos de
pruebas de motores térmicos de encendido provocado y encendido
por compresion.

Tema 14. Estudio de los drganos mecanicos de los motores de
tipo MEP y tipo MEC.

Tema 15. Estudio tecnolégico del embrague.

Tema 16. Estudio tecnologico de los convertidores de par.
Cambios de velocidades automaticos.

Tema 17. Estudio tecnoldgico del mecanismo d1ferenc1al

Tema 18. Estudio tecnologico de los arboles y juntas de
transmision.,

Tema 19. Estudio global de la transmisi6én: Fuerzas sobre el
vehiculo, ecuaciéon del movimiento del vehiculo, capacidad de
aceleracion, etc.

Tema 20. Estudio tecnolé6gico de la direccién. Direcciones

servo-asistidas.
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Tema 21. Estudio tecnologico de las ruedas y neumaticos de
los vehiculos automéviles. Caracteristicas mecdanicas y direcciona-
les de los neumaticos.

Tema 22. Estudio tecnolégico de la suspension de vehiculos
automoviles.

Tema 23. Estudio tecnolégico de los sistemas de freno de los
vehiculos automoviles.

Tema 24. Estudio de la estabilidad direccional y desliza-
miento de un vehiculo automoévil en movimiento.

Tema 25. Circuito de carga: Estudio eléctrico y elementos que
lo componen.

Tema 26. Circuito de arranque: Estudio eléctrico y elementos
que lo componen. Bateria, su estudio tecnoldgico y electroquimico.

Tema 27. Sistemas de encendido: Estudio eléctrico y elemen-
tos que lo componen. :
Tema 28. Estudio eléctrico y de los componentes de otras

instalaciones eléctricas fundamentales y auxiliares de los vehiculos
automoéviles.

Tema 29. Estudio tecnolégico de las carrocerias de los vehicu-
los automdviles. Estudio resistente. Sistemas de proteccién contra
agentes atmosféricos.

Tema 30. Ergonomia y confort en los vehiculos automéviles.
Climatizacién del habitaculo.

Tema 31. Tipos de soldadura. Estudio tecnolégico.

Tema 32. Talleres de reparacion de vehiculos automéviles.
Inspecciones técnicas de vehiculos (ITV).

Tema 33. Aparatos de verificaciéon y control empleados en la
comprobacion y puesta a punto de los elementos que componen el
vehiculo y de sus instalaciones. Herramientas empleadas.

Tema 34. Homologacion de vehiculos. Reglamentos. Normas
UNE.

Tema 35. Organizacion de un taller para medianas reparacio-
nes. Con seccion de mecdnica, electricidad y chapa y pintura.
Administraciéon del mismo.

Tecnologia de Delineacion
Tema 1.
a) Miquinas, mecanismos.
b) Terrcnos, tipos de terrenos.
Tema 2.
a) Estudio cinematico y dindmico de las maquinas.
b) Mecanica del suelo, sondeos y ensayos.
Tema 3.
a) Movimiento de las maquinas y su transformacion.
b) Acero laminado en estructura metalica.
Tema 4.
a) Esfuerzos y trabajos en las maquinas.
b) Aceros para armar,
Tema 5.
a) Fueme_s de encrgia que mueven las miquinas.
b) Hormigones: Componentes.
Tema 6.

a) Rendimiento de las maquinas.
b) Hormigones: Dosificaciones, curado. puesta en obra. ensa-
'0s y control de calidad.

Tema 7.

a) Resistencia y medios técnicos para disminuirla.
b) Aglomerantes.

Tema 8.

a) Lubricacién y lubricantes. Rozamiento.
b) Estructuras de hormigén.

Tema 9.

a) Roadadura, resistencias.
b) Cimentaciones superficiales.

Tema 10.

a) Choques y vibraciones. Resonancia.
b) Cimentaciones profundas.

Tema 11.

a) Productos férreos industriales.
b) Muros de contencién.

Tema 12.

a) Metales no férreos.
b) Paredes. muros y tabiqueria.

Tema 13.

a) Aleaciones industriales.
b) Cubiertas.

Tema 14.

a) Formas comerciales de productos férreos.
b) Materiales ceramicos.

Tema 15.

a) Ensayos industnales.
b) Cimbras, andamios y encofrados.

Tema 16.

a) Meialografia. Tratamientos térmicos.
b) Arcos y bovedas.

Tema 17.

a) Materiales plasticos.
b) Estructuras metilicas.

Tema 18.

a) Corrosién en los metales.
b) Pavimentos.

Tema 19.

a) Procesos industriales de fabricacion: Conformacién por
deformacion.
b) Forados.

Tema 20.
a) Procesos industriales de fabricacién: Conformacion por

arranque de viruta.
b) Escaleras.

Tema 21.

a) Midquinas herramientas de control numérico.
b) Puertas y ventanas.

Tema 22.

a) Metrologia, tolerancias. verificacion.
b) - Instalaciones de fontaneria.

Tema 23.

a) Organos de union: Uniones desmontables.
b) Abastecimientos y tratamiento de aguas.

Tema 24.

a) Roscas, tornillos, tuercas.
b) Instalaciones de saneamiento.

Tema 25.

a) Roblonado.
b) Depuracion y vertido de residuos: Solidos o liquidos.

Tema 26.

a) Procesos de soldeo: Soldadura por gas.
b) Instalaciones eléctricas de BT.

Tema 27.

a) Soldadura eléctrica. ) )

b) Sistemas de calefaccion y cnterios de disenio.

Tema 28. )

a) Procesos especiales de soldeo: Ultrasdnica, aluminotérmica,
plasma, laser, etc. . ) )
~ b) Elementos o materiales que componen las diversas instala-
ciones de calefaccion.

Tema 29.

a) Defectos en la soldadura, control de calidad.

b) Aire acondicionado.

Tema 30.

a) Organos de transmisién de movimiento: Arboles y ejes.
b) Topografia: Aparatos y utiles.
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Tema 31.

a) Apoyos de ejes: Cojinetes, rodamientos, sopories.
b) Planimetria.

Tema 32.

a) Acoplamientos: Embragues.
b) Altimetria.

Tema 33.

a) Moderadores de aleta, frenos, trinquetes.
b) Taquimetria.

Tema 34.

a) Engranajes: Engranajes cilindricos-rectos.
Movimiento de tierras.

Tema 35.

a) Engranajes helicoidales, conicos.
b) Cartografia, fotogrametria.

Tema 36.

a) Trenes de engranaje.
b) Maquinas en construccion y OP.

Tema 37.

'a) Correas y poleas. . o
b) Alumbrado eléctrico, técnicos de iluminacion,

Tema 38.

a) Bielas y manivelas.
b) Urbanismo y planeamiento.
Tema 39.

a) Levas y excéntricas. ) ] )

b) Instalaciones de prevencién y proteccién: Incendios, eléc-
tricas, etc.

Tema 40.

a) Turbinas hidrdulicas. o
b) Técnicas y métodos de disedo (luz, color, funcionali-
dad, etc.).

Tema 41.

a) Turbinas de vapor.

b) Pinturas, esmaltes y barnices.
Tema 42.

a) Bombas: Bombas centrifugas.
b) Fibras textiles. Tejidos.

Tema 43.

a) Frio industrial: Maquinas frigorificas.
b) Materiales pétreos.

Tema 44.

a) Motores de explosion.
b) Informitica. Aplicaciones en la construccién.

Tema 45.

a) Motores diésel.
b) Materiales vitreos.

Tema 46.

a) Motores eléctricos.

b) Aislamiento: Térmico y acistico.
Tema 47.

a) Instalaciones eléctricas de alta tensién. Centros de transfor-
nacion. .

b) Patologia de la construccién.

Tema 48.

a) Instrumentacién: Eléctrica y neumaética.
b) Impermeabilizaciones.

Tema 49.

a) Neumitica, oleohidraulica.
b) Tendencias alternativas: Solar, eélicas, ete.

Tema 50.

a) Automatizacién: Robdtica.
b) Clima, orientacion de edificios.

Tema 51.

a) Informatica: Aplicaciones en la industria.
b) Madera y corcho.

Tecnologia Eléctrica

Tema 1. Naturaleza de la electricidad. El electrén. Estructura
de la materia. Electrones en movimiento. Cormente eléctrica.
Unidades para medir la corriente eléctrica.

Tema 2. Resistencia eléctrica. Unidades de resistencia. Resis-
tividad. Conductancia. Variacién de la resistencia con la tempera-
tura. Aislantes.

Tema 3. Potencia y energia. Unidad eléctrica de potencia.
Unidad eléctrica de enetgia. Potencia perdida en un conductor. Ley
de Joule. Energia calorifica. Fusibles.

Tema 4. Acoplamiento de resistencias. Serie. Paralelo y mixto.
1Elalculos selectivos. Leyes de Kirchhoff. Teoremas de Thevenin y

orton.

Tema 5. Tensidn y fuerza electromotriz. Caida de tensién en
el interior de un generador. Rendimiento eléctrico de un generador.
Agrupamiento de pilas.

Tema 6. Electroquimica. Electrélisis. Teoria electrénica de la
electrolisis. Leyes cualitativas. Leyes cuantitativas. Fuerza con-
traelectromotriz de polarizacion. Aplicaciones de la electrolisis.

Tema 7. Magnetismo. Imanes. Ley de atraccién magnética.
Momento magnético. Iniensidad de campo. Espectro magnético.
Lineas de fuerza. Flujo magnético.

Tema 8. Electromagnetismo. Campo magnético de una
corriente. Corriente circular. Bobina plana. Solenoide. Reglas para
determinar la polaridad. Campo de un solenoide.

Tema 9. Electroiman. Fuerza suspensiva de un iman. Circuito
magnético. Fuerza magnetomotriz. Reluctancia. Circuito magné-
tico serie y derivado. Histéresis. Pérdidas de histéresis.

Tema 10. Induccion. Produccién de corriente inducidas. Teo-
ria electrénica de la induccion. Fuerza electromotriz inducida.
Sentido de la corriente inducida. Accién mutua entre imanes y
corrientes magnéticas.

Tema 11. Autoinduccion. Coeficiente de autoinduccién. Bobi-
nas sin nucleos. Bobinas con nticleo.

Tema 12. Corriente alterna. Corriente continua y corriente
alternativa. Movimiento vibratorio armdénico. Magnitudes y ecua-
ciones del movimiento vibratorio. Diagrama del movimiento.
Composicién de dos movimientos armoénicos.

Tema 13. Produccién de corriente alterna. Valor de la fuerza
electromotriz inducida. Propiedades de la corriente alterna. Repre-
sentacion grifica. Corriente alterna en un circuito no inductivo.
Valores medios y eficaces. Potencia de la corriente alterna.

Tema 14. Circuito inductivo. Representacion grafica. Valor de
la fuerza electromotriz inducida. Reactancia. Tridngulo de tensio-
nes. Impedancia. Tnidngulo de resistencia. Potencia y factor de
potencia. Bobina de reactancia.

Tema 15. Circuito con capacidad. Condensador. Teoria elec-
tronica. Capacidad. Unidad. Efecto de una capacidad de un
circuito. Capacitancia. Representaciéon grafica. Impedancia de
capacidad. Tridangulo de resistencia. Circuito con resistencia y
capacidad.

Tema 16. Circuito de corriente alterna. Reactancia en serie.
Circuito inductivo con capacidad. Resonancia. Reactancia en
derivacion. Autoinduccién y capacidad en denvacion. Condensa-
dores y capacitancia en serte y en derivacion.

Tema 17. Corriente trifasica. Corrientes polifisicas. Corriente
bifisica. Potencia corriente-trifasica. Montaje en estrella. Potencia.
Potencia en tridngulo. Potencia. Comparacion de los montajes en
estrella y en tridngulo.

Tema 18. Produccion de corriente continua en baja tensién.
Pilas y acumuladores. El acumulador industrial: Caracteristicas
funcionales. Caracteristicas constructivas, Energia solar fotovol-
taica (ESF). Principio de la conversién. Médulo de conversion de
la ESF: Caracteristicas funcionales y constructivas. Instalacion
auténoma de ESF: Elementos y disposicion. Proyecto de una
instalacion: Consideraciones y datos fundamentales.

Tema 19. Madquinas de cotriente continua. Constitucion de las
maquinas de corriente continua. Teoria de la miquina de corriente
continua. Inducido. Colector, intensidad de la corriente en el
arrollamiento del inducido. Resistencia del arrollamiento del
inducido. Fuerza electromotriz del inducido.

Tema 20. Miquinas de corriente continua. Reaccién del
inducido. Conmutacién. Cilculo del dngulo de las escobillas.
Devanado del inducido. Inductor. Excitacién de las dinamos.
Excitacién serie. Excitacién en derivaciéon («Shunt»). Excitacion
(«Compound»).
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Tema 21. Acoplamiento de dinamos. Acoplamiento en serie.
Acoplamiento en paralelo. Acoplamiento «compound». Pérdidas
de las maquinas de corriente continua. Rendimiento.

Tema 22. Alternadores. Alternadores monofasicos. Inducido.
Devanado del inducido. Fuerza electromotriz. Excitacion. Alterna-
dores trifasicos. Inducido. Devanado trifisico. Inductor. Acopla-
miento en paralelo de los alternadores monofasicos. Regulacion de
la carga. Acoplamiento de alternadores trifasicos.

Tema 23. Transformadores. Principios de funcionamiento.
Utilidad de los transformadores. Relaciones fundamentales. Clasi-
ficacion de los transformadores. Rendimiento.

Tema 24. Clasificacion de las pérdidas en los transformadores.
Montaje de los transformadores trifisicos. Transformadores de
medida. Autotransformadores. Acoplamiento de transformadores.

Tema 25. Conversion de la energia eléctrica por medio de
convertidores rotativos: Principios. Grupos convertidores: Tipos y
funcionamiento. Conmutatrices: Fundamentos, tensiones, intensi-
dades y arranque.

Tema 26. Conversion de la energia eléctrica por medio de
convertidores estaticos de estado sélido: Fundamentos. Rectifica-
dores: Principios, tipos, conexiones y caracteristicas mas importan-
tes. Onduladores: Principios, tipos, conexiones y caracteristicas
mas importantes.

Tema 27. Motores de c. ¢. Principios de funcionamiento.
relaciones fundamentales. Distintos tipos de excitacién: Comporta-
mientos resultantes.

Tema 28. El motor de c. c. con excitacién independiente, en
servicio. Comportamiento en vacio: Proceso de arranque. Parada e
inversion en vacio. Comportamiento en carga: Proceso de arranque
con carga nominal. Magnitudes eléctricas y mecanicas trabajando
con carga nominal. Variaciones de la carga. Parada e inversién en
carga.

gl"ema 29. El accionamiento eléctrico con motor de ¢. c.
(excitaciéon independiente) y regulacion de velocidad: Esquema
eléctrico. Alimentaciéon, proteccién, regulacion y elementos de
maniobra, conexién y desconexién circuitos de potencia y de
mando.

El motor de c. c. y sus condiciones de trabajo: Grado de
proteccion, refrigeracion, forma constructiva y acoplamiento a la
maquina accionada.

Tema 30. Motores corriente alterna. Campo giratorio bifasico.
Trifasico. Motor sincrénico monofasico. Reversibilidad del alterna-
dor. Arranque. Fuerza contraelectromotriz. Velocidad. Motores

sincronicos. Trifasico. Arranque. Velocidad. Sobreexcitacion.
Empleo.
Tema 31. El motor trifisico de induccion: Principios, tipos y

caracteristicas. Comportamiento en vacio: Proceso de arranque.
Variacion de velocidad. Inversiéon y parada en vacio.-

Comportamiento en carga: Proceso de arranque con distintas
cargas. Trabajo con carga nominal. Variaciones de carga. Regula-
cion de velocidad. Parada e inversion en carga.

Tema 32. El accionamiento eléctrico con motor trifisico de
induccion: Esquema eléctrico. El accionamiento simple, con varia-
cion de velocidad y con regulacion de velocidad. Alimentacion,
proteccion, regulacion y elementos de maniobra, conexién y
desconexién. Circuitos de potencia y mando. El motor de induc-
cion y sus condiciones de trabajo: Grado de proteccidn, refrigera-
cién, forma constructiva y acoplamiento a la maquina accionada.

Tema 33. Motores asincrénicos monofasicos. Motores mono-
fasicos de colector. Motores compensadores. Motores de repulsion.
Motores de repulsion compensadores. Motores trifidsicos serie de
colector. Motores trifasicos «Shunt de colectors.

Tema 34. Distribucién de la electricidad con corriente conti-
nua. Distribucién en serie. Distribucion en derivacion. Ventajas e
inconvenientes. Distribucion con tres conductores. Generadores
para distribucién con tres hilos.

Tema 35. Distribuciéon de corriente alterna. Monofésicas en
serie monofisica en derivacién. Ventajas e inconvenientes. Distri-
bucion trifasica. Densidad de corriente. Cilculo de la seccion de los
conductores.

Tema 36. Calculo de la seccién en corriente continua. Caida
de tension. Caso de varias cargas. Canalizacion cerrada. Cargas
uniformes. Conductor telescopico. Caso de tres conductores.

Tema 37. Calculo de la seccion en corriente alterna. Seccién
con corriente monofasica y carga tinica. Seccion en monofisica y
cargas multiples. Seccién en corriente trifisica. Carga lnica. Sec-
cién en cormente trifisica y cargas multiples. Neutro en lineas
trifasicas.

Tema 38. Aparatos de medida. Aparatos electromagnéticos de
cuadro movil. Amperimetros. Voltimetros. Aparatos electrodini-
micos. Aparatos 1érmicos.

Tema 39. Watimetros. Fasimetros. Frecuencimetros. Sincro-
noscopios. Aparatos registradores. Contadores. Totalizadores. Con-
tadores de tiempo. Contadores de cantidad. Contadores de energia.
Contador de induccién.

Tema 40. Canalizaciones eléctricas. Lineas aéreas. Canaliza-
ciones subterraneas.

Tema 41. Proteccién contra sobreintensidades. Fusibles en
alta tensién. Disyuntores. Sobretensiones. descargador de chorro de
agua. Pararrayos de cuernos. Bobinas de autoinduccién. Condensa-
dores. Vilvulas. Hilos de tierra. Toma de tierra.

Tema 42. Aplicaciones de la electricidad. Calefaccién. calor
por arco. Calor por induccién. Rayos infrarrojos. Electrélisis.
Galvanoplastia. Galvanostegia.

Tema 43. Alumbrado eléctrico. La luz. El ojo humano.
Percepcion visual. Propiedades de la radiaciéon luminosa. Unidades
luminosas.

Tema 44. Alumbrado eléctrico. Flujo luminoso. Intensidad
luminosa. Iluminaciéon. La iluminacién y la intensidad. Ilumina-
cion de un punto. Brillo. Deslumbramiento. Laimparas de vapor de
sodio. Limpara de vapor de mercurio. Lamparas de mercurio de
calor corregido. Lamparas mixtas. Luz negra.

Tema 45. Alumbrado eléctrico. Laimparas fluorescentes. Ceba-
dor. Efectos estroboscopico. Circuitos para tubos fluorescentes.
Influencia de la tensién. Tubos de alta tension.

Tema 46. Alumbrado eléctrico. Aparatos de alumbrado.
Reflexion. Reflectores. Refraccion. Refractores. Difusion. Difuso-
res.
Tema 47. Alumbrado eléctrico. Alumbrado de interiores.
Alumbrado directo. Alumbrado indirecto. Alumbrado mixto.
Alumbrado exterior.

Tema 48. Electrénica digital: Componentes. Diodo, trasistor y
otros. Integrados. Aplicaciones.

Tema 49. Electrénica digital: Circuitos combinacionales y
secuencias. Aplicaciones.

Tema 50. Electrénica digital: Microprocesadores. Utilizacién
de los microprocesadores en los procesos industriales.

Tema 51. Electrénica analogica: Componentes. Transistor.
Amplificador operacional y circuitos integrados. Aplicaciones.

Tema 52. Servomecanismos: Fundamentos. Circuitos en
bucle abierto y bucle cerrado. Aplicaciones.

Tecnologia de Electrénica

Tema 1. Naturaleza de la Electricidad. Estructura interna del
idtomo. El electron. Electricidad estitica y corriente eléctrica.
Diferentes formas de generar electricidad. Revision de las actuales
aplicaciones de la electricidad.

Tema 2. Electrostitica. Electrizacién por frotamiento. Com-
portamiento de conductores y aislantes. Carga eléctrica: sus clases.
Concepto de campo eléctrico y fenomenos de induccion. Pantalla
electrostitica. Electrometro. Conceptos de potencial y capacidad.
Carga.de conductores. Electroforo. Ley de Coulomb. Unidades.

Tema 3. Magnetismo. Concepto y propiedades de los imanes.
Campo magnético e inducciéon. Procedimiento de imantacion.
Aplicaciones tecnologicas de los fendmenos magnéticos. Ley de las
acciones magnéticas. Materiales magnéticos. Unidades.

Tema 4. Electrones en movimiento. Corriente eléctrica. Dife-
rentes tipos de corriente eléctrica. Intensidad y cantidad de
electricidad. Generadores F.e.m. y d.d.p. Resistencia eléctrica. Ley
de Ohm. Caida de tension. Reodstatos y divisores de tension.
Unidades.

Tema 5. Corriente continda. Circuitos con resistencias en
serie, paralelo y mixtos. Lemas de Kirchhoff. Teorema de Theve-
nin. Potencia eléctrica en corriente continua. Ley de Joule. Aplica-
ciones industriales de 1a corriente eléctrica.

Tema 6. Electromagnetismo. Campo magnético creado por
una corriente. Flujo. Inducciéon. Coeficiente de autoinduccién ¢
induccion mutua. Efecto de los nucleos ferromagnéticos. Resefia de
leyes elementales que rigen las acciones electromagnéticas. Accidon
de los campos eléctrico y magnético sobre una carga eléctrica.
Aplicaciones mas importantes del electromagnetismo.

Tema 7. Condensadores en corriente continua. Asociaciéon de
condensadores. Carga y descarga de un condensador a través de
una resistencia. Constante, de tiempo. Carga y energia almacenadas
en un condensador cargado. Asociacién de inductores. Comporia-
miento de una bobina en serie con una f.e.m. cuando se cierra o
abre el circuito. Energia eimacenada en una bobina. Unidades.

Tema 8. Matenias eléctricas. Pilas. Pilas secas. Electrolisis.
Baterias de acumuladores. Carga y descarga de una bateria.
Diferentes tipos de acumuladores. Resistencia y rendimiento de
una bateria.

Tema 9. Corriente alterna. Corriente alterna senoidal. Expre-
sion de la fe.m. y de la corriente instantdnea. Idea de su
generacion. Frecuencia, dngulo de fase y periodo. Valores maximo,
medio y eficaz. Circuitos de corriente alterna con sélo R. Genera-
dores industriales de corriente alterna.

Tema 10. Circuitos de corriente alterna con R. L. y C.
Diferentes casos. Reactancia e impedancia. Generalizacién de la
Lley de Ohm. Representaciones vectoriales. Potencia en corriente
alterna.
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Tema 11. Resonancia serie. Curva respuesta frecuencia en un
circuito serie. Frecuencias corte y banda de paso. Resonancia
paralelo. Curva respuesta-frecuencia. Frecuencias de corte y banda
de paso. Factor de calidad. Selectividad. Aplicaciones en radioelec-
tricidad de los circuitos resonantes. )

Tema 12. Vilvulas de vacio. Emision termoiénica. Diodo.
Triodo. Otras vilvulas. Funcionamiento, caracteristicas y aplica-
ciones.

Tema 13. Semiconductores;, generalidades. Uniones p-n y
diodos. Diversos tipos empleados en los circuitos electrénicos.

Tema 14. Transistores. Bipolares. FETMOS. Otros. Caracte-
risticas y parametros. Aplicaciones.

Tema 15. Tiristores. SCR y Triacs. Estructura, funciona-
miento y caracteristicas. Otros dispositivos de la familia.

Tema 16. Fuentes de alimentacion. Rectificacién media onda
y onda completa. Montajes rectificadores cldsicos. Doblador de
tension. Filtros en L. y en n. Factor de rizado. Estabilizadores.
Reguladores. Otras fuentes.

Tema 17. Amplificacién de tensién. Amplificacién de
corriente. Amplificadores acoplados a resistencia-capacidad. Su
empleo en la amplificacion de audiofrecuencias. 1nfluencia de los
distintos elementos del circuito en la respuesta a las bajas y altas
frecuencias. Frecuencias de corte y banda de paso. Curva de
respuesta.

Tema 18. Amplificadores de potencia. Rendimiento. Distor-
sion en un amplificador de audiofrecuencia. Amplificacién con
montaje en contrafase. Trabajo en clases A, AB, B. Inversiones de
fase. Acoplamiento a la carga. Ventajas de «push-pull».

Tema 19. Distorsion. Causas y medio de corregirla. Decibelio.
Realimentaciéon: Su efecto en la forma de la onda y la ganancia.
Rendimiento sin distorsién en un amplificador. }

Tema 20. Amplificadores sintonizados. Realimentacién en
amplificadores. Diferentes tipas de osciladores electrénicos. Circui-
tos mas empleados en RF. Osciladores de audio: heterodinos y de
RC. Osciladores de muy alta frecuencia.

Tema 21. Circuito oscilante: propiedades y mecanismo de
funcionamiento. Lineas. Antenas. Radiacién. Campo electromag-
nético. Propagacién.

Tema 22. Ultrasonidos. Caracteristicas. Generacion. Trans-
ductores. Propagacion. Aplicaciones.

Tema 23. Transmisores. Tipos de transmisién. Modulacién;
diversos tipos. Descripcion por etapas de un emisor de RF
modulado de amplitud. Oscilador, multiplicaciéon de frecuencia,
modulador, etapa de potencia. Control de la potencia. Neutraliza-
cién. Refrigeracion; precauciones.

Tema 24. Recepcion. Tipos de receptores mis empleados.
Recepcion de AM. Superheterodinos; diagrama blogue. Alimenta-
cién.

Tema 25. Heterodinacion. Deteccion. Controles de tono y de
volumen. Amplificacion y acoplamiento de salida. Altavoces.
Ajuste de un receptor superheterodino.

Tema 26. Emisiones y receptores de modulacion de frecuen-
cia. Fundamento de la emision FM. Recepcion FM. Elementos y
circuitos caracteristicos de este tipo de recepcién. Limitador y
discriminador. Frecuencias empleadas. Antenas. Ajuste del recep-

tor. :

Tema 27. Television B/N y Color. Generalidades. Esquema
bloque de emisor y receptor de TV. Radiacion y propagacion TV.
Aplicaciones generales de la TV. Television en circuito cerrado.

Tema 28. .Television B/N y Color. Emisor: consideraciones
generales. Esquema bloque. El tubo de imagen. Exploracion. La
seiial de television. Exploraciéon y anchura de banda. Iconoscopio
y orticon. Sincronizacion. Sefal de video. Modulacién.

Tema 29. El recepior de television B/N y Color. Antenas.
Amplificador de RF. y mezclador. Frecuencia intermedia. Detec-
cién y amplificacion de video. Separacion de seales. Barrido.
Caracteristicas especiales del tubo de RC. y

Tema 30. . Antenas de emisiéon de RF. Antenas de recepcion.
Diversos tipos. Antenas directivas. Antenas en FM. Antena de
emision y recepcion en TV. Propagacion en cada caso.

Tema 31. Transformadores. Teoria y funcionamiento. Rela-
cién de transformacion. Potencia. Distintos tipos de transformado-
res seglin sus aplicaciones. Transformadores de alimentlacidn.

Tema 32. Instrumentacion analégica. Amperimetro y miliam-
perimetro de corriente continua y de corrienie alterna. Idem para
RF. Conexion de miliamperimetros, Shunt. Caracteristicas técnicas
de estos aparatos. Sensibilidad y precision. Errores de medida.
Voltimetros empleados en las técnicas radioléctricas. Caracteristi-
cas técnicas de un voltimetro. Limitaciones de los tipos normales.
Voltimetros electrénicos. Ventajas. Conexion de los voltimetros.
Errores de medida. .

Tema 33. Instrumentacion digital. Conversiéon A/D y D/A.
Aplicaciones en medida. Aparatos de medida basados en estos
principios.

‘Tema 34. Osciladores normales empleados en los laboratorios
de radioeiectricidad. Diversos tipos segiin las gamas de frecuencia
y segin los circuitos empleados. Principios de funcionamiento.
Generadores de ondas no senoidales.

Tema 35. Polimetros. Generalidades y caracteristicas técnicas
normales. Ohmetros: Diversos tipos. Precauciones en el empleo de
estos aparatos. Medidores de R.L. y C. en corriente alterna. Puentes
de medida mds empleados. Q-metros, vobulador. Ondémetros de
absorcion y dinamicos.

Tema 36. E! oscilégrafo de RC. Fundamento. Generalidades
sobre tubos de rayos catédicos. Movimiento de los electrones en
estos tubos. Sistema de deflexién. Descripcién de las diversas
partes de que consta un oscilografo de rayos catédicos. Empleo,
manejo y aplicaciones del ORC. Medidas. Tensiones. Fases y
frecuencias. Medidas de profundidad de modulacién.

Tema 37. Medidas de las caracteristicas de un receptor super-
heterodino. Sensibilidad. Selectividad y distorsion.

Tema 38. Comprobacién de amplificadores de audiofrecuen-
cia. Curva de respuesta. Potencia. Distorsion. Controles.

Tema 39. Comprobaciéon y ajuste de un receptor de TV.
Empleo de la mira electronica. Caracteristicas mas importantes.
Montajes con transistores y circuitos integrados. Caracteristicas
esenciales de receptores y amplificadores de este tipo.

Tema 40. Micr6fonos. Tipos mds importantes y sus earacteris-
ticas. Fonocaptores. Altavoces. Tipos mas importantes y sus
caracteristicas.

Tema 41. Relés. Su constitucion. Diversos tipos. Aplicacio-
nes. Temporizadores. Contactores. Constitucion, montajes y apli-
caciones.

Tema 42. Limitadores serie. Limitadores derivacion. Recorta-
dores. Fijadores. Integradores y deferenciadores.

Tema 43. Generadores de ondas en diente de sierra. Circuitos
mds empleados. Modificacion de la frecuencia y la amplitud.
[l:l{uhivibradores. Funcionamiento y forma de onda. Oscilador de

oqueo.

Tema44. Calentamiento por alta frecuencia. Inductivo. Capa-
citivo y Microondas. Generacion. Caracteristicas de estos tipos de
calentamiento. Aplicaciones.

Tema 45. Mando a distancia. Fundamento y aplicaciones.
Telemando y telemedida.

Tema 46. Acoplamiento de antenas. Lineas de alimentacion.
Ondas en una linea. Ondas estacionarias. Deteccién de nodos y
vientres a lo largo de la linea. Puentes sumadeores.

Tema 47. Amplificador diferencial. Caracteristicas. Amplifica-
dor operacional. Caracteristicas. Realimentacion. Aplicaciones.

Tema 48. Rectificacion y control de potencia. Gobierno y
disparo de tiristores y trriacs. Protecciones.

Tema 49. Loégica Electrénica. Sistemas de numeracion. Alge-
bra de Boole. Funciones logicas. Minimizacién. Puertas logicas.

Tema 50. Familias 16gicas. Circuitos combinacionales. Aplica-
ciones. Aritmética logica.

Tema 51. Circuitos secuenciales. Biestables. Contadores.
Registros. Memorias.

Tema 52. Microprocesadores. Arquitectura interna. Sistemas
basados en microprocesadores. Periféricos. Programacion.

Tema 53. Ordenador digital. Arquitectura. Periféricos. Siste-
mas operativos. Lenguajes de programacion.

Tema 34. Transductores y sensores. Presion. Temperatura.
Humedad. Optoelectronica )

Tema 55. Sistemas realimentados de control Servomecanis-
mos. Estabilidad. Sisternas digitales.

Tema 56. Mocroondas. Principios generales y aplicaciones.
Transmision telefénica por satelite y por fibra éptica.

Tecnologia de Hosteleria y Turismo
Tema 1.

A) Cocina regional espafiola (zona de las salsas, zona de los

| asados, zona de los chilindrones, zona de los pescados, zona de los

fritos y zona de los arroces).

B) Concepto de mend y carta. Definicién. Diferencias. Regla-
mentacién.

C) Fuentes de ingreso de las agencias de viaje.

Tema 2.

A) Los alimentos, grasas y proteinas. Nutricién. Confeccion
de menus segun regimenes. Precauciones higiénico-sanitarias para
la conservacion de alimentos. Codigo alimentario espaiiol.

B) Formas de servicio en el comedor.

C) Los titulos de transporte. Clasificaciones. Requisitos.

Tema 3.

A) Departamento de cocina. Instalaciones y condiciones del
local. Organizacién y distribucién. Partidas y plantilla de una
cocina, Organigrama Yy actividades.
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B) Control de ventas en el restaurante.
C) Construccion de tarifas en vuelos domésticos. Tarifas
especiales.

Tema 4.

A) Administracion de la cocina. Pedidos a mercado, provisién
de géneros a distintos departamentos. Relaciones interdepartamen-
tales. Desarrollo del servicio en cada una de las partidas.

B) Porcentaje del personal de comedor. Calculo.

C) Confeccion de tarifas en vuelos internacionales. Definicion
de las principales tarifas.

Tema 5.

A) Fondos de cocina. Salsas y su clasificacion.

B) Circuito de la comanda en el restaurante. Diagrama.

C) Construccion de tarifas ferroviarias nacionales. Descuen-
10s.

Tema 6.

A) Hortalizas.
tipos, variedades.

B) Mise-en-place en el comedor.

C) Lainformacion y la documentacion en la agencia de viajes.

Legumbres. Potajes y sopas. Definiciones,

Tema 7.

A) Entremeses. Concepto y clasificacion.

B) Preparacion de platos a la vista del cliente.

C) Los informadores turisticos profesionales. Guias, guias-
intérpretes y corrcos nacionales de turismo.

Tema 8.

A) Definicion de menus y cartas. Clasificacion. Ejemplos de
distintos tipos.
B) Relaciones interdepartamentales entre cocina y economato.
C) Mancjo y ulilizacién de guias-horarios y manuales de
larifas de transporte aéreo en las agencias de viaje.

Tema 9.

A) Restauracion y neo-restauracién. Nuevas técnicas y habitos
alimentarios.

B) Clasificacion de las salsas basicas.

C) Manejo y utilizacién de guias, horarios y manuales de
tarifas en transporte ferroviario en la agencia de viajes.

Tema 10.

A) El comedor: Instalaciones, equipo y mobiliario. Organigra-
mas y actividades del Departamento.

B) Tiempo de preparacion de platos mas usuales. °

C) Las tarjetas de crédito. Funcionamiento. Requisitos y
comisiones.

Tema 11.

A) El servicio de comedor, en sala y pisos. Distintos tipos de
servicto dentro y fuera del establecimiento.

B) Despiece de una res.

C) La hosteleria espaniola. Composicion, distnbucion y ubica-
cion de la misma.

Tema 12.

A) Protocolo del servicio en el comedor. Desarrollo del
servicio. Trinchado en buffet. Servicio desde mesa auxiliar y carro
caliente.

B) Recepcion de pedidos en cocina. Controles.

C) La mano commente. Desarrollo. Tipos: Manual y mecani-
zada.

Tema 13.

A) El bar: Organizaciéon y funcionamiento. Organigrama.
Actividades y distintas modalidades.

B) El relevée de cocina. Control de los géneros.

C) Sistema de remuneracion en hosteleria.

Tema 14.

A) Cokteleria. Clasificacion por series y base alcohdlica.
Formas de servir y adecuacion de aperitivos. Bebidas alcohélicas.

B) Organigrama de un establecimiento hotelero.

C) Las pastas italianas.

Tema 15.

A) Los vinos: Elaboracion, graduacion, conservacion. Normas
usuales de servicio.

B) Los pescados. Clasificaciones.

C) Servicio de comida y bebida en pisos. Actividades. Contro-
les. Relaciones interdepartamentales.

Tema 16.

A) Sistemas de control en restauracién. Facturacién manual,
mecanizada y automatizada. Relaciones interdepartamentales.

B) Los mariscos. Clasificaciones.

C) El departamento de lenceria. Funciones y actividades.

Tema 17.

A) Departamento de comidas y bebidas. Organizacion y
funcionamiento. Su importancia segun establecimientos. Organi-
grama y actividades.

B) Funciones del Sumiller. Adecuacién de los tipos de vinos
a los diversos alimentos y platos.

C) Misiones de la Gobernanta de primera.

Tema 18.

A) Geografia turistica de Espana. Parques nacionales. Patri-
monio artistico monumental.

B) Principales tipos de vinos espanoles. Idem franceses. Idem
alemanes. Idem italianos. Idem portugueses.

C) Facturacion a clientes en el departamento de lenceria de un
hotel.

Tema 19.

A) Comunicaciones y transportes. Principales rutas turisticas.
B) El relevée de cocina. Composicidn y confeccion.
C) Mobiliario de un comedor.

Tema 20.

A) Concepto de turismo. Clasificacion. Estructura del mer-
cado turistico.

B) El servicio en el bar. Actividades.

C) El departamento de mantenimiento de un hotel. Funciones
y actividades.

Tema 21.

A) Las profesiones hoteleras y turisticas. Clasificacion. capaci-
tacion y actividades.

B) Control y explotacion en el bar.

C) Departamento de mayordomia en un hotel: Funciones y
actividades. Relaciones interdepartamentales. Controles.

Tema 22.

A) Los departamentos de los establecimientos hoteleros: Acti-
vidades. relaciones interdepartamentales. Plantillas de personal.

B) Funciones del Jefe de Cocina.

C) Términos culinarios.

Tema 23.

A) La direccién del establecimiento hostelero. Su proyeccion
interna y externa. Cometidos especificos desde el punto de vista
técnico y comercial.

B) Funciones del primer Maitre.

C) Las ensaladas. Formas de aderezarlas.

Tema 24.

A) El Departamento de Recepcion. Organizacion y adminis-
tracién. Actividades y relaciones interdepartamentales.

B) Platos combinados.

C) La mise-e-place en ¢l departamento de cocina.

Tema 25.

A) La facturacidon. Procedimientos manuales y mecanizados.
La caja: Funcionamiento y misiones. El servicio de cambio de
moneda extranjera.

B) Las cafeterias. Organizacion y explotacion.

C) Fondos de cocina. Clasificacion y aplicacion de los mis-
mos.

Tema 26.

A) Las agencias de viaje. Deparlamenlos Organizacion, admi-
nistracion y explotacion. Organigramas segin los tipos.

B) Reglamentacion de cafeterias.

) Instalaciones, equipos y maquinaria en el departamento de
cocina.

Tema 27

A) Organizacién de viajes: Encargos y proyectos. Confeccion
de presupuestos. Emisién de bonos. Confirmacion de servicios de
los proveedores y a los clientes.
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B) El departamento de banquetes en un hotel. Funciones y
actividades.
C) Los huevos. Elaboraciones.

Tema 28.

A) Legislacion sobre alojamientos. Reglamentacion de los
distintos tipos. Cadenas hoteleras.

B) Denominaciones de origen de los vinos espafioles.

C) Bonos de agencias de viaje. Clasificacién. Factluracion en
base a los mismos.

Tema 29.

A) El establecimiento hostelero. Concepto. Grupos, categorias
y modalidades. Requisitos comunes sobre instalaciones. Requisitos
especiticos segin la clasificacion.

B) Los quesos. Etapas de elaboracion. Clasificacion.

C) Lista de tareas en el departamento de regiduria de pisos.

Tema 30.

A) Los apartamentos turisticos: Requisitos y categorias.
B) Los postres. Clasificacion. Adecuacion con el menu.
C) El buffet. Ventajas € inconvenientes.

Tema 31.

A) El precio: Fijaciéon. Formacién de los precios. Publicidad.
Pago. La factura como prueba de pago. Reclamaciones. Modo de
formuiarlas. Procedimiento sancionador.

B) Las guarniciones. Definicion y cualidades.

C) Racionamiento de las bebidas alcohdlicas.

Tema 32.

A) Legislacién fiscal hotelera. El derecho fiscal y la legislacion
fiscal. El sistema tributario espafnol. La Ley General Tributaria.
Impuestos directos e indirectos. Funcionamiento del IVA en
hosteleria.

B) Las infusiones. Clasificacion.

C) Instalaciones, equipo y maquinaria del departamento de
lavanderia.

Tema 33.

A) Contabilidad de Empresas hoteleras. Formas de llevarlas.

B) Licores y aguardientes. Clasificacion.

C) Relaciones interdepartamentales entre el departamento de
regiduria de pisos y el departamento de recepcion.

Tema 34.

A) Los campamentos turisticos: Clases y requisitos de instala-
cién. Condiciones legales de explotacién.

B) Plantilla, horarios y turmos de la brigada de un comedor.

C) Las grasas. Clasificacion. Utilizacién y aprovechamiento.

Tema 35

A) Contabilidad de agencias de viaje. Operaciones tipicas.
Titulos de transporte en depositos y adquiridos. Relaciones con
hoteles. Comisiones sobre facturas.

B) El servicio de plancha en cafeterias. Aplicaciones.

C) El economato. Funciones y actividades. Control. Relacio-
nes interdepartamentales.

Tema 36.

A) Relaciones humanas. La psicologia v las relaciones huma-
nas. El yo, desarrollo y funcién. Diferencias de caricter, edad y
sex0. Motivacion y voluntad. Adaptacion de personalidad. Perso-
nalidad y cultura. La conducta humana.

B) La explotaciéon hotelera. El punto muerto. Representacion.

C) Bases para la elaboracién de menus.

Tema 37.

A) Psicologia del grupo. La personalidad individual y la
colectiva. El grupo como fenomeno dinamico y social. Formacién
de grupos. Apiitudes ¥ sus medidas: Test, entrevistas y cuestiona-
rios. Aptitudes especificas para las profesiones relacionadas con el
turismo. ) .

B) Formas de valoracién de exisiencias en el economato.
Provision de géneros. )

C) Fichas receta. Confeccion y utilizacién.

Tema 38.

A) Técnicas de relaciones publicas. Captacién de la opinicén
piblica. Factores influyentes en la opinion piblica. Comunicacién
de masas. Propaganda y publicidad. La importancia de las relacio-
nes publicas en las Empresas de turismo.

B) Previsiones de material en banquetes, pisos y comedor.
C) Misiones de la camarera de pisos y del mozo de habitacio-
nes.

Tera 39.

A) El departamento de conserjeria. Organizacidn, funciones u
actividades.

B) Carnes y aves. Clasificacion.

C) Caracteristicas que deben reunir las habitaciones de los
clientes segin la categoria de los establecimientos hoteleros.

Tema 40.

A) El departamento de pisos. Funciones y actividades. Organi-
zacion. Relaciones interdepartamentales.

B) Meétodos basicos de cocina: Cocido, braseado, asado, esto-
fado, etc.

C) Dependencias de un hotel que estin a cargo de la Gober-
nanta.

Tema 41.

A) Las ciudades de vacaciones. Condiciones y requisitos de
instalaciones. Condictones legales de explotacién.

B) Limpieza de habitaciones de salida y ocupadas.

O) , El comedor de personal. Organizacion y sistemas de
control.

Tema 42.

A) Losbalnearios. Clasificacién. Condiciones legales de explo-
taciéon.

B) Tratamientos de manchas de hierro, tinta, sangre, etc.

C) Cilculo de precios de platos. La ficha receta. Modelo.

Tema 43.

A) Elinclusive tour. Clasificacion. Normativa vigente. Etapas
para su confeccion.

B) Reglamento de seguridad e higiene aplicado a la hosteleria.

C) Sistemas de almacenaje y control de material de limpieza.

Tema 44.

A) Reglamentacion de las agencias de viaje. origen y evolu-
ci6n. Normativa vigente.

B) Conocimiento de los géneros: Hortalizas, arroces, legum-
bres, huevos, carnes y pescados.

C) Organigrama de la brigada de un comedor con servicio de
menu y a la carta.

Tema 45.

A) Fuentes de ingresos de las agencias de viajes. Especial
incidencia a la comisiones.

B) Conservacion de alimentos. Clasificaciones y métodos.

C) Aplicacion de los desinfectantes e insecticidas. Precaucio-
nes que deben tomarse para su custodia y empleo.

Tema 46.

A) Los self-service. Clasificacion, funcionamiento y tipos.

B) Nuevos méiodos de cocinado de pescados. Ahumados y
congelados.

C) Evolucion de las agencias de viaje, hosteleria y transporte
motivados por el turismo.

Tecnologia de Informatica de Gestion

Tema I. Tratamiento automatico de la informacién y su
evolucion histénca.

Tema 2. Elementos de un ordenador y sus funciones.

Tema 3. Lenguaje de programacion. ]

Tema 4. La informacién y su representacion.

Tema 5. Diferentes sistemas de codificaciéon de datos.

Tema 6. Unidad de proceso central. Funcionario y componen-
tes.

Tema 7. Soportes y unidades de entrada-salida.

Tema 8. Sistemas operativos. Programas de control y progra-

mas de proceso. _
Tema 9. Formas de explotacién de un ordenador.

Tema 10. Estructura de la programacion.

Tema 11. Metodologia de la programacién.
Tema 12. Estudio y confeccion de ordinogramas.
Tema 13. Tablas de decision. .
Tema 14. Métodos estandar de programacion:

Programacién convencional.
Programacion modular.

Tema 15. Métodos estandar de programacién. Programacion

estructurada.
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Tema 16. Estructuras logicas de la informacion.

Tema 17. Estructuras arborescentes.

Tema 18. Estructuras PLEX o en red.

Tema 19. Ficheros. Tipos y caracteristicas.

Tema 20. Organizacion de ficheros.

Tema 21. Métodos de conversion identificativos.

Tema 22. Técnicas de clasificacion.

Tema 23. Utilizacion de ficheros segin su organizacion.

Tema 24. Sistemas de teletratamiento.

Tema 25. Hardware de un sistema de teletratamiento.

Tema 26. Sofware de un sistema de teletratamiento.

Tema 27. El ordenador de la Empresa.

Tema 28. La integracion de la informacion. Vertical y hori-
zontal.

Tema 29. Conceptos sobre bases de datos.

Tema 30. Esquemas y subesquemas en una base de datos.

Tema 31. Sistemas de gestion de bases de daios.

Tema 32. Lenguajes para descripcion de datos.

Tema 33.

Modelos de bases de datos:

Modelo jerarquizado.
Modelo de red.

Tema 34. Modelos de bases de datos:
Modelo relacional.
Tema 35. Comparacion de los sistemas de operaciones con los

sistemas de informacién.

Tema 36. Anilisis de modelos informaticos: Sus fases.

Tema 37. Analisis previo o anteproyecto de sistemas informa-
ticos.

Tema 38. Andlisis funcional y disefio de sitemas informaticos.

Tema 39. Analisis orgdnico e implantacidn de sistemas infor-
maticos.

Tema 40. Manual de usuarios de una aplicacion.

Tema 41. Manual de explotacion de una aplicacién.

Tema 42. Contabilidad: Concepto y fines. Patrimonio e inven-

tario. Las cuentas. Métodos de contabilidad. La partida doble.

Tema 43. El Balance. Libros de contabilidad y su relacion.
Ciclo contable. Regularizacidn.

Tema 44. El plan general de contabilidad. Estructura. Codifi-
cacién. Tratamiento informatico.

Tema 45. La documentacion administrativa y su tratamiento
informatico:

Documentos basicos de compra-venta.
Documentos basicos de personal.
Documentos basicos de incidencia fiscal en la Empresa.

Tema 46. Analisis e implantacion de un sisiema de contabili-
dad en la Empresa.

Tema 47. Analisis e implantacién de un sistema de control de
almacenes.

Tema 48.  Andlisis e implantacién de un sistema de gestion de
néminas.

Tema 49. Analisis e implantacién de un sisterna de informa-

cién en la Empresa. )
Tema 50. Andlisis e implantacién de un sistema de gestion
comercial.
Tecnologia del Metal

Tema 1. Propiedades generales de los cuerpos. Quimicas,
fisicas, mecdnicas. Factores que influyen en el comportamiento de
los cuerpos durante su trabajo: Fisicos, quimicos, mecdnicos y
gcométricos.

Tema 2. Conocimiento de materiales. A) Productos siderur-
gicos, su clasificaciéon segin UNE. Alto Horno. Descripcién y
funcionamiento. Productos y subproductos que se obtienen.

Tema 3. Conocimiento de materiales. Fundiciones, clasifica-
cion de las fundiciones. Sus propiedades. Defectos de las fundicio-
nes. Aplicaciones industriaies.

Tema 4. Conocimiento de materiales. Hierro. Obtencion del
hierro. Propiedades y aplicaciones industriales. Ferroaleaciones.
Clasificacion y aplicaciones.

Tema 5. Conocimiento de materiales. Acero. Métodos de
obtencién de los aceros. Clasificacion de los aceros. Propiedades y
aplicaciones.

Tema 6. Conocimiento de materiales. Metales no férreos.
Métodos de obtencion. Propiedades y aplicaciones de los mas
utilizados en esta rama.

Tema 7. Conocimiento de materiales. Aleaciones no férreas.
Pesadas: Aleaciones a base de cobre (bronces y latones). Aleaciones
a base de plomo y estafio (metales antifriccion de imprenta, etc.).
Aleaciones no férreas.

Tema 8. Estudio particular del aluminio. Aleaciones ligeras.
Endurecimiento por precipitacion. Conformacion de aluminio y
sus aleaciones por deformacion.

Estrusiéon del aluminio: directa e inversa. Desgasificacion del
aluminto. Proceso de obtencion del papel de aluminio.

Tema 9. Conocimiento de materiales. Materiales empleados
en la confeccién de ttiles de corte: Aceros. materiales ceramicos,
diamante. Diferentes sistemas de utilizacion del carburo de Tungs-
teno (metal duro) en la construccidon de herramientas de corte v
matriceria. Utilizacién de placas soldadas. Soldadura de la placa
por alta frecuencia. Diferentes sistemas de sujecion mecdnica en
herramientas de torno. escariadores y platos de cuchillas para
fresadoras.

Tema 10. Conocimienio de materiales. Materias pldsticas.
Clasificacion. Métodos de obtencion. Propiedades y aplicaciones de¢
las mas utilizadas.

Tema 1. Introduccién a los tratamientos térmicos. Aleacio-
nes hierro-carbono. Transformaciones alotrépicas. Estructuras de
los aceros. Constituyentes de los aceros. Diagrama hierro-carbono.
Constituyentes de las fundiciones. Propiedades.

Tema 12. Tratamientos térmicos. Definiciones segin UNE:
Precalentamiento, calentamiento selectivo, zonas de transforma-
cion, puntos criticos. normalizado, envejecimiento, endureci-
miento secundario.  Clasificacién de los tratamientos térmicos.
Tratamientos térmicos fundamentales: a) Recocido: Sus clases v
métodos operatonos segun el matenal a reconocer. b) Revenido:
Sus clases. Procedimientos de calentamiento y enfriamiento. Méto-
dos operatorios.

Tema 13. Tratamientos térmicos. Temple. Métodos de calen-
tamiento. Determinacion de las temperaturas. Métodos de enfria-
miento. Procedimientos operatorios segun el material a emplear.
Definiciones de temple isotérmico («patenting») temple diferido
(«martempering») temple revertido isotérmico («austempering»)
temple subcero. Accidentes mas corrientes en el temple y forma de
evitarlos o subsanarlos.

Tema 14. Tratamientos termoquimicos. Endurecimiento
superficial. Cementacion. Con cementos solidos, liquidos (cianura-
cidn) y gaseosos. Métodos operalonos. Antecementos. Nitruracion.
Método operatorio. Antinitrurantes.

Tema 15. Metales y sus aleaciones. Estructura macrogrifica y
micrografica. Influencia del tamano del grano sobre las caracteristi-
cas de los metales y aleaciones. Deformacion plastica. Acritud.
Efectos del calentamiento en la deformacién plastica. Microscopio
metalografico. Preparaciéon de muestras.

Tema 16. Proteccion eontra la corrosién. Corrosion y efectos
de la misma. Proteccién contra la corrosion: Clasificacion de los
procedimientos utilizados.

Tema 17. Tolerancia y ajustes. Trabajo en serie. Intercambia-
bilidad. Tolerancias: Definiciones. Sistemas de tolerancias. ISA.
Notacion. Ajustes: Definiciones. Clases de ajustes. Sistemas dc
ajustes 1SO. Notaciones. Ajustes recomendados. Indicaciones que
deben llevar los dibujos.

Tema 18. Normalizacién. Normalizacién: Sus ventajas.
Reglas generales. La normalizacion en Espana: Normas UNE.
Necesidad y campos de aplicaciéon de la normalizacién. Ejemplos.

Tema 19. Ensayos mecanicos de los metales. Objeto y clasifi-
cacion de los ensayos. Ensayos de traccion, flexion y comprension.
Definiciones, maquinas empleadas y métodos operatorios. Ensayos
de resistencia y fatiga: Definiciones, maquinas utilizadas y métodos
operatorios. Ensayos de dureza: Definiciones, maquinas empieadas
y métodos operatorios. Ensayo de tempilabilidad.

Tema 20. Metrologia. Instrumentos de medida y comproba-
cién. Calibres de tolerancia. Galgas, Juhanssonca. Medicion de
roscas. Engranajes y conos. Metrologia, trigonométrica. Maquinas
electronicas y neumaticas para medidas de redondez. Proyectores
de perfiles. Rugosimetros. Rugosimetros con amplificador de
medida e impresora incorporada.

Tema 21. Trazados, planos y al aire. Barnices. Utiles emplea-
dos. Modo de operar. Problemas fundamentales y su solucién.
Empleo de la maquina de medir tridimensional como alternativa
en la medicién por trazado. Mdquinas tridimensionales basicas.
Maiquinas tridimensionales con colchon de aire, ejes motorizados
y procesadores de datos.

Tema 22. Definicion general de soldadura. Soldadura en frio:
Prevenciones a seguir segun los metales. Soldaduras oxihidrica.
Oxiacetilénica y aluminotérmica. Técnica de cada una de ellas y
utiles empleados. Soldaduras eléctricas. Clases. Técnica de cada
una de ellas y utiles empleados. Oxicorte. Soldadura TIG y MIG.

Tema 23. Tratamientos térmicos de las aleaciones ligeras.
Maduracién, envejecimiento y bonificacion. Procedimientos de
soldeo para el aluminio y aleaciones ligeras base aluminio. Solda-
dura TIG y MIG del aluminio y sus aleaciones. Soldadura del
aluminio y sus aleaciones por ultrasonidos.

Tema 24. Fundicion. Contraccion y rechupe. Modo de evitar-
los. Moldeo en coquilla.-Cubilotes. Estufas para el secado de arenas
y moldes. Técnica de la fundiciéon. Precauciones:

Tema 25. Caldereria: Definicion. Division de la caldereria.
Operaciones principales de caldereria: Aplanado, enderezado y
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curvado. Cortado a tijera. Punzonado. Abertura de entallas. Calcu-
los de juntas roblonados. Desarrollos.

Tema 26. Roscas. Terminologias y definiciones: Elemenios
principales de una rosca, medidas de una rosca y dimensiones del
perfil. Constitucion de la rosca: Trazado de la hélice, angulo de
inclinacién, paso. Tipos de rosca por su modo de empleo. Calida-
des de rosca y modo de indicarlo. Sentido del dngulo de inclina-
cion. Clases de roscas normalizadas y caracteristicas constructivas
de las mas utilizadas.

Tema 27. Elementos de maquinas. Organos de transmision.
Arboles: Caracteristicas. Acoplamientos: Fijos, eldsticos y maviles.
Descripcion y funcionamiento de los mads utilizados. Rodamientos:
Sus clases. Soporte de los 6rganos de transmisién: Placas, silletas.
Soportes de empuje. Engrase.

Tema 28. Elementos de maquinas. Organos de transmision.
Poleas de transmision: Sus clases. Velocidad lineal. Trenes de
poleas. Conos y tambores. Correas: Sus clases. Ventajas e inconve-
nientes de los diferentes tipos de correas. Empalmes de correas.
Cadenas: Sus clases. Prevencion de accidentes.

Tema 29. Elementos de maquinas. Engranajes: Definiciones y
terminologia normalizada. Clases de engranajes. Caracteristicas
constructivas de todos ellos. Medicion de engranajes. Calculo
dimensional de elementos estaticos.

Tema 30. Maquinas herramientas. Elementos constitutivos de
las maquinas herramientas convencionales. Estudio de cadenas
cinemadticas. Cilculo de las mismas. Cimentacion y anclaje de
maquinas herramientas. Verificacion de las mismas.

-Tema 31. Maquinas herramientas. Estudio econdmico del
corte (Taylor y Denis). Influencia de la penetracién y avance en el
mecanizado. Confeccién de dbacos y nomogramas. Célculo de
fuerzas y potencias en el mecanizado. Tiempos de mecanizado.

Tema 32. Madquinas herramientas. Caracteristicas constructi-
vas de las herramientas utilizadas en las maquinas convencionales.
Angulos fundamentales. Influencias de los mismos en el mecani-
zado. Tipos de herramientas utilizadas en las maquinas mads
usuaies. Afilado de herramicnias.

Tema 33. Maidquinas herramientas. Trabajos en el torno.
Cilculo. Construccion y verificaciéon de conos. Diversos procedi-
mientos para el roscado: Cilculo de ruedas. Obtencion de pasos
utilizando la caja de roscados. Visualizadores digitales de cotas
para torno paralelo. Sistemas lineales de medida digital. Diferentes
sistemas de copiado en torno paralelo. Copiadoras hidraulicas.

Tema 34. Madquinas herramientas. Accesorios de las fresado-
ras. Aparatos divisores. Clases y descripcion de cada uno de ellos.
Formas de efectuar la divisién en la fresadora. Ejemplos.

Terna 35. Maquinas herramientas. Tallado de hélices y reglaje
previo. Tallado de levas. Fresado de forma. Fresado circular.
Tallado de engranajes con fresa madre. Tallado de fresas, escaria-
dores y machos. Procedimientos a seguir, herramientas utilizadas,
precauciones a observar y calculos tecnologicos.

Tema 36. Maquinas herramientas. Trabajos en la fresadora.
Cilculo y construccion de engranajes rectos. Célculo y construccion
de engranajes helicoidales. Calculo y construccién de engranajes de
tornillo sinfin. Cilculo y construccion de engranajes conicos.

Procedimientos a seguir, herramientas utilizadas, precauciones a’

observar.

Tema 37. El control numérico aplicado a las mdquinas herra-
mientas. Tornos de c. n. Aplicacién del c. n. a las operaciones de
cilindrado, roscado, torneado de conos, etc. Centros de torneado de
c. n. Fresadoras de c. n. Aplicacion del c. n. al fresado en cuatro
ejes. Aplicacion del ¢. n. en el contorneado. Cambiadoras automati-
cas de herramientas en frasadoras con c. n.

Tema 38. Centros de mecanizado con c. n. ¢. Clasificacién de
los centros de mecanizado. Paletizacion de los centros de mecani-
zado. Empleo del sistema cad/cam en centros de mecanizado.

Células de fabricacion flexible con apoyo del c. n. y la robética
como alternativa a la automatizacion de la produccién de pequenas
y medianas series.

Tema 39. Maquinas auxiliares. Taladradora de columna: Des-
cripcion y terminologia normalizada. Clasificacion de las taladra-
doras. Descripcion de los tipos mds caracteristicos. Velocidad de
corte y movimiento de avance. Influencia del material de la broca
y del de la pieza a taladrar en estos movimientos. Taladrado: Sus
clases. Técnica del taladro y precauciones a observar. Conos Morse:
Su clasificacion. ) .

Tema 40. Maguinas auxiliares. Mandrinadora universal: Des-
cripcién y terminologia normalizada. Herramientas que utiliza.
Trabajos que realiza y precauciones a observar. Brochadora:
Descripcion y terminologia normalizada. Herramientas que utiliza,
trabajos que realiza y precauciones a observar. Punteadoras.
Punteadoras hidraulicas. Rectificadoras por coordenadas.

Tema 41. Maiquinas auxiliares. Sierra mecanica: Clases y
descripcién de los diferentes tipos. Hojas de sierra: Sus clases.
Ventajas e inconvenientes de cada uno de los tipos de sierra.
Precauciones en el aserraje. Sierra vertical de calar: Descripcién y

funcionamiento. Lijado de discos de superficies, descripcion y
funcionamiento.

Tema 42. Maquinas auxiliares. Maquinas de esmerilar. Su
clasificacién. Electroesmeriladora: Descripcion y funcionamiento.
Clases de electroesmeriladora. Afilado de herramientas: Su técnica.
Comprobacion de dngulos. Precauciones en el afilado. Rectifica-
dora; Clases, descripcién y trabajos que realiza. Plato magnético.
Muelas: Sus clases. Caracteristicas. Tipos de abrasivos.

Tema 43. Maquinas auxiliares. Mdquinas cortadoras: Cizallas,
trozadoras f’ punzonadoras. Descripcion, funcionamiento y traba-
Jjos que realizan. Maquinas para el trabajo de chapas: Plegadoras,
curvadoras y rebordeadoras. Descripcion, funcionamiento y traba-
jos que realiza. Cortadoras automaticas con CN para el corte
depequenas series de piezas complejas (bastidores y chasis de
aparatos electronicos, etc.) sin utillaje especial.

Tema 44. Maiquinas auxiliares. Maquinas de forja: Martillo
116n, martillo de caida libre, prensa de forja. Clases, descripcidn,
uncionamiento y trabajos que con ellas se realizan. Precauciones

y aparatos de seguridad. Prensas: De husillo, excéntrica e hidrau-
hca. Clases, descripcion, funcionamiento y trabajos que en ellas se
realizan. Precauciones y dispositivos de seguridad.

Tema 45. Neumatica. Produccidon del aire comprimido. Pre-
paracion del aire comprimido. Componenetes neumaticos.

Tema 46. Mando neumatico. Instalaciones neumaticas. Cir-
cuitos especiales. Electroneumatica.

Tema 47. Hidrdulica. Principios fisicos fundamentales. Bom-
bas tipo. Instalaciones hidraulicas. Valvulas. Elementos hidraulicos
de trabajo.

Tema 48. Motores hidraulicos. Circuitos hidrdulicos. Aplica-

cion a la mecdnica. Vilvulas pilotadas. Electrohidraulica.

Tema 49. Matriceria. Utiles de corte. Distintos procedimien-
tos de trabajo de corte. Partes de un cortador. Caracteristicas
constructivas de esta clase de utiles, dngulos de salida, juegos,
sistema de fijacion, dimensiones de los machos, tratamientos
térmicos. Método para calcular el espesor de la placa matriz.
Calculo del paso. )

Tema 50. Matriceria. Utiles de doblar y curvar. Partes, formas
y caracteristicas constructivas de esta clase de dtiles. Mecanismos
de expulsion. Cilculo de los desarrollos de picza. Embuticiones
sucesivas: Normas para efectuar.

Tema 51. Matriceria. Dispositivos automaticos de alimenta-
cién. Dispositivos automaticos de alimentacion para productos
semielaborados. Dispositivos automaticos de alimentaciéon para
piezas. Métodos de orientacion direccional para piezas. Troquelado
y corte de precision. Prensas para troquelado de precision.

Tema 52. Control de calidad. Célculos fundamentales. La
funcién control de calidad en la industria. Control estadistico de
calidad. Organizacién y situaciéon del control de calidad en una
Empresa. Circulos de calidad.

Tema 53. Productos que facilitan el trabajo. Refrigeracion. Su
objeto. Sustancias refrigerantes: Clases y modo de utilizacion.
Propiedades que debe tener todo refrigerante. Procedimientos de
efectuar la refrigeracion. Lubrificacion: Su objeto. Sustancias lubri-
ficantes: Clases y propiedades. Procedimientos para efectuar la
lubricacién.

Tema 54. Normas generales para la conservacion y entreteni-
miento de las maquinas herramientas. Engrase. Averias eléctricas y
mecinicas mas frecuentes: Su reparaciéon inmediata. Dispositivos
de seguridad en los talleres. Higiene de los talleres: Ventilacién y
absorcion de materias nocivas.

Tema 55. Calculos de tiempos en los procesos de mecanizado
con las maquinas herramientas. Tiempos de trabajo, de prepara-
cion y muerto. Reduccién de tiempos en el mecanizado. Los
nomogramas aplicados al cdlculo de tiempos.

Tema 56. Organizacion del trabajo. Proceso de fabricacion de
una pieza utilizando racionalmente las diferentes maquinas de un
taller. Esquema de una hoja de trabajo en la que se especifique todo
lo necesario para efectuar un trabajo hasta llegar al tiempo total y
coste del mismo.

Tema 57. Nuevas técnicas de arranque y deformaciéon de
material. Electroerosion, Laser, Plasma, etcétera.

Tecnologia de Moda y Confeccion

Tema 1. Fibras textiles. Clasificacion. Fibras de origen natu-
ral.

Tema 2. Fibras textiles artificiales y sintéticas.

Tema 3. Analisis de fibras. ) .

Tema 4. Hilos. Hilos para tejer. Hilos para coser. Hilos

especiales. Numeracion.

Tema 5. Procesos de hilatura de las distintas fibras.

Tema 6. Clasificacion de tejidos. Procesos de fabricacidn.
Caracteristicas.

Tema 7. Estructura de tejidos. Ligamentos. Efectos de color.
Tejidos de nueva creacién.
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Tema 8. Nomenclatura de los tejidos. Aplicaciones. Analisis
de tejidos. Etiguetado de conservacion.

Tema 9. Apresto de tejidos.

Tema 10. Tintura y estampacion.

Tema 11. Acabado de tejidos. Operaciones comuaes y espe-
ciales. ’

Tema 12. Pieles o imitaciones. Entretelas termoadhesivas.
Telas no tejidas.

Tema 13. Accesorios. Fornitenas y complementos empleados
en la confeccién de prendas.

Tema 14. La moda en el vestr. Evolucién histérica. Creacidon
y disefio. Fuentes de inspiracion. Nuevas técnicas en disefio.

Tema 15. Modalidades en cofeccién: Medida, artesanal e
industria y mixta. Estructura funcional de la industria de la
coafeccion. Organigrama.

Tema 16. Antropometria. Andlisis de las medidas. Tallas
normalizadas.

Tema 17. Patronaje basico de prendas de sefora. componen-
tes. Transformaciones.

Tema 18. Patronaje bisico de prendas de caballero. Compo-
nentes. Transformaciones.

Tema 19. Escalada de patrones. Fundamentos del escalado.
Distintos sistemas de escalado. Indicacion de sehales.

Tema 20. Dcpartamento de creacion. Caracteristicas. Funcio-
nalidad y organigrama. Recepcién de matedal. Criterios a aplicar.

Tema 21. Planificaciéon de la produccion. Organigrama de
funcionamiento. Anilisis dc prendas. Fichas técnicas. proyecto de
fabricacion de prendas. Estudio de marcadas.

Tema 22. Planificacién de fabricacion. Estudio
métodos. Diagramas habitualmente empleados en la industria de la
confeccon. Puestos de trabajo.

Tema 23. Estudio de uempos en la industria de confeccion.

Tema 24. Sistemas de trabajo en coafeccion. Implantacion de
cadenas. Equilibrado de cadenas. Representaciones graficas.

Tema 25. Planificacion. Programacion y lanzamiento. Con-
trol de la produccion.

Tema 26. Marcadas y extendidos.

Tema 27. Corte. Sistemas. Maquinaria utilizada. Empaque-

tado. Euquetado. Accesorios.

Tema 28. Puntadas. Normalizacién. Costuras y normaliza-
cion.

Tema 29. Seccién de confeccion. Miquina de coser de pun-
tada normal. Accesorios.

Tema 30. Maidquina de puntadas de cadeneta. Miquina de
puntada de recubrimiento. Maquina de puntada invisible. Acceso-
rios.

Tema 34. Maiquinas especiales (ojales,
{las, etc.). Maquinas automaticas. Accesorios.

Tema 32. Elementos de transporte. Elementos de semiauto-
matizacion.

Tema 33. Teoria del planchado. Termoadhesion. Factores
influyentes en el planchado.

Tema 34. Pianchas. Prensas. Maniquies. Accesorios.

Tema 35. Control de calidad en la indusiria de confeccion.

Tema 36. Aulomatizacion en la industria de la confeccion.

botones, presi-

Tecnologia de Peluqueria y Estética

Tema 1.

Tema 2.
tejidos.

Tema 3.

La célula animal Estructura y funciones.
Histologia animal: Clasificacién y descripcion de

Sistema dseo. Descripcidn de los huesos del esque-
leto humano. Articulaciores.

Tema 4. Sistema muscular.
superficiales del cuerpo humano.

Tema 5. Sistema endocrino. Relacion con la fisiologia de la
piel y anejos.

Tema 6. Aparato circulatorio sanguineo y linfitico. Alteracio-
nes del sistema venoso: Varices. Tratamientos.

Tema 7. La piel: Anatomia y fisiologia. Queratinizacion.
Melanogénesis. Termorregulacién. Acidez cutdnea.

Tema 8. Anejos de la piel. Estructura y funciones de las
glandulas sudoriparas y sebaceas. Unas.

Tema 9. El pelo. Estructura. Funcién. Tipos. Los queratinos.
Resistencia y plasticidad.

Tema 10 Los cabellos. Crecimiento y numero. Formas.
Color. Propiedades fisicas y quimicas. Potencial eléctrico del
cabello. Ciclo biologico.

Tema 11. Envejecimiento cutaneo. Transformacion de los
tejidos cutdneos. Arrugas. Tratamientos.

Tema 12. Dermalosis por agentes fisicos. Lesiones por el
calor: Quemaduras. Injertos cutdneos y su aspecto estético. Lesio-
nes actinicas. Fotosensibilidad. Cosméticos antisolares.

Tema 13. Trastornos de la pigmentacién. Discromias heredi-
tarias y congénitas. Discromias adquiridas.

Descripcién de los mausculos

y mejora de

Tema 14. Dermatitis por contacto. Dermatitis imitativa. Der-
matitis alérgica. Prueba del parche. Dermatitis por cosméticos.
Tratamiento de {as dermatitis profesionales por contacto.

Tema 15. Alteraciones de las glandulas sebaceas. Seborrea.

‘Acné. Rosacea. Tratamientos.

Tema 16. Alteraciones de las unas. Malformaciones congéni-
tas y adquiridas. Alteraciones de las glandulas sudoriparas.

Tema 17. Aheraciones estructurales y cromdticas del sis-
tema piloso.
Tema 18. Alteraciones de la cantidad del sistema piloso.

Hirsutismo. Tratamiento.

Tema 19. Alopecias. Tipos y tratamientos.

Tema 20. Enfermedades infecciosas de la piel v anejos produ-
cidos por microorganismos.

Tema 21. Infestaciones. Sarna y pediculosis.

Tema 22, Nevos. Tipos. Teorias sobre sus formaciones y
tratamientos.

Tema 23. Tumores cutdneos benignos. Adenomas: Sebdceos
y sudoriparos. Quistes sebaceos. Quistes epidérmicos.

Tema 24. Nutncion. Clasificacion de las sustancias nutriti-
vas: Alimentos energéticos, plasticos y funcionales.

Tema 25. Uulizacion de las sustancias nutritivas: Digestion.
absorcion, metabolismo y excrecion.

Tema 26. Obesidad: Causas, tipos. sintomatologia y trata-
miento. La celulitis. Teoria sobre su origen. Diferencia entre
obesidad y celulitis. Tratamiento.

Tema 27. Permeabilidad selectiva de la superﬁcne de la piel y
penetracion de cosméticos. Peligros de la absorcion percuidnea de
COSMELICOS.

Tema 28. Cosméticos. Composicion quam«ca. Formas cosmé-
ticas. Clasificacion.

Tema 29. Agentes emulsionantes: Aniénicos, calidnicos, no
iénicos. Otros tipos de agentes.

Tema 30. Cosméticos de limpieza para la piel y el pelo. Tipos.
Composicion: Caracteristicas y propiedades. Mecanismo de accion
del detergente.

Tema 31. Ténicos capiares. Aguas detergentes capilares.
Friociones ténicas. Lociones.

Tema 32. Emolientes capilares. Propiedades y funciones de
las bases grasas de los cosméticos capilares. Bases grasas animales.
Bases grasas vegetales. Bases grasas minerales. Bases grasas de
productlos naturales.

Tema 33. Cremas, leches v pomadas capilares. Caracieristicas
de los componentes quimicos. Preparacxon y envase de las cremas
y leches capilares. Modo de empleo de las mismas. Alteraciones,
defectos e incompatibilidades de las cremas. Leches y pomadas.

Tema 34. Bnllantinas. Composicién quimica. Principales
tipos de brillantinas. Propiedades, defectos ¢ incompatibilidades de
las brillantinas. Eleccién y uso de las brillantinas. Fijadores y
bamices..

Tema 35. Ionizacidn. Aniones y cationes. Equilibrio iénico
del agua. Concepto de pH.

Tema 36. Oxidacion y reduccion. Reacciones rédox. Agua
oxigenada. Propiedades. Su aplicacion en peluqueria. Problemas de
mezclas.

Tema 37, Teoria de la ondulacion permanente. Tipos de
permanente. Onduladores para la permanente térmica. Caracteristi-
cas y propiedades de los componentes.

Tema 38. Onduladores para la permanente en frio. Cosméti-
cos depilatorios y epilalonos Caracleristicas y propiedades quimi-
cas.

Tema 39. Neutralizadores para la pcrmanente en frio y en
caliente. Caracteristicas v propiedades de los componentes quimi-
cos. Defectos e inccmpatibilidades de los neutralizadores para la
permanente en frio. Modo de empleo.

Tema 40. Decoclorantes. Caracteristicas y propiedades de los
componentes quimicos. Tintes cosméticos. Tintes persistentes de
tonalidad natural. Tintes metalicos. Caracteristicas y propiedades
de los componentes quimicos. Tintes vegetales.

Tema 4i. Tintes de oxidacion. Caracleristicas y propiedades
de los componentes quimicos.

Tema 42. Tonos colorantes de fantasia. Composicion. Tintes
fugaces. Champu matizado. Tonos brillantinados. Decolorantes
matizados. Defecilos e incompatibilidades de los tintes cosméticos.

Tema 43. Cosméticos tonificantes. Lociones y mascarillas.
Fitoderivados. Cosméticos. Fitohormonas.

Tema 44. Cosméticos para las unas. quitamanchas ungulares.
Levigantes ungulares. Barnices para ufnias. Blanqueadores subungu-
lares. Desbarnizadores.

Tema 45. Cosméticos para los labios. Cosméticos para los
ojos. Cosméticos de preafeitados y posiafeitado. Composicion
quimica. Hemostaticos.

Tema 46. Cosméticos para las producciones glandulares. Cos-
mélicos para tratamiento de senos. Desodorantes. Cosméticos
empleados en maquillaje y caracterizacion. Desodorantes intimos
en aerosol.
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_Tema 47. Técnicas terapéuticas. Electroterapia. Corrientes
eléctricas. Corriente galvdnica. Corrientes variables. Corrientes de
baja frecuencia media. Corrientes interferenciales. Corrientes de
alta frecuencia. Propiedades y efectos fisiologicos de cada una de
ellas. Contraindicaciones.

. Tema 48. Efectos fisiologicos de la termoterapia, crioterapia e
hidroterapia. Bafios de parafina. Masaje subacuatico. Contraindica-
ciones.

Tema 49. La cirugia estética. Sus técnicas y aplicaciones.
Otras técnicas terapéuticas utilizadas en Estética’ y Peluqueria.
Homoinjertos. Filoterapia. Ozonoterapia. Masaje.” Radiaciones
electromagnéticas. Rayos ultravioleta. Rayos infrarrojos. Luz de
Wood. Rayos liser. Acupuntura. Efectos féiolégicos y contraindi-
caciones,

Tema 50. Legislacion y normas sanitarias y de seguridad
aplicables a las instalaciones de Estética y Peluqueria. Deontologia
profesional.

Tecnologia sanitaria

Tema 1. La célula: Oganizacién celular. Estructura y funcién
gp los distintos érganos celulares. Estudio del niicleo en interfase y

ivision

Tema 2. Genética: Los genes. Codigo genético. Mecanismo
general de l1a herencia. Sintesis de proteinas.

Tema 3. Tejidos de sostén. Origen, estructura, tipos y funcio-
nes.
Tema 4. Tejido muscular: Miisculo estriado, liso y cardiaco.
Fisiologia muscular.

Tema 5. Sistema nervioso: Funcién general. Células nervio-
sas. Impulso nervioso. Sistema nervioso central.

Tema 6. Tejido 6seo. Histologia y funciones. Articulaciones:
Tipos y funciones.

Tema 7. Aparato digestivo: Anatomia topografica. Principios
generales de la digestion. Enzimas digestivas. Funciones y control
de las secreciones.

Tema 8. Corazén: Estructura anatomo-histolégica. Fisiologia
cardiaca. La circulacion y la presion de la sangre: Hemodindmica.

Tema 9. Aparato urinario: Anatomia. Estructura de la
nefrona. Formacion de la orina. Depuracién renal. Aclaramiento.
Otras funciones renales.

Tema 10. Glandulas endocrinas: Descripcién anatémica. Hor-
monas. Estructura quimica. Accién biologica.

Tema 11. Hematologia celular. Serie blanca y roja.

Tema 12. Fisiologia de la hemostasia: Hemostasia primaria.
Coagulacién. Fibrinolisis. Valoracién de la hemostasis.

Tema 13. Trombosis. Concepto. Factores trombogénicos. Cli-
nica. Complicaciones. Tratamiento y control de laboratorio.

Tema 14. Plasma sanguineo. Técnicas de separacion de pro-
teinas. Proteinograma plasmatico normal. Origen y funcién de las
proteinas plasmaticas. Variaciones patoldgicas en el proteinograma
plasmatico.

Tema 15. Grupos sanguineos y factor Rh. Incompatibilidades.
Eritroblastosis fetal: Etiologia, clinica, prevencién y control.

Tema 16. Los érganos del sistema inmune. Médula 6sea,
timo, bazo, nédulos linfaticos, ganglios linfiticos. Intercambio de
liquido entre el lecho vascular y tejidos. Linfa y circulacién
linfitica.

Tema 17. Antigenos: Alergias.

Tema 18. Bacterias: Caracteristicas biolégicas. Morfologia.
Metabolismo. Crecimiento, reproduccién y muerte. Métodos de
aislamiento y cultivo.

Tema 19. Virus: Caracteristicas y clasificacion. Importancia
actual en patologia.

Tema 20. Contaminacién hospitalaria. Importancia actual.
Gérmenes que la producen. Control microbiolégico. Unidades de
alto riesgo. Prevencion.

Tema 21. Hidratos de carbono. Estructura, tipos y metabo-
lismo.

Tema 22. Lipidos: Estructura, tipos y metabolismo.

Tema 23. Proteinas: Estructura, tipos y metabolismo.

Tema 24. Enzimas: Estructura. Accion bioldgica. Especifici-
dad. Clases de enzimas. Linética. Enzimitica. Coenzimas.

Tema 25. Espectrofotometria y microscopia. Fundamentos e
importancia en el laboratorio.

Tema 26. Electroforesis y cromatografia. Fundamentos ¢
importancia en el laboratorio. .

Tema 27. Agua y sales minerales. Importacia en el organismo.
Equilibrio hidroelectrolitico. Alteraciones del mismo. .

Tema 28. Descomposicién y deterioro de los alimentos. Toxi-
infecciones alimentarias. Concepto. Importancia actual. Diagnds-
tico de laboratorio. Epidemiologia.

Tema 29. Necesidades nutncionales en las distintas etapas de
la vida. Estados carenciales y demads trastornos de la nutrnicion.

Tema 30. Desarrollo psicomotriz del nifio desde el nacimiento
hasta los catorce afios. Esquema corporal y lateralidad.

Tema 31. Ondas electromagnéticas. Absorcién de energia
radiante por la materia. Leyes de la absorcion de radiaciones
electromagnéticas. Espectroscopia de rayos X y componentes
basicos de los equipos de rayos X. Propiedades de rayos X. Imagen
de la radiacién. Radiobiologia. Radiofirmaco.

Tema 32. Patologia respiratoria: Insuficiencia respiratoria,
bronquitis, cdncer broncopulmonar. Concepto. Etiologia. Clinica.
Diagnéstico y tratamiento.

Tema 33. Patologia gastroduodenal. Gastritis, ulceras, cdncer.
Concepto. Etiologia. Clinica. Diagnéstico y tratamiento.

Tema 34. Patologia hepdtica y de vias biliares. Hepatitis,
cirrosis, colelitiasis. Concepto. Etiologia. Clinica. Diagnostico y
tratamiento.

Tema 35. Patologia renal. Insuficienca renal. Glomerulonefro-
sis. Sindrome nefrotico. Concepto. Etiologia. Clinica. Diagnoéstico
y tratamiento.

Tema 36. Patologia urinaria. Cistitis, uropatia obstructiva.
Concepto. Etiologia. Clinica. Diagnéstico. Tratamiento. Importan-
cia del laboratorio en ambos procesos.

Tema 37. Patologia cardiaca: Insuficiencia cardiaca. Infarto de
miocardio. Concepto. Etiologia. Clinica. Diagnostico. Tratamiento.

Tema 38. Patologia pancredtica: Pancreatitis y tumores pan-
creaticos. Concepto. Etiologia. Clinica. Diagnéstico y tratamiento.
Diabetes Mellitus.

Tema 39. Patologia osteoarticular: Osteoporosis. Osteomala-
cia. Gota. Concepto. Etiologia. Clinica. Diagnodstico y tratamiento.

Tema 40. Anemias: ncepto y clasificacion. Descripcion.
Clinica, analitica y terapéutica.

Telma 41. Patologia genital. Enfermedades de transmision
sexual.

Tema 42. Hemorragias ginecoldgicas: Orgdnicas y funcionales.

Tema 43. Serologia. Métodos serolégicos.

Tema 44. Tumores. Concepto. Crecimiento y caracteristicas
celulares. Inmunologia. Carcinogénesis.

. Tema 45. Enfermedades exantematicas de la infancia: Saram-
pion, rql?éola, parotiditis. Importancia actual. Complicaciones
vacunacion,

Tema 46. Anatomia patolégica del aparato digestivo.

Tema 47. Inclusion en parafina y celoidina. Métodos y
técnicas de corte.

Tema 48. Métodos y técnicas en citologia neoplixica.

Tema 49. Fundamentos, materiales, técnicas y aplicacion de
amalgamas dentales, colados y revestimientos dentales. Productos
de yeso y ceras dentales.

Tema 50. Desarrollo embrioldgico ¢ histoldgico de los tejidos
bucodentales. Los dientes, caracteristicas generales ¢ individuales,
denticion desidua y permanente. Alincamiento y oclusion.

Tema 51. Patologia de los drganos de audic16n y de fonacion.
La respiracion en la reeducacion del lenguaje.

Tema 52. La deficiencia mental. Exploraciéon y diagnéstico.
Valoracién y tratamiento de la capacidad linguistica de los diferen-
tes niveles de deficiencia mental.

Tema 53. Cuidados bésicos de enfermeria en cirugia, trauma-
tologia, UV1. Coronarias, quemados y grandes sindromes de alto
riesgo.

Tema 54. Cuidados de enfermeria en la resolucién del proceso
salud-enfermedad. curacién, cronicidad, deceso, etc. Atencion psi-
colégica y comunicacional.

ANEXO II

Pricticas administrativas y comerciales

Tema 1. Practicas de mecanografia. Ejercicios de velocidad.
Correccion de errores. i .

Tema 2. Redacciéon mecanografiada de comunicados de régi-
men interno, saludas, cartas comerciales, certificados, oficios,
instancias, declaraciones juradas y actas. o

Tema 3. Ejercicios de uso y velocidad con estenotipia. ]

Tema 4. Anilisis de objetivos de una Empresa. Fines econ6mi-
cos y contenidos sociales.

Tema 5. Organigramas organizativos de Empresa. Técnicas
estructurales.

Tema 6. Funciones y actividades de los principales departa-
mentos de una Empresa.

Tema 7. Descripcion de los aspectos técnico, econémico, finan-
ciero, contable, legal y social de las funciones y operaciones
administrativas mads usuales.

Tema B. Racionalizacién de trabajos administrativos, incluido
estudio de métodos y tiempos. .

Tema 9. Las comunicaciones y el tratamiento de la informacién
en la Empresa. o

Tema 10. Correspondencia mercantil. Recepcién, distribucion

| y archivo.

Tema 11. Descripcion de impresos y documentos de uso

mercantil,
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Tema 12. Libros de registro. Impresos y documentos normali-
zados.

Tema 13. Organizacion de archivos y ficheros. Clasificacion de
documentos.

Tema 14. Supuestos de operaciones de Bancos y Entidades de
crédito y su contabilizacion.

Tema 15. Supuestos de operaciones de Bolsa y Entidades
financieras y su contabilizacién. .

Tema 16. Supuestos de operaciones de seguros y su contabiliza-
cién.

Tema 17. Supuestos de operaciones de comercio y su contabili-
zacion.

Tema 18. Supuestos de operaciones relacionadas con la Seguri-
dad Social y su contabilizacion.

Tema 19. Supuestos de operaciones de construccién e inmobi-
liarias y su contabilizacion.

Tema 20. Supuestos de operaciones de Empresas extractivas y
de transporte y su contabilizacién.

Tema 21. Supuestos de operaciones de comercio exterior,
publicidad y hosteleria y su contabilizacién.

Tema 22. Contabili(f;d. Partida doble. Interpretacién y clasifi-
cacién de las cuentas. Plan contable espariol.

Tema 23. Contabilidad de Sociedades mercantiles.

Tema 24. Contabilidad de Sociedades Anénimas y Cooperati-
vas.

Tema 25. Micro y macrocontabilidad.

Tema 26. Control de almacén. Inventanos.
b_Tema 27. Estudio de costes en una Empresa de produccion de

ienes,

Tema 28. Estudios de mercado. Motivaciones del consumidor.

_c'jl'ecll'na 29. Sondeos. Utilidad, descripcion y disefios de la publi-
cidad.

Tema 30. Planificacién del producto. Demanda potencial. Téc-
nicas de mercado.

Tema 31. Canales de distribucion del producto y programas de
promocion.

Tema 32. Capitalizacién simple y compuesta. Descuento sim-
ple y compuesto. Equivalencia financiera.

Tema 33. Rentas. Amortizacién de préstamos. Empréstitos.

Tema 34. El contrato de trabajo. Modificacion, suspensién y
extincion. Retribucién del trabajo.

Tema 35. La representacion del trabajador. Sindicatos. Conve-
nios Colectivos. Conflictos individuales y colectivos de trabajo.

Tema 36. El Impuesto sobre el Valor Anadido. Impuesto sobre
la Renta de las Personas Fisicas. Impuesto sobre Sociedades.

Tema 37. Definiciones y formulas operativas de uso en estadis-
tica. Series cronolégicas.

Tema 38. Mecanizacion de los trabajos administrativos. Meca-
nizacién contable. . ) ) )
Tema 39. Introduccion a la informética. Evolucién. Estructura

de un ordenador. Lenguajes de programacion. Aplicaciones. Siste-
mas operativos.

Tema 40. Aplicaciones informéticas en la Empresa y su confi-
guracion. Bases de datos. Tratamiento de textos. Hojas de calculo.
Programas contables y de gestion.

Pricticas de automocion

Tema 1. Utiles y herramientas bisicos empleados en la cons-
truccion de un elemento accesorio del automavil.

Tema 2. Primeras materias que intervienen en la fabricacion
del automdvil,

Tema 3. Maiquinas auxiliares y maleriales empleados en el
taller eléctrico del automovil. Tecnologia y practicas.

Tema 4. Tecnologia de las maquinas auxiliares de un taller
mecinico de automocién.

Tema 5. Estudio y aplicaciones de los aparatos de medida
empleados en el taller de mecdnica de automocién.

Tema 6. Tecnologia y praxis de soldadura.

Tema 7. Circuito de carga. Componentes. Estudio tecnolégico-
practico.

Tema 8. Circuito de arranque. Componentes. Estudio tecnolo-
gico-practico.

Tema 9. Circuito general de alumbrado. Componentes. Estudio
tecnologico-practico.

Tema 10. _ Circuitos eléctricos auxiliares y circuitos especiales de
prestacion. Estudio tecnolégico-prictico.

Tema 11. Tipos de sistemas de encendido. Componentes.
Estudio tecnolégico-practico.

Tema 12. Estudio y aplicaciones de aparatos de medida
empleados en el taller de electricidad del automévil.

Tema 13. Estudio del motor de encendido provocado. Tipos de
motores. Su estudio y verificacidn. Ignicion de los mismos.

Tema 14. Estudio del motor de encendido por compresion.
Tipos de motores. Su estudio y verificacion. Ignicién de los
MISMOS.

Tema 15, Embragues. Sus clases. Elementos colaterales. Ajustes
y reglajes.

Tema 16. Convertidores de par. Sus clases. Elementos colatera-
les. Ajustes y reglajes.

Tema 17. Transmisiones. Tipos. Elementos que la componen.
Ajustes y reglajes.

Tema 18. Suspensiones. Tipos. Elementos. Reglajes.

Tema 19. Sistemas de frenado. Tipos. Elementos. Verificacion

y reglajes. )
Tema 20. Sistemas de direccion. Tipos. Elementos. Verificacion
y reglajes.
Tema 21. Neumaiticos. Estudio tecnoldgico-practico. Verifica-

cién y control.

Tema 22. Sistematica de localizacion de averias. Motor, basti-
dor y transmision. Reparacion.

Tema 23. Sistemas de alimentacién de un motor de encendido
provocado.

Tema 24. Sistemas de alimentacién de un motor de encendido
por compresién.

Tema 25. Sobrealimentacién. Tipos. Elementos. Su influencia
sobre otros sistemas del motor.

Tema 26. Lubricantes y sistemas de engrase del motor.

Tema 27. Refrigerantes. Sistemas de refrigeracion del motor.

Tema 28. Carroceria del automévil. Tipos. Composicion y
ensamblados. Métodos de reparacion. Materiales empleados.

Tema 29. Pinturas. Esmaltes. Emplastecidos. Su empleo en la
reparacion de las carrocerias.

Tema 30. Herramientas y maquinaria empleada en la repara-
cién de la carroceria. . ) . .
Tema 31. Maquinaria de verificacion. Eléctrica y mecdnica.

Tema 32. Organizacion de un taller para medianas reparacio-
nes. Con seccion de mecdnica, electricidad y chapa y pintura.
Administracion del mismo.

Tema 33. Legislacidn actual sobre talleres de automocion. La
Inspeccion Técnica de Vehiculos. Responsabilidad juridica.

Tema 34. Componentes especiales, pldsticos, fibra dptica, cera-
micas, etc., y avances tecnolégicos en el automdvil.

Tema 35. Elementos electronicos bdsicos empleados en la
automocion. Funcionamiento.

Pricticas de delineacion

Problemas- grdficos geométricos

Tema 1. Perpendiculares y paralelas. Diferentes problemas.

Tema 2. Angulos. Construccion, operaciones, bisectrices y otros
problemas.

Tema 3. Trangulos. Problemas sobre su construccién.

Tema 4. Cuadnliteros. Construccion del cuadrado, rectangulo,
rombo, trapecios y trapezoides.

Tema 5. Poligonos regulares. Construccién por diferentes méto-
dos de los poligonos mas significativos.

Tema 6. Tangentes. Construccién de rectas y circunferencias
tangentes. Circunferencias tangentes entre si. Enlaces.

Tema 7. Ovalo, ovoide y espiral de Arquimedes.

Tema 8. Elipse, paribola e hipérbola. Diferentes casos de
construccion. Tangentes a estas curvas.

Tema 9. Trazado de molduras y arcos arquitecténicos.

Sistemas de representacion

Tema 10. Proyeccidon isométrica. Representacion de poligonos
regulares y circulos.

Tema 11. Proyeccion isométrica. Representacion de prismas
rectos, pirimides, cilindros y conos.

Tema 12. Perspectiva caballera. Representacion de poligonos
tegulares y circulos.

Tema 13. Perspectiva caballera. Representacién de prismas
rectos, pirimides, cilindros y conos.

Tema 14. Perspectiva conica. Representacion de poligonos
regulares y circulos, arcos, formas planas mediante cuadricula.

Tema 15. Perspectiva cénica. Representacion de prismas rec-
tos, pirimides, cilindros y conos.

Tema 16. Aplicacion a cuerpos. Caso en que uno de los puntos
de concurrencia se encuentra fuera del cuadro.

Normalizacion del dibujo técnico

Tema 17. Formatos. Formas de obtencién. Dimensiones, ple-
gado, cajetines y lista de despiezo.

Tema 18. Rotulacién. Caracteristicas segin normas DIN y
UNE. Pautas y proporciones. Material a emplear.

Tema 19. Representacion de objetos. Lineas vistas y ocultas.
Vistas principales. Vistas necesarias.

_’l;ema 20. Secciones o cortes. Particularidades. Secciones par-
ciales.
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Tema 21. Croquizado. Materiales a emplear. Proceso a seguir
en la elaboracién de croquis.

Tema 22. Acotaciones. Reglas en la consignacion de medidas.
Normas en la acotacion de los cuerpos geométricos fundamentales.

Normalizacion del dibujo técnico. Especialidad industrial
y disefio industrial

Tema 23. Acotacion en funcién de las maquinas-herramientas
y procesos de taller. Acotaciones en serie y en paralelo. Acotacion
combinada. Acotacidon por coordenadas.

Tema 24. Roturas, cortes y secciones. Secciones totales y
parciales. Secciones abatidas. Particularidades sobre secciones.

Tema 25. Estados superficiales. Simbolos utilizados. Indicacio-
nes de las caracteristicas superficiales sobre los simbolos. Indicacio-
nes en los dibujos.

Tema 26. Conicidad, convergencia e inclinacion. Normas y
ejemplos de aplicacién.

Tema 27. Tolerancias lineales y angulares. Tolerancias de
forma y de posicién. Indicaciones en los dibujos.

Tema 28. Roscas. Representacion. Sistemas de roscas. Torni-
llos, tuercas, espdrragos y taladros roscados.

Tema 29. Engranajes: Cilindricos, conicos y helicoidales. Nor-
malizacién y representacidn.

Tema 30. Rodamientos: De bolas, de rodillos y de agujas.
Normalizacién y representacion.

Tema 31. Estructuras metilicas. Perfiles normalizados y espe-
ciales. Uniones soldadas y roblonadas. Apoycs y brochales.

Tema 32. Soldaduras. Clases, normalizacién y representacion.

Tema 33. Instalaciones hidraulicas. Normalizacién y represen-
taciéon en conducciones y tratamiento de aguas. Normalizacion y
representacion en industrias petroquimicas.

Tema 34. Instalaciones neurnaticas. Normalizacién y represen-
tacion.
Tema 35. Instalaciones eléctricas. Normalizacién y representa-

ciéon de transporte, transformacion y aplicaciones industriales.

Normalizacion del dibujo técnico. Especialidad edificios
y obras y diserio de interiores

Tema 36. Acotacion. Replanteos, mediciéon en obra, acotacién
segun proceso de construccion. Tolerancias de dimensiones.

Tema 37. Representacion de elementos. Cerramientos, particio-
nes, escaleras, rampas, ascensores, puertas, ventanas, sanitarios,
mobiliario.

Tema 38. Representaciéon normalizada (NTE) de conjuntos,
plantas, alzados y secciones.

Tema 39. Representacién normalizada (NTE y otras) de ele-
mentos y conjuntos estructurales, cimentaciones, sustentantes ver-
ticales (muros y pilares), sustentantes horizontales (vigas y cerchas),
forjados.

Tema 40. Representacion normalizada de elementos y conjun-
tos de instalaciones (NTE): Electricidad (media y baja tension),
fontaneria, saneamiento y alcantarillado.

Tema 41. Carpinteria y equipamiento. Representacién normali-
zada de puertas, ventanas, mamparas, mobiliario y equipo (NTE,
NBE).

Normalizacion del dibujo técnico en la especialidad de diserio
grdfico

Tema 42. Cromatismo y acromatismo. Circulo cromatico.
Series cromaticas. Gamas frias y cdlidas.

Tema 43. Rotulacién. Clases y tipos de letras, dimensiones
normalizadas mas utilizadas en la imprenta.

Tema 44. Tramas y fondos. Sus tipos y utilizacion mads fre-
cuente.

Pricticas de Hosteleria y Turismo

Tema 1:

a) Cuidados de manejo y conservacion de la maquinana y
utensilios de cocina utilizados por los alumnos.

b) Conocimiento y manejo de la maquinaria de bar, cuidados
y géneros a utilizar con la misma.

¢) Maquinaria precisa en lenceria para un hotel de 200
habitaciones.

Tema 2:

a) Retirada de géneros del economato y distribucion dentro de
las diversas partidas. Preparacion previa en las mismas.

b) Reposicion de géneros de bar después de un servicio para
el siguiente. Material para el bar.

¢) Mise en place del ofice de pisos de camareras.

Tema 3:

_a) Preparacién y conservacion de fondos fundamentales o
basicos y complementarios.
b) Menaje, preparacion y composicién, lugar que ocupa en el
comedor una vez montado.
¢) Cambio y arrcglo de habitaciones.

Tema 4:

a) Salsas basicas y derivados de éstas.
.. b) Forma de pasar salsas, guarniciones y mostazas. Salsa
idénea para la carne a la parrilla, cerdo asado y pescado hervido.
c¢) Limpieza y omato en planta noble.

Tema 5:

a) Meétodo dc cocinado de las hortalizas, su posterior conser-
vacion. Recetas.

b) Montaje de bandejas para caldos o cremas para un ban-
quete y su servicio. Preparacion de cdctel de mariscos.

c) Personal preciso para una lenceria de hotel.

Tema 6:

a) Pastas italianas frescas y secas. Coccién y conservacion.
Recetas.

b) Preparacién de espaguetti bolofiesa y carbonada.

¢) Resumen del lavado de ropa.

Tema 7:

a) Preparaciones previas y elaboraciones de legumbres secas.
Potajes y platos basicos de éstas.
Trinchado de «roaf beew. Prevision de material para
trabajar en bufet, mesa auxiliar y carro caliente.
c¢) Ropa de clientes.

Tema 8:

a) Preparacion de los distintos tipos de cremas de legumbres,
veloutes y bisques.

b) Diferentes formas de montaje de mesas para banquete,
caracteristicas y precision de espacios.

¢) Productos de blanqueo. Objetos olvidados.

Tema 9:

a) Preparacién de arroces secos y caldosos. Recetas. Prepara-
cién de champinones y diversos tipos de setas.

b) Montaje de comedor, medidas de mesas redondas y cuadra-
das y tableros para cuatro, seis y ocho comensales.

¢) Condiciones de un local para instalacion de una lavanderia.

Tema 10:

a) Distintas elaboraciones basicas de los huevos. Recetas.

b) Servicio de los huevos a la coque. Preparaciéon de consomé
marcelle en la sala.

¢) Mantenimiento y control de mobiliario.

Tema 11):

a) La gran fritura, hortalizas, pescados y carnes. Corte y
elaboracion de patatas para guarnicion.

b) Servicio de vino blanco y espumoso desde cubo de hielo.
Temperatura ideal para servir. Preparacion de un cup.

c¢) Control de habitaciones. Llaves maestras.

Tema 12:

a) Limpieza, corte, racionado y otras preparaciones de pes-
cado en crudo.

b) Limpieza de racionado de pescado: Lenguado, lubina,
rodaballo, a la vista del cliente.

¢) Relacion de la gobernanta con recepcion y otros departa-
mentos.

Tema 13:

a) Elaboraciones basicas de los pescados. Recetas. El bacalao.

b) Dxfercme.s‘ clases de café a servir. Recipientes adecuados
para su preparacién y su servicio.

¢) Servicio técnico del hotel.

Tema 14:

a) Elaboraciones basicas de los crusticeos y moluscos. Rece-
s.

b) Trinchado de langosta. Guarnicién para el servicio de las

ostras y el caviar.
¢) Sistemas de llamadas.
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Tema 15:

a) Despiczado y limpieza del vacuno mayor y menor. Adecua-
cién de las distintas piezas a los diferenies usos.

b) Aparatos y elementos auxiliares a utilizar en el comedor.
Preparacién de un «steack» a la pimienta.

¢) Calidadces de la ropa para un hotel de cinco estrellas.

Tema 16:

a) Despiezado y limpieza del ganado lanar y del porcino.
Adecuacion de las distintas piezas a los diferentes usos.

b) Servicio de una brocheta de rifiones y su guarnicion.
Material para el servicio de caracoles.

c¢) Organigrama de la gobernania.

Tema 17:

a) Las aves de corral y de caza. Preelaboracion y elaboracio-
nes.
b) Trinchado del pollo y del pavi-pollo a la vista del cliente.
c) Estadillo de ocupaciones.

Tema 18:

a) Caza mayor y menor de pelo, limpieza, maceracién y
elaboraciones bdsicas. Recetas.

b) Preparacion en la sala de una becada flambeada.

¢) Conocimientos técnicos y profesionales de la gobernanta.

Tema 19:

a) Meétodos basicos de elaboracién de las carnes. Recetas.

b) Preparacion de un «steack tartare» y un «steack von
Bismarko».

¢) Tabla de productos de desmanchado.

Tema 20:

la) Ensaladas. Géneros posibles a utilizar. Recetas internacio-
nales.

b) Diferentes tipos de salsas para ensaladas. Preparacion de
ensalada ave.

¢) Cambio de ropas.

Tema 21:

a) Entremeses simples y compuestos. Distintas formas de
presentacion.

b) Montaje y servicio de un buffete para recepciéon. Prevision
de matenial y géneros.

¢) Revisién de habitaciones por el regidor/a.

Tema 22:

a) Cuidados sobre el manejo y conservacion de maquinaria y
utensilios de reposteria.

b) Preparacion del jubileo de cerezas.

c) Bloqueo temporal de habitaciones.

Tema 23:

a) Diversas elaboraciones a base de frutas como postre.

b) Preparacion de melon al oporto y de la pifa natural.
Servicio de un «Amer Picouy.

¢) Manejo de vitrificadoras, aspiradores y enceradoras.

Tema 24:

a) Masas esponjadas con levadura. Aplicaciones y recetas.

b) Servicio de vino tinto de reserva, temperatura ideal.
Cuidados. Preparacién de una calabria.

c) Tendederos de ropa.

Tema 25:

a) Masas laminadas y hojaldres.

b) Confeccion de los diferentes vales a utilizar en el comedor
y destino de cada una de las copias. Control.

c¢) Ropa para planchado en calandras.

Tema 26:

a) Preparaciéon de diversos batidos para bizcochos y otras
pastas esponjadas por huevos.

b) Servicios de quesos; cudando y cémo se deben servir.
Servicio de quesos calientes.
c) Clasificacion de la ropa.

Tema 27:

a) Pastas de manga, crepés y pastas orly.

b) Recetas para preparar diferentes clases de crepés a la vista
del cliente.

¢) Limpieza y conservacién de mantas, cortinas y visillos.

Tema 28:

a) Diversos tipos de helados, sorbetes y bisquits.

b) Preparacion del «steack» diana. Preparacién de un freson
romancf.

¢} Limpieza y arreglo de las habitaciones y servicios del
personal.

Tema 29:

a) Elaboraciones de yemas, cremas y rellenos dulces.

b) Cambio de mantel sucio por limpio a la vista del cliente.
Preparacion de una ensalada de naranja a la vista del cliente.

¢) Planchado de ropa a mano y a maquina.

Tema 30:

a) Elaboracién y densidades de almibares. Sus usos.
b) Practicas de cocteleria. Preparacién de un céctel.
¢) Conitrol de la vajilla y cuberteria de pisos.

Tema 31:

a) Formas de gestion y organizacion de la cocina industriali-
zada.

b) Organizacion y montaje de servicios en jardines y piscinas.

c) Precauciones higiénicas cn el servicio de alimentacién en
pisos.

Tema 32:

a) Higiene y manipulacion de los alimentos.
b) Alteraciones de los alimentos.
¢) Toxi-infecciones alimentarias.

Pricticas de Electricidad

Tema |I. Naturaleza de la electricidad. Diferencia de potencial.
Resistencia eléctrica. Intensidad de la corriente eléctrica. Unidades.
Unidades de carga eléctrica. Unidad de resistencia eléctrica. Uni-
dad de intensidad. Unidad de diferencia de potencial. Unidad de
fuerza electromotriz.

Tema 2. Metales empleados en la rama eléctrica. Propiedades
de los mismos. Tenacidad. Ductilidad. Maleabilidad. Conductabili-
dad. Elasticidad. Plasticidad. Fragilidad. Fusibilidad.

Tema 3. Tipos de conductores. Constitucién de los conducto-
res. Propiedades que han.dé reunir. Aplicaciones. Calculo de
secciones. .

Tema 4. Aislantes y dieléctricos. Aleaciones resistentes. Mate-
riales empleados. Caracteristicas, clasificaciones, aplicaciones.

Tema 5. Ley de Ohm. Acoplamientos de resistencias. Serie.
Shunt mixto. Reostatos. Leyes de Kirchoff. Teorema de Norton y
Thevenin.

Tema 6. Imanes y electroimanes. Induccién magnética. Ima-
nacién e histeresis, materiales magnréticos, circuitos magnéticos.
Electroimanes, constitucion, aplicaciones.

Tema 7. Aparatos de maniobra en baja tension; interruptores,
pulsadores, cruzamientos, conmutadores rotativos. Diagrama de
funcionamiento, constitucién, ejemplo maniobras.

Tema 8. Aparatos de maniobra automdticos en baja tension.
Relés, contactores, temporizadores, programadores. Elementos que
los constituyen, funcionamiento, aplicaciones, ejemplo de manio-
bras que se pueden realizar.

Tema 9. Aparatos de proteccion en baja tension. Fusibles,
interruptores automaticos, térmicos, magnéticos y magnetotérmi-
cos, relés diferenciales de defecto a tierra. Relés térmicos de
protecciéon de motores. Relés de termisiancias. Tomas de tierra,
picas, redes de tierra, medida de resistencias de tierra.

Tema 10. Aparatos de medidas. Voltimetros. Amperimetros.
Fasimetros. Frecuencimetros. Polimetros. Watimetros. Meghéme-
tros, etc. Constitucién., Conexionado. Aplicaciones. Ejemplos.

Tema 11. Tendido de lineas de baja tension. Subterrianeas.
Empalmes, Derivaciones. Cabezas terminales. Postes aislantes.
Puestos a tierra. Tipos de conductores. Normas para el curvado.
Construccion de los conductores. Aplicaciones.

Tema 12. Canalizaciones de proteccion utilizadas en las
instalaciones eléctricas, tubos-pvc (rigido y rizado). Acero. Canali-
zaciones de obras, canaletas, bandejas, medidas normalizadas,
manejo y aplicaciones.

Tema 13. Alumbrado incandescencia, principio de funciona-
miento. Lamparas, casquillos, utilizacion. Alumbrado fluorescente.
Principio de funcionamiento, lamparas, reactancias, cebadores,
luminarias diferentes 1ipos, efectos estroboscopicos, correccién del
faclor de potencia. Esquemas de utilizacion.

Tema 14. Alumbrado industrial y publico. Lémparas de vapor
de mercurio, Lamparas de vapor de sodio. Halogenuros metalicos.
Principio de funcionamierito. Balastros (arrancadores). Diferentes
tipos. Utilizacion. Esquemas, conductores y cilculo de secciones
para su alimentacion.
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Tema 15. Equipos de medida de energia. Domésticos, unifa-
miliares, multifamiliares, industriales, tarifas eléctricas. Elementos
que los constituyen. Descripcion y aplicaciones.

Tema 16. Potencia, circuitos de C. C., circuitos monofisicos
de C. A. Circuitos tnféasicos equilibrados, circuitos trifasicos
desequilibrados. Métodos empleados para medir la potencia.
Esquemas, Aparatos utilizados.

Tema 17. Correccion del factor de potencia, definicién del cos
?. Potencia activa, potencia reactiva, potencia aparente, cdlculo del
actor de potencia, fasimetro, cilculo de los condensadores necesarios
para corregir €l cos ... Sistemas para corregir el cos ¢ (manuales,
automaticos, generales, individuales). Ventajas de la correccion del
factor de potencia.

Tema 18. Cuadros, cuadros generales, cuadros de distribu-
cién, cuadros de proteccion, cuadros de maniobra. Tipos, grados de
proteccion. Descripcion, conexién y funcionamiento. Aparatos que
los integran. Esquemas.

Tema 19. Instalaciones de alumbrado a dos, tres y cuatro
hilos. Cuadro de proteccion. Cilculo de secciones y caida de
tension. Tipos de conductores. Esquemas. Instalaciones de fuerza.
Cuadro de proteccion. Calculo de secciones y caida de tension.
Tipos de conductores y canalizaciones. Esquemas.

Tema 20. Devanados de maquinas de c/c. Ondulados. Imbri-

cados. Miiltiples. Inductores serie. Inductores Shunt. Polos auxilia-
res. Distintos métodos de ejecucion. Equilibrado dindmico de los
inducidos. Zunchado. Métodos para comprobacion de los devana-
dos. Ejemplos.
_ Tema 21. Maquinas de c/c. Tipos. Caracteristicas. Variacién
de velocidad. Inversién de giro. Dispositivos. Reaccién del indu-
cido y posicion de las escobillas. Averias mas frecuentes. Localiza-
ci4n de las mismas. Caracteristica de carga y vacio.

Tema 22. Devanados de maquinas de c¢/a concéntricas. Excén-
tricas. Una capa. Dos capas. Por polos consecuentes. Paso diame-
tral. Paso a cortado. Devanados para dos velocidades. Devanados
para cuatro tensiones. Distintos métodos de ejecucion. Métodos
para comprobacién de los devanados.

Tema 23. Generadores. Culata y micleos. Nucleos polares.
Bobina de campo. Inducido. Colector. Escobillas. Conexidn. Serie.
Conexion. Paralelo. Condiciones que han de reunir. Sistema
trifilar. Aparatos de maniobras. Aparatos de medida.

Tema 24. Alternadores. Generalidades. Alternadores de
campo giratorio. Devanado de los alternadores. Principios genera-
les y diferentes tipos. Devanados monofasicos. Devanados imbrica-
dos. Bifisicos de paso y entero. Devanados trifisicos de paso
entero.

Tema 25. Devanados para alternadores de paso fraccionanio.
Devanados en espiral. Devanados de cadena. Ejemplos.

Tema 26. Construccion de alternadores. Tipos de alternado-
res. Estator. Ranuras. Ventilacién. Constitucién del rotor. Acopla-
miento de los devanados de los alternadores.

Tema 27. Acoplamiento de alternadores. Sincronizacion.
Métodos empleados. Distintos aparatos utilizados para la sincroni-
zacion. Eyemplos.

Tema 28. Transformadores. Principio de funcionamiento.
Fuerza electromotriz inducida. Ampenos vuelta. Relacion de
transformacion, Diagrama de Kapp. Determinacion pérdidas en el
hierro y en el cobre.

Tema 29. Transformadores de tipo acorazado y no acorazado.
Representacion de los mismos. Distintos tipos de nucleos. Trans-
formadores de nicleo arrollado. Transformadores de niicleo en
espiral. Representacién. Refrigeracion de los transformadores.
Distintos métodos empleados. Respiracion de los transformadores.

Tema 30. Transformadores trifisicos. Distintos tipos de cone-
xién de los arrollamientos de los transformadores. Conexion en
estrella, tridngulo y zig-zag. Aplicaciones y ventajas de estas
conexiones en los distintos casos. Montaje en V. Conexién Scott

Tema 31. Transformadores de medida. Distintos tipos de
conexion y constitucion de los mismos. Transformadores de
tension. Transformadores de intensidad. Representacion del cone-
xionado de cada uno de ellos. Autotransformadores. Constitucion.
Funcionamiento. Distintos casos de aplicaciones.

Tema 32. Motores de induccion. Campo giratorio. Velocidad
de sincronismo. Deslizamiento. Motores asincronos. Principio de
funcionamiento. Rotor de jaula de ardilla y doble jaula de ardilla.
Par motor. Motores sincronos. Principio de funcionamiento. Utili-
zacion.,

Tema 33. Tipos de arranque de los motores asincronos.
Arranque directo. Arranque estrella-tridngulo. Arranque estretla-
tridngulo transicién cerrada. Arranque Tesistencias estatéricas.
Arranque por autotransformador. Descripcion de cada uno de ellos.
Ventajas. Inconvenientes. Esquemas. Aparatos de proteccion.

Tema 34. Motor de induccién con rotor de devanado. Consti-
tucién. Funcionamiento. Distintos tipos de arranque. Esquema
grifico de arranque de un motor de rotor devanado por elimina-
cion de resistencias rotoricas empleando contactores.

Tema 35. Motores monofisicos. Motor serie: Constitucion.
Polos de distintos tipos de arranque. Motor monofisico de induc-
cién: Principio de funcionamiento. Constitucién. Otros tipos.
Funcionamiento de los motores trifisicos como monofisicos.

Tema 36. Arranque de los motores monofasicos-de induccién.
Motores de fase partida. Motores con condensador. Método del
polo blindado. Arranque de motores de repulsién. Motores sincro-
nizados. Caracteristicas y funcionamiento. Cambio de sentido de
giro de motores monofasicos.

Tema 37. Cambio de caracteristicas en los motores polifasi-
cos. Tensidn. Revoluciones. Frecuencia. Potencia. Determinar
revoluciones por minuto conociendo F y P. Determinar F cono-
ciendo revoluciones por minuto y P. Determinar P. conociendo
revoluciones por minuto y F. Ejemplos.

Tema 38. Instalaciones eléctricas destinadas principalmente a
viviendas. Grados de electrificacion, cuadros de mando y protec-
cion, secciones del tubo y conductores normalizados. Caracteristi-
cas de los mecanismos y esquemas.

Tema 39. Pequeiios aparatos electrodomésticos. Averias mads
frecuentes y reparaciéon de los mismos.

Tema 40. Aparatos de conservacion y refrigeracion, cimaras
frigorificas, acondicionadores, instalacion eléctrica, aparatos de
control (termostatos, presostatos ...).

Tema 41. Convertidores de corrientes: Unién P-N. Caracteris-
tica directa e inversa. Rectificadores de media onda, onda com-
pleta, rectificadores trifasicos. Rectificadores hexafasicos. Ondula-
dores de corriente. Principio de funcionamiento y esquemas.

Tema 42. Transistores: Fundamentos del transisior. Zona de
funcionamiento. Polarizacion. Amplificador en base comun.
Amplificador en emisor. Comin. Amplificador en cclector comun.

Tema 43. Regulacién: DIAC, TRIAC, TIRISTOR. Estudio de
las caracteristicas. Parametros de funcionamiento. Circuitos de
retardo. Aplicaciones: Regulador de luminosidad, regulacién de
velocidad de un motor de corriente continua, ete.

Tema 44. Electrénica digital: Sistemas de numeracion: Sis-
tema binanio, sistema BCD y otros. Puertas logicas. Tablas de
verdad. Métodos de simplificacién.

Tema 45. Lineas eléctricas de alta tension: Categoria de las
lineas. Conductores. Aisladores. Apoyos. Elementos auxiliares.
Crucetas. Soportes. Cimentacién y anclajes. Puesta a tierra. Ten-
dido de conductores.

Tema 46. Centros de transformacion: Intemperie. Interior.
Prefabricados. Subterrdneos. Elementos que los constituyen. Apara-
tos de maniobra. Manejo. Normas de seguridad.

Pricticas de Electrénica

Tema 1. Naturaleza de la electricidad. Atomo. Electron.
Generadores de electricidad. Tipos y aplicaciones.

Tema 2. Conceptos de potencialidad y capacidad. Conducto-
res y aislantes. Condensadores. Carga y descarga de un condensa-
dor a través de una resistencia. Condensadores empleados en
electronica.

Tema 3. Corriente eléctrica. Resistencias, reostatos y poten-
ciometros. Divisiones de tensiéon. Ley de Ohm. Tipos de resisten-
cias empleadas en electrénica.

Tema 4. Corriente alterna. Concepto y representacion de una
comente alterna senoidal. Frecuencia, amplitud y fase. Periodo.
Valores maximo, medio y eficaz. Potencia en c/a.

Tema 5. Bobinas en c/a. Coeficientes de autoinduccién y de
induccién mutua. Transformadores. Diferentes tipos. Bobinas y
transformadores en electronica. Caracteristicas y cdlculo de un
transformador de alimentacién.

Tema 6. Comportamiento de R. L. y C. en c¢/a. Circuitos con
R. L. y C. Conceptos de reactancia e impedancia: Su variacion con
la frecuencia. Generalizacion de la Ley de Ohm en c/a.

Tema 7. Resonancia, serie y paralelo. Curva de respuesta de
un circuito resonante. Banda de paso y frecuencia de corte.
Conceptos de selectividad y de amortiguamiento.

Tema 8. Transistores bipolares. Fet. Mos. Otros. Caracteristi-
cas y parametros. Aplicaciones.

Tema 9. Tiristores SCR y Triac. Estructura, funcionamiento y
caracteristicas. Otros dispositivos de la familia.

Tema 10. Fuentes de alimentacion. Rectificacion. Filtros.
Reguladores. Estabilizacién. Otras fuentes.

Tema 11. Amplificadores de tensidon. Formas de acopla-
miento. Amplificadores acoplados a resistencia capacidad. Curva
de respuesta de un amplificador. Frecuencias de corte y banda de

Tema 12. Amplificacion de potencia. Rendimiento y distor-
sion. Amplificador en contrafase. Trabajo en clases A. AB. B.
Acoplamiento a la carga.

Tema 13. Revision de materiales empleados en electronica.
Resistencias. Bobinas. Condensadores. Transistores. Circuitos inte-
grados. Simbolos.
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Tema 14. Transmisiones. Modulacién AM y FM. Diferentes
etapas de un transmisor AM. Neutralizcién. Control de la
frecuencia. Oscilador. Antenas. Localizacion de averias.

Tema 15. Receptores AM: Superheterodinos, esquemas blo-
que. Fuentes de alimentacion, Heterodinacion. Pasos de FI. Alinea-
miento de un receptor superheterodino. Localizacién de averias.

Tema 16. Receptor superheterodino AM: Detencién, circuitos
clasicos. Control automadtico de volumen. Etapas de audiofrecuen-
cia. Transformador de salida. Altavoces. Localizacién de averias.

Tema 17. Emisores modulados en frecuencia. Etapas de que
constan. Antenas transmisoras FM. Caracteristicas de radiacion.

Tema 18. Receptores FM. Etapas de que constan. Limitaciéon
y discriminacién: Su objeto. Ajuste de un receptor FM. Localiza-
cion de averias. .

Tema 19. Televisiéon. Etapa de R. F. Frecuencia intermedia.
Detector de video. Etapa de sonido. Circuito vertical. Etapa de
lineas. Averias. Video. Generalidades.

Tema 20. Television en color. Colorimetria. Amplificadores
de luminancia y crominancia. Oscilador de 443 Mc/s. Lineas de
retardo y matnizaciéon. Circuito desmagnetizador y CAG. TRC.
Color, composicion, mision de sus electrodos.

Tema 21. Importancia de la temperatura en los montajes
electrénicos. Disipacion de resistencias. Idem de los transformado-
res de alimentacion. Pasos de potencia de transmisores. Refrigera-
cién. Precauciones de instalacion y distribucién de elementos.
Montaje de transistores.

Tema 22. Amplificadores de audiofrecuencia. Diversidad de
tipos y caracteristicas segin su finalidad. Controles. Localizacion
de averias. Dictifonos. Interiores. Amplificador de audio con
transistores.

Tema 23. Optoelectrénica. Infrarrojos. Optoacopladores.
Fotodiodos. Fototransistores. Diversos tipos. Caracteristicas y
aplicaciones.

Tema 24. Polimetros. Descripcion y empleo. Ohmetros.
Amperimetros analogicos. Instrumentos digitales. Conversion ana-
légico a digital. Datos que definen la calidad en los diversos tipos.

Tema 25. Medidas de corrientes continua y alterna en electro-
nica. Aparatos y sistemas empleados. Montaje de amperimetros.
Shunt. Eleccién de caracteristicas segun empleo. Precauciones de
instalaciéon y manejo. ) L

Tema 26. Voltimetros empleados en electronica. Descripcion
de la realizaciéon de un voltimetro. Posibles causas de error en las
medidas. Voltimetros de vilvula. Caracteristicas, ventajas y
manejo. Instalacién de amperimetros y voltimetros en un circuito
seglin sus caracteristicas. o )

Tema 27. Oscilografos de rayos catédicos. Descripcion. Apli-
caciones y manejo. Medidas de tensiones, frecuencia y fases con cl
ORC. Medida de la profundidad de modulacién de una sefial AM.

Tema 28. Osciladores de BF en el laboratorio de electronica.
Diferentes tipos normalmente empleados. Caracteristicas de
manejo.

Téma 29. Osciladores de RF. Tipos empleados en el laborato-
rio de electrénica. Caracteristicas y uso. Ondametros de absorcién
y dinamicas. ] )

Tema 30. Amplificador diferencial. Amplificadores operacio-
nales. Caracteristicas. Realimentacién. Aplicaciones.

Tema 31. Micréfonos. Tipos mas corrientes. Fonocaptores.
Montajes. Altavoces. Instalacion de altavoces. Adaptacién de
impedancias. )

Tema 32. Electrénica légica. Sistemas de numeracion. Algebra
de Boole. Funciones logicas. Simplificacion. Puertas légicas. Circui-
tos combinacionales. Aplicaciones.

Tema 33. Semiconductores. Diodos: Sus tipos. Transistores.
Caracteristicas y formas de montaje. descripcion de un circuito
clasico de receptor AM con transistores. Precauciones a tomar en
su empleo. . .

Tema 34. Relés. Tipos clasicos. Montaje. Células fotoeléctri-
cas y fotorresistivas: Su empleo. Temporizadores. Sistemas que
determinan su forma de trabajo. Aplicaciones. Circuitos de llamada

alarma. )
Y Tema 35. Multivibradores. Idea de su funcionamiento. Dife-
rentes tipos. Factores que influyen en sus caracteristicas. Aplicacio-

nes.

Tema 36. Idea del calentamiento por RF. Calentamiento
inductivo y calentamiento dieléctrico. Aplicaciones industriales.

Tema 37. Circuitos secuenciales biestables contadores. Regis-
tros. Memorias.

Tema 38. Microprocesadores. Arquitectura interna. Sisternas
basados en microprocesadores. Periféricos. Programacion.

Tema 39. Ultrasonidos. Caracteristicas. Generacién. Trans-
ductores. Propagacion. Aplicaciones.

Tema 40. Antenas de radio, emisoras y receptoras. Antenas
direccionales. Antenas de TV y de FM. Normas de instalacion. TV
via satélite.

Tema 41. Automatismos. Control. Servosistemas.

. Tema 42. Transmision telefonica. Tipos. Microondas. Princi-
pios y aplicaciones.

Pricticas de informiitica de gestién

Tema 1. Tratamiento automatico de la informacién. Tipos de
ordenadores. ) ) .
Tema 2. La informacién y su representacion.

Tema 3. Unidades funcionales.

Tema 4. Soportes y unidades de entrada/salida.

Tema 5. Nociones de sisternas operativos. Concepto y estruc-
tura de un sistema operativo.

Tema 6. Programacion convencional. Técnicas.

Tema 7. Programacidn estructurada. Técnicas.

Tema 8. Programacién modular. Técnicas.

Tema 9. Estructura y légica de la informacion.

Tema 10. Ficheros y su utilizacion.

Tema 11. Programas de utilidad. Traductores.

Tema 12. Circuitos digitales.

Tema 13. Teletratamiento. Transmisién. Canales. Procesos.

Tema 14. Lenguaje COBOL.

Tema 15. Lenguajes ensambladores.

Tema 16. Lenguaje R. P. G.

Tema 17. Lenguaje BASIC.

Tema 18. Lenguaje FORTRAN.

Tema 19. Lenguaje PASCAL.

Tema 20. Descripcién comparativa de los principales lengua-
jes de programacion.

Tema 21. Andlisis y diseio de un programa de aplicacion
bancaria.

Tema 22. Anilisis y disefio de un programa de aplicacion a la
contabilidad de costes.

Tema 23. Anilisis y disefio de un programa de aplicacién a la
contabilidad de empresas.

Tema 24. Analisis y disefio de un programa de aplicacion a la
gestion comercial de ventas.

Tema 25. Andlisis y disefio de un programa de aplicacién al
estudio de mercados.

Tema 26. Anadlisis y diseiio de un programa de aplicacién a la
gestion de compras.

Tema 27. Analisis y disefio de un programa de aplicacién a la
gestion de «stocks» de almacenes.

Tema 28. Analisis y diséfio de un programa de aplicacion 2 la
gestion de personal.

Tema 29. Anilisis y disefio de un programa de aplicacién a la
geslion de néminas.

Tema 30. Analisis y disefio de un programa de aplicacion de
célculo estadistico.

Tema 31. Andlisis y disefio de un programa de aplicacién de
gestion para la distribuciéon de mercancias.

Tema 32. Analisis y disefio de un programa de aplicacién para
el cilculo de regresién y correlacion entre dos variables.

Tema 33. Bases de datos. Tipos y usos.
Practicas de metal
Tema 1. Propiedades de los metales. Peso especifico. Tenaci-

dad. Maleabilidad. Ductilidad. Dureza. Fusibilidad. Elasticidad.
Dilatabilidad. Fragilidad. Elasticidad. Pulimento.

Tema 2. Elaboracién del hierro dulce. Objeto y principio
general del afino. Propiedades mecanicas, fisicas y quimicas del
hierro. Formas comerciales del hierro laminado.

Tema 3. Acero. Procedimiento de fabricacién del acero. Ace-
ros fundidos. Aceros al crisol. Horno crisol.

Tema 4. Convertidores. Procedimientos: Besemer, Robert,
Thomas, Martin, Siemens, etc. Comparacion de estos procedimien-
tos.

Tema 5. Aceros especiales. Clasificacién al niquel, al cromo-
niquel, al cromovanadio, al cromo, al cromo-molibdeno, al silicio.
Aceros al tungsteno, al cobalto. Aceros de trituracion. Aplicaciones
de los distintos tipos de aceros.

Tema 6. Ensayos mecinicos de los metales: Por traccién, por
compresion, al choque, resistencia. Mdquinas empleadas.

. Tema 7. Tratamientos mecanicos. Forja, laminado, estampa-
ci6n. Tratamientos 1écnicos. Temple, recocido y revenido.

Tema 8. Metales no férricos. Cobre. Plomo. Estafio. Cinz.
Qluminio. Obtencion y propiedades. Sistemas de hornos emplea-

0s.

Tema 9. Aleaciones: Laton, bronce, composiciéon de los bron-
ces y sus aplicaciones. Aleaciones del aluminio. Duraluminio.

Tema 10. Tornos. Movimientos fundamentales. Organos
principales. Potencia absorbida segun carga. Tornos-de gran pro-
duccidén. Tornos revélver. Tornos automaticos. Aplicaciones.
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Tema 1}, Cepilladoras. Tipos. Limadoras. generalidades sobre
el trabajo de estas maquinas, descripcion de cada una de ellas.
Maquinas mortajadoras. Sus aplicaciones.

Tema 12. Taladradoras. Tipos de taladradoras. Aplicaciones
de cada una de ellas. Descripcion y funcionamiento. Portabrocas.
Conos «Morsen: Su clasificacion. Herramientas de taladrar: Carac-
teristicas.

Tema 13. Mandnnado. Generalidades. Mandrinadoras uni-
versales horizontales. Descripcion de una mandrinadora. Herra-
mientas de corie utilizadas en fas mandnnadoras.

Tema 14. Brochadoras: Su aphcacién, su rendimiento. Bro-
chadoras verticales y horizontales. Brochadoras hidrauticas y meca-
nicas. Herramientas de corte utilizadas en las brochadoras.

Tema 15. Fresadoras. Trabajos que se realizan. Tipos de
fresadoras. Deseripcion de una fresadora universal. Talladoras de
engranaje. Sistemas.

Tema 16. Cabezales divisores. Descripcién y manejo. Siste-
mas de division simple, compuestia, diferencial.

Tema 17. Clasificacién de las fresas. Eleccion de la fresa.
Angulos de corte de la fresa. Sentidos de giro y de avance. Fresado
por trepade. Velocidad de corte. Su aplicaciéon. Velocidad de
avance.

Tema 18. Fresados helicoidales. Ejemplos de tallado de un
engranaje helicoidal. Tallado de engranajes de dientes rectos.
Normas para el fresado de excéntricas.

Tema 19. Rectificado. Maquinas de rectificar. Rectificado
plano, cilindrico, rectificado de interiores. Rectificado sin centros.

tliﬁcado de engranajes, de roscas. Diamantado y equilibrado de
muela.

Tema 20. Muelas de esmeril. Constitucién de las muelas.
Tipos de abrasivos. Grado, grano, estructura. Aglutinantes. Elec-
ci6n de Ia muela. Velocidad de corte de las muelas.

Tema 21. Velocidad de corte. Eleccién de la velocidad de
corte. Eiemplos. Inconvenientes cuando la velocidad de corte no es.
adecuada. Refrigerantes.

Tema 22. Eleccién de la maquina-herramtenta en functén de
la cantidad de piezas a producir. Dispositivos copiadores hidriuli-
cos. Copiadores mecanicos. Generalidades sobre mandos electroni-
cos en las maquinas-herramientas.

Tema 23. Herramientas para tornear. Normalizacién segin su
forma y su material. Herramicotas de acero rapido, de cobalto, de
plaquitas metal duro, de ceramicas. Rendimientos. Angulos funda-
memtales y sus valores. Angulos de desprendimiento negativo.

Tema 24. Roscado en el tormo. Cilculo de ruedas para
conseguir roscas métricas. Whitworph y pasos modulares. Ejemplos
de cada una de las roscas resetiadas. Caja «Norton». Su aplicacién.
Paso de husillo, patrén de un torno.

Tema 25. Roscas. Medicion de las mismas. Instrumentos
empleados. Tipos de roscas. Normalizacion. Perfiles y dngulos de
las roscas.

Tema 26. Terneado de conos. Mdéiodos para el torneado de
conos. Calculo para consegutr los grados del angulo de un cono
segun medidas. Puntos de centrado. Normalizacion. Montaje de la
herramienta para el torneado de conos. Defectos que se aprecian en
un cono cuando la herramienta estd montada delectuosamente.

Tema 27. Construccion de engranajes. Consideraciones gene-
rales. Ruedas cilindricas. Método mddulo. Método Pitach. Tornillo
y corona sin fin. Generalidades sobre engranajes conicos.

Tema 28. Definicion y propiedades de la envolvente. Trazado
y perfil de este tipo de dientes. Sus ventajas. Trazado de la
cremallera. Comprobacién de los dientes. Angulos de presion.

Tema 29. Herramientas del ajustador. Limas, su dentado y su
manejo. Cortafrios y buriles, sus matenales, temple y angulos de
corte. Escanado.

Tema 30. Matricero. Cortadores con guia, su material, temple
y afilado. Dobladores, su aplicacién, su material y temple. Caracte-
risticas y funcionamiento de las prensas.

Tema 31. Matrologia. Aparatos de medida y comprobacién de
talleres. Galgas patrones. Temperatura ideal para las medidas de
precision. Conceptos sobre: la verificacion y control de calidad de
la produccién de uma empresa.

Tema 32. Ajustes y tolerancias. Aplicaciones. Normalizacion
de los sisternas de ajuste. Representacion de los sistemas de ajuste.

Tema 33. Recepcion de maquina-herramientas. Verificacion.
Normas. Aparatos de comprobacton utilizados en la verificacion.
Montaje de una maquina-herramienta.

Tema 34. Transmisiones. Tipos de poleas. Tipos de correas.
Normalizacién de poleas y correas trapeciales. Célculo de didmetro
de poleas segiin las revoluciones entre dos ejes. Ejemplos.

Tema 35. Conexionado y puesta en marcha de motores
trifisicos. Aparatos de medida necesarios para determinar la
potencia absorbida de un motor eléctrico. esquemas. Aparalos de
proteccion y arranque Gue deben tnstalarse para un motor de una
maquina.

Tema 36. Soldaduras. Oxiacetilénicas. Normas para su ejecu-
cion. Eléctrica por arco. Electrodo. Soldadura por resistencia.
Soldadura de aluminio, térmica. Otras soldaduras.

Tema 37. Hojas de procesos con descripcion de las operacio-
nes correspondientes al mecanizado de una pieza, figurando en las
maquinas utilizadas velocidades de corte y avance, herramientas de
coite, herramientas de control con los tiempos de trabajo de cada
operacion hasta llegar al tiempo total de mecanizado.

Tema 38. Organizacién del taller. Distribucién y situacion de
las miquinas. Elementos de seguridad y proteccion.

Tema 39. Afilado de herramientas. Generalidades. Descrip-
cién de una afiladora universal. Afilado de herramientas de torno,
4ngulos a determinar. Afilado de fresas, cilculos en el afilado de
fresas con muela plana y muela de vaso. Diamantado de muelas.
A‘f}la‘;io de brocas, angulos de filo a determinar, Verificacion del
afilado.

Tema 40. Control de calidad. Metrologia dimensional, divi-
sién de la metrologia dimensional. Macrogeometria. Microgeome-
tria. Calibracion. Campo de medida. Error absoiuto. Error relativo.
Incertidumbre de medidas. Magnitud fisica. Patron. Precision.
Tolerancia. Trazabilidad. Valor verdadero.

Terma 41. Neumitica. Generacién del aire comprimido. Acu-
mulador. Distribucion del aire comprimido. Cilindros. Motores
neumaticos. Distnibuidores. Accionamientos. Controles de presion
y direccién. Simbeologia de los elementos neumaticos. Esquema de
un cilindro de doble efecto con mando indirecto.

Tema 42. Ceontrol numérico. Control numérico en las miqui-
nas-herramientas. Descripcion. Preparacion del trabajo de una
miquina-herramienta con control numérico. Elemento medidor de
desplazamiento. Guias en las mdquinas-herramientas de control
numérico. Transmisién det movimiento. Motores utilizados en
maquinas-herramientas de control numérico. Clasificacién de con-
trol numérico de maquinas-herramientas. Programacién de los
movimientos de la herramienta

Tema 43. Fluidos hidrdulicos. Circuitos hidraulicos. Distri-
butdores. Cilindros. Acumuladores. Multiplicadores de presion.
Vilvulas. Bombas, sus clases. Stmbologia normatizada.

Tema 44. Nuevas técnicas de arranque y deformacién de
material. Electroerosion. Laser. Plasma, eic.

Tatler de moda y confeccitén

Tema L. Andlisis del proceso operativo para la realizacion del
patron. Fases que lo comprenden: Patrdn base, patrén tipo. etc.
Normativa para la realizacidn del trazado. Identificacion de cada
una de las partes del patrén.

Tema 2. Normahzacién del patronaje en confeccién indus-
trial’ Industrializacién del patron base de prendas exteriores,
interiores y de punto, camiseria y afines de sefiora, caballero,
nino/a.

Tema 3. Nommas de ancho de costura. Normalizacion de
sefiales necesarias para la industrializacién del patron de prendas
exteriores, interiores y de punto, camiseria y afines. Tipes de
costura, variaciones con diferentes tejidos y accesorios, suples y
afinados. Normas para patrones de forros y entretelas; plantillas
auxiliares.

Tema 4. Estudio de las tallas normalizadas espaiolas: Tallas
masculinas, femeninas, unisex, nino/a. Medidas anatémicas. Medi-
das verticales y horizontales. Expresion de la talla. Cuadro general
de tallas: Limites, frecuencia e incrementos. Estudio de las diferen-
tes anatomias europeas. DROP.

Tema 5. Falda: Estudio del patron base sefiora y nifa.
Expresion de la talla. Medidas de identificacion. Normas del
trazado y transformaciones. Faldas rectas, con evase, frunces,
vaquera, con canesi, de capa entera, media capa, cuarto de capa,
quillas, godets, etc. Corte y montura.

Tema 6. Pantalon: Patrén base de sefiora, caballero, nific/a.
Descripcién del modelo: Expresion de la talla. Medidas de identifi-
cacion. Normas de trazado y transformaciones. Clasico, de fantasia,
vaqgueros, etc. Corte y montura.

Tema 7. Mangas: Patron base de sefiora, caballero, nifio/a.
Pricticas de transformacion sobre las diferentes mangas de camisa,
con pinza de codo, mangas con frunces en la capa, pinzas o
plicgues, farol, vuelo en el bajo, tipo sastre, japonesa, ranglan, de
sisa cuadrada, rectangular, etc. Corte y montura en glasilla.

Tema 8. Transformacién del patréon base en trajes de cha-
queta: Chaqueta sastre, deportiva, cldsica, fantasia, etc., sefiora y
caballero. Corte y montura en glasilla, modelaje y rectificacion.

Tema 9. Transformacién del patréon base en abrigo: Rectos,
entallados, semientallados, sport y fantasia. Corte y montura en
glasilla. Cilculo de desahogos de la prenda, modelaje, rectificacion
y correcciones de la prenda.

Tema 10. Capas: Estudio de la capa espaiiola, recta, con
diferentes canesus, con costura al hombro, capa tres cuartos, tipo
poncho, etc. Cilculo de desahogo. Corte y montura.
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Tema 11. Prendas deportivas: Traje de equitacion, esqui,
falda amazonas, anorack, pantaiéon de montana, etc., tejidos
adecuados a las caracteristicas de cada prenda. Funcionalidad de la
prenda. Corte y montura.

Tema 12. Vestidos: Creacion de tres modelos: Manana, tarde
y noche, dentro de la linea actual. Descripcion de los modelos,
expresion de la talla, medidas de identificacién. Transformacién
del patron. Cilculo de desahogos. Corte y montura.

Tema 13. Estudio del drapeado: De cuerpo, de caderas,
hombros, asimétricos, drapeados en mangas, etc. Tejidos adecua-
dos. Transformacién del patrén base.

Tema 14. Estudio de cuellos, Camiseros, smoking, marineros,
redondos, «bebés», chorreras, de solapa, cuello y solapa de una
pieza, capucha, etc. Trazado del patrén.

Tema 15. Corte y aplicacion de forros y entretelas. Medios
para dar consistencia a una parte de la prenda: Forrado, entretelas
de distintas clases, uso del almidén y aprestos actuales, rellenos de
hombreras, caderas, etc.

Tema 16. Normas para el escalado de prendas exteriores de
caballero, sefiora, nifio/a. Establecimiento por coordenadas de las
diferencias entre tallas en las partes bdsicas del patron.

Tema 17. Normas para el escalado de prendas interiores de
caballero, sefiora, nifio/a. Establecimiento por coordenadas de las
diferencias entre tallas en las partes basicas del patron.

Tema 18. Estudio de marcas de las prendas exteriores, interio-
res, camiseria y afines. Talla individual, tallas combinadas, liso,
cuadros y rayas. Cdlculo y aprovechamiento del tejido.

Tema 19. Extendido de telas: Mano, carro extendedor. Col-
chéon uniforme y escalonado, taras, solapas, rayas y cuadros.
Destrozar con maquina circular, con maquina vertical. Hacer
piquetes y senales. Afinado con maquina de cinta; Corte directo,
corte con plantilla.

Tema 20. Empaquetado: Marcar piezas, enumerar y reparar
por colores y por tallas. Realizacion de hojas de control. Agrupa-
miento de piezas en paquetes. Operaciones complementanas.
Repaso y verificacion de prendas cortadas.

Tema 21. Partiendo de prendas prototipo, realizar el patrén
base de prendas exteriores de sefiora, caballero, nifio/a. Ejercicios
practicos de las distintas partes del patron.

Tema 22. Partiendo de prendas prototipo, realizar el patrén
base de prendas interiores de sefiora, caballero, nifio/a. Ejercicios
practicos de las distintas partes del patrén.

Tema 23. Plancha: Plancha de prendas exteriores, interiores,
de punto, camiseria y afines. Repaso y verificacion. Acabados:
Etiquetado.

Tema 24. Industrializaciéon y trazado de patrones base de

prendas exteriores de caballero, sefiora, nifio/a.

Tema 25. Industrializacion y trazado de patrones base de
prendas interiores de caballero, sefiora, nifio/a.

Tema 26. Estudio de las prendas de lluvia: Creaciéon y
montaje de gabardinas, impermeables y familia de chubasqueros de
sefora, caballero, nifio/a. Especificacion de los componentes y
tejidos a utilizar: Guateados, materias pldsticas, etc. Cilculo de
medidas y desahogos en el patron. Funcionalidad de la prenda.

Tema 27. Cuero, ante, napa, piel y derivados. Técnicas del
corte adaptado segiin caracteristicas. Distintos tratamientos a
emplear: Asentamientos, pegados y prensados. Distintas costuras e
hilaturas.

Tema 28. Estudio de las conformaciones por edad, esqueleto
y volumen. Las conformaciones del cuerpo: Simétricas, asimétricas
y obesas. Evolucién, transformacién y declinaciéon del cuerpo
humano. Cuerpos defectuosos: Térax redondo, hombro alto, caido,
etcétera.

Tema 29. Estudio y adaptacion de diferentes modelos en la
prueba, segiin la funcién que vaya a desempeiiar. Rectificacion.
Correccion del modelo: Por defectos a eliminar o detalles a aplicar.
Funcién del estilista en la prueba: Complementos y accesorios a
aplicar.

Tema 30. Estudio de marcadas: Reduccion de patrones, cil-
culo de superficies y perimetros de prendas interiores, caballero,
sefiora, nino/a.

Tema 31. Estudio de marcadas. Reduccién de patrones, cil-
culo de superficies y perimetros de prendas exteriores, caballero,
sefiora, nifio/a. Cilculo de aprovechamiento y consumo.

Tema 32. Reproduccién de marcadas en tamaio natural
Diferentes técnicas de reproduccién: Por pulverizacién por calco
por perforacion, copias heliogrificas, etc.

Tema 33. Realizacién e interpretacion de diferentes tipos de
ficha de prendas exteriores. Fichas: Croquis de prenda, despiece del
modelo, especificaciones y codificaciones de materias y registro del
modelo, etc. Escandallo.

Tema 34. Realizacién e interpretacion de diferentes tipos de
ficha de prendas interiores. Fichas: Croquis de prenda, despiece del
modelo, especificaciones y codificaciones de materias y registro del
modelo, etc. Escandallo.

Tema 35. Especificaciones técnicas de trabajo. Normas de
presentacién. Registro del estudio de reduccién de patrones y del
de marcadas reducidas.

Tema 36. Disenio por ordenador: Conocer €l equipo
«hardwarep. Periféricos graficos, pantallas grificas. «Plottem» o
trazadora. Impresoras. Sistemas de explotacion «sotfware» en
patronaje.

Tema 37. Sistema «cad-cam». Conocer las aplicaciones del
sistema en: Diseiio, patronaje, escalado y marcado.

Tema 38. Nuevas tecnologias en la sala de corte. Corte por
liser. Corte por plasma y corte por cuchilla. Tecnologia de
fabricacion. Sistemas de transporte.

Tema 39. Estudio del traje historico: Estudio y reproduccién
de trajes de diversas épocas y civilizaciones. El vestido en Grecia,
Roma, en el Renacimiento, Barroco, Romanticismo. Seleccion de
tejidos apropiados, estudio de pliegues de volantes, adapiacién de
accesorios.

Tema 40. Proyecto de una prenda estudiada en la coleccién.
Estudio de normalizacién del producto y elementos que lo integran.
Programacién de proceso a realizar. Identificacion y conocimiento
de los elementos de mecanizacién empleadoes en la industria de la
confeccion. Representacion de esquemas de costuras empleados.
Normas de etiquetado y puesta a punto en el mercado. Escandallo
de prenda de proyecto.

Taller de Peluqueria y Estética

Tema 1. La célula: Estructura y funciones. Los tejidos. La piel:
Estructura y funciones. Clasificaciones de los diferentes tipos de
piel segin sus caracteristicas.

Tema 2. El pelo. Necesidad del mismo. Anatomia. Fisiologia.
Estructura. Distnbucién. Los cabellos: Caracteristicas.

Tema 3. Las uiias: Morfologia y estructura. Principales altera-
ciones. Alteraciones profesionales de las manos. Realizacion prac-
tica de los tratamientos de manos, antebrazo y codo: Deshidrata-
cién, envejecimiento, circulatorio, etc.

Tema 4. Las alteraciones de la piel y el cuero cabelludo: De
origen pigmentario, queratinico, circulatorio de las glandulas seba-
ceas y sudoriparas. Alteraciones estructurales y cromaticas del
cabello. Medicion del pH cutdneo.

Tema 5. Anatomia general del cuerpo humano. El sistema
muscular. El sistema é6seo. La circulacién sanguinea. E!l sisiema
linfitico. -

Tema 6. Utiles cortantes empleados en peluqueria. Descrip-
cién, uso, manejo y conservacion. El cuero suavizador. Realizacion
practica de la manicura y pedicura. El masaje de manos, antebrazo
5 codo. El masaje de pies. Colocacion de uias postizas. Maquillaje

e ufias. -

Tema 7. Anadlisis del cabello y cuero cabelludo. Anilisis de la
piel. Empleo de las diferentes técnicas. Lavado de cabello y cuero
cabelludo. Limpieza profunda de la piel.

Tema 8. Las cabinas de Estética y el salon de peluqueria:
Equipamiento, limpieza y desinfeccion. Normas sanitarias y de
segundad de los salones de estética y peluqueria. Legislacion
vigente.

Tema 9. El masaje facial. Efectos y maniobras de los diferen-
tes tipos: Estético, drenaje, linfatico, digitopresion, reflexolégico,
etc. El masaje del cuero cabelludo. Efectos y maniobras de los
diferentes tipos: Circulatorio, drenaje linfitico, digitopresion, etc.
Indicaciones y contraindicaciones.

Tema 10. El masaje corporal. Efectos y maniobras de los
diferentes tipos: Estético, relajante, circulatorio, drenaje linfitico,
anticelulitico, tonificante, deportivo, digitopresion, reflexologico,
etc. Indicaciones y contraindicaciones.

Tema 11. Los cosméticos. Clasificacion y caracteristicas de los
cosméticos empleados en peluqueria y estética. Composicion de los
cosméticos capilares: Detergentes, emolientes, lociones, espumas,
mascarillas y aceites esenciales.

. Tema 12. Composicion de los cosméticos empleados en esté-
tica facial y corporal: Detergentes, tonificantes, emolientes, cosmé-
ticos cubrientes, mascarillas y aceites esenciales.

_ Tema 13. Permeabilidad cutinea y penetracién de los cosmé-
ticos. Técnicas de aplicacién de los cosméticos capilares y de
estética facial y corporal. Mantenimiento y conservacién. Indica-
ciones y contraindicaciones.

Tema 14, Cosméticos capilares: Fijadores y brillantinas. Cos-
méticos depilatorios. Cosméticos para ufias.

Tema 15. Técnica de realizacién de tratamientos capilares:
Seborrea, pitiriasis, alopecias y cabellos maltratados por agentes
externos. Descripcién, uso y manejo del microvisor.

Tema 16. Descripcion y técnicas de empleo de los siguientes
aparatos de peluqueria y estética: Que producen ozono, secador de
casco, vaporal, infrarrojos, pulverizaciones frias y templadas de
corriente galvanica, gimnasia pasiva, alta frecuencia, aparato de
cepillo rotatorio, vibrador, de aspiracion por ventosas, ldser, etc.
Indicaciones y contraindicaciones.
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Tema 17. Descripcion y técnica de empleo de los siguientes
aparatos de estética corporal: Aparatos para hidromasajes, lampa-
ras bronceadoras, aparatos de presién y succién, vibrador, etc. La
hidroterapia. Diferentes tipos de bafos. Tratamientos estéticos.

Tema 18. Descripcion, uso y manejo en peluqueria y estética
de: Lupa fluorescente, luz de Wood, microscopio. Parasitosis,
tratamiento y prevencidon. Lafitoterapia aplicada en estética y
peluqueria.

Tema 19. La sauna. Clases. Indicaciones y contraindicaciones.
Productos bioldgicos empleados en cosmética. Aplicacién en pelu-
queria y estética.

Tema 20. La electroterapia. La corriente continua y variable.
Las radiaciones: UV, IR y laser. Aplicaciones en estética y
peiuqueria. Indicaciones y contraindicaciones.

Tema 21. Cambios de color del cabello. Aplicacién de: Colo-
racién, decoloracién y tinturacion. Generalidades y propiedades de
los productos que cambian el color del cabello. Tipos de coloracidn.
Decoloraciones espontaneas. Decoloracion y tinturacién parcial del
cabello. Diferentes técnicas de aplicacion. Los vendajes. Trata-
mientos estéticos. )

Tema 22. Realizacién prictica de los siguientes tratamientos
faciales: Deshidratacion, carencia o exceso de secrecién sebdcea,
alteraciones circulatorias, atonia muscular, flacidez, doble mentoén,
orbiculares de labios y ojos. Aplicacion de suavizantes y bados de
crema en el cabello.

Tema 23. Tintes: Metdlicos, compuestos, vegetales, 6rgano-
sintéticos. Ventajas e inconvenientes. Operaciones complementa-
rias de la tinturacién: Mordiente, decapado, pigmentacion previa.

Tema 24. Realizacién prictica de los siguientes tratamientos
corporales: Posparto, senos, estrias, circulatorio, adelgazante, indi-
caciones y contraindicaciones. Técnica y aplicacidén de cosméticos
alisadores en cabellos tefiidos y virgenes. Indicaciones y contraindi-
caciones.

Tema 25. Aplicacion directa de tinturas. En raices de cabellos
claros con canas cristalinas. Aplicacién completa de tintura en
cabellos virgenes. Test apicutdneo. Las alergias: Reacciones alérgi-
cas en peluqueria y estética producidos por cosméticos.

Tema 26. La cirugia estética. Técnicas faciales y corporales.
Tratamientos estéticos posoperatorios. El transplante del cabello.
Técnicas. Indicaciones y contraindicaciones.

Tema 27. Realizacién de las distintas técnicas del peinado de
calle, en las diferentes lingitudes del cabello. Técnicas de cepillado
y secado. Las varices. Tratamiento estético. Indicaciones y con-
traindicaciones.

Tema 28. La celulitis. Causas. Diferencia entre obesidad y
celulitis. Tratamientos estéticos: Celulitis y obesidad. Realizacion
de las distintas técnicas del peinado de calle, utilizando moldes
cilindricos, pinzas y horquillas.

Tema 29. Deformacién permanente del cabello en frio. Reali-
zacion de las diferentes técnicas en los cabellos virgenes, teiidos y
en sus distintas longitudes. Precauciones. El «peeling». Clasifica-
cién y composicion. Indicaciones y contraindicaciones. Tratamien-
tos estéticos.

Tema 30. El maquillaje. Descripcién. Empleo y conservacion
de itiles. Técnicas de aplicacién de los cosméticos decorativos.
Técnica de realizacién del peinado de calle con los siguientes
aparatos eléctricos: Tenacilla, peine cepillo y planchas.

Tema 31. Cambios de longitud del cabello. Técnicas del corte.
El corte del cabello en himedo y en seco. Diferentes estilos.
Relacion entre corte y peinado. Depilacién y epilacion. Técnicas de
realizacién de los diferentes tipos: A la cera, cosmética, eléctnica.
Indicaciones y contraindicaciones.

Tema 32. Técnicas de realizacion y caracteristicas especificas
de los siguientes tipos de maquillaje: Fotografia, television, cine,
teatro. La tincion de pestanas: Productos empleados y técnica de
realizacién. El peinado de calle realizado con cepillo y secador de
mano. Técnicas actuales. )

Tema 33. Alteraciones de la cantidad en el sistema piloso.
Alopecias y calvicies. El envejecimiento de la piel. Métodos de
tratamiento.

Tema 34. Maquillaje y peinado de caracterizacién. Ultiles,

materiales y cosméticos especificos. Realizacion y descripcién de
distintos maquillajes y peinados histéricos de diferentes épocas y
razas.
Tema 35. Oxidacién y reduccion. Reaccion Redox. El agua
oxigenada. Propiedades. Aplicacion en peluqueria y estética. Deter-
minacién de los volimenes y preparacién de mezclas. Indicaciones
y contraindicaciones. Areébmetro.

Tema 36. La posticeria en peluqueria y estética. Técnicas de
reatizacién de las distintas clases de posticeria. Limpieza, arreglo y
conservacion. Técnicas de colocacién. . .

Tema 37. Realizacién de peinados recogidos: Clésicos, actua-
les y fantasia. E1 maquillaje de fantasia facial y corporal. Utiles,
materiales y cosméticos especificos. Técnicas de aplicacion.

Tema 38. Descripcion y realizacion de diferentes tipos de
magquillajes de fantasia facial y corporal de libre inspiracion.
Realizacién de peinados de fantasia de eleccién libre.

Tema 39. Realizacion de anilla para peinados con onda,
sujetas con pinzas y horquillas, en todas sus técnicas y estilos.
Realizacién de anillas huecas y semihuecas para peinados de
diferentes estilos. Técnicas de ondulacién temporal. Ondulacién
temporal en humedo y en seco. Estudio y depilacién de cejas.

Tema 40. Estudio de la morfologia del rostro y sus correccio-
nes a través del maquillaje. Ondulacién permanente caliente y
tibia. Generalidades. Técnica de enrrollado de las mismas. Ventajas
e inconvenientes.

Tema 41. Técnica de aplicacion de los reflejos vegetales. El
champu color. Nociones generales de patologia cutinea. La digito-
puntura.

Pricticas Sanitarias

Tema 1. Concepto de salud y enfermedad, sistemas de salud,
atencion integral de salud, nivel de vida, nivel de salud. Salud
publica y salud comunitana. Aplicacion del método cientifico al
estudio de los niveles de salud y estudios epidemiolégicos.

Tema 2. Cuidados bisicos de enfermeria en pediatria, obste-
tricia y neonatologia, geriatria, intra y extra hispitalarias.

Tema 3. Cuidados bdsicos de enfermeria en cirugia, traumato-
logia, Unidades de Vigilancia Intensiva, Coronarias, Quemados y
grandes sindromes de alto niesgo.

Tema 4. Cuidados bésicos de enfermeria en medicina interna.
Neuropsiquiatria, Otorrinolaringologia, oftalmologia y demas espe-

ialidades, intra y extra hospitalarias.

Tema 5. Manejo, limpieza, esterilizacién y mantenimiento de
los diferentes aparatos, materiales e instrumentos utilizados en
enfermeria hospitalaria y extra hospitalaria.

Tema 6. Cuidados de enfermeria en la resolucién del proceso
salud-enfermedad: Curaciéon. Cronicidad. Deceso, etc. Atencién
psicolégica y comunicacional.

Tema 7. Signos fundamentales: Generales, fisicos y funciona-
les, control, evolucién y vigilancia.

Tema 8. Enfermedades transmisibles. Su control en medios
intra y extra hospitalaria. Estudios epidemioldgicos, medidas
preventivas y la actuacién de los miembros del equipo de salud.

Tema 9. Epidemiologia de los problemas de salud que afectan
a la comunidad: Medio escolar y grupos de alto riesgo, drogodepen-
dencias, enfermedades cardiovasculares, etc., actuacion del equipo
de salud y especialmente del auxilar de clinica en la prevencion y
demais medidas.

Tema 10. Técnicas de Hto., VSG, Hb. Recuentos hematolégi-
cos y formula leucocitaria. Pruebas de hemostasis y coagulacion.
Determinacién de grupos sanguineos.

Tema 11. Aplicaciones y uso de las técnicas de espectrofoto-
metria, contadores electrénicos de particulas, microscopia y elec-
troféresis en el LAC.

Tema 12. Técnicas de coloracién en microbiologia. Movilidad
bacteriana (pruebas).

Tema 13. Medios de cultivo. Preparacién y uso. Técnicas de
siembra.

Tema 14. Pruebas bioquimicas de identificacién bacteriana
aplicadas a la clinica.

Tema 15. Serologia. Principios y métodos. Reacciones serolo-
gicas de precipitacién y de aglutinacién.

Tema 16. Proteinas. Acido urico y glucosa en sangre y orina.

~Tema 17. Determinacién de Cl, Na, K, Ca y P en sangre y
orina.

Tema 18. Andlisis de heces. Microbiologia, macrobiologia y

parasitolégico. Sedimento urinario.

Tema 19. Meétodos y técnicas. Inclusion. Métodos y técnicas
de corte. ] o .

Tema 20. Técnicas de coloracion, tincién e impregnacion
en AP.

Tema 21. Prevenciéon y tratamiento de los accidentes en

laboratorio y en electrorradiologia.

Tema 22. Fundamentos sobre cultive de tejidos. Reactivos
para el cultivo de tejidos.

Tema 23. Observacion de protozoarios, parasitos, gusanos y
artropodos en AP.

Tema 24. Estudios fisico-quimicos en alimentos: pH, hume-
dad, cenizas, grasas, etc.

Tema 25. Determinacion del extracto etéreo. Determinacién
del grado alcohélico.

Tema 26. Balances nutricionales.

Tema 27. Técnicas de andlisis de agua.

Tema 28. Planificacién de dietas normales y especiales: Lac-
tantes, diabéticos, con fines exploratorios, etc.

Tema 29. La imagen radiolégica.

Tema 30. Proceso quimico del revelado de placas.
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Tema 31. Técnicas radiologicas especiales.

Tema 32. Técnicas radiolégicas medidas por ordenador
(TC, RM). .

Tema 33. Protecciéon en electrorradiologia, radioterapia y

medicina nuclear.

Tema 34. Desarrollo psicoamotriz del nino desde el nacimiento
hasta los dos afos. El esquema corporal.

Tema 35. Patologia de los 6rganos de audicién y fonacion. La
respiracién en la reeducacion del lenguaje.

Tema 36. Lateralidad, organizacion, espacio-temporal, movi-
miento y psicomotricidad, expresién psicomotriz.

Tema 37. La deficiencia mental: Exploracién y diagndstico.
Valoracién y tratamientos de la capacidad lingiistica de los
diferentes niveles de deficiencia mental.

Tema 38. Preparacién de  estindares y soluciones de los
reactivos necesarios para estudios funcionales y su medida en MN.

Tema 39. Estudio gammagrafico. Colocacion del paciente en
la posiciéon anatéomica ideal. Entrega de resultados.

Tema 40. Curiterapia. Célculo de actividad total implantada y
tiempo total de aplicacién y curvas de isodosis.

Tema 41. Teleterapia. Obtencion de curvas de isidosis de base
y totales para el cilculo de la distribucién de dosis. Célculo de la
duracién del tratamiento. )

Tema 42. Fundamentos materiales, técnicas y aplicacion de
amalgamas dentales, colados y revestimienios dentales, productos
de yeso y ceras dentales. )

Tema 43. Desarrollo embriolégico e histolégico de los tejidos
bucodentales. Los dientes: Caracteristicas generales e individuales,
denticién desidua y permanente. Alineamiento y oclusion.

MINISTERIO
PARA LAS ADMINISTRACIONES
PUBLICAS

RESOLUCION de 1 de marzo de 1988, de la Secreta-
ria de Estado para la Administracion Publica, por la
que se aprueban las bases, baremos de méritos genera-
les y modelos a que deberd ajustarse la tramitacion del
concurso general de traslados para provision definitiva
de puestos de trabajo vacantes, reservados a funciona-
rios de Administracion Local con habilitacion de
cardcter nacional.

6317

De conformidad con lo establecido en el articulo 29 del Real
Decreto 1174/1987, de 18 de septiembre («Boletin Oficial del
Estado» del 29), por el que se regula el régimen juridico de los
funcionarios de Administracion Local con habilitacién de caracter
nacional, previo informe de la Comisiéon Permanente de la Comi-
sion Nacional de Administraciéon Local y de la Comisién de
Coordinaciéon de la Funcién Publica, y en uso de las atribuciones
que le confiere el Real Decreto 221/1987, de 20 de febrero («Boletin
Oficial del Estado» del 21),

Esta Secretaria de Estado ha resuelto:

Aprobar las bases, baremos de méritos generales y modelos a
que deberd ajustarse la tramitacion del concurso general de
traslados para la provision definitiva de puestos de trabajo vacan-
tes, reservados a funcionarios de la Administracién Local con
habilitacién de caricter nacional, que figuran como anexos a la
presente Resolucion.

Madrid, 1 de marzo de 1988.-El Secretario de Estado, José
Teéfilo Serrano Beltrdn,

ANEXO I
Bases

Primera.~La Direccién General de la Funcién Puablica debera
publicar antes de que se efectiien las convocatorias del concurso de
traslados, el escalafon definitivo de funcionarios por subescalas y
categorias, con indicacién de los méritos generales individuales,
cerrados a 30 de septiembre de cada afio.

Segunda.-La valoracién individual de mértos generales se
obtendra de la suma de puntuaciones derivada de cada uno de los
apartados que componen el baremo de méritos generales incluido
en el anexo Il de esta Resolucion.

Tercera.-La suma individual de méritos generales no podra
exceder del 75 por 100 del total posible conforme al baremo
general, esto es, 22,50 puntos, quedando el 25 por 100 restante, 7,50
puntos, que podran otorgar las Corporaciones mediante baremo
especifico.

No rige la limitacién del 75 por 100 cuando la Corporacion
Local no establezca méritos especificos.

Cuarta.-Los baremos especificos que, en su caso, aprueben las
Corporaciones Locales podrin valorarse libremente, entre otros
méritos, el conocimiento de la lengua oficial de la Comunidad
Autonoma, los cursos de perfeccionamiento u otros sobre temas
locales efectuados por las Escuelas de Funcionarios de las Corpora-
ciones Locales o de las Comunidades Autonomas, siempre que
superen las cuarenta horas lectivas, el incremento de puntuacion de
alguno o algunos de los méritos recogidos en el baremo general y
cualquier otro mérito relacionado objetiva y proporcionalmente
con las caracteristicas del puesto de trabajo, que considere conve-
niente la Corporacion.

Quinta.-Un Tribunal técnico, nombrado en el seno de la
Corporacion, en la forma prevista en las bases del concurso, elevara
a ésta la lista de solicitantes por el orden de calificacion que hayan
obtenido de la suma de sus méritos segin el baremo general y el
especifico. Las Corporaciones Locales formularan propuesta de
nombramiento que debera incluir los nombres de los solicitantes
por ¢! orden de calificacion asi obtenida. Dicha propuesta se
remitird a la Direccién General de la Funcion Publica, en los plazos
establecidos en el articulo 34 del Real Decreto 1174/1987, de 18 de
septiembre.

Sexta.-La Direccion General de la Funcién Publica, antes de 31
de marzo de cada afio, procedera a publicar en el «Boletin Oficial
del Estado» 1a relacion definitiva de todos los puestos de trabajo
vacantes reservados a funcionarios con habilitacién de caricter
nacional, indicando la fecha en que las Comunidades Auténomas
deberan remitir las convocatorias del concurso de méritos, para su
publicacién conjunta en el «Boletin Oficial del Estado».

Séptima.-Las convocatorias que aprueben las Comunidades
Auténomas se publicardn en sus «Boletines Oficiales» y deberin
reflejar 1a denominacién y clase del puesto de trabajo, la subescala
a que se adscribe, asi como los baremos especificos aprobados, en
su caso, por las Corporaciones- Locales, precisando si éstas han
hecho uso de la facultad que les confiere el articulo 34 del Real
Decreto 1174/1987, de 18 dé septiembre.

Octava.-Las Comunidades Auténomas remitiran a la Direccion
General de la Funcién Publica, para publicacion conjunta en el
«Boletin Oficial del Estado», extracto de las bases de las convocato-
nias y relacion, conforme al modelo del anexo 111, de las plazas
vacantes de aquellas Corporaciones que hayan aprobado bases y
baremos especificos, asi como de las que, en su caso, hubieran
hecho uso de la facultad que les confiere el articulo 34 del Real
Decreto 1174/1987, de 18 de septiembre, indicando el «Boletin de
la Comunidad Auténoma» en que se publica la totalidad de la
convocatona.

Novena.-Las instancias para participar en el concurso se
ajustardn al modelo del anexo IV de esta Resolucion.

Décima.-Las Corporaciones Locales del Pais Vasco remitirdn
las propuestas de nombramiento a las Instituciones Forales de los
Territorios Historicos, las cuaies, a través del 6rgano competente de
la Comunidad Auténoma y conjuntamente con la Direccién
General de la Funcion Piblica coordinaran dichas propuestas con
las de las restantes Corporaciones Locales para que, de acuerdo con
el orden de preferencia indicado por los solicitantes, se eviten los
dobles nombramientos.

En dichas propuestas, se deberd tener en cuenta que la suma
individual de méritos generales a que se refiere la base tercera no
podra exceder del 65 por 100 del total posible conforme al baremo
general -19,50 puntos-, correspondiendo el 10 por 100 restante
~tres puntos- a la Comunidad Auténoma, en la forma que se haya
establecido en la oportuna convocatoria, permaneciendo invariable
la puntuacién correspondiente al baremo especifico de las Corpora-
ciones Locales.

Undécima.-Los funcionarios de nuevo ingreso se regiran por las
reglas generales, tanto respecto al baremo de méritos generales
como del especifico, siempre que las pruebas y curso selectivo
hayan finalizado en fecha que permita su inclusién en el escalafén
o en un apéndice del mismo antes de publicarse la convocatoria.

Si esto no fuera posible, la valoracién de los méritos generales
serd sustituida por la puntuacién final obtenida en el proceso
selectivo, a la que se sumara la que le corresponda por aplicacién
del baremo especifico aprobado por las respectivas Corporaciones,
figurando en las propuestas de nombramiento al final de la relacién
de solicitantes por el orden de puntuacién total.



