BOE nim. 44

Viernes 20 febrero 1987

5113

9.5 Cuadro de masas minimas exigidas ¢ las elaboraciones de
Sresas, frambuesas, grosellas y moras con liguido de gobierno

— Peso escurrido
: Contenido Grmos
Formato ?{:EIM ne‘w
tros .
crinen | coppr | o
i/4 kilogramo ... 212 200 75 -
1/2 kilogramo ... 425 420 150 130
2 kilogramos ... .. 850 840 310 270
3 kilogramos ..... 2.650 2.650 1.800 920

4. Anexo 19.-Conservas de champiiidn

4,1 Apartado 19.2.2. El epigrafe «Champifiones enteros»
quedsa redactado como sigue:

«El champifién estard complero, es decir, compuesto por
carpéforo o sombrero y pedicelo o Tie: La altura total desde la parte
mas bzja del carpéforo al plano del pie serd como miximo igual al
dismetro dei carpdforo.»

4.2 Apartado 19.3. Condiciones y factores especificos. Ei
prirner parrafo del cpigrafe «Calibrado» queda redactado del modo

siguiente:

«Calibrado.~El calibrado es obligatorio para las categorias extra
y primera.» _

4.3 Apartado 19.7. Cuadro de exigencias y tolerancias de
calidad, Se modifica la ultima linea de estc apartado, gue gueda
redactada como sigue:

«Suma de tolerancias b+d + ¢ + f»

5. Anexo 33.-Pisto

5.1 Apartado 33.2. Definiciones y denominaciones comercia-
les. Et primer pirralo de esie apartado s modifica, quedando
redactado como sigue:

«Pisto.-Es 1a claboracién de mexcla de horializas aderezadas
con sal, aceite vegelal, condimentos, esgcias y aditivos auloriza-
dos. Estard compuesta de un mdximo de cuatro y un minimo de
dos hortalizas, cuyos constituyentes basicos obligatorios son tomate
y pimiento, v los optativos, ojena ¥y cebolla»

5.2 Apartado 33.3. Condiciones y factores especificos. Este
apartado gueda redactado como sigue:

«La proporcion de las distintas hortalizas referidas a porcentaje
respecto al contenido neto deberd curmplir los limites siguientes:

Tomate: Del 30 gl 80 por 100,

Pimiento: Det 10 al 45 por 100
Bcrcnljcnz: Del 10 at 35 por 100,
Cebolla: Dei 10 al 30 por 100w

6.  Anexo 35.-Macedonia

6.1 Apartado 35.4, Categorias comerciales, Queda redactado
como & continuacion se indica: :

«Se establecen las siguicmes calegorias comerciales, con las
exigencias y tolerancias que figuren en el punto 35.6.
acedonia: Extra, primers y segunda.»

6.2 Apartado 35.6. Se afiade un ultimo pérrafo, que queda
redactado como sigue: o

«Cateporia extra: .

La calided de los componentes sera la que corresponda a la
categoria extra en las normas generales y especificas de los mismos.
Se admite un $ por 100 de productos que no corresponden a las
camacteristicas de la ¢categoria, pero que cumplen las caracteristicas
de la categoria primera» - -

). Anexo 37.-Pepinillos :
pruner parrafo de este

7.t Apartado 37.3. Cabbrado. El
epigrafe queda redactado como sigue:

. «Cahbrado: Al objeto de q’;lc ¢l producto finz! presente unifor-
midad, se establecen escalas obligatorias de calibres para pepinilios
enteros, en las categorias exira y primera, &5 funcién de] némero
de frutos que entran en un kilogramo.»

7.2 Apartado 37.6. El cuadro de masas minimas exigidas para
las conservas de pepinillos con liquido de gobierno queda Hjada
como a conlinuacion se indica;

376 Cuadro de masas minimas exigides a las conservas de
pepiniilos con liguide de gobiernp

. Conteni

: Mililitros Cramos Oramos
174 kilogramo .......... 212 195 110
Tarro de 370 ml. ....... 370 345 180
1/2 kilogramo .......... 425 390 220
Tarro de 580 ml. ....... 580 535 290
I kilogramo ............ 850 780 440
3 kilogramos ........... 2.650 2.500 1.450

8. Anexo 42.-Encurtidos vegetales

8.1 Apartado 41.5, El cuadro de masas minimas exigidas a las
co:gcrvas de encurtidos vegetales queda establecido signiente
modo:

425 Cuadro de masas minimas exigidas a las conservas de
encurtidos de vegetales

Peso escurrido
; Contenido Gramps
Formmo C“‘flm ”_w

Midims 1 Gramos | Guindilias | Remavtes

1/4 kilogramo ... 212 195 70 119
arro de 370 ml. 370 345 120 180
t/2 kilogramo ... 425 390 150 220
Tarro de 580 mi. 580 535 203 290
t kilogramos ..... 8§50 T80 300 440
3 kilogramos ..... 2.650 2.500 975 1,450

DISPOSICION DEROGATORIA

A la enirada en vigor de la presente Orden quedan derogadas
cuantas disposiciones de igual o inferior rango se opongan a lo
dispuesto ¢n la misma. _

DISPOSICION FINAL

La presenie Orden entrard en vigor al siguiente dia de su
publicacién en el «Boletin Oficial del %szado».

Madrid, 11 de febrero de 1987, _
ZAPATERC GOMEZ

Excmos, Sres. Ministros de Agricultura, Pesca y Alimentacidn, de
Ecgnom}ta y Hacienda, de Sanidad y Consumo, y de Industria
¥y bknergia. .

4525 ORDEN de 11 de febrero de I98?;apor la que se
z}gd;;ﬁca la Norma General de Calidad para la Leche

Como consecuencia de la adhesién de Espana a las Comunida-
des Europeas, de acuerdo con lo previsto en los articulos 392 y 395
del Acta reltiva a las condiciones de Adhesion, resulta imprescindi-
ble adecuar la nermativa espafiola a la comunitaria, en particular
a las Frev:siones contenidas en ¢l R/CEE 1411771 sohre normas
complementarias de la organizacion comin de mercados en el
sector de la leche y de los productos ldcteos.

Asi pues, de conformi con lo establecido en ¢l Decreto
1043/1973, de 17 de mayo, por ¢l que se regula la Normalizacidn
de Productos Ganaderos en el mercade interior, y feniendo £p
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cuenta los Decretos de Presidencia del Gobierno, 2484/1967, de 21
de septiembre, por el que se aprucha el texto del Cadigo Alimenta-
rio Espafiol, y el 2519/1974, de 9 de agosto, sobre su entrada en
vigar, aplicacion fr desarrollo, oportune modificar la Norma
de Calidad para [a Leche UHT destinada al mercado interior.

En sy virtud, previo informe de la Comisién Interministerial
para la Ordenacién Alimentania, de conformidad con los acuerdos
del FORPPA y a propuesta de los Ministros de Economia y
Haciends, de Aﬁl’lcullura, Pesca y Alimentacién y de Sanidad y
Consuma, este Ministerio de Relaciones con las Cortes y de la
Secretaria del Gobicrno dispone:

Primerp.~En el an¢jo dnico de la Orden de 7 de octubre de
1981, por la que se aprueba la Norma General de Calidad para la
Leche UHT destinada al mercado interior, se modifican los
apartados 4, 6.2, 7.2.2, 8, 9, 9.1, 12.3, 124, 13.1, 13.1.6.1, 13.1.6.2
y 14, 5c suprime el apartado 15 y se adade ¢l apartado 3.3,

La nueva redaccién de todos cstos apartados figura en el ancjo
unico de esta Orden.

Segundo.-A la entrada en vigor de la presente Orden queda
dera 1a disposici6n transitonia contenida en la Orden de 7 de
octubre de 1983, por la que se aprueba la Norma Genera) de
Calidad para 1a Leche UHT destinada al mercado interior.

Tercero.—La presenie Orden entrard en vigor al dia siguicnte de
su publicacién en e} «Boletin Oficial del Eswadow,

DISPOSICION TRANSITORIA

Losa os cuglobados en el 13, Etiquetado y Rotulacién, del
anejo vinico no serdn de obligado cumplimiento hasta transcurridos
seis meses a partir de la fecha de su publicacién en el «Boletin
Oficial del Estadow, teniendo hasta entonces el cardcter de reco-
mendados.

Madnd, 11 de febrero de 1987.
ZAPATERO GOMEZ

Excmos. Sres. Ministros de Agricultura, Pesca y Alimentacién, de
. Economia y Hacienda y d¢ Sanidad y Consumo.

ANEJO UNICO
Mudificaciones a Is Norma General de Calidad para la Leche UHT

N 4.-Definicion

Se entiende por leche UHT la leche natural, entera, desnatada

0 sem!dt:t‘.':latadg‘:I sometida a un proceso de calentamiento ¢n

condiciones tales de temperatura y tiempo m asegure la destrue-

cién de los microorganismos y la inactividad de sus formas de

resistencia, y envasada posteriormente en condiciones asépticas.
5.3. Leche URT semidesnatada:

La que contenga un minimo del 1,50 por 100 y un maximo del
1,80 por 130 de materia grasa de la leche y un minimo de 8,20 de
extracto seco magro procedente de la leche, expresados 2n porcen-
taje en masa sobre la masa del producto final.

6.2. Otras operaciones permitidas. '

Normalizacion del contenido en grasa para satisfacer los reque-
rimientos de composicién del apartado 5. sin que en ningin caso
dicha normalizacién suponga un despastado en la elaboracion de la
leche UHT entera.

Termizacién previa de la leche, fuera o dentro del centrd de
tratamiento en flujo continuo, a una temperatura comprendida
entre 62° y 65° C durante un tiempo de 10 a 20 segundos, seguida
de inmediata refrigeracién a no mds de 4° C, debiendo conservarse
posteriormente a un méiximo de 8 C.

7.2.2. [Intrinsecas:
Materia grasa de l1a leche:

Leche UHT entera: Minimo 3,20 por 100 m/m.
Leche UHT desnatada: Maximo 0,30 por 100 m/m.
looLec}le UHT semidespaiada: Minimo 1,50 y maximo 1.80 por
/.

Extracto seca magro licteo:

Leche UHT entera: Minimo 8,10 por 100 m/m.
Leche UHT desnatada: Minimo 8,35 por 100 m/m.
Leche UHT semidesnatada: Minimo 8,20 por 100 m/m.

Protcinas;

Leche UHT entera: Minimo 2,80 por 100 m/m.
Leche UHT desnatada: Minimo 2,90 for 100 m/m.
Leche UHT semidesnatada: Minimo 2,85 por 100 m/m,

Lactosa:

Leche UHT entera: Minimo 4,20 por 100 m/m.
Leche UHT desnatada: Minimo 4,30 por 100 m/m.
Leche UHT semidesnaiada: Minimo 4,25 por 100 m/m,

Cenizas:

Leche UHT entera: Minime 0,65 por 100 m/m.
Leche UHT desnatada: Minimo 0,67 gor 100 m/m.
Leche UHT semidesnatada: Minimo 0,66 por 100 m/m,

Impurezas (pruebe de filtracién por disco de algodén): Grado 0
Acidez, expresada en os de dcido lictico por 100 ml:

Mésimo 6,10 por 100, oo por R m
Indices de la grasa de 1a leche:

Indice de refraccién a 40° C: De 1,4540 a 1,4557.
Indice de Reichert: De 26 a 32.

Indice de Polenske: De ! a 4.

Indice de Kirchner: De 19 a 27,

El limite minimo de colesterol dentro de los esteroles serd del
98 por 100 de la fraccién esterdlica del insaponificable, determina-
dos por cromatografia gascosa.

8.-Aditivoy aurorizados

Las siguientes estipulaciones, relativas a Jos_aditivos y sus
isdpeclﬁcamones, han sido sncionadas por la Subscretaria del

inisterio de Sanidad y Consumo. Este Ministerio previo informe
de la Comisién Interministerial para la Ordenacién Alimentaria,
podrd modificar en cualquier momento, mediante Orden, la
presente relacién de aditivos, en caso de que posteriores conoci-
mientos cientificos o técnicos lo aconsejen y para mantener su
adecuacion a la normativa de la CEE, siendo permanentemente
revisable por razones de salud publica.

9 -Norma microbiologica y contaminantes

Los siguicnics niveles de contaminacién, relativos a la higienc
alimentaria de estos productos, han sido sancionados por la
Subsecretaria del Ministerio de Sanidad y Consumo. En virtud del
articulo 14 del Real Decreto 3302/1978, de 22 de diciembre, este
Ministerio previo informe de la Comision Interministerial para la
Ordenacién Alimentaris, podrd modificar en cuakjuier momento la
presente relacién de contaminantes mediante COrden, atendiendo
razones de salud piblica.

9.t. Norma microbiolégica y criterios de conservacién.

La leche UHT deberd satisfacer las condiciones siguientes:

Antes de incubar;

Prueba de estabilidad al etano! de 68 por 100 v/v en agua:
Satisfactona.

Después de incubar, en sus propios envascs
cerrados, duranie catorce dfas una muestra a 30°
muestra durante siete dias a 55 £ 1" C:

Gérmenes patdgenos: Ausencia, ) .

Gérmenes vivos desarrollados en la leche {¢! medio de cultivo
deberi tile actividad idéntica a la de la leche). Mixi-
mo: L10° mi

Acidez {expresada en gremos de dcido lictico por 100 mi)
Miximo: 0,02 superior a 1a de Ja muestra sin incubar.

Prucba de estabilidad al etanol de 68 por 100 v/v en agua:
Satisfactoria,

Examen organoléptico {color, olor, aspecto fisico); Normal.

rfectamente
1I"C y otra

Criterios exclusivos aplicables a la gelificacién: En el case que
la leche UHT presente gelificacidén que sea detida a presencia
microbiana o serdn aplicables los criterios de conservacitn,

12.3. El tamafip de los envases podré ser de 100 y 200 ml, un
cuarto, un medio, tres cuaros, un litro, un litro y medio, dos litros,
tres litros ¥ cuatro livros.

12.4. La tolerancia en cuanto a la verificacién del contenido
efectivo en el envasado para los productos afectados por la presente
Norma se deberd ajustar a lo dispuesto en este sentido en ¢l Real
Decreto 2506/1983, de 4 de agosto, por el que s¢ aprucba la Norma
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Generz! para el control det contenido efective de los producios
alimenticios envasados.

13.1. Etiguetado. .

1aleche dispuesia para consumo Hevard en ¢l cuerpo del
-envase y/o en su cierre las siguientes especificaciones, de las que las
contsnidas en los spartados 13.1.1, 13.1.3 y 13.1.4 fisunu-ﬂn enoel
mismo campo visuzl

13.1.6.1. Se hari constar ] nombre o 1a razén social o la
denominacién y la direccion del fabricante o de un vendedor
establecido en la Comunidad Econdmica Europea, o del importa-
dor en ¢l caso de¢ paises terceros.

13.1,6.2. Se harf constar igualmente e¢f nimero de registro
Sanitario de la Empresa y los demaés registros administrativos que
exijan para el ctiguetado las disposiciones vigentes de igual o
superior rango.

14.-Pafs de origen

Las leches UHT de importacidn ademds de cumplir todo lo
establecido en el apartado 13 de esta Norma, excepio io dispuesto
en ¢t 13.1.7, deberdn hacer constar en su etiquetado y rotulacién ¢

is de origen, salvo las procedentes de Jos paises pertenecientes a

Comunidad Econémica Europea.

4526  ORDEN de 11 de febrero de 1987 por la que se
modifica la Norma General de Calidad para ia Leche
Pasterizada,

Como consecuencia de la adhesién de E 8 a las Comunida-
des Europeas, de acuerdo con lo previsio en los articulos 352 y 395
det Acta relativa 2 las condiciones de Adhesidn, resulta imprescin-
dible adecuar ta normativa espaiiola a la comunitaria, en particular
alas mnones contenidas en ¢f R/CEE 1411/71 sobre normas
comp ntarigs de la organizacién comin de mercados en el
sector de la leche y de los productos lacteos.

Asi, pues, de conformidad con lo establecido en el Decreto
1043/1973, de 17 de mayo, por ¢l que se regula s Normalizacion
de Productos Ganaderos en e mercado interior, y teniendo en
cuenta los Decretos de Ia Presidencia del Gobierne, 2484/1967, de
21 de septiembre | guc e azrueba el texto del Cédigo
Almentario Espaﬂof,oy el 251971974, de 9 de agosto, sobre su
entrada en vigor, aplicacién y desarrollo, parece oportuno medifi-
car la Norma General de i para ia Leche Pasterizada
destinada al mercado interior.

En su virtud, previo informe de Ia Comisién Interminisierial
para la Ordenacidén Alimentaria, de conformidad con los acuerdos

del FORPPA vy a propuesta de los Ministros de Ecomomia y
Hacienda, de icultura, Pesca y Alimentacién y de Sanidad v
Consumo, este Ministeric de iones con las Cortes y de la
Secretaria del Gobierno dispone;

Primero.-Se modifican los apariados 4, 6.2.1, 7.2.2, 8, 8.1, 11.2,
11.4,12.1,12.14,12.1.6.1y 12.1.6.2, que figurar en ¢l Anejo tinico
de csta Orden de 3 de octubre de 1983, por Ia que se aprueha la
Nerma General de Calidad para In Leche Pasterizada destinada al
mercado interior, y se afiaden los apartados 5.3, 6.2.3 y 12.1.8.

La nueva redaccion de 1odos estos apariados figura ¢n el Anejo
dnico de esta Orden.

Scgundo.-A Is entrada en vigor de la presente Orden gueda
d la di cx6n transitoria contenide en la Orden de 3 de
octubre de 1983, por la que s¢ apruecba la Norma General de
Calidad para la Leche Pasterizada destinada al mercado interior,

Tercerv.-La presente Orden entrard en vigor al dia siguiente de
su publicacién en ¢] «Boletin Oficial de] Estadon.

DISPOSICION TRANSITORIA

Los apartades englobados en ¢l 12, Etiquetado y Rotulacion, del
Anejo tnico no seréin de obligado cumplimiento hasta transcurni-
dos seis meses & ir de la fecha de su publicacitn en el «Boletin
Oficial del Estadows, teniendo hasta entonces ¢l cardcter de reco-
mendados.

Madrid, 11 de febrero de 1587,
ZAPATERO GOMEZ

Excmos. Sres. Ministros de Agricubtura, Pesca v Alimentacion, de
Ecocnomia y Haciendz y de Sanidad v Consumo.

ANEJO UNICO
Modificaciones n la Norma Geners! de Calidad para la Leche

4. -Definicion

Se entiende por leche pasterizada la leche natural, entera,
desnatada o semidesnatada, sometida a un proceso tecnologico
edecuado que asegure la destruccién de los enecs patdgenos y
ia casi totalidad de le flora banal, sin modificacién sensible de su
naturaleza fisicoquimica, caracteristicas biologicas y cualidades
AUTIIVAS..

5.3 Leche pasterizada semidesnatada:

La gue contenga ua minimo def 1,50 por 100 y un maximo del
1,80 por 100 de materia grasa de la leche y un minimo de 8,30 de
extracio seco magro procedente de 1a leche, expresados en poroen-
taje en masa sobre la masa del producio final.

6.2.} Normalizacién del contenido en
requerimientos de composicién del apamdg-ls‘,ﬂ s?:m
¢aso dicha normalizacion suponga un desnaiado en
de ia leche pasterizada entera.

6.2.3 Termizncién previa de Ia leche, fuera o dentro del centro
de pasienzacién en flajo continuo, a una temperatura comprendida
entre 62°C y 65°C durante un tiempo de 10 a 20 segundos, seguida
de inmediata refrigeracién a no mds de 4°C, debiendo conservarse
posteriorments a uin méximo de §8°C,

satisfacer los
uc €T ningun
elaboracidn

1.2.2 Intrinsecas:
Materia grase de la leche:

Leche pasterizada entera: Minime 3,20 por 100 m/m.

Leche pasterizada desnatada; Miximo 6,30 por 100 m/m.

Leche pasterimada semidesnatada: Minimo 1,50 y mdximo 1,80
por 100 m/m.

Extracto s&c0 Magro:

Leche pasterizada enters: Minimo 8,20 por 100 m/m.
Leche pasterizada desnatada: Minimo 8,45 por 100 m/m.
Leche pasterizada semidesnatada: Minimo 8,30 por 100 m/m.

Proteinas:

Leche pasterizada entera: Minimo. 2,90 por 100 m/m.
Yeche pasterizada desnatada: Minimo 3,00 ngr 100 m/m.

1eche pasterizada semidesnatada: Minimo 2,95 por 100 m/m.

Lactosa:

Leche pasterizada entera: Minimo 4,20 por 100 m/m.

Leche pesterizada desnatada: Minimo 4,30 for 100 m/m.
Leche pasterizads semidesnatada: Minimo 4,25 por 100 m/m.
Cenizas;

Leche pasterizada entera: Minimo 4,65 por 100 m/m.

Leche pasterizada desnatada: Minimo 0,67 &or 100 m/m.
Leche pasterizads semidesaatada: Mioimo 0,66 por 100 m/m.

Immpurezas (prueba de fiitracién por disco de algodén):. Grado 0

Acidez, expresada en gramos de dcido lactico por 100 ml:
Miximo 0,19 por 100.

Indices de grasa de la leche:

Indice de refraccién a 40°C: De 1,4540 a 1,4557.
Indice de Reichert: De 26 2 32.

Indice de Polenske: De | & 4.

Indice de Kirchner; De 19 a 27.

El limite minimo de colesterol dentro de los esieroles serd del
98 por 100 de iz fraccion esterdlica del insaponificable, deermina-
dos por cromatografia gaseosa .

8 -Norma microbioldgica y contaminantes

Los siguicntes niveles de contaminacién, relativos a Lz higiene
alimentaria de estos producios, han sido sancionados por Ia
Subsecretaria del Ministerio de Sanidad y Consumeo. En virtud del
articufo 14 del Real Decreto 3302/1978, de 22 de diciembre, este
Ministerio podria, previo informe de la Comisién Interministerial
para la Ordenacisn Alimentariz, podrd modificar en cualquier
momento la presente relacién de contaminantes mediante Orden,
atendiendo a razones de salud piblica.



