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5. CALIBRADO

El calibre de los calabacines se delerminara:

Por su longitud.
Por su masa.

5.1 En el caso de calibrado por la longitud, ésta se medira
entre el punto de unién con el pedinculo v el extremo apical del
fruto,. de acuerdo con la escala siguiente:

De 7 centimetros a 14 centimetros, incluidos. )
De 14 centimetros, excluidos, a 21 centimetros, incluidos.
De 21 centimetros, excluidos, a 30 centimetros.

5.2 En el caso de calibrado por masa, se respetard la escala
sigulente:

De 50 gramos a 100 gramos, incluidos.
De 100 gramos, excluidos, a 225 gramos, incluidos.
De 225 gramos, excluidos. a 450 gramos.

El respeto de las escalas de calibre no es obligatorio para la
. categoria «III».

6. TOLERANCIAS

Se admiten tolerancias de calidad y calibre en cada envase para
los productos no conformes con las exigencias de la categoria
indicada.

6.1 Tolerancias de calidad:

6.1.1 Categoria «I».—10 por 100, en numero ¢ en masa, de
calabacines que no respondan a las caracteristicas de la categoria
pero conformes con las de la categoria «II», o excepcionalmente
admitidos en las tolerancias de esta categoria.

6.1.2 Categotia «II».~10 por 100, en numero o en masa, de
calabacines que no respondan a las caracteristicas de la categoria.
ni a las caracteristicas minimas de calidad, con excepcion de los
frutos afectados de prodredumbre, de magulladuras pronunciadas,
de heidas no cicatrizadas o de toda otra alteracion que los haga
impropios para el consumo. ) .

6.1.3 Categoria «IIi».—-15 por 100, en numero o en masa. de
calabacines que no respondan a las caracteristicas minimas. con
excepcion de los productos afectados de podredumbre, de magulla-
duras pronunciadas. de heridas no cicatrizadas o de toda alteracién
que los haga impropios para el consumo.

6.2 Tolerancias de calibre:

-6.2.1 Categorias «I».y «II».-10 por 100, en nimero o en masa,
de calabacines que respondan al calibre inmediatamente inferior o
superior al indicado en el envase. No obstante, esta tolerancia sélo
sera apllgable a los productos cuyas dimensiones o masa difieran,
como maximo, un 10 por 100 de los limites fijados.

6.2.2 Categoria «III».-10 por 100, en nimero o en masa, de
calabacines cuyas dimensiones o masa difieran, como maximo, un
10 por 100 de los limites fijados.

7. PRESENTACION Y ENVASADO
1.1  Homogeneidad.

El contenido de cada envase dcbe ser homogéneo y no incluira
mds que calabacines del mismo ongen, caiegoria comercial y
calibre (en su caso), y ser sensiblemente del mismo estado de
desarrollo y coloracion.

La parte visible del contenido del envase debe ser representativa
del conjunto.

7.2 Acondicionamiento.

Los calabacines deben acondicionarse de forma que se ascgure
una proteccién conveniente del producto.

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser
nuevos, limpios y de naturaleza tal que no puedan causar a los
frutos alteraciones externas o internas. Se autoriza el empleo de
materiales y, en particular, de papeles y sellos con indicaciones
comerciales. siempre que la impresion o el etiquetado se realicen
con tintas o colas no téxicas.

Los cnvases eslaran exentos de cualquier cuerpo extrano v se
presentaran limpios y en perfecias condiciones higiénico-sanitarias.

8. ETIQUETADO Y ROTULACION
8.1 Etiquetado.

Cada envase llevara obligatoriamente al exterior, en caractcres
claros, bien_visibles, indelebles. expresadas al menos en la lengua

espafiola oficial del Estado y agrupadas en una de sus caras, las
siguientes indicaciones:

- 8.1.1 Denominacién del prcducto.—«Calabacines», si el conte-
nido no es visible desde el exterior.
8.1.2 Caracteristicas comerciales:

Categoria.

Calibre (en caso de calibrado). expresado:

Por las dimensiones minima y maxima, cuando se¢ trata de
calibrado por su longitud.

Por las masas minima y maxima, cuando se trate de calibrado
por su masa.

Para permitir una mejor identificacion de las distintas catego-
rias comerciales, las etiquetas utilizadas o el fondo sobre el que se
impriman directamente sobre el envase los datos del etiquetado
obligatorio, serdn de los siguientes colores:

Verde para la categoria «I».
Amarillo para la categoria «Il».
Blanco para la categoria «lll».

8.1.3 Identificacion de la Empresa.-Se hara constar el nombre
o la razon social o la denominacion del envasador o importador v,
en todo caso, su domicilio, asi como el numero de registro
sanitario, el numero de registro de Industrias Agrarias y Alimenta-
rias y los demads registros administrativos que exijan para ¢l
etiquetado las disposiciones vigentes de igual o superior rango.

8.1.4 Origen del producto.-Se indicara !a zona de produccién.
Para los productos importados se indicara el pais de origen.

8.2 En los envases que contengan calabacines y constituyan
una sola unidad de venta destinada al consumidor final, deberad
constar, ademas de las indicaciones del apartado 8.1, la masa neta
expresada en kilogramos.

En estos envases serd potestativo el empleo de los colores
indicativos de las diferentes categorias comerciales, no admitién-
dose, en ninglin caso, el uso de impresiones o colores que puedan
conducir a error.

En todo caso, estos envases deberan cumplir lo dispuesto en el
Real Decreto 2058/1982, de 12 de agosto, por el que se aprueba la
Norma General de Etiquetado, Presentacién y Publicidad de los
productos alimenticios envasados, y, en su caso, la Resolucion de
4 de enero de 1984, de la Direccién General de Comercio Interior,
por la que se regula el etiquetado y la presentacion de los productos
alimenticios que sc¢ envasen ¢n los establecimientos de venta al
piiblico.

8.3 Para su venta al publico, los comerciantes minoristas de
alimentacién podran disponer los calabacines en sus envases de
origen o fuera de ellos, colocando un cartel bien visible en el lugar
de venta. -

En dicho cartel figurara la denominacion del producto (calabaci-
nes), la categoria comercial, el calibre, en su caso, y el precio de
venta al piblico (PVP), de acuerdo con lo establecido en el Decreto
2807/1972, de 15 de septiembre. -

8.4 Rortulacion. -
En los rdtulos de los embalajes se hara constar:
Denominacion del producto.

Numero de envases.
Nombre o razén social, o denominacion de la Empresa.

No sera necesaria la mencion de estas indicaciones siempre que
puedan ser determinadas clara y ficilmente en el etiquelado de los
envasés, sin necesidad de abrir el embalaje.

ORDEN de 24 de marzo de 1986 por la que se aprueba
lu norma de calidad para espdarragos destinados al
mercado interior.
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Excelentisimos sefiores:

De acuerdo con lo establecido en et articulo 131 del acta relativa
a las condiciones de adhesion a las Comunidades Europeas del
Reino de Espana y de la Repablica portuguesa, el Estado espafiol
esta autorizado a mantener para los productos. regulados por el
Reglamento (CEE) nimero 1035/1972, la normativa en vigor con
arreglo al régimen nacional anterior para la organizaciéon de su
mercado interior agricola, en las condiciones previstas en los
articulos 133 a 135 del acta citada.

De conformidad. con lo dispuesto en el Decreto 2257/1972, de
21 de julio, por el que se regula la normalizacion de productos
agricolas en el mercado interior y en el Real Decreto 2192/1984, de
28 de noviembre, ‘por ¢l que se aprucba el Rcglamento de
Aplicacién de las normas de calidad para las frutas'y hortalizas
frescas comercializadas en el mercado interior, parece oportuno
dictar la presente norma de calidad, visto el informe de la
Comisién Interministerial para la Ordenacion Alimentaria y de
conformidad con los acuerdos del FORPPA.
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En su virtud, a propuesta de los Ministros de Economia y
Haciénda, de Agncullura Pesca y Alimentacién y de Sanidad y
Consumo,

Esta Presndencna del Gobierno dispone:

Amculo linico.-Se.aprueba la norma de calidad para esparragos
destinados al mercado interior que se recoge en el anexo unico de
esta Orden.

DISPOSICIONES ADICIONALES

Primera.-De acuerdo con lo dispuesto en el articulo 14 del
Decreto 2257/1972, de 21 de julio, y disposiciones concordantes,
los Departamentos competentes velaran por el cumplimiento de lo
dispuesto en la presente Orden, en el ambito de sus respectivas
competencias y a través de los Organismos administrativos encar-
gados que coordinaran sus actuaciones y, en todo caso, sin perjuicio
de las competencias que correspondan a las Comunidades Auténo-
mas y a las Corporaciones Locales. .

Segunda.-Se faculta al Ministro de Agricultura, Pesca y Alimen-
tacion para que, a propuesta del Fondo de Ordenacién y Regula-
cién de Producciones y Precios Agrarics, oidos los sectores intere-
sados, pueda dictar en el dmbito de sus competencias las
disposiciones complementarias precisas paia la aplicaciéon de la
presente norma o, en su caso, para establecer durante periodos
limitados las variaciones que las circunstancias del mercado
aconscjen.

DISPOSICION FINAL

La presente Orden entrara en vigor en todo el territorio del
Estado espaiiol al dia siguiente de su publicacién en el «Boletin
Oficial del Estado».

Lo que comunico a VV. EE. para su cohocimiento y demds
efectos. ’
Madrid, 24 de marzo de 1986. 3

MOSCOSO DEL PRADO Y MUNOZ

Excmos. Sres. Ministros de Economia y Hacienda, de Agricultura,

Pesca y Alimentacion y de Sanidad y Consumo.

ANEXO UNICO

Norma de calidad para los espirragos destinados al mercado
interior

1. DEFINICION DEL PRODUCTO

La presente norma se refiere a 1los turiones de las variedades
(cultivares) procedentes del «Asparagus officinales L.», destinados
a ser enlregados al consumidor en estado fresco, con exclusion de
los esparragos destinados a la transformacion industrial.

Los turiones de los esparragos se clasifican en tres grupos, en
funcién de su color.

1. Espéarragos blances.

2. Esparragos morados, la yema y una parte del turidn
presentan una coloracién rosa o violeta o purpura.

3. Esparragos verdes, la yema y una parte o la totalidad del
turién presentan una coloracién verde.

Esta norma no es aplicable a los esparragos de un didmetro
inferior a 10 milimetros acondicionados en lotes homogéneos.

2. OBIJETO DE LA NORMA

La presente norma tiene por objeto definir las caracteristicas de
calidad, envasado y presentaciéon que deben reunir los esparragos
despues de su manipulacién y acondicionamiento para su adecuada
comercializacioén en el mercado interior.

3. CARACTERISTICAS MINIMAS DE CALIDAD

En todas las categorias, sin perjuicio de las disposiciones
particulares previstas para cada una de ellas y de las tolerancias
admitidas, los turiones deben ser:

Enteros.

De aspecto y olor frescos.

Sanos. )

Exentos de ataques de roedores o de insectos.

Practicamente exentos de magulladuras. )

Limpios, practicamente desprovistos de tierra y materias extra-
fas visibles.

Desprovistos de humedad exterior excesiva, es decir, suficiente-
mente escurridos después de un lavado eventual (los turiones
pueden lavarse, pero sin remojarlos).

Exentos de olor y/o sabor extranos. -

El corte practicado en la base debe ser. en la medida de lo
posible, neto y perpendicular al eje longitudinal.

Después de la recoleccion, solamente se admite el tratamiento
1;ﬂ>0r el frio, para conservar o devolver a los esparragos su aspeclo

resco.

Ademas, los turiones no deben estar huecos, rajados pe]ados ni
rotos. Se toleran pequenas grietas aparecidas despues de la recolec-
cion, a condicion de que no sobrepasen los limites previstos en el
apartado de tolerancias.

"Los esparragos deben presentar un desarrollo conveniente y un
estado tal que les permitan:

Soportar la manipulacién y el transporte.
Responder en el lugar de destino a las exigencias comerciales.~

4. CLASIFICACION
Los turiones se clasificaran en las siguientes categorias:

4.1 Categoria «Extran.

Los turiones clasificados en esta categoria deben ser de calidad
superior, bien formados y practicamente sanos. Teniendo en cuenta
las caracteristicas normales del grupo a que pertenecen, su yema
debe estar bien cerrada. )

Se admiten muy ligeras senales de roya, a condicion de que
puedan eliminarse por el consumidor mediante el pelado normal

En el grupo de los esparragos blancos, las yemas y los turiones
deben ser blancos, solamente se tolera un ligero tinte rosa sobre los
turiones aparecido después de la recoleccion.

Para los esparragos blancos y morados, no se autoriza ningin
principio de lignificacion.

Para los esparragos verdes se admite un ligero principio: de
lignificacién.

Para mejorar la presentacion, cuando ésta se efectie en mano-
jos, los esparragos de la periferia pueden cortarse ligeramente en
bisel, cuya altura no sobrepase 1 centimetro.

4.2  Categoria «I».

Los turiones clasificados en esta categoria deben ser de buena
calidad y estar bien formados. Pueden estar ligeramente curvados.
Teniendo en cuenta las caracteristicas normales del grupc a que
pertenecen, deben tener la yema bien cerrada.

Se admiten ligeras senales de roya, siempre que puedan elimi-
narse por el consumidor con el pelado normal.

En el grupo de los esparragos blancos, se admiten turiones cuva
punta esté ligeramente coloreada antes de la recoleccién, asi como
que los turiones presenten un ligero tinte rosa aparecido despues de

‘la recoleccion, y siempre que dichas coloraciones desaparezcan con

la coccién.

En el grupo de los esparragos blancos, se excluyen los turiones
lignificados. En el grupo de los esparragos morados y verdes, los
turiones pueden presentar un inicio de lxgmﬁcacron

4.3 Categoria «Il».

Esta categoria comprende los turiones que no pueden clasifi-
carse en las categorias superiores, pero responden a las caracteristi-
cas minimas definidas en el apartado 3 de la presente norma.

En comparacién con la categoria «I», los turiones pueden
presentarse no tan bien formados, mas curvados y con la yema
menos <errada.

Se admiten senales de rpya, sicmpre que puedan eliminarse por
el consumidor con el pelado.

Los turiones pueden estar ligeramente lignificados.

La punta de los esparragos blancos puede estar coloreada,
siempre que dicha coloracion no sea verdosa.

4.4 Categoria «lll».

Esta categoria comprende los esparragos que no pueden clasifi-
carse en una categoria superior pero que responden a las caracteris-
ticas definidas para la categoria «II». No obstante, las _yemas
pueden estar ligeramente abiertas y la punta de los esparragos
blancos puede presentar una ligera coloracion, incluida una colora-
cion verde palido.

Ademas, el corte practicado en la base de los turiones puede se1
oblicuo al eje longitudinal.

5. CALIBRADO

El calibre se determina en funcion de la longitud y del diametro.

5.1 Calibrado en funcion de la longitud.
La longitud de los turiones debe ser:

‘Comprendida entre 17 y 22 centimetros, si se trata de esparra-

gos largos.
Comprendida entre 12y 17 cennmetros si se frata de espdrra-

gos cortos.
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Comprendida entre 12 y 22 centimetros, para los esparragos de
las categorias «ll» y «IlI», presentados alineados v 'sin atar en
manojos.

Inferior a 12 centimetros para las «puntas de esparragos».

No obstante, los turiones de los esparragos verdes pueden tener
una longitud maxima de 27 centimetros, a condicién de presentar
una coloracion verde sobre un tercio al menos de su longitud.

5.2 Calibrado en funcion del didmetro.

El didmetro de los turiones es el de su seccion transversal
correspondiente al punto media de su longitud. )
El didmetro minimo y el calibrado se fijan como sigue:

Categoria ﬂ?m;‘? Calibrado
Extra. [2mm |12 a 16 mm: 16 mm y mds con un
. intervalo maximo de 8 mm en un
- MmisSmo envase O €n uUn mMismo manojo
«I». 10mm |10 a 16 mm: 16 mm v mds con un
" intervalo maximo de 8 mm en un
mismo envase 0 €N Ul Mmismo manojo
«II» y «II» | 10 mm | No se exige homogenecidad.

No obstante, para la categoria «I1» y cuando los turiones se
presenten sin atar en manojos, se admiten turiones de up didmetro
inferior a 10 mm, pero superior a 8 mm.

6. TOLERANCIAS .

Se admiten tolerancias de calidad y calibre en cada envase para
los productos no conformes a las exigencias de la categoria
indicada. :

6.1 _Tolerancias de calidad.

6.1.1 Categoria «Extra».-5 por 100 en masa o en nimero de
turiones que no respondan a las caracteristicas de la categoria, pero
conformes a las de la categoria «I» o presentado ligeras grietas no
cicatrizadas aparecidas después de la recoleccion.

6.1.2 Categoria «I».-10 por 100 en masa o en numero de
turiones que no respondan a las caracteristicas de la eategoria, pero
conformes con Jas de la categoria «II», o presentando ligeras grietas
no cicatrizadas aparecidas después de la recoleccion.

6.1.3 Categoria «II».-10 por 100 en masa o en niamero de
turiones que no respondan a las caracteristicas de la categoria, pero
aptos para el consumo.

6.1.4 Categoria «llI».-15 por 100 en masa o en nimero de
turiones que no respondan a las caracteristicas de la categoria, ni
a las caracteristicas minimas. No obstante, estos productos deben
ser de calidad comercial y aptos para el consumo.

Quince por ciento en masa o nimero de turiones huecos, pero
conformes con todas las demads caracteristicas de la categoria.

6.2 Tolerancias de calibre.

Para las categorias «Extra», «I» y «II» 10 por 100 en masa o en
numero de turiones que no respondan a los calibres indicados y
siempre que la desviacién minima no exceda de 1 centimetro de
longitud y 2 milimetros en el diametro.

Para la categoria «IlI», 10 por 100 en masa o en numero de
turiones que no respondan a las reglas fijadas para el calibrado.

7. ENVASADO Y PRESENTACION

7.1
El contenido de cada envase o de cada manojo en un mismo

Homogeneidad.

/]

envase. debe ser homogéneo y no contener mas que turiones del -

mismo origen, Ja misma calidad, del mismo grupo de color y, en
su caso, del mismo calibre.

Sin embargo, en lo que se refiere al tolor, se admiten turiones
de diferente coloracién, dentro de los limites siguientes:

Esparragos blancos: 10 por 100 de esparragos violetas.

Esparragos morados y verdes: 10 por 100.de esparragos de una
coloracién difercuic. .

En la categoria «III», se admite la mezcla dc espdrragos blancos
y morados.

La parte visible del contenido del envase o del manojo debe ser
representativa del conjunto.

7.2 Acondiciviiamiento.

El acondicionamiento debe ser 1al que asegure una proteccion
conveniente del producto. ‘ .

Los papeles u ctros materiales utilizados en el interior del
-envase deben ser nuevos, limpios y de materiales que no puedan
causar a los produclos alteraciones externas o internas. Si llevaran
menciones impresas, éstas deben figurar solo en la cara exterior. de

forma que no se encuentren en contacto con el producto, las tintas
y las colas no seran toxicas. )
_ Los envases se presentaran limpios, en perfectas condiciones
higiénico-sanitarias y exentos de 1odo cuerpo extrano.
1.3 Presentacion.

~ Los turiones pueden presentarse de alguna de las formas
siguientes: . .

7.3.1 En manojos (s6lidamente atados) de 0.5, 1 6 2 kilogra-
mos. .

Los turiones situados en el exterior de cada manojo deben
responder por su aspecto y dimensiones a la media de los que lo
constituyen. N

Los turiones deben tener una longitud uniforme.

Los manojos deben estar alineados regularmente en el envase,
cada manojo puede estar protegido por papel.

En un mismo envase los manojos deben ser del mismo peso y
de la misma longitud.

7.3.2 Alineados en el envase. sin atar en .manojos.
8. ETIQUETADO Y ROTULACION
8.1 Eliquerado.

Cada envase llevara obligaturiamenie al exterior en caracteres

- claros, bien visibles, indelebies, expresadas al menos en la lengua

oficial del Estado y agrupadas en una de sus caras las indicaciones
siguientes: - :

8.1.1 Denominacion del producto.

«Esparragos», seguido de 1a indicacion «blancos» «morados» o
«verdes», cuando el contenido del envase no sea visible desde el
exterior, asi como 'bs calificativos «cortos» 0 «puntasy». en su caso.
Para la categoria «IIl», y en el caso de presentarse mezclados
esparragos blancos y morados, se exigird siempre la mencién
«esparragos blancos y morados».

8.1.2 Caracteristicas comerciales.

Categoria. . .

Calibre, expresado por los didmetros maximo y minimo de lo$
turiones o bien por la mencién «no calibrados». .

Para permitir una mejor identificacion de las distintas catego-
rias comerciales, las etiquetas utilizadas o el fondo sobre el que se
impriman directamente sobre el envase los datos del etiquetado
obligatorio, serdn de los siguientes colores:

\

Rojo para la categoria «Extran.

Verde para la categoria «I». - -
Amarillo para la categoria «II».

Blanco para la categoria «Ill».

8.1.3 Identificacion de la Empresa.

Se hara constar el nombre o la razén social ¢ la denominacion
del envasador o importador y, en todo caso, su domicilio, asi como
cl nimero de registro sanitario, el nimero de registro de industrias
agrarias y alimentarias y los demads registros” administraiivos que
exijan para el etiquetado las disposiciones vigentes de igual o
superior rango.

8.1.4 Ongen del producto.

Se indicara la zona de produccion. Para los

C : productos importa-
dos se indicard el pais de origen. :

8.2 En los envases que contengan esparragos y constituyan
una sola unidad de venta destinada al consumidor hnal, debera
constar, ademds de las indicaciones del apartado 8.1, [a masa neta
expresada en kilogramos.

En estos envases sera potestativo el empleo de los colores
indicativos de las diferentes categorias comerciales, no admitién-
dose en ningin caso el uso de impresiones o colores que puedan
inducir a error. -

En todo caso estos envases deberan cumplir lo dispuesto en ei
Real Decreto 2058/1982, de 12 de agosto, por ¢! que se aprueba la
Norma General de Etiquetado, Presentacion y Publicidad de los
productos alimenticios envasados y, en su caso, la Resolucion de
4 de enero de 1984, de la Direccidon General de Comercio Interior,
por la que se regula el etiquetado y la presengacién de los productos
aliménticios que se envasen en los establecimientos de venta al
publico. ’

8.3 Para su venta al publico los comerciantes minoristas de
alimentacion podran disponer los esparragos en sus envases de
origen, o fuera de ellos colocando un cartel bien visible en el lugar
de venta. - ) .

En dicho cartel figurara la denominacioén del producto («Espa-
rragos»), el grupo (blancos, morados, verdes o blancos y morados
exclusivamente en la categoria «IIl»), los calificativos (cortos o
puntas), en su-caso, la categoria comercial, el calibre o 12 mencién
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«sin calibram, y el precio de venta al publico (PVP), de acuerdo con
lo establecido en ‘el Decreto 2807/1972, de 15 de septiembre.

8.4 Rotulacion.
En los rétulos de los embalajes se hara constar: " -

Denominacion del productoe.

Numero de envases. ’ .

Nombre o razon social o denominacién de la Empresa:

No sera necesaria la mencion de estas indicaciones siempre que
puedan ser determinadas clara y ficilmente en-el etiquetado de los
envases sin necesidad de abrir los embalajes.

MINISTERIO
DE EDUCACION Y CIENCIA

\
7981
que se aprueban las normas que completan los Estatu-
tos de la Universidad Nacional de Educacion a

Distancia.

El Real Decreto 1287/1985, de 26 de junio, aprobd los Estatutos
de la Universidad Nacional de Educacion a Distancia, y autorizo
en su articulo' 2.° al Claustro constituyente de la expresada
Universidad para elaborar nuevamente determinados articulos de
los referidos Estatutos, y para completar sus normas de acuerdo con
ciertas prescripciones contenidas en la Ley de Reforma Universita-
ria y en sus disposiciones complementarias, que establecen la
obligatoriedad de regular en los Estatutos materias que -no habian
sido contempladas en los preceptos sometidos a la aprobacion del
Gobierno por el indicado Claustro constituyente..

En e! expresado articulo 2.° se indicaba que las nuevas normas
deberian ser elevadas al Gobierno para su aprobacion, en su caso,
conforme al procedimiento establecido en el articulo 12 de la Ley
Organica 1171983, de 25 de agosto, de Reforma Universitaria,
incorporandose, una vez aprobadas, al texto de los Estatutos.

Haciendo uso de la autorizacion concedida, el Claustro consti-
tuyente de la Universidad Nacional de Educacidon a Distancia
elaboro6 los articulos que debian ser objeto de nueva redaccién, asi
como las oportunas normas que completan los Estatutos, las cuales
alteran el texto de.varios preceptos.

Teniendo en cuenta lo establecido en la disposicion final
segunda de Ia Ley Organica 11/1983, de 25 de agosto, de Reforma
Universitaria, los nuevos articulos y las normas que completan los
Estatutos deben ser aprobados por el Gobierno.

De acuerdo con la doctrina del Consejo de Estado, el Gobierno
entiende, dentro de un estricto respeto a la autonomia universita-
ria, que siempre que en relacion con algin precepto pueda caber
una interpretacion que le haga aplicable dentro de la legalidad, no
serd necesario modificar su redaccion, sin perjuicio de que, en cada
caso concreto, tanto el Estado como cualquier otro interesado

puedan recurrir ante la jurisdiccidn contencioso-administrativa el

acto de aplicacion de que se trate. ) :

En su virtud, a propuesta del Ministro de Educacion y Ciencia,
de acuerdo con ¢l Consejo de Estado y previa deliberacion del
Consejo de Ministros en su reunion del dia 21 de febrero de 1986,

DISPONGO:

Articulo 1.° Se incorporan a los Estatutos de la Universidad
Nacional de Educacién a Distancia, aprobados por el Real Decreto
1287/1985, de 26 de junio, las disposiciones que figuran en el texto
que se acompaifia como anexo al presente Real Decreto.

Art. 2.° Estas disposiciones entrarin en vigor al dia siguiente
de su publicacion en el «Boletin Oficial del-Estadoy.

Dado en Madrid a 21 de febrero de 1986.
JUAN CARLOS R.

El Ministro de Educacién y Ciencia, -
JOSE MARIA MARAVALL HERRERO

ANEXO

Normas que completan el texto de los Estatutos de la Universidad
Nacional de Educacion a Distancia, aprobado por el Real Decreto
1287/1985, de 26 de junio

Se incorporan a los Estatutos de la Universidad Nacional de
Educacion a Distancia determinadas normas que los completan,

REAL DECRETO 594/1986, de 21 de febrero, por el-

quedando, como consecuencia de ello, redactado el texto- de los
preceptos que se indican de la forma siguiente: .

Art.” 7. Los Departamentos se constituiran por areas de
conocimiento y agruparan a todos los Profesores cuyas especialida-
des se correspondan con las mismas, con independencia de que ias
ensefianzas sean impartidas en una o varias Facultades, Escuelas
Técnicas Superiores, Escuelas Universitarias y, en su caso, en los.
Centros o Institutos creados al amparo de estos Estatutos.

La denominaciéon del Departamentosera la del area de conoci-
miento correspondiente. Cuando lo§ Departamentos se integren
por Profesores de distintas areas de conocimiento se respetara, en
todo caso, la correspondencia entre la denominacién del Departa-
mento y de las dreas de conocimiento que agrupa.

Art. 10. Seran miembros de los Departamentos los Catedrati-
cos, Profesores titulares, Profesores asociados, Profesores visitantes
y Ayudantes del correspondiente drea de conocimiento, que presten
sus servicios en la Universidad. Los Profesores-Tutores, los alum-
nos y- el personal de administracion y servicios, que a él esién
adscritos, participaran en las actividades del Departamento en los
términos que fije el respectivo Reglamento de régimen interior.

A peticién de un Departamento, la Junta de Gobierno de la
Uriversidad podra autorizar la adscripcién al mismo de hasta dos
Profesores pertenecientes a otro u otros Departamentos, previo
informe favorable de éstos. Dicha adscripcién se hari por una
duracion maxima de tres cursos académicos y podra ser renovada
en las mismas condiciones por otro periodo igual. ’

Art. 11.° 3. Proponer a la Junta de Gobierno, el Presidente,

Vocal y suplente respectivo de las Comisiones que han de resolver

los concursos para. la provision de plazas de Catedraticos y
Profesores titulares. Los miecmbros propuestos habran de ser del
area de conocimiento de la plaza sacada a concurso.

En el caso de que no hubiera nimero suficiente. e Profesores
del Cuerpo de que se tratc y del area de ccnocimiento a que
corresponda la plaza, se propondran Profesores de la misma area
de conocimiento pertenecientes al Cuerpo de superior categoria; sie
esto no fuera posible, la propuesta habra de recaer sobre personas
de relevancia cientifica en relacion con la citada area de conoci-
miento . : :

Art. 20. 2. El Rector, oida la Junta de Gobierno, convocara
las elecciones para cubrir los puestos de los distintos 6rganos de la
Universidad. .

Las elecciones de 6rganos colegiados se realizaran por estamen-
tos en la forma y con el procedimiento que se establece en estos
Estatutos y por lo que complementariamente disponga un Regla-
mento eiaborado por la Junta de Gobierno.

El votc sera directo, con excepcion de.lo dispuesio en los.
apartados b) y c) de este articulo, y en el articulo 46, hbre, igual y
secreto, y, el mandato, representativo.

Con el fin de respetar las minorias, las elecciones de los
represcntantes de la comunidad universitaria en los Organos
colegiados se realizaran, mediante un sistema mayoritario simple,
con listas abiertas, voto limitado a los dos tercios de los represen-
tantes elegibles en cada estamenio, y ‘a una sola vuelta. Las
elecciones de los representantes de alumnos se ajustarzn a lo
dispuesto en el articulo 46.

La representacion de los Profesores-Tutores en los distintos
organos colegiados de la UNED se garantizara a través de eleccio-
nes realizadas de ‘conformidad con lo dispuesto en el presente
articulo, atendiendo a los siguientes criterios:

a) Los representantes en los Consejos de Departamenio seran
elegidos por los Profesores-Tutores del area o areas de conoci-
miento comprendidas en cada Departamento.

b) Los representantes en las Juntas de Facultad o Escuela, a su
vez, seran elegidos por los Profesores-Tutores, miembros de los
Consejos de los distintos Depaitamentos integrados en las mismas.

¢} Los representantes en ¢l Claustro se elegiran de acuerdo con
el siguiente procedimiento: Los Profesores-Tutores de cada Centro
asociado elegirdn un representante. Estos representantes formaran
el cuerpo electoral para la eleccion de los claustrales.

Art, 21.. El Claustro universitario, que &s el maximo érgano de
representacion de la comunidad universitaria, esta presidido por el
Rector. ‘Actuara como Secretario €l Secretario general de la Univer-
sidad. Con las precisiones que cstablezca su Reglamento de
Régimen Interior, los componentes del Claustro seran elegidos cada
cuatro anos. ’ ’

El Claustro de la UNED estaré integrado por 53 Catedraticos,
53 Profesores titulares, cuatro Profesores eméritos, 20 Profesores
asociados, 11" Ayudantes, 14 Profesores-Tutores, 60 alumnos y 20
miembros del personal de Administracion y Servicios. Entre los
Profesores de la sede central se encontraran necesariamente los
Decanos de las Facultades y los Directores de las Escuelas Técnicas
Superiores y un representante, en su caso, de los Directores de las
Escuelas Universitaras. .



