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3. La Mesa del Claustro trasladard ¢l anterior escrito a la
Comision correspondiente del Ciaustro Universitario para que ésta
emity su informe, que serd presentado junto con la propuesta de
reforma al Claustro Universitario para su aprobacion, en su caso.

4.  Ei Claustro Universitario, previo periodo de presentacion
de enmiendas por los claustrales, referjdas exclusivamenie a la
parte comprendida en la propuesta de reforma y discusion de las
mismas, aprobaré, en su caso, €l nuevo texto con el vola favorable
de mis de la mitad de sus miembros. : -

5. Aprobada la reforma por el Claustro, se elevari al Consejo
de Gobierno de 1a Comunidad de Madrid para su aprobacion.

6. Sitranscurridos tres meses desde la fecha en que Ia reforma
de Estatulos se hubiere presentado al Consejo de Gobierno de la
Comunidad de Madrid no hubiera recaido resolucion expresa, se
entendera aprobada )

Tercera.-Los presentes Estatutos entrardn en vigor el dia
_ siguiente al de su publicacion en el «Boleiin Oficial del Estado» o

en el «Boletin Oficial de la Comunidad de Madrid», segin
comresponda. :

MINISTERIO
DE SANIDAD Y CONSUMO

1738  ORDEN de 13 de enero de 1986 por la que se aprueba

la lista positiva de aditivos v coadyuvantes recnaldjir'-
cos para uso er la elaboracion de aceites vegetales
comestibles.

. Al Ministerio de Sanidad y Consumo corresponde la autoriza-
cion y publicacion de las listas positivas de aditivos, en las que s¢
incluyen los que pueden utilizarse en cada grupo de alimentacién
0 productos para consumo humano. .

Por Resolucién de la Subsecretaria de Sanidad y Consumo de
29 de julio de 1983 («Boletin Oficial del Estados de 16 de
septiembre), dictada en uso de las facultades conferidas por

Reglamentacion Técnico-Sanitaria de Aceites Vegetales Comesti- |

bles, aprobada por Rea! Decreto 308/1983, de 25 de enero, fue
aprobada la lisia positiva de aditivos ¥ coadyuvantes tecnologicos
parg uso en la ¢laboracion de aceites vegetales comestibles.

Los auevos conocimientos cientificos y 1a plena adaptacion de
1o dispuesto en esta Orden a las directrices de la Comunidad
Economica Europea han aconsejado a la Direccion General de Sajud
Publica 1a modiggcién de las referidas b formulando al efecto
la correspondiente propuesia, que, previo informe de la Comision
Interministerial para la Ordenacién Alimentaria, ha merecido la
aprobacién de la Subsecretaria de Sanidad ¥ Consumo, tal como
dispone el articulo 2.°, 1, del Real Decreto 3177/1983, de 16 de
noviembre. : ' C .

En su virtud, en uso de la facuhad que le confiere el aniculo 4.2,
1, d), de la Ley 26/1984, de 19 de julio, :

~ Este Ministerio, a propuesta de la Direccion General de Salud
Piblica, ha tenido a bien disponer:

Primero.-8c aprueba 1z lista positiva de aditives y coadyuvan-
" tés lecnologicos para uso en la elaboracion de aceites vepetales
comestibles, que figura como anexo 1 a esta Orden. -
Segundo.-La relacion de aditivos ¥ coadyuvantes tecnoldgicos
* centenidos en la lista positiva que se aprueba por esta Orden podré
ser modificada ¢n el caso de -gue posteriores Conocimientos
cientificos o técnicos lo aconsejen y para mentener su adecuacidn
a la cormativa de las Comunidades, y serd permaneniemente
revisable por razones de salud piblica. . . :
Tercero.-El contenido de esta lista positiva no excluye el
cumplimiento de la nermativa vigente sobre Registro General
- . Saniwario de Alimentos v en particular el Real Decreto 317771983,
de 16 de noviembre. : :
Cuarto.-Queda prohibida en la elaboracion de aceites vegetales
comestibles la utilizacion de cualquier aditivo y coadyuvante
1ecnolégico que no figure eo la lista positiva que se incluye como
anexo ! a esta Orden. :
Quinto.-S¢ establecen las especificaciones de algunos de los
coadyu;anu:s tecnoldgicos sutorizados que se incluyen en el
ancxo £,

DISPOSICION DEROGATORIA

Queda derog,nda 1a Resolucion de la Subsecretarfa de Sanidad
Consumo de 29 de julio de 1983 («Boletin Oficial del Estadow |
16 de septiembre). o

Madrid, 13 de encro de 1986. T
LLUCH MARTIN
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ANEXO 1

. Lista positiva de aditives ¥ coadyuvantes tecnolégicos para uso
i en la einboracién de aceites vegetales comestibles

1. Aditivos.

1.1 Para aceites de oliva. -

Aceites de oliva virgen: Ninguno. v

Aceite de oliva refinado, aceite de oliva puro y areite de orujo
de aceituna refinado; Alfa-tocoferol, E-307. Para sustituir el tocofe-

" rol natural perdido duranie la elaboracién. E! contenido 1otal de

alfa-tocoferol £n el producto terminado no sobrepasari 200 mg/Kg.
1,2 Para aceites de semillas olc;iginosas.

Nomero Dosis mixima de uso
1.21 Aﬁtiox_idames: 1 .
Pall)r]l*aitalo de ascor- {E-304 | 200 mg/Kg.
ilo. :

Extractos de origen [E-306 | 300 mg/Kg, expresado
natural ricos en | - - en D, L alfa-tocofe-
tocoferoles. _ rol.

Alfa-tocoferol de sin- | E-307
tesis. . . :

Gamaocofero] de sin- | E-308 300 mg/Kg, aislados o
tesis. en conjunio. '

Delta-tocofercl de sin- | E-309 :
tesis.

Galato de propilo. E-310

Galato de oculo. E-11] -

(Galato de dodecilo. E-312 \100 mg/Kg. aislados o

Butil hidroxi anisol | E-320 en conjunto.
(B.H.A). : .

Butil hidroxi totuol | E-321 ‘

{B.H.T). ’
Mezclas de galatos con 100 mg/Kg.
BHA. o BH.T, o
. con ambos. )
1.2.2  Sinérgicos de antioxi-
dantes:
Acido citrico. E-330 |B.PF. .
Citrato sddico. E-331 {B.PF,
1.2.3  Antiespumantes;
Dimetil polisiloxano. { E-900 | 10 mp/Kg.

2. Coadyuvantes tecnologicos.

2.1 Disolventes para la extraccidn de accites de orujo y
semillas oleagin.osas.

Hexano y heptano (petrdleo ligero) El residuo en el producto
terminado no sobrepasard 5 ppm. -

Tricloroetileno: EY residuo en el producto terminado no sobre-
pasara 5 ppm. : - -

22 Coadyuvantes de extraceion de aceite de oliva:
Silicato magnésico hidralado (1alco natural),

2.3 Productos para la refinacion.
2,31 Clarificacién y desmucilaginacion:
Acido citrico ¥ sus sales sodicas.
. Acido tartirico y sus sales sodicas.
Acido ortofosférico y sus sales sodicas.
232 Neutralizacién {1):
Hidroxido sodico, |
Hidréxido potasico
Carbonato sddico
Carbonato potisico
Cloruro sddico. :
Sulfato sodico . .
Sulfato magnésico st

233 Decoloracion (1) ' o
- Tierras decoforantes activadas, especialmente autorizadas para

este fin. )
Tierra de infusorios. -

oy )

({1} Enlos prooesos de lizacitm y itm del refinado de los aceites s
podrin yiilizar Jos disclventes inclusdos en ¢l apartade 2.1 de In presenie lisla positiva,
exceplo en. el wfinpdo de aceites de olive. o

Para los aceites de olive 36lo & podran ntilizar los disohventes incluidos en ¢
apanado 2.0 de la prescnie lista positiva, n fin de recuperar el aceile que pueda quedar
retsnido en los subproductos de bos procesos de neurrilizacion y deccloracion.
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Bentonitas.
Carbones activados.

2,34 Filtrantes: -

Fiitros de algodén.
Filtros de celulosa.

2.3.5 Conservacion
Nitrogeno

ANEXO 2

Especificaciones exighlas a determinados coadyuvantes tecnolégicos |

incluidos en el anexo I

Silicato magnésico hidratado (1alco natwral} =

Sustancias selubles en acido (en SO4): No mads de 2.5 por 100.
Arsénico {en As); No mas de 3 pgom.
Fluoruro extraible: No mas de 0,002 por 100,
Alcali ibre {en NaOH): No mis de | por 100
Metales pesados (en Ph)Y: No mas de 0,004 por t00.
Plomo: No mds de 10 ppm.
Pérdida por desecacion: No mas de 0.5 por 100,
Pérdida por calcinacion: No mis, de 6 por 100.
Sales soiubles: No maés de 0,2 por (00,
. Exento de asbesto.

Tricloroetilenc

Intervalo de destilacion: entre 86° C y 88° C. -

Densidad: Entre 1,454 y. 1,458, -

Limites de impurezas: . .

Acidez (en C1H)Y: No mis de 10 ppm.

Alcalinidad {en NaCH). No mis de 1] ppm.

Haldgenos libres: Ensayo limite. Agitar vigorosamente durante
dos minuios 10 mi de Iz muestra con 10 mi de sol, }/1{ de yoduro
polasico ¥ | ml de almidon S.A. No aparece color azul ¢n la capa
acuosa,

Metales pesados (en Pb): No mas de 1 ppm, *

Residuo no volatil: No mas de 10 ppm. -

Agua: No mas de 0,05 por 100

(ORDEN de 1§ de enero de 1986 por lu que se apruebu
la Lista Positiva de Aditivos v otros productos para
uso en la elaboracion de lus productos cérnicos embu-
tidos crudos-curados y para tratamiento de superficie
de los mismos. ’ L
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Al Minisierio de Sanidad y Consumo correspogde la autoriza-
cién y publicacién de las Listas Positivas de Aditivos, en las que
s¢ incluyen los que pueden utilizarse £n cada grupo de alimentos
o productos para consumo humano.

Teniendo en cuenta los conocimientos cientificos actuales y la
plena armonizacién de 1o dispuesto en esia Orden con las directri-
ces de la Comunidad Econdmica Europea, fa Direccion Genersal de
Salud Publica ha confeccionado y propuesto la Listz Positiva de
Aditivos para uso en la elaboracion de los productos camicos
embutidos crudos-curados, que previo informe de la Comisidn
Interministerial para l2 Ordenacion Alimentaria, ha merecido a
aprobacion de la Subsecretaria de Sanidad y Consumo, tal como
dispoane el articulo 2.% |, det Real Decrete 3177/1983, de 16 de
noviembre,

En su virtud, en uso de la facultad que e confiere et anicuio 4.°,
1, d), de la Ley 2671984, de 19 de jubio,

Este Ministerio, a propuesta de la Direccidén General de Salud
Pablica, ha tenido a bien disponer:

Primero.-Se aprueba 1a Lista Positiva de Adilivos para uso en
la elzaboracion de tos productos carnicos embutidos crudos-curados
y para tratamiento de superficies de los mismos. .

Segundo.-La relacion de aditivos y coadyuvantes stecnologicos
conienidos ¢n Ja lista positiva que se aprueba por esta Orden podrd
ser modificada en el caso de que posteriores conocimientos
cientificos o cnicos lo aconsejen ¥ pars mantzner su adecuacion
& la normativa de las Comunidades Europeas, y serd permanente-
mente revisable por razones de salud pablica, .

Tercero.~El contenido de esta, Lista positiva no excluye et
cumplimiento de las exigencias que establecen, a efeclos de
Registro  General Sanitiario de Alimentos, ef Real Decreto
2815/1981, de 27 de noviembre, y el Real Decreto 3177/1983, de
16 de noviembre, : : :

- Cuanto.-Queda prohibida la dtilizacion para uso en la clabora-
cion de los productlos cérnicos embutidos crudos-curadas y para

Miércoles 22 enero 1986

tratamiento de superticie de los mismos de cualquier aditive que
?)odﬁgnre en la lista positiva que se incluye como anexo a esta
rden. : '

Quinto.-A partir de 1a entrada en” vigor de la presente Orden
queda derogada la Resolucion de la taria de Estado para la
Sanidad de 21 de agosto de 1979 («Boletin Oficial del Estadow de
12 de noviembre), por la que se aprueba la Lista Positiva de
Aditives autorizados para uso en la elaboracién de chonzo,
salchichén y lomo embuchado.

Madrid, {3 de enero de 1986,
LLUCH MARTIN

ANEXO 1

Lista Positiva de Aditivos para uso en iz elaboracién
de los productos cirnices embutidos crudos-curados

[. Colorantes

Colorantes natarales ... .. ..., B.P.E.

Colorantes anificiales. .+ .

ppm. sofos 0 en combina-

- clon.
E-100. Curcumina, ‘ '
E-13t. Lacteflavina (rivofla-
: vina), .
E-102. Tartracina, S
E-110. Amarillo anaraniado S.
E-120. Cochinilla {(acido carmi-
nico). : -
E-122. - Azorrubina, _ .
E-124. Rojo cochinilia A (Pon- i ) :
ceau 4K).
E-i27. Eritrosina. .
E-160. ' Carotenoides:
a) Alfa, beta y gamma
caroteno, .
b) Bixira, norbixina, .
roCou, annato. .
¢) Capsantina, capsoru- 2
bina.
d) Licopenos. )
ey Beta-apo-8'caroicnal. L
E-t6l. Xamofilas:
a) Flavoxantina.
b} Luteina. -
E-162. Rojo de remolacha y beta-
- nina. - :
il. Conservadores . -
. P Dosis méaxima de uso: §.000
E201. Sorbato sodico 1.1+ L ppm. expresado en acido
E-202 Sorbate potdsice .. . [ soroC0 SOI08 0 € COMBE
E-249. Nitrito poidsico.........}\Dosis maxima: 150 ppm,
E:250, Nitrite sodico .. ........ solos o0 en combinacion.
E-251. Nitrito sodico . ........ YDosis méxima: 300 ppm,
E-152. Nitrile potdsico......... solos o en combinacion {1).
HI.  Astioxidantes
. L Dosis maxima: 500 ppm,
E’g% ::Ld{:blfoa:ggl;géco...... solos ¢ en cumbi_nacfém
E-S{BZ' A o bit calcico expresadas en - dcido L.
-302.  Ascorbato Cico .. ... ASCOrhICO. o
- E-304. Palmitato de ascorbilo (2) ‘
3) . Dosis maxima: 500 ppm.

{1} Cuando emos productos se utiticen conjuntamente. ' doys mdxima no podra ser
supenor & 30 ppm, sin sobrepasar tas dosis parciales . . -
(23 Utilizacion exclusivamenie en 1a fabricacion de sobrasada
{3} Cuando este producie s ubiiive conjuntamente con «E- 300 Atwdo L. wcérbicos
yo «E-301, Ascorbato sgdicow, 1z dosis maxmz conpunia de ulthracion no podra
sobreoasar fas 50G opm, o

- Dosis - maxima de uso: 200



