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Lunes 4 febrero 985

" ORDEN de 24 de enero de 1985 por la que se a rueba
la Lisia Positiva de Aditivos para uso en la elaborg-
cion de salchichas crudas, .

Al Ministerio de Sanidad y Consume corresponde la autoriza--
ctbén ¥y publicacion de las Listas Positivas de Aditivos, en las que
se incluyen los gque pueden utilizarse en cada grupe de alimentos
o productos para consumo humano.

Direccitn General de Salud Piblica ha elaborado v propues-
1o Ja Lista Positiva de Aditivos para uso en la elaboravion dec
salchichas crudas que, previo informe de la Comision Interministe-
rial para la Ordenacion Alimentaria, ha merecido 1a aprobacion de
la Subsecretaria de Sanidad y Consume, tal como dispone et
articulo 2.° 1, del Real Decreio 3177/1983, de 16 de noviembre.
“En su virtud, en uso de la facultad que le confiere el articu-
lo 4.9, 1, d), de la Ley 26/1984, de 19 de jutio,

_ Este Ministerio, 2 propuesta de la Direcciéon General de Salud

Piblica, ha tenido a bien disponer;
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Primero.—S¢ aprucba la List2 Positiva de Aditivos para uso ent
la elaboracién de salchichas crudas, que se publica como anexo a
Ia presente Orden. : .

- Segundo.~La relacién de aditives contenidos en esta Lista
Positiva puede ser modificada en ¢l caso de que posteriores
conocimientos cientificos o técnicos 1o aconsejen, y serd permanen-
temenie revisable por razones de salud pablica o interés sanitario,

Tercero.-El cortenido de esta Lista Positiva no excluye el
cumplintiento de las exgencias que establecen, a efectos de
Registro General Sanitario de Alimentos, el Réal Decreto 2825/
1981, de 27 de noviembre, ¥ Real Decreto 3177/1983, de 16 de
noviembre. ) o

Cuarto.-Queda prohibida en 1a elaboracién de salchichas crudas
la utilizacidn de cualquier aditivo gue no figure en la Lista Positiva
que se incluye como anexo a esta Qrden. .

- Madrid, 24 de enero de 4985, :
" LLUCH MARTIN

ANEXO
Lista Positiva de Aditivas para en Is elaboracién de salchichas
- crodas
Ll Xty méxima
1. Colorantes.
E-100 - Curcumina. RPF
E-120 Cochinila (actdo carminco) - 50 ppm {1}
E-102 Tartracina. . i 150 ppm {1} -~
E-127 Eritrosina. ] ; 150 ppm (1)}
2 Conservantes. =
2.t Sulfios: : ' o
E-221 Sulfito sédico . 450 ppm, expresa-
- o & easo
E-224 Disulfito potasico o pirosul- .
fito potasico : . 1450 ppm, expresa-
N o : do cn SO7
3. Antioxidantes. ST s T
31 Productos que solo tiendn accién| -
* antioxidante: S
E-360 Ac-l-ascorbico ° 500 ppm
.. E-301 - Ascorbaio- de so;liq_*‘-:_-’ . _pp?q e
.32 Sinénjicos de anuoxidantes: . . . Lot
E-330. Acide citrico. BPF
- E-331 . Curato  sodico » BPF

4. Emuisionantes, estabifizantes, espesantes.| - PR

. 4.1 Feculas, vegetales, almidones . 20.000 ppm
. 4.2 | Aricares. o : S.QOO'pprri_

5. ' Acidulantes: e Co
E-270 Acido lactico = v oii - Y BPE
E-325 Lactato de sodio. . BPF -
E-326 Lactato de potasio . BPF -,

{1} La canudad méuima de colpranies no podra ser
sohrepasar las dosis parigles.
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" ORDEN de 24 de enero de 1985 bor.!d éue se aprueba
la Lisia Posiiva-de Aditivos para uso en la elabora- -
cion de salazones cdrmicas curadas o no :
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Al Ministerio de Sanidad y Consumo corresponde {a autonza-
cién y publicacion de las Listas Positivas de Adilivos, eo las que
s¢ incluyen los que pueden utilizarse en cada grupe de alimentos
o productos para consumo humano. - :

La Direccidn General de Salud Piiblica ha elabarado y propues-
‘10 ia Lista Positiva de Aditivos para usc en Ia elaboracitn de
salazones carnicas curadas o no que, previe informe de la Comision
Interministerial para la Ordenacion Alimentaria, ha merecido la
aprobacién de la Subsecretaria de Sanidad y Consumo, tal como
dispone el articulo 2.% 1, del Real Décreta 317771983, de 16 ce
noviembre. : '

En su vinud, en uso de ia fecuitad que le confiere
lo 4% 1. d), de Ix Ley 26/1984, de 19 de julio,

Esie Ministerio, a propuesia de la Direccidn General de Salud
Pablica, ha tenido a bien disponer:

¢ articu-

Primero.~8¢ aprueba la Lista Positiva de Aditivos para uso en
la elaboracién de salazones carnicas curadas o no, definidas en ei
articulo 4, 5, de 1a Reglamentacién Técnico Sanitaria de Industrias,
Abmacenes al por Mayor y Envasadores de Productos y Derivados
Cérnicos Elaborados y de los Establecumientos de Comercio af por.
Menor de la Came v Productos Elaborados, aprobade mediante
Reat Decreto 37971984, de 25 de enero. .

-Segundo.-La relacién de aditivos contenidos en esta Lista
Pasitiva puede ser modificada en el caso de que poesteriores
conocimientos clentificos o 1écnicos 1o aconsejen, y seréd permanen-

“temente revisable por razones de salud publica o 1nterés sanitario.

Tercero.—El contenido de esta Lista Positiva ne excluye el
cumplimienio de lds exigencias que establecen, a efectos de
Registro General Sanitlario de Alimentos, el Real Decreto
282571981, de 27 de noviembre, v et Real Decreto 3177/1983, de
16 de noviembre, ’

Cuarto.—Queda prohibida la utilizacién para uso en fa elabora-
c16n de salazones cimicas curadas o no de cualguier aditivo gue no
figure en la Lista Positiva que s¢ incluye coma aneao a esia Orden,

Madnd, 24 de enero de 1985.
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LLUCH MARTIN

ANEXO

Lista Positiva de Aditives para uso ex la elsboracién de salazenes ‘

_ cdrnicas curadas ¢ oo

Do m&xzm‘i
1. Conservadores. r . A A
E-250 Nitcita . sodico 75 ppsxgd(l}exm €n nitn-
) ] 1o sbdico. -
E-252 Nitrato potasica, . - {200 ppm (i) expresada ex m-
. " © 7] tmatopotdsica .
2. Antioxidantes. o - - - e B
21 Productos que tienen s P PR
[ = loaccidn onidanter |- LT i in
[ .~ 7 E-300 Acido L-ascorbico : 500 ppm
. - =301 Ascorbato de so- .
d:_o R 00 ppm L
“{ .. 2.2 Sinérgien.de antioxidan. [T . f o one T bl b
) e iles B L 3 Crecsroal e e :"‘f:;"';‘j
| 'E-330 Acidot oitricg 1 | SIEEL T, ;r.'n,l'\m..'v:;_,
C o B ARG b R e
F3 ddidulanges T AT
: E-270 Acido lactico. o) BT
- Lactato sodico.
E-326 Lactaia poldsico
4. Reguiadores de la madurdﬂgn,- »
‘Stanters _microbianos. | ... iy oo BiPE oo
Azear« e RRO 3 et 1 16.000 gbml' !

IR T 5 I

" {1} Cuando s emplean conjuniamente estos adimivos la dosis maxina ca
o podrd ser superior 3 250 ppm. sin sobrepasar las gom parciales.




