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Peyatas
por {itro

2.3 Fracuiones con ua punto inicial de destilacién
superior & 200° C, un punte final méximo de
a50° C, v sin especificacién de su contenldo
en hidrocarburos determinades ... .. .. . .-
Las mismas fracclones ocon un intervalo de
dastilacion inferlor a 30°C
Fracciones que por su intervalo do destilacién
:10 puedan Incluirse en los apartados ante-

DM sih e wee err rms eE eme emr tee mee mmp ds dee wwn
Las fracciones comprendidaa en lox apartados
anteriores, case de que se esteblezcan para
ollag condiciones especiales, relativas a sus
caracteristicas fisicas o quimicas, sufrirén un
recargo de
Eter de petrdles 35780 v 50/70 ..

4

24

ez
2.5

38
230

28
Pasetss

par
tonaigdsa

=, Naftas

1.1 Naftas pare uscs generales ... ... ... ... .., .. ..
3.2 Naftas para la labricacion de fertilizantes m
trogenados v gases manufacturades ... ... ... .
Cuando el contenido en azufre.de estas frac-
rionas esté cornprendido entre 30 y 200 partes
por millén, el precip sufrirh un.recargo de
500 pesatas por tonelada, ¥ cuandg sea infe-
rior a 30 partes por millén -de 800 pesetas por
Lonelada,

46000

1l D00
a3

t Gases licuados de petrdles ex refinerio

Precio de venta ex refineria de! GLP comerclal
a «Butano, 85, A~ .. .. .. ... 42 000

Tercero.—Desde lgual facha, los precios de venta al publico
de los envasass en que se& suministren los aceites minerales se-
ran los siguientes:

Peaetas

Tama#thos por unidad
Bidonas de 200/220 litros ... 2.400
Bidones de 56 litros ... 850
Bidanes da 50 litros 835
Latas de 20 litros ... 350
Latas de 18 ltros ... ... ... .. 50
Latas de 10 litros .., 210
Latas de 5 liktros ... ... ... . . . e e e 125
Latas de 2 Htros ... ... .. . .. .. ool 70
Latas de 1 litro ... ... ... .. .. e e el 40
Plasticos o frascos de 1 litro ... .. ... oo 0 oe o 32
Botea de 374 de litro ... ... ... ... ... .. e e e .. 30
Botes de 1/2 U0 ... ... .. .. o on e e e e e 25
Botas de /4 de litro ... .. ... .. .. 18

Cuarto.—Se deroga el articule 9. de la Orden de] Ministerio
de¢ Hacienda de 28 de julio de 1973, en el sentido de que los
gcoites lubricantes fabricadas con marcs extranjera produzcan
un hensficio & la rents de Petrileos equivalents al obtenido en
w8 de marcas nacienales. :

En su consecuencia, el canon de comerciallzacidn, previsto
en el segundo péArrafo del apartado 2.8 de la Orden de Hacien-
da de 1 de {unic de 1978, serd fijado por la Delegacién del
Gobier:eo en CAMPSA a la vista de lzs circunatencias con-
currantes.

Quinte.~Los precics de venta al pablico de los productos,
ast como w8 recargos ¥ descuentos, no modificados por la pre-
sente dispasicidn, continuaran viganties,

Sexto.—Las nuevos preclos sefialados sn la presente Ordon
se aplicarin a los suministros pendientss de elecuclén el dia

de su enirada en vigar, aunque log pedidos correspondisntes
tengan feche anterlor. -

A estos efectos, me entiende gque son suministros pendisntes
de efacucién aquelics sn qua ésta no ss haya realizado en todo
¢ en paris, por encouirarse, en este Gltimo supuestc, en fase
o an vias de realizacién a las cerc horas del citado dfa de
entrada en vigor de Ia presents norma.

Lo que comunico a VV. EE.

BYA U CO cimlaﬁlao Tectos.
Madrid, ¢ de snero de 168S. P m-, re *

MOSCOSO DEL PRADO

Excmos. Sres. Minlstros de Economfg y Haclends y de Industria
y Energia.

. 8505

CORRFECCION de errotas de la Orden da 2! de
noviembre de 1084 por la gue ze opruchan lgs
normas de calidad para Ios conservas vegetales.

Padecidos errores de impresion sn la lnsercidn de los apeios a la
citnda Orden, pubticads an ol <Boletin Cficjal del! Fstado nimeros 287,

Y

© 28 y 200, de fechaa 30 de noviembre ¥ 1 v 3 de diciembre de w04, 26

transcriben a continuarion, (ntegramente, Ja Orden ¥ anejus cilados:
Excelenttisimos sefiores:

La Reglamentacién Técnico-Sanitaria pera la elaboracidn y
ventu de conservas vegetales fue aprobada por Resl Decre- .
to 2420/1078, de 2 de junio. En su articulo 13 se dispone que
ios productos contenidos en log grupos genréricos, regulados en
la citada Reglamentacion, podran ser objeto de normas espe-
cificas que complementardn, en cada caso, las especificaciones
generales astablecidas, ’

Procede, por tanto, aprubar las normas de calidad para las
conservas vegetales esterilizadas térmicamente, alendiendo a
la evolucidn experimentada en los ultimmos afios por este sector
industrial, que aconsejs la modificacién de las actualmente vi-
gentes v 8l desarrello de las de aquellos elaborados gque no las
tuvieran, Todo ello se ha realizada teni®nde en cuehts la nece-
saria armonizacléon que debe existir epire las nermas de expor-
tacidn vy las que regulan los productos destinados gl mercado
interior. '

En su virtud. previc informe preceptive de la Comisién In-
terministerial pars la Ordenacién Alimenlaria. a propuesta de
los Ministros de Economia y Hacienda, de industria v Energla.
de Agricultura. Pesca y Alimentacidn v de Sanidad y Consume.

Esta Presidoncis de! Gobierno dispone:

Articulo 1 ° Normas de calidad para las conservas vegetales.

Se aprueban las normas de calidad para las conservas vege-
taies esterilizadas térmicaments, destinadas a! consumo directo,
gque figurad como anejoa a ia pregente Orden:

Anejo numsera 1.—Norma técnice general,

Ansjo numera 2. —Albaricogue.

Anejo nimeig 34.—Maelocotan.

Anejo namero ¢ — Peras,

Anejo numarg 5 —Cerezas,

Anojo nimerg & —Ciruelas.

Anejo numaere 7.—Gajos de mandarinas.

Anejo nimerns 8.—Uwvas.

Anejo numero 9.—Fresas. frambuesas, grosellas moras.

Ansjo numere '0 —Ensa'ada de frutas,

Anejo nemero 11 —Cactel de frutas.

Alejo numero 12 —Alcachofas.

Anejo ndmero 13 —Rspdrragos.

Anejo numero 14 —Judias verdes.

Anejo nimero 15 —FPimientas,

Anejo nimero 18 —Tomates.

Anejo numero 17 —Setas, ’

Anejo nimero 18.—Niscalos ¢ rovellones,

Atejo nlimero W —Champifién.

Anejo namero 20.—Habas.

Anejo numere 21 —Guisantes frescos,

Anejo namero 22 —Garbanzos.

Antejo ntimero 23 —Alubias,

Anejo numero 24 —Lentejas.

Aneja nimero 25 —Guisantes rehidratados.

Anejg nimera 28 —Acelgas.

Anejo mimero 27. —FEspinacas.

Anejo nimero 28 —Puerros.

Anejo nimero 26 —Zanahorias.

Anejo namerg 30 —Remolacha de mesa,

Anejo numerc 31.—oliflores.

Anejo numero 32 —Coles de Bruselas.

Anejo numere 13.—Pisto.

Aneja namerc 34 —Menestra.

Anejo nimere 35.—Macedonia,

Ansjo namaro 36.—Patatas,

Anefo namera 37 —Pepintllos.

Ane] o numere 38.—Ensartado de vegetales.

Anefo nimera 39, —Cenfiturss, jaleas, mermoladas de frutas.

Anejo numero 40.-—Dulce ¥ crema de membrillo.

Anejo nimero 41 —Dulca ¥ crema de frutas.

Anejo nimaro 42 —Encurtidos de vegetales,

Art. 2. Normo técnico general y normaas especificas.

2.1 Las conservas que dispongan de norma espgcifica, apro-
bada en el articulo 1.°, deberdn cumplir, ademas, la norma
técnica general en todo cuanto no se oponga & lo dispuesto en
aquélla.

22 Las conservAs que no 58 contemplen sn UDA nOrma 65-
pecifica deberdn cumplir, en todo ceso, los requisitos que para
estog productos se establscen sn la norma técnlca general.

DISPOSICIONES TRANSITORIAS

. Primera.-—Se concede un plaze de s6is meses contados a
partir de ia antrada en vigor de la disposicidn, a loa fabricantes
o importadores de conssrvas rvegetales, pars adaptarse a los

- requisitos astablecidos en la preseate Orden ministerial, -

- Segunda--En cuanto a los plazoa para la aplicaciém de la
‘exigencia de la informacién obligatoria dol stiquetido ¥ la
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rotunlacién, establecida en al punty 18 de Ja norma técnica
gonfral, se estard s lo dispuesto en sl Heal Decreto 2058/1002.
de 12 de agosto, por sl qus 3¢ aprueba la norma general de
stiguetado, presentacién y publicided de los productos alimen-
ticios envasadons, .

DISPOSICION DEROGATORIA

salvo o expresndo an las disposiciones transitoriza, guedan
derogadas las Ordenes ministeriales de Indusiia ¥ Ensergts,
de 15 do julic de 1968, de 22 de agosto de 1969 y_de 22 de sep-
tipmbra de 1973, la Orden del Minisierio de s Presidencia de

24 de noviembre de 1982 ¥ toda otra disposiciém, ds igual o
inferior rango, que se Oponga & lo dispuesic en la pressute
Crden.

Lo gue ocomunico a VV. EE. para su conocimionto ¥ sfectos.
Madrid, 21 de noviembre de 1884,

MOSCOS0O DEL PRADO Y MUROZ

Excmos. Sres, Ministros de Economia y Haclenda, de Industria
"y Energis, de Agriculturs, Pescg y Alimentaclén y de Sani-
dad v Copsumao.

ANEJO M3

MORMA TECWICA GENERAL.

1.1. OBJETO.

Esta norma establece las condiciones thcnices generales y de cali-
dad gque deben rsunir todas las copservas vegetales esterilizadas térmicemente,

con deatino al

consumo directo, que se comercialioen en territerio naclonale

Asfmisme obligerd a las conservas de irportacién,

1.2, CONDICIONES GENERALES.

[N

las conservas vegetales cumplirfin lo@ requisitod que, para estos
. productos, se establecen en la Reglamentacifén Téenico-Sanitaria pars la slahow
racifn y venta de conservas vegetales, aprcbads por Real Decreto dos mil cua-

trocientos veinte/mil

novecisntos setenta y ocho, #a dos da Junio, en 1a prem

sente MNorme y, en su caso, en las reapectivas Normas espec{ficas.

Asimismo, no contendrén sustancias extrafian & las materias primes
empleadas en su eleboracién o que prejurguen un deficiente estado higiénicon o
eanitario, especlalmente agentes patSgenos ¢ perjudicisles para el proplc proe

ducto,

Los envases de las conservas vegetmlea cumplirén lo dispuesto en
1s cltada Reglamentacidn Técnico-Sanitaris, asl como la legislmcidn vigents
sobre caractaristicaa y formztos de los mismos {0.M. de vaintiuno de Junio da
mil novecientos ochenta y tres, Boletin Oficfal del Estedo da treinta ds Ju-

nio).

1.3, FACTORES GENERALES DE CALIDAD.

1.3.1. Defecios tolerables y excluyentes,

: Se considera defecto tolerabls todo aquél qus no afacte gravementas
al maspecto o comestibilidad del producto, Por tanto, pueden admitirse en
las proporciones que fijen los limites y tolerancies que me establezcan en

1as Normas especificas.

Su determinacitn se hard, de no existir indicacidn en contra, en
porcantaie en unidades de masa que contengan dicho defecto en relaecifn =l
peso escurride, o al contenido neto, en caso de no existir liquido ds go-

bilerno,

S5e considera defecto excluyents nagufl que afecta pravemente al
producte, haciéndolo impropio_para el ¢onsumo., Para dichos defecton no hae

br& tolerencia,

1.3.2, Caracteres organoldpticos.

A.- Tipice.— Es el color, oler o sabar caragtsrfsticor de la elam
boracidn, teniendo en cuenta sl proceso s qus ha aido sometida la materia

nrips.

B.- Aceptable.— Es el color, olor 0 meabor, que presenta diferen~
clax respecto &l tipico, debidas a defectos de la materia prima espleads, o
dal proceso de fabricacibn, de escasa importancia,



C,= Anormal o exirafic.,— Ea al c¢olor, cloe 0 sabor, que difieren
dal tipico lo suficients comc para consldarar qus sus caracteristicas no pe
corresponden ¢on las propias de la eisboraciin © incluso puedan llegar g
resultar desagradablus.

El color, olar o sabor, anormales o extralics son defectos exclu-
yantes,

1.3.3, Defectos superficiales.

Son aquellos gue, localizados sobre la piel o la superficies dal
producto vegatal, afectan a la buena presentacide del producto, Pueden con—
aistir en manchas o lesiones, defectos de pelado o lavado, restoa, de ata-
quea de perisitos animales o vagetales, ete,

:

1.3,4, Textura., ~

Se entiende por defecto de textura la carencia de lag condiciones
normales de comestibilidad que puede manifestarsa en el producto, como con—
sencuencia da no haberse recolectade con la oportunidad debida, no haber
sido sometide a prepacacidn adecuada o proceder de variedades impropias pa-
ra la cORBETVa. ' .

1la estimacifn de este parfmetro podrd hacerse arganolépticamente,
teniendo, tanbién en enenta log factores fmai&loglcus gque permiten juzgar su
grado de desarrcllo.

1a textura da wn producto puede conmiderarse como:
_ MMpica.= Es la textura caracteristica del producto elaborado.

Aceptable.~ Cuando sin aer tiplca, conserva las condiciones suff-
cientes pura su cowestibilidad normal. .

Angrwal.— En este caso, la textura es tsn deficiente que hace de—
spgradable su comestibilidsd. Se considera defecto excluyente.

1.3.5, Integidad‘.

S5e considera que la parts vegetal conserva su integridad cuando
mantiene su forma y cierta consigtencla en el producto terminado. Se aplica
ests término tanto a la fruta u hoptaliza entera, como a las divisiones de
éptaz en partes regulares, cuando asi sea la forma de presentacifn dal pro-
cdusto.

Se consideran defectuosas aquellas piegas que estan malformadas,
aplastadas, deformadas, con defectoms de cortade o deshuesade, rotas, etc.

1.3.6. Homogeneidad.

El contenide de un envase debera presentar aspecto homogéneo en
cuento a coloracidén, gradoe de desarrolle, tamafio, consistencia y cualquier
otro atritmto que se utilice en la categorizacién del correspondiente pro-
ducto.

Para los diverscs productos elshorados, no se permitirf la mezcla
de distintes variedadea ds un miamo componente dentro de un mismo envase,

M los exvanes ¢que tengen parta del producto viaibls, fote doberf
ser Yepresentativoe dal canfinto, de ecusrdo con la elaboracidn do ¢ue B8
trata. :

La uniformidad de tamafio se estimard mediante la relacién entre
lco tamefios “wodlics miximcs®” ¥y "wedics minimos",

Por los tamafics "medios méximos" y "medios minimos" ee entiends el
wvalor medio ds las piezas de apariencia mayer o menor, respectivamente, ques
supongen 8l 20% en mass o niimero’ & las contenidas en el envase, cuando
éate sea de formato igual o menar do BSO ml., o el 10% cuando el envase sea
mayor. Cuando el envase tengm menos ds 10 unidades se tomarfn los suficien-
tes envesea hasia completar como minimo dier unidadas.. g

la wiformidad respecto Bl color, se estimard por el porcentaje,
en masa, respecto al peso escurrido, de las piezas que discrepen del grado
ninimo establecido o del color dominante de la muestra.

1.3.7, Turbidez.

t Bs el grado de transparencia del ligulido de gob:.emo. So medirf

con el turbidimatro de Kertesz.

1.4, CARACTRRISTICAS TECWICAS.

1,4.1. PH..

Sa medird mediante potenci&ie’tvo sobre el producto:homogenelizado,
referide a 20°C,

En las conservas de frutag el PH no deberi ser supsricr a 4,5,
En las conservas de hortalizas, en que la esterilizacifn t&raica
no se realice en autoclave o por procesc que garantice los mimmos resulta-

dos. el PH no deberd ser superior a 4,5.

1.4.2. 58lidos solubles. h

Se medira mediante lectura refractométrica, referida a 20°C, del
producto homogeneizade ¢ del liquide de gobierno, si lo.tiene, Sa expresard
. an grados BRIX.

1.4.3, Espacio libre de cabeza de bate.

En envuses de formato comprendidos entre 225 y 1.700 ml., la altu-
ra del espacio libre o cabeza del bote en las cuonservas no debe ser supe—
rior al 1% de la altura interior del envase.

?ar‘a envases de capacidad superior a 1.700 inl., la altum no Bupe- .

rard el 7% de la misma.
i.4.4, Contenido neto.

Es la cantidad del praducto que existe en &l intariar del envass.
Pucde wedirse en masa o en volumen.

919
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cant:{dad nominal: Es la masa o volumen del producto gua se consig-
ma en el etiquetade,

Contenido efectivo: Es la cantidad {masa o volumen) de producto
.qoe contleps realmente el envase., Cuando Se exprese en unidades de volumen,
" e entenderd referide a }a temperatura de 20°C.

Be entiende por pesc escurrido efectivo, la masa del producto que
partisiece sobre im tamlz, ligeramente inclinado, de malla de 5 mm, y alam—
bre de 1 mw, al ¢cabo de 2 minutos. 51 las plezas del producto fueran tan
poquefiag que pagaran por este tamiz se emplearfa uno de malla inferior. La
owarficls del tewmls mo serd superior a la equivalente a wn circule de 20
oy do difmetro, para los envases de formato igual o menor da 850 ml., ni
os 30 cm. o dlémetro, para loa superiores a éste, hasta 5,000 ml.

Xl contenlds noto y el peso escurrido deber&n ser los miximos que
per-ita ol proosso ds slaberacién.

Lo pepds sscurridos qus, como minimo, deben cumplir los productos
o norea sspecifica ¥y con liguido de gobiamo. epe geflatan en lae mismes,

lon oortenidos petos nini.mos, en gramos, para las principales ela-
m merand

CONTENIDOS NETOS MINIMOS BN CONSERVAS VEGETALES

AL AGUA, ALMIBAR Y ALMIBAR DENSO.

Capacidad Contenido neto | Contenido neto Contenido neto|
Nominal (wl) | ~ AY agua (g} _ | Almibar lig. {g) Almibar denso (g}
- . 2 24 28
63 . a2 a5 55
7L ' 55 60 65
lo6 a0 - ’ B85 0%
125 {2) 100 110 125
152 15 120 140
155 (5) 125 135 150
170 (1) {8) 135 145 175
212 (1) i85 _ 200 238
228 {1) P05 22t 265
238 220 ° 240 280
250 (2} 235 250 ) 300
314 290 312 380
o) 845 365 440
425 (1) 360 420 510
4a5 {1} 415 440 : L
530 535 . 575 625
720 660 - 700 850
850 780 _ 840 1.030
1.082 o978 : 1.040 1,250
1.275 {1) (4) 1.185 1.250 1.530
1,700 .B60 1.870 2.050
2.550 - 2,500 2.650 8,300
8.100 2.800 3,110 3.800
4,250 4£.000 4,250 £.250
10,200 9,600 10.300 - 12,700
WoTAde

(1) Estes capecidaden po reviserfin on wn plazo mixinoe ds & xfios & partir de
la sntrads en vigor de la Orden Ministerial.

(2) Capecidades adnitidag durente un periocdo da 10 sfios & pactir Gs 1 eo=
trada en vigor ds 1a-Orden Ninistrial,

{3) 5510 para conserves de guisantes sa envages votdllcos,
(4} 8510 para Minsariadon da yegetulea® en envases petSlicom.

(5) G exclusifn da 1sm conservas de gulodntes, mieatres 9o wtilics 1n 0~
pacidad da 170 al on eotas OUKASIVAR. '

T
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3.4,8, Tolerencies,
nmmawlmaummmhmm

siguientes requisitos, de scusrds oon 1a legisluoiln vigente e cunto al

ﬁmm@mduummmmwumn

] ente-
dhmowlmudiodelmﬂﬂdohhmﬂm
uudebwdummmﬂdnndwbmmma
musetreo utilizado. . )
b ma&mn&ﬁmhmmmnmmmrmh wuperior
al uﬁ:iuo)'bnlu-ado perk infepice al ariterio 3a rechazd dol siptans de
mmstreo utlilizado. .

o)} Ningiin envase deberd tener un error por dafocto guperior al do-
ble dal error miximo por defecto tolerado. El error mAximo por dafecto to-
Jerado en al contenids de un envase se fija del modo sigui:ente:

Yrrores miximos por defeats tolerado en

Cantidad nomipal.
el contenido da ag envase.

1

En gramos o
en mililitros

En % mass noainal o

Masa nominal graada ©
ey en % volusen nominal

woluman nominal en mililitros .

5 a0 » -
50 a 100 - _ 4,5
100 a 200 45 5
200 & 300 - : -
800 a BOO 3 18
m.lcm_ - _
1,000 & 10,000 1,5

X idades de
2n la 1icaoién del ouadro, los valores calculados on un
“ohm&mhamsmmurwmlqmu indlcan en
tanto por olento, nudmdaulnpcrmahdﬁoinadeg-mo milili~

- ,

1.5, CAYEOORTAS COMEBCIALES.

o Fera distinguir las distintes calidades dentro de un misme tipo de
elaboracidn, se establecen catagorias ocomarclales,
Para designar las distintas categories comerclalea habra de em-

sares, necasari te, uno de los términos gue en este apartado se ‘relacia—
: plr'a 1as l’-;:’ Q;l. dantro do cada cabegoris, se consideran sinfnimos,

#in sbrevistiras,

) Los prodictos con norwa especiiica se  ampararin,
en laa eatsblecidas e las mimman. :

mxclusivamente ,

En las elaboraciones que no estén especificamente normal izadas ne
se har@ mencidn ds la catsgoria comercial.

Las categoriss comercizles establecidas son:

EXTRA.~ Log productos clmifiocedos en eots categorfa mon aquallos
an 108 cuales los ingredisntes han sido somatidos & una eamersda nelecoléa
¥ & tn ssmerado prooceso dea slaboracifa dando por resultedo w producto da
oslidad awericor, La tolerencia en produnto qus no corrssponds. s esta cato-
goris, ¥y sl a la siguients, sard del 5% en masa,

PRIMETA.» Los produstos clasificados en estn categoria son
llos = los cuales low ingredisntes han sido acmetidoa a uma buena mal
cifn y & wn  culdadoso proceso de slaboracifn, dando como resultado wn pro-
dueto de buens calidad, La inlerancia en producto que no corresponda & 68
ta catagoria y af & la inmediata inferior sard dsl 10X &n masa,

SEGUNDA.~ Los productos clasificados en eata categoria son aque—
llos en los cuales loa ingredientes han sido pometidos a una somers selece
cién, paro el producto refultants refine las condiciones suficierntes de pre-
sentacidn ¥y copegtjbilided. La twlarancia en defactos no excluyentes garf
del 15% en masa. ' :

1.6. ETIQUETADG Y ROTULACIONM.

l.6,1. El etiquetsdo de los envages ¥ la rotulacién de log embalajes debe—
rén cumplir el Real Decreto 2058/1982, de 12 de Agosto, por el que
sa apruaba 1a Korma general de etiquetado, presentacién y publicidad
da loa productos alimenticioa envasados.

1.6.2. La informecidn del etigquetado de los envases de lom productcs suje-
' ‘tog a asta Norma, destinada a la venta directa al conswmidor final,
as{ como los suninistrados & los restsurantes, hoepitales y otros
sstablecimientos ¥y colectividades aimilares, constard obligatoria—

mente das las siguientss especificaciones:

1.6,2.1, Denamimacidn del producte.

Sard ld denominacifn comercial designada en la correapondien—
t= Norma especifica completads en mu caso por les leyendas especificas
relativas a la dencminacisn establecida en la misma.

La denoninacidn "al natural" no podrd aplicarse mis que a las
conservas vegetales elaboredas con loa alimentos gue las caracterizan,
con la adicién optional de agua y/o con pequefias cantidades de sal co-
miln, azucar y los8 aditivos especificamente autorizedos para esatos ca-
508,

1.6.2,2, Cateporia comercial.

Se harfl constar las designaciones de calidad establecidas en
las correspondientes Normas especificas, .

Queda expresamente prahibide e} empleoc de adjetivos ealifica—
tivos diferentes a dichas designaciones de calidad.

1.6.2.3, Listas de ingredientes.

Ird precedida de la leyenda *Ingredientes’,

Se mencionaran todos-los ingredientes por &u nombre especifi-
co en orden decreciente o8 gus Kasas, .

819
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Los aditives se designaran por el grupo genérico al gque per—'
tenacan seguido d&  su nombre especifico, que puede sustituirse por el

ndmero asignado por la Direccibn General de Salud Pinlica.

Serf de aplicacidn, en su caso, a los productos sujetos a es—°
P J

ta Norma lo dispuesto en los diversos apartados del Articule 22 del
titule IV gel Real Decreto 2058/1982, de 12 de agosto,

1.6.2.4, Contenido neto.

Se expresari utilizands como unidades de medida: litro, cen-
tilitro, mililitro, kilograme o grame, sepgin los tasos.

Para los productos alimenticios sdlidos envasados con liquido
de cobertura o de gobierno (agua, soluciones acuosas de azicar ¢ sal,
vinagre, jugos de fruta, de legumbres y hortalizas, etc.) deberd indi-
carse, ademis del contenido neto, el peso sscurrido, ambas imdicacio-
nes irdn precedidas respectivamente por las leyendas: "Contenido neto”
¥ "Peso escurrideo".

1,6.2.5, Marcado de fechas.

1.6.2,8,1. Fecha de envasado.- 'S@ ewpresari mediante la leyenda

“fecha da envasado" especificando el dia, mes y afio co-
rrespondientes,

Podrd troquelgrsa en ja tapa el dies, me9 y afio sdlamente, en
cuyo raso, la leyenda "fecha de envasado™ de la etigueta se com—
pietaré con le expresibn: "Vease la tapa”.

1.6.2.5.2. Fecha de duracibo minima.e Se expresaré£

1.6.2.5.2,1, Mediante la leyenda 'consumir preferentemente
entes del fin de", seguida del afio para los pro-
ductos .cuya duracidén sea superior a diecloeche
meses.

La fechn de duracifn minima podra expresarse también me-
diante un plazo a partir de la fecha de envasado, siempre gue
las indicaciones correspond:.entes figuren juntas en la eti-
queta,

1.6.2.5.2,2, Todas les fechas citadas se indicardn de la for-
ra siguientes:

-= El dfa: con la cifrm & cifras correspondientea,

- == El mes: ¢on su nombre & con las tres primeras letras
de dicho nombre o con doa dfgitos {del 01 al 12} que
correapondan.

—— El afia! c¢on sus cuatro cifras o Bus dos cifras finales
Las indicaclones antedichas estarfin separadas unams de

otras por gspaclos en blanco, punto, guidn, etc., Balvo cuan—
do €l mes ge exprese en letras.

1.6,2.6, .sligagicaes  Jra la conservacidn.
Se iny’.arfin ias instrucciones pasrs su conservacidn si de su cum-

plimienta ‘iep~ndiera la validez de lag fechas marcadas.
1.6.2.7. itdo de ampleo.
Se haran tonstar las instrucciones para el uso adecuadc del pro—

ducte aiimenticig en los cascs que Su omisidn pueda causer una inco-
rrecta utilizacisn del mismg.

1.6.2.8, Identificacidbn de la empresa.

Se hari constar &1l nombre o la razdn social o la denaminacién del
fabricante, envasador o importador ¥, en tode caso, su domicilioc y el
nfimers de registro sanitario correspondiente.

Cuando la elaboracidn de wun producte se realice bajo parca de un
distribuidor, ademis de figurar sus datos, se incluirdn los de le in-
dustria elaboraders o su nimers de registro sanitarie, precedideo por
la expresién: "Fabricado por",

1.6.2.9, Jdentificacidn del lote de fabricacidén.

Todo envase deberd llever una indicacidn que permita identificar
el lote de fabricacién, guedando a diserecién del fabricante la forma-
de dicha jdentificacibn.

Ser& obligatorio tener a dispusicibn de loa servicios competentes
de la Administracién, la documentacidSp donde consten los datos necesa-~
riog para ilm identificacidn de cada lote de fabricacién.

1.6.3. Informacidn complementaria ohlipatoria.

Deberfn mencionarse los parémetros a que obligan las Normas Técni—

ca General y las Normas especificas.

TR,

La informacifn de los rdtulos de los embalajes de los productos su-
jetos & esta Norma, destinades a la venta directa del consumider fi-
nat, as! como los suminisirados a los restaurantes, hospitales ¥
otros establecimientas y colectividades similares, constard obliga-
toriamenle de las Siguientes especificaciones:
—— Denmainacidn de producto o marca.
— Nimero y conterido nete de los envases.

. — Nombre o razén social ¢ denomipacidn de la empre=sa,

—— Instrucciones para ls conservacifn, caso de ser necesarlo.

1.6.%. La ccnsarvas  importadas, ademds de cumplic en el etlquetado de cus

eriaces y en los rétulos de sus embaslmjes con ias especificacionas
de los articulos anteriores, excepta el punto 1.6.2.8. “Identifica-
¢cign del lots de fabricacion”, debarfn hacer constar el pais de ori-
J-13.

£
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1.7. ELAPORACIONES TIFO.

1.7.1. Conservas de hortalizam,

Son las elaboraciones obtenidas egterilissndo las hortaliras con o
#in 1iquido de gobierno.

Podrén presentarse en piezag enterss o frozos, Cuando los trosca
Eean irregulares s5lo podrdn smpararse en Ja categorfa seguhdn.

1.7.2. Pulpas de frutas en su_jugo.

Son las elaborarionas obtenides cabarﬂizando loas fiuttos min edi-
cifn de liquido de gobieruo,

Podrdn presantarse en frutos enteros, en trozos, teituvedos, tami—
zados y en forma de cramogansdon ¢ creamas.

1.7.3. Frutas al Agus,

Son las elsboraciones .ob'taenidau exbarilizando loa frutea con adi-
cién de agus cowo lfguido de goblerno,.

Lmﬁ-uhonoparteadaﬁu‘bbammmsufbmymmnm
en &l producto terminado,

Podrdn prosentared Oomo nuenn onteros, sn pltades o.en trozos,.
1.7.4, ¥Frutas eq alnibar.

. Son les elaboracionss obbtenidas esterilizsndo los frutos oon adi-
cién de almibar como liguido de goblerno.

Podrén presantarss como frubtos estmros, en mitades o en trozos re—
gulares.

En ningin caso se emplearfin edulcorentes artificiales.
La graduacifn final del producto mers, come minimo de 14° BRIX.

Los alafbares ee clesificarém atendiende a &u graduscibn en el
producto terminmdo an:

Dencminacién. Grades BRIX,
Almfbar ligeroc de 14% a4 17*
Algdbar de 17¢ a 20°
Almfbar denso ‘ mis de 20°

En la atigueta, y com: leyenda especifica, ea obligatorio hacer
constar la greduacidn del almibar, siendo optativo el hacerlo des wnz de las
siguientes formas: '

A} Segin la clasificacifn anteriovr.

B) Marcade los limites deniro de los cusles esti comprendida la
graduaciin del elmibar de la forma siguiente:

Alafbar cosprendido SRLY® sererses ¥ ansesens ¥ BHIX, §
Almibar 'lupu':l.ut' B everesss ¥ BRIX.

1.7.5. Conesarvas de frutas con edulcorantes artificiales.

Son elaboraciones de congservas de frutas en las cuales loe ezuca-
res han =mido sustituidos por edulcorantes ertificiales autorizados y por
tanto en su etiqueta sa menifesterd en sitio desbacade y de forma euficien—
temante clara, de tal modo que no puede haber lugar a ecnfusifn.

Deberfn eumplir todss las dende condicionss generales y especifi-
.chz de} producto de qus ge trate, asi come 10 previsto, en su caso, en la
Reglamentaoifn Técalco-Sanitaria para la elaboracifn, circulacidn y comer~
cio ds praparados aliwenticios para repimened diatéticom y/o especiales
aprobada por Real Decreto 2535/1976 (R.0.E. do 28 de Koviexhre de 1.976}.

1.7.6. Otras elaboaraciones,

1.7.6.1. Denominaciones comerciales.

. Conpota.— Ex la conserva da frutas u hortalizas, enteras o parti~
tas en trozos, a4 los que se les ha incorporado solucidn arucarada, con
una graduscidn finel inferior s 14° -BRIX.

Frutas ¥ hortalizas confitadas.— Ez el producto ohbtenfido por coc—-
cifn de frutas y hortalizes en jarabes de concerntraciones creclentes,
hasta quedar impregnados de dicho Jarabe, La concentracifn finel del
producte serd, como minimo, de 65° BRIX.

Frutas y hortalizas glaseadas yfo escarchadas.— Es el producto ob-
tenide de las frutas u hortalizas confitadas recubierto de wna capa
extarior da azficares.ds aspscto sdlido.

Elabaraciones especiales.—~ Son las eluboracionés tradicionales, en
las que varia el liguido de goblerno, como: fruta el Jerez, al coflac,
en zuwos diversos, etc., cumplirdn las condiciones pgeneraies y especi-
ficas de la fruta u hortaliza en la elaboracidn’ de gue se trate, y la
que corresponda al liguideo de gobierno. R

| ra x
1.7.6.2, Categorias comerciales. -

Para las emteriores elaboraciones as establecen las siguientes ca—
tegorias comarciales, en las condiciones ques se axpresan:

EXTRA: Color, olor y sabor tipicos.

FPRIMERA: De eatos tres factores, dod deben ser tipicoa y una ecep—
table,

SEGUNDA: Color, olor ¥ sabor aceptables.
T.6. ADITIVOS.
Las siguientes estipulaciones relativas a Aditives y sus especifi-

ca:iones, han sido sancionadas por la Subsecretaris de Sanided ¥y Consuma, del
tiristerio de- Sanidad y Consumo.

0es
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Da confermidad con el articulo 2.2. dal DPecreto 251971974, de 9 de
Agosto, dicha Subsecretaria podri modificar en cualquiera momanto la prasente
relacifn de aditivos mediante Resalucién.

Los aditivos gue se indican a continuacidn deberin responder a las
mormas de identificacién, calidad y pureza prescritas por la Subsecretarfa de
Sanidad y Consumo del Minirterio de Sanidad y Consumo.

LISTA POSITIVA DE ADITIVOS Y COADYUVANTES TECMOLOGICOS PARA LA ELAPORACION DE
CONSERVAS VEGETALES. :

Ayuellos elaborados no comprendidos en esta relacidn podran seguir
fetelcindose con los aditiveos que figuran en la presente lista, hasta la apro-
baciép de Bu correspondientes Morma Especifica,

1. ADTYIVOS,
1.1 COLORANTES. Hiimero Dosis Mixima Anejos para los que
de URO se autorliza su uso
Carcuming E-1007 100 ppm 5, 9, 30, 39 y 41 .
Tartracina B-102 |
4100 ppm en con-|
Marillo da gui~ B-1.04 Junto para ob- |
moleina !  tener color | s, 6, 25, 39 7 4l
| werds astable |
Asul patentado ¥ E-131 i l
Cochinitln {Acido E-120 100 ppm 5,.9, 30, 39 y 41
carainico)
Fojo cochinilla A E~124 100 ppa &, 9, 30, 39, AC y 41
(Foncess 4R) .
i trosing B-127 100 ppn s, 2, 10, 11, 30, 39
' y 41 En 10 y 11 solo
| e coareazas y en 39 ¥
| 41 solo en frutos
{ rojoa,
Cloxofilas (a ¥ b) B-140 200 prea 8, 6, 28, 26, 27, 59,
40 ¥ AL
Complejon cipricos de  E-14 100 ppm s, 6, #5, 26, 27, 99,
olorofilas ¥ clorofi= 40 y AL
inm
Carhif medicinal ve-  B-153 ‘28 om ]

petal

Carotenoides:

a} Alfa, beta y
gamma carotenc

=) Capsantina, cap-
sorrubina

d} Licopens
Xantofilas:
a) Flavoxantina
f) Rodoxantina

e) Cantaxantina

Bujo de remslacha
(Betaninal .

Antocianos
1.2. COWSERVADORES

Acido s8rbico
Sorbato potézice
Acido benzbico

Benzoato sfdico
1.3, ANTIOXIDANTES

Acido L~ascérbico

L-ascérbate s5dico

LY
Extracto ds origmn
natural ricos en
tocoferalen

E-1E60

E-161

E-162

E-153

E-201

E-210

- E-211

Nawero

E-300

- E-30%

300 opm
5, 9, 39, 40 ¥ AL
5, 9, 33, 40 y 41
5, 9, 16, 39, 40 y a4
300 ppm
8, 9, 15, 39, 40 y 41
S, 9, 16, 39, 40y 41
5, 9, 30, 39, 40 y 41
300 ppm 5, 9, 30, 29, 40 ¥ 4%
300 ppm 5, 9, 80, 39, 40 5y 41
Doais MAximn Anojos pars los que
de usg Be autoriza mn uso

f

| 1000 ppm aislados
| o en conjunto ex—
| presado en el fci-
| do correspondients
i
|

Dosin NExims,
de uso

| S00 pom wislaedos
| o en conjunto ex-
| presado en deido
i escierbico

200 pom

i5 ¥y 16 {solo en
formatos ijgueles o
superiores a 2650
ml.)

23, 29, 40y AL

e

Anejos para log qua
se antoriza sw uso

§ "WON—TJHOH
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AlTu-tocoferol de
sintesis

Gamma—tocoleral de
sintesixz

Pelta-tocoferol de
slntesis

Bigulfito sédico
{sulfito &cido. de
sodio}

Disulfite sédico
{metabisulfito B~
dice} '
Tisulfito potisico

{metableulfito po-
tisico)

clorure de estafio

1,4, SINERGICOS DE

ANTIOXIDANTES

Etilendiamino tetra-
catao cllcico dlgd-
dico (EDTA Ca Na )

Exametafosfato s&-
dieo

1.5, ESPESANTES

Acido alginieo
Mglnato eddice
Agar-pzer
Cerragenatos
Goma de garrofin

Pectina {no amidada)

E-307

E-308

E-309%

E-222

E-223

E-224

H-8066

Rimero

H-3246

H=-14250

E-400
E-401
E-406

(E-407
E-410"

E-440 a}

!
!
i
|
i
}
|
!
!
E
I

Sy —

200 ppm slslados
© en conjunto

100 ppzt aislados
o en coniuntd,
expresado en 50

25 ppm

Dosis MAxima
da uso

250 ppm
200 ppm
‘Dosis Mixima

de usoc

10,600 ppm ais-
lados © &n cOR-
Junte

|
|
!
[
|
I
1
|
N
i

5, 10, 11, 18, 18,
22, 23, 24, 81, 36,
a7, 38, 39, 40, 4t ¥
42

i3, 22, 23, 24 y 28
Solo en envases de
crigtal o metdlicos
barnizados totalmen—
ta en su interior

Anejoa para los que
ae autoriza su uso

4, 12, 13, 17, 18,
19, 22, 23, 24, 31l y
36

Anejos para 103 que
ge autoriza su uso

16, 22, 2%, 33, 39
40 y 4l

1.6. POTENCIADOHES DE
SABOR

Glutamate sadico
Guanilato sédica

Tnosinate sddion

1.7. REGULALORES DEL pH

ACIDOS:

Acidn acético de
origen vinice
Acide lactico
ﬁcido citrico
Ariro tartérico
BASES:

Hidpdxidn cdicicn
SALES:

Bicarbonato sddico

Citrato sédico

1.8, ANTIESPUMANTES

Dimelil polixilosanc

-5, ENDUR: L DORES

Lactate < loico

Citrate © 4lcice

Clisute woative

Numero

H-5805
H-5812
H-5816

Nimere

H-RO?
H-8186
E-331

Nimere

H-8345

Nimaro
E-327
E-333

H-10062

Corty, uvANERS TELNULUGTUU:

Puwia el pwiadu guinics

acido cluwcnidelcd

Hidréxide 28dico

Doais Mixima ine joB paras los que

de ugro ae autoriza su uso
5.000 ppm | 13, 14, 15, 16, 17
18, 1%, 20, 21, 22
500 ppm | 23, 24, 25, 25, 3C
| 32, 32, 34, 35 ¥y 3%
ROO pom I '
Bonis Mixima Anejos para los que
de uso ge autorize su uso

5,000 ppa | 12, 15, 17, 18, 19,
| 22, 23, 24, 30, 37 ¥
| 28
I
!
B.P.F | Todos
|
|
A.p.F. i6, 39, 40 y 4l
B
B.P.F. I Todos
f

bosis MAxima Ancjes para los que

se autoriza su uRe
L prpes

29y 40

Dosin Maxiwa
de umn

Anejos para log que
se autoriza su uso

260 ppm expre—

sade en iGn Ca Todos

een
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ANEJO N2

CONZERY

A5 D ALB/RICIQUE,

2.1. DBJETD,

E;ta norma establece las condiciones qué deben reunir las conser-
vas de albaricogue obtenides a partir de frutos del Prunus armeniaca f. en las
siguiantes formas de elaboracién:

= Pulpa.
= Al Bgua.
== En almfbar.

2,2, DEFINICIONES Y DENOMINACIONES CONERCIALES.

Las formas de presentucidn  pueden ser: frutos enterns, peledos o
no; witades o trozos. La denominacisres comerciales serdn:

Pulps de albaricoque o albar{coque en sy jugo,

Comprende lar elaboraciones siguisntes:

Pulpa de z2lbaricogue 90/95,

) Cuando las piezas que conservan su integnidad son como minime el
o
_7?0%en masa,

Pulpa de albaricogue BO/8S.

Cuarde las piezas que eofiservan su integridad son como minimo el
&0% en masa.

Pulpa de albaricoque madura,

Cuando la wadurez de la fruta no permita garartizar la integridad
de pus unidades.

Pulpa de albardcoque troceada.

Cuando la fruta pasa por un proceso de deshuesade perdiendo su in—
tegridad. ' '

Pulps de mlbaricoque txriturada,

. Cumdolla Truta pasa por un proceso de tricoracisn.

Pulpe de mlbaricogus temizada,

Cuando la pulpa triturada ¥ ablandada ha pasado por tamiz.

Creka, puré o cremogenado de albariscogue.

Cuanda la pulpa ea famizada, homogeneizada y extabilizada por wn

procediniento termdinipico previo @ la ederilizasitn M_._..

Albaricogue al apua - Albaricoque al apua 100 - Fulna de albarico-
que al agua. :

En ezte casc la denominacidn pendrica se completari con la especi-
fica de la forma de presentacidn (enteros, medies, cuartcs, tiras,
dagos, trozos), Cuando se trate de mitades podri erslearse la de—
nominacidn '"Oreilldn de Albarizogus" u “Oreillén de Albaricoque
Loeyer,

f

Albaricogue en almibar.

g . P . -

Ze admiten las mismas formas de presentacidn (excepto lus trogos
irregulares) ¥ denominaciones comerciales aue en los albaricoques
al agua, cambiando "apua" po2r almihar®.

AL CONT IO AMES ¥ PASaRSS ©i Py IrE, '
Colar.- 05 Truto: se olo ficardn por su prads d= color en: dora-

o, semidirado v pilida. Se Lomardnm como patrones el Bdlida maduro para el co-

ior doraco, &l Real Fino modure para el color semidorado, considerdndose pili-
dos aguellos dque sin peseer tenalided verdosa no alcancen el rolor suficiente

para calificarse como semidorados.
L)

Medipg frutos.- Quando el froto estd cortadc en dos partes genai-

hlemente iguales por una lihea gue no se separe miés de 8 am de 'a de sutura.
Si el corte esti hecho por otre sitio, s& considera "mal cortadn”.

2.4. LEYENDAS ESPECIFICAS.

En las elaboraciones al agua ¥ en almfbar cop frutos enteros, en

enveses de formato igual o inferior a 2.650 ml deberdn marcarse las cif-as en

qua oacila el nimero de frutes con una variacion mAxima del Z20%.
Cuando la masa del oreilldn no alcance los ripimos establecidos en
e} cuadro de exigenciss ¥y lularancias de calidad, serd preciso poner en la

atiqueta la leyenda "fruto pegquefio’.

2.5, CATEGORIAS COMERCIALES.

Se establecen law siguientes cateporias es—erciales con las exi-
gencias y tolerancias que figuran en £l cuadro adjunto.
Pulpa 90/95, pulpa 80/8%, pulpa madura
¥ pulpa Al agua excepto en trozos irre-

BULAL OGS sussaransarrausssantarosnsanans Extra, primera, segunda.

En almibBAres-scoenstssansravsrnnnssnvaas Extra, prime:a, segunda.

Pulpa triturada, pulpa tamizada, crema. Primers, segunda.
Trozog Jrregularea en elaboracidn al

BOUS s pawspapnrastborssstonsnnnsatrnannn

Segunda.,

8 '"WnN—'d08g
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2.8, CUADRO DE MASAS MINIMAS EXTGIDAS A LAS ELABQRACIONES DE ALBARTCOQUE CUN LIQUIDO DE GOBIEARG.

Formeto " Capacidad ml fontonido neto {g) Pesa escurride (g)
BY agua , &n_alnibar frutos enteros .otras presentaciones

1/4 K.‘llog;ram. 21z 135 209 —_ . 115
Pick-nick . 228 205 220 — 125
Terro de 370 a7o 345 865 — o 210

X Kllograme 425 390 420 200 240
Tarro da 720 720 BED 700 ‘ 230 ' _ 400

1 Kilogramo 860 T _ 810 200 - amo

8 Ellogramos £.650 : 2,500 2.650 1.260 . 1.550
A=10 3,100 2,900 a.110 1.430 1.800

% Kilogramos 4,250 ' 4,000 4.280 2,000 2,800

2,7. CUADRO DE EXIGENCIAS ¥ TOLERANCTIAS DE CALTIDAD PARA CONSERVAS DE ALBARICOQUE,

'ACTORES Extra Primeia Segunda
Color ’ ' - Darado Semidarado Pélido
Turbidez {8dlo en el albaricoque on almibar) a 2 1

Winime s61idos molubles sn ® BRIX:

PUIDBS.sssernemtnsrsuatrnannaccnnnsnsy 1o 9 7

Al BEUA..urarnssvssrrnssavnnbrnrecran € ' B 5
Masa ainima de los medics frutoB, en gramos ] 8 : 8
Unilforsidad del tamafio ' 1,5 1,75 : 2
Toleranciaa: '

A = Frutos mal cortedos, trozos, incluyendo

el PeRinCUloi.cepsensuresnnsatonnssonss ‘B 10 15
B =~ Frutos mal cortedon, en total....... cam 15 20 50
0 = Defectos da ¢olomessvavemsrenrccns veses 8- 10 - 15
d -~ Defectos de taXtUTBiecnacvesrrertiions ] 10 . 15
® = Defectos superficialef.secvecnraisioone & 10 15
Suma de toleranclas 6 4+ d 4+ 8 +...yieee ] 10 18



ANEJO N3
CORSERVAS DE WELOCOTON.

S.1. GRIETO.
Esta norma establece las condiciones gue deben reunir las conser-

" vas ds pelocotén obtenidas a partir de frutos de Prunus Persica Sielt Zuce, en
1as elaboraciones aiguientes:

w— Pulpa.

- A1 agua.

= Ent glmihar,
3,2, DEFINICTONES Y DENOMINACIONES COMERCIALES.

Las formas de preéentaciﬁn ‘pueden ser: frutos enteros, pelados o
no, mitedes o trozos. La denominacicones comerciales serdn:

Pulpa de melocotén_o welocoiSn en su fupo.- Comprende las slaboracio-
neg aigulentea: .

Pulpa ds welocotdn 50/95,

Cusndo las plezaz que conserven ew intepridad eon como minimo el
T0% en masa, :

Pulpa de melocotdn 80/85,

Cuando las piezas que conservan su integridad son come minimo el -

60% en masa. :

Pulpm de melocolfn madura,

Cuando la madurez de la fruta no permite garantizar la integridad
de sus unidades.

Pulpa de melocotin troceada.

Cuando la fruta pasa por un procedgo de deshuesado perdiendo au in-

tegridad.

Pulpa de melocotén triturada.

Cuando la pulpa pasa por un proteso de trituracidn.

Pulpa de melocottn tamizada.

Cuando la pulpa triturada y ablandsda ba pasado por tamiz.

Crema, pur€ o cremogenado de melocotdi.

Cusado la pulpa es temizada, homogenelzade ¥ esptabilirada por un
procedinmiento teracdinSmico previo a lg esterilizacifn.

Melocotén al agua, o melocotSn sl egua 1004 8 puipa de malocotsdn
al agua. ’

En este caso la denominacidn genérica sa completari con la eapeci-
fica de la forma de presentacién: entercs, medics, cuartos, tiras,
dados, trozos, etc. Cuando se trates de mitades podrid emplearse la
denominacifn "Ureilldn de Melocotdn" u  “"Oreilldn de melocotd:
100%", '

Mel ocotdn er; almibar,

Se admlten las\ nismes formas de presentacidn {excepto los trozos
irregulmres) y denominaciones comercisles que en las elsborecicnes
al agua, cambiande "agum" por "aimibar”.

3.3. CONDICIONES Y FACTORES ESPECIFICOS,

Medios frutos.— Cuando el frutoc estd cortade en doa partea gensi-
blermente igualea por una linea que no se separe mas de 8 mm de 1ln
sutura. 5i el corte estd hecho por cotro sitic 5e considera “mai
¢ortadg”,

Frutoe saneados.- Son loa frutea o plezag regulares a loe que se
les ha quitado un treoze para eliminar algin defecta.

3,4, LEYENDAS ESPECIFICAS.

¥n 1e= slazhoraciones al sgua ¥ en almfbar con frutos enteros, en
envases de formato igual o inferior a 2,050 ml deberin marcarse las cifras en
que oscila el nimero de frutos con una variacidn waxima del 20%,
1

Cuanda la masa del areilldn no alcance loz minimos establecidos en
2]l cuadro de exigencisz y tolerancias de calidad, derd preciso poner en la
stigueta la leyenda "{ruto pequefio".

3.5. CATEGORIAS COMERCTIALES.

Se establecen las siguientes categorias ‘comerciales con las si-
guientes exigencias y tolerangias que figuran en el cuadro adjunto.

Pulpa 90/95, pulpa 80/85, pulps madwa
¥ pulpa al agua excepto en trozoa irre-—

gularesu....:......n--..o----n.-su..-

Extra, primera, segunda.

En almibar. isessasnsvannvasnnnsnsnsinens Extra, primera, segunda.

Pulpa triturada, pulpa tamizada y crema.. Primers, segunda.

Trozog irregulsres en elsboracién al

L P T T T e T PR Y T Y Y Y T

Segunda

6 wnpN—aI0d

£987 oksua oI
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3.8, EHADHO DE MASAS MINIMAS EXIGIDAS A LAS ELARORACIONES DE MELOCOTON CON LIQUIDO DE GOBIERNO.

Peso eacwrrida (g)

frutos enteros

Formato Canacidad ml Co.ntenido neto (g}
al agua en alnfhar
1/4 Eilograms 212 185 200
Pick-nick 223 205 220
Tavro ds 370 370 243 365
¥ Kilogramo 425 890 420
Tarro da 720 720 €50 700
1 Xilogremo 850 780 840
3 Kilogramos 2,650 2.500 2.650
A=210 3.100 2,800 8,110
B Eilograma 4.250 4,000 4,280

300
230
400
1.260
1.480

2.000

$.7. CUADRO DH ¥XTGENCTAS Y TOLERANCIAS DE CALIDAD PARA CONSEHVAS DE MELOUOTONS

FACTORES Extra
Coloy Amarilla
intanso
Turbidez (86lo en el melocobdn en almfbar) 3
Einino ds sSlidos golubles en ® BRIX:
Pulpa--lntl.'l.....l‘lll.lll.ll.---oa 9
Al BZUAssssrancsnroornnssesnnissssanas 8
¥ama minima ds los medios frutos, en gramos 7
Uniformidad del tamaifp 1.5
Yoleranciase
& = Frutes mal cortedod, rozes, incluyendo
el PAdINCULOs e anaasdrsessonnassrssvrans 5
b = Frutos mal cortedos, en total......ecas 15
@ = Defectos da COlDrarssassmsnairsraansnse 5
d—Dechtoa da texturasvevssrersrrsnsenaes .5
& = Defactos suporfiolalefiseeensiraccvenns &
t—sa_ns&dosll-o.otttll.llilelel--l---c-o o
Buma de tolermeclags 6 ¢+ d 4+ e + F...... 5
& ~ Ninero méximo de plezas con restes de
hueso por cada diez O fraccidn...viaars 1

Primara

bmarillo
uniforme

2

14

1,75

otras presentaciones
a1s
125

210

240

400

ABQ

1.6%0
1.520

2.800

Segunda

Amarillo
uniforme

1

15
50
15
15
15
10
15
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CONSERVAS DE PERAS.

4.1. OBJETO.

. Esta norma establece las condiciones gque deben reunir las conser-
vas de peras obtenidas a partir de frutos del Pyrus Commmis L. en las elabo-
raciones siguientes:

- Pulpa,
o= Al Agua.
~— En almibar.

4,2, DEVINICIONES Y DENOMINACIONES COMERCIALES.

La forma de presentacién puede ser: frutd entero, pelado o no, mi-
tades o trozoa, La denominaciones comerciales serdn:

Pulpa de peras.- Comprende las siguientes elaboraciones:

E"ul.pe. de’ pera entera,

Cusndo el fruto conserva su integridad.

Pulpa de pera troceada,

£uandn at eliminar sus semillas, la fruta pierde Bu integridad.

Pulpa de pera triturada,

Custido ha pasado por wun proceso de trifuracifn. |

Pulpa de pers tamizada,

Cusnde 1a pulps, triturada y eblandada, ha pagado por taniz,
Crema, purf o cremopenado de pera.

Cumdo Ia pulpa, ea tamizada, homogeneizeda ¥y estabilizada por
procedimiento termodindmico, previc a la esterilisacifne

Peras gl BRUA.

. Ent emte caeo, la denominacidn genérica se completerd con la espe-
eiffon da la forsa de presentacidn: enteros, mitadea, cuartns, cue
bos o trozod. Los frutos ee presentardn desprovistos de piel, pee
dGneulo, cllis ¥ corazdn, Loz frutoe enfsrca puedea presentarse
con pafinculo,

Perag en alnfber.

Bs adniten las wiamas formaa da presentacién (excepto los trozos
irregulares) ¥ denominaciones comerciales que en lag peras al agua
cambliendo "egus™ por "almibart.

4.3, CONDICIONES Y FACTORES ESPECIFICOS.

Frutos sancados.— Son log frutos o partes regulares de ellos, a
108 cuales se las he quitado un trozo para eliminar alpin defects.

Frutes aplastados.- Este defecte no e considera, cuanda afecte a
hote, y seu producide por cerrade del misma.

dos piezas como mAXImMO en un

Defectos de color.- Son los tonos Yparde" o 'rosade”, que adguiers
el fruto por defecto de fabricacisdn, :

4.4, LEYENDAS ESPECIFICAS.

En las elaberaciones sl agua ¥ en almfbar con frutos entercs, s
envassg de formato igual o infarior = 2.650 ml deberén marcerss las cifras en

que oscila el nimere de frutos con una variacién méxima del 20%.

En lms elaboraciomes con pedincule, Su presencia deberd conster en

1a etigueta.

4.5, CATEGORIAS COMERCIALES.

- Se establecen les siguientes categorfas comerciales, con las al.
guientes sxigencias y toleranciss qus figuran en &l cuadco adjunto.

Pulpa, ul agua, entera o en trozos regu-

1T ®E, v hanssnspdaarrINT T A s pa TR RERA TS

Extra, primsra, sogunda.

Extre, primers, segunda.

i 2lmibaresssasssvssasrrsssavssssnnsrens

Pulpa tritucrada, pulpa tamizada y crewas. Primera, Eegundi.

Trozos irregulares en elaboraciones al
Begunda.

-0 P S R RS AL LA R L el

6 ‘WON—104
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4.6, CUADRO DE MASAS MINIMAS EXTGIDAS A LAS ELABORACTONES DE PERAS CON LIGUIDO DE GOBIERNO.

Contenide neto {g)}

Pezo ezcurrido (g)

.Formato Capatidad ml

al apgua
1/4 Xilogramo 212 185
Plck-nick 228 208
Tarre de 370 870 345
% Eilogram 425 390 -
Tarro de 720 720 660
1 Kilogramo 850 780
8 Kilogramoe 2,650 ) 2,500
A=10 . 3,100 - 2,900
B Kilogramoa 4,250 4,000 .

en almihar

fyutos enteros otras presentaciones

#.7, CUADRC DR EXTGENCIAS ¥ TOLERANCIAS DE CALTYDAD PARA CONSERVAS DE PERAS.

PACTORES
Color

Turbides (adlo en peras en almibar)
Uniformldad del tamafio
K2 de semillas en 100 g de peso escurric}c
Yoleranciag
a8 = Pardeamiento o deafecto de coloriasraees
b = Dofoctos de taxtir8vsssseacsssensssoere
Q = Defooton suparficialed.csassssssvannans
4 = Frutos semeadossssecsssrncassserarsnnse

ﬂLIml da tolerancian b + 0 + 4 seuianrse

MINISTERIO
DE ECONOMIA Y HACIENDA

CORRECCION de erratas del Regi Decreto az21/
1084, de 12 de diciembre, por al que ss reguls la
lasg Hacal que grava la autorizacidn o la organtza-
cion o celebracién ds fuegos ds nierte, snvite o
azar. :

508

Padecidos errorss en la insercién del mencionado Real Da-
¢reto, publicade en el «Boletin Oficial de! Estado- ntGmero 304,
de 20 de dicismbre de 1984, se transcriben a contipuscién las
oportunas reclificaciones: :

200 — 118

220 — 125

365 —_— 210

420 200, 240

700 330 400

BAD 400 450
2.650 1.260 | 1,800
3,110 ll-490 1.93%0
4,280 2.000 2,850
£x1:_r__‘a_ Primers . Begunda .
Blanco o Blanco Pudiendo presen-
blancao orsma amarillo tar pardeamienta

o enrrojecimiento
moderada.,

2 . 1 : Q

1,6 1,76 2

2 4 &

& + 15 20

8 10 15

8 10 . 15

0 3 10

85 10 15

- {Continugrd. }

En la pdgina 36756, columna derecha, articulo 8.* unc, doade
dice: «... ¥y deduciendo de la cuota resultants el importe de ...», .
debe declr: -.. y deduclendo de Ia cucta total resultanta al
O iema pé lumna »

sma pagina y columna se rectifica el segundo parrafo
del apariado doe del ariiculo 8% en la siguients forma:

<En cuanto a la anualidad en que se conceda la autorizaciton
o permiso, la presentacién de ls declaracién liguidacidn se He-
vard & cabo previaments a la entrega de la misma, debléndose
ingresar la jotalidad de la cuots, salvo en sl caso ds mAquinas
0 aparatos sutorizados después del dia 1 de julio, en los que se
Ingresard la cuots reducida a que ze refiere el Gitimo parrafo
de] apartado dos del articuls sexios

En Ia pégina 36757, colomna deracha, al final del articulo 13,
donde dice; «El Minlsterio ds Economia y Haclenda dictard...s,
debe decir: «Disposicldén adicicnal. El Ministerio de Economia
¥ Haciemda dictara...s,



