12 septiembre 1924

L.~ -Nvm. 219

2r20G
S (en miles & — Soportar el transporte y la manipulacidn, y
) _RACURSOS, en miles de pesetas) — Llegar en cond:ciones satisfactorias al lugar de destino.
Financiacisn Qbsecvaciones 2.2 Madurez:
Praneferencias gaccidn 32. Copitulo IV eeesessvees - ® Se prohihira el despacho de aguacates insuficientemente
maduros,
fyanaferenciae doccidn 32. Capitulo VII sseesevcce -
Tama8 § OLr08 INJredos sesaesessacassssssnanssnne (78.224) 2.3 Clasificacion:
—— Los aguacates se clasifican en las tres catcgorias que se in-
TOTAL FECORSOS - dican a continuacion: .
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RELACTION 3.3

CIENITOS QUE S TRANSITRREN AT, PRINCIPADD DF ASTURIAS NG INCLUIDOS
N BL COSTE EFRCTIVO DE LOS SERVICIOS

Hinduncre

MINISTERIO
DE ECONOMIA Y HACIENDA

ORDEN de 3 de septiembre de 1884 sobre normas
de calidad para el comercio exterior de aguacates.
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Tlustrisimos sefiores:

La evolucién experimentada en los Gltimos afios en el co-
mercio exterior de aguacates, y la adopcién por el grupo de tra-
bajo para la normalizacién de Froduct,os perecederos de la Co-
isién Econémica para Europa (CEPE), de una norma de calidad
para este fruto destinado al comercio entre paises europeos
o & la importacion por estos paises, aconseja la modificacién
de nuestra norma actual para dicho producto.

En consecuencia, de acuerdo con el Ministerio de Agricultu-
ra, Pesca y Alimentacién, y oido el sector interesado, este Mi-
nisterio ha tenido a bien dictar la siguiente norma de calidad
pare aguacates.

I. NORMA TECNICA
1. Definicién del producto.

La presente norma se refiere a_los aguacates de las varie-
dades (cultivares) procedentes de Persea americana, Mill, des-

tinadas al consumo en estado fresco, con exclusién de los fru- -

tos partenocérpicos y de los aguacates destinados a la trans-
formacién industrial.

8. Disposiciones relativas e la calidad.

La norma tiene por objeto definir las calidadrs que depen
presentar los aguacates en el momento de la expoedicidn,  es-
pués de su acondicionamiento y envasado.

2.1 Caracteristicas minimas:

En todas las categorias y sin perjuicio de las disposiciones
perticulares previstas para cada una de ellas'y de las toleran-
cias admitidas, los aguacates deben presentarse:

= Enteros. .

— Sanos, Se excluyen los frutos afectados de podredum-
bre o alieraciones, tales que los hagan impropios para el
©onsumo.

= Limpios. Practicamente exentos de materias extranas vi-
sibles.

«~ Exentos de humedad exterior anormal.

= Exentos de olaores y/o sabores extrafios. (Se autoriza el
uso de agentes conservadores o de cuaiquier ctra sustan-
cla quimica susceptible de dejar un olor extrafio Sobre
le epidermis del fruto, siempre que la utilizacién de di-
cho producto esté permitida por la reglamentacién del
pafs importador).

~— Exentos de dafios causados por bajas temperaturas.

w— Provistos de pedGnculo con una longitud no superior a
diez milimetros, cuyo corte seré limpio. Sin embargo, su
ausencia no es considerada defecto a condicién de que la
zagta de uni6n del pedinculo en el fruto esté seca e in-

a.

Los aguacates deben ser recolectados cuidadosamente. Su
desarrollp debera haber alcanzado un estado fisioldgico tal,
gue garantice la continuacién del proceso de su maduracion.
Los frutos maduros deberan estar exentos d= amargor.

El desarrollo y la condicién de los aguecates deberan ser ta-
les que les permita:

a) Categoria «extras:

Los aguacates clasificados en esta categoria seréan de cali-
dad superior. Deben presentar la forma y coloracién caracte-
risticas de la variedad. Deben estar excntos de defectos, a ex-
cepcion de muy ligeras alteraciones superficiales de la epider-
mis, siempre que no afecten ni a la calidad ni al aspecto ge-
neral de la fruta o a la presentacion geineral en el envase, El
pedunculo debe estar intacto, si esta presente.

b) ,Categorl’é «l»:

Los aguacates clasificados en esta categoria deben ser de
buena calidad v deben presentar el coior v la formia caracte-
risticas de la variedad: Sin embargo, pued.:n dmitirse los si-
guientes ligeros defectos:

— Ligeros defectos de forma. y color.

— Ligeros defectos de la epidermis (acorchado, lenticelas
danadas) y dafios de sol. La superficie maxima total no
debera exceder de cuatro centimetros cuadrados.

En ningun caso, los defectos pueden »fectar a la pulpa
del fruto.

El pedunculo, si estd presente, puede estar ligeramente
dafnado. ’

c} Categoria «Ii»:

Esta categoria incluye los aguacates que vuo pueden clasifi-
carse en las categorias superiores, pero aue responden a las
caracteristicas minimas anteriormente citadas. Sin embargo,
pueden tener los siguientes defectos:

— Defectos de forma y coloracién. siempre que los aguaca-
tes conserven sus caracteristicas. :
— Defectos en la epidermis (acorchado, lenticelas dafiadas)
y dafios de sol. La superficie maxima total no excedera
de seis centimetros cuadrados. ’
En ningun caso, los defectos pueden afectar a la pulpa
del fruto.
El pedtinculo. si esta presente, puede cstar dafiado.

3. Disposiciones relativas al calibrado.
El calibrado es ohligatorio para todas las categorias. Fl ca-

libre se determinara por el peso del fruto; la escala de cali-
bres es la siguiente:

Cdédigo Escala de peso
de calibre en gramos
4 781 a 1.200
6 551 a 780
8 451 a 550
10 366 a 450
12 306 a 365
14 2686 a 305
18 236 8 265
18 211 a 235
20 191 a 219
22 171 & 190
24 156 & 170
26 146 & 155
28 136 a 145
30 125 a 135

El peso minimo de los aguacates no debe ser inferior a 125
gramos.

4. Disposiciones relativas q las tolerancias.

Para los aguacates no conformes con las ervigencias de la
categoria y calibre indicados, se admiten en cada envase las
siguientes tolerancias:

4,1 Tolerancias de calidad:

Cdtegoria «<extra»: 5 por 100 en pumero o en peso de frutos
que no correspondan a las caracteristicas de )1 categoria, pero
que sean conformes con las de la categoria «I», 0, excepcional-
mente, estén admitidos en las tolerancias de esta tultima,.

Categoria «I»: 10 por 100 en nimerp 0 en peso de frutos que
no correspondan & las caracteristicas de la categoria, pero estén
de acuerdo con las exigencias de le categoria «IIs, 0, excepcio-
nalmente, estén admtidos en las tolerancias de dicha categorfa.
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Categoria «II»: 10 por 100 en numero o en pesc de frutos que
no correspondan a las caracteristicas de la -~al:zoria, ni a las
caracteristicas minimas, con la exclusion de frutos atacados de
podredumbre, magulladuras pronunciadas o toda otra altera-
cion que los haga impropios para el consuio.

4.2 Tolerancias de calibre:

Para todas las categorias: 10 por 100 en numero o en peso de
frutos que no correspondan al calib:e in:diodo, pero que res-
pondan al calibre inmediatamente inferior o superior al men-
cionado en el envase,

5. Disposiciones relativas a la presentacion.

5.1 Homogeneidad:

El contenido de cada envase debe ser homogéneo, compuesto
Unicamente pcor lrutos del mismo origen, variedad, calidad y
calibre. '

La parte visible del contenido del envase 4debe ser represen-
tativa del conjunto.

5.2 Acondicionamiento:

Los aguacates se acondicionaran de manhera qu: se asegure
una proteccion conveniente del producto. ’

Los materiales utilizados en el interior del e~vase deben ser
nuevos, limpios y de materias que no puedan causar alteracio-
nes externas o internas del producto. Se autcriza el empieo de
materiales, papeles o sellos que lleven indicaciones comerciales,
siempre gue la impresién o el etiquetado se realice con tintas
o0 colas no toxicas.

Los envases deben setar exentos de cuérpos extrafios.

8. Disposiciones relativas al marcado.

. Cada envase debe llevar en caracleres legib.es, indelebles, vi-
sibles desde el exterior y agrupados en un mismo lado, las in-
dicaciones siguientes: '

a) Identificacion:

— Envasador y/o expedidor (nombre y direccion o identifi-
c?cwn simbolica expedida o reconocida por un servicio
oficial). )

b) Naturaieza del producto:

— Aguacates. si el contenido del envase no es visible desde
el exterior.
~— Nombre de la variedad.

c¢) Origen del producto:

— Pais de origen y, en su caso, zona de produccién o deno-
minacién nacional, regional o local.

d) Caractersiticas comerciales:

— Categoria.

— Calibre. expresado por el niimero de referencia de la es-
cala de calibre y por los pesos minimo y maximo.

— Numero de frutos cuando es diferente del codigo de ca-
libre.

e) Marcado oficial de control (facultativo).
1I. TRANSPORTE

Los Centros de Inspeccién del Comercio Exterior (SOIVRE)
facilitaran las instrucciones necesarias para las operaciones de
carga y descarga, estiba y desestiba, con el fin de mejorar las
condiciones de conservacion de las mercancias durante su trans-
porte y para ¢l mantenimiento de la calidad, vigilando su desa-
rrollo, de acuerdo con lo dispuesto en la Orden ministerial de
10 de abril de 1981 («Boletin Oticial del Estado» de 9 de mayo).

III. INSPECCION

Corresponde a los Centros de Inspeccion del Comercio Exte-
rior (SOIVRE) la exigencia del cumplimiento de estas normas
y adecuandose z las dictadas en las Ordenes ministeriales de
1 de noviembre de 1978 («Boletin Oficial del Estado» del 13) y
de 1 de julio de 1983 (~Boletin Oficial del Estado» del 21).

IV, NORMAS ADMINISTRATIVAS

La Aduana no autorizar4 la exportacién o importacién de
aguacates si previamente no se presenta el certificado de ca-
lidad expedido por el SOIVRE,

V. NORMAS COMPLEMENTARIAS

Quedan facultadas la Direccion General de Cxportacion y de
Politica Arancelaria e Importaciéon, en el ambito de sus com-
petencias para dictar las disposiciones complementarias preci-
sas para la aplicacién de la presente Orden o, en su caso, par&a
establecer las modificaciones que las circunstancias aconsejen.

V1. DISPOSICION DEROGATORIA

Quedan derogadas la Orden ministerial del 31 de julio de
1981 («Bolelin Oricial del Estado» del 27 de agosto) sobre norma
de calidad para el comerco exterior de aguacates, y la Resolu-

ciébn del 13 de octubre de 1881 («Boletin Oficial del Estado»
del 21) de la Direccién General de Exportaciéon por la que se
dictan disposiciones complementarias a la anterior.

Lo que comunico a VV. II,
Dios guarde a VV. II.
Madrid, 3 de septiembre de 1984.
BOYER SALVADOR

1lmos. Sres. Directores generales de Exportacién y Politica Aran-
celaria e Importacién.

MINISTERIO DE AGRICULTURA,
PESCA Y ALIMENTACION

CORRECCION de erratas del Real Decreto 1519/1984,
de 1 de agosto, por el que se regula la camparia
arrocera 1984-85.
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Padecido error en. la insercién del mencionado Real Decreto,
publicado en el " «Boletin Oficial del Estado» nimero 129, de 20
de agosto del984, se transcribe a continuacién la oportuna rec-
tificacion:

ANEJO 1
Tipificacién y especificaciones del arroz cascara
1. Definiciones.

1.1 Arroz cascara. Donde dice: «Se define como arroz cés-
cara todo grano de dicho cereal maduro o provisto de su cu-
bierta exterior o cascarilla (glumas o glumillas), pero sin pe-
dunculo», debe decir: «Se define como arroz cascara todo grano
de dicho cereal maduro provisto de su cubierta exterior o cas-
carilla' (glumas o glumillas), pero sin pedunculo.s

MINISTERIO DE CULTURA

ORDEN de 20 de julio de 1984 por la que se crea
e} Centro Nacional de Nuevas Técnicas Escénicas
(CNNTE) que se configura como Unidad de Pro-
duccion del Organismo Auténomo <Teatros Nacio-
nales y Festivales de Espaia».
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Ilusirisimos sefiores:

El articulo 2.° del Real Decreto 538/1978, de 17 de febrero,
en su redaccién dede por Real Decreto 790/1980, de 28 de
marzo, establece que corresponde al Organismo Auténomo «Tea-
tros Nacionales y Festivales de Espafas, la ejecucién de la
actividad programada por el Ministerio de Cultura, a través de
la Direccion General de Musica y Teatro, en gestion directa del
Estado en materia de espectaculos y de festivales para la difu-
sién de la culture y sus valores, asumiendo a tal fin cuantas
funciones sean precisas, tanto en la realizacion técnica como
en el orden econémico administrativo.

A tal efecto y dentro de la concepcién de uNa necesaria
libertad de expresion teatral y escénica se establecieron por
Orden ministerial de 8 de junio de 1983, las normas de funciona-
miento de ias Unidades de ProducCién Teatral, Lirica y Coreo-
grafica, constituyenldo Centros arlisticos técnicos de programa-
cion y realizacién de espectaculos teatrales, musicales de zar-
zuela, 6pera y ballet y coreogréaficos.

Bajo los principios alla expresados de un 6ptimo desarrollo
de las actividades teatrales dentro de la maxima descentraliza-
cién y autonomia artistica y de Creacion, parece aconsejable la
formcién de una nueve unidad de produccién dedicada al estu-
dio e investigaciéon, montaje y difusién en Espafna y en el
exlranjero, de las producciones de la nueva dramaturgia es-
paficle y las nuevas tendencias escénicas.

En su virtud, y previa la aprobacién de la Presidencia del
Gobierno, este Ministerio ha tenido a bien disponer:

Articulo 1.° Se crea el Centro Nacional de Nuevas Tenden-
cias Escénices (CNNTE), el cual se constituye en unidad de
Produccién dej Organismo Auténomo «Teatros Nacionales y Fes-
tivales de Espafias (TNFE). En dicho Centro se programeran
y realizaran los espectaculos dramaticos bajo la gerencia de
aquel Organismo Auténomo, gozendo para el logro de estos
fines de plena autonomia artisticea y de creacién.



