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El calibrado sera4 obligatorio para las setas de las catego-
rias «Extra= y «J» y la diferencla entre el calibre maximo y el
minimo de las setas contenidas en un mismo envase no podré
ser superior a 30 mm.

8. Tolerancias. .

Se admiten tolerancias de calidad y de celibre en cada en-
vase para las setas no conformes con las exigencias de la ca-
tegoria indicada. .

8.1 Tolerancia de calidad.

Para todas las categorias se admitira hasta un cinco por
clento en numero de setas partidas accidentalmente en el en-
vasado y transporte, y ademas:

8.1.1 Categoria «Extras,

Cinco r ciento en ndamero o en masa de setas que NO
correspondan a las caracteristicas de la categoiia, pero con-
formes con las de le categoria «I».

8.1.2 Categoria <Is.

Diez por ciento en nimero o en masa de setas que no co-
rrespondan a las caracteristicas de la categoria, pero conformes
con las de la categoria «Il»,

6.1.3 Categoria «II».

Diez por ciento en numero o en masa de setas gue Nno co-
rrespondan a las caracteristicas de la categoria ni a las ca-
racteristicas minimas, pero aptas para.el consumo. No se ad-
:nitira ninguna toicrancia para la presencia en el envase de
T0Z0S.

8.2 Tolerancias de calibre.

Para todas las categorias el diez por ciento en numero o en
masa de setas que no correspondan a los calibres marcados.

7. Envasadn.
7.1 Homogeneidad.

El contenido de cada envase deber4 ser homogéneo, com-
puesto unicamente de setas del mismo origen, variedad, oalidad
y calibre (si son calibradas) y sensiblemenie del mismo grado
de madurez, desarrollo y coloracion,

La parte visible del envase serd representativa del conjunto.

7.2 Acoadicionamiento.

Las setas deben presentarse acondicionadas de forma que
se asegure una proteccién adecuada del producto.

Los ma'eriales, y en especial los papeles utilizados en el
interior de los envases, deben ser nuevos, limpios y fabricados
con materiaies que no puedan causar a las setas alteraciones
externas o internas. Se autoriza el empleo de materiales y en
especial de papeles o estampillas que lleven indicaciones co-
merciales, sicmpre que la impresion o etiquetado se efectien
con tintas o colas no toxicas.

Los envases deben carecer de cualquier cuerpo extrafio, se
Dresentaran en perfectas condiciones higiénico-sanitarias y se
fabricaran con materiales autorizados por el Ministerio de Sa-
nidad y Consumo.

En el caso de las setas silvestres se precisara para su venta
una autorizacién para su comercializacién, previo examen fa-
cultativo.

8. Etiquetacdlo v Rotulacidn.

El etiquetado de los envases y la rotulacion de los emba-
lajes deberan cumplir lo dispuesto en el Real Decreto 2058/
1982, de 12 de agosto, por el que se aprueba la Norma general
de etiquetado. presentacién y publicidad de los productos ali-
menticios envasadvs.

8.1 Etiquctado.

_Cada envase llevara al exterior con caracteres visibles le-
gibles e indeiebles y agrupados en un mismo lado las siguien-
tes indicaciones:

8.1.1 Denominacion del producto.

Setas comestibles cultivadas o setas comestibles silvestres
(segun los casos).
Genero y especie.

8.1.2 Identificacion de la Empresa.

Se hara constar el nombre o la razén social o la denomi-
nacién del envasador o ‘mportador y, en todo caso, su domicilio.

8.1.3 Origen del producto_.

Se indicara la zona de produccién o denominacién naclo-
nal, regional o local. Para los productos importados se exige
el pajs de origen. -

8.1.4 Se haréd constar la categoria comercial del producto
segun el apartado 4 de la norma.

En caso de calibrado, calibre expresado por log diémetros
maximo y minimo.

A ofectos de una mejor identificacién de las distintas cate-
gorias comerciales, las etiquetas utilizadas o el fondo sobre
ol que se imprimen directamente en los envases los datos an-
teriormente mencionados ser4n de log colores siguientes:

Rojo para la categoria «<Extras.
Verde para la categoria «Is.
Amarillo para la categoria «Ils.

8.2 Rotulacién.

En los rétulos de los embalajes se hara constar:
Denominacién del producto o marca.

Numero de envases.

Nombre o razén social o denominacién de la Empresa.
Pais de origen pare los productos de importacién.

No serda necesaria le mencién de estas indicaclones siempre
que puedan ser determinadas clara y facilmente en el etique-
tado de los envases sin necesidad de abrir el embalaje.

ORDEN de 12 de marzo de 1984 por la que se aprue-
ba la norma de calidad para gelatinas comestibles
destinadas al mercado interior.
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Excelentisimos sefiores:

De conformidad con !0 dispuesto en el Decreto 1043/1873,
de 17 de mayo, por el que se regula la normalizacién de pro-
ductos ganaderos en el mercado interior, y teniendo en cuenta
los Decretos 2484/1967," de 21 de septiembre, por el que se
aprueba el texto del Cédigo Alimentario Espaiiol, y el 2519/1974,
de 8 de agosto, sobre su entrada en vigor, aplicacién y des-
arrollo, parece oportunv dictar la presente norma de calidad
pare las gelatinas comestibles, visto el informe de la Comisién
Interministerial para la Ordebnacién Alimentaria y de confor-
midad con los acuerdos del FORPPA.

En su virtud, a propuesta de los Ministros de Agriculture,
Pesca y Alimentacion, de Economid y Hacienda y de Sanidad
y Consumo,

Esta Presidencia del Gobierno dispone:

Primero.—Se aprueba la norme de calidad para gelatinas

. comestibles, destinadas al mercado interior que se recoge en

el anejo tnico de esta Orden.

Segundo.—La toma de muestras, asi como las determinacio-
nes analiticas, se realizaran de acuerdo con los métodos ofi-
ciales vigentes. -

Teroero.—De conformidad con lo dispuesto en el Decre-
to 1043/1873, de 17 de mayo, y disposiciones concordantes, los
Departamentos competentes velaran por el cumplimiento de lo
dispuesto en la presente Orden e través de sus é6rganos admi-
nistrativos encargados, que coordinarian sus actuaciones, en
todo caso, sin perjuicio las competencias que corresponden
a las Comunidades Auténomas y a las Corporaciones Lacales.

Cuarto.—La presente Orden entrard en vigor em todo el te-
rritorio del Estado espafiol a los seis meses de su publicacién
en el <Boletin Oficial del Estados, excepto lo dispuesto en el
apartado 14, «Etiquetado y rotulaciéns., de la norma, que en-
trara en vigor en las fechas fijadas para el titulo IV del Real
Decreto 2058/1982, de 12 de agosto, por el que se aprueba la
norma gencral de etiquetado, presentacion y publicidad de los
productos alimenticios envasados.

Lo que comunico a VV. EE. para su conocimiento y efectos.
Dios guarde a VV. EE. muchos aflos.
Madrid, 12 de marzo de 1984.

MOSCOSO DEL PRADO Y MUROZ

Excmos. Sres. Ministros de Agricultura, Pesca y Alimentacién,
de Economia y Hacienda y de Sanidad y Consumo.

ANEJO UNICO

Norma de calidad para gelatinas comesiibles destinadas
al mercado interior

1. Nombre de la norma.

Norma de calidad para gelatinas comestibles.

2. Objeto de la norma.

La presente norma tiene por objeto definir ias caractgr!s-
ticas de calidad y presentacion que deben reunir las gelatinas
comestibles para su aedecuada comercializacién en el mercado
interior. :

3.. Ambito de aplicacion.

La presente norma se aplicara a todas las gelatinas comesti-
bles comercializadas en el mercado interior. Quedan fuera del
ambito de aplicacién de esta norma las gelatinas destinades
a usos no alimentarios.

4. Definicién del producto.

Se entiende por gelatina comestible el producto obtenido por
hidrolisis parcial del colageno que proviene de la piel, tejidos
conjuntivos y huesos de los animales de abasto, :

6. Proceso de fabricacién,

La materia prima, previamente a su utilizacién, ee somete
a las operaciones de secado, limpieza y desengrasado.
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Cuando se parte de huesos, una vez obtenida la oseine, ésta
odra ser tratada por procedimientos alcalinos o &cidos, dando
ugar, respectivamente, a gelatinas alcalinas o Acides. La piel

de cerdo ser4 tratada fnicamente por procedimientos &cidos
y el serraje normalmente por procedimientos alcalinos.

En todos los casos, el producto obtenido y purificado pasa

a las cubas de coccién, de donde se haran varias extracciones,
gubiendo paulatinamente la temperaturs,

Los caldos obtenidos-se filtran y concentran a bajas tempe-
raturas. Antes de la ultima evaporacidn, los caldos de gelatina
ge esterilizan a 120° C. Se secan en tuneles adecuados, para a
continuacién proceder normalmente a la molturacién y en-
vasado.

Todo el proceso de fabricacién se llevard a cabo con la mé-
xima higiene y se realizaran controles f{sico-quimicos y bac-
teriologicos quo garanticen el producto.

8. Factores esenciales de composicién vy calidad.
Las gelatinas deberan reunir las siguientes caracteristicas:

Humedad: 8 al 13 por 100.

H: 4 @ 8.
goder gelificante: 0 a 300 grados Bloom.
Viscosidad: 10 a 75 mps (milipoise).
Cenizas: 0,5 a 3 por 100.

No-deberan tener olor ni sabor desagradables. El color podra
variar del blanco al ligeramente ambar. Todas seran solubles en
agua caliente y algunas en agua fria. Las soluciones al 2,5 por
100 en agua callente deberdn ser lfmpidas y transparentes ob-
servadas a través de un espesor de dos centimetros.

7. Norma microbioléyica y contamingntes.

7.1 Norma microbiolégiba aplicable a las gelatinas comes-
tibles:

Recuento de oolonias aerobias mesé-

filas 31 £ 1°0C ... .t oo cer ven e e e
Enterobacteriaceae totales ... ... ... ...
Cl. perfringens ... ... ... .. civ oot e wer
Salmonella-Shigella ... ... .. ... s o

Maximo 5.109 col/g.
Ausencia/g.
Ausencia/g.
Ausencia/25 g.

7.2 Contaminantes.

Las tolerancias. de productos contaminantes y sustancias t6-
xicas no deberan sobrepasar las contenidas en la legislacién
vigente y, en su defecto, las contenidas en las normas inter-
nacionales aceptadas por el Estado espafol, que velard por
su cumplimiento como garante de las mismas, con la deter-
minacién y exigencia de responsabilidades en ese punto por
el Organo del Estado correspondiente.

Pare los siguientes contaminantes, el contenido méAximo re-

ferido a una humedad tipo del 13 por 100 no podra sobrepasar»

las siguientes cantidades:

Anhidrido sulfuroso ... ... ... .. ... ... 50ppm
Arsénico ... ... we ber ees eve een wee s . 1DPPMM
Cobre ... ... wve vii i et ver et e e . 30PPM
Plomo ... .. ... .. cici i i e i i .. 5PPM
ZiNC ... «. oo s e s e e e e e .. S0P P
Hierro ... ... ... ... ... vo. voo ooi v.. . ... 50PP M

8. Aditivos.

No se permite ningun aditivo.

9. Higiene.

9.1 La materia prima procedera de animales con destino
al abasto publico, sacrificados en mataderos autorizados y SO-
metidos a la_inspeccién ante y postmorten por los Servicios
Veterinarios Oficiales.

9.2 El fabricante debera responsabilizarse de los controles
de la materia prima, salvo prueba en contrario, comprobando
sus condiciones en el momento de su recepcién o de su uso,
mediante exdmenes y analisis normales en buena practica in-
dustrial o por medio de las certificaciones aportadas por el
proveedor.

. 0.3 El agua empleada en los procesos de elaboracion 'y lim-
pieza de utensilios y maquinaria que estan en contacto con
el producto ser4 potable desde los puntos de viste fisico, qui-
mico y_bacteriolégico, de acuerdo con la legislaclén vigente.

9.4 Los productos terminados deberan estar almacenados
en locales adecuados y distintos a los de la materia prima.

8.5 El transporte de los productos terminados no podra
realizarse conjuntamente con las materias primas o con produc-
tos que puedan contaminarlos.

10. Clasificacion.

De acuerdo con su punto isoeléctrico y el proceso de elabo-
It'gcmn empleado, las gelatinas se clasifican en los siguientes
1pOs:

Tipo A (gelatina 4cida) ... ... | pH del punto isoeléctrics de
74a89.

Tipo B (gelatina alcalina) pH de! punto isoeléctrico de

4,7 & 5,1,
11, Categorizacién comercial.
No se estahlecen categorias comerciales.

12, Envasado.

12,1 Las gelatinas comestibles se venderan siempre envasa-
das y los envases deberan estar fabricados con materias primas
autorizadas para tal fin por el Ministerio de Sanidad y Con-
sumo. .

12.2 La tolerencia en cuanto a la verificacion del contenido
efectivo en el envasado, para los productos afectados por la
presente norma de ca.lidatf, se deberd ajustar a lo establecido
en la legislaciéon vigente.

12.3 La tolerancia méaxima admisible en los gredos Bloom
declarados sera de + 20.

13. Prohibiciones. '

Se prohibe la utilizacibn de la denominacion «Gelatinas

" para todo producto que no esté sujeto a esta norma, excep-

tudndose de esta prohibicién las de uso no alimentario.
14. Etiquetado y rqiulacién.

E] etiquetado de los envases y la rotulacién de los embalajes
deberan cumplir lo dispuesto en el Real Decreto 2058/1082, de
12 de agosto, por el que se aprueba la norma general de eti-
quetado, presentécion y publicidad de los productos alimenti-
clos envasados.

14.1 Etiquetado.

El etiquetado de los envases llevard obligatoriamente las si-
guientes indicaciones: N

14.1.1 Denominaci6én del producto.

Gelatina comestible.
Tipo de gelatina (A o B}).
Grados Bloom.

14.1.2 Contenido neto.

Se expresard en grémos o en kilogramos.

14.1.3 Fecha de duracién minima.

Se expresara mediante )la leyenda «consumir preferentemente
antes de fin de» seguida del afio.

El afio se indicara con sus cuatro cifras o sus dos cifras
finales.

14.1.4 Instruéciones pare la conservacion.
Se indicara mediante la expresién «Presérvese de la hume-

14.1.5 Modo de empleo.

En los envases con un contenido neto inferior a 500 gramos,
se indicara el modo de empleo.

14.1.8 ldentificacion de la Empresa.

Nombre o razén social o denominacién del fabricante, enva-
sador o importador y, en todo caso, su domicilio.

Numero de Registro Sanitario de Industria.

Cuando la elaboracién se realice bajo marca de un distri-
buidor, ademas de figurar su nombre, razén social o denomina-
cién y domicilio, s2 incluirdan los de la industria elaboradora o
su namero de Registro Sanitario, precedidos por la expresién
«Fabricado por ...».

14.1.7 Identificacion del lote de fabricacién.

Todo envase debera llevar una indicacién que permita iden-
tificar o] lote de fabricacién. Sera obligatorio tener a disposi-

‘cién de los servicios competentes de la Administracién la docu-

mentacion donde figuren los datos necesarios para la identifi-
cacién del lote.

14.1.8 Todos los caracteres de la informacién obligatoria re-
ferente al etiquetado se indicaran con une altura minima de:

Altura
caracteres
en wilimetros

Contenido neto en gramos

Hasta 500 ... ... . voo e cin i e e e e e e 4
Mas de 500 hasta 1.000 ... ... ... .. .o e oo e . 5
Més de 1.000 ... ... ... ... ... ... ... 6

14.2 Rotulacion.
En los r6tulos de los embalajes se hara constar:

Denominacion del producto o marca.

Numero y contenido neto de los envases.

Nombre o razén social o denominacién de 1a Empresa.
La expresion «presérvese de la humedads.

No sera obligatoria la mencién de estas indicaciones siem-
pre que puedan ser determinadas clara y facilmente en el eti-
quetado de los envases sin necesidad de abrir el embalaje.

16. Pais de origen.

Irfis gelatinas importadas ademés de cumplir todo lo esta-
blecido en el apartado 14 de esta morma, excepto el apartado



BOE.—Num. 66 17 marzo 1984 7529
14.17, deberan hacer constar en su etiquetado y rotulacién el Producto Posicién estadistjca Pegotas
pais de origen. Tm nete

18. Especificaciones.

Las gelatinas comestibles que se elaboren con destino exclu-
sivo para la exportecion y no cumplan los requisitos estableci-
dos en esta norma, deberan estar embaladas y etiquetadas de
forma que se identit‘itiuen como tales inequivocamente para
evitar su consumo en el mercado interior.

. En ningan caso podran comercializarse en el mercado inte-
rior geiatinas comestibles que no cumpian todos los requisitos
especificados en la presente norma,

ORDEN de 15 de marzo de 1984 por la que se am-
plia la composicibn de la Comisién Permanente
de las Condiciones de Proteccion contra Incendios .
en los Edificios. -
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Excelentisimo e ilustrisimos sefiores:

El Real Decreto 1587/1982, de 25 de junio, introdujo diversas
.modificaciones en la Norma Basica de la Edificacion NBE-
CPI-81, aprobada por Real Decreto 2058/1¢81, de 10 de abril,
estableciendo en su articulo 2.° la composicién de la Comisién
Permanente de las Condiciones de Proteccién.contra Incendios
en los Edificios, constituida en el seno del Ministerio de Obras
f’t’xplicas y Urbanismo con representantes de diversos Minis-
erios.

En su reunién del 18 de enero de 1884, la citada Comisién
acordé proponer la incorporacién a la misma de un represen-
tante del Ministerio de la Presidencia, por entender que algu-
nas de sus competencias, especialmente las referidas a la
Inspeccion General de Servicios de la Administracién Publica,
inciden claramente sobre las funciones de la Comisién Perma-
nente. Del mismo modo se ha propuesto la incorporacién de
representantes de los Ministerios de Justicia y de Trabajo y
Seguridad Social.

Por su parte, el articulo 4.° del referido Real Decreto 1547/1982
establece la competencia del Ministerio de la Presidencia para
ampliar la composicién de la Comisién Permanente de las Con-
diciones de Proteccién contra . Incendios en los Edificios con
representantes de los Ministerios interesados.

En su virtud, a propuesta de los Ministros de Obras Puablicas
y Urbanismv, de Justicia y de Trabajo y Seguridad “Social, he
tenido a bien disponer:

Artfculo 1.° La Comisién Permanente de las condiciones de
Proteccién contra Incendios en los Edificios, constituida en el
Ministerio de Obras Publicas y Urbanismo, de acuerdo con la
compesicion establecida en el articulo 2.° del Real Decreto 1587/
1082, de 25 de junio, queda ampliada con representantes de los
Ministerios de la Presidencia, de Justicia y de Trabajo y Segu-
ridad Social, de acuerdo con lo previsto en el articulo 4.° del
mencionado Rzal Decreto 1587/1882,

Art. 2.° Los Ministerios afectados propondran al de Obras
Publicas y Urbanismo los representantes, titular y suplente, de
los mismos en la Comisién Permanente para su nombramiento
por Orden, segun estda establecido en el articulo 2.° del citado
Real Decreto 1587/1982.

Art. 3.° La presente disposicién entrard en vigor al dia si-
guiente de su publicacién en el «Boletin Oficial del Estados.

Lo que comunico a V. E. y a VV. II. para su conocimieato
y efectos.
Madrid, 15 de marzo de 1984.

MOSCOSO DEL PRADO Y MUNOZ

Excmo. Sr. Secrelario de Estado para la Administracién Pua-
blica e llmos. Sres. Subsecretarios de Obras Puablicas y Ur-
banismo, de Justicia y de Trabajo y Segurided Soclal.

MINISTERIO
DE ECONOMIA Y HACIENDA

ORDEN de 15 de marzo de 1984 sobre fijacitn del
derecho compensatorio variable para la imporiicion
de productos sometidos a este régimen.
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Ilustrisimo sefior:

De conformidad con el articulo .octavo del Decreto 3221/1972,
e 23 de noviembre, y las Ordenes ministeriales de Haclenda
de 24 de mayo de 1973 y de Comercio de 13 de febrero de 1976,

Este Ministerio ha tenldo a bien disponer:

Primero.—La cuantia del derecho compensatorio variable
para las importaciones en la Peninsula e islas Baleares de los
productos que se indican es la que a continuacién se Jetalla
Para los mismos:

Albacoras o atunes blancos
(frescos o refrigerados) ...

Atunes (los demés) (frescos
o refrigerados) ... .. oo o0

Bonitos y afines (frescos o
refrigeradoB) ... .. ver vee one

Sardinas frescas o refrige-

TAOAS 1ss ves see son oo soe see oo

Anchoa, boquerén y demés
engraulidos frescos o refri-
gorado8 ... .o et wee see oo

Rabil congelado ... ... w. o

Albacoras o atunes blancos
(congelados) ... ... ... ... ...

Otros atunes congelados ...

Bonitos y afines congelados.

Bacelao congelado .. .. ..

Merluza 'y pescadilla (conge-
ladas) ... wo orr e wee een ee

Sardinas congeladas ... ... .

Anchoa, boguerén y demas

engréuiidos congelados ... _

Bacalao seco, sin salar ... ...
Bacalao seco, salado ... ... ..
Bacalao sin secar, salado o
en SAIMUEIA ... .. v soe oo
Otros bacalaos secos, salados
o en salmuera ... .. .. ..

Yot 10 s 0 00
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