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- El calibrado serd obligatorio pars las getas de las catego-
rias «Extras ¥y <Is y )a diferencla eatre el calibre maxime y el
minimo de las setas contenidas en un mismo envase no podré
ser superior a 30 mm.

8. Tolerancias.

Se sdmiten tolerancias de calidad y de celibre en cada sno-
vase para las seias no conformes con las exigencias de la ca-
tegoria, indicada. . '

8.1 Tolerancia de oalidad. ’ B

Para todas las cetegorias se admitirA hasta un cinco por
clento en numerc de setas partidas accidentalmente en el =n-
vasado y transporte, ¥y ademas:

8.1.1 Categeria «Extras,

Clhco por clents en nimerc o sit mass de selas qus Do
correspondan 8 185 caracteristicas de la catugoiia, pero coa-
formes con las de la categoria «Is. i

8.1.2 Categoria «fs.

Disz por cianto en nimert o en masa de 5983 QUS DO CoO-
rrespondan a las caracteristicas de la categoria, pero conformes
con las de la categoria <IIs,

8.1.3 Categoria «Il,

Diez por cieno oo numero © en masa de setas que no co-
rrespondan 2 las caracteristicas de la categoria ol a4 lag ca-
racteristicas minimes, pero aptas para el consumo. No sg ad-
mitird ninguna toerancia para la presencia sn el envase de
trozos.

6.2 Tolerancias de calibre.

Para todas las categoriag el diez por ciento en numero o on
masa da setas que no correspondan a los calilbres marcudos.

7. Envasodn.
7.1 Homogeneidad.

El contenido de cada snvase dehers ser homogéneo, com-
puesto unicamente de setas del mismo origen, variedad, oalidad
y calibre (si son calibredss) y sensiblemente del mismo grado
de madurez, desarrollo y coloracion,

La parte visible del envase serd representativa del conjuato,

7.2 Acoadiciunamiente,

Las setas deben presentarse acondicionadas de forma que
se uEegure una proteccidn adecuada del producto,

Los macerisies, ¥ en especial log papeles utilizados en el
interior de :0s envases, deben ser nuevos, limpios ¥ fabricados
con materizles que no puedan CAUSAr a las setas alteraclones
externas o internas. Se autorlzs el empleo de materigles y en
especial de papeles 0 estampillas que lléven indicaciones ge-
merciales, siempre que la impresién- o etiguetado se efectGen
con tintes o culas no toxicas, .

Los envases deben carecer de cualguler cuerpa extraflo, se
Presenturan en parfectas condiciones higidnico-sanitarias y se
febricaran con materiales autorizadcs por el Ministaric de Sa-
nidad y Coasume. )

En al caso de l4s setas gilvestres se precisard para su venta
unia autorizacion para su comercializacién, previg examen fa-
cuitativo. :

8. Etiguetedo y Rotulacion.

 El stiquelade de los envages y la rotulacién de los smba-
lajes deberan cumplir lo dispuesto en el Heal Decreto 2008/
1882, de 12 de agosLo, por el que se aprueba la Norma general
de stiguetado. presentacién y publicidad de los productos all-
menticios envasados.

8.1 Etiquetado.

. Cada envase llevars al exterlor con caracteres visibles le-
gibles e indelebles y agrupados en un mismo lado lag siguien-
tes indicaciones: *

8.1.1 Denominacion del producto.

Setas comestibles cultivadas o setas comestibles silvestres
leegin los casos).
Geénero y especie.

8.12 Identificacidon de la Empress.

Se hara constar el nombra o la razén social o la denoml-
nacion dsl envasador ¢ ‘mportedor ¥, en todo caso, su domicilie,

8.1.3 Ongen del producto.

Se indicard4 la zona de produccién o denominacién naclo-
nal, regicnal o looal, Pera ?Dl productos importados as exige
ol pajs de origen.

8.1.4 Se hara constar la categoria comerclal del producto
sagin el apartedo 4 de la norma.

En caso de calibreds, calibre expresado por los didmetros
maximo y minimo. -~ - -

A efectos dg una mejor identiticacidn de las distintas cate-
gorias comerciales, 1as etiquetas utilizadas o &l fondo gobre
8] que se imprimen directamente on log envases 108 datos an-
teriormente mencionados serdn de log colores slguientes:

Rojo para la cé.tagcria «Exiras,
Verde para la tategoria s,
Amarilio pars & categoria «Il»,

8.2 Rotulactin.

En los rotulos de los ernbalajes se hard constar:
Denominecion del producto ¢ marca.

Numero de envases, ’ .

Nombre o razon social o denominacién de la Empresa,
Pafs do origen pare loe productos de importacién,

No seré necesariag la menclén de estas indicaciones siempre-
que puedun ser determinsdas clara y facilmente en el etlque-
fade de los envases sin necesidad de abrir el smbalaje.

DRDEN da 12 de marzo da 1884 por la que 3¢ aprue-
ba la norma de calidad para gelatinas comestibles
destinadas al mercado interior. "
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Excelentisimos sedigres:

De conformidad con o dispuesta en el Decreto 10M3/1973,
de 17 de, mayo, por o] gue so reguls la normallzacién de pro-
duclos ganaderos en el mercado interior, y tenieado en cuenta
los Decretos 2484/1987, de 21 de gepiiembre, por el que se
aprueba el texto del Cédigo Alimentario Espafiol, y al 2518/1074,
de 9 de agosto, sobre sn entrada en vigor, aplicacién y des-
arrollo, parece oportuby diclar la preseote norma de cauldad
para las gelatinas comestibles, visto al informe de la Comizlén
Interministerial para la Ordenacidn Allmentaria y de confor-
midad con los acuerdos del FORPPA,

En su virtud, a propussta de log Ministros de Agriculturae,
Pesca y Alimentacidn, de Economia y Hacienda vy de Sanidad
¥ Consumo, . .

Esta Presidencia da| Goblerno dispone: .

Primero.—5& aprueba. la norma de calidad para gelatinas
Coinestibles, destmad%rgl mercade interior que se recoge en
al anejo ninico de egta an,

Socgundo.—La tomd de muestras, asi como las determineclo-
nes analiticas, se realizar&n de acuerdo con log métodos ofl-

. ciales vigentes,

Tercero.—e conformidad con lo dispuesto en el Decre-
to 104371973, de 17 de mayo, ¥ disposiciones concordantes, loa
Departamentos competentes velardn por el cumplimiento de 1o
dispuesto en la presente Urden e través da sus Organcs admi-
nistrativos encargados, gue coordinaran sus actuacioncs, en
todo chso, sin perfultie de las competencias qus correspondan
a las Comunidades Autdnomas ¥ a lag Corparsctunes Locales.

Cuerto. —La presents Orden entrard en vigor en todo el te-
rritorio del Estado espafial a log gsis meses de su publicacién
sn el «Boletin Oficial dal Estados, sxcepto lo displueste en al
apartado 14, :Etiquatado ¥ rotulacidns, de la norma, que en-
trard en vigor en las fechas fijadas parae ¢l titulg 1V del Real
Decrato 2058/1982, do 12 de agosto,” por el que ss aprueba la
norms genera| de stiquetado, presentacidn ¥ publicidad de los-
productos alimenticios envasadns.

Lo gque comunico a VV, EE, péra su conocimiento y efecfos.
Dios guarde & YV, EE. muchos afios.
Madrnid, 12 de marzo de 1984,

MOSCOS0 DEL PRADO ¥ MUROZ

Exemos. Sres. Ministros de Agricultura, Pesca y Alimentacion,
de Economia y Hacienda y de Sanidad y Cansumo.

ANEJO UNICO -

Norma de calidad para gelatinas comestibles destinades
al mercado interior

1. Nombre de lg narmao.

Norma de calidad pers gelatinas comestibles,

2. Objeta de la norma.

La presente norma tiens por ghjeto definir las caracteris-
ticag de calidad ¥ presen‘acion que deben reunir las golatinas
comestibles para gu edecusda comercialtzacliém en el mercado-
interior.

3. Ambilo de eplicacion, :

La presente norma se aplicard a todaa las gelatinas comestl-
bles comercializadas en el mercado Interior. Quedan fuera del
amblte de aplicacion de ests norms las gelatinas destinadas
& usos no alimeatarion, i

t. Definicion del producio.

Se entiende por gelatina comestible el producto obtenido por
hidrolisis parcial del colageno que proviene de la plel, tefidos
conjuntivos y huesos de los an'malas de abasto. .

8. Proceso de fabricactdn,

La materta prima, 'pt;evlernenbe a mu utilizaclén, se somete
a las operacionss de secado, llmpleza y desengrasadd.
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Cuando e= parte de hues0s, na vez ohienida la oseine, é&sta
fodra. ser tratada por procedimiesntos slcalinos o fcides, dando
ugar, respectivamenie, a gelatinas alcallpas ¢ Acidas. La plel
de perdo sers tratada camente por procedimisntos #dcidos
¥ eénserm}a normalmente po:mrmcedlmianms alealinos.

todos los casos, el producto obienido y purificado pasa
» las cubaa de coocldn de donds se harin varias exiracciones,
subiendo {Dsulatinamenta la temperatura,

Loy caldos obtenidos se filiran y concentran a bajas tempe-
raturas. Antes de la ltime evaporacidn, los caldos de gelatina
g esterilizen a 120° C. Se secan en tuneles adecuados, pare a

continuaclin proceder normalmente a la molturacidn ¥ en-.

yasado, .

Tode e] proceso de fabricacién se Hevards a cabo oon la mé-
xime higlene y s¢ realizarén coptroles fisico-qulmices y béc-
terleldgicos que garanticen el producto.

8. Factores esenciales de composicién y colidad.
‘lAs gelatinas deberdn reunir las siguientes caracteristicas:
Humedad: 8 al 13 por 100,
H: 40 %, -
Boder goiificante: § a 300 grados Bloom,
Viscosidad: 10 8 75 mps {(mliipoise),
Cenlzas: 0.5 a 8 por 100.

No deberdn tener olor nl sabor desagradables. El color podré
varlar dea] blenco sl ligeramente &mbar. Todas serdb sclubies en
sgua caliente v slgunas en agua fria. Lag solucicnes al 2.5 por
100 en agur omilente’ deberdn aer Hmpidas v transparentes ob-
servadag a través de un eapesor de dos centimetros. -

7. Norma microblolégico v contaminantes.

tm;f,l Norma microbiolégica aplicable & les gelatinas gomes-
08 '

Recuento de tolonjas aercbias meso.

fllag 31 £ 1°C ... ... i v v et wer - | MAximo 5.10° col/g.
Entercbacteriacense totales ... .. Ausencie/g,
ClL perfringsns ... ... .o ver oo eer ror o Ausencia‘g.
Salmonetla-Shigelts ... ... ... ... .. ... | Ausencia/2s g.

7.2 Contaminantes.

Las tolereancias de productos contaminantes y gustancias to-
ricas no deberan sobrepasar lag contenidas en la legislecién
vigente ¥, en su defecto, las contenidas sn las normas inter-
nacionales aceptadas por al Estado sspaficl, que velard por
su cumplimiento comoe garanle de las mismas, con la deter-
minaclén y exigencia de responsabllidades en ese punio por
! Organg del Estado correspondiente.

log slguientes contaminentes, el contenido méximo re-
ferido a una humedad tipo del 12 por 100 no podrd sobrepasar
las siguientes cantidades: '

Anhidrido sulfureso ... .
Arsénico ... ... ... L. oo
ZIDC . i i e e e e e e
Hietro ... i wev vie o

8. Aditivos.
No sa permite ningun aditivg.
9. Higiene. '

©.1 La materia prima procederd de.animales con desting

&l abesto publico, sacrificados en mataderos autorizades vy so-
metidos -3 la Inspeccidn ante ¥ postmorien por los Servicics

storinarios Oficlales.

g2 E} fqbricanf.e debora responsabllizarse de los contreles

de la meteria prima, salvo prueba en contrario, comprohendo
sug condiciones en el momento de su recepcidn o de su usgo,
mediante examenes ¥ andlisis normales en buens prictica in-
dustriel ¢ por medie de las certificationes aportadas por of
proveedor, - )

_ 9.3 El agua empleada en los procesds de elaboracion y lim-
pieza de utensilios ¥ maquinaria gua estan en coniacto oon
sl producte sers potable desds los puntos de viste fisico, gqui-
mico y bacteriolégico, de acuerdo con ie legislacion vigente,

94 Los productos terminadeos deberdn estar aimacenados
en locales adecuados y distintos a los de la materia prima.

8.5 El transporte de los preductos terminados no pedra
realizarse conjuntamente con 1&s muterias primas o con praduc-
08 que puedan contaminarlos, :

10. ' Clasificacion,
De acuerdo pon su punto isoeléctrico v el proceso de slabo-
:f.};:;gn empieado, las gelatines se clasifican en los siguientes
Tipo A (zelatina &cids)

Tino B (gelatina alcalina} ...

LEnED
o g s
oudoTm
gdHsgBs

pH del punto jsoeléctrico de
e

780

pH de! punto isoeléctrico de
4,7 a 5,1, N

11. Categorizacion comercial.

No se estahlecen categorias comerciales.

2. Envasado.

121 Les Relatinas comestibles se venderdn siempre envasa-
das y los envases deberan estar fabricades con materias primes
eutorizadas para {al fle por o] Ministerio de Sanided y Con.
Sumo, :

12.2 la tolevencis en cusnto & la verificacidén del contenide
efective en el envasado, para los productos afectados por la
presente norma de call , 68 deberd gjustar a lo establecido
an la legislarién vigentsa, : :

12.5 tolerancia méxima admisible en los grados Bloom
declarados serd de + 20, ' .

13. Prohibiciones.

Se prohibe la utilizacién - de la denominacion «Gelatinas
pars todo productc que no esié sujelo a esta morma, excep-
tusndose de esta prohlbicién les de uso no slimenizrio.

14. Filiquetado y rqlulacisn.

E] etiquetado de 10s enveses ¥ la rotulacién de los embalajes
deberan cumplir lo dispuestc sn el Real Decreto 2058/1082, de
I de agosto, por e} Que se aprueba la norma general de etl-
quetado, preésentacidn v publicidad de los productos slimenti.
clos envasados. i

141 Etiguetado,

El etiquetade de los envases llevard obligatoriamente las si-
guientes indicaciones: .

14.1.1 Denominacidn del producto: _

Gelatina comaestihle.
Tipo de gelatina (A ¢ B),
Grados Bloom.

14.1.2 Contenido nete.
Se expresars en gramog o en kilogramos,
i4.1.3 Fecha de duracién minima.

Se expresard mediante la leyenda sconsumir prefcrenlcmente
antes de fin de» seguida de) ano.
" El} afo se indicard con sus ruatre cifras o sus dos cifras
inales. :

1414 Instrucciones pare la congervacién.

a Se tndicara mediante la expresitn «Presérvece de la hume-
ad"

14.1.83 Modo de empieo.

En los envases com un contenido neto inferior a 500 gramos,
e indicard el medo de empleo.

14.1.8 Jdentificacién de la Empresa,

Nombre o razdn soclal ¢ denominacitn del fabricante, enve-
sador ¢ importador v, sn todo caso, su domicillo. .

Niémero de Registra Sanitario de Industria.

Cuando la elaboracitn se realice bajo marce de un distri-
buidor, ademés de figurar gu nambre, razén socisl o denomina-
citén ¥y domicilio, ge incluiran los de la industria elaboradors o
su numero de Registro Sanitaric, precedidos por la expresién

«Fabricedo por ,,.».

1417 Identificacion del lote de fabricacion.

Todo envase gebers llevar una indicacién que permita iden-
titicar el lote de fabricacitn. Sera obligatoric tener a disposi-
cién de los servicios competentes de la Administracién e decu-
mentacidén donde figuren los datos mecesarios pars le identifi-
cacién del lote.

14.1.2 Todos los caracleres de la informacion obligatoria re-
ferente al stiguetadc se indicardn con une altura minima de:

Altura
caraciares
en milfmetros

Contanido nete en gramns

HES1E 500 .. . i vh e sie ar e sar vee ger eie aee s
Mas de 500 hasta 1000 ... o s vee e eee e eee e
Mas de 1000 ... ... ... .. ..

L RN

14.2 Rotulacién. .
En los rotulos de los smbalajes se haré constar:

Denominacitn del producto ¢ marca.

Numero y contenido neto de 108 envases.

Nombre o rezén social ¢ denomingcién de la Empress.
La expresidn «presérvese de la humedads.

No sers obligatoria Ja mencin de estas indicasciones siem-
Pre gue puedan ser determinades clara y facilmente en el eti-
quetado de los envases sin necesidad de abrir el embalaje.

15, Pais de origen.

Las gelatinas importadas ademAs de cumplir todo lo esta-
blecido en el apartado 14 de #sta norma, extepto el &partade
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14.17, deberdn hacer constar en su etiquetado y rotulacién ! Producto Posicién satadfstios
pals de origen. : . Tm neta
18. Bapecificaciones. ' Albacoras o atunes blancos
Las gelatiras comestibles qug se alabaren con deatine sxclu- {(freacos o relrigarados) ... 01.23. 000
8ivo para la exportacion ¥y no cumplan los requisites establecl- {01.25, 850,000
dos en esta norma, deberan estar embaladas y stinuatadas da 01.97. 50000
forma que se Identificiuan como tales (nequivocamente pars 01.27. B50.000
evitar su consumo en el mercado interior. : 01.31. 50.000
En ningin cdso podran comerclalizarse en el marcado inte- 01.31 50.000
riQr geiatinas comestibles que no cumplan todos los requisitos 01.34, 50000
especificados en la presents norma. 01.34 80,000
01.83 30.000
. . 01.83, 30.000
: Atunes (los demas) (frescos
6656 ORDEN de 15 do marzo da 1884 por la giis se am- 0 refrigeradoB) ... v vee v 20.000

plic la composicién da o Comisin Permanente
de las Condiciones de Proteccion contra Incendios
en los Edificios. :

Excelentisimo e ilustrisimos sefiores:

El Real Decreto 1587/1902, de 25 de junio, introdujo diversas
meodificaciones en la Norma Basica de )a Edificacién NBE-
CPl-81, aprobada por Heal Decreto 2058/1881, de 10 de gbril,
estableciendo en su articulo 2.° la composicién de la Comislon
Permanente de las Condiciones de Protecclén conira Incendios
en los Edificios, constituida en el seno del Ministerto de Obras
E’L‘lx-?}ica-a ¥- Urbanismo con representantes de diversos Minis-
orios.

En su reunién del 18 de enero de 1934, la citada Comision
acordé pruponer ls incorporacién a la misma de un represen-
tante del Ministerie de la Presidenocia, por entender que algu-
nas de sus compatencias, especialmente las referidas a la
Inspeccion General de Servicios de la Administracién Publics,
inciden claramente sobre las funciones de la Comisidn Perma-
nente, Del mismo modo se ha propusste la incorporacidn de
representuntes de los Ministerivs de Justicia ¥ de Trabajo y
Seguridad Social.

Por su parte, el articulo 4.° del referide Real Decrets 1587/1582
establoce la competencia del Ministerio de la Presidencia para
ampliar la composicién de la Comisién Permanente de las Con-
diciones de Proteccién contra Incendios em los  Edifictas can
représsntantes de log Ministerios interesados. .

En su virtud, a propuesta de los Ministros de Obras Pablicas
5 Urbanismo, de Justicia ¥ de Trabajo v Seguridad Social, he
tenide a bien disponer:

Articulo 1.° La Comisién Permansnte de las condiciones de
Proteccion oomira Incendios en los Edificios, cgnstituida en el
Ministerio de Obras Publicas y Urbanismo, de acuerda con la
compesicién establecida en el articulo 2.° del Real Decreto 1587/
1982, de 25 de junio, queda ampliada con representantes de los
Ministerios de la Presidencia, de Justicie ¥ de Trabaje y Segu-
ridad Social, A2 acuerdo con lo previsto en el articula 4.° del
mencicnade Paoal Decreto 1587/1982.

Art. 2° Los Ministerios afsctados propondrén al de Cbras
Piblicas v Urbanismo los representantes, titular y suplente, de
los mismos en la Comisién Permanents para sw nombramiento
por Drden, segin estd establecido en ol articulo 2.° del citade
Real Decreto 158771982,

Art. 3° La presente disposicién entraré en vigor al dia sl-
gulente de su publicacién en el «Boletin Oficial del Estados,

Lo que comunico a V. E. y a VV. II. para su omoc’miento
y efectos.
Madrid. 13 de marzo de 1584,

MOSCQ50 DEL FRADO Y MURNOZ,

Excmo. Sr. Secretario de- Estade para la Administracién Pd-
blica e ilmos. Sres. Subsecretarios de Obras Publicas y Ur
banismo, de Justicia y de Trabajo y Segundad Social,

MINISTERIO
DE ECONOMIA Y HACIENDA

ORDEN de i5 da marzo da 1984 gohre fijacin del
derecho compensatario varionble parg la imporgzcidn
de productos sometidos o este régimen.
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Tlustrisimo sefior:

. Do conformided con el articuln actavo del Decreto 322171972,
de 23 de noviembre, ¥ las Ordenes ministertales de Haclanda
de 24 de mayo de 1973 y de Comercio de 12 de tebreco de 1975,

Este Ministerio ha tenido a blen disponer:

Primero.—La cuantia del derecho compensatoric variable
para las importaciones en la Penlnsula e iglas Baleares de los
productos que se lndican ea la que & coniinuacién se Jjotalla
pare los mismos: ’

Honitos y afines (frescos o
refrigerados) .. ... s e 2

Sardinas frescas o refrige-

L T P

Anchoa, boguerdn y demas
engraulidos frescos o refri-
goradon ... .. e eee

Rabil congelado ... .. ... i.

Albacoras o atunes blancos
(congetados) ... ... ... o .

Otros atunes congelados ...

Bonitos y aflnes congelados.

Bacalao congslado

PET LT

Merluza y pescadilla (conge-
ladasl .. ... e o e

Sardinas congeladas ... .. e

Anchoa, boguerdén y demia
engrdulidos congelndos ...

Bacalao seco, sln salar ... ...

Bacaiao geco, seiado ... ... ...
Bacalao sin secar, salade o
en Salmuers ... .. w e e
{Otros bacalaos secos, salados
O 80 SALMUETR ... .o oo
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