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de los trabajadores, amparado por el articulo 28 de la Constitu-
cién, debe conjugarse con las garantias, igualmente reconocidas
en dicho articulo, que requieren el mentenimiento de los ser-
vicios esenciales de la comunidad y cuya adopcién corresponde
al Gobierno, .

En su virtud, en aplicacion de lo dispuesto en el parrafo se-
gundo del articulo 10 del Real Decreto-ley 17/1977, de 4 de mar-
zo, regulador del derecho de huelga, y las sentencias del Tribunal
Constitucional de 8 de abril y 17 de julio de 1981, y habida cuen-
ta de que hasta el momento no han sido transferidas a la Co-
munidad Auténome de Madrid las facultades de ejecucién a que
se refiere el articulo 149.1.7 de la Constitucién, que tampoco
aparecen recogidas en el articulo 28 del correspondiente Estatuto
de Autonomia, a propuesta de los Ministros del Interior, de
Trabajo y Seguridad Social, de Administracion Territorial y de
Transportes, Turismo y Comunicaciones, y previa deliberacion
del Consejo de Ministros en su reunién del dia 15 de febrero
de 1984,

DISPONGO:

Articulo 1° Cualquier situacion de huelga que afecte al
‘personal de transportes urbanos de Madrid se entenderd con-
dicionada a que se mantengan los servicios esenciales.

Art. 2.° A tal efecto el Gobernador civil de Madrid determi-
nara, con caracter restrictivo, los servicios esenciales y el per-
sonal estrictamente necesario para asegurar su prestacion y que
la misma se realice en condiciones de maxima seguridad.

Art. 3.° Los paros y alteraciones del trabajo del personal
que se determine de acuerdo con lo dispuesto en el articulo 2.°
seran considerados ilegales a los efectos del articulp 16, punto 1,
del Real Decreto-ley 17/1977, de 4 de marzo.

Art. 4.° Los articulos anteriores no supondran limitacién
alguna de los derechos que la normativa reguladora de la huel-
ga reconozca al personal en dicha situacién, ni tampoco respec-
to a la tramitacion y efectos de las peticiones que la motivan.

Art. 5.° El presente Real Decreto entraré en vigor el mismo
dia de su publicacion en el «Boletin Oficial del Estado».

Dado en Madrid a 15 de febrero de 1984,
JUAN CARILOS R.

El Minisbro de la Presid(:ncia,‘
JAVIELR MOSCOSO DEL PRADU Y MUNOZ

ORDEN de 10 de febrero de 1984 por la que se
aprueba la norma de calidad para ciruelas desti-
nadas al mercado interior,
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Excelentisimos sefores:

De conformidad con lo dispuesto en el Decreto 2257/1972,
de 21 de julio, por el que se regula la normalizaciéon de produc-
tos agricolas en el mercado interior, parece oportuno dictar la
presente norma de calidad; visto el informe de la Comision In-
terministerial de Ordenacién Alimentaria, y de conformided
con los acuerdos del FORPPA,

En suvirtud, a propueste de los Ministros de Agricuitura,
Pesca y Alimentacion, de Economia y Hacienda y de Sanidad
y Consumo,

Esta Presidencia del Gobierno dispone:

~ Primero.—Se aprueba la norma de calidad para ciruelas des-
tinadas al consumo en el mercado interior, que se recoge en el
anejo unico de osta Orden. '

Segundo.—La presente Orden entrara en vigor a los seis meses
de su publicacion en el «Boletin Oficial del Estado». Mientras
tanto la norma de calidad tendra la consideracion de <norma
recomendadas,

Tercero.—-Para su venta al publico los detallistas podran dis-
poner las ciruelas en sus envases de origen o fuera de ellos,
pero siempre colocando un rétulo en posicion bien visible en
donde figuren los datos de la categoria y tipo comercial corres-
pondiente a la mercancia exhibida.

La parte de la mercancia expuesta al publico sera repre-
sentativa del conjunto del lote y siempre se conservara una
separacion clara entre lotes de ciruelas de distinta categorla,
grado de madurez, coloracién y calibre.

En el caso que las ciruelas se presenten al publico preenva-
sadas tendran gque cumplirse las siguientes condiciones de eti-
quetado;

a) El nombre o la razén social o la denominacion del enva-
sador o importador y su domicilio,

b) Categoria comercial de forma bien visible,

c) Calibre, en su caso.

d} Contenido neto: Se expresara en gramos o kilogramos.

e) El empleo de los colores que se establecen para las cate-
gorias comerciales en la disposicién cuarta ser4 potestativo, En
ningan caso se admitird el uso de impresiones o grabados o co-
lores en la etiqueta que puedan inducir a error sobre la categoris
comercial declarada.

Cuarto.—De acuerdo con lo dispustso en el articulo 4.°, apar-
tardo 7.°, del Decreto 2257/1972, de 21 de julio, los colores de las
etiquetas utilizadas en cada categoria seran los siguientes:

Rojo para la categoria extra.
Verde para la categoria I.
Amarillo para la categoria II,

Quinto.—De acuerdo con lo dispuesto con el articulo 14 del De-
creto 2257/1072, de 21 de julio, y disposiciones concordantes, los
Departamentos responsables velaran por el cumplimiento de lo
dispuesto en la presente Orden, en el &mbito de sus respectivas
competencias y a través de los Organismos administrativos en-
cargados, que coordinaran sus actuaciones y, en todo caso, sin
perjuicio de las competencias que correspondan a las Comunida-
des Auténomas y a Corporaciones Locales.

Sexto.—Se faculta al FORPPA pare dictar, en el &mbito de
sus competencias, las disposiciones complementarias precisas
para la aplicacién -de la presente norma o, en su caso, para
establecer las variaciones que las circunstancias del mercado
aconsejen.

Lo que comunico a VV. EE. para su conocimiento y efectos.
Dios guarde a VV. EE. muchos afios.
Madrid, 10 de febrero de 1984.

MOSCOSO DEL PRADO Y MUNOZ

Excmos. Sres. Ministros de Agricultura, Pesca y Alimentacion,
de Economia y Hacienda y de Sanidad y Consumo.

ANEJO UNICO

Norma de calidad para ciruelas destinadas al mercado interior
1. DEFINICION DEL PRODUCTO

La presente norma se refiere a las ciruelas, frutos de las va-
riedades (cultivares), procedentes de Prunus doméstica L., Pru-
nus institia L., Prunus salicina Lindley (Prunus triflora Rox-
burgh), destinados al consumo humano en estado fresco, con
exclusion de los destinados a la transformacién industrial.

2. OBJETO DE LA NORMA

La presente norma tiene por objeto definir les caracteristicas
de calidad, envasado y presentacién que deben reunir las ciruelas
después de su acondicionamiento y manipulacién para su ade-
cuada comercializacién en el mercado interior.

3. CARACTERISTICAS MINIMAS DE CALIDAD
3.1 En todas las catogorias las ciruelas deben estar:

Enteras.

Sanas. Se excluyen, en todos los casos, los frutos afectados de
podredumbre o alteraciones tales que los hagan impropios para
el consumo.

Limpias, practicamente exentas de materias extrafias visibles.

Exentas de humedad exterior anormal.

Exentas de olores y/o sabores extrafios.

3.2 Las ciruelas presentardn un desarrollo suficiente y un
grado de madurez que les permita:

Soportar la manipulacién y el transporte. .
Responder en el lugar de destino a las exigencias comerciales.

4, CLASIFICACION
Las ciruelas se clasificaran en las siguientes categorias:
4.1 Categoria extra.

Las ciruelas clasificadas en esta categoria serén de calidad
superior. Presentaran la forma, el desarrollo y la coloracién ti-
picos de la variedad. Estaran:

Exentas de todo defecto.

Practicamente recubiertas de su pruina, segun la variedad.
Con la pulpa firme. .

Con el pedunculo intacto o ligeramente danado.

1.2 Categoria I.

Las ciruelas clasificadas en esta cetegoria seran de buena cali-
dad. Presentaran la forma, el desarrollo y la coloracién caracte-
rislicos de la variedad. No obstante, se admitiran:

Una ligera deformacion.
Un ligero defecto de desarrollo.
Un ligero delecto de coloracién,

Se admiten para cada fruto defectos en la epidermis no sus-
ceptibles de perjudicar ni al aspecto exterior ni a la conserva-
cion, a reserva de la siguiente disposici6n:
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Los defectos de forma alargada no deben extenderse sobre
una longitud de més de un tercio de la del diAmetro méximo del
fruto. En particular, se toleraran grietas cicatrizadas para las va-
riedades «Reinas-Claudiass. :

El pedtGnculo puede estar dafiado o faltar, a condicién de que
no dé lugar e alteraciones.

43 Categoria II.

Esta categoria comprende las ciruelas de calidad comercial que
no pueden clasificarse en las categorias superiores, pero que
cumplen con las caracteristicas minimas de calidad definidzs en
el apartado 3.

Se admiten defectos de forma, desarrollo y coloracién, sism-
pre que. los frutos conserven sus caracteristicas. Se permitiran
defectos de epidermis, siempre que no perjudiquen al aSpecto
exterior o a la conservacién y que no excedan de un cuarto de
la superficie total.

5, CALIBRADO

El calibre se determinaré por el didmetro maximo de su sec-
ci6én ecuatorial.

Se establecen los siguientes calibres minimos segin grupos
y categorias en milimetros:

o—

Grupos Categorias
Extra 1 I
Grueses:
Formosa (Prat), Golden Japen
(Shiro), Santa Rosa, Burbank,
Reina Claudia de Oullins (Fran-
ocese), ofC. .vv vov vit ver vl ere wen e 40 35 30
Medianas.
Reina Claudia verde (Dorada),
Reina Claudia de Bavay (Tolo-
sa), Stanley, etc. ... ... .. o . 35 30 25
Pequerias:
Moetheley, De.Ente (Agen), Reina
Claudia verde de fruto peque-
110, 660, ... e cer cre ven eer e e 30 25 20

Las categorias extra.y 1 se calibraran de 3 en 3 milim« ros,
con escala discrecional a eleccion del envasador.

8. TOLERANCIAS

Se edmiten tolerancias de calidad y calibre en cada envase
para los frutos que no cumplen con las exigencias de su cate-
goria.

8.1 Tolerancias de calidad.

Categoria extra: 5 por 100 en nUmero o en masa de (rutos
que no respondan a las caracteristicas de esta categoria, pero
que estén conformes con las ‘de la categoria I.

Categoria I: 10 por 100 en numero 0 en masa de frutos que
no respondan a las caracteristicas de esta categoria, pero que
estén conformes con las de la categoria II. -

Categoria II: 10 por 100 en namero o en masa de frutos que
no respondan a las caracteristicas de esta categoria. pern que
sean aptos para el consumo.,

8.2 Tolerancias dﬁ calibre.

Para todas las categorias, el 10 por 100 en numero o en masa
de frutos del calibre inmediatamente superior o inferior al men-
clonado en el envase,

7. ENVASADO
7.1 Homogeneidad.

El contenido de cada envase ser4 homogéneo y no contendra
més que ciruelas del mismo origen, variedad, calidad y calibre,
en su caso. Para la categoria extra la coloracién sera unifor-
me. La parte visible del contenido del envase seré representa-
tiva del conjunto.

7.2 Presentacién.

Las ciruelas pueden presentarse de las siguientes maneras:
En pequeiios envases para la venta directa al consumidor.,
Dispuestas en una o varias capas separadas o no entre si.
Sin ordenar dentro del envase, salvo para la categoria extra.

7.3 Acondicionamiento.

Las ciruelas deben acondicionarse de manera que se asegure
une proteccién conveniente del producto.

Los materiales utilizados en el interior del envase y especial-
mente los papeles seran nuevos, limpios y de naturaleza tal que
no puedan causar & los productos alteraciones externas o inter-
nas. Si llevaran menciones impresas, éstas figuraran sobre la
cara externa, de formea tal que no se encuentren en contacto
con los productos. Las tintas y las colas no seran téxicas.

Los envases estaran exentos de cualquier cuerpo extrafio y se
presentaran limpios y en perfectas condiciones higiénico-sani-
tarias. Todos los materiales que estén en contacto con los frutos
deberan estar autorizados.

7.4 Tipos de envases.
El contenido maximo de los envases sera de 10 kilogramos

netos.
Se recomienda la utilizacién de envases de 5 y 10 kilogr smos

. netos, asi como de 1 kilogramo de contenido neto para los pe-

quefios envases de venta directa al consumidor.

Para la categoria extra los envases seran nuevos.

Se prohibe la reutilizacion de envases no retornables o de
fondo perdido en todas las categorias.

8. ETIQUETADO Y ROTULACION

El etiquetado de los envases y la rotulacién de los embalajes
deberan cumplir lo dispueso en el Real Decreto 2058/1982, de
12 de agosto, por el que.se aprueba la ncrma general! de at'que-
tado, presentacién y publicidad de los prodictos alimenticias
envasados.

8.1 Etiquetado.

Cada envase llevara obligatoriamente al exterior las siguien-
tes indicaciones:

8.1.1 Denominacién del producto.

«Ciruelas», si el contenido no es visible desde el exterior.
Nombre de la variedad por las categorias éxtra y L
8.1.2 Identificacién de la Empresa.

. Se hara constar el nombre o la razén social o la denomina-
cion del envasador o importador y- en todo caso su domicilio.

8.1.3 Origen del producto.

Se indicara la zona de produccién o denominacién nacional,
regional o locdl. Para los productos importados se indicara el
pais de origen.

8.1.4 Caracteristicas comerciales.

Categoria, segun el apartado 4 de la norma.
Calibre, en su caso.

8.2 Rotulacién.

En los rétulos de los embalajes se hara constar:
Denominacién del producto ¢ marca.

Numero de envases.

‘Noombre o razén social o denominacién de la Empresa.
Pais de origen para los productos importados.

No sera obligatoria la mencioén de estas indicaciones siempre
gue puedan ser determinadas clara y facilmente en el etiqueta-
do de los envases sin necesidad de abrir el embalaje.

ORDEN de 10 de febrero de 1984 por la que se
aprueba la norma de calidad para chirimoyas des-
tinadas al mercudo interior.
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Excelentisimos sefiores:

De conformidad con lo dispuesto en el Decreto 2257/1972, de
21 de julio, por el que se regula la normalizacién de productos
agricolas en el mercado interior, parece oportuno dictar la pre-
sente norma de calidad para las chirimoyas destinadas al mer-
cado interior, visto el informe de la Comisién Interministerial
para la Ordenacion Alimentaria y de conformidad con los acuer-
dos del FORPPA.

En su virtud, a propuesta de los Ministerios de Agricultura,
Pesca y Alimentacién; de Economfa y Hacienda y de Sanidad
y Consumo, esta Presidencia del Gobierno dispone:

Primero.—Se aprueba la norma de calidad para chirimoyas
destinadas al consumo en el mercado Interior, que se recoge en
el anejo unico de esta Orden.

Segundo.—Para su vente al publico los detallistas podréan
disponer las chirimoyas en sus envases de origen o fuera de
ellos, pero siempre colocando un rétulo en posiciébn bien visi-
ble en donde figuren los datos de la categoria comercial y calibre
correspondiente a le. mercancia exhibida,

La parte de la mercancia expuesta al publico sers representa-
tiva del lote y siempre se conservard une separacion clara entre
lotes de chirimoyas de distinta categoria comercial, grado de
madurez, coloracién y calibre.



