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TRIBUNAL CONSTITUCIONAL

PLANTEAMIENTO de cuestién de inconstituciona-
lidad numero 470/83.
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El Tribunal Constitucional, por providencia de 28 de sep-
tiembre corriente, ha acordado admitir a tramite la cuestion
de inconstitucionalidad promovida por el Juzgado de Primera
Instancia nimero 2 de Palencia por posible inconstitucionalidad
del namero 2 del articulo 18 de la Ley 40/1980, de 5 de iulio,
por oposicién con los articulos 24.1 y 117.3 de la Canstitucioén.

Lo que se publica para general conocimiento. '

Madrid, 28 de septiembre de 1983.—El Secretario de Justicia,
firmado y rubricado.

PRESIDENCIA DEL GOBIERNO

ORDEN de 7 de octubre de 1983 por la que se
eprueba la Norma General de Calidad para la
- leche UHT destinada al mercado interior.
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Excelentisimos sefiores:

De conformidad con lo establecido en el Decreto 1043/1973,
de 17 de mayo, por el que se regula la normalizacién de pro-
ductos ganaderos en el mercado interior, y teniendo en cuenta
los Decretos de Presidencia del Gobierno 2484,1967, de 21 de
septiembre, por el que se aprueba el texto del t 6digo Ali-
mentario Espafiol, y el 2518/1974, de 9§ de agosto, sobre su en-
trada en vigor, aplicacién y desarrollo, parece oportuno dictar
la presente Norma General de Calided para la leche UHT, vis-
to el informe de la Comisién Interministerial para ia Ordesa-
cién Alimentaria y de conformidad con los acuerdos dai FORPPA .

En su virtud, a- propuesta de los Ministros de Agricuiiura,
Pesca y Alimentacién, de Economia y Hacienda y de Sanidad
y Consumo, esta Presidencia del Gobierno dispone:

1.2 Se aprueba la Norma General de Calidad vara la le-
che UHT destinada al consumo en el mercado interior, que se
recoge en el anejo unico de esta Orden.

2.2 La toma de muestras, asi como las determinaciones ana-
liticas se realizaran de acuerdo con los métodos oficiales de
analisis vigentes.

32 De conformidad con lo dispuesto en el Decreto 1043/
1973, de 17 de mayo, por el que se regula la norma'izaciéon de
productos ganaderos en el mercado interior, los Departamentos
responsables velarén por el cumplimiento de lo dispuesto en la
presente Orden, en el Ambito de sus respeciivas competencias
vy 8 tarvés de sus 6rganos administrativos encargados gue coor-
dinaréan sus actuaciones, y, en todo caso, sin perjuicio de las
competencias que correspondan a las Comunidades Auténomas
v a las Corporaciones Locales.

4.9 La presente Orden entrar4 en vigor en todo e] territorio
del Estado espafiol en el momento de su publicasiéon en el
«Boletin Oficial del Estado», excepto lo dispuesto en el aparta-
do 13, <Etiquetado y Rotulacién» de la Norma, que entrara
en vigor en las fechas fijadas para la entrada en vigor del titu-
lo IV del Real Decreto 2058/1982, de 12 de agosto, por el que
se aprueba la Norma General de etiquetado, presentaciébn y pu-
blicidad de los productos alimenticios envasados.

DISPOSICION TRANSITORIA

Se autoriza hasta nueve orden la venta de leche UHT des-
natada de las siguientes caracteristicas:

Materia grasa: Maximo, 0,50 p. 100 m/m.
Extracto seco magro lacteo: Minimo, 8,30 p. 100 m/m.

Lo que comunico a VV, EE. para su conocimiento y efectos.
Dios guarde a VV. EE, muchos afios.
Madrid, 7 de octubre de 1683,

MOSCOSO DEL PRADO Y MUNOZ

Excmos. Sres. Ministros de Agricultura, Pesca y Alimentacion,
de Economifa y Hacienda y de Sanidad y Consumo,

ANEJO UNICO
Norma General de Calidad para la leche UHT
1. Nombre de la Norma.
Nurma General de Calidad para la leche UHT,
2. Objeto de la Norma.

La presente Norma tiene por objeto definir aquellas condicio-
nes y caracteristicas que debe reunir la leche UHT gara su co-
merciaiizacion y consumo en el mercado interior,

3. Ambito. de aplicacion.

La presente Norma Genezral se refiere a la leche Je vaca UHT
destinada a su comercializacién en el mercado intericr.

4. Definicion.

Se entiende por leche UHT la leche natural, ente'a o desna-
tada, sometida a un proceso de calentamiento en -ondiciones
tales de temperatura y tiempo que asegure la desiiuccién de
los microorganismos y la inactividad de sus formas de resis-
tencia, y envasada posteriormente en condiciones azépticas.

5. Denominaciones.
5.1 Leche UHT entera o leche UHT.

La que contenga un minimo de 3,20 p. 100 de maleria grasa
de la ieche v un minimo de 8,10 de extracto seco magro proce-
dente de ia leche, expresados en porcéentaje en ma=a sobre la
masa de! producto final.

5.2 Leche UHT desnatada.

La que contenga, como mAaximo, un 0,30 p. 100 de materia
grasa de la leche vy yn minimo de extracto seco magro del
8,35 p. 100, expresados en porcentaje en masa sobre la masa
del producto final.

8. Tratamiento de higienizacién.
8.1 Proceso de elaboracién.

El proceso de elaboracion comprenders las fases siguientes:

— Limpieza previa de la leche por medio de centrifugacién.

— Precalentamiento indirecto.

— Calentamiento uniforme de la leche, directo o indirecto,
en flujo continuo a temperatura compreniida entre 1250 C
y 150° C durante un minimo de dos seg.dos.

- Homogeneizacién anterior o posterior al calentamiento.

- — Enfriamiento inmediato & la temperatura de envasado.

— Envasado en condiciones asépticas en recipientes estéri-
les herméticamente cerrados, estancos e los liquidos vy
a los microorganismos.

8.2 Otras operaciones permitidas.

Normalizacién del cont_enido en grasa para satis(acer Jos re-
quer ‘mientos de composicién del apartado 5.

7. Factores esenciales de composicién y calidad.
7.1 Ingrediente unico.

Leche de vace.

7.2 Caracteristicas fis‘iooqul’micavs.

7.2.1 .Crganolépticas: La leche UHT dispuesta para su venta
deberd presenlar las siguientes caracteristicas:

— Color uniforme ligeramente amarillento.
— Olor y sabor ligeramente marcados por el calentamiento.

7.2.2 Intrinsecas.
— Materia grasa de la leche:

Leche entera: Minimo, 3,20 p. 100 m/m.
Leche desnatada: Maximo, 0,30 p. 100 m/m.

— Extracto seco magro lacteo:

Leche entera: Minimo, 8,10 p. 100 m/m.
35 p.

Leche desnatada: Minimo, 8, 100 m/m.
— Proteinas:

Leche entera: Minimo, 2.80 p. 100 m/m.

Leche desnatada: Minimo, 2,90 p. 100 m/m,
— Lactosa:

Leche entera: Minimo, 4,20 p. 100 m/m,

Leche desnatada: Minimo, 4,30 p. 100 m/m,
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— Cenizas:

Leche entera: Minimo, 0,65 p. 100 m/m.
Leche desnatada: Minimo, 0,67 p. 100 m/m.

— Impurezas (prueba de la filtracién por disco de algodén):
Grado 0.

— Acidez, expresada en peso de 4cido léctico por 100 ml:
Maximo, 0,19 p. 100. .

— Indices de la grasa de la leche: .
.Indice de refraccion a 40° C: De 1,4540 a 1,4547.
Indice de Reichert: De 26 a 32.

Indice de Polenske: De 1.a 4.
Indice de Kirchner: De 19 a 27.

El limite minimo de colesterol dentro de los esteroles seré

del 98 por 109 de la fraccion esterdlica del insaponificable, de-

terminados por cromatografia gaseosa, "
8. Aditivos autorizados.

Las siguientes estipulaciones relativas a los aditivos y sus
especificaciones han sido sancionados por la Subserretaria de
Sanidad y Conumo del Ministerio de Sanidad y Consumo, Dicha
Subsecretaria podra modificar en cualquier momento la presente
relaciéon de aditivos mediante Resolucion, atendiendo a razones
de salud publica. ’

8.1 Estabilizantes:

E. 331. Sales de sodio del acido citrico.

E. 332. Sales de potasio del &cido citrico.

E. 339. Sales de sodio del acido ortofosférico.
E. 340, Sales de potasio del acido ortofostérico.
E. 450. Polifosfatos de sodio y de potasio. -

‘a) Bifosfatos.

h) Trifosfatos. .

c) Polifosfatos lineales (con un méaximo del 8 p. 100, com-
puestos ciclicos). :

En caso de su utilizacién la cantidad total de estos estabili-
zantes solos 0 en combinacién no podrd ser superior al 0,1 p.
10 m/m, expresada en sustancia anhidra respecto al producto
terminado.

La cantidad total de trifosfatos y polifosfatos lineales, expre-
sada en Py;O; no podra ser superior al 0,05 p. 100 m/m,

9. Norma microbjolégica y contaminantes.

9.1 Norma microbiolégica y criterios de conservacién.

La leche UHT debera satisfacer las siguientes condiciones:
— Antes de incubar:

Prueba de estabilidad al etanol de 68 p. 100 v/v en agua:
Satisfactoria.

— Después de incubar, en sus propios envases perfectamente
cerrados, una muestra durante catorce dias a «31 = 1°C» y
otra muestra durante siete dias a «55 + 1°C»:

Gérmenes patogenos: Ausencia.

Gérmenes vivos desarrollables en la leche (el medio de
cultivo debera ser de actividad idéntica a la de la leche):
Max. 1.102/ml.

— Acidez (expresada en peso de &cido/Méax 0,02 superior a
la/lactico por 100 ml): De la muestra sin incubar,

— Prueba de estabilidad al etanol de/68 p. 100 v/v en agua:
Satisfactoria. .
Examen organiléptico (color, olor/aspeeto fisico): Normal.

— Criterios exclusivos aplicables a la gelificacion:

En el caso que la leche UHT presente gelificacion y esta
gelificacion no sea debida a presencia microbiana no se-
ran aplicables los criterios de conservacién.

9.2 Contaminantes.

Las tolerancias de productos contaminantes, sustancias té6-
xicas, antibioticos y sus metabolitos no deberan sobrepasar las
contenidas en la legislacién vigente y. en su defecto en las nor-
mas internacionales aceptadas por el Estado Espafiol, que ve-
lara por su cumplimiento como garante de las mismas, con la
determinacion y exigencia de responsabilidades en ese punto
por el érgano del Estado correspondiente.

10. Prohibiciones.
Se prohibe expresamente:

10.1 El envasado y cierre fuera del centro donde tiene ‘ugar
el tratamiento de higienizacién,

10.2 La utilizacion de aditivos alimentarios no autorizados
para este producto ni de cualquier otro ingrediente distinto de
la propia leche.

10.3 La tenencia por la industria de aditivos alimentarios no
autorizados para alguno de los productos que elabore dicha
industria.

104 La tenencia y venta de leche UHT a granel y en enva-
ses abiertos en los locales de venta al publico, exceptuandose
la de uso propio o de cocina en establecimientos de la industria
alimentaria y en el ramo de la hosteleria.

10.5 La venta de productos en cuya denominacién se incluya
la mencién «Leche UHT», y ésta no se ajuste a la presente Nor-
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ma, excepto en las leches procedentes de otras especies que, en
su caso, deberan cumplir la correspondiente norma especifica

11. Higiene.

E] elaborador deberi responsabilizarse del control de la ma-
teria prima, salvo pruebe en contrario, comprobando sus condi-
ciones de pureza en el momento de su recepcion mediante exa.
menes y analisis adecuados y factibles dentro del caracter
perecedero de la materia prima.

12. Envasado.

121 El material de envasado podra ser cartén-polietileno,
material macromolecular o cualquier otro autorizado para este
fin por el Ministerio competente. .

12,2 El llenado y cierre de los envases se realizara mecani-
camente.

12.3 El contenido de los envases podr4 ser cualquiera hasta
1250 ml, un cuarto, un medio, un litro, un litro y medio y dos
itros. -

12.4 La tolerancia méxima admisible en el contenido de una
muestra individual ser4 de un 5 p. 100 en mas o en menos.si
el contenido es igual o inferior a 200 ml y de un 3 p. 100 en
méAs o menos si es superior. No obstante, en el caso de una
muestra representativa de la totalidad de un lote la media del
conjunto de dicha muestra debera corresponderse con el volu-
men declarado en la etiqueta, con las tolerancias admitidas por
el muestreo estadistico.

13. Etiquetado y rotulacion.

El etiquetado de los envases y la rotulacién de los embalajes
deberad cumplir lo dispuesto en el Real Decreto 2058/1982, de 12
de agosto, por el que se aprueba la Norma General de etique-
tado, presentacion y publicidad de los productos alimeniicios
envasados.

13.1 Etiquetado.

La informacién del etiquetado de los envases de leche UHT
dispuesta para el consumo constari obligatoriamente de las si-
guientes especificaciones:

13.1.1 Denominacién del producto.

La denominacién del producto con arreglo al apartado 5 de
esta Norma. ’

13.1.2 Lista de ingredientes.

En caso de utilizacion de estabilizantes sera necesaria la
designacién de su nombre especifico. Dicho nombre especifico
podra sustituirse por el nimero asignado por la Direccién Ge-
neral de la Salud Publica. .

13.1.3 Contenido neto.

Se expresara en volumen mediante caracteres que tenghn
una altura minima de:

Cantidad en ml Altura minima

en mm
Hasta 200 ... ... ... ool oo i v e e e e eee e e 3
Mas de 200 basta 500 ... ... ... ... ... 4
Mas de 500 hasta 1.000 ... ve ree eer see ese aae s 5
Mas de 1.000 ... ... it cer cee een e eee een wer cee ene e 8

13.1.4 Marcado de fechas.

La fecha de duracién minima que Se expresara I_Tlediante la
leyenda «consumir preferentemente antes des seguida del dia
y mes en dicho orden.

— El dia se expresara con la ¢ifra o cifras correspondientes
y el mes con su nombre o con les tres primeras letras de
dicho nombre.

Podra también expresarse mediante la leyenda «consumir
preferentemente antes de» seguida de una indicacién clara del
lugar del etiquetado donde figure la fecha pertinente.

13.1.,5 Instrucciones para su conservacién,

_ Se indicaran las instrucciones para su conservacion si de
su cumplimiento dependiera la validez de las fechas marcadas.

13.1.8 Identificacién de la Empresa.

13.1.6.1 Se har4a constar el nombre o la razén social o la
denominacién del fabricante o importador, y en todo caso
su domicilio.

13.1.6.2 El namero de Registro Sanitario de Industria de la
planta elaboradora.

13.1.7 Identificacién del lote de fabricacién.

Todo envase debera llevar una indicacién que permita iden-
tificar e) lote de fabricacién, quedando a discrecion d91 fabri-
cante la forma de identificaciéon. Los fabricantes deberan tener



27492

10 octubre 1983

BOE.—Num. 242

1 disposicion de los servicics competentes de la Administracion
a documentacién donde consten todes los datos necesarios para
a identificacion del lote de fabricacion.

13.2 Rotulacion.

En los rétulos de los embalajes se hara constar:

— Denominacién de! producto o marca.
— Numero y contenido neto de los envases.
— Nombre o razén social o denominacion de la Empresa.*

No seré4 ohligatoria la mencion de estas indicaciones sienpre
‘ue puedan ser observadas clara y facilmente en el efiquz=tado
;e los envases sin necesidad de abrir el embalaje.

14. Pais de origen.

Las leches UHT de importacion ademas de cumplir todo lo
:stablecido en el apartado 13 de esta Norma, excepto lo dispues-
o en 13.1.7, deberan hacer ¢onstar en su etiquetado y rotulaciéon
:l pais de origen. -

15. Control sanitario.

Los aspectos higiénico-sanitarios de la materia prima a que
se refieren los apartados 9.3 y 11 de la Norma, asi como las
‘ircunstancias dol proceso tecnoldgico y las caracteristicas del
:roducto terminado deberan ser conirclados por los Organismos
ompetentes del Estado Espanol.

16. Responsabilidades.

A estos efectos se estara a lo dispuesto en la Reg'amentacié¢n
‘Acnico-Sanitaria de Industrias, A'macenamisrte, Trans;orte y
omercializacion de Leche y Produclos Lacleos.

MINISTERIO
ASUNTOS EXTERIORES

REGLAMENTO numero 21 sobre prescripciones
uniformes relativas a la homologacion de vehicu-
los en lo que concierne a su acondicionamiento
interior, -anejo al Acuerdo de Ginebra de 20 de
marzo de 1958, relativo a la adopcién de condi-
ciones uniformes de homologacion y reconocimien-
to reciproco de homologacion de equipos y piezas
de vehiculos de metor. Incluye la serie 01 de en-
miendas, que entraron en vigor el 8 de octubre
de 1980.

REGLAMENTO NUMERO 21

DE
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-

Prescripciones uniformes relativas a la homologacién de
-ehiculos en lo que concierne a su acondicionamienio interior

1. CAMPO DE APLICACION

E] presente Reglamento se aplica al acondicionamiento in-
erior de los vehiculos de turismo en lo que se refiere a:

1.1 Las partes interiores del habitaculo,
‘etrovisores interiores.

1.2 La disposicion de los mandos.

1.3 El techo y el techo practicable.

1.4 El respaldo y la parte posterior.de los asientos.

excepto el o los

2, DEFINICIONES
A los efectos del presente Reglamento, se entiende:

2.1 Por <homologacién de vehiculos», la homologacion de

1n tipo de vehiculo en lo que se refiere a su acondiciona-
niento interior. )
22 Por «tipo de vehiculo», en lo que se refiere al acondi-
‘lonamiento interior del habitaculo (con excepciéon de los re-
:rovisores), de la disposicién de los mandos, del techo o del
techo practicable, del respaldo de los asientos y de la parte
Josterior de los asientos de los vehiculos a motor que no di-
fieren entre si en cuanto a puntos esenciales, tales como:

2.2.1 Formas o materiales de la carroceria que constituyen
'l habitaculo.
2.2.2 Disposicion de los mandos.

2.3 Por «<zona de referencia», la zona de impacto de la ca-
heza, tal como se define en el anexo 1 del presente Reglamento,
:on exclusién de:

2.3.1 La superficie limitada por la proyeccién horizontal
hacia delante de un circulo que circunscribe el perimetro del
mando de direccién aumentado con una banda periférica de
127 milimetros de anchura; este superficie estd4 limitada hacia
abajo por el plano horizontal tangente al borde inferior del
mando de direccién en posicién de marcha en linea recta.

2.3.2 La parte de la superficie del tablero de bordo com-
prendida entre el contorno de la superficie indicada en el pa-

rrafo 2.3.1 anterior y la pared lateral interior mas préxima
del vehiculo; esta superficie esta limitada hacia abajo por el
plano horizontal tangente al borde inferior del mando de di-
reccién.

2.3.3 Los montantes laterales del parabrisas.

2.4 Por «nivel de tablero de bordo», la linea definida por
los puntos de contacto de las tangentes verticales al tablero
de bordo.

2.5 Por «techo», la parte superior del vehiculo que se ex-
tiende desde ¢l borde superior del parabrisas al borde superior
de la ventana posterior, delimitada lateralmente por el arma-
z6n superior de las paredes.

26 Por «linea de cintura», la linea definida por el con-
torno aparente inferior de las superficies transparentes de las

| ventanas laterates de) vehiculo.

2.7 Por «vehiculo descapotables, un vehiculo en el que, en
algunas configuraciones. no existe ningdn elemento estructural
del vehiculo por encima de. la linea de cintura, excepto los
montantes delanteros y/o arcos de seguridad y/o los puntos de

anclaje de los cinturones de seguridad.

2.8 Por «vehiculo de terho movil», un vehiculo en el que
Onicamente el techo o una parte del mismo puede abrirse, des-
plazarse o plegarse, dejando subsistir por encima de la linea
de cintura elrmentos estructurales del vehiculo.

29 Por «transportin», un “asiento auxiliar destinado a uso
ocasional y que normalmente esta replegado.

3 PETICION DE HOMOLOGACION

3.1 La peticion de homoldgacion de un, tipo de vehiculo, en
lo que se refiere a su acondicionamiento interior, se presen-
tara por el constructor del vehiculo o su representante debi-
damente acreditado:

3.2 La peticién se acompafara de los documentos, por tri-
plicado. que a continuacion se indica y de las indicaciones si-
guientes:

— Descripcién detallada del tipo de vehiculo, en lo que se
refiere a los puntos mencionados en el parrafo 2.2 anterior,
acomparfiada. de una fotografia o de una vista radiografica del
habitaculo. Deben indicarse los niimeros y/o los simbolos que
caracterizan el tipo de vehiculo.

3.3 Debe presentarse al servicio técnico encargado de los
ensayos de homologacion:

3.3.1 A eleccion del constructor, bien un vehiculo represen-
tativo del tipo a homologar, bien la (o las) parte(s) del vehiculo
considerada(s) como esencial(es) para ‘las comprobaciones y
ensayos previstos en el presente Reglamento.

3.32 A peticion del servicio técnico mencionado anterior-
mente, ciertas piezas y muestras de los materiales empleados.

4. HOMOLOGACION

4.1 Cuando el tipo de vehiculo presentado a homologacion
en aplicacion del presente Heglamento satisiaga las prescrip-
ciones del apartado 5, posterior, se concedera la homologacion

-para este tipo de vehiculo.

4.2 Cada homologacion implica la atribucion de un numero
de homologacién, cuyas dos primeras cifras indican la serie
de enmiendas correspondientes a las modificaciones técnicas de
importancia mas recientes aportadas al Reglamento en la fe-
cha de concesiéon de la homologacién. Una misma parte con-
tratante no puede atribuir este numero a otro tipo de vehiculo.

4.3 La homologacién o la denegacién de homologacién de
un tipo de vehiculo en aplicacién del presente Reglamento se
comunicara a las Partes del Acuerdo que apliquen el presente
Reglamento por medio de una ficha conforme al modelo del
anexo 2 del Reglamento. acompafiada de la fotografia o de la
vista radiografica del habilarulo prevista en el parrafo 3.2 an-
terior (suministradas por el solicitante de la homologacién),
en formato maximo A4 (210 x 297 milimetros) o dobladas a
este formato y a escala adecuada.

4.4 En todo vehiculo couforme con un tipo homologado en
aplicacion del presente Reglamento se fijara, de manera visi-
ble y -en lugar facilmente accesible e indicado en la ficha de
homologacién, una marca internacional de homologacién com-
puesta: “

4.4.1 De un circulo en cuyo interior se sitie la letra «E»,
seguida del numero distintivo del pais que haya expedido la
homologacién (*).

4.4.2 Del numero del presente Reglamento, seguido de la
letra R, de un guiéon y del numero de homologacion, colocado
a la derecha del circulo previsto en el parrafo 4.4.1.

(*) 1 para la Republica Federal Alemana, 2 para Francia, 3 para
Italia, 4 para los Paises Bejos, 5 para Suecia, 6 para Bélgica, 7 para
Hungria. 8 para Checoslovaquia, 8 parsa Espafia, 10 para Yugoslavia,
11 para el Reino Unido, 12 para Austria, 13 para Luxemburgo, 14 para
Suiza; 15 para le Republica Democritica Alemana, 18 para Noruega,
17 para Finlandie, 18 para Dinamarca, 10 para Rumania, 20 para Po-
lonia y 21 para Portugal; las cifras sigulentes serdn atribuidas a los
demas paises segtin el orden cronolégico de su ratificacién del Acuer-
do concerniente & la adopcién de condiciones uniformes de homolo-
gacién y al reconocimiento reciproco de la homologacién de los equipos
vy piezas de los vehiculos automéviles o de su adhesién a este Acuerdo,
y las cifras asf atribuldes seran comunicadas por el Sccretario general
de la ONU a las partes contralantes del Acuerdo.



